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Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati all'apparecchio
derivati dall'inosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi
(es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni
responsabilita per usi non appropriati o0 per errate
impostazioni dei comandi.

L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti
rispetto a quanto illustrato nei disegni di questo
libretto, comunque le istruzioni per Il'uso, la
manutenzione e l'installazione rimangono le stesse.

e Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

o Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

e Prima di procedere allinstallazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore e non proseguire con
linstallazione.

o Verificare I'integrita dell'apparecchio prima di procedere
con l'installazione. In caso contrario contattare il rivenditore
€ non proseguire con l'installazione.

@: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
acquistabili separatamente presso rivenditori specializzati.

*: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli e sono
acquistabili sui siti www.elica.com e
www.shop.elica.com.

1. SICUREZZA E NORMATIVE
£% SICUREZZA GENERALE

Attenzione! Attenersi scrupolosamente alle seguenti
istruzioni: e Il prodotto deve essere scollegato dalla rete
elettrica prima di effettuare qualunque intervento di
installazione. e L'installazione o la manutenzione deve
essere eseguita da un tecnico specializzato, in conformita
alle istruzioni del fabbricante e nel rispetto delle norme
locali vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o
sostituire  qualsiasi parte del prodotto se non
specificamente richiesto nel manuale d’uso. e La messa a
terra del prodotto & obbligatoria per legge. o Il cavo di
alimentazione deve essere sufficientemente lungo da
permettere il collegamento del prodotto, incassato nel
mobile, alla rete elettrica. e Affinché linstallazione sia
conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre un
interruttore  omnipolare a norme che assicuri la
disconnessione completa della rete nelle condizioni della
categoria di sovratensione lll, conformemente alle regole di
installazione. ® Non utilizzare prese multiple o prolunghe.
e Una volta terminata l'installazione, i componenti eleftrici
non dovranno pill essere accessibili dall'utilizzatore. e |l

prodotto e le sue parti accessibili diventano calde durante
I'utilizzo. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. @ Fare attenzione che i bambini non giochino
con il prodotto; mantenere i bambini a distanza e
sorvegliarli, in quanto le parti accessibili possono diventare
molto calde durante 'uso. @ Per i portatori di stimolatori
cardiaci ed impianti attivi & importante verificare, prima
dell'uso del piano ad induzione, che il proprio stimolatore
sia compatibile con il prodotto. ® Durante e dopo I'uso non
toccare gli elementi riscaldanti del prodotto. @ Evitare il
contatto con panni o altro materiale infiammabile fino a che
tutti i componenti del prodotto non si siano sufficientemente
raffreddati, rischio di incendio. ® Non riporre materiale
infiammabile sul prodotto o nelle sue vicinanze. e | grassi e
gli oli surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare
la cottura di alimenti ricchi di grasso e di olio. ® Se la
superficie € incrinata, spegnere il prodotto per evitare la
possibilita di scossa elettrica. @ Il prodotto non & destinato
ad essere messo in funzione per mezzo di un
temporizzatore esterno oppure di un sistema di comando a
distanza separato. @ La coftura non sorvegliata su un
piano cottura con olio o grasso pud essere pericolosa e
generare incendi. e Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. Un processo di cottura a breve termine deve
essere sorvegliato continuamente. e Non tentare MAI di
spegnere le fiamme con acqua. Al contrario, spegnere il
prodotto e soffocare le fiamme, ad esempio con un
coperchio o una coperta antincendio. e Pericolo di
incendio: non poggiare oggetti sulle superfici di cottura. ®
Non usare pulitrici a vapore, rischio di scosse elettriche. ®
Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi sulla superficie del piano cottura
perché potrebbero surriscaldarsi. @ Prima di allacciare il
prodotto alla rete elettrica: controllare la targa dati (posta
nella parte inferiore del prodotto) per accertarsi che
tensione e potenza siano corrispondenti a quella della rete
e la presa di collegamento sia idonea. In caso di dubbio
interpellare un elettricista qualificato.

Importante: @ Dopo I'uso, spegnere il piano cottura tramite
il suo dispositivo di comando e non fare affidamento sul
rivelatore di pentole. e Evitare le fuoriuscite di liquido,
pertanto per bollire o riscaldare liquidi, ridurre
I'alimentazione di calore. @ Non lasciare gli elementi
riscaldanti accesi con pentole e padelle vuote oppure
senza recipienti. e Una volta terminato di cucinare,
spegnere la relativa zona di cottura. @ Per la cottura non
utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio, e non posate mai
direttamente prodotti imballati con alluminio. L'alluminio
fonderebbe e danneggerebbe irrimediabilmente il vostro
prodotto. @ Non riscaldare mai una scatoletta o un
barattolo di latta contenente alimenti senza prima averlo
aperto: potrebbe esplodere! Questa avvertenza si applica a
tutti gli altri tipi di piani cottura. e L'utilizzo di una potenza
elevata come la funzione Booster non & adatta per il
riscaldamento di alcuni liquidi come ad esempio l'olio per
friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere pericoloso. In
questi casi si consiglia I'utilizzo di una potenza meno
elevata. e | recipienti devono essere posti diretamente sul
piano cottura e devono essere centrati. In nessun caso



inserire altri oggetti tra la pentola e il piano cottura. e In
situazione di elevate temperature il prodotto diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura.
o Prima di qualsiasi operazione di pulizia o0 manutenzione,
disinserire il prodotto dalla rete elettrica togliendo la spina o
staccando l'interruttore generale dell'abitazione. e Per tutte
le operazioni di installazione e manutenzione utilizzare
guanti da lavoro. e Il prodotto pud essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto
sorveglianza oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto
istruzioni relative alluso sicuro del prodotto e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti. ® | bambini
devono essere controllati affinché non giochino con il
prodotto. e La pulizia e la manutenzione non deve essere
effettuata da bambini senza sorveglianza. e Il locale deve
disporre di sufficiente ventilazione, quando il prodotto viene
utilizzato contemporaneamente ad altri apparecchi a
combustione di gas o altri combustibili. e Il prodotto va
frequentemente pulito sia internamente che esternamente
(ALMENO UNA VOLTA AL MESE), rispettare comunque
quanto espressamente indicato nelle istruzioni di
manutenzione. @ L'inosservanza delle norme di pulizia del
prodotto e della sostituzione e pulizia dei filtri comporta
rischi di incendi. @ E' severamente vietata la cottura
flambée. e L'impiego di fiamma libera & dannoso ai filtri e
pud dar luogo ad incendi, pertanto deve essere evitato in
ogni caso. e La frittura deve essere fatta sotto controllo
onde evitare che l'olio surriscaldato prenda fuoco. e
Attenzione! Quando il piano di cottura ¢ in funzione le parti
accessibili dell'apparecchio possono diventare calde. e
Attenzione! Non collegare il prodotto alla rete eleftrica
finché l'installazione non & totalmente completata. ® Per
quanto riguarda le misure tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fumi attenersi strettamente a
quanto previsto dai regolamenti delle autorita locali
competenti. ® L’aria aspirata non deve essere convogliata
in un condotto usato per lo scarico dei fumi prodotti da
apparecchi a combustione di gas o di altri combustibili. ®
Non utilizzare mai il prodotto senza la griglia montata
correttamente! e Utilizzare solo le viti di fissaggio in
dotazione con il prodotto per l'installazione o, se non in
dotazione, acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare la
lunghezza corretta per le viti che sono identificati nella
Guida allinstallazione. ® Quando questo prodotto e altri
apparecchi alimentati con un’energia che non sia elettricita
sono in funzione contemporaneamente, la pressione
negativa nella stanza non deve superare 4 Pa (4 x 10-5
bar). e E importante conservare questo manuale per
poterlo consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme al
prodotto.

#% SICUREZZA PER IL COLLEGAMENTO
ELETTRICO

e Scollegare il prodotto dalla rete elettrica. eL'installazione
deve essere effettuata da personale professionalmente
qualificato a conoscenza delle norme vigenti in materia

d'installazione e sicurezza. ell costruttore declina ogni
responsabilita a persone, animali o a cose in caso di
mancata osservanza delle direttive fornite nel presente
capitolo. ell cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere la rimozione del
piano cottura dal piano di lavoro. eAssicurarsi che la
tensione indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo
del prodotto corrisponda a quella dell'abitazione in cui verra
installato. eNon utilizzare prolunghe. o II cavo elettrico
della terra deve essere 2cm pil lungo rispetto agli altri cavi.
e Nel caso in cui il prodotto non sia dotato di cavo di
alimentazione, utilizzarne uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 5500 Watt,; mentre per
potenze superiori deve essere 4 mm2). e In nessun punto
il cavo deve raggiungere una temperatura di 50°C
superiore alla temperatura ambiente. e |l prodotto &
destinato ad essere connesso permanentemente alla rete
elettrica, per questo motivo effettuare il collegamento a rete
fissa tramite un interruttore omnipolare a norme, che
assicuri la disconnessione completa della rete nelle
condizioni della categoria di sovratensione Ill, e che sia
facilemente accessibile dopo l'installazione.

o Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione
deve essere effettuata dal servizio assistenza tecnica
autorizzato o da persona con qualifica similare.

e Attenzione! Prima di ricollegare il circuito
all'alimentazione di rete e di verificarne il corretto
funzionamento, controllare sempre che il cavo di rete sia
stato montato correttamente.

£ SICUREZZA PER L'INSTALLAZIONE

o L'installazione sia elettrica che meccanica , deve essere
eseguita da personale specializzato.

e Prima di iniziare con linstallazione: Dopo aver
disimballato il prodotto verificare che non si sia
danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi,
contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti,
prima di procedere con [linstallazione; Verificare che il
prodotto acquistato sia di dimensioni idonee alla zona di
installazione prescelta; Verificare che all'interno dell'imballo
non vi sia (per motivi di trasporto) materiale di corredo (ad
esempio buste con viti, garanzie etc) , eventualmente va
tolto e conservato; Verificare inoltre che in prossimita della
zona di installazione sia disponibile una presa elettrica

o Predisposizione del mobile per I'incasso:

+ |l prodotto non pud essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni , lavatrici e
asciugatrici; Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima
di inserire il piano cottura e rimuovere accuratamente
trucioli o residui di segatura.

La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve
essere di almeno 50mm frontalmente, di almeno 50mm
lateralmente e di almeno 550mm rispetto ai pensili
superiori.

NB: nella progettazione degli spazi vanno seguite le
indicazioni del produttore della cucina.

+ per ottimizzare l'installazione filtrante € consigliabile
realizzare una fessura nello zoccolo dove poter inserire



una griglia commerciale.

+ Importante: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente  (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe comprometterne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli, polveri,
residui di vecchi adesivi etc.); il collante va distribuito
uniformemente sull'intero perimetro della cornice; dopo
lincollaggio lasciare asciugare il collante per circa 24 ore.
o Attenzione! La mancata installazione di viti e dispositivi
di fissaggio in conformita di queste istruzioni puo
comportare rischi di natura elettrica.

e Nota: per una corretta installazione del prodotto €
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia
le seguenti caratteristiche: film elastico in PVC morbido,
con adesivo a base acrilato; che rispetti la normativa DIN
EN 60454; ritardante di fiamma; oftima resistenza
allinvecchiamento; resistente agli sbalzi di temperatura;
utilizzabile a basse temperature.

SMALTIMENTO A FINE VITA

Questo apparecchio & contrassegnato in confor-
ﬁ: mita alla Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI
N 2013 No.3113, Waste Electrical and Electronic
M Fquipment (WEEE).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo
corretto. L'utente contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la salute. Il simbolo
sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo prodotto non deve essere trattato come
rifiuto domestico ma deve essere consegnato presso
lidoneo punto di raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene
seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare lidoneo ufficio
locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio
presso il quale il prodotto € stato acquistato.

NORMATIVE

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Prestazione: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2;  EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre
limpatto ambientale: Quando si inizia a cucinare,
accendere I'apparecchio alla velocita minima, lasciandola
accesa per alcuni minuti anche dopo il termine della
cottura. Aumentare la velocita solo in caso di grandi
quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione booster

solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il sistema
di riduzione degli odori, sostituire, quando & necessario, illi
filtro/i carbone. Per mantenere ben efficiente il filtro del
grasso, pulifo in caso di necessita. Per ottimizzare
l'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro
massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo
manuale.

2. UTILIZZO
UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno
fisico  dell'induzione magnetica.La caratteristica
fondamentale di tale sistema € il trasferimento diretto
dell'energia dal generatore alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il
vostro piano ad induzione risulta essere: Piu sicuro:
minore temperatura sulla superficie del vetro. Piu rapido:
tempi di riscaldamento del cibo inferiori. Piu preciso: il
piano reagisce immediatamente ai vostri comandi. Piu
efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasformata
in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal piano, la
trasmissione del calore viene interrotta immediatamente,
evitando inutili dispersioni di calore.

UTILIZZO RECIPIENTI DI COTTURA

o Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano questo sim-
bolo.

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

« recipienti con fondo non perfettamente piatto;

* recipienti metallici con fondo smaltato;

+ recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla
superficie del pannello di controllo del piano.

+ Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in
maniera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti
da materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole
o0 padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico.
In caso contrario si abbassano sia [lefficienza di
trasmissione del calore che la sua uniformita, con
temperature della superficie della padella/pentola non
idonee alla cottura

+ Il Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si
riscalda e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli
induttori.



+ Fondi non piatti o con superfice ruvida.

+ Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone lefficienza e peggiorando I'esperienza di
cottura.
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eRecipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola € magnetico
con una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se
non sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in
questo caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.

o Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono. Per
vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare su
ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

Attenzione: Per preservare le performance di cottura e
la qualita del prodotto NON si consiglia l'utilizzo di
adattatori d'induzione.

e Risparmio energetico

Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura; Utilizzare soltanto pentole e
tegami con fondi piatti; - Dove possibile, tenere il coperchio
sulle pentole durante la cottura; Cuocere verdure, patate,
ecc. con una piccola quantita d’acqua per ridurre il tempo
di cottura; Utilizzare la pentola a pressione, riduce
ulteriormente il consumo di energia e il tempo di
cottura;Posizionare la pentola nel centro della zona di
cottura disegnata sul piano.

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE

Il sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo
interno.

Consultare i siti www.elica.com e
www.shop.elica.com per verificare la gamma completa
dei kit disponibili, per poter eseguire le diverse installazioni,
sia in filtrante sia in aspirante.

e[| Versione Aspirante:

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie
di tubazioni (da acquistare separatamente). Collegare il
prodotto a tubi e fori di scarico a parete con diametro

equivalente all'uscita d'aria (flangia di raccordo). Per
maggiori informazioni sui tubi e loro dimensione vedere la
pagina relativa agli accessori del libretto installazione -
Versione aspirante. L'utilizzo di tubi e fori di scarico a
parete con diametro inferiore determinera una diminuzione
delle prestazioni di aspirazione ed un drastico aumento
della rumorosita. Si declina percid ogni responsabilita in
merito.

Per oftenere la massima efficacia di aspirazione: ¢ Si
consiglia un percorso massimo della tubazione di 7 metri
Lineari. * Si consiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare
al massimo numero due curve da 90° < Evitare
cambiamenti drastici di sezione del condotto, prediligendo
sempre la sezione equivalente al @ 150 mm (o la
rettangolare da 222 x 89 mm).

e[| Versione Filtrante:

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza, tramite le
apposite tubazioni (Filtri odori e tubazioni vanno acquistati
separatamente). Per maggiori informazioni, consulta le
pagine relative ad accessori e configurazioni (per versione
filtrante) nella parte illustrata di questo manuale.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNZIONAMENTO
PANNELLO DI CONTROLLO
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6 Attivazione Egg timer (Stand Alone)

6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) attivo

Dispaly timer di zona cottura / Display saturazione

770 tivrs carbone - Filro grassi

8a-8b Aumento/Diminuzione Display Timer

9 Attivazione Temperature Manager (Warming

Function)
10 Pausa
10a  LED pausa Attiva
11 Key Lock

11a  LED - Key Lock

12 Tasto selezione aspiratore

13 Dispaly Aspiratore

14 Attivazione Funzione automatica Aspiratore
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Funzione

ON/OFF del piano cottura/ aspiratore per piano
cottura

Tasto selezione zona di cottura

Display livello potenza zona di cottura

LED Zona di cottura attiva / LED saturazione filtri
attivo

Aumento/Diminuzione livello potenza di cottura e
velocita (potenza) di aspirazione

15 LED menu ritardo aspiratore

DA SAPERE PRIMA DI INIZIARE

ATTENZIONE: Dopo il primo collegamento del prodotto
alla rete elettrica, il piano necessita di una procedura di
SBLOCCO. Procedere come indicato:

Collegare piano all'alimentazione; il display (13) mostrera

]
n 2! lampeggiante ed il LED (11a) acceso. Premere il

tasto [% (11) per qualche secondo, il LED (11a) si
spegnera. Ora sara possibile accendere il Piano con il tasto

ONIOFF®(1).

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate
al fine di rispettare le pili rigorose norme di sicurezza. Per
questo motivo:

¢ Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i
fuochi o quando queste sono mal posizionate.

* In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che
non viene data (ad es.. “Accendere il piano di cottura”
senza “Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).
Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato lo
spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display

[ .
delle zone di cottura, appare il simbolo #*ad indicare che
si & in questa fase. Attendere che il display si spenga prima
di avvicinarsi alla zona di cottura.



DISPLAY ZONA COTTURA

nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:
Funzione Valore
Zona di cottura accesa ;'_-;'
Power Level / '_:n"r':'
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_"
Funzione Temperature Manager attiva N .-,:m_.l
Funzione Bridge Zone attiva /'7
Funzione Pausa i
Funzione Automatic Heat UP ;':J'

CARATTERISTICHE DEL PIANO

o Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si awvia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

o Pot Detector

I prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole
sulle zone di cottura.

o Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di
potenza impostato.

o Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o piu zona di cottura la presenza
di calore residuo viene segnalata con apposito segnale
visivo sul display della zona corrispondente, tramite il

. [
simbolo /7.

UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

o Accensione
II' piano di cottura si accende toccando per il tasto ON/OFF

@(1). Tutti i display (3) ed il display (13) si
i
accenderanno visualizzano il numero zero 1.

Per spegnere il piano premere per il tasto ON/OFF @ (1).

Il piano si spegne dopo qualche secondo se non vengono
attivate funzioni.

o Attivazione delle zone di cottura
Attivazione:
Enrare nel Manu della zona cottura premendo uno dei tasti

[:IESE] G] (2) corrispondente alla zona di cottura

desiderata. Il display (3) di quella zona rimma l'unico ad

essere illuminato ad alta intensita.

Toccare e scorrere con un dito sulla barra di selezione
(5), per regolare la potenza della zona cottura
precedentemente selezionata.

Nota: Quando si seleziona una zona di cottura, Il display

del TIMER (7a+7b) mostra questo:« ~ = il LED (4) che
si accende definisce quale zona € stata selezionata, in
questo caso la zona FL.

Disattivazione:

Entrare nel menu della zona cottura desiderata e premere

uno dei tasti [:@E]G] (2), Il display (3) di
quella zona rimma l'unico ad essere illuminato ad alta
intensita; Portare a Zero la potenza, oppure premere di
nuovo il tasto (2) mantendo la pressione per qualche
secondo.

o Power Level Zone cottura

Il piano & dotato di 9 livelli di potenza Sfiorare e scorrere
con le dita lungo la Barra di selezione (5):

verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nel display
(3) della zona di cottura scelta.

o Power Booster
Il prodotto & dotato di 1 livello di potenza supplementare

- () . . .-
(oltre il livello =F), che rimane attivo per 10 minuti,
dopodiche la potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione

)
(5) ,oltre il livello =* per attivare il Power Booster. Il livello

)
Power Booster ¢ indicato nel Display (3) con il simbolo I .

o Bridge Zones

Questa funzione permette, di far lavorare in modo
combinato la zona di cottura FL con la zona di cottura RL e
la zona di cottura FR con la zona di cottura RR creando
un'unica zona con lo stesso livello di potenza. Qesto
permettera una cottura omogenea con teglie e pentole di
grandi dimensioni. Verificare sempre nelle illustrazioni di
montaggio, nella parte finale del manuale, in quali zone &
attivabile il bridge.

Per attivare la Funzione Bridge:

Preme contemporanenamente per qualche secondo il
tasto (2) delle due zone scelte (FL+RL) oppure (FR+RR).
Uno dei display (3) visualizzera il simbolo I' " mentre l'altro
display (3) visualizzera la potenza che verra impostata. Per
impostare la potenza scorrere con il dito sulla la Zona di
selelzione(5)

Per disattivare la Funzione Bridge:

+ premere contemporaneamente per qualche secondo, i
tasti (2) della coppia di zone che si vuole disattivare



(FL+RL) oppure (FR+RR).

® key lock

Il Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano,
per impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le
funzioni gia impostate.

Attivazione:

Per attivare la funzione di blocco tasti, il piano di cottura
deve essere acceso.

* premere @ (11) per 2 sec. Ripetere 'operazione per
disattivare.

Nota : se verra premuta qualsiasi altra funzione durante il
Key Lock attivo, il LED (11a), lampeggera ed il display
(7b) visualizzara una sequenza di simboli cri5H, ad
indicare che la funzione & in uso e va eventualmente
disattivata per poter agire sul piano.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) & una funzione
di controllo che permette il mantenimento del calore ad una
temperatura costante, ad un livello di potenza ottimizzato;
ideale per tenere in caldo i cibi gia pronti.

Attivazione:
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Selezionare tasto (2) e poi tasto 22 (9) della zona che si
vuole utilizzare; Il display (3) di quella zona, mostrera un

asequenza di simboli &t=Z"_¢ che durera per tutto il
tempo che la funzione rimarra attiva.
Disattivare:

599

Premere nuovamente per qualche secondo il tasto
(9) per disattivare la funzione.

Nota: & possibile abilitare la funzione anche nelle zone con
BRIDGE attivo.

e Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare piu
velocemente a regime la potenza impostata; Con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura piu
rapida ma, senza il rischio di bruciare i cibi, perché la
temperatura non oltrepassa quella del livello impostato.

/
Questa funzione € disponibile per i livelli di potenza da !

[
aLdt.

Attivazione:

Selezionare tasto (2) della zona che si vuole utilizzare poi
scorrere con il dito nella barra di selezione (5) raggiunto
il livello desiderato mantenere pressione per qualche
secondo, finche nel display (3) di quella zona, appare il

)
simbolo IL' alternatamente alla potenza impostata.

Aumentando il livello di potenza della zona di cottura, la
funzione Automatic Heat Up rimane attiva, con il nuovo
settaggio di temperatura;

Nota : Questa funzione si pud attivare su piu zone
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contemporaneamente.

Disattivare:

Selezionare tasto (2) della zona alla quale vogliamo
togliere I'Autoatic heat Up, e diminuire il livello di potenza
della zona di cottura.

o Pause

La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi
funzione attiva sul piano, portando a zero la potenza di
cottura.

Attivazione:
+ premere il tasto " (10) il LED (10a) si accende e viene

visualizzato il simbolo i"’lampeggiante nei display (3)
delle zone attive, alternatamente al livello di temperatura
impostato in quelle zone.

Disattivare:

+ premere il tasto " (10), per qualche secondo finche il
simbolo non scompare.

Con la disattivazione il piano riprende a funzionare con le
impostazioni impostate prima della pausa.

Nota : se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

Nota: la Funzione Pausa non ha impatto sull'aspirazione.

e Eqgg Timer

La funzione Egg Timer & un countdown indipendente dalle
zone cottura (e dalla zona aspirante).

Attivazione:

Uscire dai menu Aspirazione o Zone cottura, in maniera
che tutti i LED (3 e 13) siano accesi.

Premere il tasto C’) (6) si accendera il led (6a) e
contemporaneamente si attivera anche

il display (7a+7b) con il LED (6b) ~ ~ .
Ora sara possibile aumentare o diminuire il tempo

utilizzando i tasti + (8a) € === (8b). Il tempo viene
espresso in minuti. Se il timer arriva ad un tempo inferiore
a 1minuto il conteggio proseguire visualizzando i secondi.
Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si spegne.
Disattivare :

Per lo spegnimento anticipato del Timer, uscire dai menu
Aspirazione o Zone cottura, in maniera che tutti i LED (3 e
13) siano accesi e portare a Zero il display Timer con il

tasto == (8a).

© Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura & un countdown che &
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura. Al termine del periodo impostato le zone
cottura si spengono automaticamente e ['utente viene



avvertito con apposito segnale acustico.

Attivazione:

Nota : questo timer si pud avviare solo se la zona di
cottura € attiva con potenza diversa da zero.

Dopo aver azionato la zona cottura desiderata tasto (2),

il display (7a+7b) si attivera e sara possibile programmare
il timer. Per incrementare o diminuire il tempo utilizzare i

tasti + (8a) e === (8b). Il tempo viene espresso in
minuti. Se il timer arriva ad un tempo inferiore a 1minuto il
conteggio proseguire visualizzando i secondi.

Se lo si desidera, ripetere 'operazione per pill zone di
cottura:

Ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer diverso;
nel display (7a+7b) comparira il conto alla rovescia della
zona di cottura selezionata in quel momento

Nota: Dopo aver attivato la zona Bridge & possibile avviare
il timer anche su questa zona.

Disattivare :

Per lo spegnimento anticipato del Timer selezionare la

zona di cottura tasto (2) premere il tasto === (8a) finché il
timer non arriva a zero. il time si disattivera.

o Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone ['assorbimento
massimo e regolando la potenza di assorbimento di tutte le
zone di cottura attive, facendo in modo, che I'assorbimento
totale del piano, non superi il livello massimo di
assorbimento impostato.

I menu di gestione Power Limitation, si trova all'interno del
Manu gestione paramentri.

Per entrare nel manu gestione parametri:

Togliere I'alimentazione al Piano, attendere qualche
secondo e ricollegare il Piano all’alimentazione.
SBLOCCARE il piano tenendo premuto per qualche

secondo il tasto [% (11); Successivamente, premere
contemporaneamente, per qualche secondo, i tasti [1]

(12) + I_ﬁl (14) fin quando si illuminera la barra di
scorrimento (5). Scorrere con il dito lungo tutta la barra
(5) da sinistra a destra. | due display (3-FL) e (3-FR) si
accenderanno.

Il Dispaly (3-FL) indica il paramentro in modifica.
Display (3-FR) indica il valore impostato.

Per passare al manu gestione Power Limitation:
Di default, accedendo al menu parametri, il display (3-FL)

) el " )
mostra alternatamente i valori .. e L!; Premere piu volte il
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tasto 222 (9-FL) finché il display (3-FL) mostrera i valori

= . f ! .
L e in maniera alternata. (L. e = = menu gestione
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Power Limitation).

Impostare valore della Power limitation:

§39

premere il tasto ZZ<(9-FR) per selezionare il valore
deisderato tra i tre disponibili, vedi tabella sotto:

Zona Zona Valore di
3-FL 3-FR potenza (KW)
£ 0 74
cc / 45
Lc c 3

Salvataggio impostazioni:
Per salvare le impostazioni selezionate, premere il tasto

on

UTILIZZO ASPIRATORE

o Attivazione dell’aspiratore.
Attivazione:

Sfiorare (premere) il tasto EI (12) il display (13) si
accendera ad alta intensita.

Toccare e scorrere con un dito sulla barra di selezione
(5), per regolare la potenza di aspirazione dei fumi.

Nota: a differenza delle zone cotture, lo spegnimento
dell'aspiratore non pud essere programmato tramite timer.
Quindi il display (7a+7b) non si attivera.

Disattivazione:

Per spegnere I'aspiratore tenere premuto il tasto E] (12),
per qualche secondo oppure portere a Zero la potenza di
aspirazione.

o Power Level Aspiratore

Il l'aspiratore & dotato di 4 livelli di potenza di aspirazione
piti un Booster.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(4):

verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nel display
(13) dell'aspiratore.

o Power Booster dell’aspiratore

Il prodotto & dotato di 1 livello di potenza supplementare
BOOSTER (oltre il livello 4), che rimane attivo per 5
minuti, dopodiché la potenza ritorna al livello precedente.
Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(5) ,oltre il livello 4 per attivare il Power Booster. Il livello
Power Booster & indicato nel Display (13) con il simbolo



o Funzionamento automatico

II' prodotto si accendera alla velocita piu idonea, adattando
la capacita di aspirazione al livello di cottura massimo,
utilizzato nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta
la sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente,
in modo da eliminare vapori ed odori residui.

Attivazione:

Entrare nel Manu aspiratore premendo il tasto E] (12) poi
premere il tasto I_ﬁT (14); nel display (13) verra

_ [ "
visualizzata la lettera /7 alternata al valore della velocita
dell'aspiratore .

Disattivare:

Dal menU aspiratore, premere il tasto @ (14) oppure
diminuire manualmente la velocitd di aspirazione dalla
barra di selezione (5).

@ Menu gestione Filtri:
Condizioni necessare per entrare nel menu:
ZONE COTTURA e ASPIRATORE devono essere tutti a

i~
potenza L!; L'EGG TIMER deve essere Spento; Se queste
condizioni non sono rispettate, effettuando la procedura di

accesso, il display (7a+7b) indichera #T.f e non sara
possibile proseguire oltre.

Per Accedere al menu e visualizzare lo stato dei filtri:
Dopo aver rispettato i requisiti di ingresso indicati sopra,

premere tasto E] (12), succesivamente premere

contemporaneamente === (8a) & +(8b) per 4 secondi.
A questo punto ci troveremo nel menu gestione Filtri.

II display (7a+7b) visualizzera di default, lo stato del
FILTRO GRASSI, per passare alla visualizzazione dello

stato del FILTRO ODORI premere ===(8a) Ad ogni
pressione di questo tasto, il display passa da uno filtro
allaltro, in maniera consecutiva. Di seguito una tabella
degli stati dei filtri.

Stato Filtro Display
Flitro grassi ATTIVO* 5.
Flitro odori ATTIVO* = 3.

Flitro grassi DISATTIVO

~| =~

Flitro odori DISATTIVO
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*Quando lindicatore di saturazione filtri ¢ ATTIVO il
display (7b) mostrera lo stato del filtro con un valore da

[ ) i
! (efficienza massima) a L! (filtro esausto).

Per Attivare o disattivare I'indicatore saturazione filri:

Dopo aver selezionato uno dei due filtri, premere +(8b);
Ad ogni pressione, il dispaly passa da uno stato all'altro in
maniera consecutiva.

Nota: Se si disattiva il filtro e poi lo si riattiva nella stessa
sessione, il valore dello stato del filtro, rimane invariato
rispetto a prima della disattivazione.

Se dopo aver disattivato il filtro si esce dal menu, quando il
filtro verra riattivato il valore di saturazione filtro ripartira da
(]

).

Per uscire dal Menu:
Per uscire da MenUu premere qualsiasi tasto TRANNE il

tasto ===(8a) € +(8b) oppure attendere 8 secondi senza
toccare altri tasti.

© Reset saturazione filtri

Mentre una o entrambe le segnalazioni sono attive, &
possibile effettuare il reset dell'allarme saturazione filtri. Nei
primi 10 secondi in cui compare la segnalazione di
saturazione filtri, premere contemporaneamente per

qualche secondo === (8a) e +(8b).

Un segnale acustico indica [l'avvenuto reset. Si
raccomanda di effettuare questa procedura SOLO dopo
aver sostituito i filtri.

Nota: Se entrambe le segnalazioni sono attive, effettuare
questa operazione due volte per resettare entrambi gli
allarmi. .

o Ritardo spegnimento aspirazione

Con questa funzione attivata I'aspiratore rimarra acceso
per un tempo preimpostato, terminato questo tempo si
spegnera automaticamente. Ogni velocita ha un timer
specifico come indicato nella tabela sotto.

booster V4 V3 V2 V1
5min. 10min. 15min. 20min. 30min.
Per attivare:

Con aspiratore in funzione, premere a lungo la barra di
selezione (5) si accendera il LED (15), ad indicare che la
funzione ¢ stata attivata.

Per disattivare:

¢ sufficiente cambiare velocita di aspirazione per
disattivare questa funzione. si spegnera il LED (15), ad
indicare che la funzione ¢ stata disattivata.



TABELLA DI POTENZA

Livello di potenza Tipologia di cottura Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)
_ innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a ve-
.f-' Riscaldare rapidamente loce ebollizione in caso di acqua o riscaldare velocemente
Max poten- liquidi di cottura
za
H. ,_{ Friggere - bollre rosglare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati,
== bollire rapidamente
=7 7 |Rosolare - soffriggere - bollire - griglia-| soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare
Pl (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta poten- ffr tenere boliture | igli
za [ = |Rosolare - cuocers — stufare — soffrig- soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e griglia-
P . re (per media durata, 10-20 minuti), preriscaldare acces-
- gere - grigliare :
sori
¢t = |Cuocere - stufare — soffriggere - griglia- | stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga
T e durata), mantecare la pasta
. — 11 |Cuocere — sobbolire — addensare - cpt?urcle prqlungate (riso, sughi, arrosti, pescg) in presenza
Mediapo- | =1 - =7 di liquidi di accompagnamento (es acqua, vino, brodo, lat-
mantecare
tenza te), mantecare la pasta
= =1 |Cuocere — sobbolire — addensare - cgtture prollungate (volum|'|nftlerllor! al litro: riso, sughi, arro-
g sti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es.
= == |mantecare )
acqua, vino, brodo, latte)
¢ =1 |Fondere — scongelare — mantenere in|sciogliere il burro, fondere delicatamente il cioccolato,
B '-L | caldo - mantecare scongelare prodotti di piccole dimensioni
assa po- - - — —
tenza s |Fondere — scongelare — mantenere in marjtenlmento in galdo di piccole por.zmlnl di cibo appena
! cucinate o tenere in temperatura piatti di portata e mante-
caldo - mantecare o
care risotti
_ Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile
OFF ;'_ ! Superficie di appoggio presenza di calore residuo da fine cottura, segnalato con
H-L-0)

4. MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia
scomparsa.

Per la manutenzione del prodotto vedere le immagini
x a fine istallazione contrassegnate con questo simbo-
lo.

MANUTENZIONE PIANO COTTURA

o Pulizia del piano induzione

II piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

+ Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego,
con il tempo, potrebbe rovinare il vetro.

* Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per
forno o smacchiatori.

* NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
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Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno rimossi
immediatamente. Sale, zucchero e sabbia potrebbero
graffiare la superficie del vetro. Usare un panno morbido,
carta assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia
del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

. X D Pulizia della vasca raccolta liquidi :

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi
dalle pentole & possibile intervenire atraverso la valvola di
scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da
poter eliminare ogni residuo assicurando la massima
sicurezza igienica.

. X E Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.



MANUTENZIONE ASPIRATORE

e Pulizia dell’aspiratore :

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri.

NON UTILIZZARE UTENSILI O STRUMENTI PER LA PULIZIA!
Evitare l'uso di prodotti contenenti abrasivi. NON
UTILIZZARE ALCOOL!

° XA Manutenzione Filtri antigrasso:

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema
di indicazione di saturazione dei filtri indica questa
necessita), con detergenti non aggressivi, manualmente
oppure in lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo
breve. Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso

5. ASSISTENZA
TABELLA RICERCA GUASTI

metallico pud scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio
non cambiano assolutamente.

. XB Manutenzione Filtro ai carboni attivi -
Ceramici (Solo per Versione Filtrante):

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura. Il
prodotto & dotato di un set di filtri odori.

La saturazione dei filtri odori si verifica dopo un uso piti 0
meno prolungato a seconda del tipo di cucina e della
regolarita della pulizia del filtro grassi. | filtri odori possono
essere rigenerati termicamente ogni 2/3 mesi in forno
preriscaldato a 200°C per 45 minuti. La corretta
rigenerazione assicura un’efficacia di filtraggio costante per
5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un'altezza intermedia.

Codice informativo Descrizione

Possibili cause Soluzione

La zona comandi si spegne per
temperatura troppo elevata

La temperatura interna delle
parti elettroniche ¢ troppo alta

Aspettare che il piano si raf-
freddi prima di riutilizzarlo

Per tutte le altre segna-
lazioni di errore

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

SERVIZIO ASSISTENZA

Prima di contattare il Servizio Assistenza

1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che Iinconveniente sia stato ovviato.
Se dopo i suddetti controlli 'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza pill vicino.
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Strictly observe the instructions in this manual. All
liability is declined for any problems, damage or fires
caused by failure to comply with the instructions in this
manual. The device is intended for domestic use only, to
cook food and extract the fumes generated by cooking. No
other use is allowed (e.g. heating rooms). The
manufacturer declines any liability for inappropriate use or
incorrect control settings.

The device may have different aesthetic features with
respect to the illustrations in this handbook, however
the operating, maintenance and installation
instructions remain the same.

e Read the instructions carefully: they contain important
information on installation, operation and safety.

o Do not make electrical changes to the device.

o Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

e Check that the device is intact before proceeding with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

ﬁ: the parts marked with this symbol can be purchased
separately from specialised dealers.

*: the parts marked with this symbol are optional
accessories supplied only with some models and can be
purchased from the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com.

1. SAFETY AND REGULATIONS
£% GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following
instructions: @ The device must be disconnected from the
mains before carrying out any installation work. e
Installation or maintenance must be performed by a
qualified technician, in compliance with the manufacturer's
instructions and local safety regulations. Do not repair or
replace any part of the product unless specifically stated in
the operating manual. e By law, the product must be
earthed. @ The power cable must be long enough to allow
the product, built into the cabinet, to be connected to the
mains. e In order for the installation to comply with current
safety regulations, an approved omnipolar switch is
required that guarantees complete disconnection from the
mains in overvoltage category I, in accordance with the
installation rules. ® Do not use power strips or extension
cords. e Once installation is complete, the electrical
components must no longer be accessible by the user. ®
The product and its accessible parts get hot during use. Be
careful not to touch the heating elements. e Ensure that
children do not play with the product; keep children at a
safe distance and supervise them as the accessible parts
may become very hot during use. e For people with
pacemakers and active implants, it is important to check,
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prior to using the induction hob, that their pacemaker is
compatible with the product. @ Do not touch the heating
elements of the product during and after use. ® Avoid
contact with kitchen towels or other flammable materials
until all components of the product have sufficiently cooled,
fire hazard. @ Do not place flammable materials on or near
the product. @ Overheated fats and oils easily catch fire.
Supervise the cooking of fatty or oily food. e If the surface
is cracked, switch the product off immediately to prevent
the risk of an electric shock. @ The product is not intended
to be operated with an external timer or a separate remote
control system. @ Unattended cooking on a hob with oil or
fat can be dangerous and may cause a fire. ® The cooking
process must be supervised. A short cooking process must
be constantly monitored. @ NEVER attempt to put fires out
using water. Instead, turn off the product and smother the
flames, for example with a lid or a fire blanket. ® Fire
hazard: do not place objects on the cooking surfaces. ® Do
not use steam cleaners, risk of electric shock. @ Do not
place metal objects, such as knives, forks, spoons or lids
on the hob because they could become hot. e Before
connecting the product to the mains: check the rating plate
(on the bottom of the product) to ensure that the voltage
and power correspond to the mains supply and that the
power socket is suitable. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Important: e After use, turn off the hob using its control
device and do not rely on the pot detector. e Prevent
liquids from boiling over; therefore, turn the heat down
when boiling or heating liquids. @ Do not leave the heating
elements turned on with empty pots and pans, or without
any cookware. e Switch off the relevant cooking zone
when you have finished cooking. @ Never use aluminium
foil for cooking and never place products packaged in
aluminium directly on the hob. The aluminium would melt
and irreparably damage your product. ® Never heat a tin or
can containing foods without opening it first: it might
explode! This warning also applies to all other types of
hobs. @ High power levels such as the Booster function
should not be used to heat certain liquids, such as oil for
frying. Excessive heat may be dangerous. In these cases,
we recommend the use of a lower power level. ® The
cookware must be placed directly on the hob and must be
centred. Under no circumstances may any other objects be
placed between the pot and the hob. e If the temperature
becomes high, the product automatically decreases the
power level of the cooking zones. e Before doing any
cleaning or maintenance work, disconnect the product from
the mains by disconnecting the plug or turning off the
mains switch. e For all installation and maintenance
operations, always use work gloves. ® The product can be
used by children over the age of 8 and by people with
reduced physical, sensory or mental capabilities or without
experience or the necessary knowledge, as long as they
are properly supervised or have been instructed on how to
safely use the product and understand the inherent
dangers. e Children must be supervised to ensure they do
not play with the product. @ Cleaning and maintenance
must never be performed by children unless they are



properly supervised. @ The room must be sufficiently
ventilated when the product is used at the same time as
other appliances that run on gas or other fuels. ® The
product must be cleaned frequently both inside and out (AT
LEAST ONCE A MONTH); always follow the instructions
given in the maintenance manual. e Failure to comply with
the rules for product cleaning and the cleaning/replacement
of filters, may create a fire hazard. e Flambé cooking is
strictly prohibited. @ Using a naked flame may damage the
filters and cause a fire hazard, and must therefore be
avoided under all circumstances. ® Extra care must be
taken when frying to prevent the oil from overheating and
catching fire. ® Please note! The accessible parts of the
device may become hot when the hob is switched on. e
Please note! Do not connect the product to the mains until
the installation is complete. ® The regulations laid down by
local authorities must be strictly followed with regard to the
technical and safety measures to be adopted for fume
extraction. e The extracted air must not be conveyed
through the same ducts used to extract the fumes
generated by the combustion of gas or other types of fuels.
o Never use the product without the grille properly
installed! ® Only use the fastening screws supplied with the
product for installation, or if not supplied, purchase the
correct type of screws. Use screws of the right length, as
indicated in the installation guide. ® When this product is
used together with other devices powered with non-
electrical energy, the negative pressure of the room must
not exceed 4 Pa (4 x 10-5 bar). e This manual must be
stored for future consultation at any time. If sold,
transferred or moved, it must remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may
adversely affect the safe operation of appliances burning
gas or other fuels (including those in other rooms) due to
back flow of combustion gases. These gases can
potentially result in carbon monoxide poisoning. After
installation of a range hood or other cooking fume
extractor, the operation of flued gas appliances should be
tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occur.

£% ELECTRICAL CONNECTION SAFETY

e Disconnect the product from the mains. e The
installation must be carried out by professionally qualified
personnel with knowledge of the regulations in force for
installation and safety. ® The manufacturer disclaims all
liability for persons, animals or property if the guidelines
provided in this chapter are not followed. ® The power
cable must be long enough to allow removal of the hob
from the worktop. @ Check that the voltage on the rating
plate on the bottom of the product corresponds to that of
the domestic environment where it will be installed. ® Do
not use extension cords. e The earth cable must be 2cm
longer than the other cables. e If the product is not
equipped with a power cable, use one with a minimum
conductor diameter of 2.5 mm2 for power up to 5500 Watt;
for higher power levels, the diameter must be 4 mm2. e
The temperature must not reach 50°C above room
temperature anywhere along the cable. ® The product is
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intended to be permanently connected to the mains,
therefore, make the connection to the mains using an
approved omnipolar switch that guarantees complete
disconnection from the mains in category Ill overvoltage
conditions, and which is readily accessible after the
installation.

e Please note! The interconnection cable must be
replaced by the authorised customer service representative
or by a person with similar qualifications.

o Please note! Before reconnecting the circuit to the
mains power supply, make sure that it is working correctly,
always check that the power cable is correctly installed.

£ INSTALLATION SAFETY

e The electrical and mechanical installation must be
performed by qualified personnel.

o Before starting the installation: After unpacking the
product, check that it has not been damaged during
transport and in the case of problems, contact your dealer
or Customer Service, before proceeding with the
installation; Check that the purchased product is the right
size for the installation location; Check for accessories
inside the packaging (placed there for ease of transport,
such as bags containing screws, the warranty certificate,
etc.). Remove and keep them safe; Also check that there is
a power socket near the installation area

o Preparing the cabinet for installation:

+ The product cannot be installed above cooling
appliances, dishwashers, heaters, ovens, washing
machines and dryers; Create the cut-outs in the cabinet
before inserting the hob and carefully remove shavings or
sawdust.

The minimum distance between the hob and the wall must
be at least 50mm from the front, at least 50mm from the
sides and at least 550mm from the upper wall units.

NB: when designing the space, the kitchen manufacturer's
instructions must be followed.

+ to optimise the recirculating installation, it is
recommended to create a slot in the plinth, in which to
insert a commercial grille.

+ Important: use a single component adhesive sealant (S)
that can withstand high temperatures up to 250°; before
installation, the surfaces that need to be glued must be
thoroughly cleaned, removing all substances that may
compromise adhesion (e.g. release agents, preservatives,
grease, oils, powders, old adhesive residue, efc.); the
adhesive must be evenly spread along the entire perimeter
of the frame; after gluing, leave the adhesive to dry for
about 24 hours.

o Please note! Failure to install screws and fasteners in
accordance with these instructions may result in electrical
hazards.

o Note: for correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics: soft elastic PVC film, with acrylic-
based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations;
flame retardant; excellent resistance against wear; resistant
to temperature fluctuations; can be wused at low



temperatures.

END-OF-LIFE DISPOSAL

ﬁ: This device is marked in compliance with the

European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013
No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
B mecnt (WEEE).
Make sure that this product is disposed of correctly. The
user helps prevent potential negative consequences for the
environment and for health. The symbol on the product or
accompanying documentation indicates that this product
should not be treated as household waste but should be
handed over at a suitable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Dispose of it in
accordance with local regulations for waste disposal. For
further information about the treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local

authority, the collection service for household waste or the
shop from where the product was purchased.

REGULATIONS

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Performance: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

RECOMMENDATIONS FOR USE

Recommendations for correct use in order to reduce the
impact on the environment: When cooking begins, the
device should be turned on at minimum speed, and left on
for a few minutes even after cooking is complete. Increase
the speed only if there is a large quantity of fumes and
steam, using the Booster function only in extreme cases.
To keep the odour reduction system running efficiently,
replace the carbon filter/s when necessary. To ensure the
high performance of the grease filter, clean it when
necessary. To improve efficiency and minimise noise, use
the maximum duct diameter indicated in this manual.

2. USE
USING THE HOB

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main
characteristic of this system is the direct transfer of energy
from the generator to the pot.

Benefits: When compared to electric hobs, your induction
hob is: Safer: lower temperature on the glass surface.
Faster: shorter food heating times. More accurate: the
hob immediately reacts to your commands. More efficient:
90% of the absorbed energy is transformed into heat.
Moreover, once the pot is removed from the hob, heat
transmission is immediately interrupted, avoiding
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unnecessary heat loss.

USE OF COOKWARE

o Cookware

Only use pots bearing this symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:
+ cookware with a base that is not perfectly flat;

+ metal cookware with an enamelled base;

+ cookware with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

* never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel.

+ Not all induction pots work efficiently due to the base only
partially consisting of ferromagnetic materiall When
purchasing pots or pans ensure that:

+ the base is made entirely from ferromagnetic material. If
this is not the case, heat transmission and uniformity will be
less efficient, and the temperatures of the pot/pan surface
may not be suitable for cooking

/'/ A\\
(
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+ The base does not contain aluminium: the cookware does
not heat and may not be recognised by the inductors.

+ Bases that are not flat or have rough surfaces.

+ These lower the contact surface area between the
inductor and the cookware, reducing efficiency and
harming the cooking experience.

oPre-existing cookware
You can check if the pot material is magnetic simply by
using a magnet. Pots are not suitable if they are not
magnetically detectable. The indications from the previous
paragraph also apply here.

o Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on. To see the minimum
pot diameters for each individual zone, consult the



illustrated section of this manual.

Please note: To preserve cooking performance and
product quality, the use of induction adapters is NOT
recommended.

o Energy saving

Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone; Use only pots and pans with flat bottoms;
- Where possible, keep the lid on pots during cooking;
Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce the cooking time; Use the pressure cooker,
as it further reduces energy consumption and the cooking
time; Place the pot in the centre of the cooking zone drawn
on the hob.

USING THE EXTRACTOR FAN

The extraction system can be used in the duct-out version
with external evacuation, or in the recirculating version with
filtering and internal recirculation.

Consult  the  website ~ www.elica.com  and
www.shop.elica.com to view the full range of available
kits for the various installations in both the recirculating and
duct-out version.

LI Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be
purchased separately). Connect the product to wall-
mounted exhaust pipes and holes with a diameter
equivalent to the air outlet (connecting flange). For more
information on the pipes and their dimensions see the page
relating to accessories in the installation manual - Duct-Out
version. The use of pipes and outlet holes in the wall with a
smaller diameter will reduce the extraction performance
and drastically increase the noise level. All responsibility in
this regard is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: « We recommend a
maximum pipe route length of 7 linear metres. « We
recommend using no more than two 90° bends along the
entire 7 linear metres « Avoid drastic changes in the ducting
diameter, seeking to maintain a diameter of @ 150 mm (or
a rectangular section of 222 x 89 mm).

o [ |Recirculating Version:

The extracted air will be filtered through special grease and
odour filters before being sent back into the room through
the special piping (Odour filters and piping purchased
separately). For more information, see the pages relating to
accessories and configurations (for the recirculating
version) in the illustrated part of this manual.
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3. OPERATION
CONTROL PANEL
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Function
1 ON/OFF of the hob / hob extractor fan
2 Cooking zone selection key
3 Cooking zone power level display
Active cooking zone LED / Active filters saturation
4
LED
5 Increase/decrease cooking power level and ex-

traction speed (power)

6 Egg timer activation (Stand Alone)



http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

6a - 6b Active Egg Timer LED (Stand Alone)
Cooking zone timer display / Carbon filter satura-

COOKING ZONE DISPLAY

The following is shown on the cooking zone displays:

Ta-Tb )
tion display - Grease filter Function Value
8a-8b Timer Display Increase/Decrease i ]
— - Cooking zone on [N
9 Temperature Manager activation (Warming Func- —
tion) Power Level I... ': -
10 Pause Residual Heat Indicator H
10a  Active pause LED Pot Detector ,__ ]
11 Key Lock : : =
11a  LED-Key Lock Temperature Manager Function active L .-,E-._ ’
12 Extractor selection key Bridge Zone Function active ,' ,'
13 Extractor Dlsplay Pause function ; ,l
14 Extractor automatic function activation Automatic Heat UP function ’r_',/
15 Extractor delay menu LED

THINGS TO KNOW BEFORE STARTING

WARNING: After initial connection of the product to the
mains, the hob requires a RELEASE procedure.
Proceed as indicated:

Connect the hob to the power supply; the display (13) will

[}
show a flashing .= and the LED (11a) on. Press the key

@ (11) for a few seconds, the LED (11a) will switch off.
Now it will be possible to turn on the Hob with the ON/OFF

@ key (1).

All functions of this hob are designed to comply with the
most stringent safety regulations. For this reason:

+ Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on
the burners or when they are poorly positioned.

* In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turning the hob on” without “Selecting the cooking zone”
and the “Operating temperature”, or the “Lock Function” or
the “Timer” function).

Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

Please note! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because

it is in the cooling phase; the symbol H will appear on the
cooking zone display to indicate that this phase is under
way. Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.
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CHARACTERISTICS OF THE HOB

o Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

o Pot Detector

The product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones.

o Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the power level set.

o Residual Heat Indicator

When switching off one or more cooking zones, the
residual heat is indicated with a specific visual signal on the

[}
display of the corresponding zone by the symbol l"’ .

USING THE HOB

e Power-on

The hob is switched on by touching the ON/OFF key @
(1). All the displays (3) and the display (13) will turn on

i
and show the number zero L!.

To switch off the hob, press the ON/OFF key@ (1).
The hob switches off after a few seconds if no functions are
activated.

o Cooking zone activation
Activation:

Enter the cooking zone menu by pressing one of the keys

[:@E]G] (2) corresponding to the desired

cooking zone. The display (3) of that zone is the only one
to be lit at high intensity.

Touch and slide a finger on the selection bar (5) to adjust



the power of the previously selected cooking zone.
Note: When a cooking zone is selected, the TIMER

display (7a+7b) will show this: « the LED (4) that
turns on defines which zone has been selected, in this case
the FL zone.

Deactivation:

Enter the menu of the desired cooking zone and press one

of the keys [:@E]G] (2), The display (3) of

that zone will remain the only one lit at high intensity; bring
the power to Zero, or press the key (2) again, holding it
down for a few seconds.

o Cooking Power Level Zone

The hob features 9 power levels. Touch and slide your
fingers along the Selection bar (5):

to the right to increase the power level;
to the left to decrease the power level.

The power level set will be shown on the display (3) of the
chosen cooking zone.

e Power Booster
The product is equipped with 1 additional power level

]
(after level ‘_'l), which remains active for 10 minutes, after
which the power returns to the previous level.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (5),

]
past the level ‘:l to activate the Power Booster. The Power
Booster level is indicated on the Display (3) with the

i
symbol 7~ .

© Bridge Zones

This function allows the FL cooking zone to work in
combination with the RL cooking zone and the FR cooking
zone with the RR cooking zone, creating a single zone with
the same power level. This will allow evenly distributed
cooking with large-sized pots and pans. Always check in
the assembly illustrations, in the final part of the manual, in
which zones the bridge can be activated.

To activate the Bridge Function:

Simultaneously press the key (2) of the two selected zones
(FL+RL) or (FR+RR) for a few seconds.

One of the displays (3) will show the symbol i while the
other display (3) will show the power that will be set. To set
the power, scroll with your finger on the selection area (5)
To deactivate the Bridge Function:

* press simultaneously for a few seconds the keys (2) of
the pair of zones to be deactivated (FL+RL) or (FR+RR).

® key lock

The Key Lock allows you to lock the settings of the hob to
prevent accidental tampering with the same, while leaving
the set functions enabled.
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Activation:

To activate the key lock function, the hob must be switched
on.

*+ press [% (11) for 2 sec. Repeat the operation to
deactivate.

Note: if any other function is pressed while Key Lock is
active, the LED (11a) will flash and the display (7b) will

show a sequence of symbols &5+, indicating that the
function is in use and must eventually be deactivated in

order to act on the hob.

o Temperature manager (Worming Function)

The Temperature Manager (Worming Function) is a control
function that allows you to keep the heat at a constant
temperature at an optimised power level; this feature is
ideal for keeping ready meals warm.

Activation:

Select key (2) and then key ﬁ (9) of the zone to be
used; the display (3) of that zone will show a sequence of

symbols Lr*Z"s which will last for as long as the function
remains active.
Deactivate:

599

Press the key
deactivate the function.

Note: the function can also be enabled in zones with
BRIDGE active.

(9) again for a few seconds to

o Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to
cook food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level. This function is

available for power levels from / to I'_'l’ .

Activation:

Select key (2) of the zone to be used then scroll with your
finger in the selection bar (5). Having reached the
desired level, keep it pressed for a few seconds until the

symbol H appears on the display (3) of that zone,
alternating with the set power.

By increasing the power level of the cooking zone, the
Automatic Heat Up function remains active, with the new
temperature setting;

Note: This function can be activated on several zones at
the same time.

Deactivate:

Select key (2) of the zone from which the Automatic heat
Up is to be removed and decrease the power level of the
cooking zone.

o Pause
The Pause function allows active functions on the hob to be



suspended, bringing the cooking power to zero.
Activation:

* press the key " (10) the LED (10a) comes on and the

i
flashing symbol 7 ! is displayed on the display (3) of the
active zones, alternating with the temperature level set in
those zones.

Deactivate:

+ press the key " (10) for a few seconds until the symbol
disappears.

With deactivation, the hob resumes working with the
settings set before the pause.

Note: if after 10 minutes, the Pause Function is not
deactivated, the hob will turn off automatically.

Note: the Pause Function does not affect the extraction.

e Eqqg Timer
The Egg Timer function is a countdown independent of the
cooking zones (and the extraction zone).

Activation:

Exit the Suction or Cooking Zone menus so that all LEDs
(3 and 13) are lit.

Press the key @ (6), the LED (6a) will light up and, at the
same time,

the display (7a+7b) with the LED (6b) ~ ~
activated.

It will now be possible to increase or decrease the time

will also be

using the keys + (8a) and === (8b). The time is
expressed in minutes. If the timer reaches a time of less
than one minute, the countdown continues by displaying
the seconds.

When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.
Deactivate:

To switch off the Timer early, exit the Suction or Cooking
Zone menus so that all LEDs (3 and 13) are lit and set the

Timer display to Zero with the key === (8a).

o Cooking Zone Timer

The Cooking Zone Timer function is a countdown that can
be set, even simultaneously, on each cooking zone. At the
end of the period set, the cooking zones switch off
automatically and the user is notified with a dedicated
acoustic signal.

Activation:

Note: this timer can only be started if the cooking zone is
active with power other than zero.

After activating the desired cooking zone key (2),

the display (7a+7b) will activate and it will be possible to
program the timer. To increase or decrease the time use

the keys + (8a) and === (8b). The time is expressed in
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minutes. If the timer reaches a time of less than 1 minute,
the count continues while displaying the seconds.

If desired, repeat the operation for several cooking
zones:

Each cooking zone can have a different Timer set; the
countdown of the cooking zone selected at that moment
will appear on the display (7a+7b).

Note: After activating the Bridge zone, the timer on this
zone can also be started.

Deactivate :
To switch off the Timer in advance, select the cooking zone

key (2) and press key === (8a) until the timer reaches
zero. The time will deactivate.

o Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be
used while limiting its maximum absorption, adjusting the
absorbed power in all active cooking zones, ensuring that
the total absorbed power of the hob does not exceed the
set maximum absorption level.

The Power Limitation management menu is located inside
the Parameter management menu.

To enter the parameter management menu:
Disconnect the hob from the power supply, wait a few
seconds and reconnect the hob to the power supply.

UNLOCK the hob by holding down the key @ (11) for a
few seconds; subsequently, press the keys E] (12) +

I_iT (14) simultaneously for a few seconds until the scroll
bar (5) lights up. Slide your finger along the entire bar (5)
from left to right. The two displays (3-FL) and (3-FR) will
light up.

The Display (3-FL) indicates the parameter being
modified.

Display (3-FR) indicates the set value.

To go to the Power Limitation management menu:

By default, accessing the parameters menu, the display (3-
FL) alternately shows the values I'_- and l'_-;' ; press the key
m(Q-FL) several times until the display (3-FL) shows the
values I'_- and C-I alternately. (I'_- and I_:I = Power

Limitation management menu).

Set Power limitation value:

)]

press the key 222 (9-FR) to select the desired value from
the three available, see table below:



Zone Zone Power

3-FL 3FR value (KW)

= o 74

L2 / 45

E8 c 34
Saving settings:

To save the selected settings, press the key @(1)

USING THE EXTRACTOR

o Extractor activation.
Activation:

Touch (press) the key E] (12). The display (13) will turn
on at high intensity.

Touch and scroll with a finger on the selection bar (5) to
adjust the fume extraction power.

Note: unlike the cooking zones, switching off the extractor
fan cannot be programmed using a timer. Therefore the
display (7a+7b) will not activate.

Deactivation:

To turn off the extractor fan, hold down the key [Il (12)for
a few seconds or bring the extraction power to Zero.

o Extractor Power Level

The extractor fan is equipped with 4 extraction power
levels plus a Booster.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (4):
to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.

The set power level will be shown on the display (13) of
the extractor fan.

o Extractor Power Booster

The product is equipped with 1 additonal BOOSTER
power level (over level 4) which remains active for 5
minutes, after which the power returns to the previous
level.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (5),
past the level 4 to activate the Power Booster. The Power
Booster level is indicated on the Display (13) with the

i
symbol 7~ .

o Automatic mode

The product will turn on at the most suitable speed,
adapting the extraction capacity to the maximum cooking
level used in the cooking zones.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts
its extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate
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residual vapours and odours.
Activation:

Enter the extractor Manu by pressing the key E] (12)

[
then press the key @ (14); the letter 7 will appear on
the display (13) alternating with the fan speed value.
Deactivate:

From the extractor fan menu, press the key I_if (14) or
manually decrease the extractor fan speed from the
selection bar (5).

o Filter management menu:
Conditions required to enter the menu:
The COOKING ZONES and EXTRACTOR must all be

]
powered L!; The EGG TIMER must be Off. If these

conditions are not respected, by performing the access

procedure, the display (7a+7b) will indicate 7.2 and it
will not be possible to continue further.

To access the menu and view the status of the filters:
After complying with the input requirements indicated

above, press key [I] (12), then press ===(8a) and +
(8b) simultaneously for 4 seconds.

At this point we will find ourselves in the Filter management
menu.

By default, the display (7a+7b) will show the status of the
GREASE FILTER. To switch to viewing the status of the

ODOUR FILTER, press ===(8a) Each time this key is
pressed, the display switches from one filter to another,
consecutively. Below is a table of filter statuses.

Filter Status Display
ACTIVE grease filter* 5.
ACTIVE odour filter* S
DEACTIVATED grease filter f_-. I

M

DEACTIVATED odour filter

*When the filter saturation indicator is ACTIVE the display

[}
(7b) will show the status of the filter with a value from =t

]
(maximum efficiency) to L! (saturated filter).

To turn the filter saturation indicator on or off:

After selecting one of the two filters, press +(8b); with
each press, the display switches from one state to another
consecutively.

Note: Deactivating the filter and then reactivating it in the
same session, the value of the filter state remains



unchanged from before deactivation.

Exiting the menu after having deactivated the filter, when
the filter is reactivated the filter saturation value will restart

(]
from =1.
To exit the Menu:

To exit the Menu, press any key EXCEPT key ===(8a) and
+(8b) or wait 8 seconds without touching any other keys.

o Reset filter saturation

While one or both signals are active, it is possible to reset
the filter saturation alarm. In the first 10 seconds in which

the filter saturation signal appears, press ===(8a) and +
(8b) simultaneously for a few seconds.

An acoustic signal indicates the successful reset. It is
advisable to perform this procedure ONLY after having
replaced the filters.

POWER TABLE

Note: If both alarms are active, perform this operation twice
to reset both alarms. .

o Extractor fan switch off delay

With this function activated, the extractor fan will remain on
for a pre-set time. Once this time has elapsed it will switch
off automatically. Each speed has a specific timer as
indicated in the table below.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
To activate:

With the extractor fan running, press and hold the
selection bar (5) and the LED (15) will light up, indicating
that the function has been activated.

To deactivate:

simply change the extraction speed to deactivate this
function. LED (15) will turn off, indicating that the function
has been deactivated.

Power level Cooking type

Use (based on cooking experience and habits)

) Heat quickly

raises the temperature of food in a short space of time to
boiling point for water, or to quickly heat cooking liquids

Max power | _
,':,' . '_—;’ Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly
O e i browning, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief
. 1~ | Brown -y - boil - gril periods, 5-10 minutes)
High power

=1 - 1 |Brown - cook - stew - fry - grill

browning, slow rolling boil, cooking and grilling (for me-
dium periods, 10-20 minutes), pre-heat accessories

=1 . =1 |Cook - stew - fry - grill

stewing, light rolling boil, cooking (for long periods), dress-
ing pasta

. =
Medium | = -7

¢ |Cooking - simmering - thickening -

longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompany-

power creaming ing liquids (e.g. water, wine, stock, milk), dressing pasta
- . . . - longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces,
=1 =1 |Cooking - simmering - thickening - ) f R .
=-3 . roasts, fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine,
creaming .
stock, milk)
’l_l:: Melt - thaw - keep warm - st melting butter, gently melting chocolate, defrosting small
- products
Low power keeping small portions of just-cooked food warm or main-
! Melt-thaw - keep warm - stir taining dishes at serving temperature and creaming risot-
tos
OFF 1'_—;' Support surface Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat

from the end of cooking, signalled by H-L-O)




4. MAINTENANCE

Please note! Before any cleaning or maintenance,

make sure the cooking zones are switched off and the

heat indicator has turned off.

x For product maintenance, see the images at the end
of the installation marked by this symbol.

HOB MAINTENANCE

o Cleaning the induction hob

The hob must be cleaned after each use.

Important:

+ Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use,
over time, may ruin the glass.

+ Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers.

+DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue. Sugar or food
with a high sugar content damage the hob and must be
removed immediately. Salt, sugar and sand may scratch
the glass surface. Use a soft cloth, paper towel or specific
products to clean the hob (follow the Manufacturer's
instructions).

° X D Cleaning the liquid collection channel :

In the event large quantities of liquids accidentally spill out
of the pots, they can be drained using the drain valve on
the bottom part of the product so as to eliminate any
residue and ensure maximum hygiene levels.

° X E Cleaning the metal grille:
The grille must be washed by hand with hot water and

5. ASSISTANCE
TROUBLESHOOTING TABLE

neutral detergent, then dried thoroughly to prevent
oxidation.

EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral
liquid detergents.

DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT
USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once a month (or when indicated by the
filter saturation indication system), with non-aggressive
detergents, either by hand or in the dishwasher at low
temperatures and in a short cycle. When cleaned in the
dishwasher, the metal grease filter may discolour, but its
filtering characteristics remain unchanged.

. XB Ceramic activated carbon filter maintenance
(For Recirculating Version only):

Traps unpleasant odours generated by cooking. The
product comes with a set of odour filters.

The saturation of the odour filters can occur after
somewhat prolonged use depending on the type of cooking
and how regularly the grease filter is cleaned. The odour
filters can be thermally regenerated every 2/3 months in an
oven pre-heated to 200°C for 45 minutes. The correct
regeneration of the filter ensures that it can constantly filter
efficiently for 5 years.

Please note! Do not place the filters on the floor of the
oven but rather in a tray, positioned at an intermediate
height.

Informative code Description

Possible causes Solution

The command zone switches off
due to an excessively high tem-
perature

Wait for the hob to cool be-
fore reusing it

The temperature inside the elec-
tronic parts is too high

For all other error sig-
nals

Call customer service and report the error code

CUSTOMER SERVICE

Before contacting Customer Service

1. Check that the problem cannot be solved by consulting the points in "Troubleshooting".
2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.
If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service centre.
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Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen
miissen streng eingehalten werden. Es wird fiir allfllige
Zwischenfalle, Schaden und Brande im Gerat nicht
gehaftet, die aus der Nichteinhaltung der in diesem
Handbuch aufgefiihrten Anleitungen stammen. Das Gerét
ist ausschlieBlich fir den hauslichen Gebrauch zum
Kochen von Lebensmitteln und zum Absaugen von
Dampfen aus dem Kochvorgang selbst bestimmt. Andere
Verwendungen (wie z.B. die Raumheizung) sind verboten.
Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir Missbrauche oder
fehlerhafte Einstellungen der Steuerelemente ab.

Das Gerdt kann von den Zeichnungen in dieser
Broschiire abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und
Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.
o Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.

o Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerat
vor.

o Prifen Sie vor der Installation des Gerats, dass keines
der Komponenten beschadigt ist. Sollten Beschadigungen
vorhanden sein, den Handler kontaktieren und die
Installation nicht fortsetzen.

o Prifen Sie vor der Installation die Integritat des Gerats.
Sollten Beschédigungen vorhanden sein, den Handler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

@: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile
kénnen separat im Fachhandel erworben werden.

*: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile sind
optionales Zubehdr, das nur bei einigen Modellen geliefert
wird und auf den Websites www.elica.com und
www.shop.elica.com erworben werden kann.

1. SICHERHEIT UND
RICHTLINIEN

£ ALLGEMEINE SICHERHEIT

Achtung! Diese Anleitungen genau einhalten: e Das
Produkt ~ muss  vor  der  Durchfihrung  von
Installationsarbeiten von der Stromversorgung getrennt
werden. e Die Installation oder Wartung muss von einem
spezialisierten Techniker in Ubereinstimmung mit den
Anweisungen des Herstellers und unter Beachtung der
geltenden ortlichen Sicherheitsvorschriften  durchgefiihrt
werden. Keinen Bauteil des Produkts reparieren bzw.
ersetzen, wenn nicht spezifisch im Bedienungshandbuch
gefordert. e Die Erdung des Produkts ist gesetzlich
vorgeschrieben. ® Das Stromversorgungskabel muss lang
genug sein, um den Anschluss des im Schrank versenkten
Produkts an die Stromversorgung zu ermdglichen.  Damit
die Installation den giiltigen Sicherheitsvorschriften
entspricht, ist ein normgerechter allpoliger Schalter
notwendig, der die vollstdndige Trennung vom Netz unter
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den Bedingungen der Uberspannungskategorie Ill gemaR
den Installationsregeln  gewdhrleistet. e  Keine
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungen verwenden. e
Nachdem die Installation abgeschlossen wurde, diirfen die
elektrischen Komponenten fiir den Benutzer nicht mehr
zugénglich sein. @ Das Produkt und seine zugénglichen
Teile werden wahrend der Verwendung heifl. Darauf
achten, die Heizelemente nicht zu berihren. e Darauf
achten, dass Kinder mit dem Produkt nicht spielen. Kinder
fernhalten und (iberwachen, da die zuganglichen Teile
wahrend der Benutzung sehr heift werden kdnnen. e Fiir
die Menschen, die einen Herzschrittmacher und ein aktives
Implantat tragen, ist es wichtig zu priifen, dass ihr
Herzschrittmacher mit dem Produkt kompatibel ist. ® Die
Heizelemente des Produkts wahrend und nach der
Benutzung nicht beriihren. @ Kontakt mit Tiichern oder
anderen entziindbaren Materialien vermeiden, bis alle
Komponenten des Produkts ausreichend abgekUhlt sind;
es besteht Brandgefahr. e Kein entflammbares Material
auf dem Produkt bzw. in seiner Néhe liegen lassen. o
Uberhitzte Fette und Ole fangen leicht Feuer. Den
Kochvorgang von Lebensmitteln iberwachen, die reich an
Ol und Fett sind. @ Wenn die Oberflache Risse oder
Briiche aufweist, das Produkt abschalten, um die
Mdglichkeit eines Stromschlags zu vermeiden. e Das
Produkt ist nicht dafir bestimmt, durch eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem
eingeschaltet zu werden. e Der uniiberwachte
Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol und Fett kann
gefahrlich sein und Brénde verursachen. e Der
Kochvorgang muss tberwacht werden. Ein kurzdauerndes
Kochen muss laufend (iberwacht werden. e NIE
versuchen, die Flammen mit Wasser zu I6schen. Das
Produkt stattdessen abschalten und die Flammen z.B. mit
einem Topfdeckel oder einer Feuerldschdecke ersticken. ®
Brandgefahr: Keine Gegenstdnde auf die Kochflache
stellen. @ Verwenden Sie keine Dampfreiniger, es besteht
Stromschlaggefahr. e Legen Sie keine Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Léffel und Deckel auf die Oberflache
des Kochfeldes, da diese sich iberhitzen kdnnten. e Bevor
Sie das Produkt an das Stromnetz anschlieBen:
Uberpriifen Sie das Typenschild (auf dem unteren Teil des
Produkts), um sicherzustellen, dass die Spannung und
Leistung mit der des Netzes Ubereinstimmen und dass die
Anschlussbuchse geeignet ist. Im Zweifelsfall einen
qualifizierten Fachelektriker konsultieren.

Wichtig: ® Das Kochfeld nach der Benutzung mit seiner
Steuervorrichtung abschalten und sich nie auf dem
Topffiihler verlassen. e Die Austritte von Flussigkeiten
vermeiden. Daher soll die Wéarmeerzeugung zum Kochen
oder Aufwarmen von Fliissigkeiten abgesenkt werden.
Die Heizelemente mit leeren Topfen und Pfannen oder
ohne Behélter nie eingeschaltet lassen. ¢ Wenn Sie mit
dem Kochen fertig sind, schalten Sie die entsprechende
Kochzone aus. @ Verwenden Sie niemals Alufolie zum
Kochen und legen Sie niemals aluminiumverpackte
Produkte direkt auf. Das Aluminium wiirde schmelzen und
Ihr Produkt unwiderruflich beschadigen. e Niemals eine
Konserven- oder Blechdose erhitzen, ohne sie vorher



gedffnet zu haben: Sie kdnnte explodieren! Diese Warnung
gilt fiir alle anderen Sorten von Kochfeldern. e Die
Benutzung einer hohen Leistung wie die Booster-Funktion
eignet sich nicht zum Aufwdrmen von einigen
Flissigkeiten, wie z.B. das Bratél. Uberhohte Warme
konnte gefahrlich sein. In diesen Fallen wird die Benutzung
einer niedrigeren Leistung empfohlen. e Die Behalter
mussen direkt auf das Kochfeld gestellt werden und
zentriert sein. Auf keinen Fall diifen andere Gegensténde
zwischen Herd und Kochfeld eingesetzt werden. e Bei
hohen Temperaturen senkt das Produkt die Leistungsstufe
der Kochbereiche automatisch ab. e Trennen Sie das
Produkt vor jeder Reinigung oder Wartung von der
Stromversorgung, indem Sie den Stecker ziehen oder den
Hauptschalter der Wohnung betatigen. e Bei allen
Vorgangen der Installation und Wartung
Arbeitshandschuhe verwenden. e Das Produkt darf von
Kindern ab dem Alter von 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrung oder notwendige
Kenntnisse nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder vorher Anweisungen zur sicheren
Verwendung des Produkts und zum Verstandnis der damit
verbundenen Gefahren erhalten. e Kinder missen
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Produkt spielen. @ Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefiihrt werden. @ Der
Raum muss Uber eine ausreichende Beluftung verfiigen,
wenn das Produkt gleichzeitig mit anderen Geréaten, die
Gas oder andere Brennstoffe verbrennen, verwendet wird.
e Das Produkt muss regelméfig (MINDESTENS EINMAL
PRO MONAT) innen und aullen gereinigt werden;
beachten Sie in jedem Fall die Wartungsanweisungen. e
Wenn Sie das Produkt nicht reinigen und die Filter nicht
austauschen / reinigen, kann dies zu Brandgefahr fiihren.
o Flammbieren ist absolut verboten. e Der Einsatz der
freien Flamme ist fiur die Filter schadlich und kann zu
Brénden fiihren, weswegen er in jedem Fall vermieden
werden. e Das Frittieren muss unter Kontrolle durchgefihrt
werden, um zu verhindern, dass sich dberhitztes Ol
entziindet. ® Achtung! Wenn das Kochfeld eingeschaltet
ist, kdnnen die zuganglichen Teile des Geréts heift werden.
e Achtung! SchlieBen Sie das Produkt erst dann an das
Stromnetz an, wenn die Installation vollstandig
abgeschlossen ist. e Hinsichtlich der technischen und
sicherheitstechnischen MaRnahmen zur Ableitung der
Dampfe sind die Vorschriften der zustandigen értlichen
Behdrden strikt. ® Die angesaugte Luft darf nicht in einen
Kanal geleitet werden, der fiir die Abfiihrung der
Rauchgase von Geraten, die mit Gas oder anderen
Brennstoffen betrieben werden, verwendet wird. e
Benutzen Sie das Produkt niemals ohne korrekt montiertes
Gitter! e Zur Installation nur die mit dem Produkt
gelieferten Befestigungsschrauben verwenden oder, falls
nicht geliefert, den entsprechenden Schraubentyp kaufen.
Die korrekte Lange fir die Schrauben, die in der
Installationsanleitung angegeben sind, verwenden. e
Wenn gleichzeitig dieses Produkt und andere Gerate
verwendet werden, die nicht mit Strom versorgt werden,
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darf der Unterdruck im Raum 4 Pa (4 x 10-5 bar) nicht
Uberschreiten. e Es ist wichtig, dieses Handbuch
aufzubewahren, damit Sie es jederzeit einsehen kénnen.
Bei einem Verkauf, einer Ubergabe oder einem Umzug soll
sichergestellt werden, dass das Handbuch mit dem Produkt
bleibt.

&% SICHERHEIT BEIM ELEKTRISCHEN
ANSCHLUSS

e Trennen Sie das Produkt vom Stromnetz. e Die
Installation  muss von qualifizietem  Fachpersonal
vorgenommen werden, das die geltenden Vorschriften in
Bezug auf Installation und Sicherheit kennt. e Der
Hersteller lehnt jede Verantwortung gegeniiber Personen,
Tieren oder Gegenstanden im Falle der Nichteinhaltung der
in diesem Kapitel aufgefiihrten Richtlinien ab. e Das
Stromkabel muss ausreichend lang sein, um den Ausbau
des Kochfelds aus der Arbeitsflache zu ermdglichen.
Sich vergewissern, dass die auf der Datenplakette am
Boden des Produkis angegebene Spannung mit der
Spannung des Hauses ibereinstimmt, in dem das Gerat
installiert wird. @ Keine Verlangerungen benutzen. e Das
Erdungskabel muss 2 c¢cm langer als die anderen Kabel
sein. @ Wenn das Produkt nicht mit einem Netzkabel
ausgestattet ist, verwenden Sie ein Kabel mit einem
Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 fiir eine Leistung bis
5500 Watt; fir eine hohere Leistung muss es 4 mm?2
betragen). @ Die Temperatur des Kabels darf an keiner
Stelle die Umwelttemperatur um 50°C Ubersteigen. e Das
Gerat ist dafiir bestimmt, stdndig am Stromnetz
angeschlossen zu sein. Aus diesem Grund muss der
Anschluss an das Stromnetz iber einen standardméaRigen
allpoligen Sicherheitsschalter erfolgen, der die vollstandige
Trennung vom Netz unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Il sichert und der nach der
Installation einwandfrei zuganglich ist.

o Achtung! Der Austausch des Verbindungskabels muss
von dem autorisierten technischen Kundendienst oder
einer Person mit &hnlicher Qualifikation durchgefiihrt
werden.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis wieder an das
Stromnetz anschlieBt und seinen ordnungsgemaRen
Betrieb Uberpriift, sich immer vergewissern, dass das
Stromkabel ordnungsgemaR montiert wurde.

£% SICHERHEIT BEI DER INSTALLATION

o Die elektrische und mechanische Installation muss von
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

e Bevor man die Installation beginnt: Nachdem das
Produkt ausgepackt wurde, kontrollieren Sie, ob das
Produkt wéhrend des Transports beschédigt wurde, und
kontaktieren Sie bei Problemen den Handler oder
Kundendienst, bevor Sie mit der Installation beginnen;
kontrollieren Sie, ob das gekaufte Produkt in den
ausgewahlten Installationsbereich passt; kontrollieren Sie,
ob in der Verpackung neben dem Produkt (fir den
Transport) weiteres Material (zum Beispiel Umschlage mit
Schrauben, Garantien usw.) verpackt ist, das



herausgenommen und aufbewahrt werden muss;
kontrollieren Sie auBerdem, dass im Installationsbereich
ein Stromanschluss vorhanden ist

o Vorbereitung des Mobels zum Einbau:

+ Das Produkt darf nicht auf Kihischranke,
Gefrierschranke, Geschirrspiiler, Ofen, Herde,
Waschmaschinen und Trockner installiert werden; fiihren
Sie alle Schneidearbeiten am Mébel aus, bevor Sie das
Kochfeld einbauen und entfernen Sie sorgfaltig die ganze
Spane.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand
muss mindestens 50mm nach vorne, mindestens 50mm
zur Seite und mindestens 550mm zu den oberen
Oberschranken sein.

HINWEIS: Bei der Gestaltung des Raums missen die
Anweisungen des Kuichenherstellers beachtet werden.

* Fir eine optimale Installation der Version mit Filter
empfehlen wir, eine Offnung in den Sockel zu schneiden,
auf das ein kommerzielles Gitter kommt.

+  Wichtig:verwenden Sie einen  Einkomponenten-
Dichtungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit von
bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau miissen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei
alle Substanzen, welche die Haftung beeintréchtigen
konnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette,
Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt
werden miissen; der Kleber muss gleichméaRig Uber den
gesamten Umfang des Rahmens verteilt werden; nach dem
Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden trocknen.

e Achtung! Wenn die Schrauben und die
Befestigungsvorrichtungen  nicht ~ gem&R  diesen
Anleitungen installiert werden, kann es zu elektrischen
Risiken kommen.

e Hinweis: Um das Produkt korrekt zu installieren,
empfehlen wir, die Leitungen mit einem Klebeband mit den
folgenden Eigenschaften zu umwickeln: Elastische Folie
aus weichem PVC mit Acrylatkleber; der die Norm DIN EN

60454 einhalten muss; flammverzogernd; optimale
Alterungsfestigkeit; besténdig gegen
Temperaturschwankungen; verwendbar bei niedrigen
Temperaturen.

ENTSORGUNG AM ENDE DER
LEBENSDAUER

! Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der eu-
ﬁ: ropaischen Richtlinie 2012/19/EU - UK SI 2013

N No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
I ent (WEEE) - gekennzeichnet worden.

Stellen Sie sicher, dass dieses Produkt ordnungsgeman
entsorgt wird. Der Benutzer tragt dazu bei, mdgliche
negative Umwelt- und Gesundheitsfolgen zu vermeiden.
Das Symbol auf dem Produkt oder auf der
Begleitdokumentation weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als Hausmiill behandelt werden darf, sondern
bei der entsprechenden Sammelstelle fiir das Recycling
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten abgegeben werden
muss. Das Produkt gemaR den lokalen Vorschriften zur
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Abfallentsorgung beseitigen. Weitere Informationen zur
Behandlung, Wiederverwertung und zum Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von der zustandigen Oortlichen
Behérde, dem Hausmiillentsorgungsdienst oder dem
Geschaft, in dem das Produkt gekauft wurde.

BESTIMMUNGEN

Gerét, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; » Leistung: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; 1ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMV: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN
55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

EMPFEHLUNGEN FUR DIE VERWENDUNG

Vorschlage fiir die korrekte Anwendung zur Verringerung
der Umweltbelastung: Wenn Sie mit dem Kochen
beginnen, schalten Sie das Gerdt mit minimaler
Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch nach dem
Ende des Kochvorgangs noch einige Minuten
eingeschaltet. Erhéhen Sie die Geschwindigkeit nur bei
grofen Mengen an Rauch und Dampf, wobei die Booster-
Funktion nur in Extremfallen verwendet wird. Um die
Effizienz des Geruchsminderungssystems
aufrechtzuerhalten, sollten Sie den/die Kohlefilter bei
Bedarf austauschen. Um den Fetffilter effizient zu halten,
reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um die Effizienz zu optimieren
und den Larm zu minimieren, verwenden Sie den in diesem
Handbuch angegebenen maximalen Durchmesser des
Kanalsystems.

2. VERWENDUNG
VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Das System des Induktionskochen basiert auf dem
physischen Phanomen der magnetischen Induktion. Die
Grundeigenschaft dieses Systems ist die direkte
Ubertragung der Energie vom Generator an den Topf.
Vorteile: Im Vergleich mit Elektrokochfeldern ist lhr
Induktionskochfeld: Sicherer: Niedrigere Temperatur auf
die Glasoberflache. Schneller: Kiirzere Aufwarmzeiten fiir
die Gerichte. Praziser: Das Kochfeld reagiert sofort auf
lhre Befehle. Effizienter: 90% der aufgenommenen
Energie wird in Warme umgewandelt. Dariiber hinaus wird,
sobald der Topf vom Kochfeld weggenommen wird, die
Ubertragung der Warme sofort unterbrochen, damit
nutzlose Warmeverschwendung vermieden wird.

VERWENDUNG KOCHBEHALTER

o Behdlter zum Kochen
Nur Topfe verwenden, die dieses Zeichen tra-

gen.

Wichtig:
Um permanente Beschadigungen der Oberflache des




Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen:

+ die keinen perfekt flachen Boden haben;

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden
haben;

+ die einen rauen Boden haben, um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen;

+ Keine heien Topfe und Pfannen auf die Oberflache der
Schalttafel des Kochfelds legen.

* Nicht jedes fir die Induktion geeignete Kochgeschirr
arbeitet  effizient, da der Boden teilweise aus
ferromagnetischem Material besteht!! Beim Kauf von
Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden muss vollstandig aus ferromagnetischem
Material sein. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Warmeiibertragung als auch ihre  GleichmaRigkeit

verringert, wobei die Temperaturen der Oberflache der
Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet

N
(X)
\

« Der Boden darf kein Aluminium enthalten: Das
Kochgeschirr erwarmt sich nicht und wird moglicherweise
auch von den Induktoren nicht erkannt.

(/ \»
"/

!

* Nicht gerade Boden oder mit rauen Oberflachen.

¢+ Sie entziehen Kontaktflache zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern
das Kocherlebnis.

.i{: . L

eBereits existierende Behalter

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach
mit einem Magnet gepriift werden. Die Tépfe sind nicht
geeignet, wenn sie nicht magnetisch fiihlbar sind. Auch in
diesem Fall gelten die Anweisungen, die im
vorhergehenden Abschnitt angefiihrt sind.

o Empfohlene Topfboden-Durchmesser

WICHTIG: Wenn die Tépfe nicht iiber die richtigen
Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen
nicht ein. Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser
des Topfs fiir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren,
siehe illustrierten Teil dieses Handbuchs.

Achtung: Um die Kochleistung und Produktqualitat zu
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erhalten, wird die Verwendung von Induktionsadaptern
NICHT empfohlen.

o Energieeinsparung

Verwenden Sie Topfe mit einem gleichgroen Boden wie
der Kochbereich; verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen
mit flachen Bdden; wenn méglich, lassen Sie den Deckel
wahrend des Kochens auf den Tdpfen; kochen Sie
Gemiise, Kartoffeln usw. mit nur wenig Wasser, um die
Kochzeit zu verringern; wenn Sie einen Druckkochtopf
benutzen, verringern sich der Energieverbrauch und die
Kochzeit noch einmal; stellen Sie den Topf in die Mitte des
auf dem Koch eingezeichneten Kochbereichs.

VERWENDUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

Das Absaugsystem kann in der Absaugversion mit externer
Abfiihrung oder internem Umwalzfilter eingesetzt werden.
Besuchen Sie die \Webseiten www.elica.com und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette
der verfiigharen Kits zu Uberpriifen und die verschiedenen

Installationen  sowohl Filter als auch Absaugung
durchfiihren zu kénnen.
. u Version mit Absaugung:

Die Dampfe werden nach auBen iiber eine Reihe von
Rohrleitungen abgefiihrt (missen separat gekauft werden).
Das Produkt an Rohre und Austrittséffnungen anschliellen,
die tiber einen Durchmesser verfiigen, der dem Luftauslass
(Anschlussflansch) entspricht. Fiir nahere Informationen
hinsichtlich der Rohre und deren Abmessungen siehe die
Seite im Installationshandbuch - Absaugversion - beziiglich
des Zubehdrs. Die Verwendung von Rohren und
Austrittsoffnungen an der Wand mit einem geringerem
Durchmesser  fihrt zu einer Verringerung  der
Absaugleistungen und einem deutlichen Anstieg der
Gerauschentwicklung. Aus diesem Grund ist diesbeziiglich
jede Haftung ausgeschlossen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten: « Es wird ein
Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lange von 7
Metern empfohlen. « Auf einer Gesamtlénge von 7 linearen
Meter sollten maximal zwei 90° Kurven verwendet werden
* Vermeiden Sie zu starke Wechsel bei den
Leitungsquerschnitten, besser immer einen Querschnitt
von @ 150 mm (oder rechteckig 222 x 89 mm) verwenden.

o[ |Version mit Filter:

Die angesaugte Luft wird durch spezielle Fettfilter und
Geruchsfilter gefiltert, bevor sie durch die entsprechenden
Rohrleitungen zurlick in den Raum geleitet wird
(Geruchsfilter und Rohrleitungen miissen separat erworben
werden). Weitere Informationen finden Sie auf den Seiten
Uber Zubehdr und Konfigurationen (fiir die Version mit
Filter) im illustrierten Teil dieses Handbuchs.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNKTIONSWEISE
BEDIENFELD

RL RR

6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) aktiv

Display Timer Kochbereich / Display Sattigung

Ta-7b hiefiler - Fettilter

8a-8b Erhohung/Verringerung Display Timer

Aktivierung des Temperature Manager (Warming

9 Function) (Temperaturmanager - Warmhaltefunkti-
on)
10 Pause

10a  LED Pause aktiv
11 Key Lock (Tastensperre)
11a  LED - Key Lock

RL |RL||RL |RL RR|IRR| RR M(

BTA —é:i'

Angp +

Hx

FR FR||FR| FR

ios]10] 6 Jéa)

770
[l ™

8w . -
ol

Funktion

ON/OFF Kochfeld/ Wrasenabzug des jeweiligen
Kochfelds

Wahltaste Kochbereich

Display Leistungsstufe Kochbereich

LED Kochbereich aktiv / LED Filtersattigung aktiv

Erhdhung/Senkung der Leistungsstufe und der
Geschwindigkeit (Leistung) der Absaugung

6 Aktivierung Egg Timer (Stand Alone)

12 Wahltaste Geblése
13 Dispaly Gebléase

14 Aktivierung automatische Funktion Geblase

15 LED Menii Verzégerung Geblase

WAS VOR DEM BEGINN ZU WISSEN IST

ACHTUNG: Nach dem ersten Anschluss des Produkts
an das Stromnetz erfordert das Kochfeld ein Verfahren
zur ENTSPERRUNG. Wie angegeben vorgehen:

Das Kochfeld an die Stromversorgung anschlieBen; das

Display (13) zeigt ein blinkendes I und die LED (11a)

leuchtet auf. Die Taste E] (11) fiir einige Sekunden
driicken, die LED (11a) geht aus. Jetzt ist es méglich, das

Kochfeld mit der Taste ON/OFF (D (1) einzuschalten.
Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung
der strengsten Sicherheitsvorschriften geplant. Aus diesem
Grund:

* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von
Topfen auf dem Herd oder wenn diese falsch
positioniert sind.

* In anderen Fallen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn
die gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, bendtigt (zB.. ‘Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wahlen” und die
“Betriebstemperatur’, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer”).

Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man
sich dem Kochbereich nicht ndhern.

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung kénnte das Abschalten des Kochbereichs
nicht umgehend erfolgen, da er sich in Phase der
Abkihlung befindet; auf dem Display der Kochbereiche

erscheint das Symbol H um anzuzeigen, dass er sich in
dieser Phase befindet. Solange die Anzeige sich nicht
ausschaltet ist, darf man sich dem Kochbereich nicht
nahern.



DISPLAY KOCHBEREICH

Auf den Displays beziglich der Kochbereiche wird
Folgendes angezeigt:

Funktion Wert
Eingeschalteter Kochbereich ;f_-p'
Power Level (Leistungsstufe) / '_:n"r':'
Residual Heat Indicator (Anzeige der Rest- [N}
waérme) H
Pot Detector (Kochtopferkennung) '_"
Funktion Temperature Manager (Tempera- =
turmanager) aktiv Lot
Funktion Bridge Zone aktiv I'-:l
Funktion Pause i
Funktion Automatic Heat UP (automatisches ’:_';:

Aufheizen)

EIGENSCHAFTEN DES KOCHFELDS

o Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen
auf dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder
unterbricht sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung
der Topfe.

o Pot Detector (Kochtopferkennung)

Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale  Betriebsdauer, die vom  eingestellten
Leistungsniveau abhéngt.

o Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen

wird das Vorhandensein von Restwdrme  mit
entsprechendem optischem Signal auf dem Display des

[
bezliglichen Kochbereichs durch das Symbol 77
angezeigt.

VERWENDUNG DES KOCHFELDS

o Einschalten
Das Kochfeld schaltet sich durch Beriihren der Taste ON/

OFF @(1) ein. Das Display (3) und das Display (13)

L N ) ]
schalten sich ein und visualisieren die Nummer Null Lt .

Um das Kochfeld abzuschalten, die Taste ON/OFF @ (1)
driicken.

Das Kochfeld schaltet sich nach einigen Sekunden ab,
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wenn keine anderen Funktionen aktiviert werden.

o Aktivierung des Kochbereichs
Aktivierung:
Den Zugriff auf das Menli des Kochbereichs durch Driicken

einer der Tasten [:@E]G] (2) entsprechend

dem gewiinschten Kochbereich vornehmen. Das Display
(3) jenes Bereichs bleibt der einzige, der mit starker
Intensitét aufleuchtet.

Mit einem Finger die Auswahlleiste (5) beriihren und
scrollen, um die Leistung des vorher gewahlten
Kochbereichs zu regulieren.

Anmerkung: Bei der Wahl eines Kochbereichs visualisiert

das Display des TIMERS (7a+7b) dies:« ~ ~— die LED
(4), die aufleuchtet definiert, welche Zone gewahlt wurde,
in diesem Fall die Zone FL.

Deaktivierung:

Den Zugriff auf das Menl des gewlinschten Kochbereichs

vornehmen und eine der Tasten [:@E]G] (2)

driicken. Das Display (3) jenes Bereichs bleibt der einzige,
der mit starker Intensitét aufleuchtet; die Leistung auf Null
bringen oder erneut die Taste (2) driicken, indem man
diese fiir einige Sekunden gedriickt halt.

o Power Level Kochbereiche

Das Kochfeld besitzt 9 Leistungsstufen. Mit den Fingern
die Auswahlleiste (5) berlihren und sie langs durchlaufen:
nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird auf dem Display (3)
des gewahlten Kochbereichs visualisiert.

o Leistungs-Booster

Das Produkt ist mit 1 zusatzlichen Leistungsstufe
(]

ausgestattet ({iber der Stufe =), die fiir 10 Minuten aktiv

bleibt, danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende

Stufe zuriick.

Mit den Fingern die Auswahlleiste (5) beriihren und léngs

-
durchlaufen, ber der Stufe .'JI , um die Power Booster zu
aktivieren. Die Stufe Power Booster ist auf dem Display (3)

. i
mit dem Symbol 7~ angegeben.

@ Briickenzonen

Mit dieser Funktion kann die FL-Kochzone mit der RL-
Kochzone und die FR-Kochzone mit der RR-Kochzone
kombiniert werden, so dass eine einzige Zone mit der
gleichen Leistungsstufe entsteht. Diese Funktion erlaubt
ein gleichmaRiges Garen mit groformatigen Backformen
und Tépfen. Priifen Sie immer in den Montageabbildungen
im Endteil des Handbuchs, in welchem Bereich die Briicke
aktiviert werden kann.



Um die Funktion Bridge zu aktivieren:
Gleichzeitig fir einige Sekunden die Taste (2) der beiden
gewahlten Bereiche (FL+RL) oder (FR+RR) driicken.

Eines der Displays (3) visualisiert das Symbol / l' wahrend
das andere Display (3) die eingestellte Leistung anzeigt.
Um die Leistung einzustellen, mit dem Finger den
Auswahlbereich (5) durchlaufen

Um die Briickenfunktion zu deaktivieren:

* gleichzeitig fir einige Sekunden die Tasten (2) des
Zonenpaares, das man zu deaktivieren wiinscht (FL+RL)
oder (FR*RR), driicken.

o Key lock

Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellingen des
Felds zu blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu
verhindern und dabei die bereits eingestellten Funktionen
aktiv zu lassen.

Aktivierung:

Um die Funktion der Tastensperre zu aktivieren, muss das
Kochfeld eingeschaltet sein.

. El (11) fur 2 s driicken. Den Vorgang zur Deaktivierung
wiederholen.

Anmerkung: wenn jegliche andere Funktion wahrend der
aktiven Key Lock gedriickt wird, blinkt die LED (11a) und
das Display (7b) visualisiert eine Reihe von Symbolen
cr+5+E, um anzugeben, dass die Funktion aktiv und
gegebenenfalls deaktiviert werden muss, um das Kochfeld
zu verwenden.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) ist eine
Kontrollfunktion, die das Aufrechterhalten der Wérme und
einer konstanten Temperatur bei einer optimierten
Leistungsstufe  ermdglicht; ideal um bereits fertig
zubereitete Speisen warm zu halten.

Aktivierung:

Die Taste (2) wahlen und dann die Taste ﬁ (9) des
Bereichs, den man zu verwenden wiinscht, driicken; Das
Display (3) jenes Bereichs zeigt eine Reihe von Symbolen

L™, was fir die gesamte Zeit der aktiven Funktion
dauern wird.
Deaktivieren:

Erneut fiir einige Sekunden die Taste ﬁ (9) driicken,
um die Funktion zu deaktivieren.

Anmerkung: es ist moglich, die Funktion auch in den
Bereichen mit aktiver BRIDGE freizugeben.

o Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP erlaubt, die eingestellte
Leistung schneller zu erreichen; diese Funktion hat den
Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne das Risiko des
Anbrennens der Speisen, da die Temperatur die
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eingestellte Stufe nicht dbersteigt. Diese Funktion steht fir

die Leistungsstufen / bisl'_'l’ zur Verfugung.
Aktivierung:

Die Taste (2) des Bereichs, den man zu verwenden
wiinscht, wahlen, dann mit dem Finger die Auswahlleiste
(5) durchlaufen; bei Erreichen der gewiinschten Stufe
diese fiir einige Sekunden gedriickt halten, bis auf dem
Display (3) jenes Bereichs das Symbol I"l’ abwechselnd
mit der eingestellten Leistung erscheint.
Wenn man die Leistungsstufe des Kochbereichs erhoht,
bleibt die Funktion Automatic Heat Up auf die neu
eingestellte Temperatur eingeschaltet;

Hinweis: Diese Funktion kann auch auf mehreren
Bereichen gleichzeitig aktiviert werden.

Deaktivieren:

Die Taste (2) des Bereichs, bei dem Autoatic heat Up
deaktiviert werden soll, wahlen und die Leistungsstufe des
Kochbereichs verringern.

o Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung
auf Null zu bringen.

Aktivierung:

+ die Taste I I (10) driicken, die LED (10a) leuchtet auf und

es wird das Symbol / " blinkend auf den Displays (3) der
aktiven Bereiche, abwechselnd mit den in jenen Bereichen
eingestellte Temperaturstufe visualisiert.

Deaktivieren:

+ die Taste " (10) fiir einige Sekunden driicken, bis das
Symbol verschwindet.

Nach der Deaktivierung nimmt das Kochfeld den Betrieb
mit den vor der Unterbrechung eingestellten Einstellungen
wieder auf.

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
abgeschaltet wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch
ab.

Hinweis: Die Funktion Pause wirkt sich nicht auf das
Geblase aus.

e Eqgg Timer (Eieruhr)

Die Funktion Egg Timer ist ein Countdown, der unabhéngig
von den Kochbereichen (und dem Wrasenabzugsbereich)
ist.

Aktivierung:

Die Meniis von Ansaugung oder Kochbereiche verlassen,
sodass alle LEDs (3 und 13) eingeschaltet sind.

Die Taste @ (6) driicken, es leuchtet die Led (6a) auf
und gleichzeitig aktiviert sich auch

das Display (7a+7b) mit der LED (6b)



Jetzt ist es méglich, die Zeit unter Verwendung der Tasten

+ (8a) und === (8b) zu erhdhen oder zu verringern. Die
Zeit wird in Minuten ausgedriickt. Wenn der Timer eine Zeit
unter 1 Minute erreicht, wird die Zahlung in Sekunden
weitergefiihrt.

Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.
Deaktivieren:

Fir das vorzeitige Abschalten des Timers, die Menis
Ansaugung oder Kochbereiche verlassen, sodass alle
LEDs (3 und 13) eingeschaltet sind, und das Display Timer

mit der Taste === (8a) auf Null zuriickstellen.

o Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der
auch gleichzeitig fur alle Kochbereiche eingestellt werden
kann. Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich
die Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird
durch ein eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam
gemacht.

Aktivierung:

Anmerkung: dieser Timer kann nur aktiviert werden, wenn
der Kochbereich mit einer von Null verschiedenen Leistung
aktiv ist.

Nachdem der gewiinschte Kochbereich mit der Taste (2)
gewahlt wurde,

aktiviert sich das Display (7a+7b) und es ist mdglich, den
Timer zu programmieren. Um die Zeit zu erhdhen oder zu

verringern, die Tasten + (8a) und === (8b) verwenden.
Die Zeit wird in Minuten ausgedriickt. Wenn der Timer eine
Zeit unter 1 Minute erreicht, wird die Zahlung in Sekunden
weitergefiihrt.

Falls notwendig, kann dieser Vorgang fiir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden:

In jedem Kochbereich kann ein verschiedener Timer
eingestellt sein; auf dem Display (7a+7b) erscheint der
Countdown des zu jenem Zeitpunkt gewahlten
Kochbereichs

Anmerkung: Nachdem die Zone Bridge aktiviert wurde, ist
es moglich, den Timer auch in diesem Bereich zu starten.
Deaktivieren:

Zum vorzeitigen Abschalten des Timers den Kochbereich

Taste (2) wahlen, die Taste === (8a) driicken, bis der
Timer Null erreicht und sich deaktiviert.

+ Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption des  Produkts beschranken und die
Absorptionsleistung aller aktiven Kochzonen so regulieren,
dass die gesamte Absorption des Felds nicht uber die
eingestellte maximale Absorption steigt.

Das Verwaltungsmenli Power Limitation, das sich im
Inneren des Verwaltungsmentis der Parameter befindet.
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Zum Zugriff auf das Verwaltungsmenii der Parameter:

Die Stromversorgung vom Kochfeld abtrennen, einige
Sekunden warten und das Kochfeld wieder an die
Stromversorgung  anschlieRen. Das  Kochfeld
ENTSPERREN, indem man fiir einigge Sekunden die

Taste @ (11) driickt; anschlieBend gleichzeitig fiir einige

Sekunden die Tasten E] (12) + I_if (14) driicken, bis
die Auswahlleiste (5) aufleuchtet. Mit dem Finger die
gesamte Leiste (5) von links nach rechts durchlaufen. Die
beiden Displays (3-FL) und (3-FR) leuchten auf.

Das Display (3-FL) gibt den zu &ndernden Parameter
an.

Das Display (3-FR) gibt den eingestellten Wert an.

Um auf das Verwaltungsmenii Power Limitation
tiberzugehen:
StandardmaRig zeigt mit dem Zugriff auf das Menl der

f
Parameter das Display (3-FL) abwechselnd die Werte L

]
und L! an; mehrmals die Taste m(9-FL) drlicken, bis

i 1
das Display (3-FL) die Werte L und L= abwechselnd

!
[ =

i
anzeigt. ( und

Limitation).

Verwaltungsmenl  Power

Einstellen des Werts der Power limitation:

§3)

die Taste 222 (9-FR) driicken, um den gewiinschten Wert
unter den verfugbaren zu wahlen, siehe Tabelle unten:

Zone Zone Leistungswert
3-FL 3-FR (KW)
= 74
2 ! 45
g 3

Speicherung der Einstellungen:
Um die gewahlten Einstellungen zu speichern, die Taste

@(1) driicken

BEDIENUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

o Aktivierung des Geblases.
Aktivierung:

Die Taste [I] (12) beriihren (driicken), das Display (13)
leuchtet mit starker Intensitat auf.

Mit einem Finger die Auswahlleiste (5), berlhren und
scrollen, um die Leistung der Absaugung der Rauchgase



zu regulieren.

Anmerkung: zum Unterschied zu den Kochbereichen kann
das Abschalten des Geblases nicht mit Timer programmiert
werden. Daher aktiviert sich das Display (7a+7b) nicht.
Deaktivierung:

Um das Geblése abzuschalten, die Taste E] (12) far
einige Sekunden gedriickt halten oder die Saugleistung auf
Null bringen.

o Power Level Gebldse

Das Gebldse besitzt 4 Leistungsstufen der Absaugung
plus einen Booster.

Den Auswahlbalken (4) antippen und mit den Fingern
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird auf dem Display (13)
des Geblases visualisiert.

® Power Booster des Geblases

Das Produkt besitzt 1 zusétzliche Leistungsstufe
BOOSTER (iber Stufe 4), die fiir 5 Minuten aktiv bleibt,
danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe
zurlick.

Mit den Fingern die Auswabhlleiste (5) berlihren und langs
durchlaufen, Uber der Stufe 4, um die Power Booster zu
aktivieren. Die Stufe Power Booster ist auf dem Display

(13) mit dem Symbol H angegeben.

o Automatikbetrieb

Das Produkt schaltet sich mit der geeignetsten
Geschwindigkeit ein, indem es die Saugkapazitat an die
maximale im Kochbereich verwendete Garstufe anpasst.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die

Abzugshaube ihre  Geblasegeschwindigkeit an und
verringert  sie  stufenweise, um Restdampfe und
Restgeriiche zu beseitigen.

Aktivierung:

Den Zugriff auf das Men(i des Gebléses vornehmen, indem
man die Taste [I] (12) drickt, die Taste I_ﬁT (14)

(]
driicken; auf dem Display (13) wird der Buchstabe /™7
abwechseind mit dem Wert der Geschwindigkeit des
Geblases visualisiert.

Deaktivieren:

Im Menii des Geblases die Taste ITLT (14) driiken oder
manuell die Sauggeschwindigkeit (iber die Auswahltaste
(5) verringern.

o Verwaltungsmenii Filter:

Erforderliche Bedingungen fiir den Zugriff auf das
Menii:

KOCHBEREICH und GEBLASE miissen beide auf der
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]
Leistung L! sein; Der EGG TIMER muss

ABGESCHALTET sein; wenn die Bedingungen nicht
bestehen, gibt bei der Ausfiihrung des Zugangsverfahrens

das Display (7a+7b) 7.5 an und es ist nicht méglich,
fortzufahren.

Zum Zugriff auf das Menii und der Visualisierung des
Zustands der Filter:

Nachdem die oben genannten Zugangsvoraussetzungen
eingehalten wurden, die Taste E] (12) driicken;

anschlieBend gleichzeitig ===(8a) und +(8b) fur 4
Sekunden driicken.

An diesem Punkt befindet man sich im Verwaltungsmenl
Filter.

Das Display (7a+7b) visualisiert standardmafig den
Zustand des FETTFILTERS; um auf die Anzeige des

Zustands des GERUCHSFILTERS iiberzugehen, === (8a)
driicken. Bei jedem Druck dieser Taste, geht das Display
nacheinander von einem Filter auf den anderen dber. Im
Folgenden die Tabelle der Zustande der Filter.

Zustand Filter Display
Fettflter AKTIV* L5,
Geruchsfilter AKTIV* £F3.
Fettflter INAKTIV 5=
Geruchsfitter INAKTIV F-

*Wenn die Anzeige der Filtersattigung AKTIV ist, zeigt das
Display (7b) den Zustand des Filters mit einem Wert von

(] ) . Lt . .
—(maximale Effizienz) bis LI (erschopfter Filter) an.

Um die Anzeige der Filterséttigung zu aktivieren oder
zu deaktivieren:

Nachdem einer der beiden Filter gewahlt wurden, +(8b)
driicken; bei jedem Druck geht das Display nacheinander
von einem Zustand auf den anderen (iber.

Anmerkung: Wenn der Filter deaktiviert wird und dann in
der gleichen Sitzung wieder aktiviert wird, bleibt der Wert
des Filterzustands derselbe wie vor der Deaktivierung.

Wenn man nach der Deaktivierung des Filters das Menli

[}
verlasst, beginnt der Wert der Filtersattigung von =1

Zum Verlassen des Meniis:

Um das Menii zu verlassen, irgendeine Taste AUSSER der

Taste ===(8a) und +(8b) driicken oder 8 Sekunden
warten, ohne andere Tasten zu beriihren.



® Reset Filtersattigung

Wahrend eine oder beide Meldungen aktiv sind, ist es
moglich, das Reset des Alarms der Filtersattigung
auszufiihren. Wahrend der ersten 10 Sekunden, in denen
die Meldung der Filtersattigung erscheint, gleichzeitig fur

einige Sekunden === (8a) und +(8b) driicken.

Ein akustisches Signal gibt das erfolgte Reset an. Es wird
empfohlen, dieses Verfahren ERST auszufiihren, nachdem
die Filter ersetzt wurden.

Anmerkung: Wenn beide Meldungen aktiv sind, diesen
Vorgang zwei Mal durchfihren, um beide Alarme
zuriickzusetzen. .

o Verzogerung der Abschaltung des Geblases
Wenn diese Funktion aktiviert ist, bleibt das Geblase flir

eine voreingestellte Zeit eingeschaltet, nach Ablauf dieser
Zeit schaltet es sich automatisch ab. Jede Geschwindigkeit
besitzt einen spezifischen Timer, wie in der unteren Tabelle
angegeben.

Booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Zur Aktivierung:

Bei laufendem Geblase die Auswahlleiste (5) anhaltend
driicken, es schaltet sich die LED (15) ein, um anzugeben,
dass die Funktion aktiviert wurde.

Zur Deaktivierung:

Es ist ausreichend, die Sauggeschwindigkeit zu andern,
um diese Funktion zu deaktivieren. Die LED (15) geht aus,
um anzugeben, dass die Funktion deaktiviert wurde.

LEISTUNGSTABELLE
Leistungsstufe Kochvorgang-Art :l;r)wendung (je nach Erfahrung und Kochgewohnhei-
_ Schnelles Erhdhen der Temperatur des Lebensmittels, bis
. ' |Schnell aufwarmen es im Falle von Wasser schnell kocht, oder die Kochfliis-
Ma:(. Leis- sigkeiten schnell erhitzt werden
ung
[ . anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene
0 -3 Braten - sieden Produkte braten, schnell kochen
B . ) o o anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fiir kurze
Hohe Leis- 1 - =1 |Bréunen - anbraten- sieden- grillen Zeit, 5-10 Minuten)
tung [~ 7 |Braunen - kochen - schmoren - anbra-|anbraten, kdcheln lassen, kochen und grillen (durch-
- en. grillen schnittliche Zeit, 10-20 Minuten), Zubehdr vorwérmen
[y l:l Kochen - schmoren - anbraten - grillen schrporen, leicht kdcheln lassen, kochen (lange), Teig glatt
- umrihren
- Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegen-
Mittelleis- ::’ it riihren wart von begleitenden Fliissigkeiten (z. B. Wasser, Wein,
tung Briihe, Milch), Teig glatt rihren
= = |Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (_\/olumen weniger als ein ther: Reis,
- 2 Jriibren Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden
Flussigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Brlihe, Milch)
¢ =1 |Schmelzen - auftauen — warmhalten -|Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine
Niedrige '~ \verriihren Produkte auftauen
Leistung 1 |Schmelzen - auftauen — warmhalten -|kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder
' \verriihren Servierplatten temperieren und Risotto riihren
_ Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende
AUS ;'_ / Ablageflache des Kochens kdnnte es restliche Wéarme geben, die mit H-
L-O signalisiert wird)
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4. PFLEGE

Achtung! Bevor man jegliche Reinigungs- und
Wartungsarbeit vornimmt, sich vergewissern, dass die
Kochbereiche  ausgeschaltet sind und die
Kontrolllampe fiir die Warme erloschen ist.

X

WARTUNG KOCHFELD

o Reinigung des Kochfelds

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.
Wichtig:

+ Keine Scheuerschwédmme, Metallschwamme verwenden.
Sie kdnnen das Glas im Laufe der Zeit beschadigen.

+ Keine irritierenden Reinigungsmittel verwenden, wie z.B.
Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner.

* KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!

Das Kochfeld nach jeder Benutzung abkihlen lassen und
Lebensmittelriickstdnde ~ entfernen. ~ Zucker  und
Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt missen sofort
abgewischt werden, da sie das Kochfeld beschédigen.
Salz, Zucker und Sand kénnten die Glasoberflache
verschrammen. Ein weiches Tuch, Saugpapier oder
spezifische Produkte zur Kochfeldreinigung verwenden (die
Anleitungen des Herstellers beachten).

Zur Wartung des Produkts siehe die Bilder am Ende
der Installationsanleitung mit diesem Symbol.

° X D Reinigung der Fliissigkeitsauffangewanne:

Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von
Flissigkeiten aus den Topfen kann durch das Ablassventil
im unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um
Riickstande zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit
zu gewahrleisten.

° X E Reinigung des Metallgitters:
Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und
neutralem Reinigungsmittel gewaschen und sorgféltig

5. KUNDENSERVICE
TABELLE FEHLERSUCHE

getrocknet werden, um Oxidation zu vermeiden.

WARTUNG GEBLASE/ WRASENABZUG

® Reinigung des Gebldses/Wrasenabzugs:

Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein feuchtes mit
neutralem fliissigem Reinigungsmittel getrénktes Tuch
verwenden.

KEINE WERKZEUGE ODER SONSTIGE HILFSMITTEL ZUR
REINIGUNG VERWENDEN!

Produkte mit Scheuermitteln miissen unbedingt vermieden
werden. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

. XA Wartung Fettfilter:

Halt die beim Kochen entstehenden Fettpartikel ein.
Der Fettfilter muss einmal im Monat (oder wenn das
Filtersattigungsanzeigesystem die Notwendigkeit meldet)
mit milden Reinigern mit der Hand oder in der
Splilmaschine bei niedrigen Temperaturen und kurzem

Zyklus gereinigt werden. Beim Reinigen in der
Splilmaschine kann sich der Metallfettfilter verfarben,
wobei seine Filtereigenschaften in  keiner Weise
beeintréchtigt werden.

. XB Wartung Aktivkohlefilter -Keramik(nur bei
Filterversion):

Hélt die unangenehmen Geriiche beim Garen fest. Das
Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet.
Die Séttigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder
weniger langerem Gebrauch auf und ist von der Art der
Kiche und der RegelmaRigkeit der Reinigung des
Fettfilters abhéngig. Die Geruchsfilter kdnnen alle 2/3
Monate in einem auf 200 °C vorgeheizten Ofen 45 Minuten
lang thermisch regeneriert werden. Die richtige
Regeneration gewahrleistet eine konstante Filterwirkung 5
Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen,
sondern auf einem Blech positionieren. Das Blech auf
mittlerer Hohe einschieben.

Informationsnummer | Beschreibung

Magliche Ursachen Losung

Der Schaltbereich schaltet sich

tur aus

aufgrund der zu hohen Tempera-

Bevor das Kochfeld erneut
verwendet wird, solange
warten, bis es abgekiihlt ist

Die innere Temperatur der elek-
tronischen Teile ist zu hoch

Fiir alle anderen Fehler-
meldungen

Den Kundendienst kontaktieren und den Fehlercode mitteilen

KUNDENDIENST

Bevor man den Kundendienst kontaktiert

1. sich vergewissern, dass man das Problem anhand der unter ,Stdrungssuche" beschriebenen Punkte nicht allein [6sen

kann.

2. Das Gerat ausschalten und wieder einschalten, um sich zu vergewissern, dass die Stérung behoben worden ist.
Wenn die Stérung nach diesen Priifungen bleibt, den nachsten Kundendienst in der Nahe kontaktieren.
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Suivre de prés les instructions reportées dans ce
manuel. Nous déclinons toute responsabilité pour tout
probléme, dommage ou incendie causé a l'appareil suite
au non-respect des instructions reportées dans ce manuel.
L'appareil est destiné exclusivement a un usage
domestique pour la cuisson des aliments et I'extraction des
fumées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation
n'est autorisée (par ex. chauffage de piéces). Le fabricant
décline toute responsabilité en cas dutilisation
inappropriée ou de réglage erroné des commandes.
L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et I'installation restent les
mémes.

e Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, I'utilisation et la
securité.

o Neffectuer aucune variation électrique sur I'appareil.

e Avant de procéder a l'installation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n’est endommagé. Sinon, contacter le
revendeur et ne pas continuer l'installation.

o Vérifier l'intégrité de I'appareil avant de procéder a
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer l'installation.

ﬁ . les piéces marquées de ce symbole peuvent étre
achetées séparément chez des revendeurs spécialisés.

* . les piéces marquées de ce symbole sont des
accessoires en option uniquement fournis sur certains
modéles et peuvent étre achetés sur les sites
www.elica.com et www.shop.elica.com.

1. SECURITE ET
REGLEMENTATIONS

£ SECURITE GENERALE

Attention ! Suivre attentivement les instructions ci-
dessous : e Le produit doit étre débranché du secteur
avant d'effectuer une quelconque intervention d'installation.
e L'installation ou l'entretien doit étre effectué par un
technicien spécialisé, conformément aux instructions du
fabricant et dans le respect des normes locales en vigueur
en matiére de sécurité. Ne pas réparer ou remplacer les
pieces du produit si ce n'est pas spécifiquement demandé
dans le manuel d'utilisation. ® La mise a la terre du produit
est obligatoire. e Le cordon d'alimentation doit étre
suffisamment long pour permettre le branchement du
produit, intégré dans le meuble, au secteur électrique.
Pour que linstallation soit conforme aux normes de
sécurité en vigueur, il faut un interrupteur omnipolaire
conforme aux normes garantissant la déconnexion
compléte du circuit électrique dans les conditions de la
catégorie de surtension Ill, conformément aux regles
d'installation. @ Ne pas utiliser de prises multiples ni de
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rallonges. o Une fois [linstallation terminée, les
composants électriques ne devront plus étre accessibles a
I'utilisateur. e Le produit et les parties accessibles
deviennent trés chauds pendant l'utilisation. Veiller & ne
pas toucher les éléments chauffants. e Veiller a ce que les
enfants ne jouent pas avec le produit ; garder les enfants a
distance et les surveiller : les parties accessibles peuvent
devenir trés chaudes pendant ['utilisation. @ Pour les
porteurs de stimulateurs cardiaques et d'implants actifs, il
est important de vérifier, avant d'utiliser la plaque a
induction, que le stimulateur est compatible avec le produit.
e Ne pas toucher les éléments chauffants du produit
durant et aprées l'utilisation. e Eviter le contact avec des
chiffons ou autres matériaux inflammables jusqu'a ce que
tous les composants du produit ne soient suffisamment
refroidis, risque d'incendie. ® Ne pas placer des matériaux
inflammables sur le produit ou a proximité. e Les graisses
et les huiles chaudes peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches en graisse et
huile. @ Si la surface est félée, éteindre I'appareil pour
éviter toute possibilité d'électrocution. e Le produit n'est
pas destiné a étre mis en marche au moyen d'un
programmateur externe ou d'un systéme de commande a
distance séparé. e La cuisson non surveillée sur une
plague de cuisson avec de I'huile ou de la graisse peut étre
dangereuse et provoquer des incendies. ® Le processus
de cuisson doit étre surveillé. Un processus de cuisson a
court terme doit étre surveillé en permanence. e Ne
JAMAIS tenter d'éteindre les flammes avec de I'eau. Au
contraire, éteindre le produit et étouffer les flammes, par
exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu. ®
Risque d'incendie : ne pas placer d'objets sur les surfaces
de cuisson. @ Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur, risque
d'électrocution. @ Ne pas poser d'objets métalliques tels
que des couteaux, des fourchettes, des cuilleres et des
couvercles sur la surface de la plaque de cuisson car ils
pourraient surchauffer. @ Avant de brancher le produit au
secteur électrique : controler la plaque des données
(présente sur la partie inférieure du produit) pour vérifier
que la tension et la puissance correspondent & celle du
secteur et que la prise est adéquate. En cas de doute,
appeler un électricien qualifié.

Important : e Apres utilisation, éteindre la plaque de
cuisson au moyen du dispositif de commande et ne pas se
fier uniquement au détecteur de casseroles. e Eviter les
débordements de liquide ; pour faire bouillir ou chauffer des
liquides, réduire l'apport de chaleur. @ Ne pas laisser les
éléments chauffants allumés avec des casseroles et des
poéles vides, ou sans récipients. ® A la fin de la cuisson,
éteindre la zone de cuisson correspondante. e Pour la
cuisson, ne jamais utiliser de papier aluminium, et ne
jamais poser directement des produits emballés en
aluminium. L’aluminium fondrait et endommagerait de
maniére irrémédiable le produit. @ Ne jamais chauffer une
boite de conserve contenant des aliments sans l'ouvrir :
elle pourrait exploser ! Cette mise en garde vaut pour tous
les autres types de plaques de cuisson. e L'utilisation
d'une puissance élevée comme la fonction Booster ne
convient pas pour le chauffage de liquides tels que I'huile



de friture. Une chaleur excessive pourrait étre dangereuse.
Dans ces cas, il est recommandé d'utiliser une puissance
inférieure. ® Les récipients doivent étre directement placés
sur la plaque de cuisson et étre centrés. N'insérer en
aucun cas d'autres objets entre la casserole et la plaque de
cuisson. @ En cas de températures élevées, le produit
réduit automatiquement le niveau de puissance des zones
de cuisson. e Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, débrancher le produit du secteur électrique en
enlevant la fiche ou a travers le disjoncteur général de
I'habitation. @ Utiliser des gants de travail pour toutes les
opérations d'installation et d'entretien. e Le produit peut
étre utilisé par des enfants agés d’au moins 8 ans et par
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou sans expérience ou sans les
connaissances nécessaires, a condition qu'ils soient
surveillés ou aprés que ces personnes aient recu des
instructions relatives & l'usage slr du produit et a la
compréhension des dangers que cela implique. e Les
enfants doivent étre contrélés afin qu'ils ne jouent pas avec
le produit. ® Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance. e Le local doit
disposer d'une ventilation suffisante lorsque le produit est
utilisé en méme temps que d’autres appareils & combustion
de gaz ou autres combustibles. e Le produit doit étre
fréquemment nettoyé, a l'intérieur comme a I'extérieur (AU
MOINS UNE FOIS PAR MOIS) ; respecter dans tous les
cas les indications présentes dans les instructions
d'entretien. @ Le non-respect des consignes de nettoyage
du produit et du remplacement et nettoyage des filtres
comporte des risques dincendie. e Le flambage est
strictement interdit. ® L'utilisation d'une flamme nue peut
endommager les filtres et provoquer des incendies et doit
donc étre évitte. e La friture doit étre surveillée afin
d'éviter que I'huile ne prenne feu. e Attention ! Quand la
plaque de cuisson est en marche les piéces accessibles de
I'appareil peuvent chauffer. @ Attention ! Ne pas brancher
le produit au secteur électrique tant que l'installation n’est
pas totalement terminée. e Concernant les mesures
techniques et de sécurité a prendre pour I'évacuation des
fumées, respecter scrupuleusement les réglementations
établies par les autorités locales compétentes. e Lair
extrait ne doit pas étre conduit vers le tube destiné a
I'évacuation des fumées des appareils & combustion a gaz
ou autres combustibles. ® Ne jamais utiliser le produit sans
la grille correctement montée ! o Utiliser uniquement les
vis de fixation fournies avec le produit pour l'installation ou,
en leur absence, acheter le type de vis adéquat. Utiliser
des vis de la longueur indiquée dans la notice. ® Quand ce
produit et d’autres appareils non alimentés par I'énergie
électrique sont en marche simultanément, la pression
négative dans la piéce ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
10-5 bars). e |l est important de conserver ce manuel pour
pouvoir le consulter a tout moment. En cas de vente, de
cession ou de déménagement, s'assurer qu'il accompagne
toujours le produit.
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£ SECURITE POUR LE BRANCHEMENT
ELECTRIQUE

e Débrancher le produit du secteur électrique.
el installation doit étre effectuée par un personnel
professionnellement qualifié et connaissant les normes en
vigueur en matiére dinstallation et de sécurité. ele
fabricant décline toute responsabilité quant aux dommages
personnels, matériels et aux animaux en cas de non-
respect des indications fournies dans ce chapitre. eLe
cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour
permettre le retrait de la plaque de cuisson du plan de
travail. @S'assurer que la tension sur la plaque signalétique
sur le fond de I'appareil correspond a celle de la maison ol
il sera installé. eNe pas utiliser de rallonges. e Le céble
électrique de terre doit étre 2cm plus long que les autres
cables. ® Dans le cas ou le produit ne serait pas doté d’'un
cordon d'alimentation, en utiliser un ayant une section de
conducteur d’au moins 2,5 mm2 pour une puissance allant
jusqu'a 5500 watts ; pour des puissances supérieures, il
doit étre de 4 mm2). e Le cable ne doit a aucun moment
atteindre une température de 50°C supérieure a la
température ambiante. @ Le produit est destiné a étre
connecté de fagon permanente au secteur électrique, c'est
pourquoi il faut effectuer un raccordement fixe au secteur
via un interrupteur omnipolaire conforme, qui assure la
déconnexion compléte du secteur électrique dans les
conditions de la catégorie de surtension Ill, et qui soit
facilement accessible aprés l'installation.

o Attention ! Le remplacement du cable de connexion
doit étre effectué par le service d'assistance technique
agréé ou par une personne ayant une qualification
similaire.

e Attention ! Avant de rebrancher le circuit a
I'alimentation du secteur électrique et d'en vérifier le
fonctionnement correct, toujours controler que le cable
d'alimentation ait été correctement monté.

&% SECURITE POUR L'INSTALLATION

o L'installation, électrique comme mécanique, doit étre
effectuée par un personnel spécialisé.

e Avant de commencer linstallation : Apres avoir
déballé le produit, vérifier qu'il n'a subi aucun dommage
durant le transport et, en cas de problémes, contacter le
revendeur ou le Service Client, avant de procéder a
linstallation ; vérifier que les dimensions du produit sont
adaptées a la zone d'installation choisie ; vérifier qu'aucun
matériel accessoire (comme des sachets avec des vis,
garanties, etc.) ne se trouve a lintérieur de I'emballage
(pour des raisons de transport), il doit étre enlevé et
conservé ; veérifier par ailleurs qu'une prise électrique est
disponible a proximité de la zone d'installation

o Préparation du meuble pour I'encastrement :

+ Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des seche-linges ; effectuer tous les
travaux de découpe du meuble avant d'insérer la plaque de
cuisson et éliminer soigneusement les copeaux ou les
résidus de sciure.



La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur
doit étre d'au moins 50mm devant, d'au moins 50mm sur
les coté et d'au moins 550mm par rapport aux meubles
supérieurs.

NB : les indications a suivre pour la conception des
espaces sont celles du fabricant de la cuisine.

+ pour optimiser I'installation filtrante, il est conseillable de
réaliser une ouverture dans la plinthe pour pouvoir y placer
une grille commerciale.

* Important : utiliser un mastic colle monocomposant (S),
ayant une résistance aux températures allant jusqu'a
250° ; avant l'installation, les surfaces & coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre 'adhérence (ex. : agents de
démoulage, conservateurs, graisses, huiles, poussiéres,
résidus d'anciennes colles, etc.) ; la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout le contour ; apres le
collage, laisser sécher environ 24 heures.

e Attention ! La non-installation de vis et fixations
conformément a ces instructions peut comporter des
risques électriques.

e Remarque : il est conseillable, pour installer
correctement le produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban
ayant les caractéristiques suivantes : film élastique en PVC
souple, avec adhésif a base d'acrylate ; qui respecte la
norme DIN EN 60454 ; retardateur de flamme ; excellente
résistance aux écarts de température utilisable a basses
températures.

ELIMINATION EN FIN DE VIE

ﬁ: Cet appareil est marqué conformément a la Di-

rective Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013
No.3113, Déchets d'équipements électriques et
I ¢|ectroniques (DEEE).
S'assurer que ce produit est correctement éliminé.
L'utilisateur  contribue & prévenir les possibles
conséquences négatives pour 'environnement et la santé.
Le symbole présent sur le produit ou sur la documentation
qui 'accompagne indique qu'il ne doit pas étre traité
comme déchet ménager mais étre apporté a un point de
collecte pour le recyclage d'équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux
réglementations locales d'élimination des déchets. Pour
plus d'informations sur le traitement, la récupération et le
recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, le
service de collecte des déchets ménagers ou le magasin
ou le produit a été acheté.
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0 Concerne la France uniquement
[ )
g

NORMES
Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1

FR
Cet appareil
sas accessoires
et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI

60335-2-31, EN/CEI 62233 ; ¢« Performance : EN/CEI
61591 ; ISO 5167-1 ; I1SO 5167-3 ; ISO 5168 ; EN/CEI
60704-1 ; EN/CEI 60704-2-13 ; EN/CEI 60704-3 ; 1SO

3741 ; EN 50564 ; CEl 62301.EN 60350-2; « CEM : EN
55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2 ; CISPR 14-2 ; EN/CEI
61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12.

SUGGESTIONS D’UTILISATION

Conseils pour une utilisation correcte et destinée a réduire
limpact environnemental : Pour commencer a cuisiner,
allumer I'appareil a la vitesse minimale et la laisser allumer
quelques minutes, méme aprés la fin de la cuisson.
Augmenter la vitesse seulement en cas de grosses
quantités de fumée et de vapeur en utilisant la fonction
booster uniquement pour les cas extrémes. Pour préserver
I'efficacité du systéme de réduction des odeurs, remplacer
le(s) filtre(s) a charbon. Nettoyer le filtre & graisse
réguliérement pour en préserver 'efficacité. Pour optimiser
I'efficacité et minimiser les bruits, utiliser le diamétre
maximal du systtme de canalisation indiqué dans ce
manuel.

2. UTILISATION
UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Le systtme de cuisson & induction est basé sur le
phénoméne physique de linduction magnétique. La
principale caractéristique de ce systéme est le transfert
direct de I'énergie du générateur a la casserole.
Avantages : Si 'on compare avec les plaques de cuisson
électriques, votre plaque a induction est : Plus sdre :
température inférieure a la surface du verre. Plus rapide :
temps de chauffe des aliments réduit. Plus précise : la
plague réagit instantanément a vos commandes. Plus
efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur. En outre, une fois la casserole enlevée, la
transmission de chaleur est immédiatement interrompue, et
évite ainsi une perte de chaleur inutile.



UTILISATION DES RECIPIENTS POUR LA
CUISSON

o Récipients pour la cuisson

Eﬂ Utiliser uniquement des poéles et des casse-
roles qui portent ce symbole.

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface de la

plaque, ne pas utiliser :

+ des récipients dont le fond n’est pas parfaitement plat ;

+ des récipients en métal dont le fond est émaillé ;

+ des récipients dont la surface est rugueuse, pour éviter

de rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur

la surface du panneau de contrdle de la plaque.

* Toutes les casseroles et poéles adaptées pour l'induction

ne sont pas toutes efficaces en raison de fonds composés

partiellement de matériau ferromagnétique !! Vérifier, lors

de I'achat des casseroles ou des poéles, que :

* le fond est entierement en matériau ferromagnétique.

Sinon, lefficacité de transmission de la chaleur et son

uniformité diminuent, la température de la surface de la

casserole/poéle n'est plus adaptée a la cuisson

+ Le fond ne contient pas d'aluminium : le récipient ne
chauffe pas et ne pourrait ne pas étre reconnu par les
inducteurs.

+ le fond n’est pas bombé ou avec une surface rugueuse.

+ le fond ne supprime pas de surface de contact entre les
inducteurs et le récipient et ne réduit pas l'efficacité et
I'expérience de cuisson.

eRécipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.
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o Diamétres fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la
bonne taille, les zones de cuisson ne s'allument pas.
Pour voir le diamétre minimum de la casserole & utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.
Attention : Pour préserver les performances de
cuisson et la qualité du produit, il est DECONSEILLE
d’utiliser des adaptateurs d'induction.

© Economie d'énergie

Utiliser du matériel de cuisson dont le fond a un diamétre
identique a celui de la zone de cuisson ; utiliser
uniquement du matériel de cuisson & fond plat ; - Si
possible, laisser le couvercle sur les casseroles durant la
cuisson ; Cuire les légumes, les pommes de terre, etc.
avec une petite quantité d'eau afin de réduire le temps de
cuisson ; utiliser une cocotte-minute, elle réduit encore plus
la consommation d'énergie et le temps de cuisson ; placer
la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la
plaque.

UTILISATION DE L'EXTRACTEUR

Le systéme d'extraction peut étre utilisé en version
aspirante a évacuation externe ou filtrante & recyclage
interne.

Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte
des kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes que aspirantes.

e[| Version Aspirante :

Les vapeurs sont évacuées vers l'extérieur grace a une
série de tuyaux (a acheter séparément) . Raccorder le
produit aux tuyaux et aux orifices d'évacuation murale du
méme diameétre que celui de la sortie d'air (bride de
raccord). Pour plus d'informations sur les tuyaux et les
dimensions voir la page relative aux accessoires sur la
notice - Version aspirante. L'utilisation des tuyaux et des
orifices d'évacuation d'un diamétre inférieur diminuera
I'efficacité de I'extraction et augmentera considérablement
le bruit. Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.
Pour obtenir une efficacité d'extraction maximale : « Le
parcours maximal conseillé pour les conduits est de 7
meétres linéaires. « Sur le total de 7 métres linéaires, il est
conseillé dutiliser au maximum deux coudes de 90° -
Eviter tout changement drastique de section du conduit, en
privilégiant toujours un section équivalente & @ 150 mm (ou
la rectangulaire de 222 x 89 mm).

e[| Version Filtrante :

L'air extrait sera filtré & travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piéce a travers les
tubes dédiés (les filtres anti-odeur et les tubes doivent étre
achetés séparément). Pour plus d'informations, consulter
les pages relatives aux accessoires et configurations (pour
version filtrante) dans la partie illustrée de ce manuel.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FONCTIONNEMENT
PANNEAU DE COMMANDE

RL RR

RL |RL||RL |RL RR||IRR| RR kh

HHI.E BEOAD

FL| FL||FL

Voyant Zone de cuisson active / Voyant saturation
des filtres actif

Augmentation/Réduction niveau de puissance de

5 cuisson et vitesse (puissance) d’extraction

6 Activation de 'Egg timer (Stand Alone)

6a - 6b Voyant Egg timer (Stand Alone) actif

72-7b Ecran minuteur de zone de cuisson / Ecran satu-
ration du Filtre a charbon - Filtre & graisse

8a-8b Augmentation/Diminution pour 'Ecran Minuteur

Activation Temperature manager (Température di-

o rectrice) (Warning Function)

10 Pause

10a  Voyant pause Active

11 Key Lock - Verrouillage touches

11a  Voyant - Key Lock

12 Touche de sélection de I'extracteur

13 Ecran Extracteur

i d o
me
Fonction
1 ON/OFF de la plaque de cuisson/extracteur pour
plaque de cuisson
2 Touche de sélection de la zone de cuisson
3 Ecran du niveau de puissance de la zone de cuis-

son

14 Activation de la Fonction automatique Extracteur

15 Voyant du menu retard extracteur

A SAVOIR AVANT DE COMMENCER

ATTENTION : Aprés le premier branchement du
produit au secteur électrique, la plaque a besoin d’une
procédure de DEVERROUILLAGE. Procéder comme
suit :

Brancher la plaque a l'alimentation ; I'écran (13) montrera

[}
un L2 clignotant et le voyant (11a) allumé. Appuyer sur la

touche @ (11) pendant quelques secondes, le voyant
(11a) s’éteindra. Il sera alors possible d'allumer la Plaque

avec la touche ON/OFF ® (1).

Toutes les fonctions de cette plaque de cuisson sont
congues pour se conformer aux normes de sécurité les
plus strictes. Pour cette raison :

« Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en l'absence de casseroles sur les
feux ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement aprés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est
pas donné (ex. : « Allumer la plaque de cuisson » sans
« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock
(verrouillage) » ou « Timer »).

Attendre que l'affichage se coupe avant de s'approcher de
la zone de cuisson.

Attention ! En cas (par exemple) d'utilisation prolongée,
I'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas étre
immédiate en phase de refroidissement ; sur I'afficheur des



[N}
zones de cuisson apparait le symbole /indiquant que la
phase est active. Attendre que l'affichage se coupe avant
de s'approcher de la zone de cuisson.

AFFICHEUR ZONE DE CUISSON

les écrans relatifs aux zones de cuisson indiquent :
Fonction Valeur
Zone de cuisson allumée f_—f

]

Power Level (Niveau de puissance) I =

[}
i

™

Residual Heat Indicator (Voyant chauffage [
résiduel) !

Pot Detector (Détecteur de casserole) '_"
Fonction Temperature Manager (Tempéra- =
ture directrice) activée oo
Fonction Bridge Zones active ,'7
Fonction Pause !
Fonction Automatic Heat UP (Chauffage au- ;_7

tomatique)

CARACTERISTIQUES DE LA PLAQUE

o Safe Activation

L’appareil s'active uniquement en présence de casseroles
sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.
o Pot Detector

L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

o Safety Shut Down

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau
de puissance programmé.

o Residual Heat Indicator

A Textinction d'une ou plusieurs zones de cuisson, la
présence de chaleur résiduelle est signalée par un signal
visuel sur lafficheur de la zone correspondante, par le

[N
symbole 7'7.

UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON
o Allumage

La plaque de cuisson s’allume en appuyant sur la touche
ON/OFF @(1). Tous les écrans (3) et I'écran (13)

i
s'allumeront et afficheront le chiffre zéro Lt.
Pour éteindre la plaque, appuyer sur la touche ON/OFF

®q).
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La plaque s'éteint aprés quelques secondes sans
activation des fonctions.

o Activation des zones de cuisson
Activation :
Entrer dans le Menu de la zone de cuisson en appuyant

sur lune des touches [:@E]G] (2)

correspondant a la zone de cuisson souhaitée. L'écran (3)
de cette zone restera le seul a étre illuminé & haute
intensité.

Appuyer et glisser avec le doigt sur la barre de sélection
(5), pour régler la puissance de la zone de cuisson
précédemment sélectionnée.

Remarque : Quand une zone de cuisson est sélectionnée,

I'écran du MINUTEUR (7a+7b) montre : « = = le
Voyant (4) qui s'allume indique que cette zone a été
sélectionnée, ici la zone FL.

Désactivation :

Entrer dans le menu de la zone de cuisson souhaitée et

appuyer sur 'une des touches E@E]Q (2),

L’écran (3) de cette zone restera le seul a étre illuminé a
haute intensité ; Mettre a Zéro la puissance, ou appuyer
de nouveau sur la touche (2) en maintenant la pression
pendant quelques secondes.

o Power Level Zones de cuisson

La plaque est dotée de 9 niveaux de puissance. Effleurer
et glisser avec le doigt le long de la Barre de sélection
(5) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Le niveau de puissance défini sera affiché sur I'écran (3)
de la zone de cuisson choisie.

@ Power Booster

Le produit est dot¢ d1 niveau de puissance

() ) .
supplémentaire (au-deld du niveau —*), qui reste actif
pendant 10 minutes, aprés quoi la puissance revient au
niveau précédent.

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de

A 5 . = )
sélection (5), au-dela du niveau 'J pour activer le Power
Booster. Le niveau Power Booster est indiqué sur 'Ecran

[}
(3) avec le symbole I~ .

o Bridge Zones

Cette fonction permet de faire fonctionner en mode
combiné la zone de cuisson FL avec la zone de cuisson
RL et la zone de cuisson FR avec la zone de cuisson RR
créant une seule zone avec le méme niveau de puissance.
Cette fonction permettra de cuire de maniere homogene
les grands plats les casseroles de grandes dimensions.
Toujours vérifier dans les illustrations de montage, dans la



partie finale du manuel, dans quelles zones le bridge est
activable.
Pour activer la Fonction Bridge :

Appuyer simultanément pendant quelques secondes sur la
touche (2) des deux zones choisies (FL+RL) ou (FR+RR).

L'un des écrans (3) affichera le symbole I’ I alors que
l'autre écran (3) affichera la puissance qui sera définie.
Pour définir la puissance, glisser avec le doigt sur la Zone
de sélection (5)

Pour désactiver la Fonction Bridge :

* appuyer simultanément pendant quelques secondes sur
les touches (2) des deux zones a désactiver (FL+RL) ou
(FR+RR).

o key lock

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de
bloquer les configurations de la plaque pour empécher les
manipulations accidentelles tout en laissant les fonctions
déja configurées actives.

Activation :

Pour activer la fonction de verrouillage des touches, la
plaque de cuisson doit étre allumée.

* appuyer sur @ (11) pendant 2 s. Répéter I'opération
pour désactiver.

Remarque : en appuyant sur n'importe quelle autre
touche quand le Key Lock est actif, le Voyant (11a),
clignotera et I'écran (7b) affichera une séquence de

symboles =+, indiquant que la fonction est en cours
d'utilisation et qu’elle doit étre désactivée pour pouvoir agir
sur la plaque.

o Temperature manager (Warming Function)
Temperature Manager (Warming Function) est une fonction
de contrdle permettant le maintien de la chaleur a une
température constante a un niveau de puissance optimisé,
idéal pour garder les aliments déja préts au chaud.
Activation :

Sélectionner la touche (2) puis la touche ﬁ (9) de la
zone a utiliser ; I'écran (3) de cette zone, montrera une

séquence de symboles LI"Z"it qui durera tant que la
fonction restera active.

Désactiver :

Appuyer de nouveau pendant quelques secondes sur la
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touche L2 (9) pour désactiver la fonction.
Remarque : il est également possible d'activer la fonction

dans les zones avec BRIDGE actif.

o Automatic Heat UP

La fonction Automatic Heat UP permet d'amener plus
rapidement a régime la puissance programmée ; Cette
fonction permet d'avoir une cuisson plus rapide mais sans
risquer de brller les aliments car la température ne
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dépasse pas celle du niveau programmé. Cette fonction est
disponible pour les niveaux de puissance de "é l'_'l’
Activation :

Sélectionner la touche (2) de la zone a utiliser puis glisser
avec le doigt sur la barre de sélection (5). Quand le
niveau souhaité est atteint maintenir la pression pendant

quelques secondes, jusqu'a I'apparition sur I'écran (3) de

[ .
cette zone du symbole /" en alternance avec la puissance
définie.
En augmentant le niveau de puissance de la zone de
cuisson , la fonction Automatic Heat Up reste active, avec
le nouveau réglage de la température ;
Remarque : Cette fonction peut étre activée sur plusieurs
zones en méme temps.
Désactiver :
Sélectionner la touche (2) de la zone dans laquelle
I'Automatic heat Up doit étre désactivé, et réduire le niveau
de puissance de la zone de cuisson.

o Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plaque en ramenant a zéro la
puissance de cuisson.

Activation :

* appuyer sur la touche I I (10) : le Voyant (10a) s'allume

et le symbole / chlignote sur les écrans (3) des zones
actives, en alternance avec le niveau de température défini
dans ces zones.

Désactiver :

+ appuyer sur la touche " (10) pendant quelques
secondes jusqu’a ce que le symbole disparaisse.

Avec la désactivation, la plaque se remet a fonctionner
avec les réglages définis avant la pause.

Remarque : si apres 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plaque s'éteint automatiquement.
Remarque : la Fonction Pause n'influence pas I'extraction.

e Eqgg Timer

La fonction Egg Timer est un compte a rebours séparé des
zones de cuisson (et de la zone aspirante).

Activation :

Quitter les menus Extraction ou Zones cuisson afin que
tous les voyants (3 et 13) soient allumés.

Appuyer sur la touche C/) (6) ; le voyant (6a)
s'allumera ; ceci entrainera I'activation simultanée de

I'écran (7a+7b) avec le voyant (6b)
Il 'sera maintenant possible d’augmenter ou de diminuer le

temps en utilisant les touches + (8a) et === (8b). Le
temps est exprimé en minutes. Si le minuteur arrive & un
temps inférieur @ 1 minute, le décompte continue en



affichant les secondes.

Quand le minuteur a terminé le compte a rebours il émet
unsignal sonore et la zone de cuisson s’éteint.
Désactiver :

Pour I'extinction anticipée du minuteur, quitter les menus
Extraction ou Zones cuisson afin que tous les voyants (3
et 13) soient allumés, et mettre a Zéro I'écran Timer avec

la touche === (8a).

o Timer Zones de Cuisson

La fonction Timer Zones de cuisson est un compte a
rebours programmable, méme simultanément, sur chaque
zone de cuisson. A la fin du temps défini, les zones de
cuisson s'éteignent automatiquement et l'utilisateur est
averti par un signal sonore.

Activation :

Remarque : ce minuteur peut démarrer uniquement si la
zone de cuisson est active avec une puissance différente
du zéro.

Aprés avoir actionné la zone de cuisson souhaitée touche
(2),

I'écran (7a+7b) s'activera et il sera possible de
programmer le minuteur. Pour augmenter ou diminuer le

temps, utiliser les touches + (8a) et === (8b). Le temps
est exprimé en minutes. Si le minuteur arrive a un temps
inférieur a 1 minute, le décompte continue en affichant les
secondes.

Il est possible de répéter I'opération pour plusieurs
zones de cuisson :

Chaque zone de cuisson peut avoir un minuteur défini
différent ; le compte-a-rebours de la zone de cuisson
sélectionnée a ce moment-la apparaitra sur I'écran
(7a+7b)

Remarque : Aprés avoir activé la zone Bridge, il est
également possible de démarrer le minuteur dans cette
zone.

Désactiver :

Pour I'extinction anticipée du Minuteur, sélectionner la zone

de cuisson touche (2) , appuyer sur la touche === (8a)
jusqu'a ce que le minuteur arrive & zéro. Le minuteur se
désactivera.

o Power Limitation

La fonction Power Limitation permet de définir le
fonctionnement du produit en limitant son absorption
maximale et en réglant la puissance d’absorption de toutes
les zones de cuisson actives, permettant ainsi d’empécher
a l'absorption totale de la plaque de dépasser le niveau
maximal d’absorption défini.

Le menu de gestion Power Limitation, se trouve a l'intérieur
du Menu gestion des paramétres.

Pour entrer dans le menu gestion des paramétres :
Débrancher lalimentation de la Plaque, attendre
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quelques secondes et reconnecter la Plaque a
I’alimentation. DEVERROUILLER la plaque en

maintenant la touche @ (11) enfoncée ; ensuite, appuyer
simultanément, pendant quelques secondes, sur les

touches E] (12) + I_ﬁT (14) jusqu'a ce que la barre de
sélection (5) s'illuminera. Glisser avec le doigt sur toute la
barre (5) de gauche a droite. Le deux écrans (3-FL) et (3-
FR) s'allumeront.

L'Ecran (3-FL) indique le paramétre en modification.
L’écran (3-FR) indique la valeur définie.

Pour passer au menu gestion Power Limitation :
Par défaut, en accédant au menu paramétres, I'écran (3-

f ]
FL) montre en alternance les valeurs i et L! ; Appuyer
plusieurs fois sur la touche i(S)-FL) jusqu'a ce que

/ =
I'écran (3-FL) montre les valeurs i et = en alternance.

f = ) -
(= etiZ =menu gestion Power Limitation).

Définir la valeur de la Power limitation :

appuyer sur la touche ﬁ(Q-FR) pour sélectionner la
valeur souhaitée parmi les trois disponibles ; voir tableau
ci-dessous :

Zone Zone Valeur de
3-FL 3-FR puissance (KW)
= 74
£8 / 45
r2 P 3,1

enregistrement des réglages :
Pour enregistrer les réglages sélectionnés, appuyer sur la

touche @(1)

UTILISATION DE L’'EXTRACTEUR

o Activation de I'extracteur.
Activation :

Effleurer (appuyer sur) la touche E] (12) ; 'écran (13)
s'allumera & haute intensité.

Appuyer et glisser avec le doigt sur la barre de sélection
(5), pour régler la puissance d’extraction des fumées.
Remarque : a la différence des zones de cuisson,
I'extinction de I'extracteur ne peut pas étre programmée
par minuteur. L'écran (7a+7b) ne s'activera donc pas.

Désactivation :

Pour éteindre I'extracteur, maintenir la touche @ (12)



enfoncée pendant quelques secondes, ou mettre a Zéro la
puissance d’extraction.

o Power Level Extracteur

L'extracteur est dot¢ de 4 niveaux de puissance
d'extraction, plus un Booster.

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de
sélection (4) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Le niveau de puissance défini sera affiché sur I'écran (13)
de l'extracteur.

o Power Booster de I'extracteur

Le produit est dot¢ d1 niveau de puissance
supplémentaire BOOSTER (au-dela du niveau 4), qui reste
actif pendant 5 minutes, apres quoi la puissance revient
au niveau précédent.

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de
sélection (5), au-dela du niveau 4 pour activer le Power
Booster. Le niveau Power Booster est indiqué sur I'Ecran

]
(13) par le symbole I .

o Fonctionnement automatique
Le produit s'allumera a la vitesse la plus indiquée en
adaptant la capacité d’extraction au niveau de cuisson
maximal, utilisé par les zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte
la vitesse d’extraction, en la diminuant progressivement, de
fagon a éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.
Activation :

Entrer dans le Menu extracteur en appuyant sur la touche
Iay

El (12) puis appuyer sur la touche (14) ; I' écran

) (]
(13) affichera la lettre 7 en alternance avec la valeur de la
vitesse de l'extracteur.
Désactiver :

Dans le menu extracteur, appuyer sur la touche I_if (14)
ou diminuer manuellement la vitesse d’extraction avec la
barre de sélection (5).

e Menu gestion des Filtres :

Conditions nécessaires pour entrer dans le menu :

Les ZONES DE CUISSON et FEXTRACTEUR doivent étre
i

a la puissance Lt ; L'EGG TIMER doit étre éteint ; Si ces

conditions ne sont pas respectées, en effectuant la

procédure d'accés, I'écran (7a+7b) indiquera /1 ¥ et il
sera impossible continuer.

Pour Accéder au menu et afficher I'état des filtres :
Aprées avoir respecté les conditions d’entrée indiquées ci-
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dessus, appuyer sur la touche @ (12), puis appuyer

simultanément sur ===(8a) et +(8b) pendant 4
secondes.

L’accés au menu gestion des Filtres sera alors effectué.
Par défaut, l'écran (7a+7b) affichera l'état du FILTRE A
GRAISSE ; pour passer a I'état du FILTRE ANTI-ODEURS,

appuyer sur ===(8a) A chaque pression de cette touche,
I'écran passe d'un filtre & l'autre, consécutivement. Ci-
dessous un tableau des états des filtres.

Etat Filtre Ecran
Filtre & graisse ACTIF* L5,
Filtre anti-odeurs ACTIF* 5.
Filtre a graisse INACTIF* :’:. 7
Filtre anti-odeurs INACTIF* F-

*Quand lindicateur de saturation des filtres est ACTIF,

(]
I'écran (7b) montre I'état du filtre avec une valeur de =t

]
(efficacité maximale) a L! (filtre usagé).

Pour activer ou désactiver lindicateur de saturation
des filtres :
Aprés avoir sélectionné I'un des deux filtres, appuyer sur

+(8b) ; A chaque pression, P'écran passe d'un état &
I'autre consécutivement.

Remarque : En cas de désactivation et de réactivation du
filtre dans la méme session, la valeur de I'état du filtre reste
inchangée par rapport a avant la désactivation.

En quittant le menu aprés avoir désactivé le filtre, la valeur

de saturation du filtre recommencera & partir de = a la
réactivation du filtre.

Pour quitter le Menu :
pour quitter le Menu, appuyer sur n'importe quelle touche

SAUF sur la touche ===(8a) e +(8b) ou attendre 8
secondes sans toucher d’autres touches.

o Reset saturation filtres

Pendant qu’au moins une des signalisations est actives, il
est possible d'effectuer la réinitialisation de l'alarme de
saturation des filtres. Durant les 10 premiéres secondes ou
la signalisation de saturation des filtres apparait, appuyer

simultanément pendant quelques secondes sur ===(8a) et

—+e).

Un signal sonore indique la réinitialisation effective. Il est
recommandé de suivre cette procédure UNIQUEMENT



apres avoir remplacé les filtres.
Remarque : Si les deux signalisations sont actives,
réaliser cette opération deux fois pour réinitialiser les deux

alarmes. .

o Retard de I'extinction de I'extraction

Avec cette fonction activée, I'extracteur restera allumé
pendant un temps défini, a la fin duquel il s'éteindra
Chaque
spécifique, comme indiqué dans le tableau ci-dessous.

automatiquement.

vitesse a un minuteur

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Pour activer :

Avec I'extracteur en marche, effectuer une pression longue
sur la barre de sélection (5) ; le Voyant (15) s'allumera
pour indiquer que la fonction a été activée.

Pour désactiver :

il suffit de changer la vitesse d’extraction pour désactiver
cette fonction ; le Voyant (15) s'éteindra pour indiquer que
la fonction a été désactivée.

TABLEAU DE PUISSANCE
. . . . Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de cuis-
Niveau de puissance |Typologie de cuisson son)
_ augmentation rapide de la température de I'aliment jusqu'a
. ,'-' Réchauffer rapidement ébullition en cas d'eau ou réchauffer rapidement les li-
Puissance quides de cuisson
maximale - - - -
00| - brunir, commencer une cuisson, frire des produits surge-
171 - = |Frire - bouillir , . )
== 1és, bouillir rapidement
= . L - . faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
1 - =1 | Faire revenir — rissoler - bouillir - griller | . N .
Puissance = (a courtes durées, 5 a 10 minutes)
élevée [~ =7 |Faire revenir - cuire — cuire a 'étouffée |faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
-1 rissoler - griller (a courtes durées, 10 a 20 minutes)
T . e , .. |étouffer, maintenir en ébullition douce, cuire (pour une
=1 . 1 |Cuire - cuire a I'étouffée - brunir - griller - R
= longue période), remuer les pates
_ cuisson prolongée (riz, sauces, rotis, poissons) en pré-
Puissance :,' - '-,’ cuire - mijoter - épaissir, remuer sence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin,
moyenne bouillon, lait), remuer les pates
_ cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz, sauces,
/:'_ :/ cuire - mijoter - épaissir, remuer rétis, poissons) en présence de liquides d'accompagne-
ment (ex. eau, vin, bouillon, lait)
¢ = |Faire fondre - dégeler - garder au|fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les
Faibl '~ |chaud - rendre crémeux produits de petites dimensions
aible
; . . arder chaud des petites portions justes cuisinées ou gar-
Puissance ¢ |Faire fondre - dégeler - garder au g , 06s P portions Ju¢ g
! ) der en température des plats a servir et remuer des risot-
chaud - rendre crémeux
tos
-~ Plaque de cuisson en position stand-by ou coupé (pré-
[ . . P 3 .
OFF it |Surface d'appui sence possible de chaleur résiduelle de la fin de la cuis-
son, signalée par H-L-O)
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4. ENTRETIEN

Attention ! Avant toute opération de nettoyage ou

d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

x Pour I'entretien du produit, voir les images a la fin de
linstallation marquées de ce symbole.

ENTRETIEN DE LA PLAQUE DE CUISSON

o Nettoyage de la plaque a induction

La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

+ Ne pas utiliser d'éponges a récurer, de paillettes de fer.
Leur utilisation, avec le temps, pourrait abimer le verre.

* Ne pas utiliser de produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou les détachants.

* NE PAS UTILISER DE NETTOYEURS VAPEUR !!!

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir la plaque et la
nettoyer pour enlever les dépots et les taches causées par
des résidus alimentaires. Le sucre ou les aliments & haute
teneur en sucre endommagent la plaque de cuisson et
doivent étre immédiatement éliminés. Le sel, le sucre et le
sable peuvent rayer la surface du verre. Utiliser un chiffon
doux, des serviettes en papier ou des produits spécifiques
pour le nettoyage de la plaque (suivre les instructions du
fabricant).

° X D Nettoyage du bac de récupération des
liquides :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles, il est possible d'intervenir a travers le robinet
d'évacuation placé dans la partie inférieure du produit, afin
d'éliminer tout résidu et assurer ainsi le maximum
d’hygiéne.

5. ASSISTANCE
TABLEAU DE DIAGNOSTIC

. X E Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et
du détergent neutre et correctement séchée pour éviter
tout phénoméne d’oxydation.

ENTRETIEN DE L’'EXTRACTEUR

o Nettoyage de I'extracteur :

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre.

NE PAS UTILISER D'USTENSILES OU OUTILS DE
NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs. NE PAS
UTILISER D'ALCOOL !

. XA Entretien des Filtres a graisse :

Il retient les particules de graisse dérivantes de la
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand lindicateur
de saturation des filtres lindique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse
température et cycle rapide. Avec le lavage au lave-
vaisselle, le filtre anti-graisse métallique peut décolorer
mais ses caractéristiques de filtrage restent les mémes.

° XB Entretien du Filtre a charbon actif - Céramique
(Uniquement pour Version Filtrante) :

Il retient les odeurs désagréables de la cuisson.
L’appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur.

La saturation du charbon actif se constate aprés un emploi
plus ou moins long, selon la fréquence d'utilisation et la
régularité du nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-
odeur peuvent étre soumis a une régénération thermique
tous les 2/3 mois dans un four préchauffé a 200 °C
pendant 45 minutes. Une régénération correcte assure une
efficacité de filtrage constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four
mais dans un plat a un niveau intermédiaire.

Code d'information Description

Causes possibles Solution

La zone commandes s'éteint a
cause d'une trop haute tempéra-
ture

La température interne des
pieces électroniques est trop
élevée

Attendre que la plaque re-
froidisse avant de I'utiliser a
nouveau

Pour tous les autres si-
gnaux d'erreur

Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur

SERVICE D'ASSISTANCE

Avant de contacter le Service Clientéle

1. Vérifiez que vous ne pouvez pas résoudre le probléme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des

pannes".

2. Eteindre et rallumer I'appareil pour s'assurer que la panne est résolue.
Si le probléme persiste aprés les susdites vérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.
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Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in
acht. Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor
eventuele problemen, schade of brand, veroorzaakt door
het apparaat als gevolg van de niet-naleving van de
aanwijzingen van deze handleiding. Het apparaat is
uitsluitend bedoeld voor een huishoudelijk gebruik, voor het
koken van voedingsmiddelen en het afzuigen van de
dampen van het kookproces. Ander gebruik is niet
toegestaan (bijv. het verwarmen van omgevingen). De
fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor een
oneigenlijk gebruik of voor verkeerde instellingen van de
bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen
in dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en
installatie-instructies blijven hetzelfde.

e Lees de instructies aandachtig door: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en de
veiligheid.

e Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat
aan.

e Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
gecontroleerd worden dat alle onderdelen onbeschadigd
zijn. Neem anders contact op met uw leverancier en ga niet
verder met de installatie.

o Controleer de intacte staat van het apparaat alvorens het
te installeren. Neem anders contact op met uw leverancier
en ga niet verder met de installatie.

@: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen kunnen
apart worden aangeschaft bij gespecialiseerde dealers.

*: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen zijn
optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen
worden geleverd, en die kunnen worden aangeschaft op de
websites www.elica.com en www.shop.elica.com.

1. VEILIGHEID EN
REGELGEVING

£% ALGEMENE VEILIGHEID

Opgelet! Neem de volgende aanwijzingen strikt in acht: ®
Voordat er handelingen voor de installatie worden verricht,
moet het apparaat eerst worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet. ® De installatie of het onderhoud moeten
worden uitgevoerd door een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen van de fabrikant en
conform de plaatselijk geldende normen inzake de
veiligheid. Geen enkel deel van het product mag
gerepareerd of vervangen worden, tenzij dat uitdrukkelijk
wordt aangegeven in de handleiding. ® De aarding van het
product is wettelik verplicht. ® De voedingskabel moet
lang genoeg zijn om de aansluiting van het in het meubel
ingebouwde product op het elektriciteitsnet toe te staan. o
Opdat de installatie voldoet aan de geldende
veiligheidsnormen, is een meerpolige schakelaar vereist
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die voldoet aan de veiligheidsnormen en die de volledige

ontkoppeling van het net garandeert onder de
omstandigheden van overspanningscategorie I, in
overeenstemming met de installatievoorschriften. e

Gebruik geen stekkerdozen of verlengsnoeren. @ Na het
voltooien van de installate mogen de elektrische
onderdelen niet meer bereikbaar zijn voor de gebruiker. ®
Het product en de toegankelijke onderdelen worden tijdens
het gebruik heet. Let op om de verwarmingselementen niet
aan te raken. @ Zorg ervoor dat kinderen niet met het
product spelen; houd kinderen op afstand en onder toezicht
omdat de toegankelijke onderdelen tijdens het gebruik zeer
heet kunnen worden. e Voor personen met pacemakers en
actieve implantaten is het belangrijk om, voorafgaand aan
het gebruik van de inductiekookplaat, te controleren of uw
stimulator compatibel is met het product. e Tijdens en na
gebruik mogen de verwarmingselementen het product niet
worden aangeraakt. e Vermijd contact met doeken of
ander brandbaar materiaal totdat alle onderdelen het
product voldoende zijn afgekoeld: brandgevaar. e Plaats
geen brandbare materialen op het product of in zijn
nabijheid. e Oververhitte vetten en olién kunnen
gemakkelijk vlam vatten. Houd toezicht tijdens de bereiding
van voedsel dat rijk is aan vet en olie. ® Als het oppervlak
is aangetast of gebarsten, moet het product worden
uitgeschakeld om het gevaar op elektrische schokken te
voorkomen. @ Het product mag niet door een externe timer
of een afzonderlijk systeem voor afstandsbediening in
bedrijf worden gesteld. @ Een onbewaakt kookproces met
olie of vet op een kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. @ Het kookproces moet bewaakt worden.
Een kort kookproces moet voortdurend bewaakt worden. o
Probeer NOOIT om vlammen met water te blussen. In
plaats daarvan moet het product worden uitgeschakeld en
moeten de vlammen gedoofd worden met, bijvoorbeeld,
een deksel of een blusdeken. e Brandgevaar: plaats geen
voorwerpen op de kookopperviakken. e Gebruik geen
stoomreinigers: risico op een elektrische schok. e Plaats
geen metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels op het opperviak van de kookplaat omdat ze
oververhit zouden kunnen raken. e Alvorens het product
op het elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer het
typeplaatje (op de onderkant van het product) om er zeker
van te zin dat de spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het elekiriciteitsnet en
controleer of het stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twijfel contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk: ® Schakel de kookplaat na gebruik uit door
middel van het bedieningspaneel en vertrouw daarbij niet
op de pan-detector. @ Om het morsen van vioeistoffen te
voorkomen moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen, de warmtetoevoer beperkt worden. e Laat de
verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege pannen
of potten, of zonder pannen. @ Na de begindiging van het
kookproces moet de betreffende kookzone worden
uitgeschakeld. e Gebruik bij het koken nooit vellen
aluminiumfolie en plaats met aluminium verpakte producten
nooit rechtstreeks op het product. Aluminium zou kunnen
smelten en uw product onherstelbaar beschadigen. e



Warm nooit een blikje met voedingsmiddelen op zonder het
eerst te openen: het zou kunnen ontploffen! Deze
waarschuwing geldt ook voor alle andere soorten
kookplaten. @ Het gebruik van een hoog vermogen, zoals
de functie Booster, is niet geschikt voor het verwarmen van
bepaalde vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie. De
overmatige hitte zou gevaarlijk kunnen zijn. In dit geval
raden wij het gebruik van een lager vermogen aan. e De
pannen moeten rechtstreeks op de kookplaat en in het
midden van de kookzones worden geplaatst. Plaats in
geen geval andere voorwerpen tussen de pan en de
kookplaat. @ In geval van hoge temperaturen, vermindert
het product automatisch het vermogensniveau van de
kookzones. @ Voordat er werkzaamheden voor reiniging of
onderhoud worden uitgevoerd, moet het product worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet door de stekker te
verwijderen of de hoofdschakelaar van de woning uit te
schakelen. e Maak tijdens alle handelingen voor installatie
en onderhoud altijd gebruik van werkhandschoenen. ® De
product mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar
oud en door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelike vermogens, of met gebrek aan
ervaring of de nodige kennis, mits deze onder toezicht
staan of nadat ze aanwijzingen hebben ontvangen over het
veilige gebruik van het product en ze de bij het gebruik
betrokken gevaren begrepen hebben. e Kinderen moeten
onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met
het product spelen. e De reiniging en het onderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door kinderen die niet onder
toezicht staan. e Als het product gelijktijdig wordt gebruikt
met andere apparaten die gas of andere brandstoffen
verbranden, moet de ruimte beschikken over een
voldoende ventilatie. ® Het product moet zowel aan de
binnen- als de buitenkant regelmatig worden gereinigd
(TEN MINSTE EENMAAL PER MAAND), en neem daarbij
in ieder geval de uitdrukkelik aangegeven
onderhoudsvoorschriften in acht. @ De niet-naleving van de
normen voor reiniging van het product en voor de
vervanging en reiniging van de filters vormt een gevaar
voor brand. e Flamberen is ten strengste verboden. e Het
gebruik van open vuur is schadelijk voor de filters, vormt
een gevaar voor brand en moet derhalve altijd vermeden
worden. e Frituren moet altijd onder toezicht gebeuren om
te voorkomen dat de olie oververhit raakt en vlam vat. e
Opgelet! Tijdens de werking van de kookplaat kunnen de
toegankelijke delen van het apparaat heet worden. e
Opgelet! Sluit het product niet aan op het elektriciteitsnet
tot de installatie geheel voltooid is. @ Voor wat betreft de
toe te passen technische  maatregelen en
veiligheidsmaatregelen voor de afvoer van de dampen
moet de regelgeving van de plaatselike bevoegde
instanties strikt in acht worden genomen. e De afgezogen
lucht mag niet in een kanaal worden geleid dat gebruikt
wordt voor de afvoer van de dampen geproduceerd door
apparaten die gas of andere brandstoffen verbranden.
Gebruik het product nooit zonder het correct gemonteerde
rooster! e Gebruik voor de installatie alleen de bij het
product geleverde bevestigingsschroeven of koop, indien
ze niet geleverd worden, het correcte type schroeven.
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Gebruik een correcte lengte voor de schroeven zoals
beschreven in de handleiding voor installatie. ® Wanneer
dit product gelijktijdig functioneert met andere apparaten
die functioneren op een andere energie dan elektriciteit,
mag de negatieve druk in de ruimte niet hoger zijn dan 4
Pa (4 x 10-5 bar). @ Het is belangrijk om deze handleiding
te bewaren zodat ze op elk moment geraadpleegd kan
worden. In geval van verkoop, overdracht of verhuizing
moet de handleiding het product begeleiden.

£ VEILIGHEID VOOR DE ELEKTRISCHE
AANSLUITING

o Koppel het product los van het elekfriciteitsnet. ® De
installatie moet worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de
van kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften. e
De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle schade die het gevolg
ziin van de niet-naleving van de in dit hoofdstuk
beschreven richtljnen. e De voedingskabel moet
voldoende lang zijn om de kookplaat van het werkblad te
kunnen verwijderen. @ Verzeker u ervan dat de spanning
aangegeven op het typeplaatie op de onderzijde het
product overeenkomt met die van de woning waar het
product geinstalleerd zal worden. e Gebruik geen
verlengsnoeren. e De elektrische aardgeleider moet 2 cm
langer zijn dan de andere geleiders. ® In het geval het
product niet is uitgerust met een voedingskabel, gebruik
dan een kabel met een minimale doorsnede van de
geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens tot 5500 watt; voor
hogere vermogens moet de doorsnede 4 mm2 zijn). @ Op
geen enkel punt van de kabel mag de temperatuur 50°C
hoger zijn dan de omgevingstemperatuur. ® Het product is
bestemd om permanent aangesloten te zijn op het
elektriciteitsnet; daarom moet de verbinding met de vaste
netvoeding worden uitgevoerd door middel van een
goedgekeurde meerpolige schakelaar die de volledige
ontkoppeling van de netvoeding garandeert onder de
omstandigheden van de overspanningscategorie IIl en die
na de installatie gemakkelijk bereikbaar moet zijn.

e Opgelet! De vervanging van de verbindingskabel moet
worden uitgevoerd door de erkende technische
servicedienst of door een persoon met een soortgelijke
deskundigheid.

e Opgelet! Voordat het circuit weer op de netvoeding
wordt aangesloten en de correcte werking ervan wordt
gecontroleerd, moet altijd gecontroleerd worden of het
netsnoer correct gemonteerd is.

£% VEILIGHEID VOOR DE INSTALLATIE

e Zowel de elektrische als de mechanische installatie
moeten worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.
e Voorafgaand aan de installatie: Controleer, na het
product te hebben uitgepakt, dat er geen sprake is van
transportschade. Neem in geval van problemen en voordat
u het apparaat installeert contact op met de leverancier of
de klantenservice. Controleer of het aangekochte product
afmetingen heeft die geschikt zijn voor de gekozen plaats



van installatie. Controleer dat er in de verpakking (om
transportredenen) geen bijgeleverd materiaal aanwezig is
dat eventueel verwijderd en bewaard moet worden
(bijvoorbeeld zakjes met schroeven, garantiecertificaat,
enz.). Controleer ook of er in de nabijheid van de plaats
van installatie een stopcontact beschikbaar is

o Voorbereiding meubel voor de inbouw:

+ Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, ~ vaatwasmachines, kachels, ovens,
wasmachines en wasdrogers. Verricht alle aanpassingen
van het meubel voordat de kookplaat wordt geplaatst en
verwijder zorgvuldig alle spaanders of zaagselresten.

De minimale afstand tussen de kookplaat en de muur moet
aan de voorkant minimaal 50mm zijn, aan de zijkant
minimaal 50mm en bij de bovenkasten minimaal 550mm.
NB: bij het plannen van de ruimtes moeten de aanwijzingen
van de keukenfabrikant worden gevolgd.

+ om de installatie van de filterversie te optimaliseren, wordt
aangeraden om in de plint een gleuf te maken en daarin
een in de handel verkrijgbaar rooster te plaatsen.

+ Belangrijk: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen opperviakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting in
gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.:
losmiddelen,  conserveringsmiddelen,  vetten,  olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

e Opgelet! Als schroeven en bevestigingselementen niet
in overeenstemming met deze aanwijzingen worden
geinstalleerd, kan dit leiden tot risico’s van elektrische
aard.

e Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met
kleefband met de volgende kenmerken: zachte elastische
PVC-folie, met een kleefstof op acrylaat-basis die voldoet
aan de norm DIN EN 60454; vlamvertragend; uitstekende
weerstand  tegen  veroudering;  bestand  tegen
temperatuurwisselingen; bruikbaar bij lage temperaturen.

VERWIJDERING AAN EINDE LEVENSDUUR

’ Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming
:ﬁ met de Europese richtlijn 2012/19/EG - UK SI
N 2013 Nr.3113, Afgedankte Elektrische en Elek-
. {ronische Apparatuur (AEEA).
Zorg ervoor dat dit product op correcte wijze wordt
afgevoerd. De gebruiker draagt bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve gevolgen voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende
documenten aangegeven symbool geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelijk afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor
de recycling van elektrische en elektronische apparaten.
Verwerk het product in overeenstemming met de

plaatselijke regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer
informatie over de verwerking, het hergebruik en de
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recycling van dit product moet contact worden opgenomen
met de plaatselijke instantie voor de inzameling van
huishoudelijke apparaten of de winkel waar het product is
aangekocht.

REGELGEVING

Apparatuur  ontworpen, getest en
overeenkomst met de normen inzake:

+ Veiligheid: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Prestaties: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; CEI/EN 61000-3-3; CEIEN
61000-3-12.

SUGGESTIES VOOR GEBRUIK

Suggesties voor een correct gebruik om de milieu-impact te
verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het
apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook
na het einde van de bereiding nog enkele minuten
ingeschakeld. Verhoog de snelheid alleen in geval van een
grote hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie
booster alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor
de geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer
nodig, het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het
veffilter efficiént te handhaven, moet het, wanneer
noodzakelijk, gereinigd worden. Om de efficiéntie te
optimaliseren en de geluidsemissies te beperken, moet de
in deze handleiding aangegeven maximale diameter voor
het leidingensysteem worden gebruikt.

2. GEBRUIK
GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voornaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen: In vergelijking met elekirische kookplaten is uw
inductiekookplaat: Veiliger: lagere temperatuur op het
glazen oppervlak. Sneller: kortere verwarmingstijden van
het voedsel. Nauwkeuriger: de kookplaat reageert
onmiddellijk op uw opdrachten. Efficiénter: 90% van de
geabsorbeerde energie wordt omgezet in warmte.
Bovendien wordt de warmteoverdracht onmiddellijk
onderbroken zodra de pan van de kookplaat verwijderd
wordt en wordt zo onnodig warmteverlies voorkomen.

GEBRUIK RECIPIENTEN VOOR KOKEN

o Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met dit symbool.

Belangrijk:

om blijlvende beschadiging van het oppervlak van de
kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

* recipiénten waarvan de bodem niet volledig vlak is;

vervaardigd in




+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

* recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

+ Niet alle voor inductie geschikte pannen functioneren
efficiént door hun bodems die gedeeltelijk uit

ferromagnetisch materiaal bestaan!! Controleer dat bij het
kopen van pannen:

+ dat de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Is dit niet het geval, dan nemen zowel de
efficiéntie als de gelijkmatigheid van de warmteoverdracht
af, bij temperaturen van het opperviak van de pan die niet
geschikt zijn voor koken

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de pan wordt niet
opgewarmd en kan eventueel niet herkend worden door de

inductoren.
(%)

AN

* Niet-viakke bodem of ruw oppervlak.

+ Verminderen het raakvlak tussen de inductor en de pan,
waardoor de efficiéntie afneemt en de kookervaring
verslechterd.

)
)

eRecipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet
geschikt. Ook in dit geval zijn de in de voorgaande
paragraaf genoemde indicaties van toepassing.

o Aanbevolen diameters voor de bodem van de pan
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd. Om te zien welke minimale diameter van de
pan gebruikt moet worden op elke afzonderlijke zone,
raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding.
Opgelet: Om de bereidingsresultaten en de
productkwaliteit te waarborgen, wordt geadviseerd om
GEEN inductie-adapters te gebruiken.
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o Energiebesparing

Gebruik pannen en potten met een diameter van de bodem
die gelijk is aan die van de kookzone; Gebruik uitsluiten
pannen en potten met een vlakke bodem; Laat, indien
mogelijk, de deksel tijdens het koken op de pan; Kook
groenten, aardappelen, enz. met een kleine hoeveelheid
water om de bereidingstijd te verminderen; Gebruik de
snelkookpan om het energieverbruik en de bereidingstijd
verder te beperken; Plaats de pan in het midden van de op
de kookplaat aangegeven kookzone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie
met externe afvoer of in de filterversie met interne
recirculatie.

Raadpleeg de  websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige gamma van
beschikbare kits te controleren, om de verschillende
installaties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in
afzuig uitvoering.

o || Afzuigversie:

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie
leidingen (apart aan te schaffen). Sluit het product aan op
leidingen en uitlaatopeningen in de wand met een gelijke
diameter aan die van de luchtuitlaat (koppelingsflens).
Verwijs voor meer informatie over de buizen en hun
afmetingen naar de pagina accessoires van de
installatiehandleiding - Afzuigversie. Het gebruik van
leidingen en uitlaatopeningen met een kleinere diameter
veroorzaken een verminderde prestatie van de afzuiging en
een aanzienlijke toename van het geluidsniveau. In deze
gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele
aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht: « We raden een lineair
traject van de leiding van maximaal 7 meter aan. + We
raden om over de 7 lineaire meters maximaal twee bochten
van 90° te gebruiken. « Vermijd drastische wijzigingen van
de doorsnede van de leiding, probeer altijd een diameter
van @ 150 mm aan te houden (of een rechthoekige
doorsnede van 222 x 89 mm).

o[ [Filterversie:

De aangezogen lucht wordt gefiltreerd door speciale vet-
en geurfilters alvorens via de daarvoor bestemde leidingen
weer in de ruimte te worden geleid (Geurfilters en leidingen
moeten apart worden aangeschaft). Verwijs voor meer
informatie naar de pagina’s met betrekking tot de
accessoires en de configuraties (voor filterversie) in het
geillustreerde deel van deze handleiding.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com
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6 Activering eierwekker (Stand Alone)

6a - 6b LED eierwekker (Stand Alone) actief

Display timer kookzone / Display verzadiging kool-

TaTb o offiter — vetfter

8a-8b Verhoging/verlaging display timer

Activering Temperature Manager (Warming Func-

9 tion) [Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]

10 Pauze

8w . -
ol

Functie

ON/OFF van de kookplaat/de afzuiger voor de
kookplaat

Keuzetoets kookzone

Display niveau vermogen kookzone

LED kookzone actief / LED verzadiging filters ac-
tief

Verhoging/Verlaging niveau bereidingsvermogen
en afzuigsnelheid (afzuigvermogen)

10a  LED pauze actief

11 Key Lock [Toetsenvergrendeling]
11a  LED-Key Lock

12 Keuzetoets afzuiger

13 Display afzuiger

14 Activering functie automatische afzuiger

15 LED menu vertraging afzuiger

BELANGRIJKE INFORMATIE VOORDAT U
BEGINT

OPGELET: Na de eerste aansluiting van het product op
het elektriciteitsnet heeft de kookplaat een procedure
voor ONTGRENDELING nodig. Ga verder zoals
aangegeven:

Sluit de plaat aan op het stroomnet; het display (13) geeft

[
een knipperende ' weer en de LED (11a) is

ingeschakeld. Druk op de toets [% (11) voor enkele
seconden, il LED (11a) schakelt uit. Het is nu mogelijk om

de plaat in te schakelen met de toets ON/OFF (D (1).

Alle functies van deze kookplaat zijn ontworpen volgens de
strengste veiligheidsnormen. Derhalve:

* Bepaalde functies worden niet geactiveerd of worden
automatisch uitgeschakeld als er geen pannen op de
kookzones aanwezig zijn of als ze niet goed zijn
geplaatst.

+ In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch uitgeschakeld wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat activeren” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedriffstemperatuur’, of de
“Functie Lock” of de “Timer”).

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Opgelet! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig gebruik,
zou de uitschakeling van de kookzone niet onmiddellijk
kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt uitgevoerd;

W]
op het display van de kookzones verschijnt het symbool /7
om aan te geven dat deze fase wordt uitgevoerd. Wacht tot
het display uit gaat alvorens de kookzone te benaderen.



DISPLAY KOOKZONE

op de displays van de kookzones wordt het volgende
weergegeven:

Functie Waarde
Kookzone ingeschakeld L_f
Power Level / 5" o
Residual Heat Indicator H

Pot Detector '_"
Functie Temperature Manager actief I_I'I:I'l_-l
Functie Bridge Zone actief I'-ll
Functie Pauze i
Functie Automatic Heat UP f:f

KENMERKEN VAN DE KOOKPLAAT

o Safe Activation

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt
niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van
afwezigheid of verwijdering van de pannen.

o Pot Detector

Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

o Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur,  afhankelijk ~ van  het  ingestelde
vermogensniveau.

o Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt
de aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een
speciale visuele aanduiding op het display van de

]
betreffende zone, door middel van het symbool lLJ

GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

o Inschakeling

De kookplaat schakelt in door aanraking van de toets ON/
OFF @(1). De display (3) en de display (13) schakelen

i
in en geven het nummer nul weer L!.
Om de plaat uit te schakelen, drukt u op de toets ON/OFF

®q).

De kookplaat schakelt na enkele seconden uit als er geen
functies geactiveerd zijn.
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o Activering van de kookzone
Activering:
Ga naar het menu van de kookzone door te drukken op

een van de toetsen E@E]G] (2) die

overeenkomen met de gewenste kookzone. Enkel het
display (3) van die zone blijft fel verlicht.

Druk op de selectiebalk (5) en veeg er met uw vinger over
om het vermogen van de vooraf geselecteerde kookzone af
te stellen.

Opmerking: Wanneer u een kookzone selecteert, geeft het
display van de TIMER (7a+7b) het volgende weer:

. de LED (4) dat inschakelt definieert welke zone is
geselecteerd, in dit geval zone FL.

Deactivering:

Ga naar het menu van de gewenste kookzone en druk op

een van de toetsen E@E]E] (2), enkel het

display (3) van die zone blijft fel verlicht; Breng het
vermogen tot nul of druk opnieuw op de toets (2) waarbij u
deze enkele seconden ingedrukt houdt.

o Power Level kookzone

De kookplaat is voorzien van 9 vermogensniveaus. Raak
de selectiebalk (5) aan en verschuif de vingers:

naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in het
display (3) van de gekozen kookzone.

o Power Booster
Het product is voorzien van 1 extra vermogensniveau

(hoger dan het niveau '__J’), dat 10 minuten actief blijft,
waarna het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte
niveau.

Raak de Selectiebalk (5) aan en verschuif de vinger over

)
de balk (voorbij het niveau ‘_'l) om de Power Booster te
activeren. Het niveau van de Power Booster wordt

i}
aangegeven in het Display (3) met het symbool 7~ .

o Bridge Zones

Met deze functie kan de bereidingszone FL werken in
combinatie met de bereidingszone RL en de
bereidingszone FR met de bereidingszone RR, zodat één
enkele zone ontstaat met hetzelfde vermogen. Door middel
van deze functie kan, in geval van grote pannen en potten,
een gelijkmatige bereiding worden verkregen. Controleer
altiid in de afbeeldingen voor montage, in het laatste deel
van de handleiding, in welke zones de bridge geactiveerd
kan worden.

Voor de activering van de functie Bridge:

Druk tegelijkertijd voor enkele seconden op de toets (2)
van de twee gekozen zones (FL+RL) of (FR+RR).



Een van de displays (3) zal het symbool ; " weergeven,
terwijl het andere display (3) het vermogen zal weergeven
dat wordt ingesteld. Om het vermogen in te stellen, schuift
u met een vinger over de Selectiezone (5)

De functie Bridge deactiveren:

« druk tegelijkertijd voor enkele seconden op de toetsen (2)
van het paar zones dat u wilt deactiveren (FL*+RL) of
(FR+RR).

o key lock

Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendeling]
kunnen de instellingen van de kookplaat vergrendeld
worden om te voorkomen dat ze per ongeluk gewijzigd
worden en om de reeds ingestelde functies actief te laten.
Activering:

Om de toetsvergrendelingsfunctie te activeren, moet de
kookplaat ingeschakeld zijn.

« druk op @ (11) voor 2 sec. Herhaal deze handeling om
uit te schakelen.

Opmerking: indien enige andere functie wordt ingedrukt bij
actieve Key Lock, zal de LED (11a) gaan knipperen en zal

het display (7b) een symbolensequentie orooed
weergeven, welke aangeeft dat de functie in gebruik is en
eventueel wordt gedeactiveerd om handelingen uit te
voeren op de plaat.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) is een
regelfunctie om de warmte op een constante temperatuur
bij een geoptimaliseerd vermogen te houden; ideaal voor
het warm houden van bereide gerechten.

Activering:

Selecteer de toets (2) en vervolgens de toets ﬁ (9) van
de zone die u wilt gebruiken; Het display (3) van die zone

weergeeft een sequentie van symbolen LI"Z"L¢ dat de
gehele tijd dat de functie actief blijft aanhoudt.

Deactiveren:

Druk opnieuw voor enkele seconden op de toets ”_S 9)
om de functie te deactiveren.

Opmerking: het is mogelijk om de functie in te schakelen
in de zones met BRIDGE actief.

o Automatic Heat UP [Automatische opwarming]

Door middel van de functie Automatic Heat UP kan het
ingestelde vermogen sneller bereikt worden; door middel
van deze functie hebben we het voordeel van een snellere
bereiding, maar zonder het risico op aanbranden van het
voedsel, omdat de temperatuur die van het ingestelde
vermogen niet zal overschrijden. Deze functie is

. . o
beschikbaar voor de vermogensniveaus van ! tot i_t.
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Activering:

Selecteer de toets (2) van de zone die u wilt gebruiken en
schuif vervolgens met een vinger over de selectiebalk (5);
wanneer het gewenste niveau is bereikt, houdt u deze
voor enkele seconden vast totdat in het display (3) van die

zone het symbool H verschijnt, afgewisseld met het
ingestelde vermogen.

Als het vermogensniveau van de kookzone wordt
verhoogd, blijft de functie Automatic Heat Up actief met de
nieuwe temperatuurinstelling;

Opmerking : Deze functie kan op meerdere zones tegelijk
worden geactiveerd.

Deactiveren:

Selecteer de toets (2) van de zone waar u de Automatic
heat Up wilt verwijderen en verlaag het vermogen van de
kookzone.

o Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve
functies van de kookplaat stopgezet worden en wordt het
bereidingsvermogen op nul gesteld.

Activering:
+ druk op de toets I I (10) de LED (10a) schakelt in en het

it
symbool 7 fwordt knipperend weergegeven in het display
(3) van de actieve zones, afgewisseld met het ingestelde
temperatuurniveau in die zones.

Deactiveren:

+ druk op de toets I I (10) voor enkele seconden, totdat het
symbool verschijnt.

Bij deactivering hervat de kookplaat het werk met de
instellingen die voor de pauze zijn ingesteld.

Opmerking: als de functie Pauze niet binnen 10 minuten
wordt uitgeschakeld, wordt de kookplaat automatisch
uitgeschakeld.

Opmerking: de functie Pauze is niet van invioed op de
functie afzuiging.

® Egg Timer

De functie Egg Timer (eierwekker) is een functie voor
aftellen die onafhankelijk is van de kookzones (en van de
afzuigzone).

Activering:
Verlaat het menu Afzuiging of Kookzones, zodat alle LED's
(3 en 13) ingeschakeld zijn.

Druk op de toets C/) (6) de led (6a) schakelt in en
tegelijkertijd schakelt ook

het display (7a+7b) in met de LED (6b) ~ ~ .
Nu is het mogelijk om de tijd te verhogen of te verlagen met
behulp van de toetsen + (8a) en === (8b). De tijd wordt

uitgedrukt in minuten. Als de timer een tijd van minder dan
1 minuut bereikt, gaat de telling verder in seconden.



Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een
geluidssignaal afgegeven en wordt de kookzone
uitgeschakeld.

Deactiveren:

Om de timer voortijdig uit te schakelen, verlaat u het menu
Afzuiging of Kookzones, zodat alle LED's (3 en 13)
ingeschakeld zijn en brengt u het display Timer naar nul

met de toets === (8a).

o Timer Kookzones

De functie Timer Kookzones is een countdown die voor
elke kookzone kan worden ingesteld, ook voor meerdere
kookzones tegelijk. Aan het einde van de ingestelde tijd
worden de kookzones automatisch uitgeschakeld en wordt
de gebruiker gewaarschuwd met een geluidssignaal.
Activering:

Opmerking: deze timer kan enkel worden gestart als de
kookzone actief is met een vermogen anders dan nul.

Na activering van de gewenste kookzone toets (2),

wordt het display (7a+7b) actief en is het mogelijk om de
timer in te stellen. Om de tijd te verhogen of verlagen,

gebruikt u de toetsen + (8a) en === (8b). De tijd wordt
uitgedrukt in minuten. Als de timer een tijd van minder dan
1 minuut bereikt, gaat de telling verder in seconden.

De handeling kan naar wens voor meerdere kookzones
herhaald worden:

Elke kookzone kan een verschillende ingestelde timer
hebben; in het display (7a+7b) verschijnt het aftellen van
de kookzone die op dat moment geselecteerd is
Opmerking: Na het activeren van de zone Bridge kan de
timer ook op deze zone worden gestart.

Deactiveren:

Om de timer voortijdig uit te schakelen, selecteert u de

kookzone toets (2) druk op de toets === (8a) totdat de
timer op nul staat. De tijd wordt gedeactiveerd.

o Power Limitation [Vermogensbegrenzing]

Door middel van de functie Power Limitation kan de
werking van het product zo worden ingesteld dat het
maximale stroomverbruik van alle actieve kookzones wordt
beperkt en het totale stroomverbruik van de kookplaat de
ingestelde maximale waarde niet overschrijdt.

Het beheermenu Power Limitation bevindt zich in het menu
beheer parameters.

Om het menu beheer parameters te openen:

Koppel de plaat los van het stroomnet, wacht enkele
seconden en sluit de plaat opnieuw aan op het
stroomnet. ONTGRENDEL de kookplaat door de toets

[% (11) enkele seconden ingedrukt te houden; druk
vervolgens enkele seconden tegelijkertijd op de toetsen

E] (12) + IZT (14) totdat de schuifbalk (5) wordt

verlicht. Schuif met een vinger over de hele balk (5) van
links naar rechts. De twee displays (3-FL) en (3-FR)
worden ingeschakeld.

Het Display (3-FL) geeft de parameter aan die wordt
gewijzigd.

Display (3-FR) geeft de ingestelde waarde aan.

Om naar het menu beheer Power Limitation te gaan:
Door naar het menu parameters te gaan, weergeeft het

i
display (3-FL) standaard afwisselend de waarden L. en

Lt; Druk meermaals op de toets ﬁ(Q-FL) totdat het
=

[
display (3-FL) de waarden L en L

afwisselend

f = -
weergeeft. (. en = =menu beheer Power Limitation).

Instellen waarde Power Limitation:

druk op de toets m(9-FR) om de gewenste waarde te
selecteren tussen de drie beschikbare, zie de tabel
hieronder:

Zone Zone Waarde
3-FL 3-FR vermogen (KW)
i 0 74
&8 / 45
= c 31

Instellingen opslaan:
Om de geselecteerde instellingen op te slaan, drukt u op

de toets @(1)

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

o Activering van de afzuiger.
Activering:

Druk op de toets [I] (12) het display (13) schakelt fel in.
Druk op de selectiebalk (5) en veeg er met uw vinger over
om het afzuigvermogen van rook af te stellen.

Opmerking: in tegenstelling tot de kookzones is het
uitschakelen van de afzuiger niet programmeerbaar met
een timer. Dus zal het display (7a+7b) niet actief worden.

Deactivering:

Om de afzuiger uit te schakelen, houdt u de toets E] (12)
enkele seconden ingedrukt of brengt u het afzuigvermogen
naar nul.

o Power Level afzuiger
De afzuiger beschikt over 4 niveaus van afzuigvermogen
en een Booster.



Raak de Selectiebalk (4) aan en verschuif de vingers:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogen wordt weergegeven in het
display (13) van de afzuiger.

o Power Booster van de afzuiger

Het product beschikt over 1 niveau van extra vermogen
BOOSTER (naast niveau 4), dat actief blifft voor 5
minuten, waarna het vermogen terugkeert naar het
voorgaande niveau.

Raak de Selectiebalk (5) aan en verschuif de vinger over
de balk (voorbij het niveau 4) om de Power Booster te
activeren. Het niveau van de Power Booster wordt

[
aangegeven in het Display (13) met het symbool /™ .

o Automatische werkin

Het product wordt ingeschakeld bij de meest geschikte
snelheid en past het afzuigvermogen aan op basis van het
maximale bereidingsniveau dat voor de kookzones wordt
gebruikt.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de
afzuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze
geleidelijk te verminderen, om de resterende dampen en
geuren af te voeren.

Activering:
Ga naar het menu afzuiger door te drukken op de toets

[1] (12) en druk vervolgens op de toets @ (14); in het

display (13) wordt de letter H weergegeven, afgewisseld
met de waarde van de snelheid van de afzuiger.

Deactiveren:

Vanuit het menu afzuiger drukt u op de toets ‘I—if (14) of
verlaag handmatig de snelheid van de afzuiger vanuit de
selectiebalk (5).

® Menu beheer filters:
Voorwaarden om toegang te krijgen tot het menu:
KOOKZONES en AFZUIGER moeten beiden op vermogen

i1
L! staan; De EIERWEKKER moet zijn uitgeschakeld;
Indien niet aan deze voorwaarden wordt voldaan, zal het

display (7a+7b) tijdens de toegangsprocedure #71.LF
aangeven en zal het niet mogelijk zijn om verder te gaan.

Om naar het menu te gaan en de status van de filters te
bekijken:

Nadat aan de voorwaarden voor de toegang is voldaan
zoals hierboven aangegeven, drukt u op de toets E]

(12), druk vervolgens tegelijkertijd op ===(8a) en +(8b)
voor 4 seconden.
Op dit punt bevindt u zich in het menu beheer filters.
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Het display (7a+7b) weergeeft standaard de status van

het VETFILTER, druk op ===(8a) om over te schakelen
naar de statusweergave van het GEURFILTER. Telkens
wanneer deze toets wordt ingedrukt, schakelt het display
achtereenvolgens van het ene filter naar het andere.
Hieronder een tabel van de filterstatussen.

Status filter Display
Vetfiter ACTIEF* G5.
Geurfilter ACTIEF* J 3.
Vetfilter NIET ACTIEF* -
Geurfiter NIET ACTIEF* F-

*Wanneer de indicator voor filterverzadiging ACTIEF is, zal
het display (7b) de status van het filter weergeven met een

(] (]
waarde van = (maximale efficiéntie) tot L1 (filter uitgeput).

Om de indicator filterverzadiging te activeren of te
deactiveren:

Nadat u een van de twee filters heeft geselecteerd, drukt u

op +(8b); Bij iedere druk gaat het display
achtereenvolgens van de ene status over naar de andere.
Opmerking: Als u het filter deactiveert en deze vervolgens
in dezelfde sessie opnieuw activeert, blijft de waarde van
de filterstatus ongewijzigd ten opzichte van véor de
deactivering.

Als u het menu verlaat nadat u het filter heeft
gedeactiveerd, zal de verzadigingswaarde van het filter

]
opnieuw beginnen bij ‘:l wanneer het filter opnieuw wordt
geactiveerd.

Om het menu te verlaten:
Om het menu te verlaten, drukt u op een willekeurige toets

BEHALVE de toets ===(8a) of +(8b) of wacht 8
seconden zonder andere toetsen in te drukken.

o Reset verzadiging filters

Terwijl een of beide signalen actief zijn, is het mogelijk om
het alarm voor filterverzadiging te resetten. In de eerste 10
seconden waarin het signaal voor filterverzadiging

verschijnt, drukt u gelijktijdig voor enkele seconden === (8a)

en +(8b) in.

Een akoestisch signaal geeft de succesvolle reset aan. Het
is raadzaam deze procedure ENKEL uit te voeren nadat de
filters zijn vervangen.

Opmerking: Indien beide alarmen actief zijn, voert u deze
handeling twee keer uit om beide alarmen te resetten. .



o Vertraging uitschakeling afzuigin

Indien deze functie is geactiveerd, blijt de afzuiger
gedurende een vooraf ingestelde tijd ingeschakeld. Zodra
deze tijd is verstreken, schakelt het automatisch uit. Elke
snelheid heeft een specifieke timer zoals aangegeven in de

onderstaande tabel.

Om te activeren:

Druk, met werkende afzuiger lang op de selectiebalk (5)
de LED (15) schakelt in en geeft aan dat de functie is
geactiveerd.

Om te deactiveren:

het is voldoende om de afzuigsnelheid te wijzigen om deze
functie te deactiveren. De LED (15) schakelt uit en geeft

booster S 4 S3 S2 S1 o .
aan dat de functie is gedeactiveerd.
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
TABEL VERMOGENS
Vermogensniveau Type bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
_ in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot
;'-' Snel verwarmen een snel kookpunt in geval van water of het snel opwar-
Max vermo- men van kookvlogistoffen
gen . —— -
H- q Frituren - koken aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten fritu-
== ren, snel aan de kook brengen
-/ ) I':Il Aanbraden - fruiten -koken - grillen f_r_unen, aan de kook houden, koken en grillen (voor korte
Hoog ver- = tijd, 5-10 minuten)
mogen | ,— = |Aanbraden - koken - sudderen - fruiten fruiten, licht koken, koken en grillen (voor middellange
-1 grillen duur, 10-20 minuten), voorverwarmen van benodigdheden
1+ i |Koken - laten sudderen - fruiten — gril-|stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta
-2 len omscheppen
_ i N _|langere kookijd (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de bijbe-
Gemiddeld | = . & |Koken - laten pruttelen - inkoken - om-|\ o1 e viosistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de
scheppen
vermogen pasta omscheppen
- . langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter:
=1 =1 |Koken - laten pruttelen - inkoken - om-| : -
Z -3 |scheopen rijst, sauzen, braadstukken, vis) met de bijbehorende
PP vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk)
¢ =1 |Smelten — ontdooien — warm houden -|de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten,
h-L smeuig maken kleine producten ontdooien
Laag ver- het warm houden van Kieine port kookt voedsel
mogen . |Smelten — ontdooien — warm houden - et warm houden van kleine porties vers gekookt voedse
] ) of het warm houden van klaargemaakte gerechten en ri-
smeuig maken .
sotto's doorroeren
_ Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwe-
OFF ;'_ / Steunoppervlak zigheid van restwarmte na afloop van de bereiding, aange-
geven met H-L-O)
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4. ONDERHOUD

Opgelet! Controleer voorafgaand op elke handeling
voor reiniging of onderhoud of de kookzones
uitgeschakeld zijn en of de warmte-indicator
verdwenen is.

Verwijs voor het onderhoud van het product naar de
x afbeeldingen aan het einde van de installatie, ge-
markeerd met dit symbool.

ONDERHOUD KOOKPLAAT

o Reiniging van de inductiekookplaat

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.
Belangrijk:

+ Vermijd het gebruik van schuursponsjes of metalen
sponsjes. Deze zouden na verloop van tijd het glas kunnen
beschadigen.

+ Gebruk geen chemische en iriterende
reinigingsmiddelen zoals ovensprays of viekkenmiddelen.

* GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te
verwijderen. Suiker of levensmiddelen met een hoog
suikergehalte beschadigen de kookplaat en moeten
onmiddellijk worden verwijderd. Zout, suiker en zand
kunnen krassen veroorzaken op het glazen opperviak.
Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat
(volg de aanwijzingen van de fabrikant).

° X D Reiniging van de opvangbak vloeistoffen :

In geval dat er per ongeluk en overvloedig vloeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de afvoerklep
aan de onderkant van het product te gebruiken om
eventuele resten te verwijderen en zo een maximale
hygiénische veiligheid te garanderen.
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. X E Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met
warm water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.

ONDERHOUD AFZUIGER

o Reiniging van de afzuiger:

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek.

GEEN GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN
VOOR DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten. GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

. XA Onderhoud veffilters:

Verzamelt de door het koken vrijgegeven vetdeeltjes.
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer
het systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de
filters dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen,
met de hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en
de korte cyclus. Het kan gebeuren dat het wassen in de
vaatwasser het metalen veffilter verkleurt maar de filter-
eigenschappen zullen absoluut niet wijzigen.

. XB Onderhoud Actief koolstoffilter - Keramisch
(Alleen voor filterversie):

Vangt de onaangename geuren die tijdens de bereiding
vrijkomen op. Het product is uitgerust met een set
geurfilters.

De verzadiging van de geurfilters treedt op na een meer of
minder lang gebruik, afhankelijk van het soort bereiding en
de regelmaat van de reiniging van het veffiter. De
geurfilters  kunnen om de 2/3 maanden thermisch
geregenereerd worden in een naar 200°C voorverwarmde
oven gedurende 45 minuten. Een correcte regeneratie
zorgt gedurende 5 jaar voor een constante efficiéntie van
de filtratie.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een
tussenliggende hoogte.



5. BIUSTAND
TABEL VOOR OPSPOREN STORINGEN

Identificatiecode Beschrijving

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Het bedieningspaneel wordt uit-
geschakeld vanwege te hoge
temperatuur

De interne temperatuur van de
elektronische onderdelen is te
hoog

Wacht tot de kookplaat is
afgekoeld alvorens hem op-
nieuw te gebruiken

Voor alle andere fout-
meldingen

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

SERVICEDIENST

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst

1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Proble-

men oplossen"”.

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.
Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbij-

zijnde Servicedienst.
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Siga escrupulosamente las instrucciones
proporcionadas en este manual. El fabricante no acepta
responsabilidad alguna por los posibles problemas, dafios
0 incendios causados al producto procedentes del
incumplimiento de las instrucciones incluidas en el
presente manual. El producto esta destinado sélo para el
uso doméstico para la coccién de alimentos y la aspiracion
de los humos procedentes de la coccion. No se admiten
usos distintos a los indicados (por ejemplo, calentar
ambientes). El fabricante no se responsabiliza por el uso
inapropiado o los ajustes incorrectos de los mandos.

El producto puede tener un aspecto estético diferente
al mostrado en las ilustraciones de este manual, sin
embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento
e instalacion siguen siendo las mismas.

e lea detenidamente las instrucciones: contienen
importante informacién sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

o No efectue variaciones eléctricas en el producto.

e Antes de proceder a la instalacion del producto
asegurese de que ninguno de los componentes esté
dafiado. De no ser asi, pongase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

o Verifique la integridad del producto antes de proceder
con la instalacion. De no ser asi, péngase en contacto con
su distribuidor e interrumpa la instalacién.

@: las partes marcadas con este simbolo se pueden
comprar por separado en los distribuidores especializados.

*. las partes marcadas con este simbolo son accesorios
opcionales suministrados solo el algunos modelos y
pueden comprarse en los sitios www.elica.com vy
www.shop.elica.com.

1. SEGURIDAD Y NORMATIVAS
£ SEGURIDAD GENERAL

iCuidado! Siga escrupulosamente las siguientes
instrucciones: e Antes de realizar cualquier trabajo de
instalacion, desconecte el producto de la red eléctrica. o
La instalacion o el mantenimiento debe ser realizado por
un técnico cualificado, de conformidad con las
instrucciones del fabricante y en cumplimiento de la
normativa local en materia de seguridad. No repare ni
sustituya ninguna parte del producto a menos que se
indique especificamente en el manual de uso. e La ley
exige la puesta a tierra del producto. e El cable de
alimentacién debe ser lo suficientemente largo para
permitir la conexion del producto, empotrado en el mueble,
a la red eléctrica. @ Para que la instalacion cumpla con las
normas de seguridad vigentes, es necesario un interruptor
de corte omnipolar bajo norma que asegure la desconexion
completa de la red eléctrica en condiciones de la categoria
de sobrecarga lll, de acuerdo con las reglas de instalacion.
e No utilice tomas eléctricas multiples ni alargadores
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eléctricos. @ Una vez finalizada la instalacién, los
componentes eléctricos no deberdn ser accesibles al
usuario. e El producto y sus partes accesibles se calientan
durante el uso. Tener cuidado de no tocar los elementos
de calentamiento. e Aseglrese de que los nifios no
jueguen con el producto; procure vigilar a los nifios y
manténgalos a una distancia prudente, ya que las partes
accesibles pueden calentarse mucho durante el uso. e
Para los portadores de marcapasos e implantes activos es
importante comprobar, antes del uso de la placa de
induccion, que el implante sea compatible con el producto.
o Durante y después del uso, no toque los elementos de
calentamiento del producto. e Evite el contacto con pafios
u otro material inflamable hasta que todos los
componentes del producto no se hayan enfriado
suficientemente, riesgo de incendio. e No coloque
materiales inflamables sobre el producto o en sus
proximidades. e Las grasas y aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. Supervisar la coccién de los
alimentos ricos en grasas y aceites. ® Si la superficie se
encuentra agrietada, apague el producto para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica. ® El producto no
esta destinado a ser puesto en funcionamiento por medio
de un temporizador externo o un sistema separado de
control remoto. @ La coccion sin supervision sobre una
placa de coccion con aceite o grasa puede ser peligrosa y
causar incendios. e El proceso de coccion debe ser
supervisado. Un proceso de coccién a corto plazo debe ser
supervisado continuamente. ® NUNCA intente apagar el
fuego con agua. En su lugar, apague el producto y use por
ejemplo una tapa o una manta ignifuga para sofocar las
llamas. e Peligro de incendio: no coloque objetos sobre las
superficies de coccién. @ No utilice limpiadores de vapor,
riesgo de descargas eléctricas. @ No coloque objetos
metélicos, tales como cuchillos, tenedores, cucharas y
tapas, sobre la superficie de la placa de coccién ya que
podrian sobrecalentarse. ® Antes de conectar el producto
a la red eléctrica: verifique la placa de datos (montada en
la parte inferior del producto) para cerciorarse de que el
voltaje y la potencia se correspondan con aquellos de la
red eléctrica y que el enchufe sea adecuado. En caso de
duda, pongase en contacto con un electricista cualificado.

Importante: ® Después de su uso, apague la placa de
coccion por medio de su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. @ Evite derrames de liquidos,
por lo tanto, para hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. ® No deje los elementos de
calentamiento encendidos con ollas o sartenes vacias o sin
recipientes. ® Una vez que haya terminado de cocinar,
apague la zona de coccion correspondiente. @ Para la
coccidn nunca use hojas de papel de aluminio , y nunca
coloque directamente productos embalados con aluminio.
El aluminio se fundiria y dafiaria irreparablemente su
producto. ® Nunca caliente latas o tarros de lata de
alimentos sin haberlas abierto previamente: jpodrian
explotar! Esta advertencia aplica para todos los otros tipos
de placas de coccion. e El empleo de una potencia
elevada tal como la funcién Booster no es adecuada para
el calentamiento de algunos liquidos, como por ejemplo el



aceite para freir. El calor excesivo puede ser peligroso. En
estos casos se recomienda usar una potencia mas baja. ®
Los recipientes deben ser colocados directamente sobre la
placa de coccion y deben estar centrados. Bajo ninguna
circunstancia coloque otros objetos entre la olla y la placa
de coccion. e En situaciones de altas temperaturas, el
producto disminuye automaticamente el nivel de potencia
de las zonas de coccion. e Antes de realizar cualquier
tarea de limpieza o mantenimiento, desconecte el producto
de la red eléctrica, quitando el enchufe o desconectando el
interruptor general de la habitacién. e Para todas las
operaciones de instalacion y mantenimiento es preciso
usar guantes de trabajo. @ El producto puede ser utilizado
por nifios a partir de los 8 afios de edad y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas,
o con falta de experiencia y conocimiento, a condicién de
que estén bajo supervision o hayan recibido instrucciones
sobre el uso seguro del producto de forma segura y la
comprension de los peligros relacionados con el mismo. e
Los nifios deben ser controlados para que no jueguen con
el producto. e Las operaciones de limpieza y
mantenimiento no deben ser llevadas a cabo por nifios sin
ninguna supervision. e El local debe disponer de suficiente
ventilacion cuando el producto se utiliza al mismo tiempo
que ofros aparatos con combustion de gases u otros
combustibles. e El producto debe limpiarse con frecuencia
tanto interna como externamente (AL MENOS UNA VEZ
AL MES), respete de todos modos cuanto expresamente
indicado en las instrucciones de mantenimiento. e La
inobservancia de las normas de limpieza del producto y de
la sustitucion/limpieza de los filtros causa riesgos de
incendios. e Esta terminantemente prohibida la coccion
flambé. e El empleo de llamas libres es perjudicial para los
filtros y puede originar incendios, por lo tanto, se debe
evitar en cualquier circunstancia. e Se recomienda
mantener constantemente bajo control la coccién de
alimentos por fritura, para evitar que el aceite recalentado
arda. e jCuidado! Durante el funcionamiento de la placa
de coccién, las partes accesibles del producto pueden
calentarse considerablemente. @ jCuidado! No conecte el
producto a la red eléctrica hasta que la instalacion no esté
totalmente completada. e En lo que respecta a las
medidas técnicas y de seguridad que deben adoptarse
para la evacuacion de los humos, aténgase estrictamente
a lo previsto en los reglamentos de las autoridades locales
competentes. @ El aire aspirado no debe encauzarse en
una tuberia que se utiliza para la evacuacion de los humos
producidos por aparatos de combustion de gas o de otros
combustibles. @ jNunca use el producto sin la rejilla
montada correctamente! e Utilice Unicamente los tornillos
de fijacion para la instalacion incluidos en el suministro del
producto, de no ser asi, asegUrese de comprar el tipo de
tornillo adecuado. Utilice tornillos de longitud correcta tal
como especificado en la Guia de instalacién. e Cuando
este producto y otros aparatos alimentados con una
energia que no sea electricidad estan en funcionamiento
contemporaneamente, la presion negativa en la habitacion
no debe superar 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Es importante
conservar este manual para poder consultarlo en cualquier
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momento. En caso de venta, cesion o traslado, asegurese
de que éste permanezca junto con el producto.

&.,SEGURIDAD PARA LA CONEXION
ELECTRICA

e Desconectar el producto de la red eléctrica. ela
instalacion  debe  ser realizada por  personal
profesionalmente cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de instalacion y seguridad.
oF| fabricante declina cualquier responsabilidad sobre las
personas, animales o cosas, en caso de incumplimiento de
las instrucciones proporcionadas en el presente capitulo.
oFE| cable de alimentacion debe ser lo suficientemente
largo para permitir la remocién de la placa de coccion de la
superficie doméstica. eAseglrese de que la potencia
indicada en la placa de datos, montada en la parte inferior
del producto, corresponda a la del local en el que se va
instalar. eNo utilice cables de extensién. e El cable
eléctrico de puesta a tierra debe ser 2 cm mas largo que
los otros cables. @ Si el producto no estd equipado con
cable de alimentacion, utilice uno con seccién minima de
los conductores igual a 2,5 mm2 para voltajes de hasta
5500 vatios; mientras que para voltajes superiores deben
ser de 4 mm2. e En ningin momento el cable debe
alcanzar una temperatura de 50°C por encima de la
temperatura ambiente. @ El producto estd disefiado para
estar permanentemente conectado a la red eléctrica, por
esta razon, es preciso efectuar la conexién a la red fija
mediante un interruptor omnipolar homologado, que
asegure la desconexion completa de la red eléctrica segun
las condiciones de la categoria de sobretension Ill y que
sea facilmente accesible después de la instalacion.

e jCuidado! La sustitucion del cable de interconexion
debe ser realizada por el servicio de asistencia técnica
autorizado o por una persona con una cualificacion similar.
o jCuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red
eléctrica y verificar su correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la red haya sido correctamente
instalado.

£% SEGURIDAD PARA LA INSTALACION

e La instalacion, ya sea eléctrica o mecéanica, debe ser
llevada a cabo por personal especializado.

e Antes de iniciar la instalacion: Después de
desembalar el producto, compruebe que no se ha dafiado
durante el transporte y, en caso de problemas, péngase en
contacto con el distribuidor o con el Servicio de asistencia
técnica, antes de proceder a la instalacion; Compruebe
que el producto adquirido tiene un tamafio adecuado para
la zona de instalacion elegida; Compruebe que no haya
material de acompafiamiento (por ejemplo, sobres con
tornillos, garantias, etc.) en el interior del embalaje (por
razones de transporte), si es necesario debe ser retirado y
guardado; Compruebe también que haya una toma de
corriente cerca de la zona de instalacion

o Preparacion del mueble para el empotrado:

* El producto no puede instalarse encima de aparatos de
refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras y



secadoras; Realice todos los trabajos de corte en el
mueble antes de colocar la placa de coccidn y retire
cuidadosamente las virutas o residuos de serrin.

La distancia minima entre la placa de coccion y la pared
debe ser de al menos 50mm frontalmente, de al menos
50mm lateralmente e di almeno 550mm respecto a los
colgantes superiores.

Nota: a la hora de disefiar los espacios, deben seguirse las
instrucciones del fabricante de la cocina.

+ para optimizar la instalacién filtrante se recomienda
realizar una fisura en el zécalo donde poder introducir una
rejilla comercial.

* Importante:utilizar un adhesivo de sellado de un
componente (S), que tenga una resistencia a la
temperatura de hasta 250°; antes de la instalacion, las
superficies que se van a pegar deben limpiarse
cuidadosamente eliminando cualquier sustancia que pueda
comprometer su adhesiéon (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se debe
distribuir uniformemente en todo el perimetro del marco;
después del encolado, deje secar el adhesivo durante unas
24 horas.

o jCuidado! La falta de montaje de tornillos y elementos
de fijacion segun lo indicado en estas instrucciones puede
comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

e Nota:para una correcta instalacion del producto, se
recomienda encintar las tuberias con un adhesivo que
tenga las siguientes caracteristicas: pelicula elastica de
PVC suave con adhesivo a base de acrilato; que cumpla
con la normativa DIN EN 60454; retardante de llama;
optima resistencia al envejecimiento; resistente a los
cambios de temperatura; utilizable a bajas temperaturas.

ELIMINACION AL FINAL DE VIDA

! Este producto estd marcado de acuerdo con la
E Directiva Europea 2012/19/CE - UK SI 2013
N No.3113, Residuos de Aparatos Eléctricos y
M. F|ectronicos (RAEE).
Asegurandose de que este producto sea eliminado de
modo correcto. El usuario contribuye a prevenir las
potenciales consecuencias negativas para el ambiente y la
salud. El simbolo en el producto o en la documentacion
adjunta indica que este producto no debe ser tratado como
un desecho doméstico, sino que debe ser llevado a un
punto de recoleccion adecuado para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electronicos. Para la eliminacion del
producto siga las normativas locales para la eliminacion de
residuos. Para obtener mas informacion sobre el
tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
pongase en contacto con las autoridades locales, el

servicio de recoleccion de residuos domésticos o con la
tienda donde se ha comprado el producto.

NORMATIVAS

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
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60335-2-31, EN/IEC 62233; « Rendimiento: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGERENCIAS DE USO

Recomendaciones para la correcta utilizacion con el fin de
limitar el impacto sobre el medio ambiente: Cuando
empiece a cocinar, encienda el producto a la velocidad
minima, dejandolo encendido unos minutos incluso
después de terminar de cocinar. Aumente la velocidad solo
si se produjera una gran cantidad de humo y vapor,
accionado la funcién booster solamente en los casos
extremos. Para que el sistema de reduccién de olores, se
mantenga eficiente, es preciso sustituir, cuando fuera
necesario, elllos filtros de carbén. Para que el filtro de
grasa se mantenga eficiente, es preciso limpiarlo cuando
fuera necesario. Para optimizar la eficiencia y reducir al
minimo el ruido, utilice el didmetro méximo del sistema de
canalizacion que figura en este manual.

2. USO
EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

El sistema de coccion por induccion se basa en el
fenémeno fisico de la induccion magnética. La
caracteristica fundamental de este sistema es la
transferencia directa de energia del generador a la olla.

Beneficios: Comparada con las placas de coccion
eléctricas, su placa de induccién es: Mas segura: menor
temperatura sobre la superficie del vidrio. Mas rapida:
tiempos menores de calentamiento de alimentos. Mas
precisa: |a placa reacciona inmediatamente a los mandos.
Mas eficiente: el 90% de la energia absorbida se
transforma en calor. Ademas, una vez que se retira la olla
de la placa, la transmision de calor se interrumpe de
inmediato, evitando asi pérdidas innecesarias de calor.

USO DE RECIPIENTES PARA LA COCCION

o Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con este simbolo.

Importante:

Para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa,
no utilice:

* recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

* recipientes de metal con una base esmaltada;

* recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

+ iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:




« el fondo estd completamente hecho de material
ferromagnético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la
transmisién de calor como su uniformidad se veran
disminuidas, con temperaturas de la superficie de la olla/
sartén inadecuadas para la coccion

P
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« El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.
A . A

+ Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.

« Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el
plato, disminuyendo su eficiencia y empeorando la
experiencia de coccion.

eRecipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético
con un simple imén. Las ollas no son adecuadas si no se
detectan magnéticamente. Las indicaciones mencionadas
en el parrafo anterior también se aplican en este caso.

o Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de cocciéon no se encienden.
Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada
area, consulte la parte correspondiente en este manual.
Atencion: Para preservar el rendimiento de coccion y
la calidad del producto, NO se recomienda el uso de
adaptadores de induccion.

o Ahorro energético

Utilice ollas y sartenes con un diametro de fondo igual al
de la zona de coccion; Utilice solo ollas y sartenes con
fondo plano; - En la medida de lo posible, mantenga las
ollas tapadas durante la coccion; Cocine las verduras,
patatas, etc. con una pequefia cantidad de agua para
reducir el tiempo de coccidn; Utilice la olla a presion para
reducir aun méas el consumo de energia y el tiempo de
coccion; Coloque la olla en el centro de la zona de coccion
dibujada en la placa.
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EMPLEO DEL ASPIRADOR

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la versién
aspirante de evacuacion externa o bien en la version
filtrante de recirculacion interior.

Consultar los sitios www.elica.com y
www.shop.elica.com para comprobar la gama
completa de los kits disponibles, para realizar las
diferentes instalaciones, tanto en version filtrante como en
aspirante.

§
e[| Version Aspirante:

Los vapores se evacuan al exterior a través de una serie
de tuberias (que se compran por separado). Empalme el
producto en tuberias o agujeros de descarga en la pared
con didmetro equivalente al de la salida de aire (brida de
empalme). Para mas informacion sobre las tuberias y sus
dimensiones ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version aspirante. El empleo de tuberias y
agujeros de descarga en la pared con diametro inferior
conllevara una disminucién en términos de rendimiento de
aspiracion y un aumento drastico del ruido. Por lo tanto no
se acepta responsabilidad alguna por ello.

Para obtener las maxima eficacia de aspiracién: ¢ Se
recomienda un recorrido de tuberia méximo de 7 metros
lineales. « Se recomienda utilizar un méximo de dos curvas
de 90° del total de 7 metros lineales - Evitar cambios
drasticos en la seccion del conducto, prefiriendo siempre la
seccion equivalente a @ 150 mm (o la rectangular de 222 x
89 mm).

e[| Version Filtrante:

El aire aspirado sera filtrado a través de los respectivos
filtros de grasa y de olores antes de ser devuelto a la sala
a través de las tuberias correspondientes (Los filtros de
olores y las tuberias deben comprarse por separado). Para
mas informacion, consulte las paginas sobre accesorios y
configuraciones (para version filtrante) en la parte ilustrada
de este manual.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNCIONAMIENTO
PANEL DE CONTROL

RL RR

6 Activacion Egg timer (Stand Alone)

6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) activo

Pantalla timer de zona de coccion / Pantalla satu-
Ta-Tb o -
racion Filtro carbén - Filtro grasas

8a-8b Aumento/Disminucién Pantalla Timer

Activacion Temperature Manager (Gestion Tem-

9 peratura) (Warming Function - Funcién de calen-
tamiento)
10 Pausa

10a  LED pausa Activa

11 Key Lock (Cerradura con llave)

RL |RL||RL |RL RR|IRR| RR M(

BTA —é:i'

Angp +

Hx

FR FR||FR| FR

ios]10] 6 Jéa)
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11a  LED - Key Lock

12 Boton seleccion aspirador

13 Pantalla Aspirador

8w . -
ol

Funciéon

ON/OFF de la placa de coccion/ aspirador para

1 -
placa de coccion
Botdn de seleccion zona de coccién
Pantalla nivel de potencia zona de coccién
4 LED Zona de coccion activa / LED saturacion fil-
tros activo
5 Aumento/disminucién del nivel de potencia de

coccion y de la velocidad (potencia) de aspiracion

14 Activacion Funcion automatica Aspirador

15 LED mend retraso aspirador

A SABER ANTES DE INICIAR

ATENCION: Luego de la primera conexion del producto
a la red eléctrica, el plan de necesidad de un
procedimiento de DESBLOQUEO. Proceda del
siguiente modo:

Conecte el plano de alimentacién. La pantalla (13)
’_
mostrara un iZ¥ intermitente y el LED (11a) encendido.

Pulse el boton @ (11) por algunos segundos, el LED
(11a) se apagara. Luego sera posible encender el Plano

con el botén ON/OFF @ ().

Todas las funciones de esta placa de coccién estan
disefiadas para cumplir con las méas estrictas normas de
seguridad. Por esta razon:

* Algunas funciones no se activan, o bien se
desactivan automaticamente en ausencia de ollas
sobre la zona de coccion o cuando estan colocadas de
manera incorrecta.

* En otros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no
se da (por ejemplo: “Encender la placa de coccién” sin
“Seleccionar la zona de coccion” y la “Temperatura de
ejercicio”, o la “Funcion Lock” (Funcién bloqueo) o la
“Timer” (Temporizador).

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a
la zona de coccion.

jCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en

. ., . [
el display de las zonas de coccion, aparece el simbolo ™7
para indicar que se esta en esta etapa. Espere a que la
pantalla se apague antes de acercarse a la zona de



coccion.

PANTALLA ZONA DE COCCION

en las pantallas relativas a las areas de coccion, se indica:

Funcién Valor
Zona de coccion encendida ,'__;'
Power Level u‘ '_:n"r':'
Residual Heat Indicator (Indicador de Calor [N}
Residual) £
Pot Detector (Detector de ollas) ‘_—'
Funcion Temperature Manager (Gestion .
Temperatura) activada L=
Funcion Bridge Zona activada ;'-;'
Funcién Pausa i
Funcion Automatic Heat UP (Calentamiento ’,:‘1

Automaético)

CARACTERISTICAS DE LA PLACA

o Safe Activation(Activacion de seguridad)

El producto se activa sélo con presencia de ollas en las
zonas de coccion: el proceso de calentamiento no se
activa o bien se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

o Pot Detector(Detector de ollas)

El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

o Safety Shut Down(Apagado de Seguridad)

Por motivos de seguridad, cada zona de coccién cuenta
con un tiempo de funcionamiento méximo que depende del
nivel de potencia programado.

o Residual Heat Indicator(Indicador de Calor Residual)

Con el apagado de una o mas zonas de coccion la
presencia del calor residual es indicada a través de una
sefial visual en la pantalla de la zona correspondiente,

(]
mediante el simbolo #77.

EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION
o Encendido
El plano de coccién se enciende pulsando el boton ON/

OFF @(1). Todas las pantallas (3) y la pantalla (13) se

It
encenderan y mostraran el nimero cero 1.

Para apagar el plano pulse el boton ON/OFF @ (1).
El plano se apaga luego de algunos segundos si no se
activan las funciones.
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o Activacion de las zonas de coccion
Activacion:
Entre al Menu de la zona de coccion pulsando una de las

teclas [:@E] E] (2) correspondiente a la zona

de coccion deseada. La pantalla (3) de esa zona sera la
Unica iluminada con alta intensidad.

Toque y recorra con un dedo sobre la barra de seleccién
(5), para regular la potencia de la zona de coccion
anteriormente seleccionada.

Nota: Cuando se selecciona una zona de coccion, la
pantalla del TIMER (7a+7b) mostrard lo siguiente:

. el LED (4) que se enciende define qué zona fue
seleccionada, en este caso la zona FL.

Desactivacion:

Entre al menu de la zona de coccidn deseada y pulse una

de las teclas E@Bg (2), la pantalla (3) de

esa zona serd la unica iluminada con alta intensidad; Leve
a Cero la potencia o bien pulsar de nuevo la tecla (2)
manteniendo la presion por algunos segundos.

o Power Level Zona coccion

El plano esta equipado con 9 niveles de potencia. Toque y
desplace con los dedos a lo largo de la Barra de
seleccion (5):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia ajustado sera visualizado en la
pantalla (3) de la zona de coccidn seleccionada.

o Power Booster (Amplificador de Potencia)

El producto cuenta con 1 nivel de potencia adicional

(superior al nivel =), que permanece activo durante 10
minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel
anterior.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la

N .
Barra de seleccion (5) sobre el nivel =f para activar el
Power Booster. El nivel del Power Booster esta indicado en

. [
la Pantalla (3) con el simbolo /™ .

® Bridge Zones

Esta funcion permite, hacer trabajar de manera combinada
la zona de coccién FL con la zona de coccion RL y la zona
de coccion FR con la zona de coccion RR creando una
Unica zona con el mismo nivel de potencia. Esto permitira
una coccién homogénea con fuentes y ollas de gran
tamario. Verifique siempre en las ilustraciones de montaje,
en la parte final del manual, en qué zonas se puede activar
el bridge.

Para activar la Funcién Bridge:

Pulse contemporaneamente por algunos segundos la tecla
(2) de las dos zonas elegidas (FL+RL) o bien (FR+RR).



Una de las pantallas (3) mostrara el simbolo i mientras
la otra pantalla (3) mostrara la potencia que sera ajustada.
Para ajustar la potencia, recorra con el dedo sobre la Zona
de seleccion (5)

Para desactivar la Funcion Bridge:

* pulse contemporaneamente por algunos segundos las
teclas (2) del par de zonas que se quiere desactivar
(FL*+RL) o bien (FR+RR).

® key lock

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la
placa, para impedir manipulaciones accidentales, dejando
activas las funciones ya programadas.

Activacion:

Para activar la funcién de blogueo de teclas, el plano de
coccién debe estar encendido.

* pulse [5 (11) por 2 seg. Repita la operacion para
desactivar.

Nota: si se presiona cualquier otra funcidn con el Key Lock
activo, el LED (11a), parpadeara y la pantalla (7b)
mostrara una secuencia de simbolos crrGoeE, para
indicar que la funcién estd en uso y eventualmente se
desactiva para poder accionar sobre el plano.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) es una funcién
de control que permite el mantenimiento del calor a una
temperatura constante, a un nivel de potencia optimizado;
ideal para mantener en calor los alimentos ya listos.
Activacion:

)]

Seleccione la tecla (2) y luego la tecla (9) de la zona
que se quiere utilizar; La pantalla (3) de aquella zona,

mostrara una secuencia de simbolos Lf"Z1"_¢ que durara
por todo el tiempo que la funcién esté activa.
Desactive:

Pulse nuevamente por algunos segundos la tecla ﬁ 9)
para desactivar la funcion.

Nota: se puede habilitar la funcion incluso en las zonas
con BRIDGE activo.

o Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)

La funcién Automatic Heat UP (Calentamiento Automético)
permite llevar mas rapidamente a régimen la potencia
configurada; Con esta funcion se tiene la ventaja para
tener una coccién mas rapida pero, sin el riesgo de quemar
las comidas, para que la temperatura no supere la del nivel
configurado. Esta funcién esta disponible para los niveles

i [
de potenciade ! a .

Activacion:

Seleccione la tecla (2) de la zona que se quiere utilizar,
luego recorra con el dedo en la barra de seleccion (5), y
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una vez alcanzado el nivel deseado mantenga
presionado por algunos segundos hasta que en la pantalla

(3) de aquella zona aparecera el
alternadamente a la potencia ajustada.
Aumentando el nivel de potencia de la zona de coccion, la
funcién Automatic Heat Up permanece activa, con la nueva
configuracion de temperatura;

Nota: Esta funcién se puede activar en mas zonas al
mismo tiempo.

Desactive:

Seleccione la tecla (2) de la zona a la cual queremos
quitar el Autoatic Heat Up, y disminuya el nivel de potencia
de la zona de coccion.

, )
simbolo 71

o Pausa

La funciéon Pausa permite suspender cualquier funcion
activa en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.

Activacion:
* pulse la tecla " (10) el LED (10a) se enciende y se

N . [ .
visualiza el simbolo 7 ?intermitente en las pantallas (3) de
las zonas activas, alternadamente al nivel de temperatura
ajustado en aquellas zonas.

Desactive:

* pulse la tecla I I (10), por algunos segundos hasta que el
simbolo no desaparezca.

Con la desactivacion el plano vuelve a funcionar con las
programaciones ajustadas antes de la pausa.

Nota : si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no se
desactiva, la placa se apaga automaticamente.

Nota: la Funcién Pausa no tiene impacto en la aspiracion.

o Egg Timer(Temporizador de huevos)

La funcién Egg Timer es una cuenta atras independiente
de las zonas de coccion (y de la zona aspirante).
Activacion:

Salga de los menus Aspiracion o Zonas de coccion, de
manera que todos los LED (3 y 13) estén encendidos.

Pulse la tecla C/) (6) se encenderd el led (6a) y
contemporaneamente se activara también

la pantalla (7a+7b) con el LED (6b) ~
Ahora se podra aumentar o disminuir el tiempo utilizando

las teclas + (8a) y === (8b). El tiempo se expresa en
minutos. Si el timer alcanza un tiempo inferior a 1 minuto,
la cuenta atras continlla mostrando los segundos.

Cuando el timer ha terminado la cuenta atras es emitida
una sefial acustica y la zona de coccidn se apaga.
Desactivar:

Para el apagado anticipado del Timer, salga de los menus
Aspiracion o Zonas de coccion, de forma que todos los
LED (3 y 13) estén encendidos y lleve a cero la pantalla



Timer con la tecla === (8a).

o Timer Zonas de Coccion

La funcién Timer Zonas de Coccion es una cuenta atras
que es posible configurar, también contemporaneamente,
en cada zona coccién. Al terminar el periodo configurado
las zonas de coccion se apagan autométicamente y las
utlidades se advierten con la sefial acustica
correspondiente.

Activacion:

Nota: este timer se puede activar solo si la zona de
coccion esta activa con potencia distinta de cero.

Luego de haber accionado la zona de coccion deseada
tecla (2),

la pantalla (7a+7b) se activara y sera posible programar el
timer. Para incrementar o disminuir el tiempo utilice las

teclas + (8a) y === (8b). El tiempo se expresa en
minutos. Si el timer llega a un tiempo inferior a 1 minuto el
conteo siga visualizando los segundos.

Si lo desea, repita la operacion para mas zonas de
coccion:

Cada zona de coccion puede estar ajustado a un Timer
distinto; en la pantalla (7a+7b) aparecera la cuenta al
revés de la zona de coccion seleccionada en aquel
momento

Nota: Luego de haber activado la zona Bridge se puede
encender el timer incluso en esta zona.

Desactive:

Para el apagado anticipado del Timer seleccione la zona di

coccion tecla (2) pulse la tecla === (8a) hasta que el timer
no llegue a cero. El timer se desactivara.

o Power Limitation (Limitacion de potencia)

La funcion power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcién maxima
y regulando la potencia de absorcion de todas las zonas de
coccion activas, haciendo que la absorcion total de la
placa, no supere el nivel maximo de absorcion configurado.
El menu de gestion del Power Limitation se encuentra en el
interior del Menu de gestion de pardmetros.

Para entrar al menu de gestién de parametros:

Quite la alimentacion al Plano, espere algunos
segundos y reconecte el Plano a la alimentacion.
DESBLOQUEE el plano manteniendo presionado por

algunos segundos la tecla @ (11); Luego, pulse
contemporaneamente, por algunos segundos, las teclas

[Il (12) + @ (14) hasta que se ilumine la barra de
desplazamiento (5). Recorra con el dedo a través de toda
la barra (5) de izquierda a derecha. Las dos pantallas (3-
FL) y (3-FR) se encenderan.

La pantalla (3-FL) indica el parametro a modificar.
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La pantalla (3-FR) indica el valor ajustado.

Para pasar al menu de gestion del Power Limitation:
Por defecto, accediendo al menu de parametros, la

f
pantalla (3-FL) muestra alternadamente los valores L y

i

L!; Pulse mas vueltas la tecla m(Q-FL) hasta que la
[ —

pantalla (3-FL) muestre los valores iy = de modo

[ - -
alternado. (I y = =menu gestion Power Limitation).

Ajuste el valor del Power limitation:

)

pulse la tecla ZZZ(9-FR) para seleccionar el valor
deseado entre los tres disponibles, vea la tabla debajo:

Zona Zona Valor de
3-FL 3-FR potencia (KW)
te 0 74
cc / 45
2 c 31

Guardado de ajustes:

Para guardar los ajustes seleccionados, pulse la tecla @

(1)

EMPLEO DEL ASPIRADOR

o Activacion del aspirador.
Activacion:

Toque (pulse) la tecla El (12) la pantalla (13) se
encendera con alta intensidad.

Toque e recorra con un dedo sobre la barra de seleccion
(5), para regular la potencia de aspiracion del humo.

Nota: a diferencia de las zonas de coccién, el apagado del
aspirador no puede ser programado por medio del timer.
Por ende, la pantalla (7a+7b) no se activara.
Desactivacion:

Para apagar el aspirador mantenga presionada la tecla

E] (12), por algunos segundos o bien lleve a Cero la
potencia de aspiracion.

o Power Level Aspirador

El aspirador esta equipado de 4 niveles de potencia de
aspiracion mas un Booster.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la
Barra de seleccion (4):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia ajustado sera visualizado en la



pantalla (13) del aspirador.

© Power Booster del aspirador

El producto estd equipado de 1 nivel de potencia
suplementaria BOOSTER (mas el nivel 4), que permanece
activo por 5 minutos, después de lo cual la potencia
vuelve al nivel anterior.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la
Barra de seleccion (5) sobre el nivel 4 para activar el
Power Booste. El nivel del Power Booster esta indicado en

]
la Pantalla (13) con el simbolo /™ .

o Funcionamiento automatico

El producto se encendera a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracion al nivel maximo de
coccion usado en las zonas de coccidn.

Cuando las zonas de coccidn son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracion, disminuyéndola
gradualmente, de modo de eliminar vapores y olores
residuos.

Activacion:

Entre al MenU del aspirador pulsando la tecla EI (12)
fay

luego pulse la tecla (14); en la pantalla (13) se

o [ .
visualizara la letra /™7 alternada al valor de la velocidad del
aspirador .

Desactive:

Desde el menu del aspirador, pulse la tecla I_if (14) o
bien disminuya manualmente la velocidad de aspiracion
desde la barra de seleccion (5).

@ Menu gestion Filtros:
Condiciones necesarias para entrar al menu:

LAS ZONAS DE COCCION y EL ASPIRADOR deben estar

i
todos en potencia L!; EL GG TIMER debe estar apagado.
Si no se respetan estas condiciones efectuando el proceso

de encendido, la pantalla (7a+7b) indicara /1 L¥ y no
sera posible seguir adelante.

Para acceder al menu y visualizar el estado de los
filtros:

Luego de haber respetado los requisitos de ingreso arriba
indicados, pulse tecla II] (12), luego pulse

contemporaneamente === (8a) y +(8b) por 4 segundos.

En este punto nos encontraremos en el menu de gestion
de Filtros.

La pantalla (7a+7b) visualizara por defecto el estado del
FILTRO GRASAS, para pasar a la visualizacion del estado

del FILTRO OLORES pulse ===(8a) Por cada presion de
esta tecla, la pantalla pasa de un filtro a otro de manera
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consecutiva. A continuacion, una tabla de los estados de
los filtros.

Estado del Filtro Pantalla
Filtro grasas ACTIVO* . i'_-n 5 .
Filtro olores ACTIVO® £3.
Filtro grasas INACTIVO o-
Filtro olores INACTIVO F-

*Cuando el indicador de saturacion de filtros esta ACTIVO

la pantalla (7b) mostrara el estado del filtro con un valor
] i

de E’(eficiencia maxima) a L! (filtro utilizado).

Para Activar o desactivar el indicador de saturacién de

filtros:

Luego de haber seleccionado uno de los dos filtros, pulse

+(8b); A cada presién, la pantalla pasa de un estado al
otro de manera consecutiva.

Nota: Si se desactiva el filtro y luego se lo vuelve a activar
en la misma sesion, el valor del estado del filtro permanece
invariable respecto a antes de la desactivacion.

Si luego de haber desactivado el filtro se sale del menu,
cuando el filtro se reactive, el valor de saturacion del filtro

()

empezara de nuevo desde —*.

Para salir del Menu:
Para salir del Menu pulse cualquier tecla EXCEPTO la

tecla ===(8a) e +(8b) o bien espere 8 segundos sin
tocar otras teclas.

® Reinicio saturacion filtros

Mientras una o ambas sefializaciones estén activas, se
puede efectuar el restablecimiento de la alarma de
saturacion de filtros. En los primeros 10 segundos en el
que aparece la sefializacién de saturacion de los filtros,

pulse contemporaneamente por algunos segundos === (8a)

y +(8b).

Una sefial aclstica indica la finalizacion  del
restablecimiento.  Se  recomienda  efectuar  este
procedimiento SOLO luego de haber sustituido los filtros.
Nota: Si ambas sefializaciones estan activas, lleve a cabo
estas operaciones dos veces para restablecer ambas
alarmas. .

o Retraso apagado aspiracion

Con esta funcién activada el aspirador quedara encendido
por un tiempo pre ajustado. Finalizado este tiempo, se
apagara de forma automatica. Cada velocidad tiene un
timer especifico como se indica en la siguiente tabla.



booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Para activar:

Con el aspirador encendido, pulse de modo prolongado la
barra de seleccion (5) se encendera el LED (15), para

TABLA DE POTENCIA

indicar que la funcién fue activada.

Para desactivar:

basta cambiar la velocidad de aspiracion para desactivar
esta funcion. Se apagara el LED (15), para indicar que la
funcion fue desactivada.

Nivel de potencia

Tipo de coccion

Uso (basado en la experiencia y los habitos de coc-
cion)

_ aumentar en poco tiempo la temperatura de la comida
i ~ |Calentar rapidamente hasta un rapido ebullicion en caso de agua o calentar rapi-
Max poten- damente los liquidos de coccion
cia
i . . dorar, empezar una coccion, freir los productos congela-
= .5 |Freir - hervir peza P 9
== dos, cocer rapidamente
=7 7 |Dorar — sofreir - hervir - asar a la parri-|sofreir, mantener la ebullicion alta, cocinar y asar a la pa-
- g rrilla (por poco tiempo, 5-10 minutos)
Alta poten- - — - -
cia . . sofreir, mantener la ebullicion baja, cocinar y asar a la pa-
1 7 |Dorar - cocinar — estofar — sofreir - asar|" . . ;
- . rrilla (por poco tiempo, 10-20 minutos), precalentar acce-
= ala parrilla )
sorios
¢ 1 |Cocinar — estofar — sofreir - asar a la|estofar, mantener la ebullicién a fuego lento, cocer (duran-
r- parrilla te un tiempo prolongado), condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado)
. =1 ¢ |Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- . i N : !
Mediapo- | =1- =7 . en presencia de liquidos para acompafar (por ejemplo:
h = sar - condimentar ) .
tencia agua, vino, caldo, leche), condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (volimenes inferiores al litro:
—v =1 |Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- . .
i . arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de liquidos
= ~ = |sar- condimentar . ! .
para acompafiar (p. €j.: agua, vino, caldo, leche)
¢ =1 |Fundir - descongelar — mantener ca-|derretir la mantequilla, fundir lentamente el chocolate, des-
Baia bot "~ ljiente - condimentar congelar productos de pequefias dimensiones
aja poten- ) - ; - >
; . mantener calientes pequefias porciones de comida recién
cia ¢ |Fundir — descongelar — mantener ca-| . . :
] ' A cocinada o mantener los platos de servicio a la misma
liente - condimentar h .
temperatura y condimentar los risottos
_ Placa de coccion en posicion de stand-by o apagado (po-
OFF ,'_ ;' Superficie de apoyo sible presencia de calor residual de la final de la coccion,
sefialado con H-L-O)
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4. MANTENIMIENTO

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas
de coccion estén apagadas y que el indicador de calor
esté apagado.

Para el mantenimiento del producto ver las image-
x nes marcadas con este simbolo al final de la instala-
cion.

MANTENIMIENTO PLACA DE COCCION

o Limpieza de la placa de induccion

La placa de coccidn debe limpiarse después de cada uso.
Importante:

* No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a
lo largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

+ No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como
spray para horno o quitamanchas.

* jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos. El azlcar o alimentos con un alto
contenido de azlcar dafian la placa de coccion y deben
eliminarse inmediatamente. La sal, el azlcar y la arena
pueden rayar la superficie del vidrio. Utilice un pafio suave,
rollos de papel absorbente para cocina o productos
especificos para limpiar la placa (siga las instrucciones del
fabricante).

° XD Limpieza de la bandeja de recogida de
liquidos:

En caso de derrame accidental y abundante de liquidos de
la olla es posible intervenir a través de la valvula de
drenaje, situada en la parte inferior del producto, para
eliminar cualquier residuo, garantizando la méaxima
seguridad higiénica.
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. X E Limpieza de la rejilla metalica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.

MANTENIMIENTO ASPIRADOR

o Limpieza del aspirador:

Para la limpieza use EXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros.

iNO UTILICE UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA
LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos. jNO UTILICE
ALCOHOL!

. XA Mantenimiento Filtros de grasa:

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metalico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera
sus caracteristicas de filtrado.

. XB Mantenimiento Filtro de carbén activado -
Ceramicas (Solo para Version Filtrante):

Retiene los olores desagradables de la coccion. El
producto esta equipado con un conjunto de filtros de
olores.

La saturacion de los filtros de olores se produce después
de un uso mas o menos prolongado dependiendo del tipo
de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro de
grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados
térmicamente cada 2/3 meses en un horno precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion
asegura una constante eficiencia de filtrado durante 5
afios.

jCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno, sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.



5. ASISTENCIA
TABLA LOCALIZACION DE AVERIAS

Cédigo informativo

Descripcion

Posibles causas

Solucién

La zona de mandos se apaga | La temperatura interna de las
debido a una temperatura dema- | partes electronicas es demasia-
siado elevada do alta

Espere a que la placa se
enfrie antes de utilizarla de
nuevo

Para todas las demas
indicaciones de error

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el codigo del error

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en "Loca-

lizacién de averias".

2. Apague y vuelva a encender el producto para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técni-

ca mas cercano.
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Siga rigorosamente todas as instrugées contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados
ao aparelho, derivados da inobservancia das instrucbes
contidas neste manual. O aparelho destina-se
exclusivamente ao uso doméstico para a cozedura de
alimentos e aspiragdo dos fumos derivados da propria
cozedura. Ndo é admitido nenhum outro tipo de utilizagao
(por ex. aquecer ambientes). O fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade pelos usos inadequados ou
pelas erradas definigbes dos comandos.

0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente
ao ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as
instrugdes de utilizagdo, manutengéo e instalagdo sao
as mesmas.

e Leia com atengdo as instrugdes: existem importantes
informacdes sobre a instalagéo, utilizago e seguranga.

o Nao faca alteragdes elétricas no aparelho.

o Antes de proceder a instalagdo do dispositivo, verifique
se todos os componentes ndo estdo danificados. Caso
contrario, entre em contacto com o revendedor e n&o
prossiga com a instalagao.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagéo.

as pegas marcadas com este simbolo podem ser
adquiridas  separadamente junto de revendedores
especializados.

*: as pegas marcadas com este simbolo s@o acessorios
opcionais fornecidos apenas em alguns modelos e podem
ser adquiridas nos sites www.elica.com e
www.shop.elica.com.

1. SEGURANCA E
REGULAMENTOS

£% SEGURANGA GERAL

Atengdo! Respeite escrupulosamente as seguintes
instrugdes: e O produto deve ser desligado da rede
elétrica antes de efetuar qualquer intervencdo de
instalagdo. e A instalagdo ou manutengdo deve ser
executada por um técnico especializado, em conformidade
com as instrugdes do fabricante e no respeito pelas
normas locais em vigor, em matéria de seguranga. Ndo
repare ou substitua qualquer pega do produto se néo for
especificamente requerido no manual de utilizagdo. e A
ligagdo do produto a terra é obrigatoria por lei. ® O cabo
de alimentagdo deve ser suficientemente comprido para
permitir a ligag&o a rede elétrica do produto, encastrado no
moével. ® Para que a instalagdo esteja em conformidade
com as normas de seguranga em vigor, deve ter um
interruptor omnipolar padrdo que assegure a desconexdo
completa da rede elétrica nas condigdes da categoria de
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sobretens&o Ill, de acordo com as regras de instalagéo. ®
Néo utilize tomadas multiplas ou extensdes elétricas.
Quando a instalagéo estiver concluida, os componentes
elétricos ja ndo deverdo estar acessiveis ao utilizador. ¢ O
produto e as suas partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizagdo. Tenha cuidado para ndo tocar nos elementos
de aquecimento. @ Tenha cuidado para que as criangas
ndo brinquem com o produto; mantenha as criangas
afastadas e vigie-as, pois as pegas acessiveis podem ficar
muito quentes durante a utilizagdo. e Antes de utilizar a
placa de indugdo, é importante que os portadores de
estimuladores cardiacos e de implantes ativos, verifiquem
se o estimulador é compativel com o produto. @ Durante e
apés a utilizagdo, ndo toque nos elementos de
aquecimento do produto. e Evite o contacto com panos ou
outro material inflamavel enquanto todos os componentes
do produto ndo estiverem suficientemente arrefecidos;
risco de incéndio. @ N&o coloque material inflamavel por
cima do produto ou nas suas proximidades. ® As gorduras
e os Oleos sobreaquecidos pegam fogo facilmente. Vigie a
cozedura dos alimentos ricos em gordura e dleo. ® Se a
superficie estiver rachada, desligue o produto para evitar a
possibilidade de choque elétrico. @ O produto ndo se
destina a ser colocado em funcionamento através dum
temporizador externo ou dum sistema de comando a
distancia separado. ® A cozedura n&o vigiada sobre uma
placa com 6leo ou gordura pode ser perigosa e causar
incéndios. @ O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo de cozedura de tempo breve deve ser
vigiado continuamente. ® NUNCA tente apagar as chamas
com agua. Pelo contrario, desligue o produto e abafe as
chamas, por exemplo, com uma tampa ou uma manta
ignifuga. @ Perigo de incéndio: ndo apoie objetos sobre as
superficies de cozedura. e Nao utize maquinas de
limpeza a vapor, risco de choques elétricos. e Né&o
coloque objetos de metal, como facas, garfos, colheres e
tampas, na superficie da placa, pois podem sobreaquecer.
o Antes de ligar o produto a rede elétrica: verifique a placa
de dados (colocada na parte inferior do produto) para
garantir que a tenséo e a poténcia correspondam a da rede
elétrica e a tomada de ligagao seja adequada. Em caso de
duvida, consulte um eletricista qualificado.

Importante: ® Apds o uso, desligue a placa através do seu
dispositivo de comando e n&do confie no detetor de
panelas. e Evite derramamentos de liquidos, por isso, para
ferver ou aquecer liquidos, reduza o fornecimento de calor.
o N&o deixe os elementos de aquecimento ligados com
panelas e frigideiras vazias ou sem recipientes. e Depois
de terminar de cozinhar, desligue a respetiva zona de
cozedura. ® Nunca use folhas de papel de aluminio para
cozinhar, e nunca coloque diretamente produtos
embalados em aluminio. O aluminio fundir-se-ia e
danificaria irremediavelmente o seu produto. e Nunca
aqueca nenhum tipo de lata que contenha alimentos sem
té-la aberto antes: pode explodir! Este aviso aplica-se a
todos os outros tipos de placas de cozinha. e A utilizagao
de uma poténcia elevada tal como a fungao Booster ndo é
adequada para o aquecimento de alguns liquidos, como
por exemplo, o dleo para fritar. O calor excessivo pode ser



perigoso. Nestes casos, recomenda-se a utilizagao de uma
poténcia inferior. @ Os recipientes devem ser colocados
diretamente na placa e estar centrados. Nunca insira
outros objetos entre a panela e a placa. ® No caso de
temperaturas elevadas, o produto diminui automaticamente
o0 nivel de poténcia das zonas de cozedura. e Antes de
qualquer operag&o de limpeza ou de manutencéo, desligue
o produto da rede elétrica, retirando a ficha da tomada ou
desligando o interruptor geral da habitagdo. @ Para todas
as operagdes de instalagdo e manutengéo, use luvas de
trabalho. @ O produto pode ser utilizado por criangas de
idade ndo inferior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia ou do necessario conhecimento,
desde que sob vigildncia ou ap6s terem recebido
instrugdes acerca do uso do produto em seguranga e da
compreensdo dos perigos a ele inerentes. @ As criancas
devem ser vigiadas para que n&o brinquem com o produto.
o Alimpeza e a manutencgdo néo devem ser efetuadas por
criangas sem vigilancia. e O local deve dispor de
ventilagdo suficiente quando o produto for utilizado em
simultdneo com outros aparelhos de combustdo a gas ou
outros combustiveis. e O produto deve ser limpo
frequentemente, quer no seu interior quer no seu exterior
(PELO MENOS UMA VEZ POR MES), contudo respeite as
indicagdes expressas nas instrugdes de manutengéo. e O
incumprimento das normas de limpeza do produto e da
substituicdo e limpeza dos filtros implica risco de incéndio.
o E estritamente proibida a cozedura flambé. e O uso de
chama aberta é prejudicial para os filtros e pode provocar
incéndios, pelo que deve ser sempre evitado. @ A fritura
deve ser feita sob controlo para evitar que o dleo
sobreaquecido pegue fogo. e Atengdo! Quando a placa de
cozinha estiver em funcionamento, as partes acessiveis do
aparelho podem ficar quentes. e Atengdo! Nao ligue o
produto a rede elétrica sem que a instalagdo esteja
completamente concluida. e No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranga a serem adotadas para a
extragdo de fumos, siga rigorosamente as disposicdes
previstas nos regulamentos das autoridades locais
competentes. ® O ar aspirado ndo deve ser encanado
numa conduta usada para a extragdo dos fumos
produzidos por aparelhos de combustéo a gas ou outros
combustiveis. ® Nunca utilize o produto sem a grelha estar
montada corretamente! e Utilize apenas os parafusos de
fixagdo fornecidos em dotagdo com o produto para a
instalagdo ou, se ndo fornecidos, compre o tipo adequado
de parafusos. Utilize parafusos com o comprimento correto
indicado no Guia de instalagdo. ® Quando este produto e
outros aparelhos alimentados com uma energia que nao
seja a elétrica estiverem em funcionamento simultaneo, a
pressdo negativa no compartimento néo deve superar 4 Pa
(4 x 10-5 bar).  E importante conservar este manual para
o0 poder consultar a qualquer momento. Em caso de venda,
de cesséo ou de mudanga, certifique-se de que permanece
junto ao aparelho.
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£4 SEGURANGA PARA A LIGAGAO
ELETRICA

o Desligue o produto da rede elétrica. @ A instalagio deve
ser realizada por pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em matéria de
instalagdo e seguranga. QO fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade relativamente a pessoas,
animais ou objetos em caso de desrespeito pelas diretivas
fornecidas neste capitulo. O cabo de alimentagdo deve
ser suficientemente longo para permitir a remogéo da placa
de fogdo do plano de trabalho. eCertifique-se de que a
tens&o, indicada na placa do nimero de série localizada na
parte inferior do produto, corresponda a da habitagéo onde
sera instalado. eN3o utilize extensdes elétricas. @ O cabo
elétrico de ligagéo a terra deve ser 2 cm mais comprido
que os outros cabos. @ No caso em que o produto ndo
esteja equipado com um cabo de alimentag&o, utilize um
com uma secgéo dos condutores minima de 2,5 mm2 para
poténcia de até 5500 Watt; enquanto que para poténcias
mais altas deve ser de 4 mm2). @ O cabo néo deve atingir,
em nenhum ponto, uma temperatura de 50 °C acima da
temperatura ambiente. @ O produto é destinado a estar
permanentemente ligado a rede elétrica, por isso, efetuar a
ligagdo a rede fixa através de um interruptor unipolar de
acordo com as normas, que assegure a desconexao
completa da rede elétrica em condicbes de categoria de
sobretensédo Ill, e que seja facilmente acessivel apds a
instalagao.

o Atengdo! A substituicdo do cabo de interconexdo deve
ser feita pelo servico de assisténcia técnica autorizada ou
por uma pessoa com qualificagdo semelhante.

e Atencdo! Antes de ligar novamente o circuito a
alimentacdo da rede e de verificar o seu correto
funcionamento, verificar sempre se o cabo de rede esta
montado corretamente.

£ SEGURANGCA PARA A INSTALAGAO

e A instalagdo seja elétrica ou mecanica deve ser
realizada por pessoal especializado.

o Antes de iniciar a instalagao: Apos ter desembalado o
produto, verifique se 0 mesmo n&o se danificou durante o
transporte e, em caso de problemas, contacte o
revendedor ou o Servigo de Assisténcia a Clientes, antes
de proceder a instalagéo; Verifique se o produto adquirido
tem as dimensdes adequadas a area de instalagdo
escolhida; Verifique se dentro da embalagem n&o ha (por
motivos de transporte) material de acompanhamento (por
ex., envelopes com parafusos, garantias etc.), devendo ser
retirado e armazenado, se necessario; Verifique também
se esta disponivel uma tomada elétrica perto da area de
instalagéo

o Predisposi¢do do mével para o encastre:

+ O produto ndo pode ser instalado em cima de
equipamentos de arrefecimento, maquinas lava-lougas,
fogdes, fornos, maquinas de lavar e de secar; Efetue todos
os trabalhos de corte do mével antes de colocar a placa e
retire cuidadosamente as aparas ou residuos de serradura.
A distancias minimas entre a placa de cozinha e a parede



deve ser pelo menos 50mm a frente, pelo menos 50mm
nas laterais e pelo menos 550mm em relagéo aos armarios
superiores.

Observagdo: na projecdo dos espagos, devem ser
seguidas as indicagdes do fabricante da cozinha.

* para otimizar a instalago filtrante é aconselhavel fazer
uma ranhura no rodapé onde possa ser inserida uma
grelha comercial.

* Importante:  utiize um adesivo  vedante
monocomponente (S), que tenha uma resisténcia a
temperaturas, até 250°; antes da instalago, as superficies
a serem coladas devem ser cuidadosamente limpas,
eliminando qualquer substancia que possa comprometer a
sua aderéncia (por exemplo, agentes de descolamento,
conservantes, gorduras, 6leos, pos, residuos dos adesivos
anteriores etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente
por todo o perimetro do caixilho; apds a colagem, deixe a
cola secar por cerca de 24 horas.

o Atencao! A falta de instalagdo de parafusos e de outros
dispositivos de fixagdo de acordo com estas instrugdes,
pode resultar em riscos de natureza elétrica.

e Nota: para uma correta instalagdo do produto, é
aconselhavel fixar as tubagens com uma fita adesiva que
tenha as seguintes carateristicas: pelicula elastica em PVC
macio, com adesivo a base de acrilato; que respeite a
norma DIN EN 60454; retardador de chama; o6tima
resisténcia ao envelhecimento; resistente as variagbes de
temperatura; utilizavel a baixas temperaturas.

ELIMINAGAO EM FIM DE VIDA

Este aparelho esta marcado em conformidade
com a Diretiva Europeia 2012/19/CE -

L Instrumento Estatutério do Reino Unido n.° 3113
de 2013, Residuos de equipamentos elétricos e
eletronicos (REEE).

Ao assegurar-se de que este aparelho seja eliminado
corretamente. O utilizador contribui para evitar as
potenciais consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude. O simbolo no produto ou na documentagéo
anexa indica que este produto ndo deve ser tratado como
lixo doméstico, devendo ser entregue no ponto de recolha
apropriado para a reciclagem de equipamentos elétricos e
eletronicos. Desfaga-se deles seguindo os regulamentos
locais para a eliminagdo dos residuos. Para mais
informagdes sobre o tratamento, recuperago e reciclagem
deste produto, contacte as autoridades locais, o servigo de
recolha de residuos domésticos ou a loja onde o aparelho
foi adquirido.

REGULAMENTAGAO

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:

« Seguranga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Desempenho: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « CEM: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
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EN/IEC 61000-3-12.
SUGESTOES DE UTILIZAGAO

Sugestbes para uma utilizagdo correta para reduzir o
impacto ambiental: Quando comegar a cozinhar, ligue o
aparelho na velocidade minima, deixando-o ligado durante
alguns minutos, mesmo apés ter terminado de cozinhar.
Aumente a velocidade apenas em caso de grandes
quantidades de fumo e vapor, utilizando a fungdo booster
SO em casos extremos. Para manter o sistema de redugao
de cheiros eficiente, substitua o(s) filtro(s) de carvéo
quando for necessario. Para manter eficiente o filtro de
gordura, limpe-o em caso de necessidade. Para otimizar a
eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o didmetro maximo
do sistema de canalizagéo indicado neste manual.

2. UTILIZAGAO
UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

O sistema de cozedura de indugéo baseia-se no fenémeno
fisico da indugdo magnética. A carateristica fundamental
deste sistema é a transferéncia direta de energia do
gerador para a panela.

Vantagens: Caso se compare com as placas de cozinha
elétricas, a sua placa de indugéo é: Mais segura: menor
temperatura sobre a superficie do vidro. Mais rapida:
tempos inferiores para aquecimento dos alimentos. Mais
precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos. Mais eficiente: 90% da energia consumida é
convertida em calor. Além disso, uma vez removida a
panela da placa, a transmissdo de calor é interrompida
imediatamente, evitando inGteis dispersdes de calor.

UTILIZAGAO DE RECIPIENTES DE
COZEDURA

o Recipientes para a cozedura

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo
utilize:

* recipientes com fundo que n&o seja perfeitamente plano;

* recipientes de metal com fundo esmaltado;

* recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

* nunca apoie panelas e frigideiras quentes sobre a
superficie do painel de controlo da placa.

* Nem todas as panelas adequadas a indug&o funcionam
eficientemente  devido aos fundos parcialmente
constituidos por material ferromagnético! No momento da
aquisi¢ao de panelas ou frigideiras, verifique se:

+ o fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso
contrario, reduzem-se quer a eficiéncia da transmisséo do
calor quer a sua uniformidade, com temperaturas da
superficie da panela / frigideira ndo adequadas a cozedura

Utilize apenas panelas que apresentem este
simbolo.




+ O fundo ndo pode conter aluminio: a louga ndo se
aquece e também pode ndo ser reconhecida pelos

indutores.
x

+ Fundos n&o planos ou com superficie rugosa.

+ Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a
louga, diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a experiéncia
de cozedura.

eRecipientes preexistentes

Pode verificar se 0 material da panela é magnético com um
simples iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente,
as panelas ndo sao adequadas. As indicagdes referidas no
paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

o Diametros dos fundos de panela recomendados
IMPORTANTE: se as panelas nao tiverem o tamanho
correto, as zonas de cozinhar nao se acendem. Para
ver o didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada
zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.
Atengao: Para preservar o desempenho do cozimento
e a qualidade do produto, NAO é aconselhavel utilizar
os adaptadores de indugéo.

e Poupanga energética

Utilize tachos e panelas com um didmetro do fundo igual
ao da zona de cozedura; Utilize apenas panelas e tachos
com fundo plano; - Sempre que possivel, mantenha a
tampa nas panelas durante a cozedura; Cozinhe verduras,
batatas etc. com uma pequena quantidade de &gua para
reduzir o tempo de cozedura; A utilizagdo da panela de
pressao reduz ainda mais o consumo de energia e o tempo
de cozedura; Posicione a panela no centro da zona de
cozedura desenhada na placa.

UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

O sistema de aspiragdo pode ser utilizado na verséo de
aspiragdo com evacuagdo externa ou de filtragem de
recirculagao interna.
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Consulte 0s sites www.elica.com e
www.shop.elica.com para verificar a gama completa
de kits disponiveis, para poder executar as varias
instalagdes, tanto na filtragem quanto na aspirag&o.

o [_|Versdo de aspiragdo:

Os vapores s&o evacuados para o exterior através de uma
série de tubagens (a serem adquiridas separadamente).
Ligue o produto a tubos e orificios de descarga de parede
com di@metro equivalente a saida de ar (flange de unido).
Para mais informagbes sobre os tubos e as suas
dimensdes, consulte a pagina do manual de instalagéo
relativa aos acessorios - Versdo de aspiragdo. A utilizagéo
de tubos e orificios de descarga de parede com didmetro
inferior determinara uma diminuicdo no desempenho da
aspiragdo e um aumento drastico no ruido. Declinamos
qualquer responsabilidade neste caso.

Para obter a maxima eficiéncia de aspiragdo:
Recomenda-se um percurso méximo de tubagem de 7
metros lineares. Recomenda-se que no total dos 7 metros
lineares utilize no maximo duas curvas de 90° + Evite
mudangas drasticas de secgdo da conduta, preferindo
sempre a secgdo equivalente a0 @ 150 mm (ou a
retangular de 222 x 89 mm).

o[ |Versdo de filtragem:

O ar aspirado sera filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser enviado
novamente para a divisdo, através das tubagens
apropriadas (Filtros de odores e tubagens devem ser
comprados separadamente). Para mais informagdes,
consulte as paginas relativas aos acessdrios e
configuragbes (para a versdo de filtragem) na parte
ilustrada deste manual.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNCIONAMENTO
PAINEL DE CONTROLO
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6 Ativagao do temporizador de ovo (independente)

6a - 6b LED de temporizador de ovo (independente) ativo

Fungéo

ON/OFF da placa de cozinha/exaustor para placa
de cozinha

Tecla selegdo zona cozedura

Ecré nivel poténcia zona cozedura

LED da zona de cozimento ativa / LED de
saturagao dos filtros ativos

Aumento / diminuigdo do nivel de poténcia de
cozedura e velocidade (poténcia) de aspiragéo

Visor do temporizador da zona de cozedura /
Ta-7Tb Visor da saturagdo do filtro de carvao - Filtro de
gordura

8a-8b Aumento/diminuicdo ecra do temporizador

Ativagdo  Temperature  Manager (Warming
9 Function) (Gestor de Temperatura - Fungéo de
Aguecimento)
10 Pausa

10a  LED pausa ativa

11 Key Lock

11a  LED - Key Lock

12 Tecla selegdo aspirador

13 Visor aspirador

14 Ativagéo fungao automatica aspirador

15 LED menu atraso aspirador

A SABER ANTES DE INICIAR

ATENGAO: Apés a primeira ligagdo do produto a rede
elétrica, a placa necessita de um procedimento de
DESBLOQUEIO. Proceda como indicado:

. s o x ) . i
Ligue a placa a alimentagéo; o visor (13) mostrara um =t

intermitente e o LED (11a) aceso. Prima a tecla @ (11)
por alguns segundos, o LED (11a) desligara. Agora é

possivel acender a placa com a tecla ON/OFF @ (1).
Todas as fungdes desta placa de cozedura foram
projetadas para respeitar as mais rigorosas normas de
seguranga. Por este motivo:

* Algumas fungdes nao se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre os
fogos, ou quando estas estdo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente apds alguns segundos, quando a fungao
selecionada requer uma configuragdo adicional que ndo é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Fungao Lock (Blogueio)” ou “Timer”).
Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Atengdo! No caso (por exemplo) de uma utilizagdo
prolongada, o desligar da zona de cozedura pode nao ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no

. . . [
visor das zonas de cozedura aparecera o simbolo /! a
indicar que se esta nesta fase. Aguarde até que o visor se
desligue antes de se aproximar da zona de cozedura.



VISOR DA ZONA DE COZEDURA

nos visores relativos as areas de cozedura, é indicado:
Fungao Valor
Zona de cozedura ligada ,'__;'
Power Level (Nivel de Poténcia) / '_:n"r':'
Residual Heat Indicator (Indicador Calor [N}
Residual) H
Pot Detector (Detetor de Panela) '_—'
Fungdo Temperature Manager (Gestor de .
Temperatura) ativa oo
Fungao Bridge Zone (Zona de ponte) ativa ;'-;'
Fungdo Pausa i
Fung&o Automatic Heat UP (Aumento Calor [}

[

Automaético)

CARATERISTICAS DA PLACA

+ Safe Activation (Ativacao segura)

O produto ativa-se apenas com a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura: o processo de aquecimento
ndo se inicia ou interrompe-se no caso de auséncia ou
remogéo das panelas.

+ Pot Detector (Detetor de Panela)

O produto deteta automaticamente a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura.

o Safety Shut Down (Desligar de seguranca)

Por motivos de seguranca, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

* Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual)
Quando uma ou mais zonas de cozedura s&o desligadas, a
presenca de calor residual é sinalizada com um sinal visual
especifico no visor da zona correspondente, por meio do

W]
simbolo /7.

UTILIZA(}AO DA PLACA DE COZINHA
+ Ligacédo

O plano de cozedura acende tocando a tecla ON/OFF @
(1). Todos os visores (3) e o visor (13) acenderdo

- | i1
exibindo o niimero zero 1.

Para desligar a placa, prima a tecla ON/OFF @ 1)
A placa desliga apds alguns segundos se as fungdes ndo
sdo ativadas.
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o Ativacdo da zona de cozedura
Ativagao:
Entre no menu da zona de cozedura ao premir uma das

teclas E@E]E] (2) correspondentes da zona

de cozedura desejada. O visor (3) daquela zona
permanecera Unico ao ser iluminado em alta intensidade.
Toque e deslize com um dedo na barra de selegao (5),
para ajustar a poténcia da zona de cozedura selecionada
anteriormente.

Nota: Quando é selecionada uma zona de cozedura, o

visor do TEMPORIZADOR (7a+7b) mostrara:« ~ = o
LED (4) que acende define qual zona foi selecionada.
Nesse caso, a zona FL.

Desativagdo:

Entre no menu da zona de cozedura desejada e prima uma

das teclas E@BE] (2), o visor (3) daquela

zona permanecerd Unico ao ser iluminado em alta
intensidade; Coloque em zero a poténcia ou prima
novamente a tecla (2) mantendo a pressdo por alguns
segundos.

e Zona cozedura Power Level

O plano é dotado de 9 niveis de poténcia Toque e
percorra com os dados ao longo da Barra de selegéo (5):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia definido sera exibido no visor (3) da
zona de cozedura escolhida.

e Power Booster
O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além

- . ) .
do nivel =), que permanece ativo por 10 minutos, apds os
quais a poténcia regressa ao nivel anterior.
Tocar e percorrer com o dedo a Barra de sele¢do (5)
o

(além do nivel =*) para ativar o Power Booster. O nivel

- . . [
Power Booster é indicado no Visor (3) com o simbolo /™ .

o Bridge Zones

Esta fungao permite fazer funcionar em modo combinado a
zona de cozedura FL com a zona de cozedura RL e a
zona de cozedura FR com a zona de cozedura RR criando
uma Unica zona com o mesmo nivel de poténcia. Isto
permitira uma cozedura homogénea com tabuleiros e
panelas grandes. Verifique sempre nas ilustragdes de
montagem, na parte final do manual, em quais zonas o
bridge pode ser acionado.

Para ativar a Fungdo Bridge:

Prima ao mesmo tempo por alguns segundos a tecla (2)
das duas zonas escolhidas (FL+RL) ou (FR+RR).

. ae I
Um dos visores (3) exibira o simbolo / ! enquanto o outro
visor (3) visualizard a poténcia que sera definida. Para



definir a poténcia, deslize com o dedo na Zona de selegao
)

Para desativar a Fungao Bridge:

* prima ao mesmo tempo por alguns segundos as teclas
(2) do par de zona que deseja desativar (FL+RL) ou
(FR+RR).

® key lock

O Key Lock permite bloquear as definigdes da placa, para
impedir adulteragdes acidentais, deixando ativas as
fungdes ja definidas.

Ativagéo:

Para ativar a fungdo de bloqueio de teclas, a placa de
cozedura deve estar ligada.

* prima @ (11) por 2 s. Repita a operag&o para desativar.

Nota: se alguma outra fungéo for pressionada durante o
Key Lock ativo, o LED (11a), piscara e o visor (7b)

mostrara uma sequéncia de simbolos =&-5+, indicando
que a funcdo estd em uso e deve ser eventualmente

desativada para atuar no plano.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) é uma fung&o
de controlo que permite a manutengdo do calor a uma
temperatura constante a um nivel de poténcia otimizado,
ideal para manter quentes os alimentos ja prontos.
Ativagéo:

599

Selecione a tecla (2) e a tecla (9) da zona que
deseja utilizar; o visor (3) dessa zona, mostrara uma

sequéncia de simbolos LI™Z1"Lt que durard enquanto a
fungéo estiver ativa.
Desativar:

)]

Prima de novo por alguns segundos a tecla
desativar a fungao.

Nota: a fungéo também pode ser habilitada em zonas com
BRIDGE ativo.

(9) para

o Automatic Heat UP

A fungdo Automatic Heat UP permite colocar a poténcia
definida mais rapidamente em regime; com esta fungéo,
temos a vantagem de ter uma cozedura mais rapida, mas
sem o risco de queimar as comidas, porque a temperatura
ndo ultrapassa a do nivel definido. Esta fungdo esta

disponivel para os niveis de poténcia de / a I':l’
Ativagao:

Selecione a tecla (2) da zona que deseja utilizar e deslize
com o dedo na barra de selegéo (5) alcangando o nivel
desejado , mantenha a presséo por alguns segundos até

1
que no visor (3) da zona seja exibido o simbolo F;
alternadamente a poténcia definida.
Aumentam o nivel de poténcia da zona de cozedura, a

75

fungdo Automatic Heat Up permanece ativa, com a nova
configuragéo de temperatura;

Nota: Essa fungdo pode ser ativada em varias zonas ao
mesmo tempo.

Desativar:

Selecione a tecla (2) da zona da aqual desejamos remover
o0 Autoatic heat Up, e diminuir o nivel de poténcia da zona
de cozedura.

o Pausa

A funcdo Pausa permite suspender qualquer fungdo ativa
na placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.
Ativagao:

* prima a tecla " (10), o LED (10a) acende e ¢ exibido o

¥
simbolo 7 ?intermitente nos visores (3) das zonas ativas,
alternadamente ao nivel de temperatura definido nas
zonas.

Desativar:

* prima a tecla " (10) por alguns segundos até que o
simbolo desapareca.

Com a desativagao, o plano recomega a funcionar com as
configuragdes definidas antes da pausa.

Nota: se ap6s 10 minutos, a Fungdo Pausa nao for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

Nota: a Fungdo Pausa n&o tem impacto sobre a aspiragéo.

+ Eqq Timer (Temporizador de Ovo)

A funcdo Egg Timer & uma contagem decrescente
independente das zonas de cozedura (¢ da zona
aspirante).

Ativagéo:

Saia do menu Aspiragdo ou Zonas de cozinha, de forma a
que todos os LED (3 e 13) fiquem acesos.

Prima o botao C/) (6) ira acender-se o led (6a) €, em
simulténeo, ativa-se também

o display (7a+7b) com o LED (6b)
Agora sera possivel aumentar ou diminuir o tempo usando

os botoes + (8a) e === (8b). O tempo é expresso em
minutos. Se o temporizador atingir um tempo inferior a 1
minuto, a contagem avanga apresentando os segundos.
Quando o temporizador terminar a contagem decrescente,
¢ emitido um sinal acustico e a zona de cozedura desliga-
se.

Desativar:

Para o desligamento antecipado do temporizador, saia do
menu Aspiragdo ou Zonas de cozinha, de forma a que
todos os LED (3 e 13) fiquem acesos e coloque em Zero o

ecré do temporizador com 0 botdo === (8a).



o Timer Zone de Cozimento

A fungdo Timer Zonas de Cozedura é uma contagem
decrescente que é possivel configurar, incluindo em
simultdneo, em cada zona de cozedura. No final do
periodo configurado, as zonas de cozedura desligam-se
automaticamente e o utilizador é avisado com o respetivo
sinal acustico.

Ativagao:

Nota: este temporizador s6 pode ser iniciado se a zona de
cozedura estiver ativa com poténcia diferente de zero.
Depois de acionar a zona de cozedura desejada, a tecla
(),

o visor (7a+7b) sera ativado e seré possivel programar o
temporizador. Para aumentar ou diminuir o tempo, use as

teclas + (8a) e === (8b). O tempo é expresso em
minutos. Se o temporizador chegar a um tempo inferior a 1
minuto, a contagem continuara exibindo os segundos.

Se pretender, repetir a operagao para mais zonas de
cozedura:

Cada zona de cozedura pode ter definido um temporizador
diferente; no visor (7a+7b) sera exibida a contagem
regressiva da zona de cozedura selecionada no momento
Nota: Depois de ativar a zona Bridge, sera possivel iniciar
o0 temporizado também nessa zona.

Desativar:

Para o desligamento antecipado do temporizador,
selecione a zona de cozedura, a tecla (2), prima a tecla

== (8a) até que o temporizador chegue em zero. O
temporizador ser4 desativado.

o Limitacao de Poténcia

A funcéo Power Limitation permite definir o funcionamento
do produto, limitando a sua absor¢do maxima e ajustando
a poténcia de absorcdo de todas as zonas de cozedura
ativas, de forma que a absorgao total da placa ndo exceda
0 nivel maximo de absorg&o definido.

O menu de gestdo Power Limitation esta dentro do menu
de gestdo de parametros.

Para entrar no menu de gestao de parametros:

Remova a alimentagdo no plano, aguarde alguns
segundos e reconecte o plano a alimentagéo.
DESBLOQUEAR o plano mantendo premida por alguns

segundos a tecla @ (11); depois disso, prima ao mesmo

tempo por alguns segundos as teclas [I] (12) + I_ﬁT (14)
até que acenda-se a barra de deslizamento (5). Deslize
com o dedo ao longo de toda a barra (5) da esquerda para
direita. Os dois visores (3-FL) e (3-FR) acender&o.

0 visor (3-FL) indica o parametro em modificagao.
0 visor (3-FR) indica o valor definido.

Para passar para o menu de gestao Power Limitation:
Por padréo, ao acessar o menu de parametros, o visor (3-

FL) mostra alternadamente os valores L. e L!; prima

outras vezes a tecla ﬁ(g-m até que o visor (3-FL)

. [ . -~ O
exiba os valores .. e = de maneira alternada. (L. e =
= menu de gestdo Power Limitation).

Configurar o valor de Power limitation:

§99

prima a tecla ZZ2(9-FR) para selecionar o valor desejado
entre os trés disponiveis, confira a tabela abaixo:

Zona Zona Valor de

3-FL 3-FR poténcia (kW)
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2 / 45

Lc c 3
Guardar configuragoes:

para guardar as configuragdes selecionadas, prima a tecla

or)

UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

o Ativacdo do aspirador.
Ativagao:

Toque (prima) a tecla E] (12), o visor (13) acendera em
alta intensidade.

Toque e deslize com um dedo na barra de selegao (5)
para ajustar a poténcia de aspiragéo dos fumos.

Nota: a diferenga das zonas de cozedura, o desligamento
do aspirador ndo pode ser programado pelo temporizador.
O visor (7a+7b) n&o sera ativado.

Desativagdo:

Para desligar o aspirador, prima a tecla El (12), por
alguns segundos ou cologue a poténcia de aspiragdo em
zero.

o Aspirador Power Level
O aspirador inclui 4 niveis de poténcia de aspiragdo além
de um Booster.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegao (4):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;
para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia definido sera exibido no visor (13) do
aspirador.

o Power Booster do aspirador

O produto inclui 1 nivel de poténcia suplementar
BOOSTER (além do nivel 4), que permanece ativo por 5
minutos. Depois disso, a poténcia retorna ao nivel



anterior.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (5) além
do nivel 4 para ativar o Power Booster. O nivel Power

[
Booster ¢ indicado no Visor (13) com o simbolo /™ .

e Funcionamento automatico

O produto ira acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de
cozedura maximo utilizado nas zonas de cozedura.

Quando as zonas de cozedura s&o desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiragéo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.

Ativagéo:
Entre no menu aspirador ao premir a tecla E] (12) e
prima a tecla ITLT (14); no visor (13) sera exibida a letra

[ . .
1”1 alternada ao valor da velocidade do aspirador.
Desativar:

No menu do aspirador, prima a tecla I_ﬁT (14) ou diminua
manualmente a velocidade de aspiragdo da barra de
selegéo (5).

® Menu gestao Filtros:
Condigbes necessarias para entrar no menu:

ZONAS COZEDURAS e ASPIRADOR devem ser todos em

i
poténcia L!; o TEMPORIZADOR OVO deve estar
desligado; se essas condicbes ndo s&o respeitadas, ao
efetuar o procedimento de acesso, o visor (7a+7b)

indicara 71 ZF e ndo sera possivel efetuar outros.

Para aceder o menu e exibir o estado dos filtros:
Depois de respeitar os requisitos de entrada indicados

acima, prima a tecla E] (12) e depois prima ao mesmo

tempo === (8a) e +(8b) por 4 segundos.
Neste ponto encontraremos o0 menu de gest&o de filtros.

O visor (7a+7b) exibira por padrao o estado do FILTRO
GRAXAS, para passar para a visualizagdo do estado do

FILTRO ODORES, prima ===(8a) A cada pressdo dessa
tecla, o visor passa de um filtro para outro de forma
consecutiva. A seguir uma tabela dos estados dos filtros.

Estado Filtro Visor
Filtro graxas ATIVO* L5
Filtro odores ATIVO* . IC ___I .
Filtro graxas INATIVO o-
Filtro odores INATIVO F-
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*Quando o indicador de saturagéo de filtros estiver ATIVO,
0 visor (7b) mostrara o estado do filtro com um valor de

oo (.
! (eficiéncia maxima) a L (filtro esgotado).

Para ativar ou desativar o indicador de saturagdo de
filtros:

Depois de selecionar um dos dois filtros, prima +(8b); A
cada press&o, o visor passa de um estado para o outro de
forma consecutiva.

Nota: Se vocé desativar o filtro e reativa-lo na mesma
sessao, o valor do estado do filtro permanecera inalterado
antes da desativagéo.

Se vocé sair do menu depois de desativar o filtro, quando o
filtro for reativado, o valor de saturagdo do filtro sera

]
reiniciado de 'J

Para sair do menu:
Para sair do menu, prima qualquer tecla MENOS a tecla

-(8a) € +(8b) ou aguarde 8 segundos sem tocar
outras teclas.

o Redefinir saturacao dos filtros

Enquanto um ou ambos os sinais estiverem ativos, sera
possivel redefinir o alarme de saturagdo do filtro. Nos
primeiros 10 segundos em que o sinal de saturagdo do
filtro aparecer, priam ao mesmo tempo por alguns

segundos ===(8a) e +(8b).

Um sinal acustico indica que o reset ocorreu. Recomenda-
se realizar este procedimento APENAS apos a substituigao
dos filtros.

Nota: Se ambos os alarmes estiverem ativos, execute esta
operagéo duas vezes para redefinir ambos os alarmes. .

o Atraso desligamento aspiracédo

Com esta fungao ativada, o aspirador permanecera ligado
por um tempo predefinido, decorrido este tempo desligara
automaticamente.  Cada  velocidade  possui  um
temporizador especifico conforme indicado na tabela
abaixo.

booster V4
5 min.

V3
15 min.

V2
20 min.

V1
30 min.

10 min.

Para ativar:

Com o aspirador em funcionamento, prima ao longo a
barra de selegéo (5) para acender o LED (15), e indicar
se a fungdo foi ativada.

Para desativar:

basta alterar a velocidade de aspiragéo para desativar esta
fungdo. O LED (15) apagara, indicando que a fungéo foi
desativada.



TABELA DE POTENCIA

. - . Utilizagao (baseada na experiéncia e nos habitos de
Nivel de poténcia Tipos de cozedura 60 ( P
cozedura)
_ aumentar a temperatura dos alimentos por um curto
. fad Aquecer rapidamente periodo de tempo até ferver rapidamente em caso de
Mf’x'_ 4gua ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
poténcia - -
[ A gratinar, comegar uma cozedura, fritar produtos
- Fritar - ferver .
- = congelados, ferver rapidamente
i ) refogar, manter fervuras vivas, cozer e grelhar (por um
/H Gratinar - refogar - ferver - grelhar 9 . ) 9 (P
Poténcia = curto periodo, 5 a 10 minutos)
alta (— 77 |Gratinar - cozer — estufar — refogar -|refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um
- grelhar curto periodo, 10 a 20 minutos), pré-aquecer acessorios
oo ) estufar, manter fervuras delicadas, cozer (durante muito
=1 - =1 |Cozinhar - estufar- refogar - grelhar .
= tempo), amanteigar a massa
cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na
- =1 ¢ |Cozer - ferver em lume brando - L X
Poténcia | 1. = . presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. agua,
- = engrossar - amanteigar . : )
média vinho, caldo, leite), amanteigar a massa
cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro:
=t v |Cozer - ferver em lume brando - . -
=-3 . arroz, molhos, assados, peixe) na presenga de liquidos de
= "= |engrossar - amanteigar . . )
acompanhamento (por ex., &gua, vinho, caldo, leite)
¢ = |Fundir — descongelar — manter quente |derreter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate,
L b-e amanteigar descongelar pequenos produtos
Poténcia - - - -
Baixa s |Fundir - descongelar — manter quente manter aquecidas pequenas porgdes de comida recém-
! ) cozidas ou manter os pratos a temperatura de servir e
- amanteigar . .
amanteigar os risotos
- Placa de fogéo em pausa ou desligada (possivel presenca
OFF ,'_ 1 |Superficie de apoio de calor residual de final de cozimento, sinalizado por H-L-
0)

4. MANUTENGAO

Atengao! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutengao, certificar-se que as zonas de cozedura
sejam desligadas e o indicador luminoso tenha
desaparecido.

X

MANUTENGAO DA PLACA DE COZINHA

o Limpeza da placa de indugao

A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada
utilizag&o.

Importante:

+ N&o utilize esponjas abrasivas ou palha de ago. Com o
tempo, a sua utilizagdo podera danificar o vidro.

+ Néo utilize detergentes quimicos irritantes, como sprays
de forno ou removedores de manchas.

+ NAO UTILIZE MAQUINAS DE LAVAR A JATO DE VAPOR!!!

Apds cada uso, deixar arrefecer a placa e limpa-la para
remover incrustagdes e manchas causadas por residuos

Para manutengdo do produto veja as imagens no
final da instalagdo marcadas com este simbolo.
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alimentares. Agucar ou alimentos com alto teor de agucar
danificam a placa de cozinha e devem ser removidos
imediatamente. Sal, aglcar e areia podem arranhar a
superficie do vidro. Usar um pano macio, papel absorvente
de cozinha ou produtos especificos para a limpeza da
placa (siga as instrugdes do fabricante).

. X D Limpeza do tanque de recolha de liquidos:

No caso de transvasamentos das panelas de liquidos
acidentais e abundantes, é possivel intervir através da
valvula de descarga, colocada na parte inferior do produto,
de modo a poder eliminar qualquer residuo, garantindo a
maxima seguranga higiénica.

. X E Limpeza da grelha metalica:

A grelha deve ser lavada & mado com agua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fenémenos de oxidagéo.



MANUTENGAO DO EXAUSTOR

e Limpeza do exaustor:

Para a limpeza utilize EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros.

NAO UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

[Evitar 0 uso de produtos com abrasivos. NAO UTILIZAR
ALCOOL!

° XA Manutengéo dos filtros de gorduras:

Retém as particulas de gordura derivantes da
cozedura.

Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicagdo de saturagdo dos filtros indicar esta
necessidade), com detergentes ndo  agressivos,
manualmente ou na maquina de lavar loica a baixas
temperaturas e com ciclo breve. Com a lavagem na

5. ASSISTENCIA
TABELA PESQUISA AVARIAS

maquina de lavar loica, o filtro de gorduras metalico pode
perder a cor, mas as suas caracteristicas de filtragem néo
se alteram.

. XB Manutengéo do Filtro de carvdes ativos -
Ceramicos (Apenas para a Versdo Filtrante):

Retém os odores desagradaveis derivantes da
cozedura. O produto esta equipado com um conjunto
de filtros de odores.

A saturagdo dos filtros de odores verifica-se apds uma
utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do tipo
de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido
a 200 °C por 45 minutos. A regeneragdo adequada
garante uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.
Atengao! Nao apoie os filtros no fundo do formo, coloque-
0s sim num tabuleiro e coloque-o a uma altura intermédia.

Cédigo informativo Descrigéo

Causas possiveis Solugao

P A zona de comandos desliga-se
' a temperaturas muito elevadas

Aguarde que a placa
arrefeca antes de reutiliza-
la

A temperatura interna das
pegas eletronicas é muito alta

Para todos os outros
avisos de erro

Contactar o servigo de assisténcia técnica e comunicar o cédigo do erro

SERVIGO DE ASSISTENCIA

Antes de entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia

1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolugéo de problemas”.
2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.
Se, apos as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servico de Assisténcia mais

préximo.
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Tnpeite auotnpd TIG 0dnyieg Tou TEPIEKOVTAI OTO
mapov eyxelpidio. O kataokeuaoTAg amoToieital KaBe
€ublvn yia Tuxév mpoBAfuara, {nuiég f TupKayid Tou
pmopei va TpokAnBouv aTn guokeur Adyw pn Tpnong Twv
odnylwv TIoU TrEPIEXOVTal OTO TIOpOvV  eyxelpidio. H
QUGOKEUN TTPOOPIZETaI ATTOKAEIOTIKA YIa OIKIAKA XPAon Kal
€101KOTEPA VIO TO HAYEIPEUD TPOPWY KAl TV aTTopdKpuvan
Tou KomvoU Tou TPOKUTTEl améd TO payeipepa. Aev
emTpémetal  GAMou  €idoug  xpAaon (mX. Béppavon
dwyariwv). O karackeuaoThg dev avalaufdvel kapia
€ublvn oV TepiTTwOn  akatdAMnAng  xpAong  Tou
Tpoiéviog A AavBaopévng puBPIONG Tou GUCTAUATOG
EVIOAWV.

Am6 qiobnTiky Gmoywn, n OucKeuR EvOExeTal va
Tapouaidlel dlapopég oe OXEON PE TO TPOIOV TToU
ameikovifeTal oTa oxédia Tou TapdvTog eyxelpidiou,
woTéco ol  odnyieg XpAong, OuvINPNONG  Kal
EYKATAOTAONG TTAPAPEVOUV Ol iBIEG.

o AI0BAaTE TTPOTEXTIKA TIG 0BNYiEG: TIEPIEXOUV GNUAVTIKEG
TANPOPOPIEG yIo TNV €yKaTAOTAON, TN XPACNH Kal TV
acedAeia.

o Mnv TTapaToIEiTe T0 NAEKTPIKO KUKAWUA TNG GUTKEUAG.

o [1poTOU TTPOXWPACETE OTNV EYKATACTATN TNG GUOKEUNG
BepaiwBeite 6T dAa T €CaptApaTa eival avémaga. e
QVTIBETN TIEPITITWON ETTIKOIVWVACTE WE TOV TTPOUNBEUTY
0ag Kal Unv eKTeAEITE TV gykardoTaon.

e EMyfre v okepaidtnta TG OUOKeung TTPOTOU
TIPOXWPNOETE OTNV EYKATAGTAON. ZE QVTIBETN TIEPITITWON
EMKOIVWVAGTE WE TOV TIPOUNBEUTA TOG Kal Unv eKTEAEiTE
NV gyKaTaaTaon.

@: Ta eGapTApaTa TToU GEpouv auTd To aUPOAO UTTopEiTE
va  Ta TIPOUNBeUTETE  XWPIOTA amd  eCeIdIKEUPEVa
KaTaoTAWaTa.

*: Ta eaptipara ou gépouv autd To alpBoho eival
Tpéobeta eCaptiparta Ta omoia Tpoopifovial Yévo yia
OpIopEVa MOVTEAQ Kal T OTTOION PTTOPEITE VO TIpOpNBeuTEiTE
amdé  TOUG  I0TéTOTIOUG  Www.elica.com  Kal
www.shop.elica.com.

1. AXOAAEIA KAl KANONIZMOI
£ FENIKH ASOAAEIA

Mpoooxn! Tnpeite moTa TIg TMapakdtw odnyieg: o To
Tpoidv TpEmel va amoouvdéeTal amd 10 nAekTpIkG pedua
TIPIV TNV eKTEAEOT) OTTOIOOBATIOTE Epyadiag eykardaTaang.
o H eykaroTaon f N GuvtApnon TTRETEN va eKTeAEITaI OTTO
eCeIdIKeUpévo  TEXVIKG, OUUQwva e TIG 0dnyieg TOU
KOTOOKEUQOTH KAl TNPWVTAG Toug 10XUOVTEG TOTTIKOUG
kavoviopoUg Tepi ag@aAeiag. Mnv emokeudlete Kai pnv
avTikaBIgTaTe OTTOI00ATIOTE E6APTNHA TOU TIPOIGVTO EAV dev
avagépeTal pnTd aTo eyxeIpidio xpRong. e H yeiwan Tou
TpoidvTog eival uToxpewTikA Bacel véuou. e To kaAwdio
TPoQodoaTiag Ba Tpémel va gival apkeTa Pakpl woTe va
EMITPETETAI N OUVOEDN TOU EVTOIXICOUEVOU TTPOIOVTOG GTO
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nAekTpIKG pelpa. e Tia va Tnpolvial ol 1oXUOVTES
kavoviopoi acgakeiag, n eykardotaon Ba mpémel va
0100¢tel TTOAUTIOAIKG B10KOTITN TTOU va €Ea0POAiel TV
mAApn amoouvdeon amd To BikTUO OF  TIEPITITWAN
uméptaong kamyopiag Ill, g€ OUuPUGPEWON HE TOUG
Kavoveg eykardoTaong. @ Mn xpnoipotroieite ToAUTIpICa A
prrahavtédes. @ Metd Tnv oAokAfjpwan g eykardoTaong,
0 Xpnotng Oev TpETel va £xel TPOORAON aTa NAEKTPIKG
pépn. e To Tpoi6v kal Ta TPOORACIUA pépn TOU
Beppaivovtal kard T Sidpkeia ™G xpAong. Mpoaoxn, pnv
OKOUNTTATE TIG BepuEG £0TIEG TNG CUTKEUNG. ® Mnv a@rvete
10 Taidid va Taifouv pe To TIPoidv. KparioTe Ta o€
améoTaon acgakeiag kai utrd TV EToTTTEia gag diéT Ta
TPocBAcIa Wépn TOU pTTOPET Vo UTTEpBepUavBoUV KaTa Tn
BI1GpKeIa TG XPAONG. @ Ta dTopa Pe KOpdIaKS Bnuatodorn
i euputeloipo  amvidwT  €ival  ONPAvTIKO  va
e¢akpiBuwvouy, TPV amod T XpAaN TG EMaywyIKNg £aTiag,
6Tl 0 BnuaToddTNG TOUG Eival CUPPATOG PE TO TIPOIGV. ®
T600 kaTd T B1GPKEIa OO0 Kal PETA TN XPAON MNv ayyileTe
T0 Beppaivépeva atoiyeia Tou TTPoiGVTOG. ® ATTo@UYETE THV
emagn pe mavia A GMa evpAekta UAIKG edv Bev Exouv
KPUWOEI ETTAPKWG OAa Ta e€apTuaTa TNG GUOKEURG, OIOTI
uTrdipxe!l Kivduvog Trupkayidg. @ Mnv TotmoBereite elpAekta
uhkG emlvw 13 TAnoiov Tou Tpoidviog. e Ta
umrepBeppaapéva Aitrn kai Addia Taipvouv €0KoAa QwrTid.
Na eioTe Tavta o€ emaypumvnon étav payelpelere gaynTa
mhoUala o€ Aitn / Aadia. e Edv n emaveia payioel,
QTTEVEPYOTTOINGTE TO TTPOIGV yia va aTTOQUYETE TOV Kivouvo
nAektpomAngiag. e To Tpoidv Sev  TpoopieTal yia
Aeitoupyia  péow  e§wrepikol  XpovodiakoTTn ) EvAg
XwpIoTOU  GUOTAUATOG TnAExEIpIouoU. e To payeipeua
emavw ot eaTia ue Aad1 iy Airog Bixwg emiPAewn pmopei va
eival emkivduvo Kkai va TpokaAéoel Tupkayid. e To
payeipepa Ba TpéTel va yivetal utio emiBAewn. Oa mpémel
va €i0Te TTAVTA TTOPOVTEG 6TAV TO PayEipeEa Eival PIKPRAG
d1apkeiag. @ Mnv mpoomaBeite MOTE va offoete pia
QWTIA XPNOIKOTIOILVTAG VEPO. AVTIBETA, OTTEVEPYOTTOINATE
T0 TIPOIGV Kal KOAUWTE T QAGYEG, TT.X. HE €val KATTAKI i HE
pia Tupipayn kouBépta. e Kivduvog Tupkayidg: pnv
TOTIOBETEITE  avTIKEiEVO €Tavw  OTIG €0TiEG. o  Mn
XPNOIUOTIOIEITE aTHOKABAPIOTES, OIOTI UTTAPXE! KivOuvog
nAekTpomAngiag. ® Mnv akoupTdre petaAAIKG avTikeipeva,
OTwg payaipia, poltvia, KoutaAia Kol KaTmakia Tavw
otV em@aveld Twv eoTiwv dIdTI uTdpxel Kivduvog va
umrepBepuavBolv. e Tlpotol OuvdETETE TO TIPOIGV OTO
NAEKTPIKG pedpa: eAEygTe v Tvakida pe Ta TEXVIKG
XOPAKTNPIOTIKG (OTO KATW PEPOG TOU TTPOIGVTOG) yia val
OIYOUPEUTEITE OTI N TAON Kal n 10XUG avTioToIKouV OTa
XOPAKTNPIOTIKA TOU peUNATOS Kal 8Tl TO QI oUVOETNG Eival
Kat@AAnAo. Ze TepiTwon augiBoAiag, ameubuvBeite ot
évav nAekTpoAdyo.

Znuavtiko: e MeTd T Xprion, OTTEVEPYOTTIOINATE TNV €OTIO
HayeIpEPaTog PEOW TOU OXETIKOU GUOTAPATOG EAEYXOU Kal
un PBacileote gTov QviKveuTh oOkeloug. e Ta va upnv
EexelNioel uypo katd To Bpdaipo A To {EaTapa, YEItOTE TV
mapoyr| BepuédtnTag. @ Mnv a@rivere avappEVES TIG EOTIEG
e GdeIEG KAaTaOPOAES Kal Tyavia 1 xwpig okeln. @ MOAIg
oAoKANPWOETE TO payeipepa, oBACTE TNV avTiaTolxn €aTia
payeipépatog. @ lia To payeipeua Pn XpnaoiuoToleiTe ToTé



ahoupivéxapto, kai pnv TomoBeTeite TOTE KaTEUBeiav
mpoiovra Tou eival TUAIypéva pe  ahoupivoxapro. To
ahoupivoxapto propei va MIWOEI Kal va TIPOKOAEDEI
avemavopBwm {nuid oTo TIPoidv oag. e Mn leoTaivere
TIOTE KOVOEPRES ME TPOPIUA €AV TTPONYOUMEVWGS eV TIG
éxete avoifel, d16TI  pmopei  va  ekpayolv! Auth N
mpogidomoinon 10xUel yia Ghoug TOug TUTTOUG EOTIWV
payeipéuarog. @ H xpAon uwnAig 1oxUog, OTwG n
Aeimoupyia  Booster, dev evdeikvutal yia 10 {EoTaPa
OpIOPEVWY  UypwV  OTIWG  yia  Trapddelypa 10 AGdI
mnyavioparog. H umepPoAIkA BepudTnTa pmopei va eivai
EMIKIVOUVN. ZTIG TIEPITITWOEIG QUTEG, GUCTAVOULE TN XPAON
HIKpOTEPNG 10YXU0G. ® Ta okeln Tpémel va ToTroBeTolvTal
KkareuBeiav emavw OTNV €0TIO KaI VA Eival KEVTPAPIHEVL.
AmayopeUeTal n TOTOBETNON QVTIKEIUEVWY QVAPEST OTO
okelog kaI TV €0TiO. e Xe TEPITITWON  UYnAwv
BepUOKPATIWV TO TTPOIOV EIWVEI QUTOUATA TO ETTITIEGO
10X00¢ Twv €0TIWV. e [lpiv amd omoladAToTe epyacia
kaBapiopol f ouvIAPNONG, AmoCUVOEDTE TO TTPOIGV aTTd
70 nAekTpIKd pedpa Byaloviag 1o @Ig amd v Tpila A
kareadovTag Tov yeviké diakdTrm Tou oTTIoU aag. e TMa
OAeg TIG epyaaieg eykardoTaong kai ouviipnong Ba
TIPETTEI VA XPNOIHOTIOIEITE YAVTIO Epyaciag. @ To Tpoidv
pmopei va xpnaigomoinBei amd maidid nAikiag avw Twv 8
€TV KOl amd  ATopa  PE  MEIWWPEVEG  CWUATIKEG,
aieBnTpIakéS fi dlavonTIKEG IKAVOTNTEG, ) aTTO ATOUa TToU
oTepolvTal eumeIpiag i amapaitntng yvwong, e v
mpoUTéBean 611 autd Ppiokovrar utd emiPAeyn f Exouv
AGBer 0dnyieg OXETIKA e TNV aaaAr XprAan Tou TTPoidvTog
Kal TNV KaTavonaon Twv OXETIKWY KIvOUvwy. e Mpémel va
emiBePaiwvere 611 Ta Taidid dev Taifouv pe To Poidy. @ O
kaBapiopog kai n ouvrApnon dev TPéTel va ekteAodvTal
amé maidid xwpig €mifAeyn. o O xwpog TpEmEl va
aepiCeTal  €mApkwG, OTaV TO TIPOIOGV  XPNOIHOTIOIETAN
Tautoxpova pe GMeG ouokeuEg kalong aepiou i GAAwv
kaUoIpwy uhwv. e To Tpoidv mpémel va kaBapiletal
auyva 1600 eowtepIKa 600 Kal e§wtepika (TOYAAXIZTON
MIA ®OPA TO MHNA), Thpwvtag TavTa 6ca avagpépovTal
pntd oTig odnyieg ouvtipnong. e H pn Tpnon Twv
kavovwy KaBapiopol Tou TPOidvTog KaBwg kal TG
QVTIKATAOTAONG Kal KaBapioPoU Twv QIATPWY eVEXEl TOV
Kivouvo Trupkayldg. e AmayopeUetal auaTtnpd n TEXVIKA
payeipéuatog @Aauté. e H xpnon owrtdg kard To
payeipeya TPETEI va aTmogelyeTal Ot kGBe TepiTTwon
B16T pTropei va TTpokaAEael {npid aTa @iATpa 1) akdun Kai
Tupkayld. e To Tnyaviopa Ba Tpémel va ekTeAeiTal umod
emiBAeyn O16TI UTTApPXEl Kivouvog va apTagel Qurid To
kauté Aad1. e Mpoooyn! Otav n eoTia payeipéuarog ival
o€ Aermoupyia, Ta TPooRACIYa PEPN TNG OUCKEUNG UTTOPEI
va avartigouv uwnAf Beppokpacia. e lMpogoxr! e Mn
OUVOEETE TO TTPOIOV OTO NAEKTPIKO pelpa €av dev Exel
ohokAnpwBei TARpwS n eykardoTtacn. e Ocov agopd Ta
TEXVIKA PETPO KOl PETPO aO0@aAciag Tou TIpéTel va
AauBdvovtar yia v amaywyr} Tou kamvou Ba TéTel va
Tnpeite auaTnpd 6aa TpoBAETovVTal aTTd TOUG KaVOVIGHOUG
TWV apuodiwv TOTTIKWY dapxwv. @ O amoppo@oUpevog
aépag dev mpémel va dloxeteUETal O€  aywyd TIOU
XPNOILUOTIOIEITAI yIo TNV aTaywyr Tou KarmvoU Tou
Tapdyetal amé OUOKEUEG Kauong aegpiou A GAANG
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kadaiung UAng. e Mn xpnoipoToIEiTe TTOTE TO TIPOIGV EQV
Oev €xel ToToBeTNBei WOt N ypikial @ Tia TG epyaaieg
€yKaTAOTAONG XPNOIUOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA TIG BideEG TTOU
Trapéxovtal padi pe 1o TPoidv 1), €dv dev TTapExovTal,
ayopaaoTe Bideg kardAnAou TiTou. Xpnoipomoleite Pideg
Kat@AMnAou  pfkoug  olpewva pe  Tov - Odnyd
eykardotaong. e Otav 710 TIPOiGV  QUTO  AerToupyei
TAUTOXPOVO UE GAAEG GUOKEUEG TTOU TPOPOdOTOUVTAI HE
EVEPYEID BIAPOPETIKI TG TNV NAEKTPIKN, N APVNTIKA TTiEan
aTo dwydrio dev mpémel va emepvd 1a 4 Pa (4 x 10-5 bar).
o Eival onuavtiké va QUAGCOETE TO TTAPOV EyXEIPIdIO yIa
PEMOVTIKA  avagopd. X TepITwon  TWANON,
TTapaxwpenong A Hetakopiong, 1o ev Adyw Eyypago Ba
TIPETTEI VA GUVODEUEI TN GUCKEUN).

&% AZOAAEIA KATA THN HAEKTPIKH
ZYNAEZH

o AmoguvdEaTe TO TIPOIGV aTd TO NAeKTPIKG PEla. o H
eykatdoTaon 6a mpémel va ekteAeital améd emayyeAuarTikd
€CeIOIKEUPEVO TTIPOOWTTIKG TTOU YVWPIlEl TOUG 1YUOVTEG
KOVOVIOLOUG  OXETIKA ME TNV EYKOTAOTAON Kal TV
ao@aheia. @ O KataokeuaoTg dev GEpEI Kapia eublvn yia
TUXOV (nuiég oe avBpwroug, {wa f avTikeiyeva o€
TIEPITITWON WN TAPNONG Twv 0dNYIWV TTOU TIEPIEXOVTAI GTO
Tapdv ke@ahaio. @ To kaAwdio Tpogodoaiag Tpémel va
eival apketd pakpU waoTe va gival duvarr n agaipean g
povadag eaTiwv amoé Tov Tdyko. e BeBaiwbeite 611 n 180N
TIOU avaypAageTal oTNV TTIVOKIDA TwV TEXVIKWY OTOIXEIWV
oto B&Bog Tou TpOidVTOG eival idlo pe ekeivn Tou
nAektpikoU OIKTOOU TOU XWPOU €ykaraotacong. e Mn
xpnoipotoleite pPmmaraviédeg. o To nAekTPIKO KaAwdIo
yeiwong TPETEl va gival 2 K. HakpUTEPO aTmd Ta UTTGAOITIA
kaAwdia. e e TeEPITITWON Tou To TIPoidv Bev BlaBETel
KaAWdI0 TPOPodOTiag, XPNOIUOTIOIATE €va WE EAAXIOTN
Slatopry 2,5 mm2 yia 10x0 éwg 5500 Watt, evw yia
peyahlTepn 10U n dlatopr) Ba TpEmel va eival 4 mm2. e
To kaAwdio dev TpEmel va @TaAvel o€ Bepupokpaaia Tou
gemepva kara 50°C ) Beppokpaaia TepIBaAloviog. @ To
TIPOIOV TIpOOpICeTal yIa HOVIUN OUVOEDN OTO NAEKTPIKO
ikTuo, emopévwg n alvOeon TTPETTEI va TTPAYUATOTIOIETal
oe 0100epd dikTuo pEéow  KaTGAAnAou  TTOAUTIOAIKOU
S10KOTTN, TIoU va €€a0@aAilel TTAApPN amrooUvdean amoé To
pelpa aTIg TEPITITWOEIG TNG KaTnyopiag uméptaong Il kai
TT0U Va gival E0KoAa TTPOCRACIHOG PETA TV EyKATACTAOT.
o Mpoooxn! H avtikardotaon Tou kaAwdiou diacivdeong
Ba mpémel va exteAeital amé TV €§ouaiodotnpévn
uTIpPETia TEXVIKAG UTTOaTAPIENG Ay até dTopo e Tapdpola
ege1dikeuan.

o [pogoxn! Mpotol emavacuvdEaeTe 10 KUKAwPa aTnv
Trapox] NAEKTPIKOU PEUUOTOS Kai €AEYEETE T OWOTH
Aeitoupyia TG ouokeung, Ba TPl va eSaKPIBWOETE OTI
70 KAAWBI0 PEUPATOG Eival TWATA OUVOESENEVO.

£ ASOAAEIA KATA THN EFKATAETASH

e TO0O0 N nAeKTPIK 600 Kal N PNXQVIKA €ykatoTacn
TIpETEl  va Trpaypatotololvial  ammd  eGeIBIKEUPEVO
TIPOCWTTIKO.

o [piv TV évapgn Tng eykardoTaong: Agol agaipéoete



10 TTPOiOV amd Tn cuckeuadia emaAnBelaTe OTI Oev Exel
utrooTel {nuIG Kat@ TN PETAQOPA Kal O€ TIEPITITWON
TPoBAAUATOG, ETTIKOIVWVAGTE WE TOV TTPOUNBEUTH 0aG 1 pE
mv  Ymnpeoia  Ymootipigng  MeAatwv,  mpotol
TIPOXWPNHOETE OtV eyKatdoTaon. BeBaiwBeite 611 10
Tpoidv TTou ayopdoarte £xel katdAnAeg 1aoTAoEIS yia TO
TpoeTIAeyévo  onueio eykatdoTaong. BePaiwbeite 6Tl
péoa ot ouokeuacia Oev  umdpyouv (yia  Adyoug
HETAPOPAG) TUVOBEUTIKA UAIKG (yia TTapadelypa @akeAol
pe Bideg, eyyunaeig, KTA.), Kal av utrdpyouv, agaipéoTe Ta
Kar QuAagre Ta. Téhog, PePaiwbeite 61 TAnaiov Tou
onueiou eykaraoTtaong utdpxel SiaBéaiun mpica pedpaTog
o [IpogToIpagia Tou ETTTAOU yIa TOV EVTOIXIONO:

* H eykaraTaon Tou TpoidvTog dev UTTOpE va Yivel emavw
0t OUOKEUEG  Wwogng, TAuvTApia  TIATWY,  OOUTEG,
@oupvoug, TAuvTApIa  poUXwv  Kal  OTEYVWTAPIAL.
MpaypatomoIRaTe OAES TIG epyaaieg KOTMG Tou €TTTTAOU
TIPOTOU TOTTOBETATETE TN HOVADA TWV ECTIWV KAl AQaIPETTE
pokavidia A uTToAEippaTa KaTEPYAaTiag.

H eAayiomn améoTaon avapeoa oty E0TIa PayelpéuaTog
KaI Tov Toixo TTpETTEl va ival TouhdyiaTov 50mm ptmpoaTd,
TouAayioTov 50mm aTo TAdI kai TouAdxioTov 550mm oe
OX£Q1 JE TO TTAVW VTOUAATTIOL

ZHM.: katd Tov OXedIOOMO Twv XWPwv TIPETEI va
TNpoUVTal 01 08NYiEG TOU KATAOKEUAaTH TNG Koudivag.

* yia T BeATioToTTOINGN TNG EYKATACTAGNG PIATPAPICHATOG
ouvigTaral n dnuioupyia evég avoiyparog otn Bdon yia
TNV T0TT06ETNGN YIaG YPIAIAG EUTTOPIKOU TUTTOU.

¢« INMAvTIKG:  XpnoigoToiRaTe  €va  OQPayIOTIKO-
OUYKOMNTIKG €vOg ouaTaTikoU (S), TIou va aviéxel o€
Bepuokpaoia éwg 250°. Mpiv v  eykatdaTaon ol
em@aveieg  TomoBémong TG kKOMag  Tpémel  va
kaBapifovtal oxoAaoTika amopakplvovtag Kabe ouaia
TIOU pTOpEl  va  Emnpedoel TV TIPOCOQUON  (TT.X.:
OTTOKOMNTIKG,  ouvinpnTikG,  Aitn,  Addia,  Ookoveg,
umroAeiypata Tahiag kOMag, KTA.). H kOMa Tpémel va
QTTAWVETAI OHOIGUOPPA GE OAN TNV TEPILETPO TNG KOPVILaG.
Metd T ouykOANnan agrcTe TNV KGAAQ va OTeyVWOE! yia
TIEPITIOU 24 WPEG.

o [poogoxA! Eav n tomobémon Ttwv BIdwv kal Twv
oToIxeiwv oTepéwang Oev TTpaypaToTolEiTal GUPQWVA PE
TIG 0dnyieg XpRoewg, evdéxetal va TpokAnBolv Kivouvol
NAEKTPIKAG QUOEWG.

e Inueiwon: yia T OwaoTr £yKATAOTOON TOU TIPOIGVTOG
ouviaTaTal va TuAiyere Toug CwARVEG pe KOANTIKA Taivia
TIoU éxel Ta akOAouBa XapaktPIaTIKE: EAQOTIKN HEUBPAVN
amé pohakd PVC, pe KOMa akpuhikig paong, Tmou
ouppopewvetal pe Tov Kavoviopd DIN EN 60454,
EMPPaduvTIkd GAGYag, €CaIPETIKA avToxr aTn yrpavan,
avBekikd omig  dlakupavaelg TG Bepuokpaaiag, e
duvardmnTa xpRong o€ xapnAég Bepuokpaacie.
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ANOPPIWH MPOIONTOZ £TO TEAOE THE
ZOHZ TOY

; H ouokeuny auth @épel afpavon aUpQwva pe
E: v Eupwmaik Odnyia 2012/19/EK - UK SI
¥ 2013 Ap.3113, AmoBAnTa HAekTpikoU Kkai HAe-
N (rpovikoU E¢omhiopol (AHHE).
BefaiwBeite 611 n améppiyn autol TOU TIPOIBVTOG
ekteAeiTal owotd. O xpAoTng ouuBaAAel atnv TPOANWN
Twv TOaVWY apvnTIKWV EMTTWOEWY Yia To TEPIBAMov
kar v uyeia. To oUpBoro emdvw oTo TPOIGV A OTa
OUVODEUTIKA éyypa@a UTTODEIKVUEI OTI TO €V AGyw TIPOidV
Oev mpémel va  amoppimTeTal  padi  pe Ta OIKIOKG
amoppipuata aAd pémel va apadidetal g€ katdAAnAo
onueio ouMoyig yia Tnv avakOkAwon nAekTpIKoU Kal
nAekTpovikoU efommhiopol. H amdppiyn Tou TpoidvTog Ba
TIPETEI va YiveTal GUPQWVa PE TOUG TOTTIKOUG KavovIGHOUG
818eang Twv amoPAfTwy. MNa TEPICTOTEPES TTANPOPOPIES
OXETIKA We TV emeCepyaaia, avakmaon kai avakikAwan
QUTAG TNG GUOKEUNG, ETTIKOIVWVAGTE PE TO appddio ypageio
TOU ORHOU OaG, TNV UTNPEGTia TEPICUANOYNG OIKIKWY
QTOPPIMKATWY 1 PE TO KATACTNUA OTT' 6TTOU AyopdaaTe T
OUGKEU.

KANONIZMOI

MpodkeiTal yio pia Ouokeury n omoia  OXEBIAOTNKE,
OOKIUAOTNKE KAl KATAOKEUAOTNKE BATEI TWV KAVOVITUWV:

+ Aogakeiac: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233. « Am6doon: EN/IIEC 61591,
ISO 5167-1, I1SO 5167, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/
IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2. EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

OAHIIEZ XPHXHZ

YUpBOUAEG yia TNV 0pBr XpAan TNG GUOKEUAS e OKOTIO TN
PEIWON TWV OPVNTIKWV ETITITWOEWY 010 TEPIBAANOV:
Mo6AIg EekIvAOETE TO payeipepa, EvepyoTroINaTe TN GUOKEUR
otV eAGXI0TN TaXUTNTA KOl AQrCOTE TN va AEITOUPYACE! yIa
PEPIKA AETITA OKOUN KAl PETA TO TEAOG TOU LAYEIPEUOTOG.
AughoTe v TaxUTa Tou pévov € TEPITITWAN HeyaAng
Too6TTOG  KATmvVoU 1 OTHOU,  XPNOIUOTIOIWVTOS TN
Aertoupyia booster povov oe akpaieg karaoTdoelg. MNa m
BEATIOTN OTTGdOCN TOU GUCTAMATOG WEIWONG TWV OTHWY,
avTikataoTAoTe 1o QiATpo (7 Ta @iATpa) AvBpaka oTav
xpelaotei. Ma ) diatipnon g amoteAeopaTIKOTNTAG TOU
@iATpou Aimapwv ouciwv, Ba Tpémel va 1o KaBapilete
TOKTIKA. [0 T BEATIOTN am6dO0N TNG CUCKEUNS OAAG Kail
yia va PeIwaeTe Ta eTmimeda BopUBou, XpNCIUOTIOIROTE TN
PEYIOTN OIGUETPO AyWYWV TIOU QVAQEPETAlI OTO TTAPOV
EYXEIPIDIO.



2. XPHZH

XPHZH THZ EMIGANEIAZ EXTIQN
MATEIPEMATOZ

H Aermoupyia g ouokeung Bagiletal ato  [Quaikd]
QaIVOUEVO TNG MaYVNTIKAG ETTaywyAG -OnA. atnv ameuBeiag
pETOPOPA  evépyelag amd TV Tapox 10XU0G OtV
kargapdha.

MAeovektApaTa: e gUykpion e TIG KOIVEG NAEKTPIKEG
€0TiEG  payelpégatog, n  emaywyiky eoTia eivar: Mo
ao@aAng: pikpoTepn Beppokpaaia atn yudAivn emQaveia.
Mo ypAyopn: pikpdTEPOl XpOvol yia To (EoTaua TOu
@ayntou. Mo akpifAg: n eaTia avramokpiveTal Gueaa aTig
eviodls  oag. Mo  amodomkl: 10 90% NG
aTmoppoPoUPEVNG EVEPYEIOG WETATPETETAN O BepudTnTa.
EmmAéov, ge v amopdkpuvon Tou payeipikol OKEUOUG
amé v £0Tia, N TOPOXN EVEPYEIAG JIOKOTITETAI GUET KI
£101 ETMITUYXAvETal E0IKOVOUNa.

XPHZH IKEYQN MATEIPIKHZ
® IKeln HayeIpIkAg

INHaVTIKOG:

yia TV amoQuyn
XPNOILOTIOIEITE:

* okeln pe Baan mou dev eival TeAeiwg TTiTedn,

* uetaAikd okeln pe epayié Baaon,

+ okeln pe Tpaxia Baocn yia va pnv ypatfouviletal n
ETIPAVEID TWV ECTIWV,

* unv akouumare Toté (EOTEG KATOAPOAEG kal Tnydvia
ETMAVW OTOV TTIVAKA EAEYXOU TNG ETTIPAVEIAG ECTIWV.

+ Ooa okeln eival kKat@AnAa yia xprion o€ ETaywyIKEG
€aTieg Oev anuaiver 0TI AsIToupyoUv Kal OTTOTEAETHATIKG
Aoyw Tou 611 N BAoN TOUG UTTOPET VOl ATTOTEAEITAI PEPIKWG
amé a1dnpopayvnikd uAiké!! Otav ayopddete katoapoAeg
i yavia emBeBaiwvere TavTa 6T

* n Baon amoreAeital €€ oAokAfpou amé a1dnpouayvnTikd
UNIKO.  ZTnv avTiBetn TePITITwON  pEIWvVETal TO0O N
amoteAeapaTikdTNTa TG HeT@doang TG BepudTtntag 600
Kal n opolopop@ia TG, Pe ammotéAeaua n Bepuokpaadia Mg
em@aveiag Tou Tyaviou/karoapéAag va  upnv - eivai

KaTaAANAN yia payeipepa
/)
7 (X)
— "‘g \_
* n Pdon Oev mepiéxel aloupivio: To OKeUog Oev

Bepuaiveral kal €miong evOEXETAI va Unv avayvwpiletal
QaTé TOUG ETTAYWYEIG.

Xpnoipomoieite povo KatoapoAeg TToU PEpouv
auTé 10 oUHBOAO.

karaoTpo@Ag TG  €aTiaG, PNV
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+ Baoeig mou eivar pn emimedeg  Tou £xouv Tpaxid
EMQAVEIQ.

» Meiwvetal n em@aveia emaeng Yetatl Tou emaywyéa Kal
TOU OKEUOUG UE ATTOTEAEOHO VO PEIWVETAI N ATodoaN Kal
va dUOKOAEUEI TO payeipepa.

¥ o
A

e[lpolrdpyxovTa oKeun

MNa va PefaiwBeite 611 10 Okevog eival katdAMnAo yia
ETMAyWYIKEG €ECTIEG, XPNOIWOTIOIOTE €vav payvAtn: Ta
akatdAAnAa okeln dev éAkovtal amod Tov payvAtn. Kai o€
QUTA TV TIEPITITWAT ITXUOUV 01 08Nyieg TTOU AVaPEPOVTA
TNV TIPONYOULEVN TTOPAYPAPO.

® TuvIoTWHEVEG SidipeTpol BAONG TKEUWV

ZHMANTIKO: av o1 katoapoAeg dev €xouv TO OWATO
péyedog o1 eoTieg payeipéparog dev avédpouv. MNa va
Oeite NV EAGXIOTN BIAUETPO TNG KATOAPOAAG TTOU UTTOPEITE
va  xpnolgomoioete Ot k@B  eoTia  GexwpIaTa,
OULBOUAEUTEITE TIG EIKOVEG TOU TIAPOVTOG EYXEIPIOIOU.
Mpoooyn: Mpokeiyévou va Siao@aliletal n amoédoon
TOU PAYEIPEPOTOG Kal N TTOI6TNTA TOU Tpoiovrog AEN
oUVIOTATOl N XPAON TPOCOAPUOYEWV ETTAYWYIKAG
£0TiOG.

o E¢oikovopnan evépyeiag

Xpnaoiyorolgite  mydvia kal KaToOopOAeg e  dIGuETPO
Baong idla pe ekeivn TG  €OTIOG  PAYEIPEHOTOG.
Xpnaoiyotolgite povo KATaapdAeS Kal Tnyavia e eTTimedeg
Baaeig. - Epdoov eivar duvard, agraTe 1o KaTaKI mavw
oTIG KaToOpOAeG KaT@ T BIAPKEID TOU HOYEIPEUATOG.
Mayeipelete Ta Aayavika, TIG TOTATEG, KTA. PE MIKPA
TI00GTNTA VEPOU TTPOKEIMEVOU O XPOVOG HayelpéuaTog va
eival peiwpévog. H xpAon xUtpag Tox0TNTAG HEIWVE
TIEPQITEPW TNV KATAVOAWOT EVEPYEIOG KAl TOV XPOVO
payeipéuarog.  Tommobereite mAVIA TV KATOapOAa OTO
KEVTPO TNG EOTIOG TTOU €ival OXESIOTPEVN.

XPHZH TOY AMOPPO®HTHPA

To aloTnua amoppdenang UTTopEi va TTpayuaToToineei ye
000 TpdTOUG, €ite Pe amoPpPOPNCI ESWTEPIKAG EKKEVWONG
€iTe e QIATPAPIoA ECWTEPIKAG AVOKUKAOQOPIOG.
Emokepbeite TG I10T00€AidEG www.elica.com  kal
www.shop.elica.com yia va &¢ite v TAfpn CeIpa Twv
S106¢01PWY KIT, WOTE VO UTTOPETETE VA TIPAYMATOTIOINCOETE
T JIAQopES  eykaTAOTACEIG, TOOO OF TEPITITWON


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

QIATpapiouaTOg 600 Kal aToppOPNaNg.

L_1I"Exdoon Atroppognong:

O1 aTyoi ekkevvovTal TPog Ta E¢w pEow pia oeIpdg
owAjvwy (Ba TpéTel va ayopadovtal xwpioTd). ZuvdEaTe
TO TIPOIOV O€ GWAVEG KOl ETMITOIXIEG OTIEG EKKEVWONG HE
OiGueTpo ion e exeivn TG [ypapuig] €§odou aépa
(pAaviCa olvdeong). Ta mepioadTepeg  TAnpopopieg
OXETIKG PE TOUG OWARVEG Kal TO péyeBOG Toug Oeite TN
oehida Tou eyxeIpIdiou eyKaTAoTAONG WE Ta €EapTAUATA -
‘Exdoon amoppéenang. H xpAon owhifvwy kai mmToiyiwy
OTTWV  eKKEVWONG  HIKPOTEPNG  BlOPETPOU  PTTOpET  va
TPOKOAETE! PEiwan Twy EMBO0EWY aTroppOPNang Kabwg
kar dpaoTiky alénon Twv emmédwv BopUBou. Znv
TapaTavw  TIEPITITWON — ATTOTIOIOUUACTE  OTTOIASKTIOTE
€uolvn.

lNa va emeuxBei n Péyiomn amoédoon g amoppoPnong:
To péyioTO OUVIOTWWEVO WAKOG Twv CWAjvwv eivar 7
YPOUIKG  pétpa. ¢ EVIGG Twv 7 ypappIKWv HETPWV
ouvioTdral n xpion dUo kapmuAwv 90° 10 péyioTo * Ba
TIPEMEl va  ATTOQEUYOVTal ONUAVTIKEG METOPOAEG OTn
diatoury Tou aywyou, emAéyoviag Tavia SlaTopr TOU
avrigToixei o€ @ 150 mm (1} opBoywvia 222 x 89 mm).

o | |'Ex8oon ®iAtpapiouarog:

O amoppo@oUpevog agpag QIATPAPETal PEOW  EIBIKWV
QiATpwv  AiTToug  kar  QiIATPwWV  OOpWV  TTPOTOU
emavampowdnBei a0 dwydTio, Péow Twv KATAAANAwv
owAnvioewv (Ta @QIATpa 0OPWV Kal O CWANVWOEIG
Tpémel va ayopalovtal &exwpioTd). Ma mepIooOTEPEG
TANpogopieg, ouuBouAcuTETE TIG GEAIdEG TTOU aYOPOUV Ta
aeooudp kar TG diapoppwoelg  (yia v ékdoan
QIATpOpIoUaTOG), OTO  €IKOVOYpaQNUEVO  pEPOG  TOU
TapOvTOG EyXEIpIBiou.
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3. AEITOYPTIA
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Aeiroupyia

ON/OFF 1ng aTiag payelpéaTog Kai Tou amoppo-
gnTpa

2 MAAKTPO €TTIAOYAS {WVNG HOYEIPEUATOG

3 ‘Evdeign emmédou 10006 {Wvng JayeIpEPaTog

LED evepyig Qwvng payeipépatog / LED evepyol
KopeaHOU QIATPWY

Al¢non/Meiwan 10x00¢ payelpéuaTog Kai TaxuTn-
106 (10U0G) amopPOPNONg




6 Evepyomoinon Egg timer (Autévoun Acmoupyia)

6a - 6b LED evepyou Egg Timer (Autévoun Acitoupyia)

‘Evdeign xpovodiakdtn wvng payeipéparog / Ev-
7a-Tb  dei§n kopeapou Qiktpou GvBpaka — PiAtpou Ai-
TOUg

8a-8b Au¢non/Meiwon Evoeigng Xpovodiakomm

Evepyomroinon Temperature Manager [Aiaxeipi-

9 ang Oeppokpaaiag] (Asitoupyia Oéppavang)

10 Mavon

10a  LED Evepyng mauong

11 Key Lock [KAeidwpa]

11a  LED - Key Lock [KAcidwua]

12 MAAKTPO €MMAOYAG aTToppOPNTAPA

QTIEVEPYOTTOINGT| TNG UTTOPET VA NV ekTeAeiTal Apeaa, S16TI
Bpioketal g 0Ta8I0 WUENG. ZTNV TTPOKEIPEVN TTEQITITWON,

otV 060vn Twv 0TIV eupavifeTal 10 oUPoAo l"l'nou
emonuaivel 611 n eoTia PpioKETAI GTO OUYKEKPIPEVO
aTédio. Mepipévete Ewg GToU amevepyotroinBei To ev Adyw
oUpBoAo oTnv 086vN TIPIV AKOUUTIATETE TIG EOTIE.

OOONH EZTIAX MAFEIPEMATOZ
OTIG  avTiOTOIKEG 0BOVEG Twv EOTIV  PAYEIPEPATOG
epgavifovral Ta €&

13 086vn Amoppoenthpa

Evepyomroinon Autépatng Aeitoupyiag Atoppo-
gnmpa
15 LED pevoU kaBuaTépnaong amoppognTipa

14

TI NPENEI NA TNQPIZETE NPOTOY
ZEKINHZETE

MPOZOXH: Metrd amé Tnv apxikp olUvdeon Tou
TPOIOVTOG OTO NAEKTPIKO PEUO, ATTQUTEITON N EKTEAEON
tou ZEKAEIAQMATOX g povadag  €OTIWV.
Mpoxwpnate wg €§AG:

TuvdEaTe T povada eaTiwv gTo pedpa. H 0B6vn (13) Ba

[}
OeiGel éva ! Tou avafoaPrvel kai To LED (11a) 6a

avayel. Mamote 10 WARKTPO @ (11) yia pepika
deutepdAerrTa, 1o LED (11a) Ba ofroel. Mmopeite mAéov
va evepyotroifoete T Movada eoTiwv e 1o TARKTpo ON/

orr D).

'OAeg o1 AeiToupyieg TG TTAPOUC G EMQAVEIAG ETTAYWYIKWY
€0TIWV €XOUV PUBUIOTEI CUPQWVA PE TOUG TTI0 auaTnEoUg
kavoviopoug acgaleiag. Etor Aormév:

* Opiopéveg Aeitoupyieg Oev  evepyorroioUvral, A
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOPATA, EGV SEV UTTAPXEI KATTOIO
OKEUOG TOTTOBETNEVO ETAVW O€ AUTA ) GV aUTO dev
€xe1 ToroBeTnBei oWOTA.

¢ Ze OMeg TepIMTWOEIC O €vepyéG  AeiToupyieg
QOTIEVEPYOTTOIOUVTAI  QUTOPATWG  PETA  amd  pepIKa
SeutepdAeTITa OTAV N AcIToupyia TTou £xeTe EMIAEGEI amauTei
kamoia GAn puBuion Tnv otoia Gev Exete oAokAnpwoel
(m.x.: «Evepyommoinon em@daveiag 0TIV PaYEIPEPATOGH
Xwpig «EmAoyn eoTiag payeipéuatogy kal «Oeppokpaaia
Aeimoupyiagy, fi «Aeimoupyia Lock [KAeidwpal]» A «Timer
[XpovodiakoTng]»).

Mepipévere éwg 6Tou amevepyotroinBei 1o ev Adyw aUpBoAo
0Tnv 086vn TIPIV OKOUPTIACETE TIG EOTIEG.

MpoooxA! Ze mepimmwon, yia mapddeiypa, Tou yiveral
TapateTapévn  Xpon  TNG  €0TIOG  HayEIpEMaTOg, N

Aerroupyia TigA
Eoria payeipéparog evepyotoinuévn /'_-f
Power Level [£166pn loytog] l.9-F
Residual Heat Indicator [Aciktng Oepung (]
Emeodveiag] r

W]

Pot Detector [ZUaTnua EviomopoU Zkeuwy]

Nermoupyia Temperature Manager [AlayeipI-
ang Oepuokpaaiag] evepyotroinuévn

Nerroupyia Bridge Zone [Zwvn égupag] 'm
EVEPYOTIOINMEVN g
Aermoupyia Madong H !
Nerroupyia Automatic Heat UP [Autépatng I-’;

O¢ppavang]

XAPAKTHPIZTIKA THZ EMIQANEIAZ
EXZTION

o Safe Activation [Ac@aAig Evepyotroinon]

To Tpoidv evepyoTrolital Ydvov pe TV TTAPOUTTa OKEUWY
€MAvw OTIG €aTieg payeipéuarog. H diadikaaia Béppavang
Oev Eekivael edv dev ToTobeTAOETE TTPWTA KATTOI0 OKEUOG
emMavw OTIG €oTieg 1 OlakdTTETal €AV aQAIPETETE TO
OKeUog.

o Pot Detector [EGoTnua Evromouol Zkevoug]

To Tpoidv aviyxvelel autoddTwg TNV TTapoUCia OKEUWY
0TI £OTIEG HaYEIPEUATOG.

o Safety Shut Down [Amrevepyotroinan Ao@aheiag]

lMa A6youg ao@aAeiag O €OTIEG TTAPAUEVOUV QVOULEVEG
ylo VO OUYKEKPIMEVO XPOVIKG OIA0TnUa TO  OTToio
e€aptaTal amo T0 TITEDO 10XUOG TTOU £XETE ETTIAECEL.

o Residual Heat Indicator [Aciktng YmroAeimouevng
OeppoTnTag

Me v amevepyotmoinon piag i TEPICCOTEPWY ECTIWV N
Trapouaia UTToAeITOpEVNG BepudTNTAG EMIONUAiVETal PECW
€101K0U OTITIKOU GAUATOG TTOU EugavideTal atnv 086vn g

[N}
avTigToIxng £0Tiag, HEow Tou aupRGAou /71,



XPHZH THZ ENIOANEIAZ EXTION
MATEIPEMATOZ

o Evepyomoinon
H povada eomiwv evepyoroieital ayyifovrag 1o TARKTPO

ON/OFF @(1). OAeg o1 0B0veg (3) kai n 086vn (13) Ba

i1
avayouv ugavidovtag Tov apiBud undév L.
lNa va ofroere ™ povada matiate 10 TAAKTPo ON/OFF

®q).

H povada ofrver petd amod pepika deutepoAetma edv dev
UTTAPXOUV EVEPYOTTOINUEVES AEITOUPYiEG.

o Evepyomroinan Twv {wvwv payeipéuaTtog
Evepyomoinon:
Mmeite 010 MevoU Tng {wvng HayEIPEUATOG TIATWVTAS £Val

amé 10 WARKTPO E@E]g (2) Tou

avTigTolxoOv atny emBupnT {wvn payeipéparog. H 086vn
(3) ™¢ ouykekpipévng fwvng Ba eivar n pévn Tou
QurTiCeTal he uwnAr évraon.

Ayyiére kai KUAjOTE T0 BAXTUAG Gag OTn ypapun emAoyARg
(5), yia va pubyioete TV 10X0 TG {WVNG HAYEIPEUATOS TIOU
ETMIAEEQTE TTPONYOUPEVWG.

Inpeiwon: Otav emAéyere pia {wvn payelpéuatog, n
oBovn Tou XPONOAIAKONTH (7a+7b) &eixvel 10 €¢ig:

g 70 LED (4) Tou avéBel mpoadiopidel Toia {wvn
Exel ETIAEYEI, OTN OUYKEKPIUEVN TIEQITITWON €ival n {wvn
FL.

Amevepyomoinon:

Mmeite oTo pevol g {wvng payelpéaTog TTou emBupeiTe

Kal TTaTAoTE €va amo Ta TARKTPA EEE'JE] Q (2),
H 086vn (3) Tng auykekpipévng {wvng Ba gival n uévn mou
QuwriCetal pe uwnAf éviaon. Mndeviote v 10XU 1
tavamamioTe 1o TARKTPO (2) KPATWVTAG TO TIATNUEVO YIa
MePIKG BeuTepOAETITA.

o Power Level Zwvv payeipéuarog

H povada diaBétel 9 emimeda 10%00G. Ayyi€re kal kuAfoTe
Ta 6ayTuAG oag kard prkog g Mpappig emAoyng (5):
Tpog Ta 6e§1d yia va auoete To emiTedo 10xU0G,

TTPOG Ta APICTEPA YIO VO HEIWOETE TO ETTITIESO 10XUOG.

To puBuiopévo emimedo 100G Ba eppavioTei oTnv 086vn
(3) Tg emiAeypEvng {wvng payeIpépaTog.

o Power Booster [E¢rpa loxug]

To mpoiov diaBétel 1 mpbaBeTo emiTredo 10KU0G (TEPavV

TOU €mmEDOU b’) 70 omoio Trapayével evepyd yia 10
AeTITé. 2T ouvéxela, n 10XUG ETIOTPEQPEI OTO TIPONYOULEVO
EmiTedo.

Ayyi€re kar kuMjoTe Ta dAXTUAG Oag Katd pAKog Tng

. . . . ()
Fpappng emAoyng (5), mépav Tou emmédou =! yia va
evepyotroifioete 10 Power Booster. To emimedo Power
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(]
Booster emanpaiverar otnv 086vn (3) pe 1o gUpBoAo I~ .

® Bridge Zones [Zwveg Mé@upag]

H Aerroupyia auth emTpémel T ouvduadTikn Acimoupyia
NG €aTiag payeipéparog FL pe my eoTia payeipéuarog RL
Kkai TG eaTiag payeipéuatog FR pe v eaTia payeipéuarog
RR dnuioupywviag pia eviaia eatia pe 1o idlo emimedo
10x00¢. H Aeitoupyia auty €mITPETEI TO  OHOIOUOPPO
payeipeya oe Towid kai kaToapdAeg pey@Aou peyEBoug.
Avarpéxete TAVTA OTIG EIKOVEG TUVOPUOAGYNONG, OTO
TeAeutaio  PEPOG  TOU  eyxelpIdiou,  TIPOKEIUEVOU  va
€EVIOTTioETe O¢ ToIEG {Wveg UTTOpei va evepyotroinBei n
Aeimoupyia bridge.

lNa va evepyomoioere
[Fépupal:

MatAaTe TauTOXpOVA YIa PEPIKA DEUTEPOAETTTA TO TTARKTPO
(2) Twv d0o emiAeypévwy wvwv (FL+RL) fy (FR+RR).

mv Acroupyia Bridge

H pia amé 116 066veg (3) Ba Seixvel 10 alpBoro I' l’ €V N
@M 066vn (3) Ba deixvel TNV 10X TToU Ba puBpiaTei. Tia
va pubyioete TNV 10XU KUARDTE TO AXTUAS Gag eTavW TN
Zwvn emihoyAg (5)

lMNa va amevepyomoioere 1 Acitoupyia Bridge
[Fépupal:

+ TIOTAOTE TOUTOXPOVO YO pEPIKA OeutepOAeTTa, Ta
TARKTpa (2) Tou (elyoug Twv Jwviv Tou BéAeTe va
amevepyotoinoere (FL+RL) fi (FR+RR).

® key lock

To Key Lock oag emmpémer va kAEIBWaoETe TIG pubuioeig
NG €M@avelag amd Tuyaieg mapeuPohég Tpitwy. ETol ol
AeIToupyieg TTou EXETE EMIAEGEI TTAPAPEVOUV AOPOAELG.
Evepyomoinon:

Ma va evepyomoioete  Tn  Aermoupyia  KAEISWHOTOG
TIAAKTPWY, N HOVADa EOTIWV TIPETTEN VO EIVAI AVAPMEVN.

* TIOTAOTE @ (11) yia 2 deur. EmavahdBete Ty evépyeia
yla amevepyoTroina.

Inupeiwon: €dv marioete omoladrimote AMn Acmoupyia
evw 1o Key Lock eivar evepyd, 1o LED (11a), 6a apyioel va
avapooPrivel kar n o86vn (7b) Ba eppavioer pia

akohouBia oupBoAwy G, gmanuaivoviag 61 n
AeiToupyia ival o€ xpron kai 611 EVOEXOUEVWG TTPETTEN vVa
amevepyorroinBei  TTPOKEIEVOU  va  UTTOPECETE  va

XPNOIUOTIOINTETE T HOvAda ECTIWV.

o Temperature Manager (Warming Function)

H Aeiroupyia Temperature Manager (Warming Function)
eival pia Aeiroupyia eAEyyou Tou emTPETEN T SIOTAPNON
NG BeppoTnTag O€ aTabBEP Beppokpaaia, pe v IoXU va
Bpiokeral oTo BEATIOTO emmimedo. Evdeikvutal 6Tav BEAETE
va diatnpAoete {eotd Ta Adn £Toiua gaynTa.
Evepyomoinon:

EmAEGTe To ARKTPO (2) Kai émerma To TARKTPO ﬁ 9)
G Jwvng Tou BéAeTe va xpnoipotoifoete. H oBovn (3)



G ouykekpIpévng {wvng, Ba eppavioer pia akoloubia

OUUROAWY LIt n omoia Ba Slapkéael yia 600 Xpovo
N AsIToupyia TTapapeivel evepyn.
Amevepyomoinon:

599

ZQvaTaTAOTE YIa PEPIKA DEUTEPOAETITA TO TTARKTPO
(9) yia va amevepyoTroiaeTe TN Agitoupyia.
Inueiwon: PTIOpEITE va EVEPYOTTOINTETE T AciToupyia Kal
oTIg {wveg TTou éxouv evepyn T Aeitoupyia BRIDGE.

o Automatic Heat UP [Autouarn Oéppavon]

H Aeiroupyia Automatic Heat UP emitpémel T ypnyop6tepn
€Qappoyn TG pubuiouévng 1ox0og. Me aut T Aermoupyia
EXETE TO TIAEOVEKTNUA OTI Ta @aynTd payeipelovial o
ypriyopa, dixwg OpwWG va UTTApXE! Kivduvog va kaolv, B16TI
n Oepuokpacia dev Eemepva ekeivn Tou pubuiopévou
emmédou. H Aermoupyia auth diatiBetar yia Ta emimeda

10%00G amo / g l'_'l’
Evepyomoinon:

EmAégre 1o mAAKTpO (2) TG {wvng Tou BéAete va
XPNOIKOTIOINCETE Kal £TTEITA KUARDTE TO BAXTUAG 0ag aTn
ypappn emAoyng (5), noAig @TdoeTe aTo €mMBUPNTO
emimedo KPaTAOTE TO TIATNPEVO YA PEPIKG SeuTEPOAETITA
éwg 6tou amv oBovn (3) TG ouykekpipévng Lwvng,

epgaviaTei 10 aUpBoo Fl’ eVaAAGE pe T puBpiIopévn 10X0.
Autavovtag To eTTimedo 10XU0G TG {WvNng PaYEIPEUATOG, N
Aeimoupyia Automatic Heat Up apapéver evepyn, e T véa
puBpion Beppokpaaiag.

Inueiwon: H Aeioupyia auth utopei va evepyotroinBei o€
TIEPITOOTEPEG {WIVES TAUTOXPOVA.

Amevepyomoinan:

EmAEgre To TAAKTPO (2) TnG {wvng otV oTroia BéAeTE va
amevepyotroinaete T Aermoupyia Automatic Heat Up, kai
pelwaTe To £MiTTEdO 10%00G TNG CWVNG HAYEIPEUATOG.

o Mladon

H Aermoupyia Madong empémel ™ SG10KOTTH 0TToI0GOATTOTE
[evepyng]  Aermoupyiag  d16T pndevider v 100
payeIpéuaTog.

Evepyomoinon:

* TTaTOTE TO TAAKTPO " (10) To LED (10a) avaper kai

eppavicetal 10 gUPBoA0 i mou avaBoaprvel aTIG 086veg
(3) Twv evepywv {wvwv, evalGg pe To  EmiTEGO
Beppokpaaiag ou gival pUBPITUEVO O€ AUTEG TIG {WVEG.
Amevepyomoinan:

¢ TTaTOTE T0 TARKTPO " (10), yia pepika deutepdAeTtTa
£wg 610U T0 UMBOAO ECaPaVIOTE.

Me v amevepyotroinan n povada AeItoupyei Kal ANl he
TIG puBYiCEIG TIOU UTIMPXAV TTPIV aTTO TV TIAlaM.
Inpeiwon: v perd amé 10 Aemrd, n Aeimoupyia Madong
Oev amevepyotroinbei, n povada afriver autdpara.
Inpeiwon: n Aeroupyia MMadong dev emmpedlel 1o
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oUaTnua amoppdenang.

o Eqg Timer

H Aermoupyia Egg Timer eivar évag xpovodiakoTTng
avTioTpoPng KETPNANG TToU Aermoupyei aveiaptTa amo Tig
€aTieg payeipéuaTog (kai T povada Tou amoppo@nTpa).
Evepyomoinon:

Byeite amo Ta pevou Amoppdenan 1y EaTieg payeipéparog,
¢101 woTe va avayouv 6Aa Ta LED (3 kai 13).

Matote T0 TAAKTPO C’) (6), 8a avayel To led (6a) kal
Tautoxpova Ba evepyotroinBei kai

n o8ovn (7a+7b) ye o LED (6b) ~
Qa pmopeite TAEOV va QUEATETE ) va pEIOETE TOV XPOVO

XPNOIUOTIOIWVTAG T TTARKTPA + (8a) kal === (8b). O
XPOvoG ekppaletal ot Aemtd. EGv o xpovodiakoTing
@1a0€l g XpOvo KATw ToU 1 AETrTOU, N pETPNON GUVEXiCe!
eupavifovrag Ta deutepOAeTTTa.

Otav o xpovodiakoTTNG OAOKANPWOEl TV avTIaTPOYN
PETPNON EKTIEUTIETAl €va NYNTIKO ONAA KAl N €0Tia
payeipéuaTog oBAvel.

Amevepyorroinan:

Ma v mpowpn amevepyotoinon Tou XpovodIakoTTn,
Byeite amd Ta pevou Amoppdenon fi EaTieg payeipéparog,
€101 WoTe va avayouv 6Aa Ta LED (3 kon 13) kai BaAte
010 Undév TV 066vn Tou XPovodIak4TIT We TO TTARKTPO

- (8a).

o Xpovodiakorng Eomiwv Mayeipéuarog

H Aeimoupyia Xpovodiakdtn Eotiwv Mayeipéparog eival
pia avTioTpo®n PETPNAN TNV OTToia PTTOPEITE VO PUBUIOETE,
QKOUN Kal TauTdXpova, a€ KABE eaTia payelpéuatog. XTo
TEAOG TOU PUBUIOPEVOU XPOVOU Ol ECTIEG WAYEIPEUATOG
oPrAvouv autépata kai o XpRaTng eiIdoTolEiTal e €va
€101K6 NXNTIKS oAua.

Evepyomoinan:

Inueiwon: o XpovodIaKGTITNG auTdG PTTOpEN va eKIvAaEl
pévo e€dv n Qwvn payeipépatog eival evepyn pe 10X0
SI0QOPETIKA O Pndév.
Agou  yivel  evepyotroinan
payelpéparog TARKTPO (2),

n 086vn (7a+7b) Ba evepyoroinbei kar Ba eivar duvari n
pUBuion Tou XpovodiakémTn. Mo va aufioere A va

Mg emupnmg  {awvng

PEIWOETE TOV XPOVO XPNCILOTIOINOTE TA TTARKTP + (8a)

KOl === (8b). O xpbévog ex@paletal oe Aemrd. Edv o
XPOVOBIOKOTITNG QTACEl g€ XpOvo KATw Tou 1 AeTTou, n
PETPNON GUVEXiCEl EPPavifovTag Ta SeuTEPOAETITAL

Edv 1o em@upeite, emavaAdpere TNV evépyela yia
TEPICOOTEPES ETTIEG HAYEIPEPATOG.

KéBe Cwvn payeipéuatog Wtmopei va €xel puBuIOUEVO
dlagopeTikd  Xpovodiakémn. Xmv oBovn (7a+7b) Ba
egavideTar n avtioTpo@n PETPNON TNG {WvNG HOYEIPELATOG
TTou givan emAeypévn TV TpEouaa aTIyun



Inueiwon: Aol yivel n evepyoroinan tng {wvng Bridge
UTTOPEITE va EEKIVAGETE TOV XPOVODIAKOTITN Kal O€ auTh T
Cuvn.

Amevepyomoinan:

Ma v mpoéwpn amevepyotoinon Tou XpovodiakdTTn
emAEGTe TN {Lvn payelpépatog TAAKTPO (2) TaTAoTe TO

TANKTPO == (8a) £WG GTOU 0 XPOVODIKOTITNG QTACEI OTO
pndév. O xpovodiakoTng Ba amevepyotoineei.

o Power Limitation [[epiopiopog loxuog]

H Aerroupyia Power Limitation emitpémel m pubuion mg
Aeitoupyiag Tou TIPoi6GVTOG  TrepIopidovTag TN PEYIoTN
amoppdPna Tou Kal pubuidovTag Ty 10XU amoppdenang
OMwv TV EVEPYWV EOTIWV payeipéuatog, €101 WOTE N
OUVONIKY aTTopPOPNON TG Hovadag va unv Eemepva 1o
péylaTo puBpiopévo eTTiTESO amopPOPNaANG.

To pevou Olayeipiong Power Limitation, Bpioketal péoa
0710 Mevou dlaxeipiong Twv TapapéTpwy.

Ta va pmeite oto pevoU SiayeipIons TwWv TAPAUETPWY:

Amoouvbéate T Movada amd To pelpa, TrePIPEVETE
Aiya SeutepoAemta kol EmEITa €mAvVOOUVOEOTE TN
Movada ato pedpa. =EKAEIAQXTE v eaTia kpatwvtag

mamnuévo yia pepikG deutepOAETITa T TTARKTPO @ (11);
T ouvéxeld, TIOTAOTE TAUTOXPOVD, YId  HEPIKA

deutepOAeTTTa, Ta TTARKTPO El (12) + I_ﬁf (14) éwg 610U
avayel n ypapun koAiong (5). Kuhiote 10 8axTUAG 0ag
KaT@ PAKOG TNG YPapMAS (5) amd Ta apioTepd TPOG Ta
6e1a. O1 0o 0Bbveg (3-FL) kai (3-FR) Ba avawouy.

H 066vn (3-FL) deixver Tnv mapdpeTpo mou Ppiokeral
uTré emeepyaaia.

H 006vn (3-FR) &eixvel Tn puBpiopévn TipA.

Na va perapeire oro uevou diayeipions Power
Limitation:
A6 TTpoeTmAOyR, PTTAIVOVTOG GTO PEVOU TWV TTAPANETPWY,

p
n o8évn (3-FL) Ocixver evoMa¢ mig Tipég - kai L.
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MatiaTe emavelnupéva 1o TARKTpo L2 (9-FL) éwg 6ToU

f 1 [
n 066vn (3-FL) dei€er Tig Tipég - kan = evaMAdg, (- kal

-

= = pevou diayeipiong Power Limitation).

PU6uion miung rou Power limitation:

)]

mamote 70 WAAKTpo ZZZ(9-FR) yia va emAégete mv
emMBUUNTA TIPA PETACy Twv TpIwv diaBéaiywy, Seite KATW
Tivaka:

Zwvn Zwvn TipA
3-FL 3-FR 10006 (KW)
Lc U 7.4

L / 45
Lc c 31
Amobnkeuan pubuicewv:

MNa va amoBnkeloete TI eMAeypéveg puBpicelg, TraraTe

T0 TIAAKTPO @(1)

XPHZH ANTOPPOOHTHPA

e Evepyotroinon Tou aroppo@ntipa.
Evepyomoinon:

Ayyigre (matoTe) To TARKTPO [I] (12) n 0B6vn (13) Ba
avayel ae uynAnA évraon.

Ayyigre Kai KUAROTE TO BAXTUNG 0aG OTn ypappr emAoyAg
(5), yia va puBuicete TV 1I0XU ATTOPPOPNCNG TWV ATUWV.
Inpeiwon: ot aviBeon pe TIG {WVEG PayelpépaTog, N
QTEvEPYOTTOiNGN TOU  aTToppo@nTipa dev  UTTOPEi  val
TTPOYPaUUaTIOTEl  PEOW  XPOVODIOKOTITH. ETopévwg n
006vn (7a+7b) dev Ba evepyotroinbei.

Amevepyomoinon:

la va oPnoeTe TOV ATTOPPOPNTAPA KPATACTTE TIATNUEVO TO

TARKTPO E] (12), yia pepikd deutepOAeTTa 1 UndeviaTe
Vv 10X0 amoppdenong.

o Power Level Atroppogntiipa

O amoppopnmipag  diabéter 4
amoppoenong ouv To emiTedo Booster.
Ayyigre kai kuAfaTe Ta daxTUAG oag Tavw atn Mrdpa
emiloyng (4):

pog Ta 8e§Id yia va augioete To emiTedo IoxU0G,

TTPOG Ta APIOTEPG YIa VO PEIWOETE TO ETTITIESO 10XUOG.

To puBpigpévo emmimedo 10xU0G Ba eupavideTal aTnv 086vn
(13) Tou amoppo@nTHPEQ.

emimeda  10yU0g

@ Power Booster Tou amoppogntipa

To Tmpoiév Olabérer 1 TpodoBeTo emimedo 1g)UOG
BOOSTER (mépav tou emiédou 4), T0 OTT0i0 TTOPAUEVEI
evepyd yia 5 AemTd kai émerma n 1oxUg EMOTPEPEI OTO
TTponyoUpEvo eiTredo.

Ayyicre ka1 kuhjoTe Ta dAXTUMG 0ag Katd PAKOG NG
Fpappng emAoyng (5), mépav Tou emmédou 4 yia va
evepyorroioete 10 Power Booster. To emimedo Power

]
Booster emonpaivetal gty 086vn (13) pe 10 oUpBoAo I~

® Autopam Aeitoupyia
H ouokeun Oa evepyomoinBei otnv  kataAAnAdTepn
Tax0mTa, Tpooapudloviag Ty IKaveTTa amoppdenong
010 PEYIOTO €TTITIESO MOYEIPEUATOG TTOU XPNTILOTIOIEITAl
OTIG {WVEG PaYEIPEUATOC.
Otav o1 eatieg payeipéparog africouv, 10 GlOTNO



efaepiopol Tpooappdlel TV TaxdTnTa amopPOPNaNS Tou,
peIwVOVTaG TNV aTadiakd, Tpokelévou va efagpavioTolv
UTTOAEIUOTA OTHWV KOl UPWBIWV.

Evepyomoinon:
Mmeite 010 Mevol TOU aTOPPOPNTAPA  TIATWVTAG TO

TAAKTPO [I] (12) émerma warAOTE TO MARKTPO @ (14).

amv o8ovn (13) 6a eupaviletal To ypaupa I’
TNV TIUA TG TaxUTNTAG TOU ATTOPEOPNTAPA.
Amevepyomoinon:

A6 T0 peEVOU TOU OTIOPPOPNTAPA, TTATACTE TO TAAKTPO

1 evaA\ag pe

‘[T;T (14) n pewoTe  yeipokivnra MV TaXUTTA
amoppdenang amd T ypappn emiAoyng (5).

o MevoU Siayeipiong QiAtpwy:

Amapaitnteg mpoiimoBéaei¢ yia va pmeite oTo pevou:
ZONEY MATEIPEMATOZ kai AI'IOPPOQJHTHPAZ TIpETTEl
va gival puBpiguévol og 10x0 L l To EGG TIMER mpémel

va givar Amevepyotroinuévo. Eav dev mAnpolvtal autég ol
TpouTobéaelg, ekteAwvTag Tn Gladikacia Tpdoacng, n

006vn (7a+7b) Ba deixver 715 kal dev Ba eival duvard

VQ TIPOXWPHAOETE.

Ta va pmeite oro pevol Kai va dgite v Kardoraorn
TWV QiATpwv:
Eg@doov mAnpolvral o1 mpolmoBéoeig TpdoBacng Tou

avagépovTal TTapaTavw, TATAOTE T0 TTARKTPO [I] (12)

Kal £TTETa TTATAOTE TAUTOXPOVA === (8a) Kal +(8b) yia 4
SeutepOAeTITO.

Ye autd To onueio BPIOKOUACTE OTO pEVOU Blayeipiong Twv
Giktpwv.

H 086vn (7a+7b) deixver, amd mpoeTmAoyn, TNV KaTdaTaon
Tou QIATPOY AIMOYZ, kai yia va peTapeite oty TTpoBoAn

g kardotaong Tou GIATPOY OIMQON mamioTe === (8a)
KaBe @opda ou mrarare autd 1o TARKTPO, N 086vn TEpva
S1adox1ka atmd 1o éva iATpo aTo A0, AkohouBei Trivakag
ME TIG KATAOTATEIG TWV PIATPWV.

Fa va evepyomoiNoeTe ) va QITEVEPYOTTOINOETE TOV
GeikTn KopeopoU YiATpwy:

Aol emiAéGeTe éva amd Ta dUo @iATpa, TTATACTE +(8b).
KdBe @opd Tou Tmardre 10 TAAKTPO, N 086vn TEPVA
S1060x1ka a1md TN Yia KatdoTacn oTnv GAAn.

Inpeiwon: Edv 1o @iAtpo amevepyomoinBei kai émerma
gmavevepyotroinBei katd v idia ouvedpia, n TIPA TG
KOTGoTOONG TOU QIATPOU TTapapével AUETABANTN ot axEon
YE TTPIV OTTO TNV QTTEVEPYOTTOINGT.

Eav perd mv amevepyomoinon tou @iAtpou Byeite amd 10
pevoU, 61av 10 QiATPO eavevepyoTroindei, n TIUA KOPETHOU

(]
T0U QiATpOU Ba gekiva amd

Ta va Byeite amo 1o Mevou:
la va Byeite amd 1o MevoU TrarioTe oTroI08ATIOTE TARKTPO

EKTOZX amo 10 TAAKTPO === (8a) kail +(8b) 1} TEPIPEveTE
8 deutepdAetta dixwg va Trarfoete GAAa TARKTPA.

o Emavagopd kopeopol QiATpwv

‘Orav eival evepyn €ite n pia €ite kal ol dU0 €100TOIATEIC,
UTTOpEITE VO  eKTEAEOETE  €aVOQOPA  TnG  €180TT0INGNG
Kopeopou  Twv  @iATpwv. Eviog  Twv  mpwrwv 10
OeuTepoAémTwY TTOU EpQavidetal n €180toinan KopeauoU
Twv  QiATpwy, TOTAOTE  TAUTOXPOVO  YIO  HEPIKA

OEUTEPOAETITOl == (8a) KaII +(8b).

Eva nynmiké onpa  emonpaivel v ektéAean g
emavagopds. TuvioTdral n ektéAean authg Tng Siadikaaiag
MONO agoU TpwTa avTIKATAOTACETE TA QIATPA.
Inueiwon: Edv kai o1 dUo eidomoInoeIg gival EvePyE,
eKTEAEOTE auTr) TNV evépyela dU0 QOPEG WOTE va Yivel
emavagopd Kal Twv 800 €100TTOIRTEWV. .

o KaBuoTtépnan amevepyomoinong amoppoéenong
Orav autm n Aermoupyia cival  evepyorroinpévn, o
aToPPOPNTAPAG  TIAPAMEVEI  QVOUPEVOS  yia  évav
TpokaBopIapévo Xpovo, kal PoAIG ohokAnpwBei o xpdvog,
o amoppodntipag afriver autduara. H kGBe taximTa Exel
KOl OUYKEKPIPEVO XPOVODIaKOTT OTTWG @aiveral oTov
TIAPAKATW TTvVAKA.

KatdoTaan ®iktpou 086vn
®iAtpo Aimoug ENEPIO* . ,'_-l ‘_:1 . booster V4 V3 V2 Vi
iMpo 0oy ENEPFO* . I,: 54. S5hem. 10Aem. 15Aem. 20 Aem. 30 Aem.
F la evepyomoinan:
Giktpo Aimoug ANENEPTO I Me Tov amoppognTipa Ot  Aermoupyia,  TamAoTe
iMpo ooiov ANENEPTO :': i TapareTapéva m ypappi emAoyng (5) Ba avayel 1o LED

*Otav o deiktng Kopeopol @iATpwv eival ENEPIOZ n
000vn (7b) deiyver Tv chwcwcn TOU QIATPOU WE pIal TIUN

i I
amé ! (uéyiatn amédoan) ewgl '(ava)\wpsvo @iATpO).
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(15), emaonuaivovtag Tnv evepyotroinan g Asitoupyiag.
Ta amevepyorroinan:

Mo va omevepyoTroIROETE QUTH T A€IToupyia apkei va
aMGEeTe TaxutnTa amoppdenong. To LED (15), Ba ofroel,
€TMIONUAIvVOVTag TNV OTIEVEPYOTIOINGN TG AEIToupyiag.



NINAKAZ PYOMIZEQN IZXYOZ

T R o —— Foren (Bdon g eymapas Kot Tou Tpoou payer
_ Al¢non oe alvtopo xpovikd didoTnua Tng Beppokpaaiag
| o Tpriyopo (¢atapa TOU @ayntoU yia ypryopo Bpaciyo vepou A ypryopo

Mey. 10%0g CeoTapa uypwv

[ ] . " Pédiopa, évapén Tou payelpéarog, TYAVIoUa KaTeEWuy-
0 -5 |Tyévioua - Bpdoryo HEVWV TIPOIBVTWY, YPiYOpO BPaaTjo
=1 7 |Podioya - gotépiopa - Bpaaipo -whoi-|gotapiopa, diampnan éviovou Bpacpol, payeipeua Kai
— r-u po whaiyo (yia alvropo didatpa 5-10 AeTTv)
ynan . . . . :
? — - b . . ooTapIopa, dlathpnon xapnAol Bpacuol, payeipepa Kai
10X 0 . - _
Xt /"l - :’ Poé!cpa uav’emepa o1yoBpdaio yhaiyo (yia pérpio didaTnua 10-20 Aetrrwv), TpoBEpUav-
= 00TAPIoHd - WHTIHO .
QTN OKEUWV
¢t = |Mayeipepa - oiyoBpdaoipo -gotdpiapa -|alyoPpdoipo, diaripnon moAU xaunAol Bpacpol, payei-
h- Yhaoigo pepa (yia peya@ho didoTnua), avakdrepa upapikwy
3 =1 ¢ |Mayeipepa — apyd Bpdoipo — déaipo - HaYelpeLa psyuAng 6IGP Kewas ’(pU(I,’ cq)\Tosg, wmd,
Mérpla | =1- ™70 i wapia) e uypd (T.x. vepo, kpaai, (wuog, yaha), avakdre-
3 avakdarepa ;
10X0g pa QUUapIKWY
= = |Mayeipeua - apyé Bpaoio — Séoiyo - Nlluvsu')spg pevq)\ng élapKagg (p§ oyko lepOTFpo TOU qug
L 1 i Nitpou: pUQ1, oaGAToeg, wntd, wapia) pe uypd (Tm.x. vepd,
= "= |avokareua . A
kpaai, {wpog, yaa)
[ ] AMOI“? . §£nu\(wpu ) 5'9Tﬂpﬂ0ﬂ er- Aiaipo Boutipou, Aiwaipo gokoAdrag, Eemdywpa Tmpoi-
1 -~ |pokpagiag (E0TWV QaynTwy - AVaKATe- |, A
. OVTWV HIKPOU peyéBoug
XapnAf pa
10X0g Niwaoigo - gmaywpa - diatmpnon Bep-|diatmpnon TG Beppokpaciag pIKPWY Pepidwy @aynTolu
/ pokpaaiag {EaTwV GaynTwy - AVOKATE-| TToU MOAIG payelpéwate 1 dlathpnan g Bepuokpaaiog
pa okeuwv aepPIpiopaTog kar avakdarepa pigoTo
H povéda eaTiwv Bpioketal g€ KATAaTaON AVAPOVAS N €i-
AMNENEP- i . , Val OTTEVEPYOTTOINUEVN (UTTOPET VO UTIAPXE! UTTOAEITTOEVN
ronomzH, *~ Emodveia ofipiéng BepudTTa GTO TEAOG TOU PAYEIPEPATOG TTOU UTTOJEIKVUETAI
amd v évdeign H-L-0)

4. ZYNTHPHZH

Mpoooxn! Mpiv Eekiviioete omoladnmore diadikacia
kaBapiopol A ouvtApnong, Pefaiwdeite 611 01 €OTiEG
eival ofnaTég kai 0TI N évdei§n Tapouciag BeppoTnTag
£xel opnoel.

lNa 1n ouvripnon Tou Tpoidviog Beite TIG €IKOVES
','X TT0U akoAouBOUV ETA TNV EYKATAGTAON KOl TIOU ETTI-
onuaivovtal ye auté 1o oUPBoAO.

ZYNTHPHZH MONAAAZ EXTION

o KaBapiopog Twv ETayWYIKWV EGTIWV

H emipdveia payeipéparog mpémel va kabapietal Yeté amo
k&Be xprion.

ZNMAVTIKO:

* Mn xpnoipoToleite AciavTiké agouyydpia kaBapiopol A
oUpuara. H xpAon Toug, pe Tov Kkaipd, WTOpEi va
KOTAOTPEWE! TO TCAMI.
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* Mn xpnoiyoTolgite XnuIkG kaBapIoTIKG TTOU TTPOKAAOUV
€peBiooUg, OTTWG OTIPEI PoUpvoU 1) TIPOIGVTa aaipeang
Aekédwv.

* MH XPHZIMONMOIEITE ATMOKAGAPIZTEZ!!!

A@noTE TNV €TIA va KpuWael [UeTa amd Kabe xprion] Ki v
ouvexeia kaBapiaTe Ty, a@aipwvTag utoAsiypaTa TpoPrg
1 GANoug Aekédeg. H Cayapn kai yevikotepa Ta TPOPINA HE
ugnAy - TepiekTIKOTTA  OOKXApwv  Ba  TpémEl  va
kaBapifovtal Gueca O16TI UTTOpEi va KATAOTPEQOUV TNV
€oTia payeipéparog. To aAdm, n Caxapn Kai n Aupog
ptopei va xapdgouv T yuahivn m@aveia [Tng CUOKEUNG).
MNa Tov kaBapiopd TG  EMQAVEIAG TwV  ECTIWV
XPNOIWOTIOIOTE  PaAGKG — TTavi,  aTTOPPOPNTIKG  XapTi
kougivag 1) €81k kaBapiaTikG (akohoubraTe TiG odnyieg
T0U KataokeuaoTr)).

. X D KaBapiopog Tng Aekavng guhAoyng uypwv :
Xe mepimwon mou xuBei uypd amd TIG KATTOPOAES
pmopeite va xpnaigomoioete  BaABida ekkévwang, n



omoia BpiokeTal 0TO KATW PEPOG TOU  TTPOIOVTOG,
TIPOKEIYEVOU VO OTTOMAKPUVETE  TUXOV  UTTOAsippaTa
e€ao@aAifovTag uéyiotn aceaAeia uyieviag.

° X E KaBapiopog Tng peTaAAikng ypikiag:

H ypihia mpémel va mAévetal aTo Xépl pe GeaTO vEPO Kal
OUDETEPO QTTOPPUTTAVTIKG KAl VO OTEYVWVEI KOAG WOTE va
amo@elyovTal aIvOpEVa OEeidwang.

ZYNTHPHZH ANOPPOOHTHPA

o KaBapigpog Tou amoppopnTipa :

la Tov kaBapiopd [tou amoppo@ntipa] XPNOIHOTIOIEITE
AMNOKAEIETIKA ¢éva Bpeypévo mavi pe oudEtepo uypd
0aTIoUVI.

MHN XPHZIMOMOIEITE EPFAAEIA 'H AAAOY EIAOYZ
ANTIKEIMENA T'IA TON KAGAPIZMO [THZ ZYZKEYHZ]!

ATOQUYETE TN XPAON TTPOIOVTWY TTOU TIEPIEKOUV AEIAVTIKEG
[ouaieg] MHN XPHZIMOMOIEITE OINOMNEYMA!

° XA Zuvtipnon QiAtpwv Aitroug:

Katokpard To owpatidio AiToug mou mpoépyovTal
aTro TO payeipepa.

To [piATpo] Ba Tpémel va kaBapiletal pia gopd Tov piva

5. YNOZTHPIZH
MINAKAZ ANAZHTHEHE BAABON

(A k&Be @opd Tou o deiktng kopeauol Twv QIATPWY
uTTodeIKVUEI KATI TETOI0), WE ATTIA ATTOPPUTIAVTIKA, OTO XEPI
| oT0 TAUVTAPIO TIATWY, Ot XapnAég Bepuokpacieg kal
gtov  oUviopo KUkAo TAUonG. To peTaAikd  @iATpo
[kaTakpdTnONG AITapWY OUGIWV] OTNV TIEPITITWOTN TTOU
pmel ato TAuvTApIo TdTwy prropei va &eRAwel. Map’ 6Aa
QUTA TO XOPAKTNPIOTIKA QIATPOPICUATOS TOU TTAPAMEVOUV
avaMoiwra.

. XB Zuvtipnon ®iktpou evepyol dvBpaka -
Kepapikd (Movo yio ‘ExSoon ®iATpapioparog):
Karakpard Tig SuchpeaTeg 0OpES TTOU oPeilovTal 0TO
payeipepa. To TPOioV SlaBéTel Eva OET QIATPWY OCHWV.
O kopeopdg Twv QIATPWY OOPWV ETIEPKETAI UETA aATIO
VEVIKG TTOPOTETAPEVN XPAON avaAoya pe Tov TUTIO TG
Kouivag kai T guyvotnta kabapiopol Tou @iATpou
Nmapwy  oudiwv. Ta @IATpa  0OpwWv  PTTopoUV  va
amokaraoTafolv  Bepuikd  kGBe 2/3 Tou pAva  o¢
mpoBeppacpévo goupvo oToug 200°C yia 45 Aemrra. H
owaTh aToKaTagTacn €Ca0QaAilel OUVEXEQ
amoTeAETATIKO QIATPAPITUA YIa 5 Xpovia.

Mpoaooxn! Mnv TomoBereite Ta QiATpa 0TO KATW PEPOG TOU
@oUpvou, MG BaATe Ta péoa ot Eva Tayi kal TOTTOBETAOTE
70 0€ £VOIAPETO UYog.

Kwdikog avagpopdg Mepiypaen

MBavég aTieg Nion

O mivakag xeIpIopoU aTevepyo-
Trolgitar Adyw utrepBoAIkd uyn-

Mpiv emavaypnaipotoifoe-

MoAG uynAf eowrepik Beppo- T€ TNV €0TIA [HayelpéuaTog),

Kpaaia ata nAeKTpoVIKG pépn

Mg Beppokpaaoiag TIEPILEVETE VA KPUWOEI
Ma O,AE; Tig uro Aormreg ETmiKoIvwvAOTE PeE TO KEVTPO EGUTINPETNONG TIEAATWV KOl KOIVOTTOINGTE TOV KWBIKG 0QAAUaTOG
onpavoeig apaAparog
YMHPEZIA YNOXTHPIZHZ

Mpiv emikovwvAaeTe pe v Texvikr YooTrpien

1. BeBaiwBeite 611 dev umopeite va AUoeTe ammd pévol aag 1o TpORANa cuuewva e Tig 0dnyieg Tng evotntag «Eviomopog

BAaBwvy.

2. ATrevepyoTTOINGTE KOl EVEPYOTTOINGTE €K VEOU TN GUCKEUN yia va BePaiwbeite 411 To TPORANUa Exel AuBEi.
IV mepimTwon ou n BAGRN Tapapével -peTd Tn SiEvEPYEIX TwV TTAPATIAVW EAEYXWV- ETTIKOIVWVIOTE PE TO TTAN-

oiéotepo Tpnpa TexvikAg YmooTnpigng.
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Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
franséger sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning
av livsmedel och utsugning av rok fran sjalva tillagningen.
Andra typer av anvandning &r inte fillatet (tex.
rumsuppvarmning). Tillverkaren fransager sig allt ansvar
for oldmplig anvéndning eller felaktiga instaliningar av
reglagen.

Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i
ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for

anvandning, underhall och installation forblir
desamma.
e Las igenom instruktionerna noggrant: dessa

tillhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och séakerhet.

o Utfor inte elektriska ndringar pa apparaten.

e Innan installation av apparaten paborjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i
annat fall aterforsaljaren innan installationen utfors.

o Kontrollera att apparaten ar intakt innan du gar vidare
med installationen. Kontakta i annat fall aterforsaljaren
innan installationen utférs.

@: detaljer som ar markerade med denna symbol kan
kopas separat hos specialiserade aterforsaljare.

*: detalier som ar markerade med denna symbol &r
valfria tillbehdr som endast levereras pa vissa modeller och
kan kdpas pa webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com.

1. SAKERHET OCH
FORORDNINGAR

£ ALLMAN SAKERHET

Varning! Folj instruktionerna nedan noga: e Produkten
maste vara bortkopplad fran elndtet innan nagra
installationsatgarder utfors. e Installation och underhall ska
utféras av en behdrig tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med géllande lokala
sakerhetsforeskrifter. Reparationer och byten av delar pa
apparaten som inte &r sarskilt angivna i handboken ar inte
tillatna. @ Jordanslutning av produkten &r obligatorisk enligt
lag. e Elkabeln ska vara tillrdckligt lang for att ansluta den
monterade produkten till elndtet n&r den &r inbyggd i
koksmobeln. e | syfte att utféra en korrekt anslutning i
enlighet med gallande s&kerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strémbrytare installeras, enligt gallande
installationsforeskrifter, ~som  garanterar en total
frankoppling fran elnétet enligt dverspanningskategori Ill. @
Anvand inte grenuttag eller forlangningssladdar. e Efter
avslutad installation ska samtliga elektriska komponenter
vara placerade sa att de inte ar tillgangliga for anvandaren.
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o Produkten och atkomliga delar blir upphettade i samband
med anvandningen. Var darfor uppmérksam och undvik att
vidréra varmeelementen. e Kontrollera att barn inte leker
med apparaten. Barn ska vistas pa sakert avstand fran
apparaten och hallas under uppsikt eftersom vissa delar
blir mycket heta i samband med anvéndningen. e Det &r
viktigt att personer med hjartstimulatorer och aktiva
implantat kontrollerar att stimulatorn &r kompatibel med
produkten innan induktionshéllen anvénds. e Undvik att
vidrora  produktens varmeelement under och efter
anvandningen. e Undvik kontakt med trasor eller annat
brandfarligt material tills apparatens alla komponenter har
svalnat, risk for eldsvada. e Placera inte brandfarligt
material pa produkten eller i narheten av denna. e
Upphettat fett eller olja kan latt fatta eld. Matlagning med
livsmedel som innehaller mycket fett och olja ska ske under
uppsikt. @ Om en spricka uppstatt pa ytan ska produkten
stangas av for att undvika risken for elektriska stotar. o
Produkten ar inte avsedd att kontrolleras med en utvéndig
timer eller en extra fristdende fiarrkontroll. e Matlagning
utan uppsikt med olja eller fett pa spishéllen kan medféra
risker och orsaka brénder. @ Matlagning ska ske under
uppsikt. Snabb matlagning ska ske under standig uppsikt.
e Eldsvador ska ALDRIG slackas med vatten. Sténg
istallet av produkten och kvav eldslagorna till exempel med
ett lock eller en brandfilt. @ Brandfara: spishéllen ska inte
anvandas som avstéliningsyta. e Anvénd inte
angrengorare, risk for elektriska stotar. ® Placera aldrig
metallféremal, sasom knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishdllens yta da de kan bli mycket heta. e Innan
apparaten ansluts till elnatet: kontrollera att spénningen
och effekten som anges pa markplaten (placerad nedtill pa
produkten) dverensstammer med elnétets nétspanning och
att anslutningskontakten ar lamplig. | handelse av tvivel,
kontakta en behdrig elinstallator.

Viktigt: @ Efter anvéndning ska spishallen stdngas av med
hjalp av kontrollpanelen, vilket innebér att kastrullsensorn
inte langre fungerar korrekt. ® Undvik att vétskor kokar
dver, sank darfor véarmen for att koka och vérma vatskor. e
Ldmna inte varmeelementen paslagna med tomma
kastruller och stekpannor, eller utan kokkarl. e Stang av
kokzonen nar matlagningen har avslutats. ® Anvand aldrig
aluminiumfolie vid matlagningen och stéll aldrig produkter
som har forpackats med aluminium direkt pa spishallen.
Aluminiumet riskerar att smélta och orsaka permanenta
skador pa produkten. e Varm aldrig konservburkar som
innehaller livsmedel utan att Oppna burken: de kan
explodera! Denna varning géller alla typer av spishéllar. ®
En hog effekt som till exempel Booster-funktionen ar inte
lamplig for att varma vissa vétskor, till exempel frityrolja. En
alltfér hég varme kan utgdra fara. En lagre effekt ar att
foredra vid denna typ av matlagning. @ Kokkarlen maste
placeras direkt pa spishéllen och mitt dver kokzonen.
Andra foremal far under inga omsténdigheter foras in
mellan kokkarlet och spishallen. e Vid mycket hdga
temperaturer minskar produkten automatiskt effektnivan pa
kokzonerna. e Innan nagon typ av rengorings- eller
underhallsatgarder utfors, ska produkten frankopplas
natforsorjningen genom att kontakten dras ur eller



huvudstrdmbrytaren kopplas fran i bostaden. e Anvénd
arbetshandskar for alla typer av installations- och
underhallsmoment. e Produkten far anvandas av barn fran
8 ars alder och av personer med nedsatt fysisk
rorelseformaga, sensorisk eller mental kapacitet, eller
personer som saknar erfarenhet och kénnedom om
produkten, under forutséttning att anvandandet dvervakas
eller instruktioner ges angaende ett sakert anvandande av
produkten samt att anvandaren ar medveten om de risker
som den medfor. @ Barn maste kontrolleras sa att de inte
leker med produkten. e Rengdring och underhall far
utféras av barn endast om de ar under uppsikt. « Lokalen
maste ha tillrdcklig ventilation, nar den anvands samtidigt
med andra apparater med forbranning av gas eller andra
branslen. e Apparaten ska rengdras regelbundet bade
invandigt och utvandigt (MINST EN GANG | MANADEN),
iaktta i alla handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna. +  Underlatenhet att  folja
bestdmmelser om rengdring av produkten och utbyte och
rengdring av filtren medfér brandrisk. e Flambering ar
strangt forbjuden. e Anvéndningen av Oppen laga ar
skadlig for filtren och kan leda till brand och maste darfor
alltid undvikas. e Fritering ska géras under kontrollerade
former fér att undvika att den uppvarmda oljan fattar eld. e
Vamning! Nar spishallen ar pa, kan atkomliga delar pa
apparaten bli varma. e Varning! Anslut inte produkten till
elnatet forrén installationen &r helt klar. e Vad galler de
tekniska atgarder och sékerhetsatgérder som ska vidtas for
rokgasavledning ska bestdmmelser som faststallts av
lokala behdriga myndigheter strikt iakttas. ® Franluft far
inte avledas i ett ror som anvands for avledning av
rokgaser som  produceras av  apparater med
gasforbrénning eller andra brénslen. e Anvénd aldrig
produkten utan korrekt monterat galler! ® Anvand endast
de féastskruvar som medfdljer produkten fér installationen,
eller kop lampliga skruvar om de inte medfdljer apparaten.
Anvand skruvar av korrekt langd som identifieras i
Installationshandboken. e Né&r denna apparat och andra
apparater som matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i lokalen inte Gverskrida 4
Pa (4 x 10-5 bar). e Det &r viktigt att spara denna handbok
sa att den ndr som helst ar fillganglig for framtida
konsultationer. | handelse av forsljning, overlatelse eller
flytt ska handboken alltid folja med produkten.

£ SAKERHET FOR ELANSLUTNING

e Koppla ur produkten fran elnétet. elnstallationen ska
utféras av behdrig, erfaren personal som kanner il
gallande foreskrifter angaende installation och sékerhet .
eTillverkaren fransager sig allt ansvar gentemot personer,
djur och foremal om foreskrifterna i detta kapitel inte
iakttas. ®Elkabeln ska vara tillrackligt lang for att spishallen
ska kunna tas ur bankskivan. eKontrollera att den
spanning som anges pa markplaten, som ar placerad pa
produktens undersida, overensstimmer med elnétets
spanning i hemmet. ®Anvand inte forlangningskablar. e
Jordkabeln ska vara 2 cm langre an ovriga kablar. @ Om
produkten inte &r utrustad med en elkabel, anvénd en kabel
med ett tvarsnitt pa minst 2,5 mm2 for en effekt pa upp till

93

5500 Watt, medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2 behdvs vid
hogre effekt. e Ingen del av kabeln far uppna en
temperatur som &verskrider lokalens temperatur med
50°C. e Produkten kommer att vara permanent ansluten till
elnatet, darfor ska anslutningen med elnatet utféras med
en godkand flerpolig strémbrytare som garanterar en total
frankoppling fran nétet i handelse av Gverspanning enligt
klass IIl. Strombrytaren ska vara lattillgénglig efter avslutad
installation.

e Varning! Utbyte av anslutningskabeln maste utforas av
var auktoriserade tekniska support eller av nagon med
liknande behérighet.

e Varning! Kontrollera innan flaktens krets ansluts med
natspanningen att den fungerar korrekt och att elkabeln &r
korrekt monterad.

£% INSTALLATIONSSAKERHET

e Saval den elektriska som den mekaniska installationen
maste utforas av behdrig personal.

o Innan installationen pabérjas: Efter att du har packat
upp produkten, kontrollera att den inte har skadats under
transporten och kontakta vid problem aterforsaljaren eller
Kundtjanst innan du fortsatter med installationen.
Kontrollera att den inkopta produkten har ratt matt for den
valda installationsplatsen. Kontrollera om det finns tillbeh6r
(som pasar med skruvar, garantier 0.s.v.) som pa grund av
transporten placeras inne i forpackningen. Ta i sa fall ut
och forvara dem pa ett sékert stélle. Kontrollera dessutom
att det finns ett eluttag i nérheten av installationsplatsen.

o Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

+ Produkten far inte installeras ovanpad kylanordningar,
diskmaskiner, kaminer, ugnar, tvattmaskiner eller
torktumlare. Utfor all sagning av mdbeln innan spishéllen
fors in och avldgsna noggrant sagspan och rester efter
sagningen.

Det minsta avstandet mellan hallen och vaggen ska vara
atminstone 50mm framtill, pa minst 50mm sidledes och
minst 550mm i forhallande till dverskapen.

OBS: i projekteringen av utrymmena ska indikationerna
fran spisens tillverkare iakttas.

+ vi rekommenderar att du for att optimera installationen av
filtret skapar en 6ppning i sockeln, dar du for in ett galler
som kan kdpas i handeln.

+ Viktigt: anvand ett (S), temperaturbestandigt
enkomponentstéatningsmedel, upp il 250°. Innan
installationen ska de bankytor som ska limmas rengdras
noggrant for att ta bort alla @mnen som skulle kunna
motverka ett bra faste (tex.. avstrykningsmedel,
konserveringsmedel, fetter, olja, damm, rester av aldre
tatningsbelaggningar osv.). Limmet ska fordelas enhetligt
odver hela ramens omkrets. Efter limningen ska du lata det
torka i ungefér 24 timmar.

* Varning! Det kan uppsta elektriska risker om skruvar och

fixeringsanordningar  inte installeras  enligt dessa
instruktioner.
e Obs.: for en korrekt installation av produkten

rekommenderar vi att réren tejpas med en tejp som har
foliande egenskaper: mijuk, elastisk PVC-fiim med eft



akrylbaserat bindemedel, som uppfyller standarden [EC
60454; flamskyddsmedel; ar mycket slittaligt; tal
temperaturvaxlingar, kan anvandas vid laga temperaturer.

BORTSKAFFNING VID LIVSCYKELNS SLUT

ﬁ: Denna apparat ar mérkt i Gverensstdmmelse

med Europadirektivet 2012/19/EG - UK SI 2013
Nr.3113, Avfall av elektrisk och elektronisk
I\ trustning (WEEE).
Se till att denna produkt bortskaffas pa ratt satt.
Anvandaren bidrar till att forhindra potentiella negativa
effekter for miljo och halsa. Symbolen pa produkten, eller i
medféljande dokumentation, visar att denna produkt inte far
behandlas som vanligt hushallsavfall. Den ska i stallet
lamnas in pa lampligt uppsamlingscenter for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning. Produkten ska
bortskaffas  enligt  lokala  miljdbestdmmelser  fér
avfallshantering. For mer information om hantering,
ateranvandning och atervinning av denna produkt, var god

kontakta lokala myndigheter, ortens hanteringstjanst for
hushallsavfall eller butiken dar produkten inhandlades.

FORORDNINGAR

Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

+ Sakerhet: SS-EN 60335-1, SS-EN 60335-2-6, SS-EN
60335-2-31, SS-EN 62233. + Prestanda: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

ANVANDNINGSFORSLAG

Férslag till en korrekt anvéndning i syfte att reducera
miljokonsekvenserna: Nar du bérjar laga mat ska
apparaten slas pa och stallas pa minimihastigheten. Lamna
den dessutom pé i ett par minuter efter att matlagningen
har avslutats. Oka endast hastigheten i héndelse av stora
mangder rok och anga, och anvand endast booster-
funktonen i extrema fall. For att halla
luktreduktionssystemet effektivt ska koffiltret/ kolfiltren
bytas ut nar sa ar nodvandigt. For att fettfiltret ska fungera
effektivt ska det rengdras, om nddvéndigt. For att optimera
och reducera bullret il et minimum, ska
kanaliseringssystemets maximala diameter som indikeras i
denna handbok anvéndas.

2. ANVANDNING
ANVANDNING AV SPISHALL

Induktionshallens system grundar sig pa det fysiska
fenomenet med magnetisk induktion. Det har systemets
grundlaggande egenskap ar att det dverfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar: Jamfort med en elektrisk spishall ar
Induktionshallen: Sékrare: lagre temperatur pa glasytan.
Snabbare: kortare tider for uppvarmning av mat. Exaktare:
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héllen reagerar omedelbart pa dina kommandon.
Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas till
varme. Nar kastrullen tas av héllen, bryts dessutom
varmedverforingen omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

ANVANDNING AV KOKKARL

+ Kokkarl
Anvand endast kastruller som ar markta med

denna symbol.

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa héllens yta ska
foljande kokkérl inte anvéndas:

+ karl med botten som inte ar helt plan;

+ metallkérl med emaljbotten;

+ kérl med skrovlig botten, for att undvika att repa hallens
yta;

+ stall aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma pa
ytan pa héllens kontrollpanel.

* Inte alla kastruller som ar lampliga for induktionshallar
arbetar pa ett effektivt satt pa grund av att bottnarna delvis
utgdrs av ferromagnetiskt material!! Vid inkép av kastruller
eller stekpannor, kontrollera att:

« botten ar helt av ferromagnetiskt material. | annat fall
sénks bade effektiviteten for véarmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kastrullens
yta som inte ar Idmpliga for kokning.

+ Botten inte innehaller aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte igenké&nns av induktorerna.

+ Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.

+ Kontaktytan mellan induktor och kérl minskar och sanker
dess effektivitet och forsamrar matlagningsupplevelsen.

V-
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eBefintliga kokkarl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jarn. Kokkarl som inte r magnetiska ar inte lampliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall galler
anvisningarna i foregaende avsnitt.



e Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkarlen inte har korrekta diametrar
aktiveras inte kokzonen. For att se den minimala
diametern pa kokkarlet som ska anvandas pa varje kokzon,
se den illustrerade delen i manualen.

Observera: For att bibehalla tillagningsprestanda och
produktens kvalitet, reckommenderar vi att inte anvanda
induktionsadaptrar.

o Energibesparing

Anvénd grytor och kokkarl som har en bottendiameter som
ér lika stor som kokzonen. Anvand endast grytor och
kokkarl med en flat botten. Anvand om majligt lock pa
kokkérlen under matlagningen. Koka grénsaker, potatis
0.sv. med en liten mangd vatten fér att sanka
tillagningstiden. Energiférbrukningen och tillagningstiden
sanks ytterligare vid anvandning av tryckkokare. Placera
grytan mitt pa kokzonen som markerats pa spishéllen.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

Franluftssystemet kan anvandas i franluftsversion med
extern avledning eller filtrering med inre atercirkulation.

Lés webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com fér att kontrollera hela serien med
tillgangliga kit, for att kunna utfora olika installationer, bade
med filtrering och franluft.

| Franluftsversion:

Angan tdms ut utdt genom en rad réredningar (inkdps
separat). Anslut produkten till utloppsrér och -Gppningar i
védggen med en likvardig diameter som luftutioppet
(fkopplingsflans). For mer information om rér och deras
dimension se sidan for tillbehdr i installationsbroschyren -
Franluftsversion. ~ Anvandning av  utloppsrdr  och
luftéppningar i vaggen med en mindre diameter leder till en
minskad franluftskapacitet och en drastisk dkning av buller.
Vi fransager oss allt ansvar vad betraffar detta.

For att fa storsta sugeffekt: * Vi rekommenderar en
maximal stracka med rorledningar pa 7 linjara metrar. ¢+ Vi
rekommenderar att man pa totalt 7 meter anvénder max
tva kurvor pa 90° « Undvik rorsektioner med drastiska
forandringar, och prioritera alltid sektioner med @ 150 mm
(eller rektangular pa 222 x 89 mm).

o [__[Filtrerande version:

Den insugna luften filtreras med sérskilda fettfilter och
luktfilter innan den fors in i rummet via sarskilda
rérledningar (Luktfilter och rorledningar inkdps separat).
For ytterligare information, 1&s sidorna angaende tillbehor
och konfigurationer (for filtrerande version) i denna
manuals illustrerade del.
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3. FUNKTION
KONTROLLPANEL
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Funktion

1 PAJAV for spishallffranluftsflakt pa spishall
2 Knapp for val av kokzon

3 Display effektniva kokzon

4 LED-lampa kokzon aktiverad / LED-lampa
mattnad filter aktiverad

5 Okning/minskning av effektniva for kokning och
hastighet (effekt) for franluftssug

6 Aktivering Egg timer (Stand Alone)



http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

6a - 6b LED-lampa Egg Timer (Stand Alone) aktiverad

Display timer kokzon / Display méattnad Kolfilter —
Fettfilter

Ta-Tb

KOKZONERNAS DISPLAY

pa displayerna for kokzonerna indikeras foljande:

_ Funktion Varde
8a-8b Okning/Minskning Display Timer . ]
— - Kokzonen ar paslagen [N
Aktivering  Temperature Manager (Warming P
9 Function) (Temperaturhantering Effektniva i ol
(Uppvarmningsfunktion)) Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for [N
10 Paus restvarme) L2
10a  LED-lampa paus Aktiverad Pot Detector (Kokkérlsdetektor) i
1 Knapplés Funktionen Temperature Manager ~ __ =
11a  LED-lampa - Knapplas (Temperaturhantering) ar aktiv bl
12 Knapp val av frénluftssug Funktionen Bridge Zone &r aktiv 1B
13 Display Franluftssug Pausfunktion I

14 Aktivering automatisk funktion Franluftssug

15 LED-lampa fordrojning franluftssug

DETTA BOR DU VETA INNAN DU BORJAR
OBSERVERA: Efter den forsta anslutningen av
produkten till elnétet, kréver spishéllen en procedur for
UPPLASNING. Gor sa har:

Anslut hallen till matningen; displayen (13) kommer att visa

(=)
en L2 blinkande och LED-lampan (11a) tand. Tryck in

knappen @ (11) i ndgra sekunder, LED-lampan (11a)
slacks. Nu &r det mojligt att sla pa Hallen med knappen

ON/OFF @ (1).

Spishéllens samtliga funktioner har designats i enlighet
med mycket stranga sékerhetsnormer. Darfor:

o Vissa funktioner aktiveras inte, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nar
dessa ar felplacerade.

* | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nar den valda funktionen
kraver en ytterligare instélining som uteblivit (t.ex.: “Sla pa
spishallen " utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer”).

Vénta tills displayen sl&cks innan du nérmar dig kokzonen.

Varning! | det fall (till exempel) spishallen anvands under
en lang tidsperiod kan avstdngningen av kokzonen
fordréjas pa grund av restvarmen. Pa kokzonernas display

. [ L .

visas symbolen 7"?som indikerar att avsvalningsfasen
pagar. Vanta tills displayen slacks innan du narmar dig
kokzonen.

Funktion Automatic Heat UP (Automatisk )}
uppvarmning) m

HALLENS FUNKTIONER

o Safe Activation (Aktivering av sékerhetsavsténgning)
Produkten aktiveras endast om det finns kokkarl pa
kokzonerna: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas
bort fran hallen.

o Pot Detector (Kokkarlsdetektor)

Produkten avlaser automatiskt narvaron av kokkarl pa
spishéllen.

o Safety Shut Down (Sékerhetsavstiangning)

Av sakerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den instéllda effektnivan.

o Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for
restvarme)

Om en eller flera av kokzonerna sténgs av, signaleras
kvarvarande restvarme med en lampa for motsvarande

[N
omrade pa displayen, genom symbolen /7.

ANVANDNING AV SPISHALL

o Paslagnin

Spishallen slas pa genom att réra vid knappen PAJAV ®
(1). Alla displayer (3) och displayen (13) kommer att

. ) i1
tandas och visa nummer noll it

For att sla av hallen, tryck in knappen PAJAV @ (1).
Hallen slas av efter nagra sekunder om funktionerna inte
aktiveras.

o Aktivering av kokzonerna
Aktivering:
Ga in i kokzonen, genom att trycka in en av knapparna




E@E]Q (2) som motsvarar den &nskade

kokzonen. Displayen (3) for det omradet kommer att forbli
belyst med stark intensitet.

Ror vid och glid med ett finger pa valfltet (5), for att
justera effekten av den tidigare valda kokzonen.

Obs: Nar du véljer en kokzon, visar TIMERns display

(7a+7b) foljande: < il LED-lampa (4) som tands
definierar vilken kokzon som valts, i denna handelse zonen
FL.

Inaktivering:
Ga in i menyn for 6nskad kokzon och tryck in en av

knapparna E@E] G] (2), displayen (3) for den

zonen kommer att forbli den enda belyst med stark
intensitet; For till Noll effekten, eller tryck pa nytt in
knappen (2) och bibehall trycket i nagra sekunder.

o Power Level Kokzoner

Hallen ar utrustad med 9 effektnivaer Ror vid och glid med
fingrarna langs Valféltet (5):

at hoger for att oka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den installda effektnivan visas pa displayen (3) for den
valda kokzonen.

o Power Booster (effektbooster)
Produkten ar utrustad med en ytterligare 1 effektniva

-
(utbver nivan :JI), vilken férblir aktiv i 10 minuter varefter
den atergar till den foregaende nivan.

Ror vid och glid med fingrarna léngs Valféltet (5) utover

—
niva ‘_'l och aktivera Power Booster (Effektbooster). Nivan

[}
Power Booster anges pa Displayen (3) med symbolen /™ .

o Bridge-zoner (parallellkopplin

Denna funktion gor det mgjligt att kombinera kokzon FL
med kokzon RL och kokzon FR med kokzon RR och pa sa
sétt skapa en enda zon med samma effektniva. Detta
méjliggér en homogen tillagning med stora langpannor och
kokkarl. Kontroller alltid i monteringsillustrationerna, i slutet
av manualen, var bridge-funktionen kan aktivers.

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):
Tryck i nagra sekunder samtidigt in knappen (2) for de tva
valda zonerna (FL+RL) eller (FR+RR).

en av displayerna (3) kommer att visa symbolen I' l’ medan
den andra displayen (3) kommer att isa effekten som
kommer att stéllas in. For att stalla in effekten glid med
fingret p& Valzonen(5)

For att inaktivera Bridge-funktionen:

« tryck in nagra sekunder, samtidigt in knapparna (2) for
paret kokzoner som du vill inaktivera (FL+RL) eller
(FR+RR).
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® key lock

Knapplaset tillater att blockera kokhéllens instaliningar, for
att undvika ofrivilliga manipuleringar och 1&mna de redan
installda funktionerna aktiverade.

Aktivering:

For aktivera funktionen for knapplas, maste spishallen vara
paslagen.

* tryck in @ (11) i 2 sek. Upprepa proceduren for att
inaktivera.

Obs: om nagon annan funktion trycks in under aktiverad
Key Lock, kommer LED-lampan(11a), att blinka och
displayen (7b) kommer att visa en sekvens av symboler

oo, for att ange att funktionen &r i anvandning och
eventuellt maste inaktiveras for att kunna verka pa
spishallen.

o Temperature manager (Temperaturhanterare)
Temperature Manager (Temperaturhanterare) ar en
kontrollfunktion som gér det méjligt att halla varmen pa en
konstant temperatur och pa en optimerad effektniva;
idealisk for att halla fardiglagad mat varm.
Aktivering:

§39

Valj knappen (2) och sedan knappen (9) for zonen
som du vill anvanda; displayen (3) for den zonen, visar i

sekvens, symbolerna LI"Z"L¢ som varar under hela tiden
som funktionen forblir aktiverad.

Inaktivera:

Tryck pa nytt in i nagra sekunder knappen ﬁ (9) for att
inaktivera funktionen.

Obs: det ar mdjligt att aktivera funktionen &ven i zonerna
med BRIDGE-funktionen aktiverad.

o Automatic Heat UP (Automatisk uppvarmning)

Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvarmning)
gor det mojligt att na den instéllda effekten snabbare.
Fordelen med denna funktion &r en snabbare tillagning,
men utan risk att brénna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte Gverskrider den instéllda nivan. Denna

funktionen &r tillganglig for effektnivaer fran lltiII l'__l’
Aktivering:

Valj knappen (2) for omradet som du vill anvénda glid
sedan med fingret i valféltet (5) nér du nar énskad niva
bibehall trycket i nagra sekunder, tills displayen (3) for den

zonen, visar symbolen I’:I’ omvaxlande med den instélld
effekten.

Genom att oka effektnivan i kokzonen, forblir funktionen
Automatic Heat Up (automatisk uppvarmning), aktiv med
den nya temperaturinstéliningen;

Obs: Denna funktionen kan aktiveras pa flera zoner
samtidigt.



Inaktivera:

Vélj knappen (2) for zonen dér du vill inaktivera Automatic
heat Up, och minska effektnivan i kokzonen.

o Paus

Pausfunktionen tillater att avbryta vilken som helst
aktiverad funktion pa hallen och fora effektnivan till noll.
Aktivering:

« tryck in knappen " (10) LED-lampan (10a) tands och

symbolen l'ilvisas blinkande pa displayen (3) for de
aktiverade zonerna, omvéxlande med den instéllda
temperaturnivan i de zonerna.

Inaktivera:

+ tryck in knappen " (10), i nagra sekunder tills symbolen
forsvinner.

Med inaktiveringen aterupptar hallen funktionen med de
instéllnignar som utfdrts fore pausen.

Obs: om Pausfunktionen inte inaktiveras inom 10 minuter
sa stangs hallen av automatiskt.

Obs: Pause (Pausfunktionen) paverkar inte luftsuget.

e Eqq Timer

Aggtimerns funktion r en nedrékning som ar oberoende av
kokzonerna (och franluftsomradet).

Aktivering:

L&mna menyn Luftsugning eller Kokzoner, sa att alla LED-
lampor (3 och 13) &r tdnda.

Tryck in knappen C/) (6) da tands led-lampan (6a) och
samtidigt aktiveras aven

displayen (7a+7b) med LED-lampan (6b)
Nu kommer det att vara méjligt att 6ka eller minska tiden

med anvéandning av knapparna + (8a) och === (8b).
tiden uttrycks i minuter. Om timern nar en tid under 1minut,
fortsétter rakningen och visar sekunderna.

Nér timern har avslutat nedrékningen, avges en ljudsignal
och kokzonen sténgs av.

Inaktivera:

For tidigarelagd avstangning av Timern, l&mna menyn
Luftsugning eller Kokzoner, sa att alla LED-lampor(3 och
13) ar tanda och for till Noll Timerns display med knappen

- (8a).

o Timer Zone di Cottura

Funktionen Timer Cooking zones (Timer kokzoner) &r en
nedrakning som kan stéllas in. Aven samtidigt, pa varje
kokzon. Vid slutet av den instéllda tiden stdngs kokzonerna
automatiskt av och anvéndaren meddelas av den darfor
avsedda ljudsignalen.

Aktivering:

Obs: denna timer kan startas endast om kokzonen har
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aktiverats med en effekt annorlunda an noll.
Efter att ha aktiverat 6nskad kokzon knapp(2),

aktiveras displayen (7a+7b) och det kommer att var
mojligt att programmera timern. For att 6ka eller minska

tiden, anvand knapparna + (8a) och === (8b). Tiden
uttrycks i minuter. Om timern nar en tid under 1 minut,
fortsatter rakningen och visar sekunderna.

Om du 6nskar, upprepa proceduren for flera kokzoner:
Varje kokzon kan ha olika Timer installd; pa displayen
(7a+7b) visas nedrakningen for den valda kokzonen vid det
tillfallet

Obs: Efter att ha aktiverat Bridge-zonen ar det mjligt avv
starta timern aven pa denna zon.

Inaktivera:

For tidigarelagd avstangning av Timern, vélj kokzonen

knapp (2) tryck in knappen == (8a) tills timern nar noll.
timern inaktiveras.

o Power Limitation (Effektbegransning)

Funktionen Power Limitation (effektbegransning) gor det
mdjligt att konfigurera produktens funktion och begrénsa
den maximala upptagningen ~ samt  reglera
upptagningseffekt i alla aktiva kokzoner, sa att spishallens
totala upptagningseffekt inte Gverstiger maxnivan for den
installda upptagningen.

Menyn for hantering av Power Limitation, finns i Menyn for
parameterhantering.

For att ga in i menyn parameterhantering:
Avbryt matningen av Hllen, vénta nigra sekunder och
anslut Hallen till matningen igen. LAS UPP hallen

genom att i nagra sekunder halla knappen E] (11)intryckt;
Tryck sedan samtidigt, i nagra sekunder, pa knapparna

E] (12) + I_if (14) tills si bladdringsfaltet (5)tédnds. Glid
med fingret Iangs hela féltet (5) fran vénster till hoger. De
tva displayerna (3-FL) och (3-FR) ténds.

Displayen (3-Fl) anger parametern som éndras.
Displayen (3-FR) anger det installda vérdet.

For att ga till menyn Power Limitation:
Som standard, nar du nar parametermenyn visar (3-FL)

. . i~ ] . )
omvaxlande vérdena L. och L!; Tryck flera génger in
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knappen ZZ2(9-FL) tills displayen (3-FL) visar vardena

I
L

= i 1
och = omvéaxlande. (.- och = = hanteringsmeny
Power Limitation).

Stélla in vdrdena for Power limitation:

tryck in knappen m(Q-FR) for att valja onskat varde

bland de tre tillgangliga, se tabellen nedan:



Zon Zon Varde for
3-FL 3FR effekt (KW)
£t 0 74
g8 / 45
= c 3

Spara instéllningarna:

For att spara de valda instéllningarna, tryck in knappen @
()

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

o Aktivering av franluftsflakten.
Aktivering:

Rér vid (tryck in) knappen E] (12) displayen (13) tands
med stark intensitet.

Ror vid och glid med fingret pa valfaltet (5), for att justera
sugeffekten av roken.

Obs: i motsats till kokzonerna, kan avstangningen av
franluftsflakten inte programmeras med timer. Darfor
kommer inte displayen (7a+7b) att aktiveras.

Inaktivering:

For att stanga av franluftsflakten, hall knappen E] (12),
intryckt i nagra sekunder eller for sugeffekten till Noll.

o Power Level Franluftsflakt

Franluftsflakten &r utrustad med 4 effektnivaer for
luftsugning samt en Booster.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (4):

at hoger for att dka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Effektnivan kommer att visas pad displayen (13) for
franluftsflakten.

® Power Booster for franluftsflakten

Produkten &r utrustad med 1 niva extra effekt BOOSTER
(utdver niva 4), som forblir aktiverad i 5 minuter, varefter
effekten gér tillbaka till foregaende niva.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (5) utéver
niva 4 for att aktivera Power Booster (Effektbooster). Nivan
Power Booster anges pa Displayen (13) med symbolen

1
=)

o Automatisk funktion

Produkten satts igang pa den lampligaste hastigheten, och
anpassar franluftskapaciteten till maximal tillagningsniva
som anvands pa kokzonerna.

Nar kokzonerna stédngs av anpassar koksflakten sin
sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera

kvarstaende anga och lukt.
Aktivering:
Ga in i menyn franluftsflakt genom att trycka in knappen

E] (12) tryck sedan in knappen @ (14); pa displayen

]
(13) bokstaven /! kommer att visas omvéxlande med
franluftflaktens hastighet.

Inaktivera:

Fran menyn franluftsflakt, tryck in knappen ITLT (14) eller
minska franluftsfldktens hastighet manuellt fran valféltet

(5)-

® Meny Filterhantering:
Nédvéndiga villkor for att komma in i menyn:
KOKZONER och FRANLUFTSFLAKT maste alla vara med

i~
effekt Lf; EGG TIMERn maste vara Avstangd; Om dessa
villkor inte iakttas, genom att utféra atkomstproceduren,

kommer displayen (7a+7b) att visa /¥ =¥ och det kommer
inte att vara mdjligt att ga vidare.

For att komma &t menyn och visa filtrens status:
Efter att ha iakttagit kraven for atkomst som anges ovan,

tryck in knappen E] (12), tryck darefter samtidigt in e

(8a) och +(8b) i 4 sekunder.

Nu befinner du dig i filterhanteringsmenyn.

Displayen (7a+7b) visar som standard status for
FETTFILTRET, for att ga vidare till visningen av status for

LUKTFILTRET === (8a) Vid varje tryck pa denna knappen,
gar displayen fran ett filter till det andra, i foljd. Nedan foljer
en tabell 6ver filtren.

Filterstatus Display
Fettfiter AKTIVERAT LS.
Luktfilter AKTIVERAT* 3.
Fettflter INAKTIVERAT L-
Luktfter INAKTIVERAT e

*Nér indikatorn for filterméattnad ar AKTIVERAD visar

(]
displayen (7b) filtrets status med ett varde fran =

i
(maximal effektivitet) till Lt (uttjant filter).

For att Aktivera eller inaktivera indikatorn for
filterméttnad:

Efter att ha valt ett av de tva filtren, tryck in +(8b); Vid
varje tryck gar displayen fran ett status till nasta, i foljd.
Obs: Om du inaktiverar ett filter och sedan ateraktiverar



det i samma session, forblir vardet for filtrets status
oférandrat i forhallande till fore inaktiveringen.

Om du gar ut ur menyn efter att ha inaktiverat
filtret, kommer vardet for filtrets méttnad att aterstarta fran
(]

]

For att limna menyn:
For att 1dmna menyn, tryck pa vilken knapp som helst

UTOM knappen ===(8a) och +(8b) eller vanta 8
sekunder utan att rora vid andra knappar.

o Reset filterméttnad

Med en eller bada meddelandena &r aktiva, ar det majligt
att utfora reset av filtermattnadslarmet. Under de forsta 10
sekunderna da meddelandet om méttnad av filtret kommer

upp, tryck, i nagra sekunder, samtidigt in ===(8a) och +
(8b).

En akustisk signal anger utford aterstalining. Vi
rekommenderar att utfora denna proceduren ENDAST efter

att ha bytt ut filtren.
Obs: Om bada meddelanden é&r aktiva, utfor denna
proceduren tva ganger for att &terstélla bada larmen. .

o Fordrdjning av avsténgning av luftsugningen

Med denna funktionen aktiverad forblir franluftsflakten
paslagen for en férhandsinstalld tid, nar denna tid gar ut
stangs den av automatiskt. Varje hastighet har en specifik
timer som anges i tabellen nedan.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
For att aktivera:

Med franluftsflakten i funktion, tryck lange pa valfltet (5)
LED-lampan (15), tands for att ange att funktionen &r
aktiverad.

For att inaktivera:

det ar tillrackligt att andra sughastigheten for att inaktivera
denna funktionen, LED-lampan (15), slacks fér att anger
att funktionen har inaktiverats.

EFFEKTTABELL
Effektniva Typ av matlagning I.\nvan.dnlng (beroende  pa  erfarenhet och
tillagningsvanor)
;:p Shabb uppvémning H&j snabb m"atens temperatgr till Isnabt_)_ kokning i fall av
vatten eller varm snabbt upp tillagningsvatskor
Maxeftekt b aborja tillagni teka fryst dukter, kok:
g.g Fritering — kokning ryn, paborja tillagning, steka frysta produkter, koka upp
== snabbt
-'1_ l::’/ Bryning - stekning — kokning — grilning stgk, lat koka kraftigt, koka och grilla (for kort tid, 5-10
. = minuter)
Hog effekt - - - - . - - - -
— 7 |Bryning — kokning - stuvning — stekning |stek, lat koka pa svag vérme, koka och grilla (for
-1 grilining medellang tid, 10-20 minuter), férvarm tilloehdr
it = |Kokning - stuvning - stekning -—|stuvning, forsiktig kokning, kokning (under lang tid),
r- griliering omrdrning av pasta
3.1y - saneg - g [0S i o S g et
Medeleffekt| =' = omrdrning gning {tex- » Vin, buljong, mjotk). 9
av pasta
= = |Kokning sjudning — redning — langre kokningar (mlnFire yolym“ per Ilter:' ris, sas.er,
P | o ugnsstekar, fisk) med tillagningsvétska (t.ex.: vatten, vin,
= == |omrdrning )
buljong, mjélk)
¢ =7 |Sméltning — upptining — varmhalining —|smalta smor, forsiktigt smélta choklad, och tina sma
. -~ | omréming produkter
Lag effekt p— — P : : , — :
¢ | Smaéltning — upptining — varmhallning —|Halla sma matportioner som just tillagats varma eller halla
/ omrdrning serveringsfat varma och rdra ihop/laga risotto
'n] - Spishéllen star pa Standby eller &r avstangd (restvarme
OFF s |Uppstaliningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)
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4. UNDERHALL

Varning! Innan nagon typ av rengorings- eller
underhallsingrepp inleds maste du kontrollera att
kokzonerna &r avstidngda och restvarmeindikatorn ar
slackt.

Se bilderna som markerats med denna symbol for
x information om underhall av produkten efter
installationen.

UNDERHALL AV SPISHALL

o Rengoring av induktionshéllen

Spishallen ska rengdras efter varje anvandning.

Viktigt:

e Anvand inte svampar med slipeffekt eller skurbollar. De
kan med tiden ndta och skada glaset.

+ Anvand inte irriterande kemiska reng6ringsprodukter, som
sprayer for ugnsrengdring eller flackborttagningsmedel.

* ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Lat spishéllen svalna efter varje anvandningstillfalle och
rengdr den dérefter fran matrester och flackar pa grund av
dverkok. Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar
spishéllen och ska darfor avlagsnas omedelbart. Salt,
socker och sand kan orsaka repor pa glasytan. Anvand en
mijuk trasa, hushallspapper eller sarskilda rengdringsmedel
for spishéllar (fdlj Tillverkarens instruktioner).

° XD Rengodring  av
vatskeuppsamling :

Vid oavsiktligt spill och for mycket vatska fran kokkérlen
kan du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa
produktens nedre del, for att fa bort alla rester och
sakerstélla storsta hygieniska sakerhet.

behallaren  for

5. ASSISTANS
FELSOKNINGSTABELL

. X E Rengdring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

e Rengoring av franluftsflakt:

For rengdring anvand ENDAST en duk som fuktats med milt
flytande rengdringsmedel.

ANVA[:I.D INTE REDSKAP ELLER
RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller slipande
medel. ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

INSTRUMENT  FOR

o XA Underhall av fettilret:

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengdras en gang i manaden (eller nar systemet
som anger filterméattnad indikerar att det finns ett behov),
med icke aggressiva rengdringsmedel, for hand eller i en
diskmaskin pa lag temperatur och kort diskcykel.
Metallfettfiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men
dess filtreringsegenskaper andras inte alls.

. XB Underhall av filter med aktivt kol — Keramiska
(Endast for filtrerande version):

Haller kvar obehagliga lukter fran matlagningen.
Produkten ar forsedd med ett set av luktfilter.
Mattnaden pa luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre
lang anvéandning beroende pa typen av spis och hur ofta
fettfiltren rengdrs. Luktfiltren kan regenereras pa termisk
vag var 2/3 manader i forvarmd ugn vid 200 °C i 45
minuter.  Korrekt  regenerering  forsakrar  konstant
filtreringseffektivitet i fem ar.

Varning! Placera inte filtren pa ugnens botten, utan lagg
dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.

Informationskod Beskrivning

Kontrollpanelen stangs av pa
grund av for hdg temperatur

Majliga orsaker Ldsning
De elektron!skq . Vénta tills spishallen svalnat
komponenternas invandiga ) AR
A innan den anvands igen
temperatur ar for hog

For alla andra
felsignaler

Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden

SERVICEKONTOR

Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att I16sa med hjalp av indikationerna i “Felsékning’.
2.Stang av och sla pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.
Kontakta ndrmaste Servicekontor om dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.
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Noudata tarkasti tassa ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekirjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta  jattdmisestd laitteelle  aiheutuneista
haitoista, vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu
ainoastaan elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa
sekd kypsennyksestd syntyvien savujen imuun. Mika
tahansa muu kayttd (esimerkiksi huoneen lammittaminen)
on Kkielletty. Valmistaja ei vastaa véarésta tai ohjeiden
vastaisesta kaytosté aiheutuvista vahingoista.

Laite saattaa olla erindkoinen kuin kayttoohjeen
kuvissa nakyvéd malli. Kayton, asennuksen ja huollon
ohjeet ovat kuitenkin samat.

o Lue kéyttdohjeet huolellisesti: ne sisaltavat tarkeda tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

o Al4 tee muutoksia laitteen sahkaliitantdihin,

o Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyta asennus.

e Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytdan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaén ja keskeyté asennus.

@: osat, joissa on tdma symboli, voidaan ostaa erikseen
erikoistuneista jalleenmyymaldista.

*: osat, joissa on tdm& symboli, ovat valinnaisia
lisdvarusteita, jotka toimitetaan vain joitakin malleja varten
ja jotka voidaan ostaa sivustoila www.elica.com ja
www.shop.elica.com.

1. TURVALLISUUS JA
MAARAYKSET

£ YLEINEN TURVALLISUUS

Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita: ® Tuote
tulee  kytked irti sahkovirrasta ennen  mitddn
asennustoimenpidettd. e Asennuksen tai huollon saa
suorittaa vain ammattitaitoinen asentaja valmistajan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmééaraysten mukaisesti. Ald korjaa tai vaihda
mitddn tuotteen osaa, ellei ohjekifjassa nimenomaan
neuvota tekemaan niin. e Tuote tulee maadoittaa lain
mukaisesti. ® Virtajohdon tulee olla riittdvan pitka, jotta
kalusteeseen upotettu laite voidaan kytke& sahkovirtaan. e
Asennus on voimassa olevien turvallisuusméaraysten
mukainen vain, jos jarjestelmdssd on maardysten
mukainen moninapainen verkkokytkin, jolla varmistetaan,
etté laite on kytketdan taysin irti sdhkoverkosta ylijannite 11l
-tilanteessa, asennusmaéardysten mukaisesti. ® Ald kayta
monipistorasioita tai jatkojohtoja. ® Kun asennus on tehty,
sahkdosat eivat saa enéa olla kayttdjan ulottuvilla. @ Tuote
ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskemasta kuumeneviin osin. e On
varottava, etteivat lapset paase leikkimaan tuotteella.
Lapset on paras pitaa turvallisen vélimatkan paassa, silla

tuotteen kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua
rajusti kayton aikana. @ Sydamentahdistimien ja aktiivisten
implanttien kayttdjien on tarkistettava, ettd tahdistin on
yhteensopiva  tuotteen  kanssa  ennen  tuotteen
kéyttoonottoa. e Ald koske tuotteen |ampdvastuksiin
ké&ytdn aikana tai sen jalkeen. @ Vélta kosketusta liinoihin
tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes kaikki tuotteen
osat ovat jadhtyneet riittavasti, tulipalon vaara. - Al laita
tulenarkoja materiaaleja  tuotteen padlle tai sen
l&heisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai &liy syttyy
helposti palamaan. Valvo kypsymistd, jos ruoka siséltda
paljon rasvaa tai éljya. e Jos pinta on haljennut, sammuta
tuote estadksesi sahkoiskujen vaaran. e Tuote ei ole
tarkoitettu kaytettavéksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjauksen kanssa. e Rasvassa tai Oljyssa
kypsentéminen keittotasolla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e Alad jata
keittotasoa  toimimaan  ilman  valvontaa. ~ Nopeaa
kypsennysta on valvottava koko ajan. ¢ ALA KOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedella. Kytke sen sijaan tuote irti
sahkdverkosta ja peitd liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla. e Tulipalovaara: &la jaté esineita
keittotasojen paélle. e Ald kéytd hoyrypuhdistuslaitteita,
sahkoiskuvaara. e Ala laita metalliosia, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kansia keittotasolle, silld ne
saattavat ylikuumentua. e Ennen kuin laite kytketdn
sahkoverkkoon, tarkista tuotekilvestd (joka sijaitsee
tuotteen alaosassa), ettd sahkdverkon jénnite ja teho
soveltuvat tuotteeseen, ja varmista litantépistorasian
soveltuvuus. Epaselvissa tapauksissa ota yhteytta
patevadn séhkdasentajaan.

Tarkeda: e Kytke keittotaso pois paalta kayton jalkeen sen
omasta kytkimesta. Ala luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valta nesteiden ylikiehumista. Kun keitat
tai [dBmmitat nesteitd, alenna lampda. e Ald jata keittotasoa
paélle kayttamattoména, alakéd mydskéan jata tyhjia
keittoastioita kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys on
valmis, sammuta siihen liittyva keittoalue. ® Ala kayta
kypsennyksessa koskaan alumiinifoliota aléka aseta tasolle
koskaan suoraan alumiiniin kaarittyja tuotteita. Alumiinin
sulaminen vaurioittaa tuotteen korjauskelvottomaksi. @ Ala
koskaan lammita ruokaa sisaltavaa suljettua peltitdlkkia tai
séilykepurkkia: se voi rajahtaal Taméa varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleja. ® Korkean tehon kayttd, kuten
Booster-toiminto, ei sovellu joidenkin nesteiden, kuten
friteerausoljyn, kuumentamiseen. Liiallinen kuumuus voi
olla vaarallista. Naissd tapauksissa on suositeltavaa
kayttaa pienempaé tehoa. e Keittoastiat tulee asettaa
keittotasolle, ja niden on oltava tason keskelld. Ala
missaan tapauksessa aseta muita esineitd kattilan ja
keittotason véliin. e Korkeissa lampétiloissa tuote vahentaa
keittoalueiden ~ tehoa  automaattisesti. e  Ennen

huoltotoimenpiteiden  aloittamista ~ kytke  laite it
sahkoverkosta irrottamalla  pistoke tai  kytkemalla
huoneiston  padkatkaisin pois paalta. e Kaikkien

asennukseen ja huoltoon liittyvien toimenpiteiden aikana
suojaa kédet tyokasineilld. e Tuotteen kéyttd on sallittu
vahintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille henkildille, joiden
fyysinen, aisteihin liittyva tai henkinen toimintakyky on
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rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa tuotteen
kéytosta silld ehdolla, ettd heitd valvotaan ja opastetaan
tuotteen turvalliseen k&yttoon liittyen ja ettéd he tuntevat sen
kayttoon liittyvat vaarat. @ Lapsia tulee valvoa, etteivat he
leikkisi tuotteella. ® Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta
ja huoltoa ilman valvontaa. e Tilassa tulee olla riittdva
tuuletus, kun tuotteen kayttohetkella kaytetdan myds muita
laitteita, jotka toimivat kaasulla tai muilla polttoaineilla. o
Tuote tulee puhdistaa usein seké sisé- ettd ulkopuolelta
(VAHINTAAN KERRAN KUUKAUDESSA), noudattamalla
joka  tapauksessa huolto-ohjeessa  nimenomaisesti
annettuja aikoja. e Jos suodatinten vaihtoa/puhdistusta ja
tuotteen puhdistusta koskevia ohjeita ei noudateta, vaarana
on tulipalo. e Ruokien liekittdminen on ehdottomasti
kiellettya. ® Avotulen kayttdé on vahingollista suodattimille
ja voi aiheuttaa tulipaloja. Nain ollen sen kayttdd on
véltettdva joka tapauksessa. e Friteerausta on valvottava
jatkuvasti, jotta voidaan valttda ylikuumentuneen d&ljyn
syttyminen. e Varoitus! Kun keittotaso on toiminnassa,
laitteen kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Ala liitd tuotetta sahkdverkkoon ennen kuin asennus on
suoritettu  kokonaan. e Mitd sovellettaviin  teknisiin
turvallisuusméaarayksiin tulee, noudata paikallisten patevien
viranomaisten antamia maérayksié. e Imettya iimaa ei saa
ohjata kanavaan, jota kaytetédn kaasua tai muita
polttoaineita kayttévien laitteiden savun poistoon. e Ald
kéyta tuotetta koskaan ellei ritilé ole kunnolla asennettuna!
e Kaytd ainoastaan tuotteen mukana toimitettuja
kiinnitysruuveja asennuksessa. Jos niitd ei ole toimitettu,
hanki vastaavia ruuveja. Kaytd pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu asennusohjeessa.
Kun tata tuotetta ja muuta kuin séhkdenergiaa kayttavia
tuotteita kaytetddn samanaikaisesti, huoneessa syntyva
negatiivinen paine ei saa ylittaa 4 Pa:ta (4 x 10-5 bar). ®
On tarke&a séilyttaa tata ohjekirjaa tulevaa tarvetta varten.
Mikali laite myydaéan tai luovutetaan uudelle omistajalle tai
jos laitteen kayttdjd muuttaa, on varmistettava, eftd
ohjekirja kulkee laitteen mukana.

&% TURVALLISUUS SAHKOLITANTAA
VARTEN

o Kytke tuote irti sahkdverkosta. eAsennuksen saa
suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkdasentaja, joka
tuntee voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat
maérdykset. eValmistaja ei vastaa minkaanlaisista
ihmisille,  eldimille tai omaisuudelle aiheutuneista
vahingoista, jos vahinkoon on syynd ndiden méaaréysten
noudattamisen laiminlyéminen. eVirtajohdon on oltava
rittvan pitkd, jotta keittotaso voidaan poistaa tyétasolta.
eVarmista, ettd tuotteen pohjassa olevaan arvokilpeen
merkitty jénnite vastaa asuntosi jannitettd. eAlda kayta
jatkojohtoja. @ Maadoitusséhkdjohdon tulee olla 2 cm
pidempi kuin muut johdot. e Mikéli tuotteen mukana ei ole
toimitettu kaapelia, kayta kaapelia, jonka poikkileikkaus on
vahintdan 2,5 mm2 tehoille 5500 Watt. Tamén vylittaville
tehoille sen tulee olla vahintddn 4 mm2. e Kaapelin
lampétila ei saa ylittdd missaén kohdassa 50°C ympariston
[ampdtilaa. @ Tuote on tarkoitettu kytkettavaksi pysyvasti
séhkoverkkoon. Taman vuoksi suorita kytkentd kiintedan

verkkoon saantdmaaraisen yleiskatkaisimen kautta, joka
takaa téydellisen irtikytkennan ylijanniteluokassa Il ja
varmista, ettd se on helppopéddsyisessé paikassa
asennuksen jalkeen.

e Varoitus! Liitintdjohdon saa vaihtaa ainoastaan
valtuutettu tekninen huoltopalvelu tai henkild, jolla on
vastaava patevyys.

e Varoitus! Tarkista aina, ettd verkkojohto on asennettu
oikealla tavalla ennen kuin yhdistat laitteen séhkoverkkoon,
ja tarkista etta se toimii oikein.

&% ASENNUSTURVALLISUUS

e Sahkd- ja mekaanisen asennuksen saa tehda
ainoastaan asiantunteva henkild.

e Ennen asennuksen aloittamista: Kun tuote on purettu,
varmista, ettd se ei ole vaurioitunut kuljetuksen aikana. Jos
ongelmia on, ota yhteyttd jalleenmyyjaén tai huollon
asiakaspalveluun ennen asennuksen tekemistd. Tarkista,
ettd hankitun tuotteen mitat soveltuvat valittuun
asennusalueeseen. Tarkista, ettd pakkauksen sisalla ei ole
(kuljetussyistd) lisamateriaalia (esim. ruuvipusseja,takuita
jne). Jos niitd on, ne tulee poistaa ja séilyttad. Tarkista
lisaksi, ettd asennusalueen lahelld on pistorasia

o Upotuskalusteen valmistelu asennusta varten:

+ Tuotetta e saa asentaa jadhdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden, liesien, uunien, pesukoneiden ja
kuivainten paélle. Tee kaikki kalusteen
leikkaustoimenpiteet ennen Kkeittotason asennnusta ja
poista lastut tai sahanpurut huolellisesti.

Keittotason ja seinén valilla tulee olla vahintaan 50mm tilaa
edessd, vahintdan 50mm tilaa sivulla ja vahintdan 550mm
ylahyllyihin.

Huom.: tilojen suunnittelussa tulee noudattaa keittion
valmistajan ohjeita.

+ suodattavan mallin asennuksen  optimoimiseksi
suosituksena on tehda listaan aukko, johon kaupallisesti
saatavilla oleva ritil4 voidaan asentaa.

Térkeda: kdyta yksikomponenttista liima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°:n lampédtilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, sailytysaineet, 6ljy, poly, vanhat limajaamat
tms.). Liima-aine tulee levittda tasaisesti koko kehyksen
ympérilla olevalle alueelle; anna liima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.

e Varoitus! Jos ruuveja ja kiinnitystarvikkeita ei ole
asennettu ohjeiden mukaisesti, olemassa on sahkdiskun
vaara.

e Huomio: tuotteen oikeaoppista asennusta varten
suosituksena on teipata putket teipilld, jonka ominaisuudeet
ovat seuraavat: joustava kalvo pehmedstd PVC:sta,
akryylipohjainen liima-aine, vastaa standardia DIN EN
60454; palonsuoja-aine; erinomainen
vanhenemisenkestavyys,  kestdd  l&mpdtilavaihteluita,
voidaan kayttaa alhaisessa lampétilassa.
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HAVITTAMINEN KAYTTOIAN PAATTEEKSI

Tama laite on merkitty Euroopan direktiivin
ﬁ: 2012/19/EY mukaisesti - UK SI 2013 No.3113,
N Waste Electrical and Electronic Equipment
S (\VEEE).
Varmista, ettd tdmé tuote havitetddn oikeaoppisesti.
Kayttaja huolehtii siita, ettd ymparistolle ja terveydelle ei
koidu mahdollisia seurauksia. Symboli tuotteessa tai
tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa osoittaa, ettd
tata tuotetta ei tule kasitelld tavallisena kotitalousjatteend
vaan se tulee toimittaa sopivaan kerdyspisteeseen, jossa
sahko- ja elektroniikkalaitteet kierratetdan. Havita laite
noudattamalla  paikkakuntasi  jatehuoltoa  koskevia
saadoksia. Jos tahdot lisdtietoja laitteen kerdyksesta,
kasittelystd ja kierratyksestd, ota yhteys paikkakuntasi
jatehuoltoon,  talousjétteiden  kerdyspisteeseen  tai
likkeeseen, josta laite on hankittu.

MAARAYKSET

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

* Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; * Suorituskyky: EN/IEC
61591; 1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; + EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

EHDOTUKSET KAYTTOA VARTEN

Neuvoja  oikeaan  kayttdén  ymparistovaikutuksen
vahentamiseksi: Kun aloitat ruokien kypsennyksen,
kéynnistd laite miniminopeudelle. Jatd se paélle vield
muutamaksi - minuutiksi  kypsennyksen jéalkeen. Lisaa
nopeutta vain kun paikalla on suuri maara savua ja hoyrya:
kéytd booster-toimintoa vain &aritapauksissa. Vaihda
tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen
vahennysjarjestelmén tehokkuuden sailyttdmiseksi. Jotta
rasvasuodattimen tehokkuus séilyisi, puhdista se tarpeen
vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason véhentémiseksi
kaytd tissd ohjekijassa osoitettua  kanavoinnille
tarkoitettua maksimaalista halkaisijaa.

2. KAYTTO
KEITTOTASON KAYTTO

Induktioperiaate  perustuu  fyysiseen  magneettivuon
tiheysimiodn. P&é&asiallisesti tdma ilmié mahdollistaa
[ammittdvan energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:  Sahkoliesiin  verrattuna  induktiotaso  on:
Turvallisempi: lasipinnan lampdtila on  alhaisempi.
Nopeampi: ruokien ldmmitysajat ovat lyhyemmat.

Tarkempi: taso reagoi valittdméasti annettuihin ohjauksiin.
Tehokkaampi: 90 % saadusta energiasta muuttuu
lammoksi. Lisaksi kun kattila on poistettu tasolta, l[ammén
siirto keskeytyy valittdmasti estéen turhaa lammadnhukkaa.

KEITTOASTIOIDEN KAYTTO

o Keittoastiat

Kayta vain kattiloita, joissa on timé symboli.

Térkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi &la kayta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epatasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut, nain
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ ala koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttopaneelin péalle.

+ Kaikki induktiokdyttdon soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silla niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalista! ~ Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ Pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Pdinvastaisessa tapauksessa seké lammén

vélitystehokkuus ~ ettd tasaisuus heikkenevat, eika
paistinpannun/kattilan pinnan lampdtila sovellu
kypsennykseen
//"\
(X)
\_/

+ Pohja ei sisdlld alumiinia: astia ei lampene eivatka
induktorit valttdmatta tunnista sita.

%

+ Pohjat eivét tasaisia tai pinta naarmuuntunut.

+ Vahentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

N o
E

oEntisten kattiloiden tarkistaminen

Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko
keittoastiasi magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei
magneetti havaitse niitd. Tassakin tapauksessa edellisen
kappaleen ohjeet pétevét.

o Keittoastian pohjan suositeltavat lapimitat

TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia. Jos tahdot nahda
kullakin alueella kéytettdvan kattilan vahimmaéishalkaisijan,

104



tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

Varoitus: Kypsennyksen suorituskyvyn ja tuotteen
laadun yllapitamiseksi induktioadaptereiden kayttoa El
suositella.

o Energian saasto

Kéyta pannuja ja kattiloita, joiden pohjan lapimitta vastaa
keittoalueen lapimittaa. Kayta ainoastaan kattiloita ja
pannuja, joiden pohja on tasainen; - Jos mahdollista, pida
kansi kattiloiden paalld kypsennyksen ajan. Kypsenna
vihanneksia, perunoita jne. pienelld maaralla vetta
keittoajan vahentamiseksi. Kéytad painekattilaa, silld se
vahentdd energian kulutusta ja  kypsennysaikaa
entisestdan. Aseta kattila tasoon npiirretyn keittoalueen
keskelle.

IMULAITTEEN KAYTTO

Imujarjestelmad voidaan kayttdd imevana mallina, joka
poistaa imetyn ilman ulos, tai suodattavana
iimankiertojérjestelmana.

Tutustu sivustoihin www.elica.com ja
www.shop.elica.com nahdaksesi saatavilla olevien
sarjojen koko valikoiman ja voidaksesi tehdd eri
asennukset: sekd suodattavan ettd imevan.

o[ |Imeva malli:

Hoyryt poistetaan ulos eri putkien kautta (putket on
ostettava erikseen). Liita tuote putkiin ja seindssé oleviin
poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa ilman ulostuloa
(liitoslaippa). Jos tahdot lisétietoa putkista ja niiden
mitoista, tutustu Imevan mallin  asennusvihkosen
lisdvarustesivuun. Jos kaytetdan halkaisijaltaan pienempia
putkia ja seindssa olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee
ja melu lisdantyy huomattavasti. Nain ollen kaikki siihen
liittyva vastuu hylataan.

Parhaimman imutehon saavuttamiseksi: * Suosituksena on
enintddn 7 metrid pitk4 suora putkisto. * Suosituksena on
yhteensa 7 metria pitka suora putkisto, jossa on enintdén
kaksi  90°:een mutkaa ¢ Valtd  voimakkaita
poikkileikkauksen muutoksia, suosi aina poikkileikkausta,
joka on @ 150 mm (tai suorakulmiota, joka on 222 x 89
mm).

o | |Suodattava malli:

Imuilma  suodatetaan  asianmukaisilla  rasva- ja
hajusuodattimilla ennen kuin se ohjataan takaisin
huoneeseen asianmukaisilla putkilla (hajusuodattimet ja
putket ostetaan erikseen). Lisatietoja varten tutustu
lisdvarusteisiin  ja  konfigurointeihin liittyviin ~ sivuihin
(suodattavassa mallissa) tdman oppaan kuvaosiossa.

3. TOIMINTA
OHJAUSPANEELI
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Toiminto

1 Keittotason/imurin ON/OFF -nappain

2 Keittoalueen valintanappain

3 Keittoalueen tehotason nayttd

4 Keittoalueen LED-valo palaa / suodatinten
kyllastymisen LED-valo palaa

5 Imunopeuden (tehon) ja keittotehon liséys/

vahennys

6 Egg timerin aktivointi (Stand Alone)
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6a - 6b Egg timerin LED-valo (Stand Alone) palaa

Keittoalueen ajastimen naytto / Hiilisuodattimen
kyllastymisen néyttd — Rasvasuodatin

Ta-Tb

KEITTOALUEEN NAYTTO

keittoalueiden naytéilla nakyy seuraavat tiedot:

Toiminto Arvo
8a-8b Ajastinndyton lisidminen/vahentyminen - . ]
- - Keittoalue toiminnassa N
Temperature Manager (Warming  Function) A
9 (L&mpdtilanhallinta, ldmmitystoiminto) -toiminnon Power Level (tehotaso) i ol
kayttoonotto Residual Heat Indicator (aljelli olevan 4
10 Tauko lammén iimaisin) L2
10a  LED-valon tauko paalla Pot Detector (kattilan tunnistus) -
11 Key Lock (néppainten lukitus) Temperature Manager (lampétilanhallinta) 2,17
11a  LED-valo - Key Lock (ndppéinten lukitus) -toiminto paalla bl
12 Imurin valintandppéin Bridge Zone -toiminto paalld 1B
13 Imurin naytto Taukotoiminto i
14 Imurin automaattisen toiminnon aktivointi
— - Automatic Heat UP  (automaattinen )}
15 Imurin viiveen valikon LED-valo lammitys) -toiminto i
HYVA TIETAA ENNEN KAYTON KEITTOTASON OMINAISUUDET
ALOITTAMISTA

VAROITUS: Kun tuote on liitetty sahkéverkkoon
ensimmdisen kerran, taso edellyttdd LUKITUKSEN
VAPAUTUKSEN menettelya. Toimi seuraavasti:

(=]
Kytke taso virransyottoon; naytossé (13) nakyy vilkkuva

ja LED (11a) palaa. Pida nappainta @ (11) painettuna
muutaman sekunnin ajan, LED (11a) sammuu. Nyt

voidaan laittaa taso paalle nappaimestd ON/OFF @ (1).
Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusméaéaraysten mukaisesti. Tésté johtuen:

* Tietyt toiminnot eivdt kdynnisty, tai ne menevit
automaattisesti pois paélta, jos liedella ei ole kattiloita
tai jos kattilat eivat ole kunnolla paikoillaan.

+ Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltda muutama sekunti sen jalkeen
kun valittu toiminto olisi sdadettéva uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kayttdlampdtila" tai "Lock-toiminto"
tai "Timer").
Odota, ettd
keittoalueeseen.
Varoitus! (Esimerkiksi) pitkdaikaisen kayton jalkeen
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole

nayttd sammuu ennen kuin kosket

[N}
viela jadhtynyt; keittoalueiden naytolla nakyy symboli 71",
joka ilmoittaa tasté vaiheesta. Odota, ettd néytt6 sammuu
ennen kuin kosket keittoalueeseen.

o Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paalle vain jos keittotasolla on kattiloita:
ldmmitysmenetelmd ei kaynnisty tai se keskeytyy jos
kattiloita ei ole paikalla tai ne poistetaan.

o Pot Detector (kattilan tunnistus)

Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

o Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
Turvallisuussyista jokaisella keittoalueella on
maksimaalinen toiminta-aika, joka riippuu asetetusta
tehotasosta.

o Residual Heat Indicator
ilmaisin)

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jéljelle
jaavasta lampétilasta iimoitetaan vastaavan keittotasolla

jalielld olevan lammon

f
symbolin """ avulla.

KEITTOTASON KAYTTO
o Kéynnistys
Keittotaso laitetaan paélle koskettamalla nappéainta ON/

OFF @(1). Kaikki naytét (3) ja nayttd (13) syttyvat

—_— 1
nayttéen nollaa L.

Tason sammuttamiseksi paina nappaintd ON/OFF @ (1).
Taso sammuu muutaman sekunnin kuluttua, jos toimintoja
ei kytketa paélle.

o Keittoalueiden kytkeminen péalle
Toiminnon kytkeminen péélle:

Siirry keittoalueelle painamalla yhtd néppaimista @
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ESE]Q (2), joka vastaa haluttua keittoaluetta.

Kyseisen alueen nayttd (3) pysyy ainoana voimakkaasti
valaistuna.

Kosketa ja liu'uta sormella valintapalkkia (5) saataaksesi
aiemmin valitun keittoalueen tehoa.

Huomio: Kun yksi keittoalue valitaan, ajastimen ndytossa

(7a+7b) nakyy: « syttyvd LED-valo (4), maarittaa,
mika alue on valittuna. Tassé tapauksessa alue on FL.
Kytkeminen pois péélta:

Siirry haluamasi keittoalueen valikkoon ja paina yhta

nappaimista E@E]G (2), kyseisen alueen

nayttd (3) on ainut, joka palaa voimakkaasti; Tuo teho
nollille tai paina uudelleen nédppdintd (2) pitden sitd
painettuna muutaman sekunnin ajan.

o Keittoalueiden Power Level

Tasossa on 9 tehotasoa. Kosketa ja liu'uta sormilla
Valintapalkkia (5):

oikealle tehotason lisdamiseksi;

vasemmalle tehotason vahentémiseksi.

Asetettu tehotaso nékyy valitun keittoalueen ndytossa (3).

!

o Power Booster (tehon lisdys)

Tuote on varustettu ylimaaraisella 1 tehotasolla (tason =
lisaksi), joka jaa paalle 10 minuutiksi, minké jalkeen teho
palaa aiemmin kéytdssa olleelle tehotasolle.

()
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (5) tason =
ylitse kytkedksesi Power Boosterin paélle (tehon lisdys).

)
Power Booster -taso nakyy ndytossa (3) symbolilla - .

o Bridge Zones (Bridge-alueet)

Taman toiminnon avulla voidaan kayttad yhdistelmana
keittoaluetta FL keittoalueen RL kanssa ja keittoaluetta FR
keittoalueen RR kanssa siten, ettd syntyy yhtendinen alue,
jolla vallitsee sama tehotaso. Tdman ansiosta kypsennys
on tasainen, kun kaytetddn suurikokoisia vuokia ja
kattiloita. Tarkista aina oppaan loppuosan
kokoonpanokuvista, milld alueilla bridge-toiminto voidaan
aktivoida.

Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:

Paina  samanaikaisesti muutaman  sekunnin  ajan
nappainta (2), joka koskee kahta valittua aluetta (FL+RL)
tai (FR+RR).

Ysi naytsista (3) nayttaa symbolin / 1, kun taas toinen
nayttd (3) nayttdd asetettavan tehon. Aseta teho liu
‘uttamalla valinta-aluetta (5) sormella

Bridge-toiminnon pois pédalté ottamiseksi:

+ paina samanaikaisesti muutaman sekunnin ajan
nappaimia (2) niiltd kahdelta keittoalueelta, jotka halutaan
kytkea pois paalta (FL+RL) tai (FR+RR).

o key lock

Key Lock (néppainten lukitus) -toiminnon avulla on
mahdollista lukita keittotason asetukset. N&in asetuksia ei
voi peukaloida vahingossa, ja aikaisemmin asetetut
asetukset pysyvat voimassa.

Toiminnon kytkeminen péélle:

Néppéinlukituksen aktivoimiseksi keittotason tulee olla
paalla.

* paina @ (11) 2 sekunnin ajan. Toista toimenpide
kytkedksesi pois paalta.

Huomaa : jos mita tahansa toista toimintoa painetaan
aktiivisen Key Lockin aikana LED (11a) vilkkuu ja

naytossa (7b) nakyy symboleja om0, jotka osoittavat,
ettd toiminto on kaytdssé ja etta se tulee kytkea pois paalta
tasoa koskevien toimenpiteiden tekemiseksi.

Temperature Manager (Warming Function)
(l8mpétilanhallinta, Idmmitystoiminto)
Temperature Manager (lammitystoiminto) on

ohjaustoiminto, jonka avulla l&mpétila voidaan séilyttaa
vakaana optimoidulla tehotasolla; toiminto on ihanteellinen
valmiiden ruokien séilyttamiseksi lampimina.

Toiminnon kytkeminen pélle:

)

Valitse néppadin (2) ja sitten ndppdin 211 (9) siltad
alueelta, jota halutaan kayttaa; kyseisen alueen naytossa

(3) nékyvét symbolit L"2"Ls, ja tdmé kestdd koko sen
ajan kun toiminto pysyy péalla.

Pois péélté kytkeminen

Paina uudelleen ja pida painettuna muutaman sekunnin

§33

ajan nappainta 22 (9) kytkedksesi toiminnon pois paalta.
Huomaa: toiminto voidaan kytked paalle myds alueilla,
joilla BRIDGE on kaytdssa.

o Automatic Heat UP (automaattinen kuumennus)

Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho
saadaan nopeammin oikealle tasolle; tdméan toiminnon
avulla  kypsennyksestd saadaan nopeampi, ruokia
kuitenkaan polttamatta, silld l1&ampétila ei ylitd asetettua

. . . -
tasoa. Tama toiminto on saatavilla tehotasoille 1 - L=t
Toiminnon kytkeminen péélle:

Valitse sen alueen néppéin (2), jota haluat kayttaa, ja liu
‘uta sitten sormella valintapalkkia (5); kun haluttu taso
on saavutettu, pida painettuna muutaman sekunnin ajan,

kunnes ndytossd (3) nakyy vuorotellen symboli ICI’ ja
asetettu teho.

Kun keittoalueen tehotasoa lisataan, Automatic Heat Up
-toiminto  pysyy kytkettynd p&alld uudella 1&mpédtila-
asetuksella.

Huomio: Tama toiminto voidaan kytked paélle usealle
alueelle samanaikaisesti.

Pois péélté kytkeminen
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Valitse sen alueen ndppdin (2), jolta haluat poistaa
Automatic heat Upin, ja vahenna keittotason tehotasoa.

o Tauko

Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttad miké tahansa
paalld oleva toiminto  keittotasolla, asettamalla
kypsennysteho nollaan.

Toiminnon kytkeminen péalle:
* paina nappdinta " (10): LED-valo (10a) syttyy ja

¥
symboli # ndkyy vilkkuvana aktiivisten alueiden naytoissa
(3), vuorotellen kyseisille alueille asetetun lampdtilatason
kanssa.

Pois péélté kytkeminen

* pida nappéainta " (10) painettuna muutaman sekunnin
ajan, kunnes symboli katoaa.

Poiskytkenndn my6td taso jatkaa toimintaansa taukoa
ennen asetettujen asetusten mukaan.

Huomio : jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei oteta
pois paalta, taso sammuu automaattisesti.

Huomio : Taukotoiminto ei vaikuta imuun.

e Eqg Timer

Egg Timer -toiminto on keittoalueista (ja imualueesta)
rippumaton l&htdlaskenta.

Toiminnon kytkeminen péélle:

Poistu imu- tai keittoaluevalikoista siten, etta kaikki LED-
valot (3 ja 13) palavat.

Paina néppéinta C’) (6): led-valo (6a) ja syttyy ja
samanaikaisesti aktivoituu myds

ndytto (7a+7b) ja LED-valo (6b) ~ ~ .
Nyt on mahdollista lisaté tai vahentdd aikaa nappaimista

+ (8a) ja === (8b). Aika ilmaistaan minuutteina. Jos
ajastin saavuttaa alle 1 minuutin ajan, laskenta jatkuu
nayttden sekunnit.

Kun ajastin on paattanyt Iahtélaskennan, aanimerkki kuuluu
ja keittoalue sammuu.

Toiminnon kytkeminen pois péalta:

Jos haluat sammuttaa ajastimen aikaisin, poistu imu- tai
keittoaluevalikoista siten, ettd kaikki LED-valot (3 ja 13)

palavat, ja nollaa ajastimen nayttd nappdimesté === (8a).

o Keittoalueiden ajastin

Keittoalueiden ajastintoiminto on  I&ht6laskenta, joka
voidaan asettaa hetkellisestikin jokaiselle keittoalueelle.
Asetetun  ajan  paatyttyd  keittoalueet  sammuvat
automaattisesti ja  kayttdjalle ilmoitetaan  asiasta
&animerkilla.

Toiminnon kytkeminen péélle:

Huomio : tdm& ajastin voidaan kaynnistdd vain, jos
keittoalue on paalla ja teho on muu kuin nolla.

Kun halutun keittoalueen nappéinta (2) on kéytetty,
nayttd (7a+7b) kytkeytyy padlle ja ajastin voidaan
ohjelmoida. Aikaa voidaan lisata tai vahentaa nappaimista

+ (8a) ja === (8b). Aika nakyy minuutteina. Jos ajastin
saavuttaa alle 1 minuutin arvon, laskenta jatkaa
sekunneista.

Jos haluat, voit toistaa toimenpiteen useamman
keittoalueen kohdalla:

Kullakin keittoalueella voi olla eri ajastin: ndyttéon (7a+7b)
iimestyy kyseiselld hetkelld valittuna olevan keittoalueen
lahtélaskenta

Huomio: Kun Bridge-alue on kytketty péaalle, ajastin
voidaan kaynnistaa myos talla alueella.

Pois péélté kytkeminen

Ajastimen ennakoitua sammutusta varten valitse keittoalue,

nédppéin(2), paina nappdintd === (8a), kunnes ajastin
nollaantuu. Ajastin kytkeytyy pois paalta.

o Power Limitation (tehon vahennys)

Power Limitation -toiminnon avulla voit rajoittaa tuotteen
enimmaistehonottoa ja saatdd kaikkien paallda olevien
keittoalueiden tehonottoa siten, etta tason
kokonaisméarainen tehonotto ei ylitd asetettua tehonoton
enimmaistasoa.

Power Limitationin hallinnointivalikko on parametrien
hallinnointivalikossa.

Parametrien hallinnointivalikkoon padseminen

Sammuta tason virransy6ttd, odota muutama sekunti
ja kytke taso uudelleen virransyottoon. AVAA tason
LUKITUS pitdmalld muutaman sekunnin ajan painettuna

nappéinta @ (11). Pida sitten muutaman sekunnin ajan

painettuina samanaikaisesti nappaimia E] (12) + I_ﬁf
(14) , kunnes liukupalkki (5) syttyy. Selaa sormella koko
palkkia (5) vasemmalta oikealle. Kaksi nayttoa (3-FL) ja
(3-FR) syttyvat.

Naytto (3-FL) osoittaa muutettavan parametrin.

Naytto (3-FR) osoittaa asetetun arvon.

Power Limitationin hallinnointivalikkoon siirtyminen
Oletusarvona parametrivalikkoon siirryttdessa naytto (3-FL)

P -~
nayttdd vuorotellen arvot i ja L!. Paina monta kertaa

néppéinta ﬁ(S-FL), kunnes naytdssa (3-FL) nakyvat

- [ C
arvot L. ja /= vuorotellen. (. ja = = Power Limitationin
hallinnoinnin valikko).

Power Limitationin arvon asettaminen

§39

paina nappaintd ~~~(9-FR) valitaksesi haluamasi arvon
kolmesta saatavilla olevasta arvosta, katso taulukkoa alla:

108



Alue Alue Teho-
3FL 3-FR arvo (KW)
o o 74
r2 / 45
= c 31

Asetusten tallennus:

Tallenna valitut asetukset painamalla néppainta @(1)

IMULAITTEEN KAYTTO

o Imurin kytkeminen paille.
Toiminnon kytkeminen péélle:

Kosketa (paina) nappéinta II] (12): naytto (13) syttyy
kirkkaana.

Kosketa ja liu'uta sormella valintapalkkia (5) saataaksesi
savujen imutehoa.

Huomaa: keittoalueista poiketen imurin sammutusta ei
voida ohjelmoida ajastimesta. Néin ollen néytto (7a+7b) ei
kytkeydy paalle.

Kytkeminen pois péalta:

Sammuta imuri pitdmalla painettuna nappéinta E] (12)
muutaman sekunnin ajan tai nollaa imuteho.

o Imurin Power Level

Imurissa on 4 imutehotasoa seka Booster.
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (4):
oikealle tehotason lisaamiseksi;

vasemmalle tehotason vahentamiseksi.
Asetettu tehotaso nékyy imurin ndytossa (13).

® Imurin Power Booster

Tuote on varustettu ylimaaraisella 1 BOOSTER-tasolla
(tason 4 liséksi), joka ja@ paélle 5 minuutiksi, minka
jélkeen teho palaa aiemmin kaytéss olleelle tehotasolle.
Kosketa ja selaa sormilla valintapalkkia (5) tason 4 ylitse
ja aktivoi Power Booster (tehon lisdys). Power Booster

[
-taso nakyy naytdssa (13) symbolilla 7~ .

o Automaattinen toiminta

Tuote kaynnistyy sopivimpaan nopeuteen ja mukauttaa
imukykynséd maksimaaliseen keittotasoon, jota kéytetdén
keittoalueilla.

Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin  sopeuttaa
imunopeuttaan vahentden sita asteittain jaljelle jaaneiden
hdyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Toiminnon kytkeminen péélle:

Siirry imurin valikkoon painamalla néppéinta E] (12) ja

paina sitten nappéinta I_ﬁi (14); néytossé (13) nakyy

I -
kirjain 771 vuorotellen imurin nopeusarvon kanssa.
Pois péélté kytkeminen

Paina imurivalikon nappéinta @ (14) tai vahenna
imunopeutta manuaalisesti valintapalkista (5).

e Suodatinten hallinnointivalikko:

Tarvittavat olosuhteet valikkoon menemiseksi:

i
KEITTO- JA IMUALUEIDEN tulee kaikkien olla tehossa L!;
EGG TIMERIn tulee olla sammunut. Jos ndma olosuhteet
eivat toteudu, sisdan mentaessa, naytossa (7a+7b) nakyy

771137 eiké voida edeta.

Valikkoon siirtyminen ja suodatinten tilan tarkastelu
Kun ylld mainittuja p&&syedellytyksia on noudatettu, paina
néppéinta E] (12) ja paina sitten samanaikaisesti

nappaimia === (8a) ja +(8b) 4 sekunnin ajan.
Nyt paastaan suodatinten hallinnointivalikkoon.

Naytdssa (7a+7b) nakyy oletusasetuksena
RASVASUODATTIMEN  tila, minkd jalkeen nakyy
HAJUSUODATTIMEN tila: paina ===(8a) Taman

nappédimen jokaisella painalluksella  nayttd siirtyy
vuorotellen suodattimesta toiseen. Seuraavassa on luettelo
suodatinten tiloista.

Suodattimen tila Naytto
Rasvasuodatin PAALLA* -:'__1 )
Hajusuodatin PAALLA* . _:1' .
Rasvasuodatin POIS PAALTA :'_-l =
Hajusuodatin POIS PAALTA E5

*Kun suodatinten kylldstymisen osoitin on PAALLA,

[
nédytossa (7b) nakyy suodattimen tila ja arvo valilla :,'

]
(maksimiteho) ja ! (suodatin loppunut).
laittaminen

Suodatinten kylldstymisen osoittimen
pdélle / ottaminen pois péalta:

Kun toinen suodattimista on valittu, paina +(8b). Naytto
siirtyy jokaisella painalluksella tilasta toiseen vuorotellen.
Huomio: Jos suodatin kytkeytyy pois paalta ja kytkeytyy
sitten paélle saman istunnon aikana, suodattimen tilan arvo
pysyy samana kuin ennen pois paalta kytkeytymista.

Jos suodattimen pois paalta kytkemisen jalkeen poistutaan
valikosta, suodattimen uudelleen péalle kytkemisen jalkeen

. . (]
kyllastymisarvo alkaa arvosta 7.
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Valikosta poistuminen
Valikosta poistumiseksi paina mitd tahansa nappainta,

PAITSI ndppaintd === (8a) ja +(8b) tai odota 8 sekuntia
ilman, etta kosketat muita ndppaimia.

o Suodatinten kylldstymisen nollaus
Kun yksi merkinanto tai molemmat merkinannot ovat
paalla, suodatinten kyllastymisen hélytys voidaan nollata.

Ensimméisten 10 sekunnin  kuluessa  suodatinten
kyllastymisen  merkinannon  ilmestymisestd  paina
samanaikaisesti ja pida painettuina muutaman sekunnin
ajan ===(8a) ja +(8b).

Aanimerkki osoittaa, ettd nollaus on tehty. Suosituksena on
suorittaa tdméa toimenpide VASTA, kun suodattimet on
vaihdettu.

Huomio: Jos molemmat merkinannot ovat paalla, tee
tamén toimenpide kaksi kertaa molempien halytysten

TEHOTAULUKKO

nollaamiseksi. .

 Imu sammutusviive

Kun tama toiminto on paalla, imuri pysyy paéalla esiasetetun
ajan verran. Kun tama aika on kulunut, se sammuu
automaattisesti. Jokaisella nopeudella on oma ajastimensa,
kuten alla olevassa taulukossa néytetaan.

booster V4 V3 V2 V1

5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Péélle kytkeminen

Kun imuri on kaytéssd, pidad pitkdan painettuna

valintapalkkia (5), jolloin LED-valo (15) syttyy osoittaen
nain, etté toiminto on kytketty paalle.

Pois péélté kytkeminen

Taman toiminnon imunopeuden muuttamiseksi riittaa, etta
LED-valo (15) sammuu osoittaen, ettd toiminto on kytketty
pois paalta.

Tehotaso Keittotapa Kéyttd (kokemuksen ja kypsennystottumusten
mukaan)
_ nosta ruoan ldmpétilaa lyhyessd ajassa nopeaan
[ . . . . .
L 7 Nopea kuumentaminen kiehumiseen veden tapauksessa tai kypsennysnesteiden
Maksimiteh nopeaa kuumennusta varten
H- 7 | paistaminen- keittaminen ruskmtammeq, . kypsennyksenl o aloittaminen,
- pakastetuotteiden friteeraus, nopea keittdminen
_ N . kuullottaminen,  keitosten voimakkaan kypsennyksen
7 (7 |Ruskistaminen - kuullottaminen | . ... L ) )
[ = . . yllapitdminen, kypsennys ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5-
=" |keittdminen - grillaaminen ) .
Korkea 10 manUttla)
teho _  _ |Ruskistaminen - kypsentdminen - kuullottaminen,  keitosten  kevyen  kypsennyksen
1'_-,_ ! |hauduttaminen - kuullottaminen —|yllapitaminen, kypsennys ja grillaaminen (keskipitkan
grillaaminen aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden esilammitys
L1 C |Kypsentaminen —  haudutiaminen— haydlujtarmnen, keitosten erittéin keyyeiql kypsennyksen
1. . . . yllapitaminen, kypsennys (pitkaan), pastan
=" |kuullottaminen — grillaaminen .
kuohkeuttaminen
Keskitason = s [Kypsennys ) keittaminen | pitkat kypseqnykset (r.||3|, k“asltlke,. pallstl, ka!a) nesteiden
teho 7. ) . kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito), pastan
= sakeuttaminen - kuohkeuttaminen .
kuohkeuttaminen
=1 = |Kypsennys - keittdminen -| pitkat kypsennykset (alle litran maarat: riisi, kastike, paisti,
= - <! | sakeuttaminen - kuohkeuttaminen kala) nesteiden kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito)
¢ =1 |Pehmentdminen - sulattaminen -|sulata voi, sulata suklaa varoen, sulata pienikokoiset
h-e l&mpimanépito - kuohkeuttaminen pakastetuotteet
Alhainen t Imistettu] ient kamaari itami
teho - _ . _|vasta valmistettujen pienten ruokaméérien pitaminen
,’ Eehmeqtqml_nen sulattalmlnen lampimind tai annosten l&mpdtilan  séilyttdminen ja
ldmpiméanépito - kuohkeuttaminen . . .
risottojen kuohkeuttaminen
m} Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen
OFF L |Alustaso jalkilamps, jonka iimaisee H-LO)
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4. HUOLTO

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai
huollon alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja
ettd lammon ilmaisin ei ole nakyvissa.

Tuotteen huoltoa varten tutustu valmiin asennuksen
kuviin, joissa on tama symboli.

KEITTOTASON HUOLTO

o Induktiotason puhdistus

Keittotaso on puhdistettava aina kayton jalkeen.

Térkeda:

« Ala kéytd hankaavia sienid, tersvillaa. Niiden kayttd
saattaa ajan myota vaurioittaa lasia.

« Ala kéyta voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

+ ALA KAYTA HOYRYPESURIA!l!

Jaadhdyta keittotaso aina kayton jalkeen ja poista silta kaikki
tahrat ja ruokajadmat. Sokeri ja runsaasti sokeria sisaltavat
ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne on poistettava heti.
Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa. Kayta
pehmedd liinaa, imukykyistd keittidpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita).

° X D Nesteiden kerdysastian puhdistus :

Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria méaria nestetta,
nama voidaan poistaa tuotteen alaosan poistoventtiilista
siten, ettd kaikki jadméat poistuvat ja maksimaalinen
hygienia saavutetaan.

o X E Wetalliitilin puhdistus:
Ritild tulee pestd kasin 1&mpimalld vedelld ja neutraalilla

5. PALVELU
VIANMAARITYSTAULUKKO

pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
valttamiseksi.

IMURIN HUOLTO

o Imurin puhdistus :

Puhdistusta varten k&ytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua liinaa.

ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
Véltd hankaavien tuotteiden kayttoa. ALA KAYTA
ALKOHOLIA!

. XA Rasvasuodattimen huolto:

Pidattaa paiston aikana syntyvia rasvahiukkaset.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisestda ~ osoitetaan) ~ mietoja  pesuaineita
kéyttamalla, kasin tai astianpesukoneessa, alhaisessa
lampdtilassa ja lyhyessé jaksossa. Kun pesu suoritetaan
astianpesukoneessa, metallisen rasvasuodattimen véri voi
haalistua, mutta se suodatusominaisuudet eivat muutu
millan tavoin.

. XB Aktiivihiilisuodattimen huolto - keramiikka
(vain suodattava malli):

Pidattaa paiston aikana syntyvat epamiellyttavat hajut.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla.

Suodatinten kyllastyminen tapahtuu melko pitkadn kéytén
paéatteeksi keittiGtyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvalin
perusteella. Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammén
avulla 2-3 kuukauden vélein asettamalla ne 200°C:iseen
uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen regenerointi takaa
jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Al4 aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta
ne pellille ja pelti keskikorkeudelle.

Tietokoodi Kuvaus

Mahdolliset syyt Ratkaisu

Kayttépaneeli sammuu liian
korkean lampétilan vuoksi

Odota, etta keittotaso
jaahtyy ennen kuin kaytat
sitd uudelleen

Sisaisten elektronisten osien
lampdtila on liian korkea

Kaikkia muita
virheilmoituksia varten

Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi

HUOLTOPALVELU

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon

1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.
2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paélle nahdaksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jalkeen, ota yhteytta valtuutettuun tekniseen tukeen.
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Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for eventuelle problemer, skader eller antennelser
som oppstar grunnet en manglende overholdelse av
instruksjonene i denne handboken. Apparatet er tiltenkt
brukt i husholdninger, og brukes il tilberedelse av matvarer
og avtrekk av matos og reyk/damp fra matlaging. All annen
bruk er forbudt (f.eks. oppvarming av rom). Produsenten
fraskriver seg ethvert ansvar for en uegnet bruk eller for
feilaktige innstillinger av kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som
avviker fra illustrasjonene i denne handboken, men
instruksjonene angaende bruk, vedlikehold og
installasjon vil fortsatt forbli de samme.

e Lles instruksjonene ngye. De inneholder viktig
informasjon angaende installasjon, bruk og sikkerhet.

o |kke foreta elektriske endringer pa apparatet.

o For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er tilfelle,
stopp installasjonen og ta kontakt med selger.

o Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
og ta kontakt med selger.

@: Deler merket med dette symbolet kan kjgpes separat
hos spesialiserte forhandlere.

* : Deler merket med dette symbolet er tilleggsutstyr som
kun medfelger pa visse modeller og kan kjepes direkte fra
sidene www.elica.com og www.shop.elica.com.

1. SIKKERHET OG
FORSKRIFTER

£% GENERELL SIKKERHET

Var oppmerksom! Folg noye alle instruksjoner som er
oppgitt herunder: e Produktet ma veere frakoblet
stromnettet nar installasjonen utfgres. e Installasjonen
eller vediikeholdet ma utferes av en kvalifisert tekniker, i
samsvar med produsentens instruksjoner, og i
overensstemmelse med lokale forskrifter angaende
sikkerhet. |kke reparer eller bytt ut deler pa produktet hvis
dette ikke er spesifisert i bruksanvisningen. e Jording av
apparatet er pabudt i henhold til gjeldende teknisk
lovgivning. e Strgmledningen ma vaere tilstrekkelig lang
slik at det innebygde produktet kan kobles til stramnettet
nar det er blitt montert. e For at installasjonen skal
overholde gjeldende sikkerhetskrav, har man behov for en
forskriftsmessig montert enpolet bryter, som garanterer en
fullstendig frakobling fra stremnettet etter betingelsene i
overspenningskategori Ill, i overensstemmelse med
installasjonreglene. o lkke bruk grenuttak eller
skjoteledninger. @ Nar installasjonen er ferdig utfert, skal
det ikke veere mulig for brukeren & fa tilgang il de
elektriske komponentene. e Produktet og de enkelte

delene blir sveert varme under bruk. Veer oppmerksom og
pass pa at ingen bergrer varmeelementene. e Pass pa at
barn ikke leker med produktet. Serg for at de holder seg pa
god avstand, og hold dem under oppsyn hele tiden.
Maskindeler kan bli sveert varme under bruk. e Hvis
personer med pacemaker eller lignende medisinske
apparater skal bruke induksjonstoppen, ma de ferst
kontrollere at hjertestimulatoren er kompatibel med
produktet. ® lkke ta pa produktets varmeelementer under
og etter bruk. @ Unnga kontakt med teyfiller eller andre
antennelige materialer for alle komponenter i produktet er
blitt tilstrekkelig nedkjglt. Fare for brann. e lkke plasser
brennbare materialer pa produktet eller i neerheten av
dette. ® Overopphetet fett eller olje kan lett ta fyr. Veer
oppmerksom nar det kokes matvarer som er rike pa fett og
olie. @ Hvis overflaten er sprukket, sla gyeblikkelig av
produktet for & unnga risiko for elektrisk stgt. ® Produktet
er ikke laget for & starte ved hjelp av en ekstern
tidsinnstiller eller et system med fiernkontroll. ¢ Manglende
tilsyn nar man lager mat med olje eller fett, kan veere farlig
og forarsake brann. e Kokeprosessen bar overvakes. En
kort kokeprosess ma overvakes hele tiden. @ Prgv ALDRI
a slukke flammer med vann. Sla heller av produktet og kvel
flammene med for eksempel et lokk eller et brannteppe. ®
Brannfare: ikke plasser gjenstander pa kokeflatene. e lkke
bruk damprensere: risiko for elektriske stet. @ lkke plasser
metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
platetoppens overflate, da disse kan overopphetes. ® Far
man kobler produktet til stramnettet ma man kontrollere
merkeskiltet (plassert nederst pa produktet) for & veere
sikker pa at spenning og effekt tilsvarer stremnettets
verdier, samt at ogsa stikkontakten er egnet. Ta kontakt
med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

Viktig: @ Sla av platetoppen etter bruk ved a benytte
kontrollsystemet og ikke stol pa gryte-detektoren. e lkke
sgl med veeske og reduser varmen under koking og
oppvarming av vaesker. e Ikke la varmeelementene sta pa
uten gryter eller med tomme gryter og panner. @ Nar man
er ferdig med matlagingen ma den aktuelle kokesonen slas
av. e Man ma aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse med
matlagingen, og man ma aldri legge matvarer som er
pakket i aluminium pa platetoppen. Aluminiumen kan
smelte og forarsake uopprettelige skader pa produktet. e
Ikke varm opp en boks eller en blikkboks med mat uten &
ha &pnet den ferst. Disse kan eksplodere! Denne
advarselen gjelder for alle andre typer kokeplater. e
Bruken av en hgy effekt, som funksjonen Booster, er ikke
egnet for & varme opp enkelte veesker som for eksempel
frityrolje. For hgy varme kan veere farlig. | felgende filfeller
anbefaler man & bruke en lavere effekt. @ Beholderne ma
settes rett pa platetoppen og midt pa kokesonen. Plasser
aldri noe mellom gryten og platetoppen. @ Ved haye
temperaturer reduserer apparatet kokeplatens effektniva
automatisk. * Far man utferer rengjering eller vedlikehold
ma man koble produktet fra stramnettet ved & dra ut
stgpslet eller eventuelt koble fra hovedbryteren. e For alle
installasjoner og vedlikeholdsinngrep mé@ man anvende
arbeidshansker. « Produktet kan anvendes av barn over 8
ars alder og av personer med nedsatt fysisk, sanselig eller
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mental funksjonsevne, samt personer uten erfaring eller
med manglende kunnskap, gitt at disse holdes under
oppsyn eller har veert gjenstand for oppleering i sikker bruk
av produktet, og har forstatt de farer og risikoer som er
forbundet med bruken av dette. + Barn ma kontrolleres slik
at de ikke leker med produktet. « Rengjaring og vedlikehold
ma ikke utferes av barn hvis disse ikke holdes under
oppsyn. ¢ Lokalet ma veere utstyrt med en tilstrekkelig
ventilasjon nar produktet brukes samtidig med andre
apparater som forbrenner gass eller andre typer
brennstoffer. « Produktet ma rengjeres regelmessig bade
innvendig og utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN) og
alltid i samsvar med det som er blitt uttrykkelig oppgitt i
vedlikeholdsinstruksjonene. « Manglende etterfolgelse av
standardene for rengjering av produktet og skifte/rengjaring
av filter medferer risiko for antennelser. @ Flambering er
strengt forbudt. e Apne flammer er skadelige for filtrene og
kan medfere antennelser. Dette ma derfor alltid unngas.
Frityrsteking ma gjeres med sterste forsiktighet, slik at ikke
den varme oljen antennes. « OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i apparatet bli
varme. * OBS! Ikke koble produktet til stremnettet far
installasjonen er helt ferdig. « Hva angér tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som ma tas i forbindelse
med avtrekk av rgyk og matos, henvises det til lovgivning
og regelverk fra lokale myndigheter. ¢ Luft som trekkes ut
ma ikke feres i rer som brukes til & temme royk fra
gassdrevne eller brennstoffbaserte apparater. + Man ma
aldri bruke produktet uten at risten er blitt montert korrekt! ¢
Bruk kun de medfglgende skruene i forbindelse med
installasjonen, eller ga til innkjep av korrekte skruer. Bruk
skruer med korrekt lengde i henhold il informasjonen i
installasjonsveiledningen. « Nar dette produktet brukes
samtidig med andre typer apparater som driftes med energi
som ikke er elektrisk, ma det negative trykket i rommet aldri
overskride 4 Pa (4 x 10-5 bar). * Det er viktig a ta vare pa
denne handboken slik at den er tilgjengelig ved senere
behov. Serg for at den felger med produktet hvis det
selges, overfares eller flyttes.

£% SIKKERHET VED ELEKTRISK
TILKOBLING

+ Koble produktet fra stremforsyningen. ¢ Installasjon ma
utferes av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til
gjeldende regler for installasion og sikkerhet. ¢
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller gjenstander som oppstar grunnet en
manglende overholdelse av retningslinjene som er oppfort i
dette kapittelet. « Stremledningen ma vaere lang nok til at
platetoppen kan fiernes fra benkeplaten. « Se fil at
spenningen, som er oppfert pa merkeplaten nederst pa
apparatet, tilsvarer den som befinner seg i huset hvor
produktet installeres. ¢ lkke bruk skjeteledninger. « Den
elektriske jordledningen ma veere 2 cm lengre enn de
andre ledningene. « Hvis produktet ikke er utstyrt med
stremledning, ma det brukes en med et tverrsnitt pa 2,5
mm2 for effektverdier pa opptil 5500 Watt, mens hayere
effektverdier trenger et tverrsnitt pa 4 mm2. « Ledningen
ma ikke, langs hele dens lengde, komme opp i en

temperatur som overgar romtemperaturen med mer enn
50°C. * Produktet er laget for a veere konstant tilkoblet
stromnettet. Foreta derfor koblingen til det faste nettet ved
hjelp av en godkjent enpolet bryter, som garanterer
fullstendig frakobling fra nettet ved en overspenning i
kategori Ill, og som er lett tilgjengelig etter at installasjonen
er fullfart.

+ OBS! Skifte av forbindelsesledningen ma utferes av var
autoriserte teknisk kundeservice, eller eventuelt av en
person med lignende kvalifikasjoner.

+ OBS! For kretsen kobles til nettstrgmmen igjen, m& man
kontrollere at den fungerer riktig og at strgmledningen er
riktig montert.

£ INSTALLASJONSSIKKERHET

+ Bade den elektriske og den mekaniske installasjonen ma
utferes av faglaerte personer.

+ For man starter med installasjonen: Etter a ha pakket
ut produktet ma man kontrollere at det ikke er blitt skadet
underveis i transporten. Hvis det oppstar problemer bes
man kontakte forhandleren eller teknisk kundestotte for
installasjonen startes. Kontroller at det kjgpte produktets
utvendige mal er egnet for stedet hvor det skal installeres.
Kontroller at det ikke er blitt lagt igjen materialer (for
eksempel poser med skruer, garantihefter osv.) i
emballasjen etter transporten, og ta eventuelt vare pa
dette. Kontroller ogsa at det finnes et egnet stremuttak pa
stedet hvor installasjonen gjeres.

+ Klargjering av mgbel for innebygging:

+ Produktet kan ikke installeres over kjgleenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
terketromler. Utfar alle utskjeeringer fer platetoppen settes
pa plass og fiern alt av sagflis og sponrester.

Minste avstand mellom platetoppen og veggen skal veere
minst 50mm i front, minst 50mm til sidene og minst 550mm
i overkant.

NB: | forbindelse med prosjektering av avstandene skal
man alitid rette seg etter anvisningene il
kjskkenprodusenten.

+ For en optimal installasjon anbefales det & ha en apning i
kjokkenlisten hvor det kan settes inn en luftrist.

+ Viktig: Bruk enkomponent tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. Fer installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjeres naye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfiernere, visse typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stav, gamle limrester osv.).
Limet ma fordeles langs hele parameteren il
installasjonsstedet. Etter liming ma man la limet terke i
cirka 24 timer.

*« OBS! Manglende installasion av skruer og
festeanordninger i samsvar med disse instruksjonene kan
fare til elektriske farer.

o Merk: For en korrekt installasjon av produktet anbefales
det & teipe rerene med et limband som innehar felgende
egenskaper: Elastisk film i myk PVC med akrylatbasert lim i
samsvar med forskrift DIN EN 60454, som er
flammehemmende og motstandsdyktig mot elding,
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temperatursvingninger og lave temperaturer.

KASSERING VED ENDT LIVSSYKLUS

Dette apparatet er blitt merket i samsvar med
ﬁ: 201219/EC - UK SI 2013 Nr.3113, WEEE-
N direktivet (Waste Electrical and Electronic
N quipment).
Ved a se til at dette produktet kasseres pa korrekt mate.
hjelper brukeren til med a unngd potensielle negative
konsekvenser for milig og helse. Symbolet pa produktet
eller pa dokumentasjonen som felger med dette, indikerer
at det ikke ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elekirisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette
produktet, vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjgpt.

FORSKRIFTER

Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
folgende lovgivning:

+ Sikkerhet: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233. * Ytelse: EN/IEC 61591, ISO
5167-1, ISO 5167-3, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC
60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564, IEC
62301.EN 60350-2. « EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

BRUKSANBEFALINGER

Anbefalinger for korrekt bruk og reduksjon av
miljgbelastning: Nar man begynner a tilberede mat
anbefales det & starte opp apparatet ved laveste hastighet.
La det std pa noen minutter ogsa etter at man er ferdig.
Man kan gke effekten hvis det skapes store mengder rayk
og damp. Bruk booster-funksjonen kun i ekstreme tilfeller.
For at luktfierneren skal fungere optimalt anbefales det &
bytte karbonfilter ved behov. For at feftfilter skal beholde
sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For a oppna
optimal ytelse og redusere stgynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rarsystemet som er gjengitt i denne
handboken.

2. BRUK
HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt
system er at energien overferes direkte fra kilden il kjelen.

Fordeler: Hvis man sammenligner var induksjonstopp med
en elektrisk kokeplate, ser man at var er: Sikrere: lavere
temperatur i glassoverflaten.  Raskere:  kortere
oppvarmingstid. Mer ngyaktig: platetoppen reagerer
umiddelbart pa enhver kommando. Mer effektiv: 90% av
energien som brukes omdannes til varme. | tillegg avbrytes
varmeoverfaringen g@yeblikkelig hvis gryten fieres fra

platen, slik at man unngar ungdvendig varmespredning.

BRUK AV BEHOLDERE TIL MATLAGING

+ Beholdere som kan brukes under matlaging

Bruk kun kjeler som er merket med dette
symbolet.

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Beholdere som ikke har en helt flat bunn.

+ Beholdere i metall med emaljert bunn.

+ Beholdere med grov bunn som kan skrape opp

platetoppens overflate.

+ Ikke seft varme kjeler pa overflaten til platetoppens

kontrollpanel.

+ Ikke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer

optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis

produsert i ferromagnetisk materiale! Nar kjelene eller

pannene kjspes ma man kontrollere felgende:

* Bunnen ma kun bestd av ferromagnetisk materiale. |

motsatt fall vil bade varmeoverfaringen og -homogeniteten

reduseres og fare til overflatetemperaturer som ikke er

egnet for pannen/kjelen.

// U \\
(
RaY

* Bunnen ma ikke inneholde aluminium. Kokekaret varmes
ikke opp og vil muligens ikke gjenkjennes av
induksjonstoppen.

*Bunnerne ma ikke veere flate eller har grove flater.

* Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som ferer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

eGamle kokekar

Bruk en magnet for & kontrollere om den gamle pannen/
gryten inneholder jern. Panner/kjeler/gryter uten magnet
kan ikke benyttes. Angivelsene i den forrige paragrafen
gjelder ogsa i disse tilfellene.

o Anbefalt diameter pa grytebunn
VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
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kokesonene sla seg pa. For a se minste kjelediameter for
hver enkelt kokesone henvises det il den illustrerte delen
av denne handboken.

OBS! For a opprettholde stekeytelsen og
produktkvaliteten anbefales det a IKKE bruke
induksjonsadaptere.

o Energisparing

Bruk fat og kjeler som har en diameter i bunnen som
samsvarer med starrelsen til kokesonen. Bruk kun kjeler og
fat med flat bunn. Hvis mulig burde man bruke lokk pa
kielene under koking. Kok gr@nnsaker, poteter osv. i sma
mengder vann for & redusere koketiden. Bruk trykkoker
som ytterligere reduserer energiforbruk og koketid. Sett
kielen i midten av kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

BRUK AV AVTREKKET

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon
eller med filtreringsfunksjon med intern resirkulering.

Det henvises til sidene www.elica.com og
www.shop.elica.com for informasjon om den komplette
serien med tilgjengelige monteringssett, bade for filtrerings-
og avtrekksfunksjon.

L] Avtrekksversjon:

Damp og os trekkes ut via en serie med rerkretser (ma
kjopes separat). Koble produktet til rer og avtrekkshull med
diameter tilsvarende luftutgangen (koblingsflensen). For
ytterligere informasjon om rgrene og deres diameter
henvises det siden som tar for seg ekstrautstyr i
installasjonshandboken - Avtrekksversjon. Bruk av rer og
avtrekkshull med mindre diameter vil fare til en reduksjon
av avtrekkskapasiteten og en betraktelig okning av
stoynivaet. Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

For & oppna maksimal avtrekkskapasitet: « Det anbefales a
ha en maksimal rerlengde pa 7 meter. « Det anbefales & ha
maksimalt to 90° bgyer pa en rerlengde tilsvarende 7
meter « Unnga drastiske endringer i kanalens tverrsnitt og
foretrekk alltid et tverrsnitt pa @ 150 mm (eller rektanguleert
pa 222 x 89 mm).

o [_[Filterversjon:

Luften som trekkes ut filtreres via fettfiltrene og luktfiltrene
far de fares tilbake i rommet via rerene (luktfiltre og rer ma
kjopes separat). For ytterligere informasjon henvises det il
sidene som tar for seg tilbehar og konfigurasjoner (for
filterversjon) i den illustrerte delen av denne handboken.

3. DRIFTSFUNKSJON
KONTROLLPANEL

RL RR

RL |RL||RL |RL RR||RR| RR||RR

LE@ i

= }‘3. 0 HOOD e H I
—————T T 1 ]
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FL FL  FL
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— 'MED -Q

’R

FR!FR|IFR! FR

EEER
: IRERES

d 8 3} —
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funksjon
1 ON/OFF pa platetoppen / avtrekket
2 Valgtast for kokesone
3 Display for effektniva i kokesone
LED-lampe for aktivert kokesone / LED-lampe for
4 ) .
aktivert filtermetning
5 Okelredusere effektniva og hastighet (effekt) i

avtrekket

6 Aktivering av Egg timer (Stand Alone)
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6a - 6b LED-lampe for aktivert Egg timer (Stand Alone)

Display for kokesone-timer / Display for metning
av Kullfilter - Fettfilter

8a-8b @kelredusere Display Timer

Ta-Tb

Innkobling av Temperature Manager
9 (Temperaturkontroll) (Warming Function)
(oppvarmingsfunksjon)
10 Pause

10a  LED-lampe pause aktivert
1 Key Lock (Tastelas)

11a  LED-lampe - Key Lock

12 Valgtast for avtrekk

13 Display for avtrekk

DISPLAY FOR KOKESONE

pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

funksjon Verdi
Kokesonen er pa ,'_7
Power Level (effektniva) i. '_:l":':'
Residual Heat Indicator (restvarmeindikator) H

Pot Detector (Kjeledetektor) '_-'
Temperature Manager (Temperaturkontroll) LT
aktiv L
Bridge Zone aktiv ;'7
Pausefunksjon !

14 Aktivering av automatisk avtrekksfunksjon

15 LED-lampe meny forsinket avtrekk

F@R MAN STARTER

OBS: Etter forste tilkobling av produktet til stromnettet,
ma SPERREN til platetoppen fjernes. Ga frem pa
folgende mate:

[}
Koble platetoppen til forsyningen. Displayet (13) viser L=t
blinkende og LED-lampen (11a) tennes. Trykk pa tasten

[% (11) i noen sekunder, LED-lampen (11a) slukkes. Det
vil na veere mulig a sla pa platetoppen med tasten ON/OFF

®q).

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for &
overholde strenge sikkerhetskrav. Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller
deaktiveres automatisk, hvis det ikke finnes gryter/
panner pa platen eller hvis disse er plassert feil.

« | andre ftilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk
deaktiveres nar man velger en funksjon som har behov for
andre innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “Sla pa
koketoppen” uten &  “Velge  kokesone” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

Vent til displayet slar seg av fer du nzermer deg
kokesonen.

Ver oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan det
hende at kokesonen ikke slar seg ayeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjelingsfasen. Pa koketoppens display

]
vises symbolet /for & vise at denne fasen er aktiv. Vent til
displayet slar seg av far du neermer deg kokesonen.

Funksjon Automatic Heat UP (Automatisk r
oppvarming) &

PLATETOPPENS EGENSKAPER
o Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert
pa sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

o Pot Detector (kjeledetektor)

Produktet registrerer kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

o Safety Shut Down (sikker apparatstopp)

Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

o Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)

Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme oppgis med et visuelt signal i displayet til den

) [N
aktuelle sonen, via symbolet /7.

HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

e Sla pa

Man kan sla pa platetoppen ved a trykke pa tasten ON/
OFF @(1). Alle displayene (3) og displayet (13) vil slas

\ ) i
pa og vise tallet null 1.

For & sla av platetoppen trykker man tasten ON/OFF @
().

Platetoppen slar seg av etter noen sekunder hvis
funksjonene ikke aktiveres.

o Aktivering av kokesoner
Aktivering:
Ga inn i menyen til kokesonen ved & trykke pa en av

tastene E@E] [:] (2) som tilsvarer den gnskede
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kokesonen. Displayet (3) til denne sonen er det eneste
som lyser med sterk intensitet.

Bergr og dra fingeren over valglinjen (5), for & regulere
effekten i kokesonen som ble valgt tidligere.

Merknad: Nar man velger en kokesone, vil TIMER-

displayet (7a+7b) vise fglgende: < LED-lampen
(4) som tennes vil definere hvilken sone som er blitt valgt, i
dette tilfellet FL-sonen.

Deaktivering:

Ga inn i gnsket kokesone og trykk pa en av tastene D

@[j[:] (2). Displayet (3) til denne sonen er det

eneste som lyser med sterk intensitet. Sett effekten til Null,
eller trykk pa tasten (2) igien og hold den inne i noen
sekunder.

o Power Level kokesoner

Platetoppen er utstyrt med 9 effektnivaer. Stryk over og la
fingrene gli langs Valglinjen (5):

mot hayre for & oke effektnivaet

mot venstre for & redusere effektnivaet

Det innstilte effektnivaet vil vises i Displayet (3) til den
valgte kokesonen.

o Power Booster (effektforsterker)
Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet

)

':l), som forblir aktivt i 10 minutter fer effektnivaet gar
tilbake il forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (5) (forbi

(]
nivaet =) og koble inn Power Booster. Power Booster

iz
nivaet er oppgitt i Display (3) med symbolet /™ .

® Bridge Zones (brokoble soner)

Denne funksjonen gjer at kokesone FL jobber kombinert
med kokesone RL og kokesone FR kombinert med
kokesone RR , slik at det skapes en enkel sone med
samme effektniva. Dette gir et jevnt resultat nar det brukes
store  gryter  eller  Kjeler. Kontroller alltid
monteringsanvisningene i slutten av handboken for a se
hvilke soner som kan brokobles.

For 4 aktivere Bridge-funksjonen:

Trykk samtidig pa tasten (2) til de to valgte sonene
(FL+RL) eller (FR+RR) i noen sekunder.

Ett av displayene (3) viserll / mens det andre displayet (3)
viser effekten som vil bli innstilt. Stryk over og la fingrene
gli langs Valgsonen (5) for & stille inn effekten

For 4 deaktivere Bridge-funksjonen:

* Trykk samtidig pa tastene (2) til de to sonene som gnskes
deaktivert (FL+RL) eller (FR+RR) i noen sekunder.

o Key Lock

Key Lock (Tastelasen) brukes for & blokkere
kommandoene pa koketoppen etter at de enskede
innstillinger er blitt foretatt, slik at kommandoene ikke
aktiveres ved et uhell.

Aktivering:

For & aktivere tastelasfunksjonen ma platetoppen veere
paslatt.

¢ Trykk pa @ (11) i 2 sek. Gjenta operasjonen for a
deaktivere.

Merk: Dersom en hvilken som helst annen funksjon trykkes
pa mens Key Lock er aktiv, vil LED-lampen (11a) blinke og
displayet (7b) vise en symbolsekvens o5+, som
viser at funksjonen er i bruk og at den eventuelt ma
deaktiveres for & kunne bruke platetoppen.

e  Temperature Manager  (Temperaturkontroll)
(Warming Function) (oppvarmingsfunksjon)
Temperaturkontrollen (Varmefunksjon) er en funksjon som
brukes til a holde varmen ved en konstant verdi med
optimalt effektniva. Den er ideell for & holde allerede
klargjorte retter varme.

Aktivering:

599

Velg tasten (2) og deretter tasten 22 (9) til sonen som
skal brukes. Displayet (3) til denne sonen viser en

symbolsekvens LI"0"Ls som vil vare hele tiden som
funksjonen forblir aktivert.

Deaktivering:

Trykk en gang til pa tasten ﬁ (9) for & deaktivere

funksjonen.
Merk: det er fortsatt mulig & aktivere funksjonen hvis
BRIDGE-funksjonen er aktiv i sonene.

 Automatic Heat UP

Funksjonen Automatic Heat UP (automatisk oppvarming)
gjer at man nar den forhandsprogrammerte effekten langt
hurtigere. Med denne funksjonen vil man ha kortere
koketider, men man unngar at matretten brenner seg fast,
siden temperaturen ikke overskrider den programmerte
effekten. Denne funksjonen er tilgiengelig for effektniva fra

[
il
Aktivering:
Velg tasten (2) til sonen man gnsker & bruke og dra
fingeren over valglinjen (5) til ansket niva nas og hold
den inntrykket i noen sekunder inntil displayet (3) til denne

sonen viser symbolet ICZ vekselvis med den innstilte
effekten.

Ved a oke effektnivaet i kokesonen: Funksjonen Automatic
Heat Up forblir aktiv med den nye temperaturinnstillingen;
Merk: Denne funksjonen kan aktiveres for flere soner
samtidig.
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Deaktivering:

Velg tasten (2) for sonen hvor Automatic Heat Up skal
fiernes og reduser effektnivaet i kokesonen.

o Pause

Pausefunksjonen slar av samtlige aktive funksjoner og
setter kokeeffekten til null.

Aktivering:

* Trykk pa tasten " (10). LED-lampen (10a) vil tennes og

it
symbolet 7 #vil vises blinkende i displayet (3) til de aktive
sonene sammen med det innstilte temperaturnivaet for
disse sonene.

Deaktivering:

* Trykk pa tasten " (10) i noen sekunder inntil symbolet
forsvinner.

Etter deaktiveringen vil platetoppen begynne & fungere
med innstillingene som ble foretatt for pausen.

Merknad: Hvis pausefunksjonen ikke deaktiveres i lgpet av
10 minutter vil platetoppen sla seg automatisk av.

Merknad: Pausefunksjonen har ingen innvirkning pa
avtrekket.

o Egg-Timer

Egg Timer er en nedtellingsfunksjon som er uavhengig av
kokesone (og avtrekkssone).

Aktivering:

Forlat menyene Avtrekk eller Kokesone, slik at alle LED-
lampene (3 og 13) tennes.

Trykk pa tasten C/) (6) for a tenne led-lampen (6a) og
samtidig aktivere

displayet (7a+7b) med LED-lampen (6b) ~ = .
Det er na mulig & oke eller redusere tiden ved & bruke

tastene + (8a) 0g === (8b). Tiden vises i minutter. Hvis
timeren nar en tid lavere enn 1 minutt vil tellingen begynne
a vise tiden i sekunder.

Nar timer'en er ferdig med nedtellingen heres et lydsignal
og kokesonen slas av.
Deaktivering:

For & sla av timeren fer tiden, forlat menyene Avtrekk eller
Kokesone, slik at alle LED-lampene (3 og 13) tennes, og

sett Timer-displayet til Null med tasten === (8a).

o Kokesone-Timer

Funksjonen Kokesone-Timer er en nedtellingsfunksjon som
det er mulig a stille inn, ogsa samtidig, pa hver kokesone.
Etter endt innstilt tid vil kokesonene slukkes automatisk og
brukeren varsles med et lydsignal.

Aktivering:

Merk: denne timeren kan kun startes hvis kokesonen er
aktivert med en effektverdi som avviker fra null.

Etter & ha startet gnsket kokesone med tasten (2),
vil displayet (7a+7b) aktiveres og det vil veere mulig a
programmere timeren. For & gke eller redusere tiden ma

man bruke tastene + (8a) 0g === (8b). Tiden uttrykkes i
minutter. Hvis timeren nar en tid som er lavere enn 1 minutt
vil tellingen fortsette i sekunder.

Om gnskelig kan man gjenta operasjonen for flere
kokesoner:

Hver kokesone kan ha forskjellige Timer-innstillinger.
Displayet (7a+7b) viser nedtelling for den valgte
kokesonen.

Merknad: Etter & ha aktivert Bridge-sonen er det mulig a
starte timeren ogsa i denne sonen.

Deaktivering:

For a sla av timeren med en gang, ma man velge

kokesonen med tasten (2) og trykke pa tasten == (8a)
inntil timeren gar til null. Tiden vil deaktiveres.

o Power Limitation (effektbegrenser)

Funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) gjor at man
kan begrense produktets maksimale effektforbruk ved a
regulere effektforbruket i hver av de aktive platesonene,
slik at det totale forbruket til hele koketoppen ikke
overskrider den innstilte maksimalverdien.

Styringsmenyen for Power Limitation finnes inne i
parametermenyen.

For & 4pne parametermenyen:

Kutt stremmen til platetoppen, vent noen sekunder og
koble tilbake strommen igjen. FJERN SPERREN il

platetoppen ved & holde inne tasten E] (11) noen
sekunder. Trykk deretter samtidig pa tastene II] (12) +

I_ﬁf (14) inntil valglinjen (5) begynner a lyse. Dra fingeren
langs hele linjen (5) fra venstre mot hgyre. De to
displayene (3-FL) og (3-FR) tennes.

Displayet (3-FL) viser parameteren som endres.
Displayet (3-FR) viser den innstilte verdien.

For & ga til styringsmenyen for Power Limitation:
Som standard, nar man apner parametermenyen, viser

i~ 0
displayet (3-FL) vekselvis .= og L!. Trykk flere ganger pa
539 B

f
tasten 227 (9-FL) inntil displayet (3-FL) viser verdiene L~

- [} ]
og L= vekselvis. (. og = = styringsmeny for Power
Limitation).

Still inn verdi for Power Limitation:

Trykk pa tasten ”_5(9-FR) for & velge gnsket verdi

mellom de tre tilgjengelige, se tabell under:
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Sone Sone Effekt-

3-FL 3-FR verdi (KW)

td 0 74

f =] / 45

= c 3
Lagre innstillinger:

For & lagre de valgte innstillingene, trykker man pa tasten

o

BRUKE AVTREKKET

o Aktivering av avtrekk.
Aktivering:

Dra over (trykk pa) tasten EI (12). Displayet (13) tennes
ved hgy intensitet.

Bergr og dra fingeren over valglinjen (5), for & regulere
effekten i raykavirekket.

Merk: til forskjell fra kokesonene, kan man ikke sla av
avtrekket via timer-programmering. Displayet (7a+7b)
aktiveres ikke.

Deaktivering:

For & sla av avtrekket holder man inne tasten E] (12) i
noen sekunder, eller setter avtrekkseffekten til null.

o Power Level i avtrekk

Avtrekket er utstyrt med 4 effektnivaer pluss en Booster.
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (4):

mot hayre for & oke effektnivaet

mot venstre for & redusere effektnivaet

Det innstilte effektnivaet vil vises i Displayet (13) til
avtrekket.

o Power Booster i avtrekk

Produktet er utstyrt med et ekstra BOOSTER-effektniva
(over niva 4), som forblir aktivt i 5 minutter for effektnivaet
gar tilbake til forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (5) forbi niva
4 for & koble inn Power Booster. Power Booster nivaet er

[}
oppyitt i Display (13) med symbolet /™~ .

o Automatisk maskinfunksjon

Produktet slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kjore ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det hgyeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nar kokesonene slas av, tilpasser avtrekket sin
viftehastighet, ved & senke den gradvis, slik at
gjenvaerende damp og lukter fiernes.

Aktivering:
Ga inn i avtrekksmenyen ved & trykke pa tasten E] (12)
og trykk deretter pa tasten I_ﬁr (14). | displayet (13)

vises  bokstaven 777
avtrekkshastigheten.
Deaktivering:

vekselvis med verdien il

Fra avtrekksmenyen, trykker man pa tasten IET (14) eller
senke avtrekkshastigheten manuelt fra valglinjen (5).

o Filterstyringsmeny:
Nadvendig betingelser for & 4pne menyen:

]
KOKESONE og AVTREKK ma veere pa effekt L1, EGG

TIMER ma veere avslatt. Hvis disse betingelsene ikke er
tifredsstilt og man foretar adgangsprosedyren, vil

displayet (7a+7b) vise 1 f og det vil ikke veere mulig a
ga videre.

For & fa tilgang til menyen og vise statusen til filtrene:
Nar adgangskravene gjengitt over er bilitt tilfredsstilt, trykk

pa tasten E] (12) og deretter samtidig p& === (8a) 0g +
(8b) i 4 sekunder.

Na befinner vi oss i filterstyringsmenyen.

Displayet (7a+7b) viser standardverdi for FETTFILTER,
for & ga il visning av status for LUKTFILTER trykker man

pa === (8a). Hver gang man trykker pa denne tasten vil
displayet ga fra et filter til neste. Herunder gjengis en tabell
med filterstatuser.

Filterstatus Display
Fettflter AKTIVERT* LS.
Luktfiter AKTIVERT* £3.
Fettfiter DEAKTIVERT -
Luktfiter DEAKTIVERT F-

*Nar filtermetningsindikatoren er AKTIVERT vil displayet

(]
(7b) vise filterstatusen med en verdi fra =(maksimal

]
effekt) til Lt (mettet filter).

For a aktivere/deaktivere filtermetningsindikatoren:

Etter & ha valgt en av to filtrene, trykker man pa +(8b).
For hvert trykk vil displayet ga fra en status til neste.
Merknad: Hvis man deaktiverer filteret og aktiverer det
igien i samme gkt, vil verdien til filterstatusen forbli uendret
i forhold til for deaktiveringen.

Hvis man etter deaktivering forlater menyen, vil
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}

filtermetningsverdien starte igien fra =' nar filteret
aktiveres igjen.

For 4 forlate menyen:
For & forlate menyen, trykker man pa en hvilken som helst

tast BORTSETT FRA tasten ===(8a) 0g +(8b), eller
vente 8 sekunder uten & bergre tastene.

o Tilbakestilling av filtermetnin

Mens en eller begge varslene er aktivert, er det mulig &
foreta tilbakestilling av filtermetningsalarmen. | lgpet av de
forste 10 sekundene hvor filtermetningsvarselet vises,

trykker man samtidig pd ===(8a) og +(8b) i noen
sekunder.

Et akustisk signal vil varsle om at tilbakestillingen er utfert.
Det anbefales & utfere denne prosedyren UTELUKKENDE
etter a ha skiftet ut filtrene.

Merknad: Hvis begge varslene er aktiverte, ma man utfere

denne operasjonen to ganger for & tilbakestile begge
alarmene. .

o Forsinket deaktivering av avtrekk

Nar denne funksjonen er aktivert vil avtrekket forbli paslatt i
en forhandsinnstilt tid. Nar denne tiden er utlgpt vil
funksjonen sla seg av automatisk. Hver hastighet har en
spesifikk timer som vist i tabellen under.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
For & aktivere:

Nar avtrekket er i funksjon, trykker man lenge pa
valglinjen (5) for & sla p4 LED-lampen (15), som viser at
funksjonen er blitt aktivert.

For & deaktivere:

Det er ftilstrekkelig & endre avtrekkshastighet for a
deaktivere denne funksjonen. LED-lampen (15) slukkes for
a vise at funksjonen er blitt deaktivert.

EFFEKTINIVATABELL
Effektniva Type matlaging Bruk (avhengig av erfaring og bruksvaner)
2 |Hurtia opovarmin @ker matens temperatur fort ved at vannet koker fortere,
Maksimal ! 9.opp 9 eller ved at avkok varmes opp fortere.
effekt - i i
! 'p T |steke- koke Brune, stgrte tilberedelse, frityrsteke dypfryste produkter,
== koke hurtig
-'1;:/ Brune - steke - koke - grille Hur'tlgsteke, opprettholde koking, steke og grille (en kort
= periode, 5-10 minutter)
Hay effekt Hurtigstek ttholde lett koki tek ille (
-7 ) i ) o urtigsteke, opprettholde lett koking, steke og grille (en
3 -1 |Brune - koke - stue - steke - grill kort periode, 10-20 minutter), forvarme ekstrautstyr
¥ ! ,:’ Koke - stue - steke - grill Stue, opprettholde delikat koking, langtidssteking, vispe
= pasta
Middels _:'/ l_'l Koke — koke opp - redusere - vispe Langtldssteklng (ris, sauser, steiker, fisk) m_ed sauser eller
effekt reduksjoner (eks. vann, vin, avkok, melk), vispe pasta.
- Langtidssteking (under en liter: ris, sauser, steiker, fisk)
;_-' :,' Koke — koke opp - redusere - vispe med sauser eller reduksjoner (eks. vann, vin, avkok,
melk).
’l_l:: Smelte - tine - holde varm - blande Smeltmg av smer, sjokolade, opptining av produkter av
= liten starrelse
Svak effekt Holde sma matporsjoner som nettopp er blitt tilberedt
,' Smelte - tine - holde varm - blande varme, opprettholde temperaturen pa allerede tiloeredte
retter, vispe risotto.
_ Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles veere
OFF ;'_ i |Platens overflate varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres med H-
L-0)
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4. VEDLIKEHOLD

Vear oppmerksom! Far det utferes et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

For vedlikehold av dette produktet henvises det til
bildene pa slutten av installasjonen avmerket med
dette symbolet.

VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN

o Rengjering av induksjonstoppen

Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig:

* |kke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

+ Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende,
som for eksempel ovnsrens eller flekkfjerner.

+ IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

La overflaten kjole seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker. Sukker og andre sukkerrike matvarer
kan skade koketoppen hvis de ikke fiernes oyeblikkelig.
Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten. Bruk en
myk klut, kjskkenpapir eller produkter som er laget spesielt
for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

° X D Rengjering av vaskebeholder :

Hvis det lekker eller renner over vaeske fra kjelene kan man
bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til a
temme ut vaesken, slik at man kan opprettholde de hayeste
hygienestandarder.

5. ASSISTANSE
FEILS@KINGSTABELL

. X E Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjares for hand med varmt vann og skansomt
rengjeringsmiddel, og deretter terkes grundig for & unnga
oksidering.

VEDLIKEHOLD AV AVTREKK

o Rengjering av avtrekk:

| forbindelse med rengjering ma man UTELUKKENDE bruke
en fuktig klut med skansomt vaskemiddel.

IKKE BRUK VERKT@Y, INSTRUMENTER ELLER LIGNENDE
UTSTYR | FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter. IKKE BRUK SPRIT!

o XA Vediikehold av fettilter:

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet
for filstoppelse av filter aktiveres) med skansomme
vaskemidler, manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav
temperatur og kort vaskesyklus. Hvis det brukes
oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i metall mister
fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

. XB Vedlikehold av Aktivt karbonfilter - Keramikk
(Kun for filterversjon):

Absorberer vond lukt fra matlaging. Produktet er
utstyrt med en serie luktfilter.

Filtrene mettes etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig
av type kjokken og regelmessigheten i rengjeringen av
filtrene. Lukffiltrene kan regenereres termisk hver 2/3
maned i 45 minutter i en forhandsvarmet ovn ved 200°C.
Korrekt regenerering sikrer at filtereffekten holdes konstant
over en periode pa 5 ar.

Ver oppmerksom! lkke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.

Infokode Beskrivelse

Mulige arsaker Losning

Sonen med kontroller slar seg av
grunnet en for hgy temperatur

Vent til koketoppen kjgler
seg ned for den benyttes
igien

Den interne temperaturen i de
elektroniske delene er for hgy

For alle andre
feilsignaler

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

SERVICESENTER

Fer man tar kontakt med Servicesenter

1. Kontroller om problemet kan lgses gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sla av og pa apparatet for a forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med narmeste servicesenter.
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Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rgg, der stammer fra madstegning. Anden
brug er ikke ftilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten
fraleegger sig ethvert ansvar for anden brug end den
tilsigtede,  eller ~ for  forkerte  indstillinger  af
betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen,
der er vist pa tegningerne i denne vejledning.
Vejledningen til brug, vedligeholdelse og installation er
dog uandret.

e Las omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.

o Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

e Kontrollér, at alle komponenter er intakte, for du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

o Kontroller apparatets integritet for der fortseettes med
installationen. | tilfelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

@: Genstande markeret med dette symbol kan kebes
separat hos specialforhandlere.

*: Genstande markeret med dette symbol er
ekstraudstyr, som kun er tilgeengeligt for nogle modeller.
De kan kebes pa webstederne www.elica.com og
www.shop.elica.com.

1. SIKKERHED OG
FORSKRIFTER

/% GENERELLE BEMARKNINGER OM
SIKKERHED

Advarsel! Overhold ngje de felgende anvisninger: e Far
der foretages et hvilket som helst installationsindgreb, skal
produktets stremforsyning afbrydes. e Installation og
vedligeholdelse skal udferes af en kvalificeret tekniker, i
henhold til fabrikantens anvisninger og i overensstemmelse
med sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor maskinen
anvendes. Medmindre andet er anfert i brugsvejledningen,
ma der ikke repareres eller udskiftes dele pa produktet. ®
Loven ger det obligatorisk at ftilslutte produktet il
jordforbindelsen. Strgmforsyningskablet skal veere
tilstreekkeligt langt, til at produktet kan filsluttes el-nettet,
nar det er installeret i kekkenelementet. ® For at udfere
installationen i overensstemmelse med de geeldende
sikkerhedsforskrifter, skal der anvendes en flerpolet
aforyder, der sikrer fuldstendig frakobling fra
stromforsyningen, safremt der opstar en filstand af
overspending Ill og iht. til installationsanvisningere. e
Der ma ikke bruges stikdaser eller forleengerledninger. ®

Nar installationen er fuldfert, ma ingen af de elektriske
komponenter veere tilgaengelige for brugeren. e Produktet
og dets tilgeengelige dele opvarmes under brug. Pas pa,
ikke at bergre varmelegemerne. e Pas pa, at bern ikke
leger med produktet; hold barn pa afstand og under opsyn,
da de tilgeengelige dele kan blive meget varme under brug.
e For personer med implanteret hjertepacemaker eller
andre aktive implantater er det vigtigt at sikre for
induktionsvarmepladen tages i brug, at implantatet er
kompatibelt med produktet. e Undga at rere ved
produktets varmelegemer under og efter brug. e Undga
kontakt med klude eller andet anteendeligt materiale, indtil
alle produktets komponenter er afkglet tilstraekkeligt, risiko
for brand. @ Anbring ikke breendbart materiale pa produktet
eller i umiddelbar naerhed. @ Ophedet fedt eller olier er
letanteendelige. Overvag altid ngje apparatet, hvis du
steger med store olie- eller fedtmeaengder. e Hvis
produktets overflade er revnet, skal du straks slukke for at
undga fare for elektrisk sted. e Produktet er ikke beregnet
til betiening med en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem. e Stegning med olie eller fedtstoffer
pa en kogeplade uden opsyn kan veere farlig og forarsage
brand. e Stegningen skal overvages. Selv en hurtig
stegning skal konstant overvages. e Forsgg ALDRIG at
slukke flammerne med vand. Sluk for produktet, og kveel
flammeme, feks. ved brug af et lag, eller
brandbekeempelsesteeppe. @ Fare for brand: Seet ikke
genstande pa kogepladerne. e Brug ikke damprensere,
risiko for elektrisk stad. e Leaeg ikke metalgenstande som
knive, gafler, skeer og lag pa kogepladens overflade, da de
kan overophedes. e Fgr du slutter produktet il
stremforsyningen: Kontrollér typeskiltet (placeret nederst
pa produktet) for at sikre, at den oplyste speaending og
strem svarer il strgmforsyningen, og at stikkontakten er
egnet. | tvivistilfelde ber du rette henvendelse til en
kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen slukkes med
betjeningselementerne. Stol ikke pa grydedetektoren alene.
e Undga at veesker koger over. Reducér varmen, nar du
koger eller opvarmer veesker. e Lad ikke kogepladerne
veere teendt med tomme gryder og pander eller uden. e
Sluk for kogezonen, nar tilberedningen er afsluttet. - Brug
aldrig aluminiumsfolie til madlavning, og anbring aldrig
produkter pakket med aluminium direkte pa kogepladen.
Alluminumfolien kan smelte og forarsage uoprettelige
skader pa produktet. @ Du ma aldrig varme daser med
mad op uden ferst at abne dem: De kan eksplodere! Denne
advarsel geelder for alle de andre typer kogeplader. e Brug
af hgj effekt som Booster-funktionen er ikke egnet til
opvarmning af visse vaesker som feks. olie il
friturestegning. En overdreven varme kan veere farlig. |
dette tilfeelde anbefales det at anvende en lavere effekt. ®
Beholderne skal anbringes direkte pa kogepladen og
centreres. Anbring aldrig andre genstande mellem gryden
og kogepladen. @ Ved meget hgje temperaturer saenker
produktet automatisk effektniveauet pa de pageeldende
kogezoner. @ Far et hvilket som helst rengarings- eller
vedligeholdelsesindgreb skal produktets stremforsyning
afbrydes ved at treekke stikket ud eller ved at frakoble
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boligens hovedafbryder. e Til alle installations- og
vedligeholdelsesindgreb anvend arbejdshandsker. @ Bgrn
over 8 ar og personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller uden den ngdvendige erfaring og
viden ma kun bruge produktet, hvis de er under opsyn eller
forinden har modtaget instruktioner i sikker brug af
produktet og har forstéet farerne, som brugen af det
indebaerer. @ Barn skal veere under opsyn for at sikre, at
de ikke leger med produktet. e Rengering og
vedligeholdelse mé ikke udferes af bern uden opsyn. e
Rummet skal veere tilstreekkelig udluftet, nar produktet er i
funktion samtidig med andre apparater, der forbraender gas
eller andet breendstof. @ Produktet skal renggres hyppigt
bade indvendigt og udvendigt (MINDST EN GANG OM
MANEDEN). Folge altid de specifikke instruktioner for
vedligeholdelse. e  Manglende  overholdelse  af
instruktionerne for rengering af produktet og udskiftning og
rengering af filtre medferer kan forarsage brandfare. e
Madlavning med flambé er strengt forbudt. e Brug af aben
ild er skadeligt for filtrene og kan forarsage brand og skal
derfor altid undgas. e Friturestegning ma kun udferes
under opsyn for at undga, at den overophedede olie bryder
i brand. e Advarsel! Nar kogepladen er i brug, kan
apparatets tilgeengelige dele blive meget varme. e
Advarsel! Tilslut ikke produktet til stramforsyningen, for
installationen er gennemfert. e Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske og
sikkerhedsmaessige forholdsregler, der skal treeffes ved
udledning af ragen. e Den udsugede luft ma ikke ledes til
en kanal, der ogsé anvendes til udledning af rag fra
forbreendingsapparater, der drives af gas eller af andre
breendstoffer. @ Brug aldrig produktet, uden at risten er
korrekt monteret! e Brug kun de medfelgende
fastspaendingsskruer til installation af produktet, eller —
safremt de ikke medfalger — anskaf den korrekte skruetype.
Brug skruer af korrekt lengde, som anfert i
vedligeholdelsesvejledningen. e Nar dette produkt og
andre apparater, der er forsynet med en anden energi end
elektricitet, fungerer samtidig, ma undertrykket i rummet
ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Det er vigtigt at
opbevare denne manual til efterfalgende konsultation. |
tilfeelde af videresalg, overdragelse eller flytning, skal
manualen fglge med produktet.

£% SIKKERHED VED ELEKTRISK
TILSLUTNING

e Afbryd produktet fra fastnettet.  Installationen skal
udfgres af en autoriseret tekniker med kendskab til de
geldende bestemmelser for installation og sikkerhed.
Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller ting forarsaget af manglende
overholdelse af anvisningerne i dette afsnit. e
Strgmforsyningskablet skal veere tilstreekkeligt langt til, at
kogepladen kan fiernes fra arbejdsfladen.  Kontrollér, at
den angivne speending pa dataskiltet nederst pa produktet
svarer til spaendingen i boligen, hvor den skal installeres. ®
Anvend ikke forleengerledninger. e Jordforbindelseskablet
skal veere 2 cm leengere end de andre kabler. @ Safremt
der ikke medfalger et stramforsyningskabel med produktet,

skal der anvendes et kabel med et ledertveersnit pa min.
2,5 mm2 for effektydelse pa op til 5500 Watt, mens det for
hgjere effektydelser skal veere pa 4 mm2. e Kablet ma pa
intet punkt have en temperatur pa 50 °C over
omgivelsestemperaturen. e Produktet er beregnet il
permanent tilslutning til el-nettet, og tilslutningen til el-nettet
skal derfor gennemfgres med en flerpolet afbryder iht.
forskrifterne, der sikrer en fuldsteendig frakobling fra
strgmforsyningen i en tilstand, der hgrer under kategorien
overspaending IIl. Afbryderen skal vaere nemt tilgeengelig,
nér installationen er fuldfert.

o Advarsel! Strgmforsyningskablet skal udskiftes af et
autoriseret servicecenter eller en person med tilsvarende
kvalifikationer.

e Advarsel! Inden stromforsyningen tilsluttes for at
kontrollere, at apparatet fungerer korrekt, skal det altid
kontrolleres, at stremforsyningskablet er korrekt installeret.

£ SIKKERHED VED INSTALLATION

e Bade den elektriske og den mekaniske del af
installationen skal udferes af autoriserede teknikere.

e For installationen igangsettes: Nar du har pakket
produktet ud, skal du kontrollere, at det ikke er blevet
beskadiget under transporten, og hvis der er problemer,
skal du kontakte forhandleren eller kundeservice, far du
fortseetter med installationen; Kontrollér, at det kobte
produkt har en sterrelse, der passer fil det valgte
installationsomrade; Kontrollér, at der ikke er noget
medfglgende materiale (f.eks. kuverter med skruer,
garantier osv.) i emballagen (af transportmaessige arsager),
hvis der er, skal det fiernes og opbevares; Kontrollér ogsa,
at der er en stikkontakt i neerheden af installationsomradet

o Forberedelse af kokkenelementet til indbygning:

+ Produktet ma ikke installeres oven pa keleapparater,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner og
tarretumblere; Udfer alt skeerearbejde pa kekkenelementet,
for du seetter kogepladen i, og fiern omhyggeligt spaner
eller savsmuldsrester.

Den minimale afstand mellem kogepladen og veeggen skal
veere mindst 50mm fortil, mindst 50mm til siderne og
mindst 550mm til overskabene.

NB: Ved design af kekkenet skal kokkenproducentens
anvisninger falges.

« for at optimere filtreringen anbefales det at lave en rille i
soklen, hvor der kan indszettes en rist.

+  Vigtigt: Brug et  enkeltkomponentbaseret
forseglingskleebemiddel (S), der kan modsté temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, rengares omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedhaeftning  (f.eks.
limoplgsningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle kleebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen terre i ca. 24 timer.

e Advarsell Manglende installation af skruer og
fastgeringsanordninger i overensstemmelse med disse
anvisninger kan udggre en fare for elektrisk stgd.

o Bemaerk: For korrekt installation af produktet anbefales
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det at tape rerene med et kieebemiddel, der har felgende
egenskaber: elastisk film i blad PVC med akrylatbaseret
kizebemiddel; opfylder DIN EN 60454; flammehaemmende;
fremragende modstandsdygtighed over for eeldning;
modstandsdygtig over for temperatureendringer; kan
anvendes ved lave temperaturer.

BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

Dette apparat er maerket i overensstemmelse

ﬁ: med det europaeiske direktiv 2012/19/EU - UK SI

N 2013 Nr. 3113, om affald af elektrisk og elektro-
sk udstyr (WEEE).

Serg for, at produktet bortskaffes korrekt. Gennem en
korrekt bortskaffelse bidrager brugeren til at beskytte
miljget og sundheden. Symbolet med skraldespanden, der
er anfert pa produktet eller i den medfelgende
dokumentation, angiver, at dette produkt ikke ma
bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald. Det
skal  indsamles  bortskaffes ~ gennem et  af
indsamlingspunkterne til genbrug af elektrisk og elektronisk
udstyr. Produktet skal derfor bortskaffes i henhold til de
lokale bestemmelser vedrgrende bortskaffelse af affald.
Yderligere oplysninger angaende handtering, genvinding
og genbrug af dette produkt kan fas ved at rette
henvendelse til bopaelskommunens tekniske forvaltning, il
genbrugsstationerne eller til butikken, der har solgt
produktet.

LOVREGULERING

Apparatet er designet, afprgvet og produceret i
overensstemmelse med de fglgende standarder:

+ Sikkerhed: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233;:Preestation: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564;
|IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

FORSLAG TIL ANVENDELSE

Forslag til korrekt anvendelse med reduceret
miljgbelastning: Teend for apparatet pa minimumhastighed,
nar du starter stegningen. Lad den veere teendt i nogle
minutter, ogsa efter at stegningen er feerdig. @g kun
hastigheden, hvis der er store rgg- eller dampmaengder, og
anvend kun booster-funktionen i de tilfeelde, hvor det er
strengt nedvendigt. Udskift filteret/kulfiltrene, nar det er
ngdvendigt for at sikre, at systemet, som reducerer lugt,
altid er effektivt. Af hensyn til fedtfilterets effektive funktion,
skal det altid geres rent, nar det er ngdvendigt. Anvend den
maksimalt tilladte rardiameter, der er anfert i manualen, for
at optimere effektiviteten og minimere stgjen fra
rggkanalen.

2. BRUG
BRUG AF KOGEPLADE

Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske
feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundlaeggende
systemegenskab bestar i, at energien overfgres direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele: Ved sammenligning med elektriske kogeplader,
er en induktionsplade: Sikrere: Lavere temperaturer pa
glasoverfladen. Hurtigere: Fodevarerne opvarmes pa
mindre tid. Mere pracis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa
din styring. Mere effektiv: 90 % af den opsugede energi
forvandles til varme. Desuden, efter at have fiernet gryden
fra pladen, afbrydes varmeoverferslen omgéende, og det
medbvirker til at undga unyttige varmeafledninger.

BRUG KOGEBEHOLDERE

o Kogebeholdere

Brug kun gryder, der er market med dette sym-
bol.

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, bar

du aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad

+ Udstyr i metal med emaljeret bund

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens

kontrolpanel.

+ Ikke alt madlavningsudstyr er effektivt med

induktionsplader, da bunden kun delvist bestar af

ferromagnetisk materiale!! Nar du kaber

madlavningsudstyr, skal du kontrollere:

+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.

Hvis dette ikke er filfeeldet, vil varmeoverferslen veere

mindre  effekivn. og  mindre  ensartet,  ogg

madlavningsudstyrets  overfladetemperaturer vil veere
uegnede til madlavning

YA
(‘\)_9

+ at bunden  ikke indeholder  aluminium.
Madlavningsudstyret bliver ikke varmt, og kan ikke
genkendes af induktionspladerne.

+ at bunden er flad og ikke er ru.

+ Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
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madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

- )

eKogebeholdere, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltraekkes,
er gryderne ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningerne beskrevet herover geelder ogsa for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kekken.

o Anbefalet diameter pa grydebundene

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige sterrelse,
tender kogepladerne ikke. De den illustrerede del af
denne brugsanvisning for oplysninger om den mindste
diameter til hver kogezone.

Advarsel: For at bevare tilberedningsydeevnen og
produktkvaliteten anbefales det IKKE at bruge
induktionsadaptere.

o Energibesparelse

Brug gryder og pander med en diameter af bunden, som
svarer til kogezonen; Brug kun gryder og pander med flad
bund; - Lad om muligt laget veere pa gryderne under
kogning; Kog grentsager, kartofler osv. med en lille
maengde vand for at reducere kogetiden; Brug trykkogeren,
som reducerer energiforbruget og kogetiden yderligere;
Seet gryden i midten af kogezonen, der er tegnet pa
kogepladen.

BRUG AF SUGEAPPARATET

Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugning
med udledning af luften fra rummet eller med recirkulation
af rumluften med filtrering.

Se websiderne www.elica.com 0g
www.shop.elica.com for at se hele udvalget og de
forskellige installationer med hhv. udsugning eller
recirkulation.

o [ |Udsugningsudgave:

Dampene ledes bort fra rummet gennem et kanalsystem
(felger ikke med leveringsomfanget). Udsugningssystemet
tilsluttes rerkanal og abning i veeggen med en diameter,
der svarer til luftafgangen (koblingsflange). Se siden med
tilbeher i installationsinstruktionerne for versionen med
udsugning for yderligere oplysninger om rgrene og deres
diameter. Brug af rer og udgang i veeggen med mindre
diameter vil medferer en forringet sugeevne og en
betydelig stigning i stejniveauet. Af denne grund patages
der intet ansvar i denne forbindelse.

Sadan opnar du den bedste sugeeffektivitet: « Rarkanalen
ma hejest veere pa 7 linesere meter. « Det anbefales at
anvende hgjst to 90°-bgjninger ud af de i alt 7 Igbende

meter « Undga drastiske aendringer i kanalens tveersnit,
foretreek altid et tveersnit svarende til @ 150 mm (eller
rektanguleert pa 222 x 89 mm).

o [__[Filtrerende udgave:

Luften, der suges ind, vil blive filtreret gennem specielle
fedffiltre og lugtfiltre, inden den returneres til rummet,
gennem passende rar (lugtfiltre og rer skal kebes separat).
For mere information, se siderne vedrgrende tilbehor og
konfigurationer (for filtreringsversion) i den illustrerede del
af denne vejledning.
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3. DRIFT
BETJENINGSPANEL

RL RR

RL |RL||RL |RL RR|IRR| RR M(
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FR FR||FR| FR

ERAER
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=8 _ -
1eaf 11 1 |

Funktion

ON/OFF for kogeplade/sugeapparat til kogeplade

Tast til valg af kogezone

Visning af kogezonens effektniveau

sl N~

Aktiv kogezone LED / LED filtermaetning aktiv

@g/seenk tilberedningseffektniveau og sugehastig-
hed (effekt)

6 Aktivering af Egg timer (Stand Alone)

6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) aktiv

Timer display for kogezone / Display for Kulfilter-
meetning - Fedffilter

Ta-Tb

8a-8b Forgg/formindsk Timer Display

Aktivering af Temperature Manager (Temperatur-

9 kontrol) (varmefunktion)

10 Pause

10a  LED pause Aktiv

11 Key Lock (Tastblokering)
11a  LED - Key Lock

12 Tast til valg af emhaette

13 Dispaly Emhzette

14 Aktivering af automatisk Emhaettefunktion

15 LED Menu emhaetteforsinkelse

DET SKAL DU VIDE, F@R DU STARTER

PAS PA: Efter den farste tilslutning af produktet til
elnettet, kraever kogepladen en RELEASE-procedure.
Fortsat som angivet:

Tilslut &laden til stramforsyningen; displayet (13) vil vise en

[
blinkende =¥ og LED (11a) teendt. Tryk pa tasten @ (1)
nogle sekunder, LED'en (11a) slukker. Nu vil det veere

muligt at teende for pladen med ON/OFF-tasten @ (1).
Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter. Derfor:

« Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte funktion
kraever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Vaelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Vent pa, at displayet slukkes, fer du neermer dig
kogezonen.

Advarsel! | tilfelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den
er under nedkeling; pa kogezonernes display vises

/
symbolet ILlfor at angive denne nedkelingsfase. Vent pa,
at displayet slukkes, far du naermer dig kogezonen.

KOGEZONENS DISPLAY

| displayet for den pageeldende kogezone angives:
Funktion Verdi
Kogezone teendt ,'__;'
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Power Level (Effektniveau) H 5"::’
Residual Heat Indicator (Indikator for til- [N}
bagevaerende varme) o

Pot Detector (Grydedetektor) '_-'
Funktionen Temperature Manager (Tempe- ~ __ =
raturkontrol) er aktiv i
Bridge Zone-funktion aktiv /'7
Pausefunktion i

Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk [u]
opvarmning) &

KOGEPLADENS SPECIFIKATIONER

o Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa
kogezonerne: Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller
afbrydes, hvis kogegrejet mangler eller flyttes.

o Pot Detector (Grydedetektor)

Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder
pa kogezonerne.

o Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)

Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal
driftstid, der er athaengig af det indstillede effektniveau.

o Residual Heat Indicator (Indikator for tilbagevaerende
varme)

Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa

]
displayet for den tilsvarende zone med symbolet /7.

BRUG AF KOGEPLADE
o Tanding

Kogepladen teendes ved at trykke pa ON/OFF-tasten @
(1). Alle displays (3) og displayet (13) teendes og viser

i
tallet nul 1.
For at slukke for kogepladen skal du trykke pa ON/OFF-

tasten @ (1).

Kogepladen slukker efter et par sekunder, hvis ingen
funktioner er aktiveret.

o Aktivering af kogezonen
Aktivering:
Ga ind i kogezonemenuen ved at trykke pa en af tasterne

E@E]G (2), der svarer til den @nskede

kogezone. Displayet (3) for denne zone er det eneste, der
er oplyst med hgj intensitet.

Bergr og stryg med en finger langs veelgerlinjen (5) for at
justere effekten af den tidligere valgte kogezone.

Bemark: Nar en kogezone er valgt, vil TIMER-displayet

(7Ta+7b) vise dette: « = = LED'en (4), der tendes,
definerer hvilken zone der er valgt, i dette tilfeelde FL-
zonen.

Deaktivering:

Gé ind i menuen for den gnskede kogezone, og tryk pa en

af tasterne[@@ G] (2) Displayet (3) for denne

zone forbliver det eneste, der lyser med hgj intensitet; Saet
strammen pa nul, eller tryk pa tasten (2) igen, og hold
den nede i et par sekunder.

o Power Level Kogezone

Kogepladen har 9 effektniveauer. Tryk og stryg med
fingrene langs Veelgerlinjen (5):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises pa displayet (3) for den
valgte kogezone.

o Power Booster (Effektbooster)

Produktet er forsynet med 1 supplerende effektniveau

(]
(udover niveau '), der forbliver aktiv i 10 minutter,
hvorefter effekten vender tilbage til det forrige niveau.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (5) il efter niveau

L) - .
=!, og aktivér Power Booster. Power Booster-niveauet

-
vises pa displayet (3) med symbolet l‘l.

® Bridge Zones (forening af kogezoner)

Denne funktion giver mulighed for at kombinere kogezonen
FL med kogezonen RL og kogezonen FR med kogezonen
RR, sd der skabes en enkelt zone med samme
effektniveau. Dette muligger en jeevn stegning, selv med
pander og gryder med store mal. Kontrollér altid i
monteringsillustrationerne i den sidste del af manualen, i
hvilke zoner man aktivere bridgen.

For at aktivere Bridge-funktionen:

Tryk samtidigt pa tasten (2) for de to valgte zoner (FL+RL)
eller (FR+RR) i nogle fa sekunder.

Et af displayene (3) vil vise symbolet I' l' , mens det andet
display (3) vil vise den effekt, der vil blive indstillet. For at
indstille stremmen skal du stryge med fingeren pa
veelgeromradet(5)

Sadan deaktiveres Bridge-funktionen:

* tryk samtidigt i nogle fa sekunder pa tasterne (2) for det
zonepar, der skal deaktiveres (FL+RL) eller (FR+RR).

® key lock

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade
de allerede indstillede funktioner veere aktive.
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Aktivering:
For at aktivere tastelasfunktionen skal kogepladen veere
teendt.

* tryk pa [% (11) i 2 sek. Gentag handlingen for at
deaktivere.

Bemark: Hvis der trykkes pa en anden funktion, mens
tastelasen er aktiv, vil LED'en (11a) blinke, og displayet
(7b) vil vise en raekke symboler =+5+5+5, der angiver, at
funktionen er i brug og til sidst skal deaktiveres for at kunne
handle pa pladen.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature  Manager  (Temperaturkontrol) er en
kontrolfunktion, der ger det muligt at bibeholde varmen pa
en konstant temperatur, med et styrkeniveau, der er
optimeret pa et niveau; ideelt for at holde retterne, der
allerede er tilberedt, varme.

Aktivering:

Veelg tast (2) og derefter tast ﬁ (9) for den zone, du vil
bruge; Displayet (3) for denne zone vil vise en sekvens af

symboler L™Z"Le, som vil vare, sa leenge funktionen
forbliver aktiv.
Deaktiver:

)]

Tryk pa tasten 222 (9) igen i nogle fa sekunder for at
deaktivere funktionen.

Bemark: funktionen kan ogsé aktiveres i zoner med
BRIDGE aktiv.

o Automatic Heat UP

Funktionen Automatic Heat UP giver mulighed for hurtigere
at oparbejde den gnskede effekt; med denne funktion har
man den fordel, at tilberedningen er hurtigere, men uden
risiko for at breende maden pa, fordi temperaturen ikke
overskrider det indstillede niveau. Denne funktion er

tilgeengelig for effektniveauer fra 'Itil I’:ll

Aktivering:

Veelg tasten (2) for den zone, du vil bruge, og stryg
derefter med fingeren i vaelgerlinjen (5), nar du har naet
det onskede niveau, hold den nede i nogle sekunder,

indtil symbolet ICI’ vises pa displayet (3) i den pageeldende
zone, skiftevis med den indstillede effekt .

Ved at @ge kogezonens effekiniveau: Funktionen
Automatic Heat Up forbliver aktiv med den nye
temperaturindstilling;

Bemaerk: Denne funktion kan aktiveres pa flere zoner pa
samme tid.

Deaktiver:

Velg tast (2) for den zone, som vi gnsker at fierne den
automatiske opvarmning til, og saenk kogezonens
effektniveau.

o Pause

Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion pa
kogepladen i bero, og nulstiller tilberedningseffekten.

Aktivering:
* tryk pa tasten " (10), LED’en (10a) teendes, og det

blinkende symbol / 'Ivises pa displayene (3) for de aktive
zoner, skiftevis med temperaturniveauet indstillet i disse
zoner.

Deaktiver:

« tryk pa tasten " (10) i nogle sekunder, indtil symbolet
forsvinder.

Ved deaktivering genoptager kogepladen arbejdet med de
indstillinger, der var indstillet far pausen.

Bemark: hvis Pausefunktionen ikke deaktiveres efter 10
minutter, slukker kogepladen automatisk.

Bemark: Pausefunktionen har ingen effekt pa
udsugningsfunktionen.

e Egqg Timer

Egg Timeren er en uafhaengig nedteelling i forhold til
kogezonerne (og af udsugningszonen).

Aktivering:

Ga ud af menuerne Udsugning eller Kogezone, sa alle LED
(3 0g 13) lyser.

Tryk pa tasten C/) (6) led (6a) teender og samtidig
aktiveres ogsa

display (7a+7b) med LED (6b) ~ = .
Det vil nu veere muligt at @ge eller mindske tiden med

tasterne + (8a) 0g === (8b). Tiden udtrykkes i minutter.
Hvis timeren nar en tid, der er under 1 minut, fortseetter
nedteellingen med at vise sekunder.

Nar nedteellingen er afsluttet, sa udsendes et lydsignal og
kogezonen slukker.

Deaktivering :

Hvis man vil slukke for timeren fer tid, skal man ga ud af
menuermne Udsugning eller Kogezone, s& alle LED (3 og

13) lyser og saette Timerens display til nul med tasten e
(8a).

o Timer Kogezone

Funktionen Timer Kogezone er en nedtaellingsfunktion,
som kan indstilles, ogsa samtidigt, for hver kogezone. Ved
endt nedteelling slukker den valgte kogezone automatisk,
og brugeren advares ved hjeelp af et lydsignal.

Aktivering:

Bemark: denne timer kan kun startes, hvis kogezonen er
aktiv med anden effekt end nul.

Efter aktivering af den gnskede kogezone tast (2),
displayet (7a+7b) aktiveres, og det vil vaere muligt at
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programmere timeren. Brug tasterne + (8a) 0g == (8b)
for at @ge eller mindske tiden. Tid er udtrykt i minutter. Hvis
timeren nar en tid pd mindre end 1 minut, fortsaetter
opteellingen ved at vise sekunderne.

Hvis onsket, kan proceduren gentages for flere
kogezoner:

Hver kogezone kan have en forskellig timerindstilling;
nedteellingen for den valgte kogezone pa det tidspunkt
vises pa displayet (7a+7b)

Bemark: Efter aktivering af bridge-zonen kan du ogsa
starte timeren pa denne zone.

Deaktiver:

For at sla timeren fra pa forhand, veelg kogezonetasten

(2), tryk pa tasten === (8a), indtil timeren nar nul. tiden
deaktiveres.

o Power Limitation

Power Limitation funktionen ger det muligt at indstille
produktets funktion, sa den maksimale absorbering
begraenses og sa absorberingskraften pa alle de aktiverede
kogezoner reguleres saledes, at den samlede absorbering
pa kogepladen ikke overskrider det maksimalt indstillede
absorberingsniveau.

Betjeningsmenuen Power Limitation er placeret inde i
menuen Parameterbetjening.

Sadan kommer du ind i parameterbetjeningsmenuen:

Afbryd pladen fra stremforsyningen, vent et par
sekunder og tilslut pladen til stramforsyningen igen.

LAS kogepladen OP ved at holde tasten @ (11) nede i et

par sekunder; Tryk derefter pa tasterne [I] (12) + I_il
(14) samtidigt i et par sekunder, indtil rullebjeelken (5)
lyser. Stryg fingeren langs med hele bjalken (5) fra
venstre mod hgjre. De to displays (3-FL) og (3-FR) vil lyse.
Displayet (3-FL) viser den parameter, der @ndres.
Display (3-FR) viser den indstillede vaerdi.

Sadan gar du til menuen Power Limitation
Management:

Som standard, nar man far adgang til parametermenuen,

f i
viser displayet (3-FL) skiftevis veerdierne . og i!; Tryk

pa tasten m(Q-FL) flere gange, indtil displayet (3-FL)

. . I R =
viser veerdierne i og L= skiftevis. (. og &= = Power

Limitation betjeningsmenu).

Indstil veerdi pa Power Limitation:

§3)

tryk pa tasten Z~(9-FR) for at veelge den gnskede veerdi
blandt de tre tilgaengelige, se tabellen nedenfor:

Zone Zone Verdi af

3-FL 3-FR effekt (kW)

tg 0 74

o= ! 45

= c 31
Gemmer indstillinger:

For at gemme de valgte indstillinger, tryk pa tasten @(1)

BRUG AF SUGEAPPARATET

o Aktivering af emhztten.
Aktivering:

Bergr (tryk pa) tasten E] (12), displayet (13) teendes
med hgj intensitet.

Berer og stryg med en finger pa valgerlinjen (5) for at
justere dampenes sugestyrke.

Bemark: | modseetning til kogezoneme kan slukning af
emhaetten ikke programmeres med en timer. Derfor vil
displayet (7a+7b) ikke aktiveres.

Deaktivering:

For at slukke for emhaetten skal du holde tasten [I] (12)
nede i et par sekunder eller bringe sugekraften til nul.

o Power Level Emhatte

Emhaetten er udstyret med 4 sugeeffektniveauer plus en
Booster.

Stryg med fingrene langs Vaelgerlinjen (4):
mod hgjre, for at forage effektniveauet;
mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises pa emheettes display
(13).

o Emhattens Power Booster

Produktet er udstyret med 1 ekstra BOOSTER-
effektniveau (ud over niveau 4), som forbliver aktivt i 5
minutter, hvorefter strammen vender tilbage til det forrige
niveau.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (5) il efter niveau
4, og aktivér Power Booster. Power Booster-niveauet vises

i
pa displayet (13) med symbolet /™ .

o Automatisk drift
Produktet teender med den bedst egnede hastighed, og

tilretter  udsugningskapaciteten til  den  maksimale
stegeniveau, i brug pa kogezonerne.
Nar kogezoneme slukkes, sa filpasser emheetten

udsugningshastigheden og saenker den gradvist, sa damp-
0g lugtrester suges ud.
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Aktivering:
Ga ind i emhaettens menu ved at trykke pa tasten E] (12)

)
og tryk derefter pa tasten l_iT (14); bogstavet H vises pa
displayet (13) skiftevis med emhaettens hastighedsvaerdi.
Deaktiver:

Fra emhaettens menu skal du trykke pa tasten @ (14)
eller manuelt reducere udsugningshastigheden fra
veelgerlinjen (5).

o Filterbetjeningsmenu:
Betingelser, der kraeves for at komme ind i menuen:

]
KOGEZONER og VENTILATOR skal alle veere teendt Lt;
EEG-TIMEREN skal veere slukket; Hvis disse betingelser
ikke overholdes, vil displayet (7a+7b) ved at udfere

adgangsproceduren vise /1 2t og det vil ikke veere muligt
at fortseette.

Sadan far du adgang til menuen og se status for
filtrene:
Efter at have overholdt inputkravene angivet ovenfor, tryk

pa tast [I] (12), og tryk derefter pa ===(8a) og +(8b)
samtidigt i 4 sekunder.
Pa dette tidspunkt befinder vi os i menuen Filterstyring.

Som standard vil displayet (7a+7b) vise status for
FEDTFILTER, for at skifte til at se status for LUGTFILTER,

tryk pa ===(8a) Hver gang der trykkes pa denne knap,
skifter displayet fra et filter til et andet, fortlabende.
Nedenfor er en tabel over filtertilstande.

Filterstatus Display
Fedffilter AKTIVT* 5.
Lugtfilter AKTIVT* S
Fedtfilter DEAKTIVERET n-
Lugtfiter DEAKTIVERET F-

*Nar filtermeetningsindikatoren er AKTIV, viser displayet

]
(7b) filterets status med en veerdi fra Zf(maksimal

i
effektivitet) til L! (udtemt filter).
Sadan teender eller slukker du
filtermeetningsindikatoren:

Efter at have valgt et af de to filtre, tryk pa +(8b); For
hvert tryk skifter displayet fra én tilstand til en anden
fortlgbende.

Bemark: Hvis du deaktiverer filteret og derefter
genaktiverer det i samme session, forbliver

filtertilstandsveerdien uaendret fra fer deaktiveringen.
Hvis du forlader menuen efter at have deaktiveret filteret,

—
vil filtermaetningsvaerdien genstarte fra ‘:l, nar filteret

genaktiveres.

For at forlade menuen:
For at forlade menuen skal du trykke pa en vilkarlig tast

UNDTAGET tast ===(8a) og +(8b) eller vente 8
sekunder uden at bergre andre taster.

o Nulstil filtermaetning
Mens et eller begge signaler er aktive, er det muligt at
nulstille filtermeetningsalarmen. | de forste 10 sekunder,

hvor filtermeetningssignalet vises, skal du trykke pa == (8a)

0g +(8b) samtidigt i nogle fa sekunder.

Et akustisk signal indikerer en vellykket nulstilling. Det
anbefales KUN at udfgre denne procedure efter at have
udskiftet filtrene.

Bemark: Hvis begge alarmer er aktive, skal du udfere
denne handling to gange for at nulstille begge alarmer. .

o Forsinkelse af udsugningssto

Med denne funktion aktiveret forbliver emhaetten taendt i en
forudindstillet tid, nar denne tid er gaet, slukkes den
automatisk. Hver hastighed har en specifik timer som
angivet i tabellen nedenfor.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
For at aktivere:

Mens emhaetten kerer, skal du trykke og holde pa
veelgerbjalken (5), og LED'en (15) vil lyse, hvilket
indikerer, at funktionen er blevet aktiveret.

For at deaktivere:

skift blot sugehastigheden for at deaktivere denne funktion.
LED'en (15) slukker, hvilket indikerer, at funktionen er
blevet deaktiveret.
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EFFEKTTABEL

Styrkeniveau Tilberedningstype Brug (pa grundlag af erfaring og madlavningsvaner)
] ) . Bringer temperaturen hurtigt op til kogepunktet, f.eks. til
Maks. ef- = Hurtig opvarmning hurtig opvarmning af vand eller kogevaesker
fekt [ brune, start af tilberedning, friturestegning af frosne
0~ 3 |Friturestege - koge produkter, hurtig kogning
] _ _ i brune, opretholde kogning, koge og grillstege (kort varig-
. 1 - 71 |Brune - stege - koge - grille hed, 5-10 minutter)
Hoj effekt - - -
C 7 Brune — stege — stuve — svitse - arille brune, holde simrende, stege og grillstege (10-20 minut-
- 9 g ter), foropvarmning af kekkengrej
Y :__-' Tilberede — stuvning — stege - grile brune, holde simrende, stegning (lang tid), indkogning af
pasta
. leengerevarende tilberedning (ris, sovse, stege, fisk) med
.| =¥ i |Stege - koge ved svag varme — jeevne - : ’ : X
Mellemhgj | = - =7 |, vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon, meelk), indkogning af
= indkoge
effekt pasta
_ . leengerevarende tilberedning (maengder under 1 liter: ris,
=1 =1 |Stege — koge ved svag varme — jeevne - ) . :
[ P sovse, stege, fisk med vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon,
indkoge
meelk)
1 =7 |Smelte — optg — holde varmen - ind-|smelte smer, smelte chokolade langsomt, optening af sma
I koge produkter
Lav effekt - - o .
1 |Smelte — opte - holde varmen - ind-|varmholdningsfunktion til sma maengder frisk tilberedt mad
/ koge eller retter klar til servering og indkogning af risottoretter
i . Kogepladen er i standby eller slukket (mulighed for rest-
OFF L |Afswiningsfiade varme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)

4. VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel! For der udferes nogen form for rengering
eller vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne
er slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke l&ngere
er synlig.

For vedligeholdelse af produktet se billederne i slut-
ningen af installationen, der er markeret med dette
symbol.

VEDLIGEHOLDELSE AF KOGEPLADE

o Rengering af induktionsplade

Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:

*+ Undga brug af eetsende svampe og af skuresvampe.
Deres brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

* Brug ikke atsende kemiske renggringsmidler, som fx
ovnrens eller pletfiernere.

+ DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Efter hver brug skal kogepladen kele af, og herefter
rengeres for at fierne fastbreendte rester eller pletter fra
madrester. Sukker og fadevarer med hgjt sukkerindhold
skader kogepladen og skal straks fiernes. Salt, sukker og
sand vil kunne ridse glasoverfladen. Brug en blad klud,
kokkenrulle eller specifikke produkter til rengering af

induktionsplader (felg producentens anvisninger).

. X D Rengering af vaskeopsamlingskar:

Ved spild, eller hvis en stgrre maengde vaeske koger over,
s& kan aftapningsventilen placeret for neden pa apparatet
bruges til at fierne alle rester og sikre maksimal
hygiejnesikkerhed.

. X E Rengering af metalristen:

Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og terres grundigt for at undga rust.

VEDLIGEHOLDELSE AF SUGEAPPARAT

e Rengering af sugeapparat:

Brug UDELUKKENDE en fugtig klud med et flydende neutralt
renggringsmiddel til rengaring.

UNDGA BRUG AF REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENG@RINGEN!

Undgéﬂ brug af produkter, der indeholder slibemidler.
UNDGA BRUG AF SPRIT!

. XA Vedligeholdelse af fedtfiltre:
Tilbageholder fedtpartiklerne, der
stegningen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet),

stammer fra
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ved brug af milde vaskemidler, manuelt eller i
opvaskemaskine ved lav temperatur og med kort
opvaskecyklus. Ved vask i opvaskemaskine, risikerer
fedtfilteret at blive misfarvet, men dette vil ikke forringe dets
filtrerende egenskaber.

° XB Vedligeholdelse Filter med aktivt kul -
Keramiske (Udelukkende til filtrerende udgave):
Neutraliserer lugt fra madlavning. Produktet er udstyret

5. ASSISTANCE
FEJLFINDINGSTABEL

med et sat lugtfiltre.

Efter kortere eller laengere tids brug afheengigt af den type
mad, der tilberedes, og hyppigheden af rengering af
fedffilteret, er det nedvendigt at udskifte lugffilteret.
Luftfiltrene kan regenereres termisk hver 2-3 maneder i en
foropvarmet ovn ved 200 °C i 45 minutter. Korrekt
regenerering sikker en konstant filtreringseffektivitet i 5 ar.
Advarsel! Anbring ikke filtre pa bunden af ovnen, men
anbring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.

Informationskode Beskrivelse

Mulige arsager Lesning

Kontrolpanelet slukker ved for
haje temperaturer

De elektroniske deles indvendi-
ge temperatur er for hgj

Vent til kogepladen er kalet
af, for den bruges igen

Til alle de andre fejlsig-
naleringer

Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden

SERVICEAFDELING

For du kontakter serviceafdelingen

1. Kontrollér, om det er muligt at lgse problemet pa egen hand, ifelge oplysningerne under “Fejlfinding”.
2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.
Hvis problemet efter de ovenfor anfort eftersyn vedvarer, skal du kontakte din naermeste serviceafdeling.
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Dokladnie stosowac¢ si¢ do wskazéwek zawartych w
niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi Zadnej
odpowiedzialnodci za jakiekolwiek nieprawidtowosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i
wynikajace z nieprzestrzegania zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego, do przyrzadzania positkéw
i odprowadzania produkowanych przy tym oparow.
Zabrania sie kazdego innego zastosowania (np.
ogrzewanie pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za nieprawidtowe korzystanie lub
nieprawidtowe ustawienie elementéw sterowniczych.
Urzadzenie moze si¢ rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych si¢ w niniejszej dokumentacji.
Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu
pozostaja te same.

e Uwaznie przeczyta¢ instrukcje: znajdujg sig¢ w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

e Nie wykonywa¢ zadnych zmian elekirycznych na
urzadzeniu.

o Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzic, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca,

e Sprawdzi¢ integralno$¢ urzadzenia przed przystapieniom
do montazu. W przeciwnym wypadku, nalezy przerwaé
montaz i skontaktowac si¢ ze sprzedawca.

@: czgsci oznaczone tym symbolem mozna naby¢
oddzielnie u wyspecjalizowanych sprzedawcow.

*: czeci oznaczone tym symbolem sa akcesoriami
opcjonalnymi, dostarczanymi tylko do niektérych modeli i
moga  zakupi¢ na stronach internetowych
www.elica.com i www.shop.elica.com.

1. BEZPIECZENSTWO |
PRZEPISY

£ BEZPIECZENSTWO OGOLNE

Uwaga! Nalezy postepowa¢ zgodnie z ponizszymi
instrukcjami: e Przed przystapieniem do jakiejkolwiek
czynno$ci montazowej, nalezy odtaczy¢ produkt od sieci
elektrycznej. @ Montazu lub konserwacji moze dokonywa¢
wytacznie  wykwalifikowany  technik, zgodnie ze
wskazowkami producenta i wedtug obowigzujacych
przepiséw bezpieczehstwa. Nie naprawia¢ i nie wymienia¢
zadnych czesci produktu, jezeli nie zostalo to jasno
wskazane w instrukcji obstugi. e Zgodnie z prawem,
uziemienie produktu jest obowigzkowe. e Kabel zasilajacy
musi by¢ dostatecznie diugi, aby umozliwi¢ podtaczenie
produktu umieszczonego w meblu do sieci elekirycznej. ®
Aby instalacja elektryczna byta zgodna z obowigzujacymi
normami, nalezy zastosowa¢ wytacznik wielobiegunowy

zgodny z obowigzujacymi normami, ktéry zagwarantuje
catkowite odtaczenie od sieci w warunkach kategorii
przepigciowej lll, zgodnie z zasadami instalacji. e Nie
stosowa¢ rozgateznikéw i przedtuzaczy. e Po zakoriczeniu
montazu, uzytkownik nie moze mie¢ dostgpu do elementow
elektrycznych. e Caly sprzet i jego dostepne czesci sa
gorace podczas uzytkowania. Nalezy uwaza¢, aby nie
dotkng¢ elementéw grzejnych. e Nalezy uwaza¢, aby
dzieci nie bawily si¢ produktem; trzyma¢ je z dala od
urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz podczas
uzytkowania dostepne czeSci mogg byé gorace. e
Posiadacze rozrusznikéw serca i aktywnych implantow,
przed uzyciem ptyty indukcyjnej, muszg sprawdzi¢, czy ich
rozrusznik jest kompatybilny z produktem. @ W trakcie i po
uzyciu nie mozna dotyka¢ elementdéw grzejnych produktu.
o Nie ktas¢ na produkcie Sciereczek lub innych materiatow
tatwopalnych, dopoki wszystkie jego elementy nie ostygna,
istnieje ryzyko pozaru. e Nie umieszczaé materiatow
fatwopalnych na produkcie lub w jego poblizu. e
Rozgrzany ttuszcz i olej moze ulec zapaleniu. Nadzorowa¢
gotowanie produktéw zawierajacych duzg ilos¢ tluszczu i
oleju. e Jezeli powierzchnia jest peknieta, wylaczy¢
produkt, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem
elektrycznym. e Produkt nie jest przeznaczony do
uruchamiania za pomocg zewngtrznego regulatora
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
o Niekontrolowane przyrzadzanie potraw na plycie
kuchennej przy uzyciu tuszczu lub oleju moze by¢
niebezpieczne i doprowadzi¢c do pozaru. e Proces
gotowania powinien by¢ nadzorowany. Krétkie gotowanie
powinno by¢ ciggle nadzorowane. ® NIGDY nie prébowaé
gasi¢ ptomienia woda. Przeciwnie, wylaczy¢ produkt i
zgasic ogien pokrywkg lub kocem gasniczym. e
Niebezpieczenstwo pozaru: nie kias¢ przedmiotéw na
powierzchniach grzewczych. e Nie uzywaC parowych
urzadzen czyszczacych, istnieje ryzyko porazenia pradem.
o Nie kias¢ metalowych przedmiotéw takich, jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki na powierzchniach piyty
kuchennej, poniewaz mogg sie nagrzat. e Przed
podtaczeniem do sieci elektrycznej: sprawdzi¢ tabliczke
znamionowg, (umieszczong na dolnej czesci produktu), aby
upewni¢ sie, ze napiecie i moc sg zgodne z warto$ciami
sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie. W razie
watpliwosci  skontaktowaé sie z  wykwalifikowanym
elektrykiem.

Wazne: @ Po uzyciu nalezy wytaczy¢ plyte kuchenng przy
pomocy urzadzenia sterowniczego; nie polega¢ wytacznie
na detektorze garnkéw. e UnikaC wycieku cieczy; w celu
ugotowania lub podgrzania ptynéw zmniejszy¢ doptyw
ciepta. e Nie pozostawia¢c wigczonych elementéw
grzejnych, gdy na ptycie znajdujq sie puste garnki lub
patelnie lub, gdy piyta jest pusta. e Po zakorczeniu
gotowania, wylaczy¢ dang strefe grzewcza. e Do
gotowania nie uzywa¢ folii aluminiowej i nigdy nie
umieszcza¢ produktéw znajdujacych sie w aluminiowych
opakowaniach. e Aluminium ulega stopieniu i moze
nieodwracalnie  uszkodzi¢ produkt. e Nigdy nie
podgrzewac puszek i blaszanych pojemnikow z zywnoscig,
nalezy je wczesniej otworzy¢: mogtyby wybuchna¢! To

133



ostrzezenie odnosi si¢ do wszystkich rodzajow piyt
kuchennych. e Stosowanie duzej mocy, jak na przyktad
funkcji Booster nie nadaje si¢ do podgrzewania niektérych
ptyndw takich, jak olej do smazenia. Nadmierne ciepto
moze by¢ niebezpieczne. W takich przypadkach zaleca sie
uzycie nizszej mocy. e Naczynia powinny by¢
umieszczone bezposrednio na ptycie kuchennej i musza
by¢ wysrodkowane. Pod Zzadnym pozorem nie wktada¢
zadnych przedmiotéw pomiedzy garnek a plyte kuchenna,
o W przypadku wysokiej temperatury, produkt
automatycznie zmniejsza poziom mocy stref grzewczych. ¢
Przed rozpoczeciem czyszczenia lub konserwacji, nalezy
odtaczy¢ produkt od sieci elektrycznej wyjmujac wtyczke
lub wylaczajac gtowny wytacznik. e Podczas wszystkich
czynno$ci instalacyjnych i konserwacyjnych uzywaé
rekawic roboczych. ¢ Produkt moze by¢ obstugiwany przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych i psychicznych,
osoby nie posiadajace doswiadczenia, lub wystarczajacej
wiedzy pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub
zostang  przeszkolone w  zakresie  bezpiecznego
uzytkowania produktu i zwigzanego z tym zagroZenia. e
Dzieci musza by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie
produktem. e Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru. e W
pomieszczeniu musi by¢ zagwarantowana wystarczajgca
wentylacja, w przypadku stosowania produktu wraz z
innymi urzadzeniami gazowymi lub dziatajacymi na inne
paliwa. e Nalezy czgsto czyscic produkt, zaréwno
wewnatrz, jak i na zewnatrz (CO NAJMNIEJ RAZ W
MIESIACU) i zawsze stosowaé si¢ do zalecen zawartych w
instrukcji  konserwacji. e Nieprzestrzeganie zasad
czyszczenia produktu i wymiany oraz czyszczenia filtrow
wigze sig z ryzykiem pozaru. e Surowo zabrania sie
flambirowania. e Stosowanie wolnego ognia jest szkodliwe
dla filtréw i moze by¢ przyczyng pozaru, dlatego tez jest
surowo zabronione. e Smazenie musi nastepowa¢ pod
statg kontrola, aby przegrzany olej nie zapalit sie. e
Uwagal! Podczas funkcjonowania ptyty kuchennej dostepne
cze$ci urzadzenia moga osiggac wysokie temperatury. e
Uwaga! Dopoki nie zostanie zakofczona instalacja nie
wolno podiacza¢ produktu do sieci elekirycznej. o W
odniesieniu  do zasad technicznych i przepisow
bezpieczenstwa dotyczacych odprowadzania spalin, nalezy
stosowac sie $cisle do rozporzadzen wiasciwych organdw
lokalnych. @ Wyciagane powietrze nie moze by¢ kierowane
do kanatu stosowanego do odprowadzania spalin
produkowanych przez urzadzenia spalajace gaz lub inne
paliwa. e Nigdy nie stosowa¢ produktu bez prawidiowo
zamontowanej kratkil e Uzywa¢ wylgcznie $rub
mocujgcych znajdujacych sie w wyposazeniu produktu lub,
jezeli ich brak, zakupi¢ sruby odpowiedniego rodzaju. Uzy¢
Srub o odpowiedniej diugosci, wskazanych w Instrukcji
montazu. e Podczas réwnoczesnego dziatania produktu i
innych urzadzen zasilanych energig inng niz elektryczna,
negatywne cisnienie w pomieszczeniu nie moze
przekraczat 4 Pa (4 x 10-5 baréw). e Nalezy
przechowywaé niniejszq instrukcje, aby w kazdej chwili
moéc z niej skorzystat. W przypadku sprzedazy,

przekazania lub przeniesienia, upewnic sie, ze instrukcja
bedzie towarzyszy¢ produktowi.

£ BEZPIECZENSTWO PODLACZENIA
ELEKTRYCZNEGO

o Odigczy¢ produkt od sieci elektrycznej. ® Instalacji musi

dokonywa¢  wykwalifikowany personel znajacy
obowigzujgce  przepisy  dotyczace  instalacji i
bezpieczenstwa. ° Producent nie ponosi

odpowiedzialno$ci za osoby, zwierzeta lub rzeczy w
przypadku niezastosowania sig do wytycznych zawartych
w ninigjszym rozdziale. e Kabel zasilajacy musi byé
wystarczajaco dtugi, aby umozliwi¢ wyjecie ptyty kuchennej
z blatu roboczego. @ Upewnic sig, Ze napigcie na tabliczce
znamionowej znajdujacej sie na spodzie produktu
odpowiada napieciu pomieszczenia, w ktorym zostanie ono
zainstalowane. e Nie uzywa¢ przediuzaczy. e Przewdd
elektryczny uziemienia musi by¢ o 2 cm diuzszy od innych
przewodow. e W przypadku, gdy produkt nie posiada kabla
zasilajacego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju
2,5 mm2 dla mocy do 5500 W; w przypadku wyzszej
wartosci mocy przekrdj kabla musi wynosi¢ 4 mm2. e W
zadnym punkcie przewdd nie moze osiagna¢ temperatury o
50 °C wyzszej od temperatury otoczenia. @ Produkt jest
przeznaczony do statego podtaczenia do sieci elektrycznej,
dlatego tez, nalezy je podtaczy¢ do statej sieci za pomocq
wytacznika wielobiegunowego, zgodnego z przepisami,
ktory zagwarantuje catkowite odciecie zasilania w
warunkach kategorii przepieciowej lll oraz bedzie tatwo
dostepny po zamontowaniu.

e Uwaga! Wymiana kabla potgczeniowego musi by¢
wykonana przez autoryzowany serwis techniczny Ilub
osobe 0o podobnych kwalifikacjach.

e Uwaga! Przed ponownym podiaczeniem obwodu do
zasilania sieciowego i sprawdzeniem prawidiowego
dziatania, nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kabel sieciowy
zostat prawidtowo zamontowany.

£ BEZPIECZENSTWO PODCZAS
INSTALACJI

e Zaréwno elekiryczna jak i mechaniczna instalacja musi
by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel.

o Przed rozpoczeciem instalacji: Po rozpakowaniu
produktu sprawdzic, czy nie zostat on uszkodzony w czasie
transportu a w  przypadku  probleméw, przed
przystapieniem do instalacji, skontaktowa¢ sie ze
sprzedawcy, lub Dziatem Obstugi Klienta; Sprawdzi¢, czy
wymiary zakupionego produktu sa odpowiednie do
wybranej strefy montazu; Sprawdzi¢, czy wewnatrz
opakowania nie umieszczono (na czas transportu)
dodatkowych elementéw (takich jak worki ze $rubami,
gwarancje itd.) i ewentualnie wyja¢ je i przechowac;
Upewni¢ si¢ réwniez, ze w poblizu miejsca instalacji
znajduje sig gniazdo elektryczne

o Przystosowanie mebla do zabudowy:

e Produktu nie wolno montowa¢ nad urzadzeniami
chtodniczymi, zmywarkami do naczyn, piecykami,
piekarnikami, pralkami i suszarkami; Przed wtozeniem piyty
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kuchennej wykona¢ wszystkie otwory w meblu i ostroznie
wyjac trociny i widry pozostate po cigciu.

Minimalna odlegto$¢ miedzy ptyta grzewczg a $ciang musi
wynosi¢ co najmniej 50mm z przodu, co najmniej 50mm z
boku i co najmniej 550mm od goérnych szafek.

Uwaga: podczas projektowania przestrzeni kierowa¢ sie
wskazowkami producenta kuchni.

+ aby zoptymalizowa¢ instalacje wers;ji filtrujacej, zaleca sie
wykonanie otworu w cokole, do ktérego bedzie wiozona
kratka.

«  Wazne: uzywa¢  jednoskiadnikowego  kitu
uszczelniajacego (S), odpornego na temperature do 250° ;
przed montazem, nalezy doktadnie wyczysci¢ powierzchnie
do klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby
niekorzystnie wplyna¢ na sklejenie (np.. produkty
zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyt, resztki starego
kleju itp.); nalezy réwnomiernie rozprowadzi¢ klej na catym
obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do wyschnigcia
na okoto 24 godziny.

o Uwaga! Niezainstalowanie $rub i elementéw mocujacych
zgodnie z niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢ do
ryzyka natury elektrycznej.

e Uwaga: dla zapewnienia prawidiowego montazu
produktu zaleca sie owiniecie przewodow rurowych tasma
klejaca o nastepujacej charakterystyce: folia elastyczna z
miekkiego PVC, z klejem akrylanowym; zgodna z normg
DIN EN 60454; opbzniajaca spalanie; wysoka odporno$¢
na skoki temperatury; mozliwa do uzycia w niskiej
temperaturze.

UTYLIZACJA PO WYCOFANIU Z
EKSPLOATACJI

! Urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrek-
ﬁ tywq Europejskg 2012/19/WE - UK SI 2013 Nr
N 3113 (WEEE), dotyczacg zuzytego sprzetu elek-
I trycznego i elektronicznego.
Upewniajac sie o prawidtowej utylizacji produktu.
Uzytkownik przyczynia si¢ do zapobiegania potencjalnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska i zdrowia. Symbol
umieszczony na produkcie lub na zataczonej dokumentacii
oznacza, ze nie powinien on by¢ traktowany jako odpad
domowy, nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Nalezy sie
go pozby¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw. Aby uzyskaé¢ wigcej informacji na temat
utylizacji, ztomowania i recyklingu produktu, nalezy
skontaktowa¢ sie z wlasciwym biurem lokalnym, centrum
zbiérki odpadéw lub ze sklepem, w ktérym zostat
zakupiony.

NORMY

Urzadzenie zostato zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Wydajnos¢: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,

EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; » EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Wskazéwki ~ dotyczace  prawidlowego  uzytkowania
ograniczajagcego  wptyw na  $rodowisko:  Podczas
rozpoczecia gotowania wiaczy¢ urzadzenie z minimalng
predkoscia, pozostawiajac je wigczone réwniez na kilka
minut po zakoriczeniu gotowania. Zwigkszy¢ predkos¢ tylko
w przypadku duzej ilosci spalin i oparéw, uzywajac funkcii
booster wylacznie w ekstremalnych wypadkach. Aby
utrzymaé skuteczno$¢ systemu redukcji nieprzyjemnych
zapachéw, wymienia¢, gdy jest to konieczne filtrly
weglowy/e.  Aby  zachowa¢  skuteczno$¢ filtra
przeciwtluszczowego, w razie koniecznosci nalezy go
wyczyscic. Aby zwiekszy¢ skuteczno$¢ i zredukowac hatas,
zastosowa¢ maksymalng $rednice systemu odprowadzania
wskazang w niniejszej instrukcji.

2. UZYTKOWANIE
UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Indukcyjny system gotowania opiera si¢ na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtéwng cechg takiego
systemu jest bezposrednie przekazywanie energii z
generatora do garnka.

Zalety: W porownaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi,
wasza plyta indukcyjna jest: Bezpieczniejsza: nizsza
temperatura na szklanej powierzchni. Szybsza: mniejszy
czas nagrzewania potrawy. Bardziej precyzyjna: plyta
natychmiast reaguje na  wydawane  polecenia.
Skuteczniejsza:  90%  pobieranej  energii  jest
przeksztatcanej w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z
piyty, przekazywanie ciepta zostaje  natychmiast
przerwane, unikajac w ten sposéb niepotrzebnych strat.

UZYTKOWANIE NACZYN DO
PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

o Naczynia do przygotowywania potraw

Uzywa¢ wylacznie garnkoéw, ktore posiadaja
=== | wskazany symbol.

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie

nalezy uzywac:

* naczyn, ktorych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczyh o szorstkiej podstawie, aby nie porysowac

powierzchni plyty;

* nigdy nie klas¢ goracych garnkéw i patelni na panelu

sterowniczym piyty.

+ Nie wszystkie garnki nadajace sie do indukcji sg

odpowiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktére sg

czesciowo wykonane z materialu ferromagnetycznego!!

Podczas zakupu garnkéw lub patelni sprawdzic, czy:

* Dno jest w caloSci wykonane z materiatu
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ferromagnetycznego. W przeciwnym razie, obniza sie
réwnomierno$¢ oraz skuteczno$¢ przesylania ciepta, z
temperaturg powierzchni patelni/garnka nieodpowiednig do
gotowania

R e S ‘:@

* Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa sie
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

a N N (/ ‘\)
; ' \_/

* Niepfaskie dno o szorstkiej powierzchni.
« Odejmujg one powierzchnig kontaktu pomiedzy

elementem indukcyjnym a naczyniem, obnizajgc wydajno$¢
i pogarszajac gotowanie.

ePosiadane naczynia

Za pomocg zwyklego magnesu mozna sprawdzi¢, czy
materiat z ktérego jest wykonany garnek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sig, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazdwki, o ktérych mowa w poprzednim akapicie, maja,
zastosowanie rowniez w tym przypadku.

® Zalecana $rednica dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkéw beda niewlasciwe
strefy grzewcze nie wlacza sie. Aby zapozna¢ sie z
minimalng $rednicg garnka do uzycia na poszczegélnych
strefach, nalezy zapozna¢ sie z ilustrowang czgscig
niniejszej instrukcii.

Uwaga: Aby zachowa¢ wydajnos¢ gotowania i jakos¢
produktu, NIE nalezy stosowa¢ adapterow
indukcyjnych.

o Oszczednos¢é energetyczna

Uzywac garnkow i patelni o $rednicy dna rowniej $rednicy
strefy grzewczej; Uzywa¢ wytacznie garnkéw i patelni z
ptaskim dnem; - Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania
przykry¢ garnek pokrywka; W celu zmniejszenia czasu,
gotowa¢ warzywa, ziemniaki itp. w niewielkiej ilosci wody;
Uzywa¢ szybkowaru, ktéry dodatkowo ogranicza zuzycie
energii i czas gotowania;Ustawi¢ garnek na $rodku strefy
grzewczej oznaczonej na plycie.

UZYTKOWANIE OKAPU

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji
wyciggowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzna recyrkulacja.

Na stronach internetowych ~www.elica.com i
www.shop.elica.com mozna zapozna¢ sie z peing
gamg dostepnych zestawdw, w celu wykonania réznych
instalacji, zaréwno w wers;ji filtrujacej jak | wyciagowe.

o [ | Wersja Wyciagowa:

Opary sg odprowadzane na zewnatrz budynku za pomocq,
szeregu kanatéw (do nabycia osobno). Podtaczy¢ produkt
do przewodéw rurowych i otworéw spustowych na $cianie
o $rednicy réwnej Srednicy wylotu powietrza (kofnierz
taczacy). Wiecej informacji na temat rur i ich wymiaréw
wskazano na stronie dotyczacej akcesoriéw w instrukcji
montazu - Wersja z wyciggiem. Zastosowanie rur i otworéw
spustowych na $cianie o mniejszej $rednicy doprowadzi do
zmniejszenia 0siggow zasysania i znacznego zwiekszenia
hatasu. W takim przypadku producent uchyla sie od
wszelkiej odpowiedzialnosci.

Dla maksymalnej wydajnosci zasysania: * Zaleca sie
maksymalnie 7-metrowy, prostoliniowy przewod rurowy. *
Na tacznie 7 metrach prostoliniowego przewodu rurowego
zaleca si¢ stosowanie maksymalnie dwéch kolanek 90° ¢
Nalezy unika¢ drastycznych zmian w przekroju przewodu,
zawsze preferujac przekréj @ 150 mm (lub prostokatny 222
x 89 mm).

o || Wersja Filtrujaca:

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane powietrze zostanie przefiltrowane przez
odpowiednie  filtry  przeciwtiuszczowe i filtry

przeciwzapachowe za po$rednictwem odpowiednich
przewodéw  rurowych (nalezy ~ zakupi¢ filtry
przeciwtluszczowe i przewody rurowe oddzielnie).

Dodatkowe informacje znajdujg sie na stronie dotyczacej
akcesoriow i konfiguracji (dla wersji filtrujacej), w
ilustrowanej czesci niniejszej instrukcji.
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3. DZIALANIE
PANEL STEROWNICZY

RL RR

RL |RL||RL |RL RR|IRR| RR M(
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FR FR||FR| FR

ios]10] 6 Jéa)

770
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6 Aktywacja Egg timer (Stand Alone)

6a - 6b Dioda LED aktywnego Egg Timer (Stand Alone)

Wyswietlacz timera strefy grzewczej / Wy$wietlacz
Ta-7Tb nasycenia Filtra weglowego - Filtra przeciwttusz-
czowego

8w . -
ol

Funkcja

ON/OFF piyty kuchennejlokapu do ptyty kuchen-
nej

Przycisk wyboru strefy grzewczej

Wyswietlacz poziomu mocy strefy grzewczej

Dioda LED aktywnej strefy grzewczej / dioda LED
aktywnego nasycenia filtréw

Zwigkszanie/Zmniejszanie poziomu mocy gotowa-
nia i predko$ci (moc) zasysania

Zwigkszanie/Zmniejszanie wartosci Wyswietlacza

Ba8b 1o

Aktywacja Temperature Manager (Manager Tem-
9 peratury) (Warming Function - Funkcja Nagrzewa-
nia)

10 Pauza

10a  Dioda LED aktywnej pauzy

11 Key Lock (Blokada Przyciskéw)
11a  Dioda LED - Key Lock

12 Przycisk wyboru okapu

13 Wyswietlacz Okapu

14 Aktywacja Funkcji Automatycznej Okapu
15 Dioda LED menu op6znienia okapu

CO TRZEBA WIEDZIEC PRZED
ROZPOCZECIEM PRACY

UWAGA: Po pierwszym podtaczeniu produktu do sieci
elektrycznej, plyta wymaga  przeprowadzenia
procedury ODBLOKOWANIA. Nalezy  wykonaé
nastepujace czynnosci:

Podtaczy¢ plyte do zasilania; na wy$wietlaczu (13) pojawi

[
sie migajacy L' i wiaczona dioda LED (11a) . Wcisnaé

przycisk [E] (11) na kilkka sekund, dioda LED (11a)
zgasnie. W tej chwili mozna wiaczy¢ Plyte za pomocy

przycisku ON/OFF @ ().

Wszystkie  funkcie tej plyty kuchennej zostaly
zaprojektowane w sposob uwzgledniajacy najbardziej
rygorystyczne normy bezpieczenstwa. Z tego powodu:

* Niektére funkcje nie wiaczaja sie lub wylaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkéw lub sa one Zle ustawione.

+ W innych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczajg
si¢ automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana
funkcja wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wiaczy¢
ptyte kuchenng” bez ,Wybra¢ strefe grzewczg' i
,Temperatura pracy’, lub ,Funkcja Lock” (Blokada) lub
,Timer” (Czasomierz).

Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej, poczeka¢, az
wyswietlacz wylaczy sie.

Uwaga! W razie (na przykiad) dluzszego dziatania
wylaczenie strefy grzewczej moze nie by¢ natychmiastowe,
poniewaz trwa etap chlodzenia; na wyswietlaczu stref

/
grzewczych pojawi sie symbol IL‘ wskazujacy, ze trwa
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chfodzenie. Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej,
poczekac¢, az wyswietlacz wytaczy sie.

WYSWIETLACZ STREFY GRZEWCZEJ

na wyswietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Funkcja Wartosé
Wiaczona strefa grzewcza I'_ll
I Y |

Power Level (Poziom Mocy) I,

Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta [N}
Resztkowego) £

Pot Detector (Detektor Garnka)

Aktywna funkcja Temperature Manager (Re-

gulator Temperatury)

Aktywna funkcja Bridge Zone (Strefy taczo- i
ne) i
Funkcja Pauzy / H
Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie c’;
Automatyczne) ¢
CHARAKTERYSTYKA PLYTY

o Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)

Produkt uaktywni sie wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni sie
lub zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjgcia
garnka.

o Pot Detector (Detektor Garnka)

Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w
strefach grzewczych.

o Safety Shut Down (Wylaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza
posiada maksymalny czas dziatania, ktéry zalezy od
ustawionego poziomu mocy.

e Residual Heat Indicator
Resztkowego)

Po wyfaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecnos¢
ciepta resztkowego jest wskazywana na wySwietlaczu

(Wskaznik _ Ciepta

W]
danej strefy, za pomoca symbolu 77,

UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

o Wiaczenie
Plyte grzewczg wiacza sie, dotykajac przycisku ON/OFF

@(1). Wszystkie wyswietlacze (3) i wyswietlacz (13)

7
wigczajq sie, pokazujac zero I'_l.
Aby wylaczy¢ plyte grzewcza, wcisnaC przycisk ON/OFF

®q).

Plyta wylaczy sie po kilku sekundach, jesli nie zostang
aktywowane zadne funkcje.

o Aktywacja stref grzewczych
Aktywacja:
Wejs¢ do Menu strefy grzejnej, wciskajac jeden z

przyciskow EBESE] G (2) odpowiadajacy danej
strefie grzewczej. Wyswietlacz (3) tej strefy pozostanie
jedynym podswietlonym z duzg intensywnoscia.

Dotkng¢ i przesung¢ palcem po pasku wyboru (5), aby
wyregulowa¢ moc poprzednio wybranej strefy grzewcze;j.
Uwaga: Po wybraniu strefy grzewczej na wyswietlaczu

TIMERA (7a+7b) pojawi si¢ ten komunikat: «
zapalona dioda LED (4) wskazuje, ktéra strefa zostata
wybrana, w tym przypadku strefa FL.

Dezaktywacja:

Wej$¢ do menu zadanej strefy grzewczej i weisna¢ jeden z

przyciskow [:@E]G] (2). Wyswietlacz (3) tej
strefy pozostanie jedynym, ktéry bedzie pods$wietiony z
duzg intensywnoscig; Ustawi¢ moc na zero lub ponownie
wcisna¢ przycisk (2), przytrzymujac go przez kilka
sekund.

o Power Level Stref grzewczych

Plyta grzewcza posiada 9 pozioméw mocy. Dotknagé i
przesung¢ palcem po Pasku wyboru (5):

w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wysSwietlony na
wyswietlaczu (3) wybrane;j strefy grzewcze;.

o Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy 1 poziom mocy

(]
(powyzej poziomu —*), ktory jest aktywny przez 10 minut,
po czym moc wraca do poprzedniego poziomu.
Dotkna¢ i przesuna¢ palem wzdtuz Paska wyboru (5),

(]
powyzej poziomu !, aby uaktywni¢ Power Booster
(Wzmacniacz Mocy). Poziom Power Booster jest

-
wskazywany na Wyswietlaczu (3) symbolem = .

o Bridge Zones (Strefy £aczone)

Dzieki tej funkcji strefa grzewcza FL moze pracowac w
potaczeniu ze strefg grzewcza RL, a strefa grzewcza FR ze
strefg RR tworzac w ten sposdb jedng strefe o tym samym
poziomie mocy. UmozZliwia to réwnomierne gotowanie w
duzych garnkach i patelniach. Zawsze sprawdzi¢ na
rysunkach instalacyjnych zamieszczonych na koricu
instrukcji, w ktorych strefach mozna aktywowa¢ funkcje
bridge.

Aby uaktywni¢ Funkcje Bridge:

Jednoczesnie weisna¢ i przytrzymac przez kilka sekund
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przycisk (2) dwdch wybranych stref (FL+RL) lub (FR+RR).
Na jednym z wy$wietlaczy (3) pojawi si¢ symbol I' I ,ana
drugim (3) ustawiang moc. Aby ustawi¢ moc, nalezy
przesuna¢ palcem wzdtuz Obszaru wyboru (5)

Aby wylaczy¢ Funkcje Bridge:

* jednoczesnie weisna¢ i przytrzymaj przez kilka sekund
przyciski (2) pary stref, ktére chce sie dezaktywowaé
(FL+RL) lub (FR+RR).

® key lock

Key Lock (Blokada Przyciskéw) umoZliwia zablokowanie
ustawien piyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i
pozostawiajac aktywne ustawione funkcje.

Aktywacja:

W celu uaktywnienia funkcji blokady przyciskéw, ptyta musi
by¢ wigczona.

* weisnag i przytrzymaj przez 2 s przycisk E] (11). Powtorz
czynno$¢, aby wytaczy¢ urzadzenie.

Uwaga: jesli zostanie wcisnigta jakakolwiek inna funkcja,
gdy jest aktywna blokada przyciskéw, dioda LED (11a)
zacznie miga¢, a na wyswietlaczu (7b) pojawi sie
sekwencja symboli o5+, wskazujac, ze funkcja jest
uzywana i nalezy jg dezaktywowac w celu uzycia piyty.

e Temperature manager (Manager Temperatury)
(Warming Function - Funkcja Nagrzewania)
Temperature Manager (Manager Temperatury) (Warming
Function - Funkcja Nagrzewania) jest funkcja sterownicza,
ktéora umoZliwia utrzymanie statej temperatury, na
zoptymalizowanym poziomie mocy; idealna dla utrzymania
w cieple gotowych potraw.

Aktywacja:

Wybra¢ przycisk (2), a nastepnie przycisk ﬁ (9) strefy,
ktorej chce sie uzy¢;na wyswietlaczu (3) danej strefy

pojawi sie sekwencja symboli LI"Z"t | kiéra bedzie
trwata tak dtugo, jak funkcja pozostanie aktywna.
Dezaktywacja:

Ponownie wcisng¢ na kilka sekund przycisk ﬁ (9), aby
dezaktywowac funkcje.

Uwaga: funkcja moze by¢ réwniez uaktywniona w strefach
z aktywnym BRIDGE.

o Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)

Funkcja Automatic Heat UP umozliwia szybsze osiggnigcie
ustawionej mocy; Gwarantuje ona szybsze ugotowanie, ale
bez ryzyka przypalenia potrawy, poniewaz temperatura nie
przekracza ustawionego poziomu. Ta funkcja jest dostepna

dla pozioméw mocy od ll do ":l’ .
Aktywacja:

Wybra¢ przycisk (2) strefy, ktorej chcesz uzy¢, a nastepnie
przesuna¢ palcem po pasku wyboru (5). Po osiagnieciu

zadanego poziomu, przytrzymaj przez kilka sekund, az na

wyswietlaczu (3) danej strefy pojawi sie symbol Iq na
przemian z ustawiong moca.

Zwiekszenie poziomu mocy strefy grzewczej, funkcja
Automatic Heat Up (Nagrzewania Automatycznego)
pozostaje aktywna z nowym ustawieniem temperatury;
Uwaga: Funkcja ta moze by¢ aktywowana w kilku strefach
jednoczesnie.

Dezaktywacja:

Wybra¢ przycisk (2) strefy, w ktorej chce sie anulowaé
Automatic heat Up i zmnigjszy¢ poziom mocy strefy
grzewcze;j.

o Pauza

Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
ptycie funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

* nacisna¢ przycisk I I (10), dioda LED (10a) zaswieci sie,

it
a symbol 7 ! zacznie miga¢ na wyswietlaczach (3)
aktywnych stref, na przemian z ustawionym w nich
poziomem temperatury.

Dezaktywacja:

+ weisnac na kilka sekund przycisk I I (10), dopoki symbol
nie zniknie.

Po dezaktywacji, ptyta wznowi dziatanie z ustawieniami
sprzed pauzy.

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, ptyta wytaczy sie automatycznie.

Uwaga: Funkcja Pauzy nie ma wplywu na zasysanie.

e Egqg Timer

Funkcja Egg Timer to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania).

Aktywacja:

Wyjs¢ z menu zasysania lub Stref grzewczych, aby
zadwiecily si¢ wszystkie diody LED (3i13) .

Wecisnaé przycisk @ (6), wiaczy sie dioda led (6a) i
réwnoczesénie uaktywni sig

wyswietlacz (7a+7b) z diodg LED (6b) ~ = .
Teraz bedzie mozna zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czasu za

pomocy przyciskow + (8a) i === (8b). Czas jest
wskazywany w minutach. Jesli timer osiagnie czas krotszy
niz 1 minuta, odliczanie bedzie kontynuowane z
wys$wietlaniem sekund.

Kiedy czasomierz ukofczy odliczanie wydany zostanie
sygnat akustyczny i strefa grzewcza wylaczy sie.
Dezaktywacja:

Aby wytaczy¢ Timer wczesniej, nalezy wyjS¢ z menu
Zasysania lub Stref grzewczych, aby wszystkie diody LED
(3 13) zaswiecily sie, a nastepnie wyzerowaé wy$wietlacz
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Timera przyciskiem === (8a).

o Timer Stref grzewczych

Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem,
ktore mozna ustawi¢, réwniez jednoczesnie, dla kazdej
strefy grzewczej. Po zakoriczeniu ustawionego okresu
czasu, strefy grzewcze wylacza si¢ automatycznie i
uzytkownik  zostanie poinformowany  sygnatem
dzwigkowym.

Aktywacja:

Uwaga: timer mozna uruchomic¢ tylko wtedy, gdy strefa
grzewcza jest aktywna z mocg rézna od zera.

Po aktywacji zadanej strefy grzewczej przyciskiem (2),
uaktywni sie wyswietlacz (7a+7b) i bedzie mozna
zaprogramowac timer. Do zwigkszenia lub zmniejszenia

czasu, uzy¢ przyciskow + (8a) | === (8b). Czas jest
wskazywany w minutach. Jesli timer osiagnie czas krétszy
niz 1 minuta, odliczanie bedzie kontynuowane z
wys$wietlaniem sekund.

W razie koniecznosci, powtorzy¢é czynnosé dla kilku
stref grzewczych:

Kazda strefa grzewcza moze mie¢ ustawiony inny timer; na
wyswietlaczu (7a+7b) pojawi sie odliczanie aktualnie
wybranej strefy grzewczej

Uwaga: Po uaktywnieniu strefy Bridge mozna rowniez
uaktywni¢ w niej timer.

Dezaktywacja:

Aby wylaczy¢ timer wczedniej, wybra¢ strefe grzewcza

przyciskiem (2) i wcisnaC przycisk === (8a), dopoki timer
nie osiggnie zera. Timer zostanie dezaktywowany.

+ Power Limitation (Ograniczenie Mocy)

Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobér i regulujac moc
poboru wszystkich aktywnych stref grzewczych, aby
catkowity pobdr piyty nie przekraczat ustawionego
maksymalnego poziomu poboru.

Menu zarzadzania Power Limitation znajduje sie w Menu
zarzadzania parametrami.

Aby wej$¢ do menu zarzadzania parametrami:

Odcia¢ zasilanie od plyty, poczeka¢ kilka sekund i
ponownie poditaczy¢ Plyte do zasilania. Odblokowac
pyte, weiskajac i przytrzymujac przez kilka sekund przycisk

@ (11); Nastepnie jednocze$nie wcisnaé i przytrzymac

przez kilka sekund przyciski [B (12) + @ (14) , dopdki
nie podswietli pasek przewijania (5). Przesun palcem
wzdiuz catego paska (5) od lewej do prawej. Wiacza sie
obydwa wys$wietlacze (3-FL) i (3-FR) .

Wyswietlacz (3-FL) wskazuje zmieniany parametr.
Wyswietlacz (3-FR) wskazuje ustawiong wartosc¢.

Aby przej$¢ do menu zarzadzania Power Limitation:
Domysinie, po aktywacji menu parametrow, na
wyswietlaczu  (3-FL) wySwietlane sg naprzemiennie

i~
wartosci L. i L!; Kilkakrotnie wcisngé przycisk m(Q-
FL), dopoki na wyswietlaczu (3-FL) nie pojawig sie

[
(e i = menu

N A =
naprzemiennie wartosci L i
zarzadzania Power Limitation).

Ustawienie warto$ci Power limitation:

)]

wcisnag¢ przycisk 222 (9-FR), aby wybra¢ zadang warto$¢
sposrad trzech dostepnych, patrz tabela ponizej:

Strefa Strefa Wartos¢
3-FL 3-FR mocy (KW)
g 0 74
88 / 45
= c 3

Zapisywanie ustawien:

Aby zapisa¢ wybrane ustawienia, wcisna¢ przycisk @(1)

UZYTKOWANIE OKAPU

o Aktywacja okapu.
Aktywacja:

Dotkna¢ (wcisnac) przycisk E] (12), wyswietlaczu (13)
wiaczy sie z duzg intensywnoscia,

Dotkna¢ i przesunag¢ palcem po pasku wyboru (5), aby
dostosowa¢ moc zasysania oparow.

Uwaga: w przeciwienstwie do stref grzewczych, nie mozna
zaprogramowa¢ wytaczenia okapu za pomocg timera. W
zwigzku z tym wyswietlacz (7a+7b) nie uaktywni sie.
Dezaktywacja:

Aby wytaczy¢ okap, wcisnaC i przytrzymaé przez kilka

sekund przycisk E] (12) lub ustawi¢ moc zasysania na
zero.

o Power Level Okapu
Okap posiada 4 poziomy mocy zasysania oraz funkcje
boost.

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (4):

w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wysSwietlony na
wyswietlaczu (13) okapu.

o Power Booster okapu
Produkt posiada 1 dodatkowy poziom mocy BOOSTER
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(powyzej poziomu 4), ktéry pozostaje aktywny przez 5
minut, po czym moc powraca do poprzedniego poziomu.

Dotkna¢ i przesuna¢ palem wzdluz Paska wyboru (5),
powyzej poziomu 4, aby uaktywni¢ Power Booster
(Wzmacniacz Mocy). Poziom Power Booster jest

]
wskazywany na Wyswietlaczu (13) symbolem i~ .

o Funkcjonowanie automatyczne

Produkt wiacza sie na najodpowiedniejszej predkoSci
dostosowujac moc zasysania do maksymalnego poziomu
gotowania, uzytego na strefach grzewczych.

Kiedy strefy grzewcze sa wytaczone, okap dostosowuje
predkos¢ zasysania, zmniejszajac jg stopniowo, tak by
wyeliminowac resztki par i odoréw.

Aktywacja:

Wejs¢ do menu okapu, wciskajac przycisk E] (12),
nastepnie wcisna¢ przycisk @ (14); na wyswietlaczu

—~
(13) pojawi sig litera H na przemian z wartoscig predkosci
okapu.

Dezaktywacja:

W menu okapu wcisna¢ przycisk I_ﬁT (14) lub recznie
zmniejszy¢ predkos¢ zasysania na pasku wyboru (5).

® Menu zarzadzania Filtrami:
Warunki niezbedne do wejscia do menu:
Wszystkie STREFY GRZEWCZE i OKAP muszg by¢

i~
ustawione na mocy L!; EGG TIMER musi by¢ Wytaczony;
Jedli te warunki nie zostang spetnione, podczas
wykonywania procedury dostepu na wys$wietlaczu (7a+7b)

pojawi sie /1 ¥ i nie bedzie mozna kontynuowac.

Aby uzyskac dostep do menu i wyswietlic stan filtra:
Po spetnieniu powyzszych warunkéw wcisnaé przycisk

E] (12), nastepnie, jednoczesnie wcisngé ===(8a) i +
(8b) przez 4 sekundy.

W tym momencie uzyskano dostep do menu zarzadzania
Filtrami.

Wyswietlacz (7a+7b) domysinie wskaze stan FILTRA
PRZECIWTLUSZCZOWEGO; aby przejs¢ do wyswietlenia

stanu FILTRA PRZECIWZAPACHOWEGO nacisng¢ e
(8a). Kazde wecisniecie tego przycisku powoduje
przefaczenie filtrow na wySwietlaczu. Ponizej wskazano
tabele stanow filtrow.

Stan Filtra Wyswietlacz
Filtr przeciwttuszczowy AKTYWNY* .;' i '_;
Filtr przeciwzapachowy AKTYWNY* f 5’ .
Filtr przeciwttuszczowy NIEAKTYWNY :_ D

Filtr przeciwzapachowy NIEAKTYWNY f: I

*Gdy wskaznik nasycenia filtrow jest aktywny, wyswietlacz

(]
(7b) pokazuje stan filtra z wartoscig od =f(maksymalna

7
wydajno$¢) do I'_l (filtr wyczerpany).

Aby uaktywnic¢ lub dezaktywowa¢ wskaznik nasycenia
filtréw:

Po wybraniu jednego z dwdch filtréw wcisnaé przycisk +
(8b); po kazdym wcisnieciu, wyswietlacz przetacza sie
kolejno z jednego stanu na drugi.

Uwaga: Jedli filtr zostanie dezaktywowany, a nastepnie
ponownie aktywowany w tej samej sesji, warto$¢ stanu
filtra pozostanie taka sama jak przed dezaktywacja.

Jesli po dezaktywacii filtra, nastapi wyj$cie z menu, po jego
ponownej aktywacji warto$¢ nasycenia rozpocznie sie od
]

.

Aby wyj$¢ z Menu:

Aby wyj¢ z Menu, wcisng¢ dowolny przycisk Z

WYJATKIEM == (8a) i +(8b) lub poczekaé 8 sekund bez
dotykania innych przyciskow.

o Reset nasycenie filtréw

Gdy jedno lub obydwa ostrzezenia sg aktywne, mozna
wyresetowac alarm nasycenia filtréw. Podczas pierwszych
10 sekund, gdy pojawi si¢ sygnat nasycenia filtra,

jednoczesnie weisnaC na kilka sekund przyciski === (8a) i

—+sb).

Sygnat dzwiekowy oznacza pomy$ine zresetowanie.
Zaleca sig przeprowadzenie tej procedury TYLKO po
wymianie filtréw.

Uwaga: Jesli obydwa ostrzezenia sg aktywne, nalezy
wykona¢ te operacje dwukrotnie, aby zresetowa¢ obydwa
alarmy. .

o Opodznienie wylaczenia zasysania

Po aktywacji tej funkcji okap pozostanie wiaczony przez
ustawiony okres czasu, po czym wylaczy sie
automatycznie. Kazda predkos¢ posiada okre$lony timer,
jak pokazano w ponizszej tabeli.

booster V4 V3 V2 V1
20 min. 30 min.

5 min. 10 min. 15 min.

Aby aktywowac:

Po uruchomieniu okapu, wcisna¢ na diuzszg chwile pasek
wyboru (5); zadwieci si¢ dioda LED (15), wskazujac, ze
funkcja zostata aktywowana.

Aby dezaktywowac:

aby dezaktywowac funkcje, wystarczy zmieni¢ predkos¢
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zasysania. Dioda LED (15) zgasnie, wskazujac, ze funkcja
zostata wytaczona.

TABELA MOCY
Poziom mocy Rodzaj gotowania l-Jzytkowanle (w oparciu o doswiadczenie i nawyki ku-
linarne)
_ szybkie zwiekszenie temperatury potrawy, az do szybkie-
o Szybkie podgrzanie go wrzenia w przypadku wody lub szybkiego podgrzania
Max moc ptynéw do gotowania
’,:’, ;_—;, Smazenie - gotowanie Plec.zeme, rozpoczecie gotf)wama, smazenie produktow
== mrozonych, szybkie gotowa¢
=1 (7 |Pieczenie - smazenie - gotowanie —|smazenie, utrzymywanie zagotowania, gotowanie i grillo-
r-u grillowanie wanie (przez krotki czas, 5-10 minut)
Wysoka . : . . .
_ . . . smazenie, utrzymania lekkiego zagotowania, gotowanie i
moc [~ 7 |Pieczenie - gotowanie — powolne goto-|~ . ; . h :
I | . SN . grilowanie (przez $rednio diugi czas, 10-20 minut), na-
= wanie — smazenie- grillowanie . -
grzewanie akcesoriow
L1 C |Gotowanie — powolne gotowanie — duszenie, gtrzymywame ngklego zagotowanla, ggtowac
1. B ) (przez dhugi czas), uzyskanie kremowej konsystencji potra-
=" |smazenie- grillowanie
wy z makaronem
< . _ Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydtuzony czas gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby)
Srednia | ¥ s . . N A 3 . ;
moc 1 - 71 |ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre-|uzywajac ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka), uzy-
mowej konsystencji skanie kremowej konsystencji potrawy z makaronem
_  _ |Gotowanie - gotowanie na wolnym wydtuzony czas gotowania (objetosci mnigjsze niz jeden
,_-' :,' ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre- |litr: ryz, sosy, pieczenie, ryby) uzywajac ptyndw (np. woda,
mowej konsystencji wino, bulion, mleko)
1 = |Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie |topienie masta, delikatne topienie czekolady, rozmrazanie
r-L temperatury- homogenizacja matych produktow
Niska moc - . .| utrzymywanie matych porcji $wiezo ugotowanych potraw w
1 |Stopienie — rozmrazanie - utrzymanie .
] A temperaturze lub utrzymywanie temperatury talerzy oraz
temperatury- homogenizacja A ; o
uzyskiwanie kremowej konsystencji risotto
- Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub wytgczenia
OFF ;'_ ) |Powierzchnia oparcia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci ciepta w zwigzku z za-
konczonym gotowaniem, sygnalizacja za pomocg H-L-O)

4. KONSERWACJA

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

Informacje na temat konserwacji produktu wskazano
na ilustracjach na koncu czesci o instalacji, 0znaczo-
nych ponizszym symbolem.

KONSERWACJA PLYTY GRZEWCZEJ

e Czyszczenie plyty indukcyijnej

Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

* Nie uzywac gabek $ciernych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

+ Nie uzywa¢ zracych $rodkéw chemicznych takich jak
spray do piekarnika lub odplamiaczy.

+ NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczysci¢
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci. Cukier lub
bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie piyty
kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usungé. Sdl,
cukier oraz piasek moga zarysowac szklang powierzchnie.
Uzywa¢ miekkiej S$ciereczki, papieru kuchennego Iub
specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia
piyty (przestrzegac zalecenr Producenta).

. X D Czyszczenie zbiornika na ciecz:
W razie przypadkowego i obfitego rozlania sie ptynéw z
gamkéw i patelni mozna uzyé zaworu spustowego,
znajdujgcego sie w dolnej czesci produktu, w celu
wyeliminowania  wszelkich pozostato$ci, zapewniajac
maksymalne bezpieczenstwo higieniczne.
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° X E Czyszczenie metalowej kratki:

Grill nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym
detergentem i doktadnie wysuszy¢, aby unikng¢ utleniania.

KONSERWACJA OKAPU

e Czyszczenie okapu:

Do czyszczenia uzywaé WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym ptynnym detergentem.

DO CZYSZCZENIA NIE UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB
PRZYRZADOW!

UnikaC stosowania produktéw zawierajacych substancje
$ciemne. NIE UZYWAC ALKOHOLU!

° XA Konserwacja Filtra przeciwtluszczowego:
Przytrzymuje czasteczki tluszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system
saturacji filtrow wskazuje taka konieczno$¢) uzywajac
nieagresywnych detergentow, recznie lub w zmywarce do

5. SERWIS OBSLUGI
TABELA WYSZUKIWANIA USTEREK

naczyn w niskiej temperaturze i w krétkim cyklu mycia.
Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr
przeciwttuszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
wiasciwosci filtracyjne nie ulegajg zmianie.

. XB Konserwacja Filtra Weglowego - Ceramiczne
(Tylko w Wersja Filtrujacej):

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania. Produkt jest wyposazony w zestaw filtrow
przeciwzapachowych.

Nasycenie filtrow przeciwzapachowych nastepuje po
krétszym lub diuzszym uzytkowaniu, w zaleznosci od
rodzaju  kuchni i termindw  czyszczenia filtra
przeciwttuszczowego. Filtry przeciwzapachowe moga by¢
regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wczesniej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45
minut. Prawidiowa regeneracja zapewnia statg wydajno$c¢
filtrowania przez 5 lat.

Uwaga! Nie ktas¢ filtrow na dnie piekarnika, wlozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na $rodkowym poziomie.

Kod znamionowy Opis

Mozliwe przyczyny Rozwiazanie

Strefa sterowania wylacza sie z

y

powodu zbyt wysokiej temperatu-

Przed ponownym uzyciem
ptyty poczekaé, az wysty-
gnie

Temperatura wewnetrzna czesci
elektronicznych jest zbyt wysoka

Wszystkie inne sygnali-
zacje bfedow

Skontaktowac sie z serwisem obstugi technicznej i poda¢ kod btedu

SERWIS OBSLUGI

Przed skontaktowaniem sig z Serwisem Obstugi

1. Upewnic sig, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wtasnym zakresie na podstawie opiséw z paragrafu ,Wyszukiwanie

usterek”.

2. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewnic sig, czy problem nie zostat rozwiazany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac sie z najblizszym Serwisem Ob-

stugi.
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Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.
Vyrobce odmitad jakoukoliv odpovédnost za pfipadné
poruchy, $kody ¢ pozary spotfebite zplsobené
nedodrzenim pokynd uvedenych v tomto navodu. Spotfebi¢
je urCen vyhradné k pouziti v domacnostech pro vareni
pokrm0 a odsavani vypart z tohoto vafeni. Neni povoleno
spotfebi¢ pouzivat pro jiné UCely (napf. vyhfivani
mistnosti). Vyrobce odmitd jakoukoliv odpovédnost v
pfipadé nevhodného pouZiti nebo za nespravné nastaveni
ovlada¢d.

Spotiebi¢ mlize mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v
tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, udrzbé a
instalaci zGistavaji stejné.

e Navod si pozorné prectéte: obsahuje dlleZité informace
o instalaci, pouZiti a bezpecnosti.

o Na spotfebici neprovadéjte elektrické upravy.

e Pfed instalaci spotfebice zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti neposkozené. V opacném pfipadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracujte.

e Pfed zahdjenim instalace zkontrolujte neporuSenost
spotrebiCe. V opacném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokracujte.

ﬁ: dily oznacené timto symbolem Ize zakoupit
samostatné u specializovanych prodejcu.

*: dily oznaené timto symbolem jsou volitelnym
pfislusenstvim dodavanym pouze u nékterych modeld a Ize
je zakoupit na webovych strankach www.elica.com a
www.shop.elica.com.

1. BEZPECNOST A PREDPISY
£ OBECNA BEZPECNOST

Pozor! Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny: e Pred
provadénim jakychkoli instalacnich praci musi byt vyrobek
odpojen od elektrické sité. @ Instalace nebo Udrzba musi
byt provedeny odbornym technikem v souladu s pokyny
vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi bezpe&nostnimi
predpisy. Nepokou3ejte se opravovat ¢i vymérovat zadnou
¢ast vyrobku, pokud to neni vyslovné uvedeno v navodu k
pouziti. e Uzemnéni vyrobku je povinné ze zakona. e
Napajeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umoznil
pfipojeni vyrobku, zabudovaného do skfiriky, k elektrické
sit. o Aby instalace spliovala pozadavky platnych
bezpecnostnich pfedpisd, je nutné instalovat jistic, ktery
zajisti celkové odpojeni od sité, pokud nastanou podminky
prepéti kategorie Ill, v souladu s pravidly pro instalaci. @
Nepouzivejte rozdvojky nebo prodluzovaci kabely. ® Po
dokongeni instalace jiz nesmi byt elektrické soucasti
pfistupné uZzivateli. e Vyrobek a jeho pfistupné casti
béhem pouzivani dosahuji vysokych teplot. Davejte pozor
na pfipadny styk s topnymi ¢lanky. e Ujistéte se, Ze si déti
nebudou s vyrobkem hrat; uchovavejte jej mimo dosah déti
a na déti dohlizejte, protoze pfistupné Casti se mohou
béhem provozu zahfivat. @ U osob s kardiostimulatory a

aktivnimi implantaty je nutné pfed pouZitim indukéni vamé
desky provéfit, zda je konkrétni kardiostimulator
kompatibilni s vyrobkem. @ B&hem pouZivani vyrobku a po
ném se nedotykejte jeho topnych ¢lankd. e Vyvarujte se
kontaktu s utérkami nebo jinym hoflavym materialem,
dokud se vSechny sou¢asti vyrobku dostatecné neochladi,
nebezpeCi pozaru. e Nepokladejte hoflavy material na
vyrobek €i do jeho blizkosti. @ Prehfaté oleje a tuky jsou
snadno zapalné. Budte opatmni pfi pfipravé pokrmi
obsahujicich velké mnozstvi tuku a oleje. @ Pokud je
povrch vyrobku praskly, vypnéte ho, aby nemohlo dojit k
zasazeni elektrickym proudem. e Vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl uvadén do provozu pomoci externiho
Casového spinace nebo samostatného dalkového fidiciho
systému. e Vafeni na vamé desce s olejem nebo tukem
bez dozoru mize byt nebezpecéné a zplsobit pozar. e
Proces vareni musi byt pod dozorem. Kratké vafeni musi
byt nepretrzité pod dozorem. @ NIKDY se nepokouSejte
hasit plameny vodou. Vyrobek musi byt naopak vypnut a
plameny musi byt uduSeny napfiklad poklici nebo
protipozarni dekou. e NebezpeCi pozaru: nepokladejte
z4dné pfedméty na varné plochy. @ Nepouzivejte parni
CistiCe, hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem. e Na
povrch vamné desky neumistujte kovové pfedméty, jako
jsou noze, vidlicky, Izice a vika, protoze by se mohly
prehiat. e Pred pfipojenim vyrobku k elektrické siti:
zkontrolujte typovy Stitek (umistény na spodni strané
vyrobku), abyste se uijistili, Ze napéti a vykon odpovidaji
vlastnostem sité, a Ze je pfipojovaci zasuvka adekvatni. V
pfipadé pochyb se obratte na kvalifikovaného elektrikare.

Dulezité: e Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci
ovladaciho zafizeni a nespoléhejte se na detektor hrncl. e
Viyvarujte se preliti tekutiny, a proto pfi vafeni nebo ohfevu
tekutin snizte pfivod tepla. @ Neponechavejte zapnuté
topné Elanky s prazdnymi hrci a panvemi nebo bez nadob.
o Po dokonceni vareni vypnéte pfislusnou varnou zénu. e
Nikdy k vafeni nepouzivejte alobal a nikdy pfimo
neumistujte vyrobky zabalené v hlinikové fdlii. Alobal by se
mohl roztavit a doSlo by k vaznému poskozeni vaseho
vyrobku. e Nikdy neohfivejte jeSté zavfené potravinové
konzervy ¢&i plechovky: mohly by vybouchnout! Tato
upozornéni jsou platna i pro vSechny ostatni typy varnych
desek. ® Pouziti vysokého vykonu, jako pfi funkci Booster,
neni vhodné pro ohfev urgitych typd tekutin, jako napfiklad
oleje na smazeni. PFilisna teplota by mohla byt
nebezpe¢na. V téchto pfipadech doporucujeme pouzivat
nizsi vykon. @ Nadoby musi byt umistény pfimo na varnou
desku a musi byt vystfedény. V Zadném pfipadé
nevkladejte mezi hrnce a varnou desku jiné pfedméty. e V
pfipadé vysokych teplot vyrobek automaticky sniZzuje
stupefi vykonu varnych zén. e Pfed jakymkoliv Ukonem
Cisténi nebo Udrzby odpojte vyrobek od elektrické sité
vytazenim zastrky nebo vypnutim hlavniho vypinace bytu/
domu. e Pi vSech instalacich a udrzbé pouzivejte pracovni
rukavice. @ Vyrobek mohou pouZivat déti ve véku nejméné
8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi  schopnostmi  nebo bez zkuSenosti i
potfebnych znalosti, za pfedpokladu, ze jsou pod
dohledem nebo poté, co obdrzely pokyny tykajici se
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bezpecného pouzivani vyrobku a pochopily s tim
souvisejici nebezpeCi. ® Déti by mély byt pod dohledem,
aby si s vjrobkem nehraly. o Cistdni a Gdrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru. e Pokud je vyrobek pouzivan
soucasné s jinymi spotfebiéi na plyn nebo jina paliva,
mistnost musi byt dostatecné vétrana. e Vyrobek musi byt
gasto ¢istén zevnitt i zvenku (ALESPON JEDNOU
MESICNE), v kazdém pipadé dodrzuite to, co je vyslovné
uvedeno v pokynech pro Udrzbu. e Nedodrzeni postupt
¢isténi vyrobku a vymény a ¢isténi filtrd vede k nebezpedi
pozaru. e Vafeni plamenem (flambovani) je pfisné
zakazano. e Pouziti volnych plamend je nebezpecné pro
filtry a mohlo by zpisobit pozar, a proto je tfeba se ho v
kazdém pfipadé vyvarovat. ® Smazeni se musi provadét
pod kontrolou, aby se zabranilo vzplanuti pfehfatého oleje.
e Pozor! Kdyz je vama deska v provozu, pfistupné &asti
spotrebi¢e mohou byt horké. @ Pozor! Vyrobek nepfipojujte
k elektrické siti, dokud neni instalace zcela dokoncena.
Pokud jde o technicka a bezpe€nostni opatreni, kterad maji
byt pfijata pro vypousténi vyparl, pfisné dodrZujte
ustanoveni predpisti pfislusnych mistnich organi. e
Odsévany vzduch nesmi byt odvadén do potrubi, které je
pouzivano pro vypousténi vypartl ze zafizeni fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych paliv. e Nikdy
nepouzivejte vyrobek bez spravné namontované mfizky! e
K montazi pouZivejte pouze upeviiovaci Srouby dodané s
vyrobkem nebo, pokud nejsou soucasti dodavky, zakupte
vhodny typ Sroubl. Pouzijte spravnou délku pro S$rouby,
které jsou uvedeny v instalaéni pfirucce. e Pokud tento
vyrobek a ostatni spotfebiCe pohanéné jinou energii nez
elektfinou pracuji soucasné, nesmi podtlak v mistnosti
piekrocit 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Je duleZité si tento navod
uschovat, abyste do néj mohli kdykoli nahlédnout. V
pfipadé prodeje, pfedani nebo premisténi vyrobku musi byt
navod vzdy pfedan spole¢né s nim.

£ BEZPECNOST ELEKTRICKEHO
ZAPOJENI

o Odpojte vyrobek od elektrické sité. eInstalace musi byt
provedena odbornym a kvalifikovanym personalem, ktery je
obeznamen s platnymi predpisy pro instalaci a bezpe€nost.
e\/yrobce odmita veskerou odpovédnost vici osobam,
zvifatim nebo vécem v pfipadé nedodrzeni pokynd
stanovenych v této kapitole. eNapajeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy pro umoznéni odstranéni varné desky z
pracovni plochy. eUjistéte se, zda napéti uvedené na
vyrobnim &titku umisténém na spodni C&asti vyrobku
odpovidd napéti mista, kde bude instalovan.
eNepouzivejte prodluzovaci kabely. e Elektricky kabel
uzemnéni musi byt 0 2 cm del3i nez ostatni kabely. ® V
pfipadé, Ze vyrobek neni vybaven napgjecim kabelem,
pouzijte pro vykon az 5500 Watt kabel s prifezem vodicu
2,5 mm2; zatimco pro vy3Si vykon to musi byt 4 mm2. e
Teplota kabelu nesmi v zadném bodé prekro€it teplotu
prostfedi 0 50°C. e Vyrobek je uréen pro trvalé pfipojeni k
elektrické siti, a proto provedte pfipojeni k elektrické siti
prostiednictvim vicepdlového spinace podle predpisu, ktery
zajisti Uplné odpojeni od sité, pokud nastane stav prepéti
kategorie Ill, a ktery bude po instalaci snadno pfistupny.

e Pozor! Vyména propojovaciho kabelu musi byt
provadéna autorizovanou technickou asistenéni sluzbou
nebo osobou s podobnou kvalifikaci.
o Pozor! Pfed opétovnym pfipojenim okruhu k sitovému
napajeni a funkéni provérkou vzdy zkontrolujte, zda je
napéjeci kabel spravné namontovan.

/% BEZPEGNOST INSTALACE

o Elekirickd i mechanickd instalace musi byt provadéna
odbornym personalem.

e Pred zahajenim instalace: Po vybaleni vyrobku
zkontrolujte, zda nebyl béhem pfepravy poSkozen, a v
pfipadé jakychkoli problémi kontaktujte prodejce nebo
zakaznicky servis, nez pfistoupite k instalaci; Zkontrolujte,
zda ma zakoupeny vyrobek rozméry vhodné pro zvolenou
oblast instalace; Zkontrolujte, zda se uvnitf baleni (z
dlvodu prepravy) nenachazi zadny doprovodny materidl
(napf. sacky se Srouby, zaruéni listy atd.), v pfipadé
potfeby je tfeba jej vyjmout a uchovat; Zkontrolujte take,
zda je v blizkosti oblasti instalace k dispozici elektricka
zasuvka.

o Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

+ Vyrobek nesmi byt instalovan na chladici zafizeni, mycky
nadobi, sporaky, trouby, pracky a susicky; Pfed nasazenim
varné desky provedte veSkeré fezné prace na skfinkach a
peclivé odstrarite hobliny nebo zbytky pilin.

Minimaini vzdalenost mezi vamou deskou a sténou musi
byt nejméné 50mm vpfedu, nejméné 50mm po stranach a
nejméné550mm vici hornim skfifikam.

Poznamka: pfi navrhovani prostor je tfeba dodrzovat
pokyny vyrobce kuchyné.

+ pro optimalizaci instalace filtrace se doporucuje vytvofit v
podstavci $térbinu, do které Ize zasunout komeréni mrizku.
+ Dilezité: pouZzijte jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s
odolnosti teplotam az 250°; pfed instalaci musi byt lepené
povrchy peclivé vyCistény, aby se odstranila jakékoli latka,
ktera by mohla ohrozit jejich pfilnavost (napf. uvolfiovaci
Cinidla, konzervacni latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych
lepidel atd.); lepidlo se nanasi rovnomémé po celém
obvodu ramu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout zhruba
24 hodin.

e Pozor! Jestlize Srouby a Uchytné prvky nebudou
namontovany podle pokyn( uvedenych v tomto navodu,
mohlo by dojit ke vzniku nebezpeci elektrické povahy.

e Poznamka: pro spravnou instalaci vyrobku se
doporucuje obalit trubky adhezivni paskou, ktera ma
nasledujici vlastnosti: elasticka folie z mékkého PVC s
adhezivni paskou na bazi akrylatu; odpovidajici normé DIN
EN 60454; nehoflava; vynikajici odolnost proti starnuti;
odolng proti zménam teploty; pouzitelnd pfi nizkych
teplotach.

LIKVIDACE PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

k Tento spotfebi¢ je oznaten v souladu s

E evropskou smérnici 2012/19/ES - UK SI 2013 ¢.
* 3113, Odpadni elektrické a elektronicka zafizeni

I (\\VEEE).
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Zajistéte fadnou likvidaci tohoto vyrobku. Uzivatel pomaha
pfedchdzet moznym negativnim dopadim na Zivotni
prostiedi a zdravi. Symbol na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znamend, ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan
na pfislusné shérné misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
predpisy pro likvidaci odpadu. Pro podrobné;jsi informace o
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto vyrobku kontaktujte
pfislusné mistni organy, provozovatele sbéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

PREDPISY

Spotrebi¢ byl navrzen, testovan a vyroben v souladu s
normami o:

+ Bezpecnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
I[EC 60335-2-31, EN/IEC 62233; + Vykonnost: EN/IEC
61591; 1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

RADY PRO POUZIVANI

Rady pro spravné pouzivani spotfebiCe za U¢elem snizeni
negativnino dopadu na Zivotni prostiedi: Kdyz zacnete
vafit, zapnéte spotfebi¢ pfi minimalni rychlosti a nechte ji
zapnutou nékolik minut i po skonCeni vafeni. Rychlost
zvy$te pouze v pFipadé velkého mnoZstvi koure a vypard, v
naléhavych pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni
dobré Ucinnosti systému minimalizace pachl je tfeba v
pfipadé potfeby vyménit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro
udrZeni dobré U¢innosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé
potfeby vydistit. Pro optimalizaci U¢innosti a minimalizaci
hluku je tfeba pouzit maximalni prdmér odtahového potrubi
uvedeny v tomto navodu.

2. POUZITI
POUZITi VARNE DESKY

Systém indukéniho vafeni je zalozen na fyzikélnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto
systému je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.
Vyhody: V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je
sklenéném povrchu. Rychlejsi: kratSi doba ohfevu
pokrmd. Presnéjsi: varna deska okamZité reaguje na vase
piikazy Uginngjsi: 90% spotfebované energie se
pfeménuje v teplo. Kromé toho je po odstranéni hrnce z
vamné desky okamzité preruSeno pfedavani tepla a
nedochazi k jeho zbyte¢nému rozptylovani.

POUZITi NADOB NA VARENI

o Nadoby na vareni

EH Pouzivejte
symbolem.

Dulezité:

pouze hrnce oznacené timto

abyste zabranili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy
nepouzivejte:
+ nadoby, jejichz dno neni dokonale rovng;
+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;
+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedo$lo k poSkrabani
povrchu desky;
* nikdy nepokladejte teplé hmce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.
+ ne v3echny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvlli dnim cCastecné vyrobenym z feromagnetického
materialu!! Pfi nékupu hrncli a panvi ovérte, zda:
* dno je kompletné zhotovené z feromagnetického
materialu. V opaéném pfipadé bude snizena jak U¢innost
pfenosu tepla, tak jeho rovnomémost, s teplotami povrchu
panve/hrnce nevhodnymi pro vafeni.
<\
(X))
\\ //

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory

jej rovnéz nemusi rozpoznat.
(%)
\_/

+ dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.

+ zmen3uji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji ucinnost a zhor3uji postup a vysledek vafeni.

,
-

oPUvodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu mizete zkontrolovat, zda
je materidl hrnce magneticky. Pokud hrnce nejsou
magnetické, nejsou pro tento systém vhodné. Oznaceni
uvedend v pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

e Doporucené praméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost,
varné zony se nezapnou. Pro zjisténi minimalniho
priméru hrnce, ktery ma byt pouzit, na kazdé jednotlivé
z6né, nahlédnéte do ilustrované ¢asti tohoto navodu.
Pozor: V zajmu zachovani vykonu vareni a kvality
vyrobku NEDOPORUCUJEME pouzivat indukéni
adaptéry.

o Uspora energie
Pouzivejte hrnce a panve s primérem dna rovnym
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priméru vamé zony; Pouzivejte pouze hrnce a panve s
plochym dnem; - Pokud je to moZné, nechte b&hem vareni
hrnce pfikryté poklickou; Zeleninu, brambory atd. vaite s
malym mnoZstvim vody, abyste zkratili dobu vafeni;
Pouzivejte tlakovy hrnec, ktery dale snizuje spotfebu
energie a dobu vafeni; Hrnec umistéte do stfedu varné
z6ny nakreslené na varné desce.

POUZITI ODSAVACE PAR

Systém odsavani mlze byt pouzit u verze s odsavanim s
vnéjsim odvodem nebo vnitfnim recirkulaénim filtrem.
Navstivte ~ webové  stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com a zkontrolujte kompletni sortiment
dostupnych sad tak, abyste mohli provadét odlisné
instalace, a to jak verze s filtrovanim, tak s odsavanim.

|| Odsavaci provedeni:
Vypary jsou odvadény ven pomoci sady trubek (nakupuji
se samostatné). Pfipojte vyrobek k trubkdm a odvodnim
otvorlim na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu
(pfipojovaci pfiruba). Dal$i informace o trubkach a jejich
rozmérech najdete na strance pfisluSenstvi v instalacni
pirucce Verze s odsavanim. Pouziti trubek a
vypoustécich otvorli na sténé s mensim primérem vyvola
snizeni saciho vykonu a drasticky nardst hluku. V takovém
pfipadé vyrobce odmita odpovédnost.
Pro dosazeni maximalni ucinnosti sani: e Doporuuje se
maximalni délka trubek 7 linedrich metrdi. « Doporucuje se
pouzit maximalné dva 90°chyby na celkovych 7 linearnich
metrli - Vyhnéte se drastickym zménam prifezu potrubi,
vzdy preferuite prifez odpovidajici @ 150 mm (nebo
obdélnikovy 222 x 89 mm).

o |__[Filtraéni provedeni:

Odsavany vzduch se filtruje pfes specialni tukové filtry a
protizapachové filtry a poté se pfisluSnym potrubim vraci
zpét do mistnosti (protizapachové filtry a potrubi je tfeba
zakoupit zvlast). DalSi informace naleznete na strankach
tykajicich se piisluSenstvi a konfiguraci (pro filtraéni
provedeni) v ilustrované ¢asti této prirucky.

3. PROVOZ
OVLADACI PANEL
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Funkce

1 ON/OFF varné desky/odsavace par pro varnou
desku

2 Tlacitko volby varné zony

3 Displej stupné vykonu varné zény

4 Aktivni LED varné zény/aktivni LED nasyceni filtr(i

ZvySeni/snizeni stupné vykonu vafeni a rychlosti
sani (vykonu)

6 Aktivace Egg timer (Stand Alone)
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6a - 6b Aktivni LED Egg Timer (Stand Alone)
Displej Casovace varné zony/displej nasyceni

DISPLEJ VARNE ZONY

na displejich jednotlivych varnych zén je uvedeno:

7a-Th o e .
uhlikového filtru — tukového filtru Funkce Hodnota
8a-8b Zvysenilsnizeni displeje Casovace - . o)
- - Zapnuta varng zéna [N
9 Aktivace funkce spravce teploty Temperature P
Manager (Warming Function) Power Level (Uroveri vykonu) | -~
10 Pauza Residual ~ Heat Indicator  (ukazatel H
10a  LED aktivni pauzy Zbytkového tepla)
1 Key Lock (zamek tlacitek) Pot Detector (detektor hrnce) '_—'
11a  LED - Key Lock (zamek tlacitek) Funkce Temperature Manager (spravce =
o % teploty) aktivni bl
12 Tlagitko volby odsavace par ploty
13 Displej odsavade par Funkce Bridge Zone aktivni H
14 Aktivace automatické funkce odsavace par Funkce Pauza H

15 LED nabidky prodlevy odsavace par

UZITECNE INFORMACE PRED POUZITIM
POZOR: Po prvnim pfipojeni vyrobku k elektrické siti
vyzaduje deska postup ODEMCENI. Postupujte podle
pokynu:

Pfipojte desku k napéjeni; na displeji (13) se zobrazi

]
blikajici I=! a rozsvicena LED (11a). Stisknéte tlaéitko @
(11) na nékolik sekund, LED (11a) zhasne. Nyni bude

mozné desku zapnout tlacitkem ON/OFF ® (1).

Veskeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby
byly dodrzeny nejpfisnéj$i bezpecnostni pfedpisy. Z tohoto
ddvodu:

* Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachéazet hrnce nebo pokud tyto hrnce
nebudou spravné umistény.

+ V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyzadovat dalSi nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varné desky” bez “Volby vamné
zony” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock™ nebo
funkce “Timer”).

Nepfiblizujte se k varné zéné, dokud displej nezhasne.
Pozor! V pfipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani je
mozné, ze se vypnuti varné zony neprovede okamZité,
protoze varmna zéna bude ve fazi chlazeni; na displeji

[N
varnych zon se zobrazi symbol /7, ktery bude signalizovat,
Ze probiha tato faze. Nepfiblizujte se k varné zoné, dokud
displej nezhasne.

Funkce Automatic Heat UP (automatické ]
zahrati) m

CHARAKTERISTIKY VARNE DESKY

o Safe Activation (aktivace bezpe¢nosti)

Vlyrobek se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
z6nach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se
pferusi v pfipadé, kdyz hrnce nebudou pfitomny nebo
budou odstranény.

o Pot Detector (detektor hrce)

Vlyrobek automaticky detekuje pfitomnost hrncdi na varnych
z6nach.

o Safety Shut Down (bezpecnostni vypnuti)

Z bezpecnostnich divodi ma kazda varna zéna maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.
o Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)

Pri vypnuti jedné nebo vice varnych zén je pfitomnost
zbytkového tepla signalizovana zvlastnim  vizualnim

[N]
signalem na displeji odpovidajici zony pomoci symbolu /7.

POUZITi VARNE DESKY
o Zapnuti

Varna deska se zapina dotknutim se tlacitka ON/OFF @
(1). VSechny displeje (3) a displej (13) se rozsviti a

zobrazi Cislo nula L.

Pro vypnuti desky stisknéte tlaCitko ON/OFF @ (1).
Pokud nejsou aktivovany zadné funkce, deska se po
nékolika sekundach vypne.

o Aktivace varnych zén
Aktivace:
Vstupte do nabidky varné zény stisknutim jednoho z
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tlacitek E@E]Q (2) odpovidajici pozadované
varné zoné. Displej (3) této zony bude jediny rozsviceny
pii vysoké intenzité.

Dotykem a posunutim prstu na volici listé (5) nastavite
vykon predtim zvolené varné zony.

Poznamka: Kdyz vyberete nékterou vamou zénu, na

displeji CASOVACE (7a+7b) se zobrazi toto: « ~
rozsvicena LED (4) uruje, kterd zdna byla vybréana, v
tomto pfipadé zéna FL.

Deaktivace:

Vstupte do nabidky poZadované varné zény a stisknéte

jedno z tlaéitekEEEBE]E] (2), displej (3) této
zény zlstane jako jediny rozsviceny o vysoké intenzité;
privedte vykon na nulu nebo znovu stisknéte tlacitko (2)
a podrzte stisknuté nékolik sekund.

o Power Level varné zény

Deska ma 9 stupiti vykonu Dotykejte se a posouvejte
prsty po volici listé (5):

doprava pro zvySeni stupné vykonu;

doleva pro sniZeni stupné vykonu.

Nastaveny stupefl vykonu se zobrazi na displeji (3)
zvolené vamé zony.

o Power Booster (Posilovaé vykonu)
Vyrobek je vybaven 1 pfidavnym stupném vykonu (vy$3im

L) . s - .
nez stupef —?), ktery zlstane aktivni do dobu 10 minut a
poté se vykon vrati na pfedchozi stuperi.
Dotykem a posunutim prstu po volici listé (5) za droven

~! aktivujete funkci Power Booster. Uroveri Power Booster
(posilova¢ vykonu) je na displeji (3) oznaéena symbolem

P

e Bridge Zones (zény piemosténi)

Tato funkce umoziuje, aby varna zéna FL pracovala s
varnou zénou RL a varna zéna FR s varnou zénou RR a
vytvofila se tak jeding zona se stejnou Urovni vykonu. Toto
umozni rovnomérné vafeni i v pekacich a hrncich velkych
rozmérli. Vzdy zkontrolujte na instalacnich obrazcich na
konci navodu, u kterych zon Ize pfemosténi aktivovat.

Pro aktivaci funkce Bridge:

Stisknéte soucasné na nékolik sekund tlacitko (2) dvou
vybranych zén (FL+RL) nebo (FR+RR).

Na jednom z displejd (3) se zobrazi symbol i , zatimco
na dal$im displeji (3) se zobrazi nastaveny vykon. Chcete-li
nastavit vykon, posurite prstem pfes vybérovou zénu (5)
Pro deaktivaci funkce Bridge (pfemosténi):

- stisknéte souc¢asné na nékolik sekund tladitka (2) dvojice
z6n, ktery chcete deaktivovat (FL+RL) nebo (FR+RR).

® key lock

Key Lock umoziuje uzamknout nastaveni desky, ¢imz se
zabrani nahodnym Upravdm a zménam, a ponechaji se
aktivni jiz nastavené funkce.

Aktivace:

Pro aktivaci funkce zamku tlagitek musi byt varna deska
zapnuta.

+ stisknéte @ (11) na 2 sekundy. Zopakujte postup pro
deaktivaci.

Poznamka: je-li v dobé, kdy je aktivni zamek tlacitek Key
Lock, stisknuta jakakoli jina funkce, LED (11a) zacne blikat

a na displeji (7b) se zobrazi sekvence symboll oo,
ktera signalizuje, ze funkce je v provozu a Ze je tfeba ji v
pfipadé potfeby deaktivovat, aby bylo mozné s deskou
pracovat.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) (spravce
teploty) je ovladaci funkce, kterd umoziuje udrzovat
konstantni teplotu na optimalizovaném stupni vykonu;
idedlni pro udrzovani jiz hotovych pokrmd teplych.
Aktivace:

Viyberte tlacitko (2) a poté tlacitko ﬁ (9) zony, kterou
cheete pouzit; na displeji (3) této zony se zobrazi

sekvence symbol Lr"Z"Ls |, ktera trva tak dlouho, dokud
je funkce aktivni.
Deaktivace:

Stisknéte znovu na nékolik sekund tlacitko ﬁ (9) pro
deaktivaci funkce.

Poznamka: funkci je mozné aktivovat i u zén s
aktivovanym pfemosténim BRIDGE.

o Automatic Heat UP (automatické zahfivani)

Funkce Automatic Heat UP umoziuje rychlej$i dosazeni
nastaveného vykonu; tato funkce ma tu vyhodu, Ze je
vareni rychlej$i, ale bez rizika spaleni jidla, protoZe teplota
nepfevySuje teplotu nastaveného stupné. Tato funkce je

dostupna pro drovné vykonu od ll do I'_'l' .

Aktivace:

Viyberte tlacitko (2) zony, kterou chcete pouzit, a poté
prochazejte prstem po volici listé (5), jakmile dosahnete
pozadované Urovné, drzte stlacené nékolik sekund, dokud

se na displeji (3) dané zony neobjevi symbol Iq stfidavé s
nastavenym vykonem.

ZvySeni stupné vykonu varné zény, funkce automatického
ohfevu Automatic Heat Up zlstane aktivni s novym
nastavenim teploty;

Poznamka: Tuto funkci Ize aktivovat na vice zdénach
soucasné.

Deaktivace:

Viyberte tlacitko (2) zény, u které chcete vypnout
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automaticky ohfev Automatic Heat Up, a snizte stupef
vykonu varné zony.

e Pauza

Funkce Pauza umoZzfiuje pozastavit kazdou aktivni funkci
na desce uvedenim vykonu vafeni na nulu.

Aktivace:

+ stisknéte tlacitko I I (10), LED (10a) se rozsviti a zobrazi

¥
se blikajici symbol 7 fna displejich (3) aktivnich zén,
stfidavé s Urovni teploty nastavenou v téchto zénach.
Deaktivace:

+ stisknéte tlacitko " (10) na nékolik sekund, dokud
symbol nezmizi.

Po deaktivaci deska pokraCuje v provozu s nastavenimi
nastavenymi pfed pauzou.

Poznamka: pokud po 10 minutach funkce Pauza nebude
deaktivovana, deska se automaticky vypne.

Poznamka: funkce Pauza nemé vliv na odsavani.

e Egg Timer (Casovac vajicek)

Funkce Egg Timer je odpogitavani nezavislé na varnych
zonach (a na odsavaci zoné).

Aktivace:

Vystupte z nabidky Odsavani nebo Varné zény tak, aby
vSechny kontrolky LED (3 a 13) svitily.

Stisknéte tlacitko C/) (6) rozsviti se kontrolka led (6a) a
soucasné se aktivuje také

displej (7a+7b) s kontrolkou LED (6b) = = .
Nyni mizete ¢as zvySit nebo snizit pomoci tlacitek +

(8a) a == (8b). Cas je vyjadieny v minutach. Pokud
Casovac dosahne €asu kratiho nez 1 minuta, odpocitavani
pokracuje zobrazenim sekund.

Kdyz ¢asova¢ dokon¢i odpoCitavani, zazni zvukovy signal
avarna zéna se vypne.

Deaktivace:

Pro pfedasné vypnuti Casovace vystupte z nabidky
Odsavani nebo Varné zény tak, aby vSechny kontrolky
LED (3 a 13) svitily a pfivedte na Nulu displej ¢asovace

tlaGitkem === (8a).

o Casovaé varnych zén

Funkce Casovace varnych zén je odpocitavani, které Ize
nastavit, i souCasné, na kazdé varné zoné. Na konci
nastaveného obdobi se varné zony automaticky vypnou a
uzivatel je upozornén specialnim zvukovym signalem.
Aktivace:

Poznamka: tento Casovac Ize spustit pouze v pfipadg, ze
je varna zéna aktivni pfi nenulovém vykonu.

Po aktivaci pozadované vamé zény stisknéte tlacitko (2),

displej (7a+7b) se aktivuje a bude mozné naprogramovat
Casovac. Pro navy3eni nebo snizeni ¢asu pouzijte tlacitka

+ (8a) a == (8b). Cas bude vyjadien v minutach. Pokud
Casovac dosahne Casu krat§iho nez 1 minuta, odpocitavani
pokraCuje zobrazenim sekund.

V pripadé potreby zopakujte operaci pro vice varnych
zon:

Kazda varna zéna mlze mit nastaveny jiny ¢asovac; na
displeji (7a+7b) se zobrazi odpocitavani aktualné zvolené
varné zény

Poznamka: Po aktivaci zony pfemosténi Bridge Ize na této
z6né spustit také ¢asovac.

Deaktivace:

Pro dfivéjsi vypnuti asovace zvolte varmnou zénu tlacitko

(2) stisknéte tlacitko === (8a), dokud ¢asova¢ nenabéhne
na nulu. ¢asovace se vypne.

o Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoZziiuje
nastavit provoz vyrobku tim, Ze omezi maximalni spotfebu
a nastavi vykon spotfeby vSech aktivnich varnych zén tak,
aby celkovd spotfeba desky nepfekroCila maximalni
nastaveny stupefi spotfeby.

Nabidka spravy Power Limitation (omezeni vykonu) se
nachazi uvnitf nabidky spravy parametrd.

Pro vstup do nabidky spravy parametri:
Odpojte napajeni desky, pockejte nékolik sekund a
znovu pripojte desku k napajeni. Odemknéte desku

podrZzenim stisknutého tlacitka @(11) po dobu nékolika
sekund; poté stisknéte souCasné, na nékolik sekund,

tlacitka @ (12) + I_ﬁr (14), dokud se nerozsviti
posuvna lista (5). Posouvejte prstem po celé listé (5)
zleva doprava. Oba displeje (3-FL) a (3-FR) se zapnou.
Displej (3-FL) uvadi ménény parametr.

Displej (3-FR) uvadi nastavenou hodnotu.

Pro prechod do nabidky spravy Power Limitation:
Ve vychozim nastaveni se pfi vstupu do nabidky parametri

~ 0
na displeji (3-FL) stfidavé zobrazuji hodnoty L. a L!;

stisknéte nékolikrat tlaitko m(9-FL), dokud se na

[ )
displeji (3-FL) stfidavé nezobrazi hodnoty i a i=. (L a

1
= =nabidka spravy Power Limitation).

Nastaveni hodnoty Power limitation:

533

stisknéte tlacitko ZZ7(9-FR) pro vybér pozadované
hodnoty ze tfi dostupnych, viz tabulka nize:
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Zobna Zobna Hodnota

3FL 3FR vykonu (KW)

£t 0 74

f =] ! 45

= c 3
Ulozeni nastaveni:

Pro uloZeni vybranych nastaveni stisknéte tlaitko @(1)

POUZITi ODSAVACE PAR

e Aktivace odsavace par.
Aktivace:

Dotknéte se (stisknéte) tlaCitka II] (12), displej (13) se
zapne pfi vysoké intenzité.

Dotykem a posouvanim prstu po volici listé (5)nastavite
vykon odsavani koufe.

Poznamka: na rozdil od varnych zon nelze vypnuti
odsavaCe par naprogramovat pomoci Casovace. Displej
(7a+7b) se tedy neaktivuje.

Deaktivace:

Pro vypnuti odsavace par drzte stisknuté tlaéitkoE] (12),
na nékolik sekund nebo nastavte saci vykon na nulu.

o Power Level odsavace par

Odsavact par je vybaven 4 stupni vykonu sani plus jeden
Booster.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (4):
doprava pro zvySeni stupné vykonu;
doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastavena droven vykonu se zobrazi na displeji (13)
odsavace par.

® Power Booster odsavace par

Vyrobek je vybaven 1 pfidavnym stupném vykonu
BOOSTER (nad stupném 4), ktera z(istava aktivni po dobu
5 minut, poté se vykon vréati na pfedchozi stuper.

Dotykem a posunutim prstu po volici listé (5) za Uroveri 4
aktivujte funkci Power Booster. Urovei Power Booster
(posilovac vykonu) je na displeji (13) oznacena symbolem

[}
.

o Automaticky provoz

Vyrobek se zapne pfi nejvhodnéjsi rychlosti a pfizplisobi
saci vykon maximalnimu stupni vafeni v jednotlivych
varnych zénach.

Kdyz jsou varné zény vypnuty, odsavaé par pfizpUsobi saci
rychlost a postupné ji sniZuje tak, aby se odstranily zbytky
vyparl a pachd.

Aktivace:

Vstupte do nabidky odsavace par stisknutim tlagitka E]
(12), poté stisknéte tlacitko I_iT (14); na displeji (13) se

[}
zobrazi pismeno /! stfidavé s hodnotou rychlosti
odsavace par.
Deaktivace:

Z nabidky odsavace stisknéte tladitko ITLT (14) anebo
shizte ru¢né rychlost sani z volici listy (5).

® Nabidka spravy filtrt:
Podminky nezbytné pro vstup do nabidky:
VARNE ZONY a ODSAVAC PAR musi mit véechny vykon

i
L!; EGG TIMER musi byt vypnuty; pokud tyto podminky

nejsou spinény, zobrazi se na displeji (7a+7b) /10 a
nebude mozné pokracovat déle.

Pro vstup do nabidky a zobrazeni stavu filtri:
Po splnéni vySe uvedenych vstupnich poZadavku stisknéte

tlacitko [I] (12), poté stisknéte soucasné ===(8a) a +
(8b) po dobu 4 sekund.

Nyni se budeme nachazet v nabidce spravy filtrd.

Na displeji (7a+7b) se ve vjchozim zobrazeni ukaze stav
TUKOVEHO FILTRU, pro pfechod na zobrazeni stavu

PACHOVEHO FILTRU stisknéte ===(8a) PH kazdém
stisknuti tohoto tlacitka se na displeji postupné prepina z
jednoho filtru na druhy. Nize je uvedena tabulka stavi filtrd.

Stav filtru Displej
Tukovy filtr AKTIVNI* 5.
Pachovy filtr AKTIVN* J 3.
Tukovy filtr NEAKTIVNI o

~

Pachovy filtr NEAKTIVNI il

~

*Pokud je ukazatel nasyceni filtru AKTIVNI, zobrazi se na

(]
displeji (7b) stav filtru s hodnotou od =f(maximalni

(]
cinnost) do L (opotfebovany filtr).

Pro aktivaci nebo deaktivaci ukazatele nasyceni filtra:

Po vybéru jednoho ze dvou filtri stisknéte +(8b); pfi
kazdém stisknuti se displej postupné pfepina z jednoho
stavu do druhého.

Poznamka: Pokud je filtr deaktivovan a poté znovu
aktivovan ve stejné relaci, zistane hodnota stavu filtru
stejna jako pred deaktivaci.

Pokud po deaktivaci filtru opustite nabidku, pfi opétovné
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o
aktivaci filtru se hodnota nasyceni filtru znovu spusti od =

Pro vystup z nabidky:
Pro vystup z nabidky stisknéte jakékoliv tlagitko KROME

tladitka === (8a) a +(8b) anebo pockejte 8 sekund, aniz
byste se dotkli jinych tlacitek.

® Reset nasyceni filtri

Kdyz je jedno nebo obé hladeni aktivni, je mozné resetovat
alarm nasyceni filtrd. B&hem prvnich 10 sekund, kdy se
objevi hladeni nasyceni filtru, stisknéte na nékolik sekund

souCasné === (8a) a +(8b).

Uspésny reset je signalizovan zvukovym signalem. Tento
postup se doporucuje provadét POUZE po vyméné filtra.
Poznamka: Pokud jsou aktivni obé hlaSeni, provedte tuto

operaci dvakrat, abyste oba alarmy resetovali. .

o Odlozené vypnuti odsavani

Po aktivaci této funkce zlstane odsavace zapnuty po
nastavenou dobu, poté se automaticky vypne. Kazda
rychlost ma specificky ¢asovag, jak je uvedeno v tabulce
nize.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Pro aktivaci:

Kdyz je odsava¢ v provozu, dlouze stisknéte volici listu
(5), rozsviti se kontrolka LED (15) na znameni, ze funkce
byla aktivovana.

Pro deaktivaci:

pro deaktivaci této funkce jednodu$e zmérite rychlost sani.
LED (15) zhasne na znameni, ze funkce byla
deaktivovana.

TABULKA VYKONU
Stupefi vykonu Typ vareni Pouziti (na zakladé zkuSenosti a zvyk pfi vareni)
’f:l Rychié ohfivani Z\'/’ysenvl teploty jidla v krgtkem ?ase az k’ rychlem.u varu v
i pfipadé vody nebo rychlému ohfevu varnych tekutin
Max.vykon PP EE P
[ VR restovani, zahdjeni vafeni, smaZeni zmrazenych vyrobku,
- Smazeni - vareni -
== rychlé vieni
] Obékani — smazeni - vafen - arilovani restovani, udrZeni vareni ve vrouci vodé, vareni a
Vvsoky L= 9 grilovani (po kratkou dobu, 5-10 minut)
SO|
v{'(kony ~ = |Opékani - vareni — dueni — smazeni - restovani, udrzeni mirného vareni ve vrouci vodé, vareni a
/_'_-,_ / P . grilovani (po stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut),
grilovani i .
pfedehfivani pfisluSenstvi
T i N i . . . . |dueni, udrzeni citivého vafeni ve vrouci vodg, vafeni (po
1 . 1 |Vareni — dueni — smaZeni - grilovani s s iex
- dlouhou dobu), z&vérecné promichani téstovin
Stredné | ¥ ¢ |Vareni - pfivedeni k varu - zahusténi - d?,ISI va'renl (WZPT’ omaclfy, pecene,’ yby) ,V prltompostl
. o S T PR o pfidavnych tekutin (napf. voda, vino, vyvar, miéko),
vysoky | = zavérecné promichani A A
vykon zavére€né promichani téstovin
= = |Vateni - phivedeni k varu - zahusténi - dlovuho'dobe vareni (sbjemy njenil nez’htr: ryze,_omackx,
P B AP e pecené, ryby) v pfitomnosti pfidavnych tekutin (napf.
= == |zavérecné promichani ; p .
voda, vino, vyvar, miéko)
Rozpousténi -  rozmrazovani - wx . N wexr x i
[ ] . .« . . |rozpudténi masla, jemné rozpusténi  Cokolady,
1 -~ |udrzovani v teple zavéretné R
= e rozmrazovani malych vyrobki
Nizky promichani
vykon Rozpous$téni -  rozmrazovani  —|udrzovani teplych malych porci Cerstvé uvareného jidla
/ udrzovani v teple zavére€né|nebo udrzovani teplého servirovaciho nadobi a zavére¢né
promichani promichani rizota
_ Varné deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF ;'_ ;' Opérna plocha (pfipadné zbytkové teplo po ukonCeni vareni je
signalizovano H-L-O)
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4. UDRZBA

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ukonu cisténi Ci

udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda

nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

x Informace o Udrzbé vyrobku naleznete na obrazcich
na konci instalace oznacenych timto symbolem.

UDRZBA VARNE DESKY

o Cisténi indukéni desky

Varnou desku je tfeba po kazdém pouziti vy¢istit.

Dalezité:

+ NepouZivejte abrazivni hubky a draténky. Pfi jejich
pouzivani by Easem mohlo dojit k poskozeni skla.

+ Nepouzivejte drazdivé chemické Cistici prostredky, jako
jsou spreje na trouby nebo odstrafiovace skvrn.

+ NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICE!!!

Po kazdém pouZiti nechte desku vychladnout a odstrarite z
ni pripdlené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmi. Cukr
nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poskozeni varné desky, a je tedy tfeba je
okamzité odstranit. Sul, cukr a pisek by mohly poskrabat
povrch skla. PouZivejte mékky hadfik, papirové utérky
nebo specifické pfipravky pro Cisténi desky (postupujte
podle pokyn( vyrobce).

o 2% D Gisteni sbeme vanicky tekutin :

V pfipadé nahodného a hojného Uniku tekutin z hrncl je
mozné zasahnout vypoustécim ventilem umisténym ve
spodni Casti vyrobku tak, aby se odstranily veskeré zbytky
a zajistila se maximalni hygienickéa bezpecnost.

5. SERVIS
TABULKA VYHLEDAVANI ZAVAD

. X E ¢istani kovove miizky:

MfiZku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutrélnim
Cisticim prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedoSlo k
oxidacnim jevim.

UDRZBA ODSAVACE PAR

o Cisténi odsavace par:

Pro Citéni pouZivejte VYLUENE hadiik navihGeny
neutralnimi tekutymi Cisticimi prostredky.

NA CISTENI NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!
Viyvarujte se pouzivani pfipravku, které obsahuji abrazivni
latky. NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

o XA Udriba tukovye fitrd:

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyZz systém
indikujici nasyceni filtr( oznadi tuto nutnost) neagresivnimi
Cisticimi prostfedky, ruéné nebo v my€ce pfi nizkych
teplotach a v kratkém cyklu. Pfi myti v mycce se kovovy
tukovy filtr mdze odbarvit, ale jeho filtratni charakteristiky
se absolutné neméni.

. XB Udrzba filtru s aktivnim uhlim - Keramické
(Pouze pro filtracni provedeni):

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.
Vyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd.

K nasyceni pachovych filtrd dochazi po viceméné delsim
pouZivani v zavislosti na typu vafeni a pravidelnosti isténi
tukového filtru. Pachové filtry Ize tepelné regenerovat
kazdé 2-3 mésice v pfedehraté troubé pfi 200°C po dobu
45 minut. Spravna regenerace zajiStuje stalou filtracni
G¢innost po dobu 5 let.

Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale polozte je na
plech a umistéte je do stfedni vysky.

Informacni kéd Popis

Mozné pficiny Reseni

Zbna ovladacl se vypina kvUli
piili§ vysokeé teploté

Pred opétnym pouZitim
pockeijte, dokud deska
nevychladne

Vnitini teplota elektronickych
soucasti je prili§ vysoka

Pfi vSech ostatnich
chybovych
signalizacich

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kod

SERVISNi STREDISKO

Pred kontaktovanim servisniho oddéleni

1.Zkontrolujte, zda problém nemUZete vyresit sami podle pokyn(i uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.
2.Vypnéte a znovu zapnéte piistroj a zkontrolujte, zda z&vada pretrvava.

153



Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto
prirucke. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za
akékolvek problémy, Skody alebo poziare spdsobené
zariadenim spbsobené nedodrzanim pokynov
obsiahnutych v tejto prirucke. Zariadenie je uréené vyluéne
na pouzitie v domacnosti na varenie pofravin a na
odsavanie dymov pochadzajucich z varenia. Nie su
povolené iné pouzitia (napr. vykurovanie prostredia).
Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za Skody vzniknuté
nevhodnym pouzitim alebo nespravnym nastavenim
ovladacich prvkov.

Zariadenie moze mat' odliSny vzhfad v porovnani s
obrazkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie,
Udrzbu a instalaciu zostavaju rovnaké.

e Pozorne si preditajte tuto prirucku: obsahuje ddlezité
informdcie o inStalacii, pouzivani a bezpe¢nosti.

o Na zariadeni nevykonavajte elektrické zmeny.

® Pred vykonanim instalacie zariadenia overte, &i ziadny
komponent nie je poSkodeny. V opacnom pripade sa
obratte na predajcu a nepokracujte v intalacii.

e Pred vykonanim instalacie overte Uplnost' zariadenia. V
opac¢nom pripade sa obratte na predajcu a nepokradujte v
in3talacii.

@: suciastky oznacené tymto symbolom, si méZete kupit
samostatne u Specializovanych predajcov.

*: stciastky oznacené tymto symbolom, patria medzi
volitefné prisluSenstvo dodavané iba pri niektorych
modeloch a mézete si ich kupit na webovych sidlach
www.elica.com a www.shop.elica.com.

1. BEZPECNOST A NORMY
£ VSEOBECNA BEZPEGNOST

Pozor! Starostlivo dodrziavajte nasledujuce pokyny: e
Viyrobok musi byt odpojeny od elektrickej siete eSte pred
vykonanim akéhokolvek zasahu inStalacie. e Instalaciu a
Udrzbu musi vykonavat kvalifikovany technik v sulade s
pokynmi vyrobcu a v sllade s platnymi miestnymi
bezpecnostnymi predpismi. Neopravujte ani nevymienaijte
Ziadnu Cast vyrobku, ak to nie je vyslovne uvedené
v navode na pouZitie. @ Uzemnenie vyrobku je zo zakona
povinné. e Napajaci kabel musi byt dostatoéne dihy, aby
umoznil pripojenie vyrobku, zabudovaného v nabytku, k
elektrickej sieti. ® Aby inStalacia vyhovovala st¢asnym
bezpe€nostnym normam, je potrebny dvojpélovy vypinad
podla noriem, ktory zabezpeci UpIné odpojenie siete za
podmienok kategorie prepétia Ill, v stlade s pravidlami pre
inStalaciu. e Nepouzivajte rozdvojky ani predlzovacie
kable. @ Po dokonéeni instalacie nesmie mat pouzivatel
pristup k elektrickym komponentom. e Vyrobok a jeho
pristupné Casti sa poCas pouzivania zohrievaju na vysoku
teplotu. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych
Casti. @ Davajte pozor, aby sa deti nehrali s vyrobkom; deti
musia byt v dostatoCnej vzdialenosti a pod dozorom,

pretoze pristupné Casti sa poas prevadzky mozu velmi
zohriat. @ Pre osoby s kardiostimulatorom a s aktivnym
implantatom je dolezité pred pouZitim indukcnej dosky
skontrolovat, ¢&i je ich stimulator kompatibilny s vyrobkom.
e Pocas a po pouziti sa nedotykajte rozohriatych Casti
vyrobku. e Zabrante kontaktu s handrami alebo inym
horfavym materidlom, kym v3etky komponenty vyrobku
nebudl dostatone vychladnuté, riziko poZiaru. e Na
vyrobok alebo do jeho blizkosti neukladajte horlavy
materidl. e Prehriate tuky a oleje sa lahko vznietia.
Dohliadajte na varenie potravin bohatych na tuky a oleje. ®
ak je povrch poSkodeny, vyrobok vypnite, aby ste zabranili
moznosti zasahu elektrickym pridom. e Vyrobok sa
nesmie uvadzat do prevadzky prostrednictvom vonkajsieho
Casovata alebo systémom samostatného dialkového
ovladania. e Varenie na varnej doske s olejom alebo
tukom bez dozoru moze byt nebezpecné a mbze spdsobit
poZiar. @ Proces varenia musi prebiehat pod dohladom.
Proces kratkodobého varenia je potrebné neustale
sledovat. @ NIKDY sa nepokU3ajte uhasit plamene vodou.
Namiesto toho vyrobok vypnite a zakryte plameri napriklad
vekom alebo hasiacou pokryvkou. e Nebezpecenstvo
poziaru: neukladajte predmety na vamnu dosku. e
Nepouzivajte parné Cistice, existuje riziko Urazu elektrickym
pradom. e Neukladajte magnetické predmety ako noze,
vidlicky, lyzice na povrch varnej dosky, pretoze by sa mohli
prehriat. e Pred pripojenim vyrobku k elektrickej sieti:
skontrolujte identifikacny Stitok (umiestneny na spodnej
Casti vyrobku), aby ste sa uistil, ze napatie a vykon
zodpovedaju hodnotam siete a Ze elektrickd zasuvka je
vhodna. V pripade pochybnosti kontaktujte kvalifikovaného
elektrikéra.

Dolezité: e Po pouziti vypnite vamu dosku ovladacim
zariadenim a nespoliehajte sa na detektor pritomnosti
hrnca. e Zabrante rozliatiu tekutin, preto pri uvadzani
tekutin do varu alebo pri ich ohrievani znizte privod tepla.
o Nenechavajte ohrievacie prvky zapnuté, ked su na nich
ulozené prazdne hrnce alebo panvice, alebo ked na nich
nie su uloZzené Ziadne nadoby. @ Po dokonceni varenia
vypnite prislusnd varni zénu. e Na varenie nikdy
nepouzivajte hlinikovu féliu a nikdy na dosku priamo
neumiestriujte vyrobky balené do hlinika. Hlinik by sa
roztavil a nenapravitelne by poskodil va$ vyrobok. e Nikdy
neohrievajte neotvorent konzervu alebo plechovi nadobu
s potravinami: mdze vybuchn(t! Toto upozornenie plati pre
vetky ostatné druhy varnych dosiek. e Pouzitie vysokého
vykonu, ako je funkcia Booster, nie je vhodné pre
zohrievanie niektorych tekutin, ako napriklad olej na
vyprazanie. Nadmerné teplo by mohlo byt nebezpeéné.
V tychto pripadoch odpori¢ame pouzit niz3i vykon. e
Nadoby musia byt umiestnené priamo na varnej ploche
a musia byt v strede. V Ziadnom pripade nevkladajte medzi
hrniec a varnu dosku iné predmety. e V pripade vysokych
teplot vyrobok automaticky znizi stupen vykonu varnych
zon. e Pred akymkolvek Ukonom (istenia alebo udrzby
odpojte vyrobok od elektrickej siete vytiahnutim zastrcky
alebo odpojenim hlavného vypinaca v byte. e Pri vietkych
Ukonoch montaze a Udrzby pouZivajte pracovné rukavice.
® \/lyrobok smu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby s
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obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo bez skUsenosti alebo potrebnych
znalosti len vtedy, ked su pod dozorom alebo ked im boli
dané pokyny tykajuce sa bezpe¢ného pouzivania vyrobku
a tieto osoby pochopili nebezpeCenstva spojené s
vyrobkom. e Deti musia byt pod dozorom, aby sa s
vyrobkom nehrali. @ Cistenie a tdrzbu nesm( vykonavat
deti bez dozoru. e V miestnosti musi byt zabezpecené
dostatoéné vetranie, ked sa vyrobok pouziva sucasne s
dalsimi spalovacimi zariadeniami na plyn alebo iné paliva.
o V/yrobok sa musi asto istit zvn(tra, aj zvonku (ASPON
RAZ DO MESIACA), v kazdom pripade sa riadte pokynmi
uvedenymi v navode na Udrzbu. @ Nedodrzanie noriem na
Cistenie vyrobku a vymeny a Cistenia filtrov spdsobuje rizika
poziarov. e Varenie na spdsob flambovania je prisne
zakazané. e Pouzitie otvoreného ohnia je Skodlivé pre filtre
a modze vyvolat poZiar, preto sa mu vzdy vyhybajte. e
Vyprazanie je nutné vykonavat pod dozorom, aby sa
zabrénilo zapaleniu prehriateho oleja. @ Pozor! Ked je
varng doska v prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa
mozu zohriat. e Pozor! Vyrobok nepripajajte k elekirickej
sieti, kym instalacia nebude Upine dokonéena. e Co sa
tyka technickych a bezpe€nostnych opatreni, ktoré je
potrebné prijat na odvadzanie dymov, prisne dodrziavajte
nariadenia kompetentnych miestnych organov. e Nasaty
vzduch sa nesmie odvadzat do potrubia pouzivaného na
odvadzanie  dymov  vyprodukovanych  spalovacimi
zariadeniami na plyn alebo iné paliva. e Vyrobok nikdy
nepouzivajte bez spravne namontovanej mriezky! ® Na
indtalaciu pouzivajte iba upeviiovacie skrutky vo vybave
vyrobku alebo ak nie su vo vybave, kupte si spravny typ
skrutiek. PouZivajte skrutky so spravnou dizkou uvedenou
v Navode na inStalaciu. e Ked je tento vyrobok a iné
zariadenia napajané energiou, ktora nie je elektricka, v
prevadzke suCasne, zaporny tlak v miestnosti nesmie
presiahnut 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Je délezité uchovat tento
navod, aby ste dori mohli kedykolvek nahliadnut. V pripade
predaja, odstipenia alebo stahovania zaistite, aby zostala
spolo¢ne s vyrobkom.

£ BEZPECNOST V PRIPADE
ELEKTRICKEHO PRIPOJENIA

e \yrobok odpojte od elektrickej siete. eIn3talaciu musi
vykonat kvalifikovany profesional, ktory poznad platné
normy pre montdz a bezpecnost. eVyrobca odmieta
akukolvek zodpovednost za Skody spdsobené na osobach,
zvieratach alebo veciach nésledkom nedodrZania pokynov
uvedenych v tejto kapitole. eNapajaci kabel musi byt
dostatocne dlhy, aby sa umoznilo odstranenie varnej dosky
z pracovnej plochy. eUistite sa, Ze napatie uvedené na
vyrobnom S&titku na spodnej strane vyrobku zodpoveda
hodnotam elektrickej siete bytu, kde bude namontovany.
eNepouzivajte predizovacky. e Uzemfovaci elektricky
kabel musi byt o 2 cm dih§i ako ostatné kable. @ V
pripade, Ze vyrobok nie je vybaveny napéjacim kablom,
pouZite jeden s prierezom vodia minimalne 2,5 mm2 pre
vykon az do 5500 wattov,; zatial ¢o u vy3Sich vykonov
musi byt 4 mm2). e Kabel v Ziadnom bode nesmie
dosiahnut teplotu 0 50 °C vysSiu ako je teplota prostredia.

e V/yrobok je uréeny na trvalé pripojenie k elektrickej sieti,
z tohto dbvodu vykonajte pripojenie k pevnej sieti cez
dvojpolovy spina¢ podla normy, ktory zabezpeluje Uplné
odpojenie siete za podmienok kategérie prepatia Ill a bude
[ahko pristupny po montazi.

o Pozor! Prepojovaci kabel musi vymenit autorizovany
technicky servis alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.

o Pozor! Pred opatovnym pripojenim k elektrickej sieti a
kontrolou  spravneho  fungovania  spotrebica  vzdy
skontroluijte, ¢i je sietovy kabel spravne namontovany.

&% BEZPEGNOST PRI INSTALACII

o |InStalaciu, elektrickl, aj mechanicku, musi vykonat
Specializovany pracovnik.

o Pred zaciatkom instalacie: Po vybaleni vyrobku overte,
Ci sa poCas prepravy neposkodil, a v pripade problémov sa
skontaktujte s predajcom alebo so sluzbou pomoci
zékaznikom, az potom vykonajte inStalaciu; overte, Ci
zakupeny vyrobok ma rozmery vhodné pre predvolend
zonu inStalacie; overte, ¢i vnutri balenia nie je (z
prepravnych ddévodov) sprievodny material (napriklad
obalky so skrutkami, zarucné listy atd), eventualne ho
vyberte a uschovajte, dalej overte, ¢i v blizkosti zony
inStalacie je k dispozicii elektricka zasuvka

o Priprava nabytku na vstavanie:

+ Vlyrobok sa nemoze intalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a suSicky. Pred
vlozenim varnej dosky vykonajte vSetky prace rezanie
nabytku a dokladne odstrarite vSetky triesky alebo zvySky
po pileni.

Minimélna vzdialenost medzi varnou doskou a stenou musi
byt aspori 50mm ¢&elne, aspori 50mm bo¢ne a aspon
550mm vzhladom k z&vesnym skrinkam.

POZN.: pri navrhovani priestorov sa musia dodrzat pokyny
vyrobcu sporaka.

+ pre optimalizaciu instalacie filtraénej verzie sa odporic¢a
vytvorit puklinu v podstavci, kde sa mdZe namontovat
mriezka.

+ Dolezité: pouzite jednozlozkové tesniace lepidlo (S),
ktoré je odolné voli teplotdm az do 250 °C; pred
inStalaciou je nutné lepené povrchy dokladne odistit a
odstranit vSetky latky, ktoré by mohli zhorsit' prilnavost
lepenych  povrchov  (napr. separatné prostriedky,
konzervacné prostriedky, tuky, oleje, prach, zvysky starého
lepidla atd.); lepidlo je potrebné rovnomerne naniest po
celom obvode ramu; po zlepeni nechajte lepidlo schnut asi
24 hodin.

e Pozor! Instalacia skrutiek a spojovacich prvkov, ktora
nie je v sulade s tymito pokynmi, mdze spdsobit rizika
elektrickej povahy.

e Poznamka: pre spravnu inStalaciu vyrobku sa odporuca
opaskovat potrubia lepidiom, ktoré ma nasledujice
vlastnosti: elasticky film z mékkého PVC, s lepidlom na
baze akrylatu; ktoré vyhovuje norme DIN EN 60454;
spomalujuce plamen; vynikajuca odolnost voéi starnutiu;
odolné vocéi vykyvom teploty; pouzitelné pri nizkych
teplotach.
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LIKVIDACIA PO UKONCENi ZIVOTNOSTI

Toto zariadenie je oznacené v zhode s eurp-

ﬁ: skou smernicou 2012/19/ES - UK SI 2013 €.3113

N 0 odpade z elektrickych a elektronickych za-
B igdeni (OEEZ).

Zabezpette, aby sa tento vyrobok zlikvidoval spravnym
spbsobom. PouZivatel prispieva k tomu, aby sa zabranilo
potencialnym negativnym désledkom pre prostredie a
zdravie. Symbol na vyrobku alebo v dokumentcii, ktora je
k nemu priloZzena, poukazuje na to, ze s tymto vyrobkom
nesmie byt narabané ako s domovym odpadom, ale musi
byt odovzdany do vhodnej zbermme na recyklaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné ho
zlikvidovat v sulade s miestnymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. PodrobnejSie informcie o spracovani, opatovnom
pouziti a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prislusnom
miestnom Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo
v obchode, kde bol tento vyrobok zakupeny.

NORMY

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v sulade s
tymito normami:

* Bezpecnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; * Vykon: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

ODPORUCANIA PRI POUZITI

Odporucania na spravne pouzitie za Ucelom znizenia
vplyvu na zivotné prostredie: Ked zacinate varit, zapnite
zariadenie na minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj
niekolko minut po ukonéeni varenia. Rychlost zvyste iba v
pripade velkého mnozstva dymu a pary pomocou funkcie
booster iba v extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala
dobra Ucinnost systému redukcie pachov, v pripade
potreby vymenite uhlikovy filter/filtre. Aby sa zachovala
dobra Uginnost tukového filtra, v pripade potreby ho
vyCistite. Na optimalizaciu ucinnosti a minimalizaciu hluku
pouzivajte maximalny priemer kanalizaéného systému
uvedeny v tejto prirucke.

2. POUZITIE
POUZITIE VARNEJ DOSKY

Systém indukéného varenia je zaloZeny na fyzikélnom jave
magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody: Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je
va$a indukéna doska: bezpec€nejSia: nizSia teplota na
povrchu skla. rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie
jedal. presnejsia: doska okamzite reaguje na vase prikazy.
ucinnejsia: 90 % absorbovanej energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hmca z varnej dosky,
prenos tepla sa okamzite prerudi, aby sa zabranilo
zbytoCnym tepelnym stratam.

POUZITIE NADOB NA VARENIE

o Nadoby na varenie

Pouzivajte iba hrnce oznacené tymto symbolom.
Délezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,
nepouzivajte:

* nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

* nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo
poskrabaniu plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hrnce a panvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

+ nie vSetky hrnce vhodné na indukciu su U¢inné z toho
dévodu, ze ich dna su Ciastotne zlozené z
feromagnetického materialu!! Pri ndkupe hrncov alebo
panvic skontrolujte, ¢i:

+ dno je vylutne iba z feromagnetického materidlu. V
opacnom pripade sa znizi U¢innost prenosu tepla ako aj
rovnomernost tepla pri teplotach povrchu panvice/hrnca,
ktoré nie st vhodné na varenie

+ Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavaju ani induktory.

%

+ Nerovné dné alebo dné s drsnym povrchom.

+ Odoberaju kontaktn plochu medzi induktorom a riadom,
pri€om znizuju jeho U¢innost a kazia zazitok z varenia.

N o
E

eExistujlice nadoby

Mbézete skontrolovat, i materidl hrnca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie st vhodné, ak
nie su magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj
pokyny uvedené v predchadzajicom odseku.

o Odportcané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemajii spravne rozmery, varné
zény sa nezapnil. Udaje o minimalnom priemere hrnca,
ktory sa ma pouzit na kazdej jednotlivej zone, najdete v
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ilustrovanej Casti tohto navodu.

Pozor: Pre zachovanie varného vykonu a kvality
vyrobku sa NEODPORUCA pouzivanie adaptérov na
indukciu.

o Uspora energie

Pouzivajte panvice a hrnce s priemerom dna rovnakym ako
priemer varnej zony. PouZivajte hrnce a panvice s rovnymi
dnami. - Kde je to mozné, poCas varenia udrZiavajte
pokrievku na hrncoch. Varte zeleninu, zemiaky atd. s
malym mnozstvom vody, aby sa znizila doba varenia.
Pouzivajte tlakovy hrniec, dalej znizuje spotrebu energie a
dobu varenia. Hrniec umiestnite do stredu varnej zony
oznacenej na doske umiestnite.

POUZITIE ODSAVACA

Odsévaci systém sa moze pouzit v odsévacej verzii s
vonkaj$im od¢erpavanim alebo filtraénej verzii s vnutornym
obehom.

Navstivie ~ webové  sidla  www.elica.com a
www.shop.elica.com , kde najdete kompletni sadu
stprav, ktoré st k dispozicii, aby ste mohli vykonat rozne
montaze filtratnej aj odsavacej verzie.

| Odsavacia verzia:

Pary sa odCerpavaji smerom von pomocou série trubiek
(kupuju sa samostatne). Vyrobok pripojte k trubkam a
vypustacim otvorom na stene s priemerom ekvivalentnym
vystupu vzduchu (spojovacia priruba). Viac informacii o
trubkach a ich velkosti najdete na stranke tykajucej sa
prislusenstva v navode na montdz - odsavacia verzia.
PouZitie trubiek a vypustacich otvorov na stene s mensim
priemerom spdsobi zniZenie odsavacich vykonov a znaéné
zvySenie  hluénosti. Preto  odmietame  akukolvek
zodpovednost.

Aby ste dosiahli maximalnu Ucinnost odsavania: ¢
Odpor(éa sa maximalna dizka linearneho potrubia 7
metrov. + Odporiéa sa na celkovej dizke 7 linearnych
metrov pouzit maximaine dve 90 ° kolena + Zabrante
drastickym zmen&m priemeru potrubia, priCom vZzdy
uprednostnite prierez rovnajuci sa @ 150 mm (alebo
obdiZnikovy 222 x 89 mm).

o |__[Filtraéna verzia:

Odsaty vzduch sa bude filtrovat prostrednictvom
prisluSnych tukovych a zapachovych filtrov pred opatovnym
dopravenim do miestnosti, pomocou prisluSnych potrubi
(z&pachové filtre a potrubia sa musia kupit osobitne). Viac
informacii najdete na strankach tykajucich sa prisluenstiev
a konfiguracii (pre filtracnu verziu) v ilustrovanej asti tohto
navodu.

3. PREVADZKA
OVLADACI PANEL
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Funkcia

1 ON/OFF (zapnutie/vypnutie) varnej dosky/odsava-
Ca pre varnu dosku

2 Tlacidlo pre volbu varnej zony

3 Displej urovne vykonu vamej zony

4 LED Aktivnej varnej zény / LED aktivneho nasyte-

nia filtrov

Zvy3enie/Znizenie Grovne vykonu varenia a rych-
losti (vykonu) odsévania
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6 Aktivacia funkcie Egg timer (Stand Alone)
6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) aktivna

DISPLEJ VARNEJ ZONY

na displejoch tykajucich sa varnych zén sa zobrazi:

7a-7b Casova¢ displeja varnej zony / Displej nasytenia Funkcia Hodnota
Uhlikového filtra - Filtra mastnoty . - o)
S — - Va4 zéna zapnuta [N
8a-8b ZvySenie/Znizenie Displeja Casovaca e
9 Aktivacia funkcie Temperature Manager (Warming Power Level ({irovedt vikonu) . J7™
Function) (sprava teploty - ohrievacia funkcia) Residual Heat Indicator (ukazovatel zostat- [N
10 Pauza kového tepla) m
10a  LED aktivnej pauzy Pot Detector (Detektor hrncov) '_-'
1" Key Lock (zablokovanie tiacidiel) Funkcia Temperature Manager (sprava tep- =
ie tlacidi loty) aktivna bl
11a  LED - Zablokovanie tlacidiel Y
12 Taidlo pre volbu odsavaca Funkcia Bridge Zone aktivna H
13 Displej Odséavaca Funkcia Pauza H

14 Aktivacia automatickej funkcie odsavaca

15 LED ponuky oneskorenia odsavaca

Funkcia Automatic Heat UP (automaticky ]
ohrev) &

TOTO MUSITE VEDIET SKOR AKO
ZACNETE

POZOR: Po prvom pripojeni vyrobku k elektrickej sieti
si varnd doska vyZaduje postup spojeny s
ODBLOKOVANIM. Postupuijte takto:

[
Pripojte dosku k napéajaniu; displej (13) zobrazi jedno L=

blikanie a rozsvietenu LED (11a) . Stlacte tlacidlo @ (11)
na niekolko sekind, LED (11a) sa vypne. Teraz bude

mozné dosku zapnut tlacidlom ON/OFF @ (1).

VSetky funkcie tejto varnej dosky su navrhnuté tak, aby boli
v stlade s najprisnejSimi bezpe¢nostnymi normami. Z tohto
dévodu:

* Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivuji, ak sa na horakoch nenachadzaju ziadne
hrnce alebo ak su zle umiestnené.

* V inych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivuju po niekorkych sekundach, ak zvolena funkcia
vyzaduje dalie nastavenie, ktoré nie je vykonané (napr.
,LZapnit vamu dosku‘ bez ,Vybrat varnd zonu* a
,Prevadzkova teplota“, alebo ,Funkcia Lock® (zablokovat)
alebo ,Casovac”).

Skor ako sa priblizite k varnej zéne, pockajte, kym sa
displej vypne.

Pozor! V pripade (napriklad) dlhej prevadzky vypnutie
varnej zény nemusi byt okamzité, pretoze v priebehu
ochladzovacej fazy sa na displeji varnych zén objavi

[N
symbol 77, ktory informuje o tom, Ze sa nachadzate v tejto
faze. Skor ako sa priblizite k varnej zéne, pockajte, kym sa
displej vypne.

VLASTNOSTI DOSKY
o Safe Activation (bezpeéna aktivacia)

Vlyrobok sa zapne iba v pritomnosti hrncov na varnych
zbnach: proces ohrevu sa nespusti alebo sa prerusi v
pripade nepritomnosti alebo odstranenia hrncov.

o Pot Detector (detektor hrncov)

Vlyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na varnych
zbnach.

o Safety Shut Down (Bezpeénostné vypnutie)

Z bezpegnostnych doévodov ma kazda varna zbna
maximalnu dobu prevadzky, ktora zavisi od nastavenej
Urovne vykonu.

o Residual Heat Indicator (ukazovatel zostatkového
tepla)

Pri vypnuti jednej alebo viacerych varnych zon je
pritomnost  zvySkového tepla signalizovana prisluSnym
znamenim viditelnym na displeji zodpovedajucej zény

[N
pomocou symbolu 777,

POUZITIE VARNEJ DOSKY
e Zapnutie

Varna doska sa rozsvieti dotykom tlacidla ON/OFF @(1).
V3etky displeje (3) a displej (13) sa rozsvietia a zobrazia

.. i
Gislo nula L.

Na vypnutie dosky stlacte tlacidlo ON/OFF @ (1)
Ak neddjde k aktivacii funkcii, doska sa po uplynuti
niekolkych sekund vypne.
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o Aktivacia varnych zén
Aktivécia:
Vstipte do ponuky varnej zény stlaenim jedného z

tlacidiel [:@E]G] (2) Zzelanej varnej zony.
Displej (3) danej zény bude jediny, ktory zostane osvetleny
pri vysokej intenzite.

Dotknite sa a postvajte prst po liste vyberu (5), aby ste
nastavili vykon predtym zvolenej varnej zony.

Poznamka: Ked si zvolite varnd zénu, displej

CASOVACA (7a+7b) zobrazovat toto: « ~— ~ LED (4),
ktord sa rozsvieti, stanovuje, ktord zona bola zvolend, v
tomto pripade ide o zonu FL.

Deaktivécia:

Vstupte do ponuky Zelanej varnej zény a stlacte jedno z

tlacidiel E@BG (2), displej (3) danej zony
bude jediny, ktory zostane osvetleny pri vysokej intenzite;

Vykon presuiite na nulu , alebo znovu stlacte tlacidlo (2)
a drzte ho stlacené na niekolko sekund.

o Uroveii vykonu varnej zény

Doska je vybavena 9 droviiami vykonu. Jemne stlacte a
prstami sa posuvajte po Liste vyberu (5):

smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZzite vykon.

Nastavena Uroven vykonu bude zobrazena na displeji (3)
zvolenej varnej zny.

® Power Booster (zvySenie vykonu)
Vyrobok je vybaveny 1 pridavnou troviiou vykonu (nad

-
Uroviiou _'Jl), ktord zostava aktivna 10 minut, potom sa
vykon vrati na predchadzajticu Urover.

Jemne stlate a prstami sa postvajte po Liste vyberu (5),

R B R
nad Urovefi —' pre aktivaciu zvySenia vykonu. Uroven

]
zvy$enia vykonu je uvedena na displeji (3) symbolom 7~ .

o Bridge Zones (premostené zény)

Tato funkcia umozruje, aby pracovali kombinovanym
spbsobom varna zéna FL s varmnou zénou RL a varna zéna
FR s varnou zénou RR, pri¢om vytvoria jedini zénu s tou
istou Uroviiou vykonu. Toto umozni rovnomerné varenie s
panvicami a hrncami vacSich rozmerov. V konecnej Casti
navodu vzdy overte obrazky uvadzajuce montaz, kde sa
dozviete, v ktorych zonach je funkcia Bridge aktivovatelna.
Na aktivaciu funkcie Bridge:

Na niekolko sekind stlaéte naraz tlacidlo (2) dvoch
zvolenych zon (FL+RL) alebo (FR+RR).

i
Jeden z displejov (3) zobrazi symbol, 7 ! naopak druhy
displej (3) zobrazi vykon, ktory bude nastaveny. Pre
nastavenie vykonu posuvajte prst po Zéne vyberu (5)

Na deaktivéciu funkcie Bridge:
+ na niekolko sekund stladte naraz tlagidla (2) dvojice zon,
ktoru chcete deaktivovat (FL+RL) alebo (FR+RR).

o zablokovanie tlacidiel

Key Lock (zablokovanie tlaidiel) umoziuje zablokovat
nastavenia dosky, aby sa zabranilo nahodnym
poskodeniam, pri¢om uz nastavené funkcie zostanu
aktivne.

Aktivécia:

Aby bolo mozné aktivovat funkcie zablokovania tlacidiel,
varna doska musi byt zapnuta.

+ stlatte @ (11) na dobu 2 sek. Zopakujte zakrok za
Uc¢elom deaktivacie.

Poznamka: ak stladite akukolvek inG funkciu pocas
aktivneho zablokovania tlacidiel, LED (11a) bude blikat a
displej (7b) zobrazi sekvenciu symbolov -5+, ktora
uvadza, Ze funkcia sa prave pouziva a pripadne je
potrebné ju deaktivovat za i€elom pésobenia na dosku.

o Temperature manager (Sprava teploty)

Temperature Manager (sprava teploty) je kontrolna funkcia,
ktora umozfuje udrZiavanie tepla pri kontantnej teplote a
pri optimalizovanej urovni vykonu; ideélna na udrzanie
teploty uz pripravenych jedal.

Aktivacia:

Zvolte si tlacidlo (2) a potom tlacidlo ﬁ (9) z6ny, ktord
chcete pouzivat; displej (3) danej zény bude uvadzat

sekvenciu symbolov L"i¢, ktora bude trvat pocas
celého trvania aktivacie funkcie.
Deaktivacia:

Znowu stlaéte na niekolko sekind tladidlo ﬁ 9) za
Ucelom deaktivacie funkcie.
Poznamka: funkciu je mozné aktivovat aj v zonach s
aktivnou funkciou BRIDGE.

o Automatic Heat UP (automaticky ohrev)

Funkcia Automatic Heat UP umozfuje rychlejsie uvedenie
do rezimu nastaveného vykonu; s touto funkciou mame
vyhodu v tom, Ze ziskame rychlejSie varenie, ale bez rizika
prihorenia jedal, pretoZe teplota nepresiahne nastavend
Urover teploty. Tato funkcia je k dispozicii pre Grovne

[
vykonuod ! do L.
Aktivécia:
Zvolte si tla€idlo (2) zony, ktort chcete pouzivat, potom sa
prstom posUvajte po liste vyberu (5) po dosiahnuti
zelanej Urovne udrZujte tlacidlo stlacené na niekolko
sekdnd, kym sa na displeji (3) danej zony neobjavi symbol

oo .
171 striedajlci sa s nastavenym vykonom.

ZvySenim Urovne vykonu varnej zony, funkcia Automatic
Heat Up (Automaticky ohrev) zostane aktivna, s novym
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nastavenim teploty;

Poznamka: Tuto funkciu je mozné aktivovat na viacerych
z6nach sucasne.

Deaktivécia:
Zvolte si tla€idlo (2) zoény, pri ktorej chcete vypnut
automaticky ohrev, a znizte Groven vykonu varnej zony.

o Pauza

Funkcia Pauza umoZiuje pozastavit akikolvek funkciu
aktivnu na doske tak, Ze sa varny vykon nastavi na nulu.

Aktivacia:
« stlacte tlacidlo I I (10) , LED (10a) sa rozsvieti a zobrazi

it
sa symbol 7 !blikajuci na displejoch (3) aktivnych zén,
striedavo s Uroviiou teploty nastavenou v danych zénach.
Deaktivécia:

+ na niekolko sekind stlacte tlacidlo I I (10), kym symbol
nezmizne.

Po deaktivacii sa prevadzka varnej dosky obnovi s
nastaveniami zadanymi pred pauzou.

Poznamka: ak sa po 10 mindtach funkcia Pauza
nedeaktivuje, doska sa automaticky vypne.

Poznamka: funkcia Pauza nema vplyv na odsavanie.

e Eqq Timer

Funkcia Egg Timer je odpocitavanie nezavislé od varnych
z6n (a odsavacej zony).

Aktivécia:

Opustite ponuku Odsévanie alebo Varné zény tak, aby
vietky LED (3 a 13) svietili.

Stlacte tlacidlo C’) (6), rozsvieti sa led (6a) a suc¢asne sa
aktivuje aj

displej (7a+7b) s LED (6b) ~ ~ .

Teraz bude moZné predizit alebo skratit ¢as pouZitim

tlacidiel + (8a) a == (8b). Cas je vyjadreny v minttach.
Ak Casova dosiahne ¢as kratsi ako 1 minUta,
odpocitavanie pokracuje zobrazovanim sekund.

Po skonceni odpocitavania zaznie zvukovy signal a varna
z6na sa vypne.

Deaktivacia:

Za UCelom predCasného vypnutia CasovaCa opustite
ponuku Odséavanie alebo Varné zony tak, aby vSetky LED
(3 a 13) svietili a presurite na nulu displej Casovaca

pomocou tladidla === (8a).

o Casovat varnych z6n

Funkcia Casovaé varnych zon je odpoitavanie, ktoré je
mozné nastavit aj doCasne na kazdej varnej zéne. Po
uplynuti nastaveného obdobia sa varné zény automaticky
vypnu a pouzivatel bude upozorneny pomocou prislusného
zvukového signalu.

Aktivécia:

Poznamka: tento ¢asovac je mozné spustit len vtedy, ak je
varna zéna aktivna s inym vykonom nez je nula.

Po aktivacii varnej zony tlacidlom (2),

displej (7a+7b) sa aktivuje a bude mozné naprogramovat
Casoval. Pre predizenie alebo skratenie Casu pouzite

tlacidla + (8a) a == (8b). Cas je vyjadreny v mindtach.
Ak CasovaC dosiahne ¢as kratSi ako 1 minita,
odpocitavanie pokracuje zobrazovanim sekdnd.

Ukon podra potreby zopakujte na viacerych varnych
zbnach:

Kazda varna zéna mdze mat nastaveny iny ¢asovac; na
displeji (7a+7b) sa objavi odpocitavanie varnej zény
zvolenej v danom okamihu

Poznamka: Po aktivacii zony Bridge je mozné spustit
Casovac aj na tejto zone.

Deaktivacia:

Za UCelom predCasného vypnutia Casovaca si zvolte varnu

z6nu tlacidlom (2) stlacte tlacidlo === (8a) , kym Casovat
nedosiahne nulu. Casovac sa deaktivuje.

o Power Limitation (Obmedzenie vykonu)

Funkcia Power Limitation (obmedzenie vykonu) znamena
rezim, v ktorom je obmedzena najvysSia spotreba energie
a reguluje sa najvyssi vykon vo vietkych aktivnych varmnych
zbnach. V tomto reZime celkova spotreba energie varnej
dosky neprekrogi najvysSiu nastavenu hodnotu.

Ponuka riadenia funkcie Power Limitation sa nachadza v
ponuke riadenia parametrov.

Pre vstup do ponuky riadenia parametrov:
Odpojte napajanie dosky, pockajte niekolko sekund a
znovu pripojte dosku k napajaniu. ODBLOKUJTE dosku

tak, ze budete niekolko sekind drzat stladené tlacidlo @
(11); Potom na niekolko sekind stlacte naraz tlacidla E]

(12) + @ (14) , kym sa rozsvieti posuvny riadok (5).
Prstom sa posUvajte po riadku (5) zfava doprava. Dva
displeje (3-FL) a (3-FR) sa rozsvietia.

Displej (3-FL) uvadza upravovany parameter.

Displej (3-FR) uvadza nastavenu hodnotu.

Za ucelom prechodu na ponuku riadenia funkcie Power
Limitation:
Implicitne, vstupom do ponuky parametrov, displej (3-FL)

i~
bude uvédzat striedavo hodnoty i a L!; Viackrat stiCte
tlacidlo ﬁ(g-m , kym displej (3-FL) nebude striedavo

~ i = o
uvadzat hodnoty .. a = . (L a /= = ponuka riadenia
Power Limitation).
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Nastavenie hodnoty Power Limitation:

stlacte tlacidlo ﬁ(Q-FR) pre volbu Zelanej hodnoty
spomedzi troch dostupnych, pozri tabulku nizSie:
Zona Zona Hodnota
3-FL 3-FR vykonu (kW)
= O 74
= / 45
£t/ 3
UloZenie nastaveni:

Pre ulozenie zvolenych nastaveni stlacte tlagidlo @(1)

POUZITIE ODSAVACA
o Aktivacia odsavaca.
Aktivacia:

Jemne sa dotknite (stlacte) tlacidla El (12), displej (13)
sa rozsvieti s velkou intenzitou.

Dotknite sa a prstom sa posuvajte po liste vyberu (5), aby
ste nastavili vykon odsavania vyparov.

Poznamka: na rozdiel od varnych zén, vypnutie odsévaca
nie je mozné naprogramovat prostrednictvom &asovaca.
Preto sa displej (7a+7b) neaktivuje.

Deaktivacia:

Na vypnutie odsavaca drzte niekolko sekund stlaené

tlacidlo EI (12), alebo presunte vykon odsavania na
nulu.

o Uroveii vykonu odséavaéa

Odsavag je vybaveny 4 Groviiami vykonu odsavania plus
zvySenim vykonu.

Dotknite sa a prstami postvajte po Liste vyberu (4):
smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.

Nastavena urovefi vykonu sa zobrazi na displeji (13)
odsévaca.

® ZvySenie vykonu odsavaca

Vyrobok je vybaveny 1 uroviou pridavného vykonu
BOOSTER (nad uroviiou 4), ktora zostava aktivna po dobu
5 minut, potom sa vykon vrati na predchadzajicu droven.
Jemne stlate a prstami sa postvajte po Liste vyberu (5),
nad Grovef 4, pre aktivaciu zvySenia vykonu. Uroveft

[
zvy$enia vykonu je uvedena na displeji (13) symbolom #

o Automaticka prevadzka
Vlyrobok sa zapne pri najvhodnejSej rychlosti, pricom saci

vykon sa prispdsobi maximalnej Urovni varenia, pouzitej vo
varnych zénach.

Ked sa vypni varné zény, odsavaC par upravi svoju
rychlost odsavania tak, ze ju postupne znizi, pricom
odstrafiuje zostatkové vypary a pachy.

Aktivécia:

Vstupte do ponuky odsavaca stladenim tlacidla E] (12)
potom stlacte tlaidlo I_if (14); na displeji (13) sa

i . . .
zobrazi pismeno /77, ktoré sa strieda s hodnotou rychlosti
odsavaca.

Deaktivacia:

V/ ponuke odsavaca stlacte tlacidlo I_if (14) alebo ruéne
znizte rychlost odsavania na liste vyberu (5).

® Ponuka riadenia filtrov:
Podmienky nevyhnutné pre vstup do ponuky:
VARNE ZONY a ODSAVAC musia byt vietky nastavené

(]
na vykon L!; L'EGG TIMER musi byt vypnuty; Ak tieto
podmienky nie st dodrzané, po vykonani postupu
spojenom so vstupom bude displej (7a+7b) uvadzat

771137 a dalej sa viac nebude dat pokracovat.

Pre vstup do ponuky a zobrazenie stavu filtrov:
Po dodrzani vy3Sie uvedenych poziadaviek na vstup,

stlatte tlacidlo E] (12), potom stlatte naraz ===(8a) a

+(8b) na 4 sekundy.
Teraz sa budete nachadzat v ponuke riadenia filtrov.

Displej (7a+7b) bude implicitne zobrazovat stav FILTRA
MASTNOTY. Ak chcete prejst na zobrazovanie stavu

FILTRA PACHOV, stlacte ===(8a) . Pri kazdom stlaceni
tohto tlacidla displej bude postupne prechadzat z jedného
filtra na druhy. NiZSie uvadzame tabulku stavov filtrov.

Stav filtra Displej
Filter mastnoty AKTIVNY* L5,
Filter pachov AKTIVNY* S
Filter mastnoty NEAKTIVNY o=
Filter pachov NEAKTIVNY F-

*Ked je ukazovatel nasytenia filtrov AKTIVNY, displej (7b)

[ B .
uvedie stav filtra s hodnotou od —*(maximalny vykon) do

]
L!(zaneseny filter).
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Na aktivaciu alebo deaktivaciu ukazovatela nasytenia
filtrov:

Po zvoleni jedného z dvoch filtrov stlacte +(8b); Pri
kazdom stlaceni bude displej postupne prechadzat z
jedného stavu na druhy.

Poznamka: Ak filter deaktivujete a potom ho znovu
aktivujete v rovnakej relacii, hodnota stavu filtra zostane
nezmenena vzhladom k stavu pred deaktivaciou.

Ak po deaktivacii filtra opustite ponuku, ked bude filter

(]
znovu aktivovany, hodnota nasytenia filtra sa spusti od 7.

Opustenie ponuky:
Na opustenie ponuky stlatte akékolvek tlacidlo OKREM

tlacidla ===(8a) a +(8b) alebo pockajte 8 sekund bez
toho, Ze sa dotknete akéhokolvek iného tladidla.

o Reset nasytenia filtrov

Ak su jedno alebo obe oznamenia aktivne, mozete
resetovat alarm nasytenia filtrov. Po€as prvych 10 sekund
oznamenia nasytenia filtrov stlatte na niekolko sekund

naraz tlacidlo ===(8a) a +(8b).

Akusticky signal uvedie uskutoénené resetovanie. Tento
postup odporti¢ame vykonavat LEN po vymene filtrov.
Poznamka: Ak su obe oznamenia aktivne, vykonajte tento
zakrok dvakrat, aby ste resetovali oba alarmy. .

o Oneskorene vypnutia odsavania

Pri tejto aktivovanej funkcii zostane odsavac zapnuty pocas
vopred nastavenej ¢asovej doby, po uplynuti tohto ¢asu sa
automaticky vypne. Kazda rychlost méa $pecificky ¢asovac,
ako je to uvedené v tabulke niZSie.

Zvysenie

vykonu V4 V3 V2 V1
(booster)

5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Na aktivaciu:

Ked je odsavat v prevadzke, diho stlaéte listu vyberu (5) ,
rozsvieti sa LED (15), ktord uvadza, Ze funkcia bola
aktivovana.

Na deaktivaciu:

stali zmenit rychlost odsavania, aby bolo mozné tuto
funkciu deaktivovat. LED (15) sa vypne, ¢im bude uvadzat,
ze funkcia bola deaktivovana.

TABULKA VYKONU
Stupen vykonu Typ varenia Pouzitie (na zaklade skusenosti a zvykov varenia)
;_-: Rychlo zohriat vV }(ratkom Case zvys’te teplotu J(_edla az fjo rychlgho varu v
i pripade vody alebo rychlo zohrejte varné kvapaliny
Max vykon ——— oot zatal - " s orodukty. Tveh
g.9 Vyprazat - viiet opiect, zacat varenie, zmrazit rozmrazené produkty, rych-
== lo zovriet
o -,1 I’:-II restovat — osmazit - varit - grilovat osfm’azn, udrzat' silny var, varit a grilovat (kratko, 5-10
Vysoky vy- mindit)
kon [~ 7 |restovat — varit — dusit — osmazit - gri-|osmazit, udrzat miermny var, varit a grilovat (stredné
L lovat trvanie, 10-20 minGt), predhriat prisluSenstvo
'-f R ':-, Varit — dusit — osmazit - grilovat dusit, udrzat mierny var, varit (dlho), miesit cesto
_ predizené varenia (ryZa, omacky, pecené méso, ryba) v
Stredny vy- :;' '-;’ Varit - zacat vriet — zahustit - miesit  |sprievodnych tekutinach (napr. voda, vino, vyvar, mlieko),
kon miest cesto
- predizené varenia (objemy mensie ako liter: ryza, omagky,
,_-' :,' Varit — zacat vriet — zahustit - miesit  |pe¢ené méso, ryba) v sprievodnych tekutindch (napr.
voda, vino, vyvar, mlieko)
1 7 |Roztopit — rozmrazit — udrzat teplé -|rozpustit maslo, jemne roztopit Cokolddu, rozmrazit
NizKy vy- 'L miesat produkty malych rozmerov
kon 1 |Roztopit — rozmrazit — udrzat teplé -|udrzanie v teple malych porcii jedla prave uvarenych alebo
' Imiegat udrZat' teplotu servirovacich tanierov a miesat rizoto
_ Vama doska v polohe stand-by alebo vypnutd (mozna
OFF L ;' Oporna plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia, signalizova-
né s H-L-0)
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4. UDRZBA

Pozor! Pred kazdym ¢istenim alebo tdrzbou sa uistite,
Ze varné zony su vypnuté a indikator tepla zmizol.

X Pre udrzbu vyrobku si pozrite obrazky po ukonceni
intalacie oznacené tymto symbolom.

UDRZBA VARNEJ DOSKY

o Cistenie indukénej dosky

Varna doska sa Cisti po kazdom pouziti.

Délezité:

* Nepouzivajte abrazivne hubky, drétenky. Ich pouZitie, po
Case, by mohli zni¢it sklo.

* Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako
su spreje pre rary alebo odstranovace Skvin.

+ NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Po kazdom pouziti nechajte varni dosku vychladnit a
vyCistite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a Skvin od
zvySkov potravin. Cukor alebo potraviny s vysokym
obsahom cukru pos$kodzuji varni dosku a musia sa
okamzite odstranit. Sol, cukor a piesok by mohli poskrabat
povrch skla. PouZivajte jemnu handricku, papierové
uteraky alebo Specifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky
(postupuijte podla pokynov vyrobcu).

° X D Cistenie zbernej vane tekutin

V pripade ndhodnych a velkych vyteceni tekutin z hrcov
je mozny zésah pomocou vypustacieho ventilu,
nachadzajlceho sa v spodnej Casti vyrobku tak, aby ste
mohli odstranit vSetky zvySky, ¢im sa zaru¢i maximaina
hygienicka bezpecnost.

5. POMOC
TABULKA VYHCADAVANIA PORUCH

. X E Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat' ruéne hortcou vodou a neutralnym
Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili
oxidaciam.

UDRZBA ODSAVACA

o Cistenie odsavaéa :

Na Gistenie pouZivajte VYHRADNE IBA handru navihéenu
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami.

NA CISTENIE NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

NepouZivajte produkty obsahujice abrazivne latky.
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

o XA Gdriba protitukovieh filtrov:

Spracovava tukové castice pochadzajuce z varenia.
Musi sa vycistit raz za mesiac (alebo ked' systém indikacie
saturacie filtrov signalizuje tito nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami ruéne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle. Pri umyvani v umyvacke
riadu sa protitukovy filter mdze odfarbit, ale jeho filtracné
vlastnosti sa absolUtne nezmenia.

. XB Udrzba filtra s aktivnym uhlim - keramicky (iba
pre filtraénu verziu):

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajice z
varenia. Vyrobok je vybaveny sadou zapachovych
filtrov.

Nasytenie zapachovych filtrov sa overi po viac-menej
predizenom pouzivani podla typu varenia a pravidelnosti
Cistenia tukovych filtrov. Zapachové filtre sa mozu tepelne
regenerovat kazdé 2-3 mesiace v rare predhriatej na 200
°C na 45 minut. Spravna regeneracia zaisti konStantnu
filtracnu Ucinnost na 5 rokov.

Pozor! Filtre neukladajte na dno rury, ale polozte ich na
plech a tento uloZte do strednej vysky.

Informativny kéd Opis

Mozné pri€iny

RieSenie

Z6na prikazov sa vypne z dovo-
du prili§ vysokej teploty

Vnutorna teplota elektronickych

Pred dal$im pouzitim po-
Ckajte, kym varna doska vy-

Casti je prili§ vysoka chladne

Pre vSetky signalizacie
chyby

Zavolajte asistenénu technicky sluzbu a oznamte kod chyby

ASISTENCNA SLUZBA

Pred skontaktovanim sa s Asisten¢nou sluzbou

1.Skontrolujte, ¢i nemoZete vyriesit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhladavanie portch*.
2. Vlypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, ¢i sa problém vyriesil.
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A kézikonyvben leirtakat szigorian tartsa be. A
kézikdnyvben leirtak be nem tartdsa miatt bekovetkezd
esetleges kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért
felel6sséget nem vallalunk. A késziilék kizarélag haztartasi
felhasznélasra késziilt, élelmiszerek f6zésére és a f6zésbél
keletkezett flistok elszivasara. Eft6l eltérd célu
felnasznalasa nem engedélyezett (pl. légtér fiitése). A
gyartd nem terheli felelésség a késziilék nem
rendeltetésszer(i hasznalata, illetve a vezériéparancsok
hibas beéllitasa esetén.

A keészillék esztétikailag eltérhet a kézikonyvben
taldlhato rajzoktol, de a hasznalati, karbantartasi és
telepitési utasitasok nem valtoznak.

e Figyelmesen olvassa el az utasitasokat: fontos
beszerelési, haszndlati és biztonsagi informaciokat
tartalmaz.

o Ne végezzen elektromos valtoztatasokat a késziléken.

o Mielétt megkezdené a késziilék telepitését, ellendrizze,
hogy az alkatrészei épek-e. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerele be a
készlléket.

o Ellendrizze a készilék épségét, mielétt elkezdi az
Uzembe helyezését. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerele be a
késziiléket.

ﬁ: az ezzel a szimbolummal jeldlt részek kilon
megvasarolhatok az erre specializalédott viszonteladdknal.

*: az ezzel a szimbélummal jeldlt részek opciondlis
tartozékok, melyek csak némely modell esetében képezik a
felszereltség részét, és amelyek megvasarolhatok a
www.elica.com és www.shop.elica.com
weboldalakon.

1. BIZTONSAG ES ELOIRASOK
£ ALTALANOS BIZTONSAG

Figyelem! Szigortan tartsa be a kdvetkezé utasitdsokat: @
A terméket barmilyen telepités elétt csatlakoztassa le az
elektromos halozatrdl. e A telepitést, illetve a karbantartast
szakember végezheti, a gyarté utasitasai szerint, valamint
a helyi biztonsagi eldirasoknak megfeleléen. Ne javitsa
vagy cserélje le a termék egyetlen részét sem, hacsak azt
a felhasznaldi kézikdnyv kifejezetten nem jeldli. ® A termék
foldelése a térvényi elbirasok szerint kotelez6. o Az
elektromos tapkabelnek megfelelé hosszisagunak kell
lennie ahhoz, hogy a butorba épitett termék elektromos
csatlakoztatasa kivitelezheté legyen. ® Annak érdekében,
hogy a beszerelés a hatalyos biztonsagi szabalyoknak
megfeleljen, egy multipolaris kapcsoléra van szikség,
amely biztosita az elektromos  halozatrél  vald
lecsatlakozast ll. tulfesziiltség kategéria feltételek esetén,
a beszerelési szabalyoknak megfeleléen. ® Ne hasznaljon
tobbszords dugdkat vagy hosszabbitét. @ Amint elvégezte
a telepitést, biztositsa, hogy a felhasznalé ne férjen hozza

az elektromos alkatrészekhez. e A termék és annak
hozzaférhetd részei mikodés kézben felmelegedhetnek.
Ugyelien ra, hogy ne érintse az atforrosodott elemeket. o
Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a
termékkel! Tartsa a gyermekeket tavol és fellgyelet alatt,
tekintettel arra, hogy a késziilék hozzaférheté részei
hasznalat kozben nagyon felmelegedhetnek. o A
szivritmus-szabalyozo6 készUlékkel és aktiv
berendezésekkel él6k szamara az indukcios féz6lap
hasznalata elétt ellendrizni kell, hogy az illetd szivritmus-
szabalyozéja Osszeférhetd-e a termékkel. @ A hasznalat
soran és azt kovetden ne érintse meg a termék
felforrésodott elemeit. ® Kerilie a ruhanemikkel vagy
egyéb gyulékony anyagokkal valé érintkezést, amig a
termék osszes alkatrésze nem hiilt le elegendden,
tlizveszély all fenn. e Ne helyezzen gyulékony anyagot a
termékre, vagy annak kozelébe. e A tllhevitett zsirok és
olajok kdnnyen langra gyulladnak. Ne hagyja felligyelet
nélkil a zsirban és olajban gazdag ételek f6zését. @ Ha a
f6z6lap felilete megrepedt, kapcsolja ki a terméket az
aramiités veszélyének elkeriilése érdekében. e A termék
nem vezérelhetd kuls6 idémérd szerkezettel vagy specialis
tavvezériével. o A feliigyelet nélkiil hagyott zsirban és
olajpan gazdag ételek fézése veszélyes lehet és tlizet
okozhat. e A f6zési munkalatokat feligyelni kell. A révid
ideig tarto fozést folyamatosan feligyelni kell. ® SOHA ne
prébélja vizzel eloltani a langokat. Ellenkezéleg, kapcsolja
ki a terméket és fojtsa el a langokat, példaul egy fedével
vagy egy tlzalld pokroccal. e Tiizveszély: ne tegyen
targyakat a f6zdlap feliiletére. ® Ne hasznéljon gdztisztitd
gépeket, aramiités veszélye all fenn. @ Ne tegyen fém
targyakat, mint példaul késeket, villakat, kanalakat és
feddket a f6z6lapra, mert azok felforrésodhatnak. e Miel6tt
az elektromos halézatra kotné a terméket, ellendrizze (a
készilék aljan talalhaté) adattablat, hogy meggy6zédjon
réla, hogy az azon feltiintetett feszliltség és teljesitmény
megfelel-e a halézati és csatlakozoaljzat fesziiltségének.
Amennyiben kétségei lennének, forduljon
villanyszerel6hoz.

Fontos: @ Hasznalat utan a vezérlészenzorral kapcsolja ki
a f6z6lapot és ne a labas érzékel6re hagyatkozzon. e
Keriilje a folyadékok kiomlését. F6zésnél, illetve forralasnal
csokkentse a héfokot. @ Ne hagyja Uresen, illetve ne
tegyen Ures serpeny6t vagy labast a bekapcsolt melegité
részekre. ® Ha befejezte a fézést, kapcsolja le a vonatkozd
fozési teriletet. o A f6zéshez soha ne haszndljon
aluminium foliat, és soha ne helyezzen kozvetlenil a
fellletre aluminium félidba csomagolt termékeket. Az
aluminium megolvad és javithatatlanul tonkreteszi a
terméket. ® Soha ne melegitsen élelmiszert tartalmazo
lezart dobozt vagy konzervet anélkil, hogy felnyitna:
felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés a tGbbi, mas tipusu
féz6lapra is vonatkozik. @ Az olyan nagy teljesitmény(
funkciok, mint a Booster, nem hasznalhaté barmilyen
tipusti folyadék melegitéséhez, mint amilyen példaul a
sitdolaj. A tdl magas hémérséklet veszélyes lehet. llyen
esetben hasznéljon alacsonyabb teljesitményfokozatot.
A fozbedényeket kozvetlentl a fézdlapra kell helyezni,
kézépre igazitva. Semmilyen esetben se tegyen semmilyen
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targyat a fozblap és a f6zéedény kozé. e Magas
hémérséklet esetén a termék automatikusan csokkenti a
f6z6zbna teljesitményfokozatat. @ Mindenféle tisztitd vagy
karbantarté folyamat elétt hizza ki a terméket az
elektromos halézatrél a csatlakozddugoval vagy az otthoni
fokapcsold lekapcsoldsaval. @ Minden beszerelési vagy
karbantartasi mlvelethez viseljen munkavédelmi kesztydit.
e A terméket 8 évnél nem fiatalabb gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez, vagy tapasztalatlan, vagy a szikséges
ismeretekkel nem rendelkezd személyek csak akkor
hasznélhatjgk, ha fellgyelet alatt vannak vagy ha
megkaptak a termék biztonsagos hasznalataval és a benne
rejlo veszelyek megertésevel kapcsolatos utasitasokat. e
Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a
termékkel. o A fisztithsi és karbantartasi miiveleteket
gyermekek csak feliigyelet mellett végezhetik. o A
helyiségben megfeleld szelléztetés legyen, amikor a
terméket mas gaz vagy tizel6berendezéssel egyidejlleg
hasznélja. ® A terméket gyakran tisztitsa mind belil, mind
kiviil (HAVONTA LEGALABB EGYSZER), mindenképp
tartsa be a karbantartasi utasitdsokban leirtakat. e A
termék tisztitasi, valamint a sz(irdk tisztitasi és a cseréjlikre
vonatkozé szabvanyainak be nem tartdsa tlizveszélyt
okozhat. e Szigoruan tilos a flambé f6zési technika. @ A
nyilt lang hasznalata a sz(ir6k szaméra karos és tlizet
okozhat, ezért minden esetben kerdilje. @ Felligyelet mellett
slisson olajban, hogy elkertilie, hogy az olaj tulforrésodva
tiizet fogjon. @ Figyelem! Amikor a f6z6lap mlikddésben
van, akkor a késziilék elérhetd részei felmelegedhetnek. o
Figyelem! Ne csatlakoztassa a terméket az elektromos
halézathoz, amig a telepitést el nem végezte. ® Ami a
mlszaki és biztonsagi intézkedéseket illeti a
fustelvezetéshez, kifejezetten tartsa magat a felelés helyi
hatésagok szabalyaihoz. e A beszivott leveg6t ne engedje
gaztiizelésli vagy egyéb (lizemanyaggal m(kddd
berendezések flistelszivd csatorndjaba. e Soha ne
hasznélja a paraelszivot a megfeleléen felszerelt racs
nélkiill e Csak a termékkel a telepitéshez szallitott
régzitécsavarokat haszndlia vagy ha nincsenek a
csomagban, akkor vasarolion azonos tipustakat.
Hasznaljon megfeleld méretli csavarokat, amelyeket a
Telepitési utasitdsban azonositottak. ® Ha ez a termék és
egyéb, nem villamos energiaval mikodé késziilék
egyidejlileg lzemel, a helyiség negativ nyomasa nem
haladhatia meg a 4 Pa-t (4 x 10-5 bar). e Fontos a
kézikonyvet megdrizni, hogy barmikor
attanulmanyozhassa. Eladas, atadas vagy attelepités
esetén gyézédjon meg réla, hogy a kézikdnyvet a
készlilékkel egy(itt adja at.

£ AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZAS
BIZTONSAGA

o Csatlakoztassa le a terméket az elektromos hal6zatrol. @
A telepitést a beszerelésre és a biztonségra vonatkoz6
hatalyos szabalyokban jartas szakembernek kell végeznie.
o A gyartd nem vallal felelésséget a jelen bekezdésben
hivatkozott iranyelvek be nem tartasa miatt bekovetkezd
személyi, dologi vagy allatokat ért kérokért. e A

tapkabelnek megfeleld hosszisagunak kell lennie azért,
hogy a munkalapbél a féz6lapot ki lehessen emelni.
Gy6z8djon meg arrol, hogy a termék aljara elhelyezett
adattablan feltlintetett fesziiltségérték megfelel-e a halozati
feszilltségnek. ® Ne hasznéljon hosszabbitét. @ A foldeld
kébelnek a tobbi kabelnél 2 cm-rel hosszabbnak kell lennie.
o Amennyiben a termék nem rendelkezik tapkabellel, ugy
a maximum 5500 Watt teljesitményhez minimum 2,5 mm2
vezetd keresztmetszeti kabelt, e teljesitmény felett pedig 4
mm2 keresztmetszeti kabelt kell hasznaini. e A kabel
egyetlen ponton sem haladhatia meg 50°C fokkal a
kérnyezeti hémérsékletet. @ A terméket az elektromos
halézatba vald tartds kotésre tervezték, igy a halézatra
kétést szabvanyos multipolaris kapcsoloval végezze, amely
biztositja az elektromos halézatrol valé lecsatlakozast Il.
tulfesziltség kategdria feltételek esetén, és amely a
beszerelés utan kdnnyen hozzaférhetd.

o Figyelem! Az &sszekétd kabelt hivatalos miszaki
szerviznek vagy hasonld képesitéssel rendelkez6
személynek kell kicserélnie.

e Figyelem! Miel6tt visszaktné a készilléket az
elektromos halézatra, ellendrizze a készilék helyes
miikodését, minden esetben ellendrizze, hogy a haldzati
kabel helyesen lett-e beszerelve.

£ A TELEPITES BIZTONSAGA

o A telepitést és elektromos halézatra valé csatlakoztatast
csak szakember végezheti.

o A telepités megkezdése el6tt: A termék kicsomagolasa
utdn ellendrizze, hogy a termék nem sérilt-e meg a
szallitds soran, és ha barmilyen probléma mertil fel, Iépjen
kapcsolatba a kereskeddvel vagy az Ugyfélszolgalattal,
mielétt folytatia a telepitést; Ellenérizze, hogy a
megvasarolt termék mérete megfelel-e a kivalasztott
telepitési terlletnek; Ellendrizze, hogy a csomagolasban
nincs-e kiséréanyag (pl. csavarokat tartalmazé boritékok,
garanciak stb.) (szallitasi okokbdl), sziikség esetén ezeket
el kell tavolitani és meg kell &rizni; Ellendrizze azt is, hogy
a telepitési terillet kozelében van-e elektromos fali
csatlakozo

o A butor el6készitése a beépitéshez:

« A terméket nem szabad hiit6berendezések,
mosogatogépek, tlizhelyek, siiték, mosdgépek és szaritdk
tetejére telepiteni; A f6z6lap behelyezése el6tt végezzen el
minden vagasi munkat a butoron, és gondosan tavolitsa el
a forgacs- vagy flirészpormaradvanyokat.

A fézblap és a fal kozotti minimalis tavolsagnak eldl
legalabb 50mm, oldalt legaldbb 50mm és a felsé
faliszekrényekhez képest legalabb 550mm kell lennie.
Megj.: a terek kialakithsakor a konyha gyartéjanak
Utmutatésait kell kdvetni.

+ a sziir6s valtozat telepitésének optimalizalasa érdekében
célszerli egy nyilast késziteni az &llvanyzatban, ahova a
kereskedelmi  forgalomban  kaphatd  racsot lehet
beilleszteni.

* Fontos: egykomponens( tomit8 ragasztot (S) hasznaljon,
amelynek homérsékleti ellenallasa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés elétt a ragasztandé fellileteket gondosan meg
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kell tisztitani, eltavolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevalasztd szerek,
tartositdszerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai stb.); a ragasztét egyenletesen kell eloszlatni
a keret teljes keriiletén; a ragasztas utan hagyja, hogy a
ragaszt6 korllbelll 24 6ran at szaradjon.

e Figyelem! A csavarok és rogzitd elemek nem az
Utmutatd szerinti felhelyezésének hianya elektromos
veszélyt okozhat.

o Megj.: a termék helyes beépitése érdekében célszeri a
csdvekhez olyan ragasztot haszndlni, amely a kovetkezd
tulajdonsagokkal rendelkezik: lagy PVC-bél késziilt
rugalmas félia akrilat alapt ragasztéval; megfelel az MSZ
EN 60454 szabvanynak; égesgatlo; kivalo
dregedésallosag; ellendll a hémérséklet-valtozasoknak;
alacsony hdmérsékleten is hasznalhato.

ARTALMATLANITAS AZ ELETTARTAM
VEGEN

Ez a késziilék a 2012/19/EK eurdpai iranyelvnek,
ﬁj valamint a UK SI 2013 No.3113, Waste Electrical

and Electronic Equipment (WEEE) angol jogsza-
B )5lynak megfelelden van jelGlve.

Gy6zédjon meg arrél, hogy a terméket megfeleléen
artalmatlanitja. A felhasznalé hozzajarul a kérnyezetre és
az  egészségre  vonatkozd, lehetséges  negativ
kovetkezmények megelézéséhez. A terméken, vagy az azt
kiséré dokumentacion szerepld jeldlés jelzi, hogy ez a
termék nem kezelheté héztartasi hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus készilékek Ujra hasznositasara
szakosodott megfeleld begy(ijté helyre kell szallitani.
Artalmatlanitasat  a helyi hulladékgazdalkodasi
szabalyoknak megfeleléen végezze. Ha részletesebb
tajékoztatasra van sziksége a termék Ujra hasznositasara
vonatkozéan, kérjlik, Iépjen kapcsolatba a helyi
Onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végzé
szolgélattal vagy azzal a bolttal, ahol a terméket vésérolta.

SZABVANYOK

A késziiléket a kovetkez6 szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak létre:

* Biztonsdg: MSZ EN IEC 60335-1; MSZ EN I[EC
60335-2-6, MSZ EN IEC 60335-2-31, MSZ EN IEC
62233;:Teljesitmény: MSZ EN IEC 61591; MSZ EN ISO
5167-1; MSZ EN SO 5167-3; MSZ EN I1SO 5168; MSZ EN
I[EC 60704-1; MSZ EN IEC 60704-2-13; MSZ EN IEC
60704-3; MSZ EN ISO 3741; MSZ EN 50564; IEC
62301.MSZ EN 60350-2; « EMC: MSZ EN 55014-1; CISPR
14-1; MSZ EN 55014-2; CISPR 14-2; MSZ EN IEC
61000-3-3; MSZ EN |EC 61000-3-12.

A HASZNALATRA VONATKOZ0
JAVASLATOK

A helyes hasznélat a kérnyezetszennyezés csokkentése
érdekében: Amikor fézni kezd, akkor kapcsolia be a
készliléket minimalis sebességen, hagyja néhany percen
keresztlil bekapcsolva a f6zés utan is. A sebességet csak
nagy mennyiségl fist és g6z esetén ndvelje a booster

funkcioval csak kilénleges esetekben. A szagelszivo
rendszer hatékonysaganak megdrzése érdekében szikség
esetén cserélie ki a szénszlr(ke)t. A zsirsziird
hatékonysaganak megtartdsa érdekében sziikség esetén
cserélie ki. A hatékonysag optimalizacioja és a
zajcsOkkentés érdekében haszndlia a kézikdnyvben
megadott maximalis atmérdjli csatornarendszert.

2. HASZNALAT
A FOZOLAP HASZNALATA

Az indukciés fézblap rendszer a fizikai magneses indukcié
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége
az energia kdzvetlen atvitele a generatorrél az edényre.
Elényok: Az elektromos f6z6lapokkal dsszehasonlitva, az
On indukciés fézélapja: Biztonsagosabb: az iivegfelillet
hémérséklete  alacsonyabb.  Gyorsabb:  hamarabb
megmelegithetd az étel. Pontosabb: a f6z6lap azonnal
reagal a vezéridparancsra. Hatékonyabb: az elnyelt
energia 90%-at hové alakitia. Tovabba, amint leveszi a
serpeny6t a f6z6laprél, a héatadas azonnal megszakad,
ezzel nincs felesleges héleadas.

FOzZOEDENYEK HASZNALATA

o Fézéedények

Kizarélag olyan f6z6edényeket hasznaljon, ame-
lyeken szerepel ez a szimbélum.

Fontos:

A f6zélap maradandd

érdekében ne hasznaljon:

* nem teljesen egyenes aljt f6zéedényt;

+ zomancozott aljil fém fézéedényt;

+ durva alju féz8edények, mert megkarcolja a féz6lap

felliletét;

+ soha ne helyezze a forr6 edényt a féz6lap

vezérldpanelére.

* Nem minden indukciés edény mikédik hatékonyan, a

részben ferromagneses anyagbol készilt alj miatt!! A

féz6edények vasarlasakor ellendrizze, hogy:

+ az edény alja teliesen ferromagneses tulajdonsagu

anyagbol késziljon. Ellenkezd esetben csokken a

héatadas hatékonysaga és egyenletessége, igy a

karosodasanak elkeriilése

serpeny6/fazék feliletének hémérséklete nem lesz a
f6zéshez alkalmas

+ Az edény alja ne tartaimazzon aluminiumot: az edény
nem melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.
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+ Nem sik vagy durva felilet alj.
+ Csokken az induktor és az edények érintkezési fellilete,
ezaltal a hatékonysag és a f6zési élmény is.

_‘:‘*:\"
{
\

L W
f

eMeglévo fé6zéedények

Féz6edényének vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a
foz6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az Uj
foz6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitasok
ebben az esetben is érvényesek.

o Az edények aljanak javasolt atmérdje

FONTOS: ha a f6zéedény atméréje nem megfeleld, a
f6z6z6na nem kapcsol be. Az egyes zdénakban
hasznalandd edény minimalis atmérdjének
megtekintéséhez lasd a kézikonyv illusztralt részét.
Figyelem: A termék fozési teljesitményének és
mindségének megérzése  érdekében  indukcids
adapterek hasznalata NEM javasolt.

o Energiatakarékossag

Olyan edényeket és serpenydket hasznaljon, amelyek
aljanak atméréje megegyezik a f6z6zéna atmérdjével;
Csak lapos alju edényeket és serpenydket hasznaljon; - Ha
lehetséges, f6zés kozben hagyja a fedelet az edényeken; A
fozési idé csokkentése érdekében a zdldségek, burgonya
stb. f6zéséhez kevés vizet hasznaljon; Hasznaljon kuktat,
amely tovabb csokkenti az energiafogyasztast és a f6zési
id6t; Helyezze az edényt a fézblapra rajzolt f6z6z6na
kézepére.

AZ ELSZIVO HASZNALATA

Az elszivrendszert beszivé vagy kiilsé Urit6 illetve sziirés
belsd keringtetd verzioban is lehet hasznalni.

Keresse fel a www.elica.com és
www.shop.elica.com webhelyeket a rendelkezésre aIIo
készletek telies skalajanak ellendrzéséhez, hogy
elvégezhesse a kiildnféle telepitéseket, sz(ir és szivo
valtozatok esetén is.

o | |8zivo valtozat:

A gbz0k egy sor csGvezetéken keresztlil a szabadba
tavoznak (nem a felszereltség része). Csatlakoztassa a
tomlés terméket a falra  megfeleld  atmérdji
leveg6kimenettel (csatlakozé karima). A csdvekkel és azok
méretével kapcsolatos tovabbi informaciokért tekintse meg

a tartozékok oldalat a szivo valtozat telepitési
Utmutatéjaban. Kisebb atmérdji tomidk és fali kieresztd
lyukak csokkentik az elszivo teljesitményt és drasztikusan
novelik a zajszintet. Erre vonatkozd minden felel6sség
kizart.

A maximalis szivasi hatékonysag eléréséhez: « Legfeljebb
7 folydméter hosszu cs@vezeték javasolt. « Az dsszesen 7
folyométernyi hosszbdl legfeliebb két 90°-0s kanyart
célszeri alkalmazni - Kerllni kel a csatorna
keresztmetszetének drasztikus véltozasat, mindig a 150
mm-es atmérének (vagy a 222 x 89 mm-es téglalap
alakunak) megfelel6 keresztmetszetet kell el6nyben
részesiteni.

o[ |Sz(iré valtozat:

Az elszivott levegd sziirése specidlis zsir- és szagsz(irékon
kereszttil torténik, miel6tt a megfeleld cséveken keresztil
visszavezetik a helyiségbe (a szagsziirket és a cséveket
kilon kell megvasarolni). Bévebb informacitért olvassa el a
tartozékokra és konfiguraciokra vonatkozé oldalakat (a
sz(ird véltozathoz) ennek a kézikényvnek az illusztralt
részében.
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Funkcié

a f6zélap f6z6/elszivo lap BE/KI gombja

F6z8z6na kivalaszté gombja

Féz6zdna teljesitményszint kijelz6je

sl N~

F6z6zdna aktiv LED/Sz(rék telitettsége aktiv LED

A fézési teljesitményszint és a szivasi sebesség
(teliesitmény) ndvekedése/csokkenése

6 Tojasidézitd aktivalasa (Stand Alone)

6a - 6b Tojasid6zitd (Stand Alone) aktiv LED

F6z6zéna id6zitd kijelzéje/Szénszlird — Zsirsziré
telitettség kijelz6je

Ta-Tb

8a-8b Kijelz6id6zitd ndvelése/csokkentése

Temperature Manager (Hémérséklet-kezeld) Akti-
valasa (Warming Function - Melegitd Funkcio)

10 Sziinet
10a  Aktiv szlnet LED
11 Key Lock (Biztonsagi zarolas)

9

11a  LED - Kulcsos zar

12 Elszivé valasztokulcsa

13 Porszivé kijelzsje

14 Elszivé automatikus funkciéjanak aktivalasa

15 Elszivas késleltetése menii LED

TUDNIVALOK A KEZDES ELOTT

FIGYELEM: A termék elektromos hélézathoz valé elsé
csatlakoztatasa utan a fézélapnak KIOLDASI eljarasra
van sziiksége. A kovetkezdék szerint jarjon el:

Csatlakoztassa a féz6lapot a tApegységhez; a kijelzén (13)

egy V|IIogol l jelenik meg, és a LED (11a) vilagitani kezd.

Nyomja le a (11) @ gombot néhany masodpercig, a LED
(11a) kikapcsol. Most lehetdség nyilik a féz8lap

bekapcsolasara az ON/OFF @ (1) gombbal.

A fézblap oOsszes funkcidjat a legszigoribb biztonségi
szabvanyoknak megfelelen tervezték. Emiatt:

* Bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan
be-, vagy ki abban az esetben, ha a f6z6zénan nincs
labas, illetve ha azok rosszul vannak feltéve.

+ Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen beliil nem
torténik meg a szlkséges tovabbi beallitis megadasa (pl.:
"Kapcsolja be a féz6lapot" a "F6z6zona kivalasztasa" és a
"MUikodési hdmérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi zarolas)
funkcid" vagy a "Timer" (Id6zitd) funkciok nélkil).

Varja meg, mig a display (kijelz8) elalszik, miel6tt a
f6z6z6nadhoz kdzeledne.

Figyelem! Ha (példaul) hosszabb idén kereszttil hasznalja,
akkor eléfordulhat, hogy a f6z6z6na kikapcsolasa nem
azonnali a hiitési fazis miatt; a f6z6zénaban a kijelzén

[N}
megjelenik a 77szimbdlum, mely jelzi, hogy ebben a
fazisban van. Varja meg, mig a display (kijelz6) elalszik,
mielétt a f6z6z6nahoz kézeledne.
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F6ZOZONA DISPLAY (KIJELZO)

a féz6zénaknak megfeleld kijelzén az aldbbiak jelennek
meg:

Funkcio Erték
Féz6zbna bekapcsolva L_f
Power Level (Teljesitményszint) / '_:" F
Residual Heat Indicator (Fennmaradé H6 Ki- [N}
jelz6) m

Pot Detector (Edény felismerd) '_—'
Temperature Manager (Hémérséklet-kezeld) 2T
funkcié aktiv ity
Aktiv Bridge zéna funkcié I’-II
Sziinet funkci6 !

Automatic Heat UP (Automata Melegit6) o}
funkcié &

A FOZOLAP JELLEMZOI

o Safe Activation

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6z6naban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad
meg az edények hianyaban vagy eltavolitasa esetén.

o Pot Detector (Edény felismerd)

A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
f6z6zénaban.

o Safety Shut Down (Biztonsagi kikapcsolas)
Biztonsagi okokbdl minden egyes f6zézénanak van
maximalis  mlkédési ideje, amely a bedllitott
teljesitményszinttdl flgg.

o Residual Heat Indicator (Fennmaradé H6 kijelzd)

Egy vagy tobb f6z6z6na kikapcsolasakor a fennmaradé hé
jelenlétét megfeleld lathato jelzés jelzi a hozzatartozd zéna

e
kijelzén, a " szimbolummal.

A FOZOLAP HASZNALATA
o Bekapcsolas

A fézblap az ON/OFF @ (1) gomb megérintésével
kapcsolhaté be. Minden kijelzé (3) és a (13) kijelzé

. . L .
vilagitani kezd, és a nulla .t szamot jeleniti meg.

A f6z6lap kikapcsolasahoz nyomja meg az ON/OFF @
(1) gombot.

Ha egyetlen funkcié sincs aktivalva, a f6zélap néhany
masodperc utan kikapcsol.

o A f6z6z6nak aktivalasa
Bekapcsolas:
Lépjen be a f6z6zéna meniijébe a kivant f6z6zénanak

megfeleld (2) [:@[j] E] gombok
valamelyikének megnyomésaval. Ennek a zénédnak a
kijelzéje (3) marad az egyetlen, amely nagy intenzitassal
lesz megvilagitva.

Erintse meg és cslsztassa az egyik ujjat a valasztosavra
(5) az elézbleg kivalasztott f6z6zéna teljesitményének
beallitasahoz.

Megjegyzés: Amikor kivalaszt egy f6z6zénat, a TIMER
(IDOZITO) (7a +7b) kijelzojén a kovetkezd jelenik meg: a

vildgito « = T LED (4) hatarozza meg, hogy melyik
z6na van kivalasztva, jelen esetben az FL zéna.
Kikapcsolasa:

Lépjen be a kivant f6z6z6na meniijébe, és nyomja meg a

(2) [:@E]G] gombok valamelyikét. Az adott

zona kijelz6je (3) lesz az egyetlen, amely nagy
intenzitassal vilagit; nullazza a teljesitményt, vagy nyomja
meg ismét a (2) gombot, mikdzben néhany masodpercig
megtartja a nyomast.

o F6z6z6na teljesitményszintje

A féz6lapon 9 teljesitményszint van. Erintse meg és
csUsztassa végig az ujjait a kivalasztasi savon (5):

jobbra a teljesitményszint nveléséhez;

balra a teljesitményszint csdkkentéséhez.

A bedllitott teljesitményszint megjelenik a kivalasztott
f6z6z6na kijelzdjén (3).

@ Power Booster (Teljesitményfokozd)

A terméken van 1 kiegészitd teljesitményszint (a ’:J’
szinten tal), amely 10 percen keresztil aktiv marad, majd a
teljesitmény visszatér az el6z6 szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (5)

-
mentén, a _"l szinten tdl, és aktivélia a Power Booster-t
(Teljesitményfokozét). A Power Booster szintjét a kijelzé

1
(3)jelzia ™ szimbélummal.

@ Bridge Zones

Ez a funkci6 lehetdvé teszi, hogy az FL f6z6z6na az RL
f6z6zonaval, az FR f6z6zona pedig az RR f6z8zénaval
kombinaltan ~ m{kodjon, igy  egyetlen,  azonos
teljesitményszintli zona jon létre. Ez a funkcié egyenletes
fozést tesz lehetdvé nagy méretli talak és edények
hasznélata esetén. Mindig ellendrizze a kézikdnyv végén
talalhato Osszeszerelési illusztraciokban, hogy a bridge
mely terlleteken aktivalhato.

A Bridge funkci6 aktivalasahoz:

Nyomja le egyszerre néhany masodpercig a két kivalasztott
teriilet (FL+RL) vagy (FR+RR) gombjat (2).
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Az egyik kijelzon (3) a i szimbolum jelenik meg, mig a
masik kijelzén (3) a beallitandé teljesitmény lathats. A
teliesitmény beadllitasahoz gorgessen az ujjaval a
Kivalasztasi zénaba (5)

A Bridge funkcio6 kiiktatasahoz:

* nyomja le egyszerre néhany masodpercig a kikapcsolni
kivant zénapar (FL+RL) vagy (FR+RR) gombjait (2).

® key lock

A Key Lock lehetdvé teszi a fézblap bedllitasainak
blokkolasat, a véletlenszer(i beavatkozasok
megakadalyozésa érdekében, aktivan hagyva a maér
beallitott funkcidkat.

Bekapcsolas:

A gombzar funkcié aktivalasahoz a féz6lapnak bekapcsolt
allapotban kell lennie.

* nyomja meg a E] (11) gombot 2 masodpercig. Ismételje
meg a kikapcsolashoz.

Megjegyzés: ha barmilyen mas funkciét megnyom az aktiv
Key Lock alatt, a LED (11a) villogni kezd, és a kijelzén

(7b) =55 szimbolumok sorozata jelenik meg, jelezve,
hogy a funkcié hasznalatban van, és lehetséges, hogy ki
kell kapcsolni, hogy a f6zélapon mikadjon.

o Temperature manager (Worming Function)

A Temperature Manager (Worming Function) egy olyan
ellenérzé funkcio, amely lehetévé teszi a hd allandd
hémérsékleten  torténd  megtartasat  optimalizalt
teljesitményszinten; idedlis mar kész ételek melegen
tartasara.

Bekapcsolas:

Vélassza ki a hasznalni kivant zéna (2) gombjat, majd a

9) ﬁ gombot; Az adott terilet kijelzéje (3) olyan

L™ szimbolumszekvenciat mutat, amely addig tart,
amig a funkcié aktiv marad.
Kikapcsolas:

Nyomja meg Ujra a (9) ﬁ gombot néhany masodpercig
a funkcio kikapcsolasahoz.

Megjegyzés: a funkciét azokon a terilleteken is
engedélyezheti, ahol a BRIDGE aktiv.

o Automatic Heat UP

Az Automatic Heat UP (Automata Melegité) funkcid
lehetévé teszi a bedllitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat;
ennek a funkcionak az az elénye, hogy a f6zés gyorsabb
lesz, az ételek odaégetésének kockazata nélkil, mivel a
hémérséklet nem Iépi tul a beallitott szint értékét. Ez a

funkeida 1 és £ kozoti teliesitményszintek esetében l
rendelkezésre.
Bekapcsolas:
Vélassza ki a hasznaini kivant zéna gombjat (2), majd

gorgessen az ujjaval a kivalasztasi savban (5) a kivant
szint eléréséig, és tartsa fenn a nyomast néhany

(]
masodpercig, amig az adott teriilet kijelzéjén (3) a /!
szimbdlum felvaltva jelenik meg a bedllitott teljesitményen.

A f6z6zéna fteljesitményszintiének ndvelésével az
Automatic Heat Up (Automata Melegitd) funkcio aktiv
marad az Uj hémérséklet-beallitas mellett;

Megjegyzés : Ez a funkcid egyszerre tébb zénaban is
aktivalhato.

Kikapcsolas:

Vélassza ki annak a zénanak a gombjat (2), amelynél el
szeretné tavolitani az Automatic heat Up funkciét, és
csokkentse a f6z6zdna teljesitményszintjét.

o Sziinetek

A Sziinet funkci6 lehetévé teszi barmelyik, a f6z6lapon
aktiv  funkcio  felfiiggesztését, nullara allitva a
fozételjesitményt.

Bekapcsolas:

* nyomja meg a gombot " (10), a LED (10a) felkapcsol,

it
és a villogd 7 ! szimbolum megjelenik az aktiv zonak
kijelzéin (3), valtakozva az ezeken a terileteken beallitott
hémérsékleti szinttel.

Kikapcsolas:

* nyomja meg a gombot " (10) néhany masodpercig,
amig a szimbolum el nem tiinik.

Kikapcsolas esetén a fézélap folytatia a munkat a szlinet
el6tt beallitott beallitasokkal.

Megjegyzés: ha 10 perc utan a Szlnet funkciét nem allitja
le, a f6z6lap automatikusan kikapcsol.

Megjegyzés: a Sziinet Funkcié nincs hatassal az
elszivasra.

o Eqq Timer

Az Egg Timer funkcié egy a f6z6laptdl (és az elszivd laptol)
fiiggetlen visszaszamlalas.

Bekapcsolas:

Lépjen ki az Elszivas vagy F6z6zéna menlkbdl ugy, hogy
az 6sszes LED (3 és 13) be legyen kapcsolva.

Nyomja meg a C’) (6) gombot, hogy felkapcsoljon a LED
(6a), és ezzel egyidében

a kijelz6 (7a+7b) is aktivalodik a LED-del (6b) ~ = .
Most lehetdség nyilik az idd ndvelésére vagy

csokkentésére a + (8a) és === (8b) gombok
segitségével. Az id6 percekben lesz kifejezve. Ha az
id6zit6 1 percnél kisebb iddhdz érkezik, akkor a szamlalas
a masodperceket megjelenitve folytatodik.

Amikor a timer (id6zit6) befejezte a visszaszamlalast,
hangjelzés hallatszik és a f6z6zdna kikapcsol.

Kapcsolja ki:
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Az 1d6zité korabbi kikapcsolasahoz lépjen ki az Elszivas
vagy a F6z6z6nak menulkbdl ugy, hogy a dsszes LED (3
és 13) fel legyen kapcsolva, és allitsa az 1d6zit6 kijelzot

Zér6 értékre a === (8a) gombbal.

o F6z6z6na Timer (Iddzitd)

A Féz6zonak Timer (Id6zitd) funkciéja egy olyan
visszaszamlalds, amelyet egyidejlileg minden f6z6z6nan
be lehet allitani. A beallitott idészak végén a f6z6zonak
automatikusan kikapcsolnak és a felhasznaldt e célt
szolgal6 hangjelzés figyelmezteti.

Bekapcsolas:

Megjegyzés: ez az id6zitd csak akkor indithatd el, ha a
f6z6z6na nullatol eltérd teljesitménnyel aktiv.

A kivant f6z6z6na gomb (2) mikodtetése utan

a kijelz6 (7a+7b) aktivalodik, és be lehet programozni az
id6zitét. Az id6 noveléséhez vagy csokkentéséhez

hasznalja a (8a) + és (8b) === gombokat. Az id6
percben van kifejezve. Ha az iddzit6 1 percnél kevesebb
id6t ér el, folytassa a szamlalast a masodpercek
megjelenitésével.

Igény esetén a miiveletet tobb f6z6z6nahoz meg lehet
ismételni:

Minden f6z6z6na mas iddzit6t allithatott be; a kijelzé (7a
+7b) az adott idépontban kivalasztott f6z6zona
visszaszamlalasat jeleniti meg

Megjegyzés: A Bridge zéna aktivalasa utan az idézitét
ezen a zénan is elindithatja.

Kikapcsolas:

Az id6zitd korabbi kikapcsolasahoz valassza ki a f6z6zéna

(2) gombot, és nyomja meg a (8a) === gombot, amig az
id6zit6 el nem éri a nullat. Az id6 kikapcsol.

o Power Limitation (Teljesitményhatéar)

A Power Limitation funkcié lehetdvé teszi a termék
hasznélatanak bealltdsat a maximalis aramfelvétel
korldtozaséval, és az Osszes aktiv  f6z6zona
aramfelvételének bedllitdsaval ugy, hogy a f6zélap teljes
aramfelvétele ne menjen a beallitott aramfelvételi érték
folé.

A Power Limitation (Teljesitménykorlatozas) kezelése
menU a paraméterkezelés menin belil talalhaté.

A paraméterkezelési meniibe valo belépéshez:

Hizza ki a fézélap aramellatdsat, varjon néhany
masodpercet, és csatlakoztassa ujra a f6zélapot az
aramellatashoz. OLDJA FEL a f6zélapot, mikozben

néhany masodpercig lenyomva tartja a @ (11) gombot;

Ezutdn nyomja le egyszerre a [I](12) + @ (14)
gombokat néhany méasodpercig, amig a gorgetésav (5)
felkapcsol. CsUsztassa az ujjat a telies savon (5) balrél
jobbra. A két kijelz6 (3-FL) és (3-FR) vilagitani kezd.

A kijelzo (3-FL) a médositand6 paramétert jelzi.

A kijelz6 (3-FR) a beallitott értéket jelzi.

A Power Limitation kezelési meniijének megnyitasa:
Alapértelmezés ~ szerint a  paraméterek  meni

megnyitasakor a kijelzd (3-FL) valtakozva mutatja az L. és

7 )_ﬁ

! értékeket; Nyomja meg tObbszor a (9-FL

i
gombot, amig a kijelzé (3-FL) meg nem jeleniti az .= és

=, . [ -
i értékeket valtakozva. (. és = = Power Limitation
kezelése mend).

A Power limitation értékének beallitasa:

nyomja meg a(9-FR) ﬁ gombot a kivant érték
kivalasztasahoz a harom rendelkezésre allé érték kozil,
lasd az alabbi tablazatot:

Zobna Zona Teljesitményérték

3-FL 3-FR (KW)

Lc O 74

2 / 45

Lc c 3
Bedllitasok mentése:

A kivalasztott beallitasok mentéséhez nyomja meg a @
(1) gombot

AZ ELSZiVO HASZNALATA

o Az elszivo aktivalasa.
Bekapcsolas:

Erintse meg (nyomja le) a (12) E] gombot, a kijelzé (13)
nagy intenzitassal vilagit.

Erintse meg és cstsztassa az ujjat a valasztésavra (5) a
fistelszivasi teljesitmény beallitasahoz.

Megjegyzés: A f6z6zonakkal ellentétben az elszivéd nem
programozhatd az iddzitén keresztiil. Tehat a (7a +7b)
kijelzé nem aktivalodik.

Kikapcsolasa:

Az elszivé kikapcsolasahoz nyomja le és tartsa lenyomva a

(12) [B gombot néhany masodpercig, vagy allitsa az
elszivételjesitményt nullara.

o Power Level elszivd

Az elszivo 4 szivételjesitménnyel és egy Boosterrel van
felszerelve.

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (4)
mentén:

jobbra a teljesitményszint ndveléséhez;
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balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A bedllitott teljesitményszint megjelenik az elszivo
kijelz6jén (13).

® Az elszivd Power Boostere

A termék 1 tovabbi BOOSTER teljesitmény szinttel van
felszerelve (a 4. szinten tul), amely 5 percig aktiv marad,
majd a teljesitmény visszatér az eléz6 szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (5)
mentén, a 4. szinten tul, és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozdt). A Power Booster szintjét a kijelzé

]
(13)jelzia -~ szimbslummal.

o Automatikus lizemméd

A termék a legmegfeleldbb sebességgel kapcsol be, a
szivokapacitast a f6z6zoénakban hasznalt maximalis fézési
szinthez igazitva.

Amikor a f6z6zonakat kikapcsoljak, az elszivo elszivasi
sebessége alkalmazkodik, fokozatosan csékken ugy, hogy
eltivolitsa a maradék gézt és szagokat.

Bekapcsolas:

A E] (12) gomb megnyomasaval Iépjen be elszivo

menijébe, majd nyomja meg a (14) I_ﬁl gombot; a
kijelzon (13) az elszivo sebességének értékével valtakozd

et
H bet(i jelenik meg.
Kikapcsolas:

Az elszivas menlben nyomja meg a (14) @ gombot,
vagy manudlisan csokkentse az elszivasi sebességet a (5)
valasztosavhol.

o Sziirék menii kezelése:
A meniibe val6 belépéshez sziikséges feltételek:

P - o i
A FOZESI és ELSZIVASI ZONAKNAK Lt teliesitmény
alatt kell lennitik; Az EGG TIMERNEK ki kell kapcsolnia;

Ha ezeket a feltételeket nem tartjak be, a hozzaférési

eljaras végrehajtasaval a kijelzé (7a +7b) 71 i jelez, és
nem lehet tovabb haladni.

A menii eléréséhez és a sziir6k allapotanak
megtekintéséhez:
A fenti belépési kdvetelmények teljesitése utdn nyomja le a

(12) El gombot, majd nyomja le egyszerre a ===(8a) és

a +(8b) gombokat 4 masodpercig.
Ezen a ponton a Sz(irék kezelése menibe érkezink.

A kijelz6 (7a +7b) alapértelmezés szerint megjeleniti a
ZSIRSZURO allapotat, a SZAGSZURO allapotanak

megjelenitésére valo atvaltéshoz nyomja le a ===(8a)
gombot. A gomb minden egyes lenyomasakor a kijelzd
egymas utan atvalt az egyik sz(r6érél a masikra. Az

alabbiakban a szirdallapotok tablazata lathatd.

Sziird allapota Kijelzoé
Zsirsziirs AKTIV* LS.
Szagsz(iré AKTIV* 3.
Zsirsz(ird INAKTIV 5 -
Szagszirs INAKTIV F-

*Ha a sz(ird telitettségjelzsje AKTIV, a kijelz6 (7b) a sziiré

() "
allapotét jeleniti meg —!(maximalis hatékonysag) és it
(kimerlilt sz(ir6) kozotti értékkel.

A sziiré telitettségjelz6jének engedélyezése vagy
letiltasa:

A két sz(ird valamelyikének kivalasztasa utan nyomja le a

+(8b) gombot; Minden egyes lenyomaskor a kijelzé az
egyik allapotrdl a masikra valt.

Megjegyzés: Ha kikapcsolja a sz(r6t, majd Ujraaktivalja
ugyanabban a munkamenetben, a szlr§ allapotértéke
valtozatlan marad a kikapcsolas el6tti értékhez képest.

Ha a sz(ir6 kikapcsolasa utan kilép a menbdl, a sz(ré

—
Ujraaktivalasakor a sz(rd telitettségi értéke ‘_'! értékrol
Gjraindul.

A mendibél valé kilépéshez:
A menibdl valé kilépéshez nyomja le barmelyik gombot,

KIVEVE a ==(8a) és +(8b) gombot, vagy varjon 8
masodpercet anélkil, hogy barmilyen mas gombot
megérintene.

o Sz(irdk telitettsége reset (Visszaallitasa)

Amig az egyik vagy mindkét jel aktiv, lehetéség van a
szird telitettségi riasztasanak visszaallitasara. Az els6 10
masodpercben, amikor a sz(rd telitettségi jele megjelenik,

nyomja le egyszerre néhany masodpercig a ===(8a) és

+(8b) gombokat.

Hangjelzés jelzi, hogy a visszadllitas megtortént.
Javasoljuk, hogy ezt az eljarast CSAK a sz(ir6k cseréje
utan végezze el.

Megjegyzés: Ha mindkét jel aktiv, végezze el kétszer ezt a
miveletet mindkét riasztas visszaallitisahoz. .

o Elszivés kikapcsolasanak késleltetése

Ha ez a funkcié be van kapcsolva, az elszivo egy elére
bedllitott ideig bekapcsolva marad, majd automatikusan
kikapcsol. Minden sebességnek van egy specidlis id6zitdje,
ahogy ez az alabbi tablazatban lathato.

172



booster V4 V3 V2 V1 a funkcié aktivalva van.

A kikapcsolashoz:

— elegendd a szivasi sebesség mddositdsa a funkcio
Az aktivélashoz: kikapcsolasahoz. A LED (15) kikapcsol, jelezve, hogy a
Mikdzben az elszivd mikodik, hosszan nyomja meg a funkcio ki van kapcsolva.

valasztosavot (5), és a LED (15) felkapcsol, jelezve, hogy

TELJESITMENY TABLAZAT

5perc  10perc 15 perc 20 perc 30 perc

Teljesitmény szint  |Fézés tipusa Hasznalat (tapasztalat és f6zési szokasok alapjan)
_ gyorsan megemeli az élelmiszer hémérsékletét, amig a viz
Maximalis ,'-' Gyors melegités gyorsan felforr, vagy a féz6folyadékok gyorsan felmeleg-
teljesit- szenek
mény | =~ ol . piritashoz, f6zés megkezdéséhez, fagyasztott termékek
0 - 3 |Sités -forralas olajban siitéséhez, gyors forralashoz
] Piritas - siités - forralds - arillezés olajpan megfuttatashoz, forralds fenntartasahoz, f6zéshez
Nacy tol r-u g és grillezéshez (rovid ideig, 5-10 percig)
agy telje-
si%r{\én; ~  — |Piritas - f6z6s - pérolés - siités - arille- olajban megfuttatashoz, forralas lassu fenntartasahoz, f6-
=R P €| zeshez ¢s grilezéshez (kozepesen hosszdl ideig, 10-20
percig), tartozékok elémelegitésére
[ Féz6s - Darolds - siités - arillezés parolashoz, forralas fenntartasahoz kis langon, f6zéshez
r- P g (hosszu ideig), tészta keveréséhez
K - Féz6s - lassi tizon f6zés - habaras - hosszabb ideig tartd f6zéshez (rizs, szoszok, slltek, hal)
ozepes | _f Lf , fozéfolyadékok jelenltében (pl. viz, bor, hisleves, tej),
teljesit- | = keverés tészta keveréséhez
mény
—~ = |Fézés - lassi tizon f6zés - habards - hosszabb ideig tartd f6zéshez (egy liternél kevesebb rizs,
= Keverts szészok, siiltek, hal) f8z6folyadékok jelenlétében (pl. viz,
bor, husleves, te))
1 = |Olvasztas - felengedés - melegen tartas|vaj olvasztasahoz, csokoladé lassu felolvasztaséhoz, kis
Alacsony "= | keverés mennyiség(i termékek kiolvasztasahoz
teljesit- ) ) . |az éppen elkésziilt, kis mennyiség(i étel melegen tartasa-
mény / _O:SSZZ',ZS - felengedés - melegen tartas hoz vagy adagok megfelelé héfokon tartasahoz és rizottd
keveréséhez
(] - Fézélap stand-by vagy kikapcsolt llapotban (f6zés végén
OFF L |Lerakdfelliet a maradékhd esetén lehetséges, H-L-O betikkel jelolve)

4. KARB ANT ART AS siit6tisztitd spray vagy folttisztitok.

) o o .. | <NEHASZNALJON GOZTISZTITO GEPEKET!
Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi

livelet elé 526dis la. h f62526n3K ki Minden hasznalat utan hagyja kihdiini a f6zélapot, majd
mivelet elGtt gyozodjon meg rola, hogy a f6zozonak ki tisztitson le minden ételmaradék lerakddast és foltot. A

legyenek kapcsolva és a hofok jelzofény elaludt. cukor és a magas cukor tartalma élelmiszerek karositiak a
fozéfelliletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani. A so, a
cukor és a homokszemcsék felkarcoljak az tivegfellletet. A
féz06lap tisztitasahoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy

X A termék karbantartasahoz lasd a telepités végén lé-
v, ezzel a szimbdlummal jelolt képeket.

A FOZOLAP KARBANTARTASA :taassoiggaitt)ermékeket hasznéljon (tartsa be a Gyarto
o Az indukciés fézélap tisztitasa '

A féz8lapot minden hasznalat utan tisztitani kell. . X D A folyadékgyiijto tartaly tisztitasa :

Fontos: Ha az edényekbdl véletlenil bdséges folyadék omlik ki, a
* Ne haszné”on df)rzsszi\/acso'[Y fémsurolét. Hasznalatuk termék also részén talalhatd leeresztd szelepen keresztiil
idével felsértheti az Giveget. be tud avatkozni, hogy eltavolitson minden maradékot, igy

« Ne hasznalion olyan imitald vegyszereket, mint a | biztositvaamaximalis higiéniat.
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. X E A fém racs tisztitasa:

A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szarazra kell toroIni az oxidalodas
elkertilése érdekében.

AZ ELSZiVO KARBANTARTASA

o Az elszivo tisztitasa:

A tisztitishoz ~ KIZAROLAG
megnedvesitett ruhat hasznaljon.
NE Hg\S;NALJON SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A
TISZTITASHOZ!

Keriiljie a suroléanyagokat tartalmazo termékeket. NE
HASZNALJON ALKOHOLT!

semleges  folyadékkal

. XA A zsirsziir6 karbantartasa:
A f6zésbdl megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.
Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget

5. SZERVIZ
HIBAKERESO TABLAZAT

jelz6 rendszer jelzi), nem agressziv tisztitoszerekkel,
kézzel, vagy mosogatogépben alacsony hémérsékleten,
rovid ciklusu programon. Mosogatogépben mosashoz a
fém zsirtalanitd szlr6 szinét vesztheti, de a sz(ird
tulajdonsagai egyaltalan nem valtoznak.

° XB Aktiv szénsz(irék - Keramia sziirék (csak az
elszivo valtozathoz) karbantartasa:

Megtartja a f6zésbol eredd kellemetlen szagokat. A
termék szagsziir6kkel van felszerelve.

A szagsziirék telitettsége a f6zés modjatol és a zsirsziiré
tisztitasanak gyakorisagatdl fiiggéen, hosszabb hasznalat
utdn kovetkezik be. A szagsziirk héregeneralhatok 2/3
havonta, elémelegitett sitében 200 °C-on 45 percig. A
megfeleld regeneracié biztositia az dallandd sz(irési
hatékonysagot 5 évig.

Figyelem! Ne helyezze a sziirbket a sité aljara, hanem
tegye egy tepsibe, és helyezze kdztes magassagba.

Tajékoztaté kod Leiras

Lehetséges okok Megoldas

att kikapcsol

A f6z6z6na a til magas héfok mi-

Tovabbi hasznalat el6tt var-
ja meg, mig a féz6lap telje-
sen kihdl

Az elektromos részek belsé hé-
mérséklete tul magas

Az dsszes tobbi hibajel-
zéshez

Hivja a miiszaki szervizszolgalatot és mondja be a hibakodot

MUSZAKI SZERVISZOLGALAT

A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6z8djon meg réla, hogy a ,Hibakeresés” fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapcsolja ki majd kapcsolja ismét vissza a késziiléket és ellendrizze, hogy nem sziint-e meg a hiba.
Ha a fenti ellen6rzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi miiszaki szer-

vizzel.
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MpugbpkaiiTe ce CTPUKTHO KbM  MHCTPYKUMUTE,
[afeHn B HacToALOTO PbKOBOACTBO. Pupmata He HoCK
HUKaKBa OTTOBOPHOCT 3a EBEHTYanHW Heu3npaBHOCTH,
LTV UNu NoXapK, Npeam3BIKkaHn OT ypena, Bb3HUKHanNM B
pes3ynTat Ha HecnasBaHe Ha WHCTPYKUUMTE, AafeHn B
HaCTOALIOTO PBKOBOACTBO. YpeAbT e npeaHasHayeH
€AVHCTBEHO 3a pJoMallHa ynoTpeba 3a roTBeHe Ha
XpaHUTENHU NPOAYKTA W acnupauus Ha AUM U U3napeHus
OT camoTo roTeeHe. He ce fonyckaT [pyri NpUNoXeHus
(Hanp. oTonnsBaHe Ha nomeLyeHns). Mpon3BoAUTENAT He
HOCW HWKaKBa OTFOBOPHOCT 3a HempasunHa ynotpeba unm
HenpaBuHN HAaCTPOIKN Ha KOMaHAMTe.

YpegbT MoOXe p[a ce pasnuMyaBa BBHILHO  OT
noka3aHoTO Ha churypuTe, NOMECTEHU B HACTOALIOTO
PBLKOBOACTBO, HO HE3aBMCUMO OT TOBA, MHCTPYKLMUTE
3a ynoTpeba, noaApbXKKA M UHCTanNMpaHe ca HambHO
e[JHaKBU.

e [lpoyeTeTe BHUMATENHO WHCTPYKUMUTE: B TAX Ce
CbAbpka BaxHa MH(OPMaLMS OTHOCHO WHCTaNMpaHeTo,
ynoTpebata 1 MepkuTe 3a 6e30nacHoCT.

® He 13BbpLUBaIiTE €NEKTPUYECKN MPOMEHN B Ypeaa.

o [lpeayn fa NpUCTBNNTE KbM WHCTanupaHeTo Ha ypeaa,
yBepeTe ce, Ye HAMa yBpeeHn Yactu. Ako uMma noBpeam,
CBbpXETE Ce C AuctpubyTopa M He MpUCTbNBaiTE KbM
MOHTUpaHe.

o [IpoBepeTe LienocTTa Ha ypeAa Npean fa npuctbnuTe
KbM MHCTanupaHeTo. AKO UMa noBpeau, CBbpXETe ce C
ANCTPMBYTOPa M He MPUCTBNBANTE KbM MOHTUPaHE.

ﬁ: YacTuTe, MapKpaHM C TO3W CUMBOJI, MoraT Aa Gbaat
3aKkyneHu OTAENHO OT CreuuanuavpaHuTe TbproBUM Ha
ape6Ho.

*. yacTuTe, MapkupaHu C TO3M  CuUMBON, Ca
JOMbIHUTENHA aKcecoapy, NpeanaraHn camo B HsKOW
Mopenu u morat fa ObaaT 3akynenu Ha yeb caiToBeTe
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BE3OMNACHOCT U
CTAHOAPTH

£ OBLLUA BE30ONACHOCT

BHumanue! lpugbpxaiite ce CTPUKTHO KbM CregHuTe
WHCTPYKLUMKM: e [Mpean fa npucTbnuTe KbM KakeaTto M ja
Ouno onepauusi, CBbp3aHa C MHCTANMpaHeTo, Mons
WU3KIKOYETE NPOLyKTa OT en. Mpexata. ® MHcTanupaHeTo u
nopapbkkata TpsibBa Aa ce M3BbpLLAT OT CneuuanuaupaH
TEXHUK B CbOTBETCTBME C  WHCTPYyKUMUTE  Ha
npousBoguTens W CboOpasHO [AeiCTBaLLUTE  MECTHM
HopmaTMBu 3a 6esomacHocT. He nonpassiiTe M He
3aMecTBaiTe HUTO eiHa YacT Ha NPOLyKTa, ako TOBA HE e
creLmarnHo yka3aHo B pbkOBOACTBOTO 3a eKCrnoaTtaLus. @
3a3emsiBaHETO Ha NPOLYKTa € 3aAbITKUTENHO MO 3aKOH. @
3axpaHBaluusT kaben TpsibBa Aa 6bae 4OCTaTbYHO AbTbI,
33 f[a MO3BONM CBbP3BAHETO KbM en. Mpexata Ha

npoayKTa, KOWTO e BrpafeH B likada. @ 3a ga Moxe
WHCTanupaHeTo fAa Ce W3BbPWM B CHOTBETCTBUE C
JeiicTBallMTe Hopmu 3a BesomacHocT € Heobxogum
MyNTUNONSIPEH ~ MpeKbCBay,  KOWTO ~ OTroBaps  Ha
HOpPMAaTMBUTE, KOTO 1@ OCUTYpY LANOCTHO U3KIOYBaHe OT
Mpexara npu ycrnoBus Ha cBpbxHanpexeHue kateropus lll,
B CbOTBETCTBME C NpaBWnata 3a WHcTanupaHe. e He
13nona3gaitTe pasknonHuTenu n yabmkutenu. @ Crieq kato
NPUKIKYMTE € WHCTanMpaHeTo,  enekTpuyeckuTe
KOMMOHEHTU He TpsibBa Aa GbaaT nmoBeye AOCTBLMHW 3a
notpebutenute. e [poAykTbT W AOCTBIHUTE YacTh ce
HarpsiBaT 3HauMTEnNHO No Bpeme Ha pabota. Brumasaiite
[la He [OKOCBAaTe HaropelisBaluTe enemeHtn. e He
no3BonsiBaiiTe Ha pdeuata Aa Cu Urpasit C MPOAYKTa;
OpbXTe JelaTta Ha pascTosiHue M nog Habmiofexue, Tbit
KaTo AOCTBMHUTE YaCTW MOraT fa Ce HarpesT 3HaYUTenHo
no Bpeme Ha ynotpeba. e Xopata CbC CbpAeuHU
neiicMeiKbpY 1 aKTUBHU MEAULIMHCKA UIMMNaHTK, Npean aa
13ron3BaT WHOYKLUMOHHUTE KOTMOHM, TpsibBa fa NpoBepsiT
Janu CTUMynaTopbT € CbBMECTUM C npogykta. e [lo
BpeMe Ha 1 crieq ynotpeba He JOKOCBalTe HaropeLleHuTe
4acTi Ha npopykta. e V3bsrsaitTe gonupa C gpexu unm
Opyr4  Bb3nnamMeHWMu — MaTepuan  [OKaTo  BCUMKM
KOMMOHEHTU Ha MpoJyKTa He ca Ce OXMaguni LOCTaTbuHO,
pUcK OT noxap. e He mnocTaBsiiTe Bb3NNaMEHUMU
maTepuanv Ha npofiykta unu 6nmso o Hero. @ MasHuHUTe
1 HaropeLLeHoTo ONMO Ca NECHO BbannameHumu. BuHarm
HabnioaaBaliTe roTBEHETO Ha XpaHu, BoraT Ha MasHUHN U
onvo. e AKO MOBBLPXHOCTTA € MOBpefeHa, uaraceTte
npogykTa 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH TOKOB yaap. e
MpomyKTbT He MOXe Aa Ce aKTUBMPa YPEe3 BLHLUEH Tamep
WM NOCPEACTBOM CUCTEMA C OTAENHO AUCTaHLMOHHO
yrpaeneHue. ® [OTBEHETO BbPXY FOTBAPCKWS MNOT C ONMO
1 MasHWHM MOXE [ia € OMacHo ¥ Aa Npeau3Bika noxap. e
He ocTaBsiite ypepa 6e3 Hag3op no BpeMme Ha roTBEHe.
Bbp30TO NpUroTBsHE Ha XpaHu Tpsiba ce U3BbPLLBA NMOA
NoCTOsIHHO HabntogeHue. @ He ce onutaiTte HUKOTA na
noracsiBate nnambuute c Boga. ObpatHoTo, M3racete
npogyKkTa W uraceTe nnambUuTe, HaNpUMEp C kanak unm
NpOTUBONOXApHO ofdesno. e OmacHOCT OT noxap: He
nocTaBsiiTe NMPeAMETU BbPXY roTBapckuTe nrotose. o He
13MON3BaNTE NApOYMCTaYKM, ChLUECTBYBA PUCK OT TOKOB
yaap. @ He nocTassiite MeTanHu nNpeaMeTi KaTo HOXOBe,
BUINLM, TBXULM WA Kanaum BbpXy roTBapcKus MnoT, Thbid
kato Ouxa mormn ce Haxexar. e [lpean ga CBbpXeTe
npomyKT KbM en. Mpexara pasrneganTe
noeHTudmMkaumoHHata Tabenka (kosito ce Hamupa B
[onHaTa YacT Ha npogykTa), 3a [fa ce yBepute, 4e
HanpeXXeHMeTo W MOLUHOCTTa  OTroBapsT  Ha
HanpPeXeHWeTo, KOETO MPOTMYa B €fl. MpexaTta M ye en.
KOHTaKT € nopxopsw. [pu HamuuMe Ha eBeHTyamnHw
CbMHEHWsl, MOTbpCETE MOMOLUTA Ha  KBanuduLmMpaH
€NeKTPOTEXHUK.

BaxHo: @ Crep ynotpeba usknioueTe rotBapckusi niot
4pe3 KOMaHAHOTO YCTPOWCTBO W He B3emaiTe Npensua
[eTekTopa CbjoBe. ® M3bsrsaiiTe U3TM4aHe Ha TEYHOCTU
Mo nnoTa, 3aT0Ba Npu BapeHe W 3arpsisaHe Ha TEYHOCTH,
Hamanete MoLHOCTTa. ® He ocTaBsiiTe nnoToBeTe
BKITIOYEHW C NPa3HMN TEHMKEPM M TUraHW BbPXy TX unu bes
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cbAose. e Cnes Kkato MpUKMKOYWTE C  TOTBEHETO,
W3KMioYeTe CbOTBETHATa 30Ha Ha roTeeHe. @ Mpu roteeHe
He W3nON3BalTe HWKOra anyMumHWeBo ¢ONMO U He
nocTaBsiTe HUKOra [WPEKTHO BbPXY MAoTa NPOAYKTH,
OnaKkoBaHM € anyMMHNEBO POn1O. ANYMUHWAT e pasTonu
W e YyBpeau HemonpaBuMO BaluMs npopykT. e He
3aTONNsANTE HUKOra KOHCEPBEHW UMM TEHEKUEHW KyTuu C
XpaHu 6e3 ga cTe rn OTBOPUNM Mpeau TOBA, Thil kaTo €
Bb3MOXHO Aa ekcnnogvpat! ToBa npepynpexaeHne Baxm
33 BCWYKW OCTaHanu BMAOBE [OTBApCKM MNNOTOBE. ®
/A3non3BaHeTo Ha MHOrO BUCOKA MOLLIHOCT, KaTo Hanpumep
yHKunaTa Booster, He e moaxoaswa 3a 3aTonnsHe Ha
HAKOM TEWHOCTW KaTo HampuMep OfMO 3a MbpPXEHE.
lpekaneHo cunHata TonnuHa 6u mMorna Aa 6bae onacHa.
B Teau cnyyan Bu npenopbyBame ga uanonasate no-Hucka
MoLyHocT. @ [oTBapckuTe cbaose TpsibBa fa ce nocTaBsAT
OVPEKTHO B LiHTbpa Ha roTBapckusi nioT. B HukakbB
cryyai He nocTasadTe [pyr4  npeameTn  Mexay
roTBapckuTe CboOBE M KOTnoHa. - [pu pocTuraHe Ha
BMCOKM TemnepaTypy MpoayKTbT Hamanssa aBTOMATUYHO
HMBOTO Ha MOLLHOCT B 30HUTE Ha roTBeHe. ® [pean Bcska
onepauus 3a MOYNCTBaHE WNW NOAAPbXKA, M3KNIOYBAlTE
ypefa OT enekTpuyeckata Mpexa, Kato W3KmiouuTe
Lyencena Wnu rmaeHUS NpeKkbCBaYy Ha Xunuweto. e 3a
BCWYKW OMepauuu Ha WHCTaNMpaHe W MOAApbXKKa
u3nonssaitte paboTHM pbkasuLm. e [pogykTsT MoXe Aa
Ce M3ronaea OT Aela Ha Bb3pacT Ha He no-manko ot 8
TOOVHM W OT NuLa C HamaneHn uanyecku cnocobHocTU
unu  BB3NpUSTMS wim 6e3  onuT  unM Heobxoaumm
Mo3HaHWs, Npu ycroBwe, Ye Te ca nog HabmniofeHne unm
Crneq KaTo CblUMTE ca MONYy4Mnv MHCTPYKLMK 3a BesonacHa
ynotpeba Ha MpoAykTa W Ca OCb3HamM OMacHoCTUTe,
CBbp3aHM C Hero. e [leuata Tpsbea pa Obpar
KOHTPONMPaHW, 3a Aa Ce rapaHTupa, Ye Te He urpasT C
npoaykTa. e [ouncTBaHeTo M NOALpbXKKaTa He TpsibBa Aa
ce wusBbpwear oT pfdeua 6Oe3 HabniogeHve. o
Momewenneto TpsbBa Aa pasnonara C AOCTaTbyHa
BEHTUNaUWs,  korato  MpOAYKTbT ~ Ce  W3nonssa
€[HOBPEMEHHO C APYI1 Ypeau C ropuBHa (PyHKLMS, Ha ra3
Wnu [pyr BUA ropueeH Matepuan. e MpoaykTbT Tpsibea Aa
6bAe NoYMCTBaH YeCTo, KakTo BbTPe, Taka 1 oTBbH (MOHE
E[VH MbT HA MECELL), cnasBaliTe CTPUKTHO yka3aHusTa
B WHCTPYKUMMTEe 3a noadpbxka. e HecnassaHeto Ha
CTaHAapTUTe 3a NOYMCTBAHE Ha NPOAYKTa 1 Ha 3amsiHaTa u
MOYMCTBAHETO Ha (HMNTpUTE, BOAW A0 PUCK OT Moxap. e
Crtporo ce 3abpaHsBa rotBeHeTo  hrambe. e
M3nonssaHeTo Ha cBOGOAEH NnNamMbk € BpeAHO 3a
uUnTpUTE M MOXe fia NPeaM3BIKa Noxapy, crefoBaTenHo
npu BCUYKW Cnydam Tpsibea Aa ce n3bsrea. e [TbpxeHeTo
TpsibBa Aa Ce W3BbPLUBA NOA KOHTPON 3a fa ce u3berHe
3ananBaHeTo Ha HarpaToTo onuo. e BHumanwe! Korato
NnoTLT 3a roTBeHe paboTi, AOCTBMHUTE YacTU Ha ypeaa
moraT ga ce HarpesT. e Buumanue! He cBbp3BaiiTe
npogykta  KbM  enekTpudeckata  Mpexa,  AoKato
WHCTanupaHeTo He e 3aBbpLUMNO HaMbHO. ® [JOKOMKOTO
Ce OTHacf [0 TEXHUYEeCKUTe MEepKW W MepkuTe 3a
6e3onacHoCT, KOUTO Aa Ce NpeAnpuemar 3a u3BexaaHe Ha
oTpaboTeHnTe rasoBe, NpUAbPXaNTe Ce CTPUKTHO KbM
NpeABUAEHOTO B pernameHTa Ha MECTHUTE KOMMNETEHTHM

opraHu. e AcnvpupaHusT Bb3fyX He Tpsbsa pa Obpe
HacoyeH B kaHan, M3non3BaH 3a OTBEX4aHe Ha
oTpaboTeHnTe ra3oBe, NPOM3BEAEHM OT Ypeau C ropeHe Ha
ras Wnu [pyru TOpwBHM MaTepuann. e Hukora He
u3non3gainiTe  npoaykta 6e3  MpaBunHO  MOHTMpaHa
pelwetkal e l3non3gaiiTe eaMHCTBEHO dMKCMpaLLmTe
BMHTOBE, MPUMOXEHW B KOMMIEKT C NpofykTa 3a
WHCTanupaHeTo WnW, ako He Ca MpWUMOXEHM, 3akyneTe
noAXoAsAWmMs Tun BMHTOBE. Ma3nonseaiiTe npasunHaTa
ObiKnHa 60NTOBE, KOUTO Ca MOCoYeH B PbKOBOACTBO 3a
MOHTaxX. e KoraTo TO3W NpomyKT W Apyrv ypeau,
3aXpaHEHu C efjHa eHeprusi, KOSITO He e enekTpuyecka, Te
(PYHKLMOHNPAT €[HOBPEMEHHO, HEraTMBHOTO HansraHe B
nomeLLeHneTo, He Tpsibea fa Hageuwaga 4 Pa (4 x 10-5
bar). e BaxHo e pJa cCbXxpaHsiBaTe HacTOSLLOTO
PBKOBOACTBO, 3a [la MOXE [ja 0 KOHCYNTMpaTe BbB BCEKY
eovH  momeHT. [lpu npopaxba, npexsbpnsHe Ha
coDbCTBEHOCTTa WnM  MpemecTBaHe, MpoBepeTe  Aanm
PBKOBOACTBOTO CE HAMUpa BUHArM Npu ypeaa.

£% BE30MNACHOCT 3A ENEKTPUYECKO
CBBbP3BAHE

® l3knioyeTe nmpogykTa OT enekTpudeckata Mpexa. e
WHcTanupaHeTo TpsibBa fa ce U3BBLPLLM OT KBANUdMLMPaH
nepcoHan, KOWTO Aa e 3amo3HaT C  AeicTealiuTe
pernameHT 3a MHCTanupaHe U 6esonmacHocT. e
Mpon3BoOANTENST He HOCKW HUKakBa OTFOBOPHOCT 3a
€BEHTYaNnHU LeT! BbPXy XOpa, KUBOTHW UNK NpenMeTy,
Bb3HWKHaNM B Pe3ynTaT Ha HecnasBaHe Ha AMPEKTUBUTE,
npeaocTaBeHn B HacToAWMs pasfen. o 3axpaHBalLsT
kaben TpsibBa fa Obae [OCTATbYHO AbMLI, 33 Aa NO3BONH
OTCTPaHsIBAHETO Ha roTBapckusi OT paboTHUS nroT. e
YBepeTe Ce, Ye HarpexeHneTo, MOCOYEHO BbPXY
MaeHTUdMKaLMOHHaTa  Taberka, pasnonoxeHa BbpXy
OBbHOTO Ha MpogyKkTa, OTfOBaps Ha  3axpaHBalloTo
HanpexeHUe B XUNULLETO, KbaeTo Lie Gbae MHCTanupaH.
e He w3nonssanTe yabmxkutenu. e 3a3eMUTENHWAT en.
kaben TpsabBa Aa e C 2 cm MO-AbMBI OT OCTaHanuTe
kabenu. ® Ako NpoAyKTLT He pa3nonara CbC 3axpaHBall
kaben, n3nonasaiTe kaben, Y4ETO MUHUMATHO CEYeHNE Ha
nposoaHuUMTe € 2,5 mm2 npu mollHoct 5500 W; gokato
npy NO-TONIEMN MOLLHOCTM CeyeHueTo Tpsbea Aa e 4
mm2). @ B HUTO efHa TouKa Ha kabena Temneparypata He
TpsbBa fa HagBuwaea ¢ nosevye oT 50°C Tasu Ha
okonHaTa cpega. e [lpogmyKTbT € npefHasHayeH 3a
13M0MN3BaHe Ype3 MOCTOSHHO CBbP3BaHE KbM en. Mpexarta,
nopagu Kkoeto TpsbBa Aa npeaBWAMTE OMHUMOMNSPEH
npekbeBaY, KOMTO 0TroBaps Ha AENCTBALLMTE HOPMATUBH 1
KOITO [ia OCUrypy MbIIHOTO W3KIMIYBAHE OT Mpexarta npu
Hanuume Ha cBpbXxHanpexeHue kateropus I, go koiTo ga
1Ma 6bp3 M NeceH AOCTBN Cned UHCTaNMpaHETo My.

o BHumanue! NogmsHata Ha CBbp3BaLLMs kaben Tpsibsa
Aa ce M3BbPLUK OT CepB3a 3a TeXHWYeCka NOMOLL unn OT
T1Le CbC CX0AHa KBanudmkaLms.

o BHumanue! Mpegn ga cBbpxeTe OTHOBO KPbra KbM
MPEXOBOTO  3axpaHBaHe UM fAa npoBepute  Aanw
(PYHKUMOHMPA MPaBMIHO, BWHArM MpoBepsBanTe Aanm
MPEXOBUAT kaben e MOHTUPaH NpaBuIHo.
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£ BE30OMNACHOCT HA UHCTATNPAHE

® IHCTanMpaHeTo Ha EeneKTPUYecKATe U MexaHW4HUTe
KOMNOHeHTU TpsibBa Aa Ce M3BbLPLUBA OT CneluanuanpaH
nepcoHan.

o [lpeay Aa nNpucTbLNNUTE KbM MHCTanupadeto: Criea
kaTo pasonakoBaTe NpoAykTa, NpoBepeTe Aanu He e
noBpefeH Mo Bpeme Ha TpaHCropTUpaHe W B cryyan Ha
npobremu, CBbPXETE Ce C Tbproseua Wnm ¢ oTaena 3a
obcnyxBaHe Ha KMMEHTW, nMpeau Aa MPUCTBbINTE KbM
WHcTanupaHe; lposepeTe fani 3akyneHWST MPOAYKT € ¢
noaxoasLy pasvep 3a u3bpaHaTta 30Ha 3a WHCTANMpaHe;
lpoBepeTe fanu BbB BLTPELUHOCTTA Ha ONakoBkaTa HsMa
(Mo TpaHCMOPTHW MPUYMHW) [OMBAHWTENEH MaTepuan
(Hanpumep nNMKOBE C BWHTOBE, rapaHuun W Ap.),
eBeHTyanHo TpsbBa fAa Ce W3BagM M CbXpaHsBa;
[MpoBepeTe cblo Taka ganu B 6nM3ocT 4O 30HaTa 3a
VHCTan1paHe uMa eneKTPUYECKM KOHTaKT

o MoaroToBka Ha ypeaa 3a BrpaxaaHe:

+ MMpomykTeT He Moxe fa Obde WHCTanupaH Hap
OXNax[aly YCTPOWUCTBA, CHAOMMSNHA MALUMHK, MEYKM,
cypHu , nepanhu n cywunHu; ssbpluete yanara pabora
no pssaHe Ha LWkada, Npeau fa nocTasuTe nioTta 3a
rOTBEHE M BHUMATENHO OTCTpaHeTe CTbPrOTMHUTE WK
0CTaTbLNTE OT [{bPBEHN CTBPIOTUHM.

MwHUManHata [AuCTaHUMs Mexay roTBapckus nnoT v
CTeHaTa, Tpsbea ga 6bae noHe 50mm oT npepHata
cTpaHa, noHe 50mm cTpaHuyHO W noHe 550mm cnpsmo
ropHUTE LKachoBe.

NB: B npoekTupaHeTo Ha nMpocTpaHcTeaTta, Tpsibea aa ce
creaBaT MHCTPYKLMKTE Ha NPOM3BOAMUTENS Ha KyXHSTa.

* 33 ONTMMM3MpaHe Ha (unTpupallata WHcTanmaums ce
npenopbyBa fa Ce Cb3gade Npolen B LOKbMa, KbaeTo
MOXETe [a MocTaBUTe Mpexa, HanuyHa B TbproBckata
Mpexa.

+ BaxHo: u3nonssaiiTe eaMH 3anensaly YnTbTHABALY
MPOLYKT MOHO-KOMMOHEHT (S), KOTO UMa YCTONYMBOCT Ha
Temnepatypa Ao 250° ; npeau WHCTanMpaHeTo Ha
NOBBLPXHOCTUTE, kouTo TpsibBa fAa Gbpat 3amenewn, Te
TpsbBa Aa ObaaT MoYMCTEHM CTapaTenHo, Kato ce
OTCTPaHU BCSKO BELLECTBO, KOETO MOXE [a Mompeyn Ha
crenBaHeTo (Mp.: pasnensalyy NPOAYKTH, KOHopMaLy,
Ma3HUHMW, Macna, npax, 0cTaTbLy OT CTapu Nenuna u ap.);
nenunoTo  ce nomara  PaBHOMEPHO  BbPXY  Lienus
nepuMeTbp Ha pamkaTa; cref 3anensaHe, OCTaBeTe
NEenunoTo fja M3CbXHe 3a 0KONo 24 vaca.

o BHumanue! He noctassiHeTo Ha BonToBeTe U KpenexHu
€NneMeHT B CbOTBETCTBUE C HACTOALUMTE WHCTPYKLM
MOXe [1a A0Befe A0 PUCKOBE OT eNeKTPUIECKO ECTECTBO.

e 3abenexka: 3a NpaBuNeH MOHTaX Ha NpoaykTa ce
npenopbyBa fia ce 3anensT TpbOuTe C nenuno, KoeTo uma
cnegHuTe xapaktepucTuku: mek PVC enactudeH cunm, ¢
Nenuno Ha OCHOBaTa Ha akpwunar; koito oTroaps Ha DIN
EN 60454; 3abaBsiL ropeHeTo; OTNNYHA YCTOMYMBOCT Ha
CTapeeHe; YCTOWYMB Ha  TeMnepaTypHu MPOMEHM;
13non3saem npy HUCKW TeMNepaTypy.

OBE3BPEXOAHE B KPAA HA XU3HEHUA
LUMKDBN

k Toan ypeg e obo3HayeH B CbOTBETCTBME C
E: Esponeiicka [upektmsa 2012/19/EC - UK SI

¥ 2013 No.3113, VaxBbpnsiHe Ha Enektpuyecko u
B FexTpoHHo O6opyasate (WEEE).

YBepeTe ce, Ye TO3W NPOAYKT Ce U3XBBLPNA MO NpaBumeH
HaumH. MoTpebuTtensT nomara 3a npepoTBpaTsiBaHe Ha
NOTEHUManHW OTPULATENHW NOCNeAnUyM 3a okomnHata
cpefa v 3apaseto. CWUMBOMBT BbpXy ypeda Wnu B
npuapyxasalyata ro AOKYMEHTaLMs Moco4yBa, 4Ye To3u
npoaykT He TpsibBa Aa ce TpeTUpa kato BUTOB OTNaabK, a
TpsbBa pga  OGbae  npegageH B CrieuuanHo
npefHasHayeHnTe 3a TOBA MyHKTOBE 33 peLuKnupaHe Ha
eNeKTpMYecko M enekTpoHHo obopyasaHe. CnassaiiTe
MEeCTHUTE pernameHTi 3a obesBpexaaHe Ha oTnapbLm. 3a
no-nogpobHa MHGOpMaLMs BbB Bpb3ka C TPETUPAHETO,
OrMON30TBOPSIBAHETO U PELMKIMPAHETO Ha TO3U MPOAYKT,
Bu cbBetBame fAa ce 06bpHETE KbM KOMMETEHTHUTE
MecTHW cnyxbu, cnyxbute 3a cbbupaHe Ha 6GuTOBM
OTNafbLyM UMM KbM MarasuHa, OT KOWTO CTe 3aKynumu
npoaykTa.

CTAHOAPTU

OGopyaBaHe, MPOEKTUPaHO, TECTBAHO W MPOU3BEAEHO B
CbOTBETCTBYE CbC CTaHAapTa OTHOCHO:

+ besonacHocT: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
|IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; * MpouasogutenHoct: EN/
IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

NMPEQNOXEHUA 3A YNIOTPEBA

Mpenopbku 3a npaBunHa ynoTpeba ¢ Len HamanseaHe Ha
BMUSIHUETO BbPXY OKomHaTa cpepa: Korato ce 3anouHe
TOTBEHETO, BKIIOYETE ypesa Ha MUHUMANHa CTeneH, kato
TO OCTaBUTE BKMIOYEH 32 HSIKONKO MMHYTM W crief
3aBbpLUBaHE Ha TOTBEHETO. YBENM4YeTe CKOPOCTTa Camo
npy HanmuyMe Ha ronemMn KonM4YecTsa AuM WnK napa, kato
u3nonseate dyHKUMs booster camo B kpaitHu cryyaun. 3a
fa ce nogabpxa B gobpa edekTMBHOCT cucTemata 3a
HamansBaHe Ha MWUpU3MUTE, KOraTo e Heobxogumo
noameHsinTe  kapboHHUs  unTbp/kapboHHUTE  unTPY.
MouncTBainTe Npu Hyxaa uiTbpa 3a MasHUHW, 33 Aa ro
noggbpxare B Aobpo paboTHO cbeTosHue. 3a ga ce
onTumMmMaMpa edeKTMBHOCTTa M 3a Ja Cce CBede [0
MWHAMYM  WYMBT,  W3MOnN3BaiiTe  Bb3OYXOBOAM C
MaKcUManeH uameTsp, NOCOYEH B TOBA PbKOBOACTBO.

2. YIIOTPEBA
YNOTPEBA HA MIOTA 3A FOTBEHE

CucTtemata 3a roTBEHe C MHAYKUMA CE OCHOBaBa BbpXY
uanyeckus  (EHOMEH Ha  MarHuTHaTa  MHAYKUMS.
OcHoBHaTa xapaKkTepucTuka Ha TasM cucTema €
[AVPEKTHOTO NPEeXBBLPNSHE Ha eHeprisTa OT reHepaTopa Ha
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TeHmKepara.
MpeanmcTBa: AKo Ce CPaBHM C eneKTPUYEcKUTe KOTMOHM,
Bawmsat wnHpykumoHeH nnot e: MMo-curypeH: no-Hucka
TemnepaTypa BbpXy CTbKneHaTa noBbpxHocT. Mo-6bpa3:
no-kpaTko Bpeme 3a 3aTonnsHe Ha xpaHata. Mo-Tovew:
NNoTLT pearvpa BefHara Ha 3ajageHute komaHau. Mo-
edhukaceH: 90% OT norbnHaTa eHeprus ce npeobpasysa B
tonnnHa. OcBeH TOBa, Cnea Kkato edguH MmbT CTe
OTCTPaHUNM TOTBApCKWA Cbf, OT MNOTa, MPEHOCHT Ha
TOMAMHA Ccnupa HesabaBHO, K3bArBaiikn eBeHTyanHa
3aryba Ha TonnuHa.

N3NON3BAHE HA Cb[I0BE 3A FOTBEHE

e CbJoBe 3a roTBeHe

EH W3non3BaiiTe caMmo cbaoBe 3a roTBeHe, KOUTO
ca oT6ensA3aHm C TO3M CUMBON.

BaxHo:

3a fia u3berHeTe nepMaHEHTHM LUETI BbPXY MOBBPXHOCTTA
Ha nnoTa, He 13non3BaiiTe HUKora:

* Cb/I0BE, YMETO ABHO He e MAeanHo rmagko;

* MeTasnHu CbioBe C Nak1paHo [bHO;

* Cb[lOBe C rpanaBa OCHOBa, 3a Aa W3berHeTe ApackoTMHM
Mo MOBBPXHOCTTA Ha NNOTa;

* HUKOra He NOCTaBSAATE TEHIKEPUTE U TUraHUTE [oKaTo ca
OLLie TONNM BbPXY NOBBPXHOCTTA Ha KOHTPONHWS NaHen Ha
nnora.

¢ He Bcuuku cbpoBe, NOAXOASLM 33 MHAYKUMS paboTaT
eduKacHo, nopagu ToBa, Ye AbHAaTa MM Ca YacTU4HO
13paboTeHun oT xensaHo-marHuTeH Matepuan!! Bue ¢hasa
Ha 3aKynyBaHe Ha TEHKepW Unv TUraHw, MpoBepeTe Aanu:
¢ [[bHOTO € W3LANO OT Xens3Ho-MarHuTeH marepuan. B
NPOTUBEH Crly4ai ce HamansBaT KakTo eeKTUBHOCTTa Ha
TOMAMHHO NpeJaBaHe, Taka W HEAHOTO PaBHOMEPHO
pasnpefensHe, C TemnepaTypu Ha MOBbPXHOCTTa Ha
TeHKepaTa/Turana, HenoAXoAsLM 3a FOTBEHETO

(
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* [ILHOTO fia He CbAbPXKa anyMUHWIA: CbAbT He Ce Harpsiea
M CblWo Taka Moxe fga He Obae pasmosHat oT

UHOYKTOpUTE.
( A\
)
X

* He nnocku ;bHa nnu ¢ rpanasa NOBBLPXHOCT.

* W3Baxpar KOHTAKTHA MOBBPXHOCT MEXAY WHAYKTOP W
CbOBe 3a XpaHeHe, HamansBaikum edeKTMBHOCTTa U
BrIOLLIABAIKN pe3ynTaTa Ha roTBeHe.

-a
-

oCbjoBe 3a roTBEHE C KOUTO Beye pasnonarare
MoxeTe fa nposepuTe Aanu MaTepuamsT OT KOWTO ca
13paboTeHn CbOBETE CbAbPKA KENs30 C NMoMoLTa Ha
Hait-06MKHOBEH MarHuT. CbaoBeTe 3a OTBEHE, KOUTO HE
ca MOAXOASLM, He MpUBMMYAT MarHuTa. W B To3u cnyvai
BaXaT MHCTPYKLMUTE OT NPeAXoAHUs naparpad.

e [lpenopbuuTeneH AuWameTbp Ha pAbHaTa Ha
Cb/I0BETE 3a FOTBEHE

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBeHe He ca C NoAXOASAILM
pa3mepu, 30HUTe Ha roTBeHe HAMa Aa ce BKIKYarT. 3a
[la OTKpMETE MUHUMANHWS AMaMeTbpa Ha CbAa, KOUTO Aa
Ce u3non3ea BbB BCAka OTAENHa 30Ha, pasrnepaiTe
UNICTpaLUNTE, NOMECTEHM B HACTOSILLOTO PHKOBOACTBO.
BHumaHue: 3a pa ce 3ana3n ed)eKTMBHOCTTa Ha

ToTBEHeTO M KauyecTBOTO Ha npopykta, HE ce
npenopbyBa  W3NON3BaHETO  HAa  MHAYKUMOHHM
apanTepu.

o ecteHe Ha eHeprua

V3non3saiTe TeHDKepU W TUraHU C AMAMETBLP Ha LBHOTO,
paBeH Ha TO3K Ha 30HaTa 3a roTeeHe; Vanonasaitte camo
TEHIPKEPU W TUraHW C NIOCKM AbHA; - KbaeTo € Bb3aMOXHO,
OPbXKTE Kanaka BbpXy TEHIKEpUTE MO BPEME Ha TOTBEHE;
[oTBeTe 3eneHyyLM, kKapTou U T.H. C MaNKo KOMMYECTBO
BOA3, 33 [Ja Ce Hamanu BpeMeTo 3a [OTBEHE;
Manon3gaHeTo  Ha  TeH@Kepa Mo Hansrae,
JOMbIHATENHO HamansiBa KOHCYyMauusiTa Ha eHeprus U
BPEMETO 3a roTBeHe; [locTaBeTe TEHAXepaTa B LiEHTbpa
Ha 30HaTa 3a roTBEHe, HauyepTaHa Ha nnoTa.

YNOTPEBA HA ACMUPATOPA

Cwuctemara 3a acnupalnst Moxe aa 6bae unonasaHa BbB
BepcMsi C acnupauus C  BbHIWIHA eBakyauus umm
cunTpupaHe ¢ BbTpeLLHa LMpKynaums.

KoHcyntupaiite ye6 ctpanuumte www.elica.com u
www.shop.elica.com 3a ga nposepute mbnHarta rama
Ha Hanu4YHW KOMMMEKTM, 3a Aa MOXeTe fa U3BbpluMTe
pasnuyHUTE BWAOBE WHCTANMpaHe, KakTo Mpu Bepcusita ¢
(unTpupaHe, Taka v Npu Tasm ¢ acnmpaLys.

o || Bepcusi ¢ Acnupauus:

Mapute ce eBakyupaT HaBbH MOCPELCTBOM efHa rpyna
TpLOM (na ce 3akynsT oTAenHo). CeBbpxeTe npopykTa
TPBOM 1 OTBOPY 33 pa3ToBapBaHe Ha CTeHaTa C AnameTbp,
paBHsBaLL Ce Ha TpbbaTta 3a M3xoga Ha Bb3Ayx (chnaHew
3a CBbp3BaHe). 3a No-noapobHa uHdopmaLms 3a Tprbute
1 TEXHWUTE pa3Mepu, BUXTE CTpaHuLaTa, MOCBETEHa Ha
aKcecoapuTe Ha PbKOBOACTBOTO C MHCTPYKLMK - Bepeus ¢
acnuMpauusi. ManonssaHeTo Ha Tpvbu W OTBOpM 3a
pasToBapBaHETO 3a CTEHA C MO-MasbK AnamMeTbp BOAM A0
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€4HO HamansBaHe Ha  MpOM3BOAWTENHOCTTA  Ha
acnvMpauusTa M egHo ApacTUYHO YBenu4yaBaHe Ha Lyma.
CnepoBaTenHo Cce OTXBbPNS BCSKakea OTTOBOPHOCT
OTHOCHO TOBA.

3la f[a ce nocTMrHe MakcumanHa  edukacHOCT Ha
acvpauns:  + [lperopbyBa Ce eaHa MakcuManHa
TpaekTopusi Ha Tpbbute OT 7 [JlMHelHM MeTpa. ¢
lMpenoptyBa ce Ha o6WO 7 NWMHEMHW MeTpa jda ce
u3nonaeat makcumym fse kpuei or 90° ¢ W3bsreaiite
ApacTUYHN MPOMEHM B CeyeHneTo Ha Tpbbara, KaTo
BMHarM npeanoymuTaTe ceyeHue, paBHaBallo ce Ha @ 150
mm (Mrv NPaBobIBLAHO 222 X 89 mm).

o | |®unTpupawa Bepcus

Mpean pa Obae oOTBedeH [0  MOMeELLEHMETO Mo
CbOTBETHUTE TPBOW, BCMyKaHUST Bb3AYX e ce puntpupa
npes CbOTBETHWUTE (DUATPN 3@ MasHUHWM W UITPM 3a
MUPM3MK (CDUNTPUTE 3a MUPU3MN 1 TPBOMTE Ce 3akynysaT
oTAenHo). 3a noseye MHGOPMALYMS BIKTE CTPAHULMTE 3a
akcecoapy 1 KOHMrypauwm (3a dunTtpupalyata sepcusl) B
4acTTa C UNICTPaLK Ha TOBa PbKOBOACTEO.

3. ®YHKLIMOHUPAHE
KOHTPOIEH NAHEN

RL RR

RL [RL|/RL RL RR|[RR| RR||RR]
=8s o @8
— ] 1
e} N N N N RN RN N ] P

FL FL  FL

®yHKuua

1 ON/OFF Ha nnota 3a roteeHe/ acnupaTtopa 3a
nrota 3a rotBeHe

2 ByToH 3a n3bop Ha 30Ha 3a roTBeHe

3 [ucnnei Ha HMBOTO Ha MOLUHOCT Ha 30HaTa 3a
roTBEHe

4 CBeToaMon Ha aKkTvBHaTa 30Ha 3a roTBeHe/

AKTVBEH CBETOAMOA 3a HacuLLaHe Ha unTpute
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YBenuyaBaHe/HamanssaHe Ha MOLUHOCTTa Ha

5
rOTBEHE W CKOPOCTTa (MOLLHOCT) Ha acnupaLus
6 AKTMBMpaHE Ha Tanmep 3a [iiLia (CaMOCTOSATENHO)
6a- 6b AKTMBEH cBeTogvMo4 3a TaWmep 3a fidua
(camocTosiTenHo)

[ucnnen Ha TailMepa Ha 30HaTa 3a roteeHe/
7a-Tb [lucnneit 3a HaculaHe Ha cunTbpa C aKTUBEH
BbITIEH - (UNTBP 3a Ma3HUHM

YBenuuyaBaHe/HamanssaHe Ha aucnnes  3a

BHumanue! B cnyvaii (Hanpumep) Ha NPOABIXUTENHO
13non3BaHe € Bb3MOXHO 30HaTa Ha roTeeHe fa He ce
M3KMKOYM BEfHara, Thil KaTo € B MPOLIEC Ha OXNaxaaHe;
BbpPXy AWCTIES Ha 30HaTa 3a roTBeHe Ce MOSBSBA

[
cumBona /1, KoitTo 0603Ha4aBa M3BHPLLBAHMS B MOMEHTA
npouec. V/3vyakaiite gokato guCMNesT ce W3KMKYM npean
[a ce fobnkuTe 0 30HaTa 3a rOTBEHE.

AUCMNEW HA 30HATA 3A FOTBEHE

8a-8b Taitvepa Ha AVUCNeNTe, KOUTO CE OTHACAT [0 30HUTE 3a FOTBEHE, Ce
nocoyBa:
AkTuBMpaHe (TemnepatypeH MEHWIXBP)
9 . ) ,
(Warming Function) (®yHkuns Harpsisate) DyHKUMA CronHocT
i
10 Maysa BkrioyeHa 30Ha 3a roteeHe [N
1 BETOAM KTWBHA M [ ]
0a_ Ceeropnopsaa a naysa Power Level (HuBo Ha MoyHocT) [P Y

11 Key Lock
11a  Caetoauog - Key Lock

12 ByToH 3a n3bop Ha acnuparop

13 [ncnneit Ha acnupatop

AxTuBMpaHe
acnupatop

aBTOMaTW4Ha  (yHKUMS  Ha

14

15 CseToauop Ha MeHIo 3a 3abaBsiHe Ha acnpaTopa

KAKBO E HEOBXOOWUMO OA 3HAETE
NPEOW DA 3AMNOYHETE

BHUMAHUE: Cnea nbpBOTO CBbp3BaHe Ha NpogykTa
KbM enekTpuyeckata Mpexa, TpabBa fa ce U3BLPLIK
npoueaypa no PA3B/IOKUPAHE Ha nnota. UsBbpuuete
KaKTo e yKa3aHo:

CebpkeTe nnota KoM 3axpaHBaHeTo; aucnnest (13)

i
nokaxe murawy ! n cBetoauop (11a) ceetn. HatucHete

6yTOH @ (11) 3a Hsikorko cekyHau, cBeToamop (11a) we
uracHe. Cera e Bb3MOXHO Ja BKMiouuTe nnota ¢ 6yToH

ON/OFF @ ().

Benukn chyHKUMKM Ha roTBapCKUs NAOT ca NPOEKTUPaHM Nno
Ha4mH, MO KOWNTO [a OTrOBapsT Ha Hail-CTPOrMTe HOPMU 3a
curypHoct. [opaam Tasu npudmnHa:

* Hskom dyHKUMM He ce aKTUBMpaT unM ce
[ileakTMBMpaT aBTOMaTMYHO NPU NUnca Ha CbaoBe 3a
roTBeHe BbpXy rOTBAPCKMS NNOT UMM KOraTo ChAj0BETE
He Ca NPaBUITHO NOCTaBEHW.

* B apyru cnyyan aktusMpaHuTe OyHKLMK ce fieakTueupat
aBTOMAaTUYHO CMef HSKONKO CEeKyHAM, koraTo xenaHata
(DyHKUMS Ce Hyxaae OT AOMbIHUTENHa HacTpoika, KOSTO
He e faaeHa (Hanp.: “BkntoyeTe nnoTa 3a roteeHe” 6e3 ga
“/3bupate 30Ha 3a roteeHe” u ‘PaboTHa Temnepatypa’,
nnm “GyHkuma Lock” umm dyHkums “Taiimep”).

V/3yakaiTe pokato AMCMNEST Ce W3KMKYM Npean Aa ce
pobnvkuTe 4O 30HaTa 3a FOTBEHE.

Residual Heat Indicator (MHaukatop 3a [N
OcratbyHa TonnuHa) £

Pot Detector ([letekTop 3a kanku) '_'
DyHKUMS Temperature Manager .17
(TemnepaTypeH MeHnmKbp) akTMBHA =
®yHkums Bridge 3oHa akTuBupaHa 1'-;'
®yHkuma Mayaa i

®yHkums Automatic Heat UP (ABTomatndHo o}
HarpsiBaHe) r

XAPAKTEPUCTUKM HA NNOTA

Safe Activation (BezonacHo AkTuBUpaHe)

MpopyKTBT Ce aKTUBMpa CaMo MpW Hanuume Ha TeHKXepu
BbPXY 30HMTE 3a FOTBEHE: MPOLECHT Ha HarpsiBaHe He ce
cTapTMpa WnM MpekbcBa B CRyyall Ha nunca wnm
OTCTpaHsiBaHe Ha TEHXepUTE.

Pot Detector ([eTekTop 3a cba)

MpoayKTbT OTYMTa aBTOMATUYHO HANMUYMETO Ha TEHIXEPU
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE.

o Safety Shut Down (Be3onacHo U3kniouBaHe):

Mopaay NpuunHK, CBBP3aHN ¢ 6e30MacHOCTTa, BCAKa 30Ha
33 [OTBEHe WMa egHO MakCMManHO Bpeme  Ha
(PYHKLMOHMPaHe, KOETO 3aBUCU OT 32aJEHOTO HMBO Ha
MOLLHOCT.

o Residual Heat Indicator (MHankaTop Ha OcTaThbyHa
TonnuHa)

Mpu W3KMIOYBAHETO Ha eAHA UMM NOBEYE 30HU 3a FOTBEHE,
HanM4neTo Ha OCTaTbyHa TOMMMHA Ce CUrHanMaupa Cbe
crewvaneH Bu3yarneH curHan Ha Aucrnest Ha CboTBeTHaTa

[N}
30Ha, nocpeacTsom cumsona ? !,
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YNOTPEBA HA NINOTA 3A TOTBEHE
o BxnioysaHe
[NoTbT C KOTMOHM Ce BKMIOYBA, kaTo HaTucHeTe ByToH ON/

OFF @(1). Beuukv guennei (3) v guennen (13) we ce

]
BKIIKOYAT KaTo Nokaxat Ludpa Hyna ! .

3a pa wskniounTe nnota, HatucHete GyToH ON/OFF @
(1).

MnoTbT ce u3KkMiouBa Crej HAKOMKO CEKYHOW, ako He
ObaaT akTMBMPaHU yHKLMK.

o AKTUBMpPaHE Ha 30HUTE 3a FOTBEHe
AKkmusupaHe:

BnesTe B MEHIOTO Ha 30HaTa 3a rOTBEHE, KaTo HaTUCHETE

€[WH OT ByToHUTe E@[j] [:] (2), cvoTBeTCTBALY

Ha XenaHaTa 3oHa 3a roteeHe. [iucnnedr (3) B Tasu 3oHa
e 6bae eaMHCTBEHNST, KOTO CBETU CUITHO.

[lokocHeTe 1 NiTb3HETE C NPBCT Mo NeHTaTa 3a u3Gop (5),
3a [a perynupate MOLIHOCTTa Ha 30HaTa 3a [OTBEHE,
n3bpaHa npeau ToBa.

3abenexka: Korato ce wu3bupa 30Ha 3a [rOTBEHE,

aucnnest Ha TAUMEPA (7a+7b) nokassa Tosa: « ~ —
CeeToguop (4), konTo CBETBA, ONPEAENs Kosi 30Ha e buna
n3bpaHa, B T03u cnyyait 3oHa FL.

[MeakmusupaHe:

BresTe B MEHIOTO Ha 30HaTa 3a roTBeHe, KaTo HaTUCHETE

€[H OT ByToHUTE E@E] g (2), Oucnnesr (3)

B Ta3u 30Ha Le 6bae e[MHCTBEHUST, KOUTO CBETU CUIHO;
HacTPoWMTe Ha Hyna MOLLHOCTTA UMK HaTWUCHETEe OTHOBO
OYTOH (2), kaTo ro 3afgbpkuTe HaTUCHAT 3a HAKOMKO
CeKyHAM.

o Power Level (HUBO Ha MOLHOCT 30HM 3a FOTBEHE)
[MnoTsbT 3a roTeeHe e 06opyaBaH ¢ 9 HMBA Ha MOLLHOCT.
[lokocHeTe v nb3HeTe NpbCTa Mo AbMkMHaTa Ha JleHTara
3a usbop (5):

Ha ASICHO 3a [ia Ce YBEMNUYMN HUBOTO Ha MOLLHOCT;

Ha B0 3a 1a Ce Hamaru HUBOTO Ha MOLLHOCT.
HacTpoeHOTO HMBO Ha MOLWHOCT Lie Ce mnoKaxe Ha
nucnnei (3) Ha n3bpaHaTa 30Ha 3a roTeeHe.

e Power Booster (ycunBaten Ha MOLWHOCT)

I'Iponymﬂ e CcHabpeH ¢ 1 HMBO Ha [JOMbIHUTENHA

MOLLHOCT (Haf, HWBOTO '_'JI), KoeTo ocTaBa akTuBHO 3a 10
MUHYTW, Cref  KOeTo MOWHOCTTAa Ce Bpblya Ha
NPEeaxXofHOTO HUBO.

[lokocHeTe u npexsbprieTe ¢ npbcTy JleHTa 3a n3bop (5)

]
Hap HuBoTOo !, 3a pa aktmeuparte Power Booster
(yeunBaten Ha MouHocT). Huso Power Booster e

(]
nokasaHo Ha gucnnes (3) cbc cumBona /- .

® Bridge Zones (MocToBM 30HM)

Tasu ¢yHKUMS NO3BONsABa 30HaTa 3a roteeHe FL ga 6bae
komMbuHMpaHa CbC 30HaTa 3a roteeHe RL u 3oHaTa 3a
roteeHe FR cbe 30HaTa 3a roteeHe RR, cb3aapaiikv egHa
30Ha CbC CHLLUOTO HMBO Ha MOLLHOCT. TOBa Lye No3BOMy
€[HO PaBHOMEPHO TOTBEHE C TaBu W1 TEHAXEpU C ronemu
pa3mepy. BuHarv nposepsiBaiiTe B KapTUHUTE 33 MOHTAaX B
Kpasi Ha PbKOBOACTBOTO B KOM 30HM MOXe [ia ce aKTuBupa
MOCTBT.

3a da akmusupame ®yHkyusima Bridge:

HaTtucHeTe eHOBPEMEHHO 3a HSIKOMKO CEKyHAM BYTOH (2)
Ha aBeTe n3bpanm 30xu (FL+RL) urm (FR+RR).

Eoun ot ancnnente (3) we nokaxe cumson / ! gokato
IpyrvsT gucnnen (3) e nokaxe MOLLHOCTTa, KOSTO e ce
HacTpou. 3a fja HacTPOMTE MOLYHOCTTA, MiTb3HETE C MPLCT
no 3oHara 3a u36op(5)

3a da deakmueupame dyHkyusima Bridge:

* HaTUCHeTe eAHOBPEMEHHO 33 HAKOMKO CeKyHau, ByToHw
(2) Ha ABoilkaTa 30HM, KOSTO XenaeTe fja AeakTuBMpaTe

(FL#RL) urm (FR+RR).

® key lock

Key Lock (3akniouaHe Ha ByTtoHu) nossonsisa pa ce
BnokupaT HacTpolikTe Ha nnoTa, 3a fa Ce NpesoTepaTh
cryyaitHa Hameca, OCTaBsiKM akTUBHU Bedye 3ajafeHute
yHKLMM.

AkmueupaHe:

3a pa aktusuparte yHkUmsiTa 3a GriokupaHe Ha BGYTOHM,
NNoTLT 3a FOTBEHe TPsibBa Aa € BKIHOYEH.

* HaTWUCHeTe @ (11) 3a 2 cek. loBTOpPeTe ONepauysTa 3a
AeaKTuBMpaHe.

3abenexka: ako no Bpeme Ha aktueeH Key Lock, 6bae
HaTUCHaTa HAKos OT JpyruTe dyHKuuM, ceetoamon (11a)
Le npumuraa v gucnnei (7b) nokasea nocnegosatenHoct
oT cumeom o5, 3a fa ykake, Ye hyHKUMsTa ce
13MOon3Ba W €BEHTYanHo Lie ce AeakTvBupa, 3a fa ce
fAeicTaa no nnora.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature  Manager (TemnepaTypeH  MeHUEXBP)
(Worming Function) e eaHa cyHKUMS 3@ KOHTPOM, KOSITO
no3gonsiBa MOAbPKaHETO Ha TOMMWHaTa Ha edHa
NOCTOSIHHA TEMMEPATYpa Ha €4HO ONTUMU3MPAHO HUBO Ha
MOLLHOCT; WAeanHo 3a Aa Ce MopAbpkar TOniuM Beve
NPUrOTBEHUTE XPaHU.

AkmueupaHe:

N3bepete OyToH (2) n cneq ToBa OYyTOH ﬁ (9) Ha
30HaTa, KOATO XenaeTe Aa uanonssate; Aucnnest (3) B
Ta3n 30Ha e nokassa nocrefoBaTeNHOCT OT CMMBOIMM

LIPCIM_Y, KOATO Lie OCTaHe Mpes LAnoTo Bpeme, npes
KOETO (hyHKLMATA € aKTUBHA.
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Heakmueupaiime:

HaTucHeTe 0THOBO 3a HSIKOIKO CEKyHAM OYTOH ﬂ (9), 3a
Aa AeakTusmparte QyHKUuATa.

3abenexka: MoXeTe fja BKMIOUMTE PYHKUNATA U B 30HUTE
¢ BkntoyeH BRIDGE.

o Automatic Heat UP (ABTomaTuyHo HarpsiBaHe)

OyHkumsTa Automatic Heat UP (ABTomatnuHo HarpsiBaHe)
no3gonsiBa Aa ce AOCTUrHe no-6bp30 MOLHOCTTA Ha
3afjafieHns pexuM; C Ta3n (yHKUMs ce pasnomara C
npeauMCTBOTO Aa Ce NocTUrHe no-6bp3o roteeHe, HO 6e3
puck xpaHaTa Aa 6bae usropeHa, Thit KaTo TemnepaTtypata
He HaJXBbpAs Tasu Ha 3afafeHoTo HUBO. Tasun yHKLKS e

Hanu4Ha 3a HUBaTa Ha MOLLHOCT OT / fo ;:l .
AkmusupaHe:

/3bepete OyToH (2) Ha 30HaTa, KOSTO XenaeTe [ja
u3nonseare, crief ToBa NiTb3HeTe C NPLCT NO NeHTaTa 3a
u3dop (5 cnem pocTUraHe Ha KenaHOTO HUBO
NPoAbIKETE Aa HATUCKAaTe 3a HAKOMKO CeKkyHAW, AoKaTo

auecnnesT (3) B TasM 30Ha Ce NosBsIBA CYMBOMBLT H
pefyBaLy ce CbC 3afafieHaTa MOLLHOCT.

YBenu4aBaikv HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a roTBeHe,
yHkumsTa Automatic Heat Up (AsTomatyHo Harpsisate)
0CTaBa aKTUBHa, C HOBaTa HacTpoilka Ha Temneparypa;
3abenexka: Tasu (yHKUMS Moxe Aa 6bae akTMBMpaHa 3a
HSIKOIKO 30HM AHOBPEMEHHO.

[Meakmusupatiime:

/3bepete GyTOH (2) Ha 30HaTa, B KOSTO XemaeTe [a
cnpete Automatic Heat Up (ABTomaTyHO HarpsiBaHe) v
HamareTe HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a FOTBEHE.

® Pause ([Mayau)

OyHkumata Pausa (Maysa) nossonsBa ae ce MpeKbCHe
BCSIKA aKTMBHA (DYHKUMSI HA MnoTa, MpemecTBailkv Ha
CTOIHOCT Hyna MOLLHOCTTa Ha roTBEHe.

AKkmusupaHe:

* HaTucHeTe BYTOH "(10) cBeToanoawbT (10a) ceeTBa 1

¥
ce nosiesiBa CUMBONBT / /MpumureaLy Ha Aucnnew (3) Ha
aKTUBHWTE 30HM, KaTo Ce pefyBa C HMBOTO Ha
TeMnepaTypaTa, HacTPOEHO B TE3W 30HM.

Heakmueupaiime:

* HaTuCcHeTe BYTOH " (10) 3a HsKOMKO CeKkyHay, 4OKaTo
CUMBOITBT M3YE3HE.

Mpn  m3KknioYBaHe roOTBApCKUAT NMOT  Bb30OHOBABA
pabotaTa cu1 ¢ HaCTPOWKTe, 3aAaAeHN Npean naysata.
3abenexka: ako cneg 10 muHyT, O®yHkumsita Pausa
(Maysa) He ce peakTMBMpa, NMOTLT Ce  M3KMHOYBA
aBTOMaTUYHO.

3abenexka: OyHkupsTa lMaysa He okasBa BRMsHWE Ha
acnupaupsra.

e Egg Timer (Taitmep 3a siiua)

OyHkumsita Egg Timer (TaiiMep 3a siua) e edHo
HEe3aBMCMMO YCTPOMCTBO 3a obpaTHO OT6posiBaHE OT
30HUTE 32 rOTBEHE (M OT 30HaTa 3a acnupauys).
AxkmueupaHe:

N3neste oT mMeHtoTata Acivpaunst unu 30HKM 3a roTeeHe,
Taka ye Bcuuku cBeToamoam (3 m 13) fa ceetar.

v
HatucHete GyToH C) (6) we ceetHe cBeToAmoA (6a) 1
€[HOBPEMEHHO C TOBA LU Ce aKTUBMpa 1

aucnnest (7a+7b) cbe cBeToamon (6b)
Cera e e Bb3MOXHO Aa YBENWYMTE WIM Hamanute

BPEMETO, KaTo u3nonasate 6yTOHU + (8a) 1 === (8D).
BpemeTo e nocoyeHo B MUHYTW. AkO TalMepbT AOCTUTHE
BpeMme, no-manko ot 1 MuHyTa, GpOEHETO npoabkasa,
KaTo Ce NocoYBaT CEKyHAM.

KoraTo TaiiMmepbT € 3aBbplumn 0bpaTHOTO npebposiaHe,
Ce M3[jaBa eVH akyCTUYEH CUrHan W1 3oHaTa 3a roTBeHe ce
13KIHOYBa.

[feakmusupane:

3a no-paHHO M3KIKOYBaHE Ha TaliMepa u3nesTe OT MeHTa
Acnvpaunst unu 30HM 33 TOTBEHe, Taka Ye BCUYKM
csetoavoaum (3 u 13) ga CBETAT W HACTpoOTe AUCnnes Ha

Taimepa Ha Hyna C OYTOH === (8a).

o Taiimep 3oHu 3a FoTBEHE

OyHkumusita Taitmep 30HM Ha [oTBEeHe € efHO obpaTHO
0T6posiBaHe, KOETO e Bb3MOXHO Aa Ce HacTpoW, KakTo M
€[JHOBPEMEHHO, 3a BCAka 30Ha 3a roTeeHe. Crnep n3tnyaHe
Ha 3afjafieHns Nepuoa, 30HUTE 3a OTBEHE CE U3KMouBaT
aBTOMaTM4HO UM MOTPebUTEnsT Cce W3BecTsIBa CbC
cneuyaneH akyCcTiieH curHan.

AkmueupaHe:

3abenexka: T03u TaiiMep Moxe fa bbae cTapTupaH camo
aKo 30HaTa 3a rOTBEHE € aKTWUBHA MPY MOLLHOCT, pasnuyHa
OT Hyna.

Creq kaTo akTUBMpaTe XenaHaTa 30Ha 3a roTeeHe, GyToH
(2),

avcnnen (7a+7b) we ce akTMBMpa U Lie MoxeTe Aa
nporpamupare Taiimepa. 3a [ja yBenuuuTe UNW Hamanute

BPEMETO, 13non3sainTe OyTOHM + (8a) N === (8b).
BpemeTo ce n3pa3siBa B MUHYTU. AKO TailMepbT JOCTUTHE
Bpeme, no-manko ot 1 MuHyTa, oBpaTHoTo 6poeHe
npoabikaBa C NoKkasBaHe Ha CeKyHau.

Axo xenaeTe, NOBTOpeTe onepauusTa 3a NoBeYe 30HM
3a roTBeHe:

3a BCcsika 30Ha 3a roTBEHE MOXe Ja Ce 3ajafe pasnuyeH
Taimep; Ha pucnnes (7a+7b) ce nokassa obpaTtHOTO
BpoeHe Ha 13bpaHaTa B MOMEHTa 30Ha 3a FOTBEHe
3abenexka: Cres akTuupaHe Ha 3oHa Bridge, TaiimepbT
Moxe Aa Gbaie cTapTupaH U 3a Taau 30Ha.
[Heakmueupaiime:

3a no-paHHo M3KNYBaHe Ha TaliMepa u3bepeTe 3oHaTa 3a
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roTBeHe C BYTOH (2) HaTucHeTe BYTOH === (8a), HOKaTO
TaliMepbT JOCTUTHE Hyna. BpeMeTo Le ce 13kmouu.

o Power Limitation (OrpaHuyenue Ha MolHOCTTa)
Oynkumata Power Limitation nossonsisa ga ce 3afaje
(DYHKLMOHMPAHETO Ha MpoAyKTa, KaTo Ce OrpaHnum
HeroaTa MakcumanHa abcopbauums w kato ce perynupa
MoLHOCTTa Ha abcopbaums Ha BCUYKM aKTUBHW 30HM 3a
roTBEHe, kaTo Ce HanpaByu Taka, Ye obiata abcopbaums
Ha nnoTa, He HafBWLIaBa MaKCUMANHOTO 33AafeH0 HWUBO
Ha abcopbauys.

MeHtoTo 3a ynpaenexue Ha Power Limitation ce Hamupa B
MEHIOTO 3a yNpaBneHue Ha napameTpuTe.

3a da eneseme e MeHIOMO 3a ynpaeneHue Ha
napamempume:

W3knioyeTe 3axpaHBaHeTo Ha NnoTa, M3yakaite
HAKONKO CEKYHAW W OTHOBO CBLPXeTe NnoTa KbM
3axpaHBaHeTo. PA3BNIOKAPAVTE  nnota,  kaTo

3a[ibPXKUTE HATUCHAT 3a HAKOMKO CeKyHAW BYTOH @ (11);
Crieg T0Ba HAaTUCHETE €AHOBPEMEHHO 32 HSIKOIKO CEKyHAN

6yTOHM m (12) + @ (14) , pokaTo Le CBETHe NeHTaTa
3a nnb3rade (5). Mnb3HeTe ¢ npbcT no neHtara (5)
oTnsBo HapscHo. [1eata gucnnes (3-FL) m (3-FR) we
CBETHaT.

DOucnneit (3-FL) nokasBa napameTbpbT, KOWTO Lie
6bAe NPOMEHEH.

Ducnneii (3-FR) yka3Ba HacTpoeHaTa CTOMHOCT.

3a da npemuHeme KbM MeHI0 3a ynpaeneHue Power
Limitation:
lMo nogpasbupaHe, kaTo BNe3eTe B MEHIOTO C NapameTpy,

aucnnen (3-FL) wwe noka3sa ¢ pedyBaHe CTOMHOCTU - K

(]
L!; HaTucHeTe HEeKOMKOKpaTHO GYTOH ﬁ(Q-FL) [0KaTo

1

pucnnest (3-FL) nokaxe croiHocTute L. u 2 ¢C

=l =
pegyBaHe. (. u = = MeHio 3a ynpaeneHue Power
Limitation).

Hacmopilime cmoliHocmma Ha Power limitation:
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HaTucHete 6yToH 227 (9-FR) , 3a fa u3bepeTe xenaHata
CTOVHOCT Cpef TPU Bb3MOXHM, BX. Tabnuuara no-gony:

3oHa 3oHa CToiHOCT Ha
3-FR mouHocT (KW)

o 74

/ 45

c 3,1

3anaseaHe Ha Hacmpolkume:
3a pa 3anasute U3bpaHUTE HACTPONKM, HaTUCHETE BYTOH

Oy

YNOTPEBA HA ACMUPATOPA

o AKTUBMpaHe Ha acnuparopa.
AkmueupaHe:

[lokocHeTe (HaTUCHETe) OYTOH [I] (12) pucnnest (13)
LLie CBETHE SIPKO.

[lokocHeTe 1 NTb3HeTe NMPBLCT MO NeHTaTa 3a u3bop (5),
3a [1a perynupare cunata Ha acnupauus Ha napute.

3abenexkka: 3a pasnMka OT 30HUTE 33 [OTBEHE,
W3KMIOYBAHETO Ha acnupaTtopa He MOXe [ia Ce nporpamupa
ypes Taimep. CnegosatenHo aucnnent (7a+7b) Hama fa
Ce BKIIOYN.

[feakmusupane:

3a fa u3KniuMTE acnupaTopa, HaTUCHETE W 3afpbXTe

OyToHa E] (12) 3a HsKOMKO CEKyHAM WMM HacTpoiTe
MOLLIHOCTTa Ha 3acMyKBaHe Ha Hyna.

o Power Level (HuBo Ha MowHOCT) Ha acnuparopa
AcnupaTopbT Ma 4 HMBa Ha cuna Ha 3acMyKBaHe Nioc
Booster.

[lokocHeTe v npexsbpreTe ¢ NpbeTy JleHTa 3a nsbop (4):
Ha ASICHO 3a fia Ce YBENUYM HUBOTO Ha MOLLHOCT;

Ha NAiBO 3a Aa Ce Hamamni HYBOTO Ha MOLLIHOCT.
HacTpoeHOTO HMBO Ha MOLLHOCT Lie Ce Mokaxe Ha
nucnnes (13) Ha acnupartopa.

e Power Booster (ycunBaten Ha MOWHOCT) Ha
acnuparopa

MpoaykTbT e cHabaeH ¢ 1 HUBO [OMbAHUTENHA MOLLHOCT
BOOSTER (nnitoc HMBO 4), kOETO OCTaBa aKTMBHO 3a 5
MUHYTH, Ccrief KOeTO MOLUHOCTTa Ce Bpblla Ha
NPEAXOAHOTO HMBO.

[lokocHeTe v Nb3HeTe ¢ NpbCTY Mo JleHTaTa 3a u3bop (5)
Hap HuBO 4, 3a ga aktueupate Power Booster (ycunsaten
Ha MmollHocT). Hueo Power Booster e nokasaHo Ha

[
naucnnes (13) cbe cumsona i~ .

o QyHKUMOHUPaHE B aBTOMAaTUYEH PEXUM

MpopyKTHT Le ce BKIKYM Ha Hal-MoAXoAsLLaTa CKOpOCT,
crnopep, kanauuteTa Ha acnmpauys Ha MakcUManHoTO HIBO
Ha roTBEHe, 13non3BaHo B 30HUTE 3a FOTBEHE.

Korato 30HMTE 3a roTBeHe Ce W3KMMYaT, acnupaTopbT
perynupa cBOSITa CKOPOCT Ha acnupavysi, Hamanssaiku s
nocTeneHHo, 3a Aa Ce OTCTPaHAT napuTe U OCTaTbyHUTE
MUPU3MU.

AkmusupaHe:

Breste B MeH0 acnuparop, kato HaTucHeTe 6yTOH II]
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(12), cnep ToBa HaTucHeTe GYTOH I_ﬁf (14); Ha pucnnesT

[}
(13) we ce nokaxe byksa /! , kaTo ce pegyBa CbC
CTOMHOCTTA Ha CKOPOCTTa Ha acnupaTtopa.

[Heakmueupaiime:

OT MeHI0TO Ha acnupatopa, HaTUCHETe BYTOH I_ﬁf (14)
WM PBYHO HamameTe CKOpPOCTTa Ha acnupauus oT
neHTara 3a usbop (5).

© MeHio ynpaBneHue Ha untpu:
Heobxodumu ycnogus 3a enu3saHe 8 MEHIOMO:
Benukm 30HM 3A TOTBEHE u ACMUPATOPBT Tpsibea

i . .
na ca BkntoyeHun ; TAUMEPBT 3A AULIA Tpsibea pa e
u3KkmioyeH; AKO Te3n YCrOBMSI HE Ca W3MbIHEHM, npu
W3BbPLUBAHE Ha npoueaypata 3a AOCTbN AUCHNENT

(7a+7b) we nokassa /1L u HaMa [a € Bb3MOXHO Ja
MPOABIKNATE NO-HATATBK.

3a docmbn do MeHromo u npeasied Ha CbCMOSHUEMO
Ha ¢punmpume:
Crieq KaTo CnasuTe M3WCKBAHMSITA 3a BXOA, MOCOYEHM Mo-

rope, HaTucHeTe GyTOH E] (12), cnepn koeTo HaTUCHETe

€[JHOBPEMEHHO = (8a) 1 +(8b) 3a 4 cekyHam.

Mpu ToBa mMONMOXEHWE LUe BrE3EM B MEHKTO 3a
ynpaBnexue Ha punTpuTe.

Mo nogpasbupaHe paucnnei (7a+7b) we nokasea
cbeTosiHmeto Ha OUNTBPA 3A MABHUMHW, 3a pga
npemuHe KkbM  Budyarmsaums  Ha  OUNTBPA  3A

MWUPU3MW, HaTucHeTe === (8a) MMpyn BCAKO HaTHCKaHE Ha
TO31 BYTOH, AMCNIEAT NOCNe[OBATENHO Lie NPeMMHaBa oT
eavH dunTbp Ha apyr. Mo-gony e nocoyeHa Tabnuua Ha
CbCTOSHNETO Ha chunTpuTe.

3a 0a eknwy4ume unu uskIYume uHOUKamopa 3a
HacuwaHe Ha hunmpume:
Cnen kato cre u3bpamu egwH OT ABata (unTbpa,

HaTUCHETE +(8b); Mpn BCAKO HaTMCKaHe Aucnnest
nocreaoBaTenHo NpeM1HaBa OT HO ChCTOSHYUE B APYTO.
3abenexka: Ako aeakTuupate unTbpa M cnea Toea ro
aKkTUBMpaTe OTHOBO B paMKWTE Ha Cblyata Cecus,
CTOMHOCTT@ Ha CbCTOSIHMETO Ha ¢hunTbpa OCTaBa
HenpoMeHeHa OTNpeau [eakTUBMPaHETO.

Ako u3neseTe OT MEHWTO Crej [eakTUBMpaHe Ha
unTbpa, MpU NOBTOPHOTO aKTMBMpaHe Ha UNTbpa

CTOIHOCTTa Ha HaCULLaHe Ha (UNTBPA Le 3ano4He oT .

3a da uzneseme om mMeHomMoO:
3a Ja naneseTe OT MEHIOTO, HATUCHETE KOITO 1 Aa € BYTOH

C WBKMOYEHWE Ha OyToH ===(8a) u +(8b) unm
13vakalite 8 cekyHam 6e3 fa fokocsare gpyru GyToHu.

o Pecer sanyweane Ha duntpu

[lokato efHa WM ABETe CUrHanM3auun ca aKTUBHM,
MOXeTe [a HynupaTe anapmara 3a HacuwaHe Ha
cpuntpute. B nbpeute 10 cekyHau, B KOUTO ce MosBsBa
CUrHanM3aumusiTa 3a HaculaHe C UNTPW, HaTUCHETe

€[JHOBPEMEHHO 33 HSIKOITKO CEKYH/IN === (8a) 1 +(8b).
3BYKOB  CurHanm  ykasBa  M3BBPLIEHOTO  HynupaHe.
MpenopbyBa ce Aa u3BbplBaTe Tasn npouegypa CAMO
Cref KaTo CTe CMEHUNM ounTpute.

3abenexka: AKO W [BeTe CUTHanu3aumu ca aKTUBHM,
13BbpLUETE Ta3n Onepauus ABa MbTu, 3a Aa Hynupate u
[BeTe anapmu. .

o 3a6aBsiHe Npu M3kIIIOYBaHe HA acnupauuaTa
C aKTvBMpaHa Tasu (DyHKUMS acnMpaTopbT e OCTaHe
BKIIOYEH 33 MPeABapuUTenHo 3afafieHo Bpeme, Cref

ChCTosiHMe Ha dunTbpa Ovcnneit 13TM4aHe Ha TOBa BPEME, e Ce M3KIouM aBTOMAaTUYHO.
- Bcsika CkopoCT UMa KOHKPETEH TaiiMep, KakTo € ykasaHo B

®unTbp 33 MasHuHu BKITKOYEH* =T Tabnuuata no-gony.

®untbp 33 Mupnamn BKITFOYEH* . /': :_,'. booster V4 V3 V2 V1

OUNTHP 3a MasHuHY U3KITIOYEH ,’_-, - 5mmH.  10muH.  15MuH. 20 MuH. 30 MuH.

®untbp 3a Mupnamn U3KNKOYEH :: M 3a 0a axmusupame:

*KoraTo MHOMKATOPBT 33 HacuwWaHe Ha unTpute €
BKNKOYEH, aucnneii (7b) e noka3sa CbCTOSHUETO Ha

[}
GunTpUTE  CbC  CTOMHOCT ~ OT ! (MakcuMmanHa

i
eheKTMBHOCT) 0 Lt (M3TOLLEH punTbP).

C paboTew, acnupaTop, HaTWUCHETE MPOABIDKUTENHO
neHTara 3a u3bop (5) , e cBeTHe cBeToamon (15), 3a fa
yKaxe, ye pyHKumsTa e 6una akTuemMpana.

3a da deakmueupame:

[loctaTbyHO € ja NPOMEHWUTE CKOPOCTTa Ha acnupauys, 3a
fa [peaktvsupate Taan yHkums. Le ce  makmoun
cBeToamoawbT (15), 3a Aa ykaxe, Ye yHkumsTa e buna
AeaKTuBMpaHa.
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TABIALIA 3A MOLLHOCT

Ynotpe6a (Bb3 OCHOBa Ha ONMUTa M HaBMLUTE Ha
HuBo Ha MoLwHOCT HauuH Ha roTBeHe
roTBeHe)
_ MOBMLLETE 33 KPATKO BpeMe TemnepaTtypata Ha XpaHaTa
(]
Makcuman | 7~  |YcKopeHo sarpsiBaHe no 6bp30 3aBMpaHe Npu Hanuume Ha Bofa unm 3a Gbp3o
Ha 3arpsiBaHe Ha TEYHOCTUTE Ha FOTBEHE
MOWHOCT | = =~ 3ambpxBaHe, 3anoysaHe Ha, MbpKeHe Ha 3ampaseHu
- 5 [TbpxeHe — kunexe
== npoayKTH, 6bp30 BapeHe
=7 (7 |3anuyaHe — 3ambpkBaHe — BapeHe —|3ambpXBaHe, NOAAbPKAHe Ha CUMHO 3aBUPaHe, FOTBEHE U
I-
B = Inevere 3anuyaHe (c kpatka NpoAgbIKUTENHOCT, 5-10 MUHYTH)
ucoka
3ambpXBaHe, NOALbPXaHe Ha NEKO 3aBUPaHe, roTBEHe U
MOIWHOCT | — = |3anuyaHe — roTBeHe — 3ajyllaBaHe — P ABP P
- 3anuyaHe (cbc cpepHa  npogbmxutenHoct,  10-20
= 3ambp)KBaHE — NeyeHe
MUHYTH), NPEABapUTENHO 3arpsiBaHe Ha akcecoapm
¢ [ |[oTBeHe — 3apyliaBaHe — 3ambpxBaHe |3adyLuaBaHe, NOAAbPKaHe Ha criabo 3aBupaHe, BapeHe (¢
T- < |- nevene AbAra NPoAbLIKUTENHOCT), pa3bbpkBaHe Ha nacta
ObITO roTBeHe (OpW3, COCOBe, MEYeHO Meco, puba) npu
=t i |[OTBEHe — KumBaHe — CrbCTsBaHe -
CpegHa | =1- A36LDKBaHE Hanuune Ha NpuapyxaBalyy TEYHOCTM (Hanp. BOAa, BUHO,
MOLYHOCT pasoep 6ynboH, Mnsiko), pa3bbpkBaHe Ha nacta
- - [bNro roTeeHe (06emu, No-marku oT NMTbP, 0pU3, COCOBE,
= = |ToTBeHe — KuMBaHe — CrbCTABaHe -
O -3 | pasbupraare neveHo Meco, puba) Mpu HannuMe Ha MpUApYxXaBaLLy
TEYHOCTY (Hanp. BoAa, BUHO, ByNbOH, MNIsiko)
¢ v |TomeHe -  pasvpassiBaHe  -|pa3TonsiBaHe Ha Macrno, [ENUKAaTHO pasTonsiBaHe Ha
I-
H = | nonabpaHe Ha Tonno — pasGbpKBaHe | LLOKONAA, pasMpassiBaHe Ha MPOAYKTU C MarTku pasMepyt
ucka
noafbpxaHe TONAW Ha Marku MopLuu XpaHa, TOKY Lo
MoLyHocT ¢ |ToneHe -  pa3mpassBaHe - AAED pLAT XD Ky
H CTOTBEHW UMW MOALbPXAHe Ha TemnepaTypa Ha scTus 3a
noAAbpXKaHe Ha Tonno — pa3bbpkeaHe
cepBupaHe 1 pa3bbpkeaHe Ha pu3oTo
[oTBapcKWAT NNOT € B no3nums stand-by unm nsknioyeH (c
] Bb3MOXHO HanMyMe Ha OCTaTbyHa TOMNMHA cnej
OFF it |loBbpxHOCT 3a nocTaBsHe
- 3aBbpLUBAHE Ha TOTBEHETO, KOETO Ce CUrHanuaupa ype3
H-L-0)

4. NOAAPBXKKA

BHumanue! [pean kakBato M pAa e onepaums,
CBbp3aHa C NOYUCTBaHe MNM NOAAPBXKKA, yBepeTe Ce,
Yye 30HMTE Ha TOTBEHe Ca W3KMKYEHU U Ye
MHAWUKATOPBLT 3@ OCTaTbYHA TOMMNHA € U3KMIOYEH.

3a nopdpbkkata  Ha  MpopykTa,  BUXTE
X n3obpaxeHnsTa B Kpas HA  MHCTanMpaHeTo,
MapK1paHy C T031 CUMBOTT.

NoAAPBHXKA HA MNJIOTA 3A FTOTBEHE

o [louncTBaHe Ha MHAYKLUVNOHHMA NNOT

['oTBapCKUST NMOT Ce NOYMCTBA CreL BCSIKO NOM3BaHe.
BaxHo:

* He wu3nonsgaitte abpasvBHu M TeneHn rbbuukn. C
TeYeHWe Ha BpemeTo, ynoTpebaTa UM Moxe Aa NoBpeau
CTbKIEHaTa NoBbPXHOCT.

¢ He ynoTpebsiBaiiTe arpecvBHA XUMUYHA MOYUCTBALLM

npenapaTi Kato CriperioBe 3a (ypHa WM nperapatin 3a

OTCTpaHsiBaHe Ha neTHa.
+ HUKOT'A HE U3MON3BAWTE NAPOCTPYWKU!!!

Cnep BCAKO 13non3BaHe, U3vakanTe nnota Aa ce oxnagn
ro MOYUCTETE, 3a Aa OTCTPaHUTE HACNOEHUTE 3acbXHanw
OCTaTbLM M NETHa OT XpaHa. 3axapTa W XpaHWUTE C BUCOKO
CbabpXaHWe Ha 3axap yBpexaaT TOTBapCKus MioT W
TpsibBa MoMeHTanHo fJa 6bpat otcTpaHeHu. Conra,
3axapTa W nAcbka MoraT [Ja HaapackaT NOBbpXHOCTTa Ha
cTbknoTo. MouncTBaliTe ¢ Meka Kbpna, KyxHeHcka XapTus
1 creLyanHm NpoayKTY 3a NOYMCTBaHE Ha roTBapCKMs Mot
(NpuabpXaiiTe ce KbM MHCTPYKLMUTE Ha NPOU3BOAMUTENS).

. XD MounctBaHe Ha TaBaTa 3a CbbupaHe Ha
TEYHOCTH :

B cnyyain Ha cnyyaiiHo u3TuyaHe M OBUMHO KOMM4ecTBO
TEYHOCTU OT TEHIKEpUTE € Bb3MOXHO [a Ce W3BbLPLLN
Hameca upes KrnanaHa 3a pa3ToBapBaHe, PasnonoXeH
BbpXYy [AONHAaTa 4acT Ha MpoaykTa, 3a [a Moxe fa ce
OTCTPaHU BCEKM OCTaTbK MOACUIYpsiBailkM MakcumasnHa
XUrveHHa BesonacHocT.
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o X E MouncTBaHe Ha MeTanHata peLueTka:

PeweTkaTa Tpsibea Aa Gbae M3MMBaHa Ha pbka ¢ Tomna
BOZA W HeyTparneH Npenapat v NOACYLUEHa BHUMATENHO 3a
Aa ce u3berxat sBNeHus Ha oKcupaLus.

NOAAPBXKA HA ACNUPATOP

o [louncTBaHe Ha acnupartopa:

3a nouuctBaHeTo M3nonsgailTe EQUHCTBEHO edHa
HaBMaXHEHa C HeyTparHy TeYHU NpenapaTty Kbpna.

HE U3MON3BAWTE MUHCTPYMEHTY 3A MNOYUCTBAHETO!

W3bsraitte ynotpebata Ha abpasvBHu npoaykTW. HE
U3MON3BAMTE CIUPT!

° XA MoaabpxkaHe Ha PuNTLP 32 Ma3HUHK:
3agbpka YacTMUMTE MasHWHA, NPOM3XOXAAWMW OT
roTBeHeTo.

Tpsiba ga 6boe NOYMCTEH eawH MbT Ha Mecel (Mnu
koraTo cucTemMaTta 3a CUrHanu3upaHe Ha 3amyliBaHe Ha
unTpuTE CUrHanMaMpa TasM HeobXogumocT), C He
arpecvBHM NOYMCTBALYM NpenapaTi, PbYHO UMK B MUSITHA

5. OBCITYXBAHE
TBPCEHE HA HEU3MPABHOCTM

MalUMHa Ha HWCKW TemnepaTypu W Ha KpaTbK Lukbn. Mpu
M3MMBAHETO B MMSMHA MallMHA MeTanHuAT unTbp
NPOTUB Ma3HWHM MOxe fAa ce 00e3LBETH, HO HerosuTe
unTpupaLLM CBOWNCTBA B HWKAKbB Crlyyail HAMa da ce
NPOMEHST.

. XB Mopapbxkka ®PuNTbP C aKTUBEH BbIMeH —
Kepamuynu (Camo 3a ®untpupaua Bepcus):

3apbpka HENpUATHUTE MMPU3MKM, NPOM3XOXAAWM OT
rotBeHeTo. [poAyKTLT e CHaGAeH ¢ KOMNMNEKT UNTpy
3a MUPU3MH.

3anywsaHeTo Ha UNTPUTE 3a MUPU3MU HacTbMBa Crieq
€[]Ha 3HaYMTENHO NPOABIKUTENHA ynoTpeba, crnopep Tvna
KyXHs W uJecToTaTa Ha MOYMCTBAHE Ha (unTbpa 3a
MasHuHM. duntpute 3a Mupuamu, MoraT Aa Obaat
pereHepupaH# TEPMUMYHO Ha Bceku 2/3 Meceua B
npeasapuTenHo Harpsita ypHa Ha 200°C 3a 45 MuHyTm.
lMpaBUNHOTO pereHepupaHe rapaHTupa eaHa eqeKTUBHOCT
Ha HEMpeKbCHATO (PUNTpUpPaHe 3a 5 roguHu.

BHumanue! He noctaesinTe untpute Ha ObHOTO Ha
cypHaTa , a M nocTaBsiiTe B TaBa, KaTo sl NOCTaBUTE Ha
MEXOMHHA BUCOUMHA.

UHdopmaunoneH kog | Onucanue

Bb3MOoXHU NpyunHK PeweHue

3oHaTa ¢ KoMaHaw ce U3KnoYBa
rnopagu npekaneHo BUCOKa
Temneparypa

M3yakaitTe nnota aa ce
oxrnaaw npeam aa ro
13on3BaTe 0THOBO

BbTpelwHarta Temnepatypa Ha
€NEKTPOHHUTE KOMMOHEHTU &
npekaneHo BIUCOKa

3a Bcuuku apyru
CUrHanu3aumm 3a
rpeluka

CB'bp)KeTe Ce CbC CepBM3a 3a TEXHNYECKO oﬁcny»(BaHe M noco4veTe koda Ha OTYeTeHaTa rpeLuka

TEXHUYECKO OBCIYXBAHE

lMpeau fa ce CBbPXETE ChC CepBI3a 3a TeXHNYECKO 06CyXBaHe:
1.YBeperTe ce, Ye He CTe B CbCTOSHWE Aa paspeLunTe camu npobrema Ha 6asata Ha MHopMaLmsTa, MOMecTeHa B pasaena

“YcTaHoBsBaHe Ha nospeau’.

2.3knioueTe 1 BKIIOYETE OTHOBO Ypenaa, 3a A4a Ce YBEpUTe, Ye HeU3NPaBHOCTTA & OTCTPaHeHa.
AKo crief BbNPOCHUTE NPOBEPKM HEN3NPABHOCTTA € BCe OLUe Hanuue, CBLPXeTe Ce ¢ Hail-6rn3kus cepems 3a

TeXHU4ecko obcnyxBaHe.
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Respectati cu strictete instructiunile din cuprinsul
acestui manual. Producatorul va fi exonerat de orice
raspundere pentru eventuale probleme, daune sau incendii
cauzate aparatului, ca urmare a nerespectarii instructiunilor
din acest manual. Aparatul este destinat exclusiv uzului
casnic, in scopul gatirii alimentelor si aspirarii gazelor arse
degajate in timpul gatitului. Nu sunt permise alte utilizari
(de ex. incélzirea incaperilor). Producatorul va fi exonerat
de orice raspundere, in caz de utilizari necorespunzatoare
sau de setare eronatd a comenzilor.

Este posibil ca aparatul sa difere, ca aspect, de cel
reprezentat in desenele din prezentul manual, insa
instructiunile de utilizare, intrefinere si instalare raman
aceleasi.

o Citifi cu atentie instructjunile: acestea contin informatji
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.

o Nu efectuati modificari electrice la nivelul aparatului.

o Inainte de a instala aparatul, verificati ca niciuna dintre
componentele acestuia sa nu fie avariatd. in caz contrar,
contactati distribuitorul si nu efectuatj instalarea.

o Verificati dacé aparatul este intact, inainte de a-l instala.
in caz contrar, contactati distribuitorul si nu efectuati
instalarea.

@: piesele marcate cu acest simbol se pot cumpara
separat, de la distribuitorii autorizati.

*: piesele marcate cu acest simbol sunt accesorii
optionale livrate doar cu anumite modele si se pot cumpéra
de pe site-urile www.elica.com si
www.shop.elica.com.

1. SIGURAN]’A SI LEGISLATIE
£ SIGURANTA GENERALA

Atentie! Respectati cu strictete instructiunile de mai jos: ®
Produsul trebuie deconectat de la reteaua electrica, inainte
de efectuarea oricarei interventi de instalare. e
Operatiunile de instalare sau de intrefinere trebuie
executate de un tehnician specializat, in conformitate cu
instructjunile producatorului si cu normele in vigoare la
nivel local, in materie de siguranta. Nu reparati si nu
inlocuiti nicio parte a produsului, decat in cazul in care
acest lucru este cerut in mod specific in manualul de
utilizare. ® Tmpamantarea produsului este obligatorie prin
lege. @ Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung
pentru a permite conectarea produsului, incorporat in
mobilier, la reteaua electrica. ® Pentru ca instalarea sa se
efectueze in conformitate cu normele de siguranta in
vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar
regulamentar, care sa asigure deconectarea completa de
la retea, in situatii de supratensiune de categoria Ill,
conform normelor de instalare. ® Nu folositi prize multiple
sau prelungitoare. e Dupa instalare, componentele
electrice nu mai trebuie sa fie accesibile utilizatorului. e
Produsul si elementele accesibile ale acestuia se incalzesc

n timpul utilizarii. Avetj grija sa nu atingeti elementele de
incélzire. e Fiti atenti la copii, acestia nu trebuie sa se
joace cu produsul; tineti copii la distantd si sub
supraveghere, deoarece elementele accesibile pot deveni
foarte fierbinti in timpul utilizarii. e Pentru persoanele
purtdtoare de stimulatoare cardiace si implanturi active,
este important sa verifice, inainte de utilizarea plitei cu
inductie, daca propriul stimulator este compatibil cu
produsul. @ In timpul si dupa utilizarea produsului, nu
atingeti elementele de incalzire ale acestuia. e Evitati
contactul dintre produs si lavete sau alte materiale
inflamabile, pana cand toate componentele produsului nu
s-au racit suficient - risc de incendiu. @ Nu asezati
materiale inflamabile peste produs sau in apropierea
acestuia. ® Grasimile si uleiurile supraincalzite se aprind
usor. Supravegheati gatirea alimentelor bogate in grasimi
si ulei. @ Daca suprafata este fisuratd, opriti produsul,
pentru a evita pericolul de electrocutare. ® Produsul nu
este destinat punerii in functiune prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat de comanda
de la distanta. e Gétitul nesupravegheat pe o plita de gatit,
cu ulei sau grasime, poate fi periculos si poate duce la
declansarea unor incendii. ® Procesul de gatire trebuie sa
fie supravegheat. Un proces de gatire de scurtd duratd
trebuie supravegheat in permanentd. e Nu incercati
NICIODATA s stingeti flacarile cu apa. Dimpotriva, opriti
produsul si indbusiti flacérile, folosind de exemplu un capac
sau o patura ignifugd. e Pericol de incendiu: nu asezati
obiecte pe suprafetele de gatit. ® Nu utilizati aparate de
curatare cu aburi; risc de electrocutare. @ Nu asezafi
obiecte metalice, cum ar fi cutite, furculite, linguri si capace
pe suprafata plitei de gatit, deoarece se pot supraincalzi. e
Inainte de a conecta produsul la reteaua electricé: verificati
placuta cu date tehnice (aplicatd in partea inferioara a
produsului) pentru a va asigura ca tensiunea si puterea
corespund cu cele ale retelei, iar priza este potrivita. in caz
de neclaritati, adresati-va unui electrician calificat.

Important: ® Dupd utilizare, inchideti plita de gatit de la
dispozitivul sdu de comanda si nu va bazati pe detectorul
de vase de gatit. e Evitati scurgerile de lichide si prin
urmare, pentru a fierbe sau pentru a incalzi lichide, reduceti
alimentarea cu céldura. e Nu lasati elementele de incalzire
pornite, cu oale si tigai goale sau fard recipiente pe
acestea. e Dupd ce ati terminat de gatit, inchideti
respectiva zond de gatit. e Pentru a gati, nu folositi
niciodata coli de aluminiu si nu asezati niciodata direct pe
plita produse ambalate in aluminiu. Aluminiul se poate topi
si poate avaria iremediabil produsul dumneavoastra. e Nu
incélziti niciodata o conserva sau un borcan din aluminiu ce
contine alimente, fara s&-l fi deschis mai intéi: ar putea
exploda! Acest avertisment se aplica tuturor celorlalte tipuri
de plite de gatit. @ Utilizarea unei puteri ridicate cum este
functia Booster nu este adecvatd pentru incalzirea unor
anumite lichide cum ar fi, de exemplu, uleiul pentru prajit.
Caldura excesivéa poate fi periculoasa. In astfel de situatii,
se recomanda utilizarea unei puteri mai scazute. e Vasele
trebuie asezate direct pe plita de gatit si trebuie centrate.
Sub nicio forma nu introducej alte obiecte intre vasul de
gatit si plita de gatit. e In caz de temperaturi ridicate,
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produsul reduce automat nivelul de putere aferent zonelor
de gatit. * Inainte de orice operatiune de curatare sau
intretinere, deconectati produsul de la reteaua electrica,
scotand stecherul din priza sau decuplénd intrerupatorul
general din locuinta. e Pentru toate operatiunile de
instalare si intretinere, echipati-va cu manusi de protectie.
e Produsul poate fi utilizat de copii cu varsta mai mare de
8 ani si de persoane cu capacitafj fizice, senzoriale sau
mentale reduse, sau lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau numai dupd ce
acestea au fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta
a produsului si dupa ce au luat la cunostinta pericolele pe
care le implica utilizarea acestuia. e Copiii trebuie
supravegheati, pentru a va asigura c& nu se joacd cu
produsul. e Operatiunile de curatare si intretinere nu
trebuie efectuate de copii nesupravegheati. ® incéperea
trebuie sa fie suficient de bine ventilatd, atunci cand
produsul este utilizat concomitent cu alte aparate cu ardere
pe gaz sau alti combustibili. @ Produsul trebuie curatat
frecvent, atat pe interior, cat si pe exterior (CEL PUTIN O
DATA PE LUNA); in orice caz, respectali cu strictete
instructiunile din manualul de intretinere. ® Nerespectarea
normelor privind curatarea produsului si nlocuirea/
curétarea filtrelor duce la aparitia riscului de incendiu.
Este strict interzis gatitul flambe. e Utilizarea flacarilor
aprinse este periculoasé pentru filtre si poate provoca
incendii, prin urmare trebuie neaparat evitata. e Prajirea
trebuie efectuatd sub supraveghere, pentru a evita
aprinderea uleiului supraincélzit. e Atentie! Atunci cand
plita de gatit este in functiune, partile accesibile ale
aparatul se pot incélzi. e Atentie! Nu conectati produsul la
reteaua electrica decat dupa ce operatiunile de instalare au
fost complet finalizate. @ in ceea ce priveste masurile
tehnice si de sigurantd ce trebuie adoptate pentru
evacuarea gazelor arse, respectati cu strictete prevederile
regulamentelor impuse de autoritatile locale competente. o
Aerul aspirat nu trebuie directionat catre o conducta
utilizata pentru evacuarea gazelor arse produse de aparate
cu ardere pe gaz sau alfi combustibili. @ Sub nicio forma
nu utilizati niciodata produsul dacd gratarul nu a fost
montat corect! ® Pentru instalare, utilizati numai suruburile
de fixare livrate impreuna cu produsul sau, daca nu sunt
livrate, achizitionati suruburi de tipul corect. Utilizatj
suruburi avand o lungime corecta, conform datelor din
Ghidul de instalare. ® Atunci cand acest produs si alte
aparate alimentate cu un alt tip de energie, in afara de cea
electricd, sunt in functiune in acelasi timp, presiunea
negativa din incapere nu trebuie s& depaseasca 4 Pa (4 x
10-5 bari). e Este important sa pastrati acest manual,
pentru a-l putea consulta in orice moment. In caz de
vanzare, cesiune sau mutare, asigurati-va ca manualul
nsoteste produsul.

£% NORME DE SIGURANTA PENTRU
LEGATURA ELECTRICA

o Deconectati produsul de la reteaua electricd. o
Operatiunile de instalare trebuie efectuate de catre
profesionisti calificati, ce cunosc legislatia in vigoare, in
materie de instalare si sigurantd. e Produc&torul nu fsi va

asuma nicio raspundere fatd de persoane, animale sau
bunuri in cazul nerespectarii instructiunilor prevazute in
acest capitol. @ Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient
de lung, pentru a permite scoaterea plitei de gatit din blatul
de bucatéarie. e Asigurati-vd ca tensiunea indicata pe
placuta cu date tehnice amplasatad in partea de jos a
produsului corespunde cu cea a locuintei in care va fi
instalat. @ Nu utilizati prelungitoare. e Cablul electric de
impamantare trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat
celelalte cabluri. @ in cazul in care produsul nu este
prevazut cu cablu de alimentare, folositi unul cu o sectiune
a conductoarelor de cel putin 2,5 mm2, pentru o putere de
pana la 5500 wati; pentru puteri mai mari, sectiunea trebuie
sé fie de 4 mm2. e Cablul nu trebuie sa ajunga in niciun
punct la o temperatura cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant. e Produsul este conceput pentru a fi conectat
permanent la reteaua de energie electrica; din acest motiv,
efectuati racordarea la reteaua fixa prin intermediul unui
intrerupator omnipolar standard, care sa asigure
deconectarea completé de la retea in situatiile incadrate in
categoria de supratensiune Il si care sa fie ugor accesibil
dupa instalare.

e Atentie! Operatiunile de inlocuire a cablului de
interconectare trebuie efectuate de catre un departament
de asistenta tehnica autorizat, sau de o persoana cu o
calificare similara.

o Atentie! inainte de a reconecta circuitul la sursa de
alimentare si de a-i verifica functionarea corecta, verificafi
intotdeauna montajul corect al cablului de retea.

£ NORME DE SIGURANTA PRIVIND
INSTALAREA

o Operatiunile de instalare, atat electrica, cat si mecanica,
trebuie efectuate de personal specializat.

o inainte de a incepe operatiunile de instalare: Dupa ce
ati dezambalat produsul, verificati dacd acesta nu a suferit
deteriorari in timpul transportului si, in caz de probleme,
adresati-va distribuitorului sau Serviciului de Asistentd
Clienti, inainte de a incepe instalarea. Verificati ca produsul
achizitionat sa aiba dimensiuni adecvate pentru zona de
instalare aleasa in prealabil; verificati daca nduntrul
ambalajului nu sau fost introduse (din motive ce tin de
transport) materiale accesorii (de exemplu pungute cu
suruburi, garantii etc.); dacd este cazul, scoateti-le si
pastrati-le; de asemenea, verificati ca in apropierea zonei
de instalare sé fie disponibila o priza electrica

o Pregatirea mobilierului pentru incorporare:

+ Produsul nu poate fi instalat deasupra unor dispozitive de
racire, masini de spalat vase, sobe, cuptoare, masini de
spalat sau de uscat rufe; efectuati toate lucrarile de téiere a
mobilierului Tnainte de a introduce plita de gatit si
indepértati cu atentie rumegusul sau aschiile rezultate din
taiere.

Distanta minima dintre plita de gatit si perete trebuie sa fie
de cel putin 50mm in partea din fata, de cel putin 50mm in
partea laterald si de cel putin 550mm fata de corpurile
suspendate de deasupra.

RETINETI: in proiectarea spatiilor, se vor respecta
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indicatiile producatorului mobilei de bucatarie.

* pentru optimizarea instalatiei de filtrare, se recomanda sa
se practice o deschizatura in plinta, in care s& puteti
introduce un gratar din comert.

* Important: folositi un adeziv de sigilare monocomponent
(S), care sa reziste la temperaturi de pana la 250°; inainte
de instalare, suprafetele ce trebuie lipite trebuie curatate
foarte bine, indepartand orice urma de substanta ce ar
putea compromite liprea (de ex.. produse de
dezincrustare, conservanti, grasimi, uleiuri, pulberi, resturi
de adezivi vechi etc.); adezivul trebuie distribuit uniform pe
intreg perimetrul ramei; dupd lipire, ldsati adezivul s& se
usuce, timp de aproximativ 24 ore.

o Atentie! Tn cazul in care suruburile si elementele de
fixare nu se instaleazd in conformitate cu aceste
instructiuni, apar riscuri de natura electrica.

e Nota: pentru o corectd instalare a aparatului, se
recomanda sigilarea conductelor cu un adeziv care sa aiba
urmatoarele caracteristici: folie elastica din PVC moale, cu
adeziv pe bazad de acrilat, care sa respecte prevederile
standardului DIN EN 60454; ignifug; cu excelenta
rezistentd la imbatrénire; rezistent la oscilatiile bruste de
temperatura; utilizabil la temperaturi scazute.

ELIMINARE LA FINALUL PERIOADEI DE
VIATA UTILA

Acest aparat este marcat conform prevederilor

ﬁ: Directivei Europene 2012/19/CE - UK SI 2013

- Nr. 3113, privind deseurile de echipamente
M o|cctrice si electronice (DEEE).

Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect,
utilizatorul ajutd la prevenirea posibilelor consecinte
negative asupra mediului si sanatatii. Simbolul aplicat pe
aparat sau pe documentatia de insotire a acestuia indica
faptul c& produsul nu trebuie considerat ca fiind un deseu
menajer normal, ci trebuie predat unui punct de colectare
autorizat pentru reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Eliminati aparatul, respectand legislatia in
vigoare la nivel local, in materie de eliminare a deseurilor.
Pentru mai multe informatii privind tratarea, recuperarea si
reciclarea acestui produs, va rugdm sa contactati
autoritatile locale, serviciul de colectare a deseurilor
menajere sau magazinul de unde a fost achizifionat
produsul.

LEGISLATIE

Echipament protejat, testat si realizat in conformitate cu
standardele privind:

+ Siguranta: EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233; + Performanta: EN/CEI 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/CEI 60704-1; EN/
CEl 60704-2-13; EN/CEI 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
CEl 62301.EN 60350-2; . Compatibilitatea
electromagnetica: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12.

RECOMANDARI PRIVIND UTILIZAREA

Sugestii pentru o utilizare corecta pentru a reduce impactul

asupra mediului inconjurator: Cand incepeti sa gatiti, porniti
aparatul la viteza minima, lasandu-l pornit timp de cateva
minute chiar si dupa ce ati terminat de gatit. Crestetj viteza
numai in cazul unor cantitéti mari de fum si aburi, folosind
functia booster numai in situatii extreme. Pentru a mentine
functional sistemul de neutralizare a mirosurilor, inlocuitj,
atunci cand este necesar, filtrulffiltrele cu carbune. Pentru a
mentine functional filtrul de grasimi, curatati- atunci cand
este necesar. Pentru optimizarea eficientei si minimizarea
zgomotelor, utilizati diametrul maxim al sistemului de
canalizare indicat in acest manual.

2. UTILIZARE
UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic
al inductiei magnetice. Caracteristica esentiald a acestui
sistem este transferul direct de energie de la generator la
vasul de gatit.

Avantaje: In comparatie cu plitele de gétit electrice, plita
dumneavoastra cu inductie este: Mai sigura: temperatura
mai mica pe suprafata sticlei. Mai rapida: timpi de incalzire
a alimentelor mai mici. Mai precisa: plita reactioneaza
imediat la comenzile dumneavoastra. Mai eficienta: 90%
din energia absorbita este transformaté in céldura. In plus,
cand vasul este luat de pe plita, transmiterea caldurii este
intrerupta imediat, evitandu-se pierderile de caldura inutile.

UTILIZARE VASE PENTRU GATIT

e Vase pentru gatit

Utilizati numai oale pe care este aplicat acest
simbol.

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabild a suprafetei plitei,
nu utilizati:

« vase a caror baza nu este perfect plata;

* vase metalice cu baza emailata;

* vase cu baza rugoasa, pentru a evita zgérierea suprafetei
plitei de gatit;

* nu asezati niciodata oalele si tigaile fierbinti pe suprafata
panoului de comanda al plitei.

* Nu toate vasele de gatit potrivite pentru inductie
functioneazaé in mod eficient, din cauza bazelor alcétuite
partial din material feromagnetic!! Tn momentul achizitionarii
oalelor sau tigailor, verificati ca:

+ Baza sa fie realizatd in intregime din material
feromagnetic. In caz contrar se va diminua atat
randamentul de transmisie a caldurii, cat si uniformitatea
acesteia, cu temperaturi ale suprafetei tigaii/oalei, ce nu
sunt adecvate pentru gatit



* Baza sd nu contind aluminiu: vasul nu se va incalzi si
este posibil s& nu fie nici recunoscut de catre dispozitivele
de inductie.

N 2

* Baze care nu sunt plate sau cu suprafata rugoasa.
+ Acestea reduc suprafata de contact dintre dispozitivul de
inductie si vasul de gatit, ducand la reducerea randamentul
acestuia si la o experienté de gatit nesatisfacatoare.

eVase detinute in prealabil

Puteti verifica dacd materialul vasului de gatit este
magnetic, folosind un simplu magnet. Vasele de gatit nu
sunt adecvate in cazul in care nu pot fi detectate de cétre
magnet. Si in acest caz, sunt valabile indicatile din
cuprinsul paragrafului anterior.

o Diametre recomandate pentru baza vaselor de gatit
IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile
corecte, zonele de gatit nu vor porni. Pentru a afla
diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie utilizat pe
fiecare zona in parte, consultati partea ilustratd din
prezentul manual.

Atentie: Pentru a mentine performantele plitei de gatit
si calitatea produsului, NU se recomanda folosirea de
adaptoare de inductie.

e Consum redus de energie

Utilizati vase de gétit cu diametrul bazei egal cu cel al zonei
de gatit; Utilizati numai oale si tigai cu baza platd; Daca
este posibil, lasati capacul deasupra oalei, in timpul
gatitului; Gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate mica de
apd, pentru a reduce timpul de gétire; Folositi oala sub
presiune, permite o reducere suplimentara a consumului de
energie si a timpului de gatire; Pozitionati oala in centrul
zonei de gatit desenate pe plita.

UTILIZAREA HOTEI DE ASPIRARE

Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea cu
aspirare cu evacuare externa sau cu filtrare cu recirculare
interna.

Consultati site-urile www.elica.com si
www.shop.elica.com pentru a afla gama completa de
seturi disponibile, pentru a putea efectua diferitele instalari,
atat in versiunea cu filtrare, cat si in versiunea cu aspirare.

o | |Versiune cu aspirare:

Vaporii sunt evacuati spre exterior, printr-o serie de
conducte (ce se vor achizitiona separat). Conectatj aparatul
la conducte si orificii de evacuare prin perete, avand un
diametru echivalent orificiului de iesire a aerului (flansa de
conectare). Pentru mai multe informatii privind conductele
si dimensiunile acestora, consultati pagina referitoare la
accesorii, din manualul de instalare - Versiune cu aspirare.
Utilizarea unor conducte si orificii de evacuare prin perete
cu diametru mai mic se va solda cu o reducere a
performantelor de aspirare si o crestere drastica a
zgomotului. Asadar, nu ne vom asuma nicio raspundere in
acest sens.

Pentru a obtine eficienta maxima de aspiratie: * Se
recomanda un traseu maxim al conductei, de 7 metri liniari.
+ Se recomanda ca pe totalul de 7 metri liniari sa se
utilizeze cel mult doud coturi de 90° + Evitati modificarile
drastice ale sectiunii conductei, preferand intotdeauna
sectiunea echivalenta cu @ 150 mm (sau cea
dreptunghiulara de 222 x 89 mm).

o[ |Versiune cu filtrare:

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre speciale de grasime si
filtre anti-mirosuri inainte de a fi readus in camera prin
tuburile corespunzatoare (Filtrele anti-miros si tuburile
trebuie achizitionate separat). Pentru mai multe informatii,
consultati paginile referitoare la accesorii si configuratii
(pentru versiunea cu filtrare) din partea ilustratd a acestui
manual.
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3. FUNCTIONARE
PANOU DE COMANDA
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6a - 6b LED cronometru pentru oud (Stand Alone) activ

Afisaj cronometru zona de gatit / Afisaj saturatie

Ta filtru de carbon - Filtru de retinere a grasimilor
gg ~ Marire/Reducere cronometru cu afisaj
Activare  Temperature Manager (Gestionare
9 temperaturd) (Warming Function)(Functia de
control)
10 Pauza

10a  Pauza activa LED

11 Key Lock (Dispozitiv de blocare)

11a  LED - Key Lock

12 Tasta de selectie dispozitiv de aspirare

13 Afisaj dispozitiv de aspirare

14 Activare functie automata dispozitiv de aspirare

LED meniu de intarziere a dispozitivului de

15 !
aspirare

8w . -
ol

Functie

ON/OFF a plitei de gatit/dispozitivului de aspirare
pentru plita de gatit

Tasta de selectie a zonei de gatit

Afisaj nivel de putere zona de gatit

LED Zoné de gatit activa / LED saturatie filtre activ

Crestere/Reducere a nivelului de putere de gatire
si a vitezei (puterii) de aspiratie

6 Activare cronometru pentru oua (Stand Alone)

CE TREBUIE SA STITI, INAINTE DE A
INCEPE

ATENTIE: Dupa prima conectare a produsului la
reteaua electricd, plita necesiti o procedurd de
DEBLOCARE. Procedati conform indicatiilor:

Conectati plita la sursa de alimentare; afisajul (13) va

]
indica un L intermitent si LED-ul (11a) va fi aprins.
Apasati tasta El (11) timp de cateva secunde; LED-ul
(11a) se va opri. Acum veti putea porni Plita cu tasta ON/

orr D ).

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cele mai stricte norme de sigurantd. Din acest
motiv:

* Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau
céand acestea sunt pozitionate incorect.

+ In alte cazuri, functiile activate se dezactiveaza automat
dupd cateva secunde atunci cand functia selectatd
necesita o setare ulterioara care nu este efectuata (de ex.:
,Aprindere plita de gatit fara ,Selectare zona de gatit” si
,Temperatura de functionare”, sau ,Functie Blocare” sau
,Temporizator”).

Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va
apropia de zona de gatit.

Atentie! In caz (de exemplu) de utilizare prelungita, oprirea
zonei de gatit poate s nu fie imediata deoarece se afla in
faza de racire; pe afisajul zonelor de gétit apare simbolul

[N}
171 care indica faptul ca va aflati In aceasta faza. Asteptat
pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia de
zona de gatit.
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AFISAJ ZONA DE GATIT

pe afisajele aferente zonelor de gétit, se indica:

Functie Valoare
Zona de gatit aprinsa ;'_7
Nivel de Putere 1.9-F
Residual Heat Indicator (Indicator caldura [N}
reziduald) £
Pot Detector (Detector vas de gatit) '_-'
Functie Temperature Manager (Gestionare ~ __ =
temperatura) activata o
Functie Bridge Zone (Zona punte) activata ;'-;'
Functie Pauza i
Functie Automatic Heat UP (Incalzire ;«:‘;

Automata)

CARACTERISTICILE PLITEI DE GATIT

o Safe Activation (Activare Sigura)

Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit
pe zonele de gatit: procesul de incélzire nu porneste sau
se intrerupe in cazul lipsei sau indepartarii vaselor de gatit.
o Pot Detector (Detector vase de gatit)

Produsul identifica automat prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

o Safety Shut Down (Oprire de sigurantd)

Din motive de sigurant, fiecare zona de gétit are un timp
maxim de functionare care depinde de nivelul de putere
setat.

o Residual Heat Indicator (Indicator Caldura Reziduala)
Tn momentul stingerii uneia sau mai multor zone de gétit,
prezenta cdldurii reziduale va fi semnalata printr-un semnal
vizual special de pe afisajul zonei respective, prin simbolul
[N

In}

UTILIZAREA PLITEI DE GATIT
o Aprindere

Plita este pornita prin atingerea tastei ON/OFF @(1).
Toate afisajele (3) si afisajul (13) se vor aprinde, indicand

n}
numarul zero 1.

Pentru a opri plita, apasati tasta ON/OFF @ (1)
Plita se va opri dupa cateva secunde daca nu este activata
nicio functie.

o Activarea zonei de gatit
Activare:

Intrati in meniul zonei de gétit prin apasarea tastelor (=<

ESE]G (2) care corespund zonei de gatit dorite.

Afisajul (3) al zonei respective este singurul care este
iluminat la intensitate ridicata.

Atingeti si glisati cu un deget pe bara de selectie (5),
pentru a regla puterea zonei de gatit selectate anterior.
Observatie: Cand se selecteaza o zona de gatit, afisajul

TIMER (CRONOMETRULUI) (7a+7b) va indica: « ~ ~
LED-ul (4) care se aprinde indica ce zona a fost selectata,
in cazul de fata zona FL.

Dezactivare:

Intrati in meniul zonei de gétit dorite si apasati una dintre

tastele EEEBE]Q (2). Afigajul (3) al zonei in

cauza va fi singurul care va fi iluminat la intensitate ridicata;
Aduceti al zero puterea, sau apasati din nou tasta (2),
mentinind ap&sat timp de cateva secunde.

o Power Level Zona de gatit

Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere. Atingeti usor
si glisati cu degetele de-a lungul Barei de selectie (5):
spre dreapta pentru a creste nivelul de putere;

spre stanga pentru a reduce nivelul de putere.

Nivelul de putere setat va fi indicat pe afigajul (3) al zonei
de gatit selectate.

o Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este echipat cu 1 nivel de putere suplimentar

(peste nivelul =), care ramane activ timp de 10 minute, iar
apoi puterea revine la nivelul utilizat anterior.
Apasati si glisati de-a lungul Barei de selectie (5) peste

nivelul =' pentru a activa Power Booster (Amplificare
putere). Nivelul Power Booster este indicat pe Afisajul (3)

) [
cu simbolul 7~ .

e Bridge Zones (Zone de punte)

Aceasta functie permite zonei de gatit FL sa functioneze in
combinatie cu zona de gétit RL si zona de gatit FR cu zona
de géatit RR, crednd o singurd zona cu acelasi nivel de
putere. Aceasta va permite o gatire omogena cu tavi si oale
de dimensiuni mari. Verificati intotdeauna in ilustratiile de
asamblare, la finalul manualului, in ce zone poate fi
activata puntea.

Pentru a activa functia Bridge (Punte):

Apasati simultan tasta (2) a celor doud zone selectate
(FL+RL) sau (FR+RR) timp de cateva secunde.

i
Unul dintre afisajele (3) va afisa simbolul 7 #, in timp ce
celdlalt afisaj (3) va indica puterea care va fi setata. Pentru
a seta puterea, derulati cu degetul pe Zona de selectie (5)
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Pentru a dezactiva functia Bridge (Punte):
+ apasati simultan timp de cateva secunde tastele (2) ale
perechii de zone de dezactivat (FL+RL) sau (FR+RR).

® key lock

Key Lock (Blocare taste) permite blocarea setarilor plitei,
pentru a impiedica manevrele accidentale, lasand active
functiile deja setate.

Activare:

Pentru a activa functia de blocare a tastelor, plita trebuie s&
fie pornita.

* apasati @ (11) timp de 2 sec. Repetati operatiunea
pentru dezactivare.

Observatie: dacd orice alta functie este apasata in timp ce
Blocarea tastelor este activa, LED-ul (11a) va clipi, iar
afisajul (7b) va indica o secventd de simboluri =55,
aratdnd ca functia este in uz si trebuie sa fie eventual
dezactivata pentru a putea actiona asupra plitei.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) reprezintd o
functie de control, care permite mentinerea caldurii la o
temperatura constantd si un nivel de putere optimizat;
ideala pentru a mentine calde alimentele deja preparate.
Activare:

§99

Selectati tasta (2) si apoi tasta ——— (9) zonei pe care
doriti s o utilizati; afisajul (3) zonei respective va indica o

secventd de simboluri L"Z1"_t care va dura atét timp cét
functia va raméne activa.

Dezactivare:

Apasati din nou tasta ﬁ (9) timp de cateva secunde
pentru a dezactiva functia.
Observatie: functia poate fi activatd si in zonele cu

BRIDGE activ.

o Automatic Heat UP (Incilzire automats)

Functia Automatic Heat UP (inclzire automats) permite
aducerea cat mai rapida a puterii setate la regim; cu
aceasta functie exista avantajul de a obtine o gatire mai
rapida, dar fara riscul de a arde mancarurile, deoarece
temperatura nu o depédseste pe cea a nivelului setat.
Aceasta functie este disponibila pentru nivelurile de putere

[
dela !lal.
Activare:
Selectati tasta (2) a zonei pe care doriti sa o utilizati, apoi

derulati cu degetul in bara de selectie (5); odata ce ati
atins nivelul dorit, tineti apasat cateva secunde, pana

cand pe afisajul (3) din acea zona va aparea simbolul Iq
alternénd cu puterea setata.

Prin cresterea nivelului de putere al zonei de gatit, functia
Automatic Heat Up (Incalzire automatd) rdmane activats,

cu noua setare de temperatura;

Nota: Aceasta functie se poate activa pe mai multe zone in
acelasi timp.

Dezactivare:

Selectati tasta (2) a zonei la care dorim sa scoatem
incélzirea automata si scadeti nivelul de putere al zonei de
gatit.

o Pause (Pauzd)

Functia Pauza permite suspendarea oricarei functji active
pe plita, aducand la zero puterea de gatire.

Activare:

+ apasati tasta " (10); LED-ul (10a) se va aprinde si va

¥
putea fi vizulaizat simbolul 7  intermitent pe afisajele (3)
ale zonei active, alternativ cu nivelul de temperatura setat
in acele zone.

Dezactivare:

+ apasati tasta I I (10) timp de cateva secunde pana cand
simbolul dispare.

Odata cu dezactivarea, plita Tsi reia functionarea cu setarile
setate fnainte de pauza.

Notd: dacd dupa 10 minute functia Pauzd nu se
dezactiveaza, plita se va opri automat.

Nota: functia Pauz& nu are efect asupra sistemului de
aspirare.

e Egg Timer (temporizator clepsidra)

Functia Egg Timer este o numaratoare independentd a
zonei de gatit (si a zonei de aspirare).

Activare:

lesiti din meniurile Aspiratie sau Zone de gétit, astfel incat
toate LED-urile (3 si 13) s fie aprinse.

Prin apasarea tastei C/) (6) se va aprinde led-ul (6a) si, in
acelasi timp, se va activa si

afisajul (7a+7b) cu LED-ul (6b) — ~ .
Acum veti putea méari sau micsora timpul, utilizand tastele

| (8a) si === (8b). Timpul este exprimat in minute. In
cazul in care cronometrul atinge un timp mai mic de 1
minut, contorizarea va continua prin afisarea secundelor.

Céand temporizatorul a incheiat numaratoarea inversa, este
emis un semnal acustic si zona de gatit se opreste.
Dezactivare:

Pentru oprirea temporizatorului in avans, iesiti din meniurile
Aspiratie sau Zone de gétit astfel incét toate LED-urile (3
si 13) s& fie aprinse si aduceti afisajul temporizatorului la

zero folosind tasta === (8a).

o Temporizator zone de gatit

Functia Temporizator zone de gatit este o numératoare
inversd care poate fi setata, chiar si concomitent, pentru
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fiecare zona de gétit. La sfarsitul intervalului de timp setat,
zonele de géatit se sting automat, iar utilizatorul este
atentionat printr-un mesaj sonor adecvat.

Activare:

Observatie: acest cronometru poate fi pornit numai dacé
zona de gatit este activa cu o putere diferita de zero.

Dupa activarea tastei (2) pentru zona de gatit dorita,
afisajul (7a+7b) se va activa si veti putea programa
temporizatorul. Pentru a méari sau micsora timpul, utilizati

tastele + (8a) i === (8b). Timpul este exprimat in
minute. Tn cazul in care cronometrul atinge un timp mai mic
de 1 minut, contorizarea va continua prin afisarea
secundelor.

Daca doriti, repetati operatiunea pentru mai multe zone
de gatit:

Fiecare zona de gatit poate avea un temporizator setat
diferit, pe afisajul (7a+7b) va aparea numératoarea
inversa a zonei de gatit selectate in acel moment
Observatie: Dupé activarea zonei Bridge, puteti porni
temporizatorul si pe aceasta zona.

Dezactivare:

Pentru a opri mai devreme temporizatorul, selectati zona

de gatit tasta (2) apasati tasta == (8a) p&na cand
temporizatorul ajunge la zero. Ora se va dezactiva.

o Power Limitation (Limitare putere)

Functia Power Limitation (Limitare putere) va permite s&
setati functionarea produsului, limitdnd absorbtia maxima si
regland puterea de absorbtie a tuturor zonelor de gatit
active, astfel incat absorbtia totala a plitei s& nu
depaseasca nivelul maxim de absorbtie setat.

Meniul de gestionare a Power Limitation (Limitarii puterii)
este situat in interiorul meniului de gestionare a
parametrilor.

Pentru a intra in meniul de gestionare a parametrilor:
Deconectati plita de la sursa de alimentare, asteptati
cateva secunde si apoi reconectati-o la loc.

DEBLOCATI plita tindnd apasat tasta @ (11) timp de
céteva secunde; ulterior, apasati simultan timp de cateva

secunde tastele E] (12) + I_il (14) pana céand bara de
derulare (5) se va aprinde. Glisati cu degetul de-a lungul
intregii bare (5) de la stanga la dreapta. Cele doua afisaje
(3-FL) si (3-FR) se vor aprinde.

Afisajul (3-FL) indica parametrul modificat.

Afisajul (3-FR) indica valoarea setatd.

Pentru a accesa meniul Power Limitation:

in mod implicit, accesand meniul de parametri, afisajul (3-
i~

FL) indica alternativ valorile i~ si L!; apasati tasta ﬁ

(9-FL) de mai multe ori pana cand afisajul (3-FL) va indica

. IR I Y i | . )
alternativ valorile . si . (I si = = meniu gestionare

Power Limitation).

Setati valoarea Power limitation:

§39

apasati tasta ———(9-FR) pentru a selecta valoarea dorita
dintre cele trei disponibile. A se vedea tabelul de mai jos:

Zona Zona Valoare de

3-FL 3-FR putere (kW)

£ 0 74

cc / 45

Lc c 3
Salvare setari:

Pentru a salva setarile selectate, apasati tasta ®(1)

UTILIZAREA HOTEI DE ASPIRARE

o Activarea dispozitivului de aspirare.
Activare:

Atingeti (apasati) tasta [D (12); afisajul (13) se va
aprinde la intensitate ridicata.

Atingeti si derulati cu degetul pe bara de selectie (5),
pentru a regla puterea de aspiratie a fumului.

Observatie: spre deosebire de zonele de gétit, oprirea
dispozitivului de aspirare nu poate fi programata folosind
un temporizator. Prin urmare, afisajul (7a+7b) nu se va
activa.

Dezactivare:
Pentru a opri dispozitivul de aspirare, tineti apasata tasta

II] (12) timp de cateva secunde sau aduceti puterea de
aspiratie la zero.

o Power Level Dispozitiv de aspirare

Dispozitiv de aspirare este dotat cu 4 niveluri de putere de
aspirare, plus un Booster.

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (4):

spre dreapta pentru a creste nivelul de putere;

spre stanga pentru a reduce nivelul de putere.

Nivelul de putere setat va fi indicat pe afisajul (13) al
dispozitivului de aspirare.

o Power Booster al dispozitivului de aspirare

Produsul este echipat cu 1 nivel suplimentar de putere
BOOSTER (peste nivelul 4), care raméne activ timp de 5
minute, dupa care puterea revine la nivelul anterior.
Apasati si glisati de-a lungul Barei de selectie (5) peste
nivelul 4 pentru a activa Power Booster (Amplificare
putere). Nivelul Power Booster este indicat pe Afisajul (13)

. [
cu simbolul 7~ .
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o Functionare automata

Produsul se va aprinde la viteza cea mai adecvata,
adaptand capacitatea de aspirare la nivelul maxim de gatit,
utilizat in zonele de gatit.

Cand zonele de gétit sunt oprite, hota isi adapteaza viteza
de aspiratie, reducand-o treptat, pentru eliminarea vaporilor
si a mirosurilor reziduale.

Activare:
Intrati in meniul dispozitivului de aspirare prin apasarea

tastei E] (12), apoi apasati tasta I_ﬁf (14); pe afisaj

. (] < I
(13) va aparea litera /7, alternatd cu valoarea vitezei
dispozitivului de aspirare.
Dezactivare:

Din meniul aspiratorului, apésati tasta I_ﬁf (14) sau
reduceti manual viteza de aspiratie din bara de selectie

(5)-

® Meniu de gestionare a filtrelor:
Conditii necesare pentru intrarea in meniu:
ZONELE DE GATIT si DISPOZITIVUL DE ASPIRARE

i1
trebuie sa fie toate alimentate i!; EGG TIMER trebuie sa
fie oprit; daca aceste conditi nu sunt respectate, prin
efectuarea procedurii de acces, afigajul (7a+7b) va indica

77177 si nu va mai fi posibila continuarea.

Pentru accesarea meniului si vizualizarea starii
filtrelor:

Dupa ce ati respectat cerintele de introducere indicate mai
sus, apasati tasta [I] (12), apoi apasati simultan ===(8a)

si +(8b) timp de 4 secunde.

Tn acest moment ne vom gési in meniul de gestionare a
filtrelor.

Afisajul (7a+7b) va indica in mod implicit starea
FILTRULUI DE RETINERE A GRASIMILOR; pentru a
comuta la vizualizarea starii FILTRULUI DE MIROSURI,

apasati ===(8a). De fiecare data cand acest buton este
apésat, afisajul comutéd de la un filtru la altul, consecutiv.
Mai jos se afla un tabel cu starile filtrelor.

*Céand indicatorul de saturatie a filtrelor este ACTIV,

o
afisajul (7b) va indica starea filtrului cu o valoare de la =

i
(eficientd maxima) la It (filtru epuizat).

Pentru a activa sau dezactiva indicatorul de saturatie a
filtrelor:

Dupé selectarea unuia dintre cele doua filtre, apasati +
(8b); la fiecare apasare, afisajul trece de la o stare la alta
consecutiv.

Observatie: Dacd dezactivati filtrul si apoi 1l reactivati in
aceeasi sesiune, valoarea starii filtrului va rdmane
neschimbata fatd de valoarea de dinainte de dezactivare.

Daca iesiti din meniu dupd ce ati dezactivat filtrul, atunci
cand filtrul este reactivat, valoarea saturatiei filtrului va

. ()
reporni de la =*.

Pentru a iesi din meniu:
Pentru a iesi din meniu, apasati orice tastd CU EXCEPTIA

tastelor ===(8a) si +(8b) sau asteptati 8 secunde fara a
atinge alte taste.

® Resetare indicator de saturatie a filtrelor

Tn timp ce unul sau ambele semnale sunt active, puteti
reseta alarma de saturatie a filtrelor. In primele 10 secunde
in care apare semnalul de saturatie a filtrelor, apasati

simultan === (8a) si +(8b) timp de cateva secunde.

Un semnal acustic indicd resetarea cu succes. Se
recomandd efectuarea acestei proceduri NUMAI dupa
inlocuirea filtrelor.

Observatie: Dacid ambele alarme sunt active, efectuati
aceastd operatiune de doud ori pentru a reseta ambele
alarme. .

o intarziere la oprirea aspiratiei

Cu aceasta functie activatd, dispozitivul de aspirare va
ramane pornit pentru un timp prestabilit; odatd ce acest
timp a trecut, se va opri automat. Fiecare viteza are un
temporizator specific, astfel cum este indicat in tabelul de
mai jos.

booster V4 V3 V2 VA1
Starea filtrului Afisaj optic S5min.  10min.  15min.  20min. 30 min.
Filtru de retinere a grasimilor ACTIV* . ,'__l ':_, . Pentru activare:

- — - = Cu dispozitivul de aspirare in functiune, apasati lung bara
Filtru anti-mirosuri ACTIV* Y e I de selectie (5); LED-ul (15) se va aprinde, indicand ca
Fitru de refinere a  grasimilor 00 functia a fost a(_:t'vat?'

DEZACTIVAT i Pentru dezactivare:

- — - - schimbati pur si simplu viteza de aspiratie pentru a

Filtru anti-mirosuri DEZACTIVAT | il dezactiva aceastd functie. LED-ul (15) se va stinge,

indicand ca functia a fost dezactivata.
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TABEL DE PUTERE

Utilizare (in functie de experienta si de preferintele de

Nivel de putere Tip de gatit gitre)
_ crestere in scurt timp a temperaturii mancarurilor, pana la
' Iincalzire rapida fierberea rapida in cazul apei, sau incalzirea rapida a
Putere max lichidelor de gatire
lf:ll ) Préjire  fietbere rumenire, incepere a gatitului, prajire produse congelate,
== fierbere rapida
=1 (= |Rumenire — prajire - fierbere - gatit la|calire, mentinerea fierberii intense, gatit si gatit la gratar
[ < < )
Putere gratar (de scurta durata, 5-10 minute)
ridicata | ~ - |Rumenire - gatire - mancaruri scizute|calire, mentinerea fierberii usoare, gatit si gatit la gratar
B prajire — gatit la gratar (de durata medie, 10-20 minute), preincalzirea accesoriilor

gétitul  mancarurilor scazute, mentinerea fierberilor

H.5 Gatire — mancaruri scazute - prjire - delicate, gatit (de lungd duratd), omogenizarea pastelor
= |gatit la gratar ..
fainoase
Putere = ¢ |Gatire - fierbere Ia foc mic - Tngrosare - prepara}e cu gatire de Iu.ngg duratav(grez, sosuri, fertqn,
medie I -7 | smogenizare ’ peste) in prezenta unor lichide de gatire (de ex. apa, vin,
9 supa, lapte), omogenizarea pastelor fainoase
= = | Gatire - fierbere Ia foc mic - ingrosare — preparate cg gaﬁre Qe lunga qurata (cu volum su.b gn litru:
i . ’ orez, sosuri, fripturi, peste) in prezenta unor lichide de
= == |omogenizare o LN '
gatire (de ex. apa, vin, supa, lapte)
1 =1 |Topire — decongelare — mentinere la|topirea untului, topirea delicatd a ciocolatei, decongelarea
Put P- cald - omogenizare produselor de mici dimensiuni
utere
joasa Topite — decongelare — mentinere |a mentinerea la cald a unor mici portii de mancaruri care
/ P ng ’ tocmai au fost gatite, sau mentinerea temperaturii
cald — omogenizare Lo . I
platourilor si omogenizarea pilafurilor
OFF L-,' Suprafata de sprijin Plita de gatit in stand-by sau oprita (posibila prezenta de

céldura reziduala la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)

4. INTRETINERE

Atentie! inainte de orice operatiune de curatare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
ca indicatorul luminos de caldura nu mai este afigat.

Pentru intretinerea produsului, consultati imaginile
de la finalul sectiunii instalare, marcate cu acest
simbol.

INTRETINERE PLITA DE GATIT

o Curatarea plitei cu inductie

Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:

* Nu utilizati bureti abrazivi, bureti de sarma. Utilizarea lor,
in timp, poate deteriora sticla.

* Nu folositi detergenti chimici iritanti, cum ar fi spray-uri
pentru cuptor sau pentru indepartarea petelor.

* NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE ABUR!!!
Dupa fiecare utilizare, |asafj plita sa se raceasca si curatati-
0 pentru a indepérta petele si depunerile cauzate de resturi
de alimente. Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat

de zahar pot deteriora plita si trebuie eliminate imediat.
Sarea, zaharul si nisipul pot zgéria suprafata de sticla.
Utilizatj o laveta moale, hartie absorbanta de bucatarie sau
produse specifice pentru curatarea plitei (respectati
indicatjile producéatorului).

. X D Curatarea cuvei de colectare a lichidelor :

Tn cazul unor scurgeri accidentale si abundente de lichide
din vasele de gatit, putefi interveni prin supapa de
evacuare, aflata in partea inferioara a produsului, in asa fel
incat s& eliminati orice reziduuri, garantdnd maxima
siguranta si igiena.

o X E Curatarea gratarului metalic:

Gratarul trebuie spalat la mand, cu apd calda si detergent
neutru si apoi trebuie uscat foarte bine, pentru a evita
fenomenele de oxidare.

INTRETINERE HOTA DE ASPIRARE

o Curatarea hotei de aspirare:
Pentru curatare, folositi EXCLUSIV o laveta fnmuiatd intr-un
detergent lichid neutru.
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NU UTILIZATI USTENSILE SAU INSTRUMENTE PENTRU
CURATARE!

Evitafi utilizarea produselor
ALCOOL!

abrazive. NU UTILIZATI

. XA Intretinere filtre de retinere a grasimilor:
Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curatat o datd pe luna (sau atunci cand
indicatorul de saturatie a filtrelor indic& aceasta necesitate),
cu detergenti neagresivi, manual sau in magina de spélat
vase la temperatura redusa si cu un ciclu scurt. Daca se
spala in magina de spalat vase, filtrul impotriva grasimilor
se poate decolora, dar caracteristicile sale de filtrare nu se
modifica deloc.

5. ASISTENTA
TABEL DETECTAREA DEFECTIUNILOR

. XB Intretinere filtru cu carbune activ - Filtre
ceramice (numai pentru versiunea cu filtrare):

Retine mirosurile neplacute care se formeaza in timpul
gatitului. Aparatul este prevazut cu un set de filtre de
retinere a mirosurilor.

Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la saturatie
dupa o folosire mai mult sau mai putin indelungata, in
functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare
a filtrului de grasimi. Filtrele de retinere a mirosurilor pot fi
regenerate termic, o data la 2/3 luni, in cuptorul preincalzit
la o temperatura de 200°C timp de 45 de minute. O corecta
regenerare asigura o eficienta de filtrare constanta, timp de
5ani.

Atentie! Nu asezati filtrele in partea de jos a cuptorului, ci
puneti-le intr-o tava si pozitionati tava la o inaltime
intermediara.

Cod informativ Descriere

Cauze posibile Solutie

oy Zona de control se stinge din
' cauza temperaturii prea ridicate

Temperatura interna a
componentelor electronice este
prea ridicata

Asteptati ca plita sa se
raceasca nainte de a o
reutiliza

Pentru orice alte
semnaldri de eroare

Sunatj la serviciul de asistenta tehnica si comunicatj codul de eroare

SERVICIU DE ASISTENTA

Tnainte de a contacta Serviciul de asistenta tehnica

1. Verificati daca nu puteti rezolva problema singur, pe baza celor descrise in ,Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice”.

2. Opriti aparatul si porniti-l din nou pe pentru a vedea daca problema persista.
Daca dupa verificarile de mai sus defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica.
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HeoGxoaumo  HeyKoCHWUTENbHO  MpUAEPKUBATLCH
MHCTPYKUMIA, NPUBEAEHHbIX B AAHHOM PYKOBOACTBE.
lponaBoauTenb CHUMaeT ¢ cebsi BCSKYI0 0TBETCTBEHHOCTb
3a BO3MOXHble HEMpUATHOCTW, Yywepb wumn noxapsl,
obycnosneHHble HecobnioaeHem VHCTPYKLMA,
NpUBEAEHHbIX B [J@HHOM PYKOBOACTBE. YCTPOWCTBO
NpefHa3Ha4yeHO  WCKMIOYMTENbHO AN [AOMALLHEro
1CMOMb30BaHNS [N MPUTOTOBNEHUS MULLM W BbITSHKKM
napoB M AbIMOB, 06pa3yloluxcsi B NpOLEcce rOTOBKM.
3anpelleHo  MCMOMb3oBaHWe — ANS  Jpyrux  Lienen
(Hanpumep, ans oborpeBa nomeLLeHuit). MponssoauTens
CHMMaeT C cebs  BCAKyl0  OTBETCTBEHHOCTb  3a
HeHagnexalee NpUMEHeHWe  WNM  HenpasumbHble
HaCTpOVKM ynpaBnexus!.

YcTpoicTBO MOXET UMETb An3aitH, He coBnaaatoLmi ¢
WNNICTPauusMM B JaHHOW Opouwope, OAHAKO
yKa3aHus  no  3JKcnnyatauuu,  TeXHW4YecKomy
00CnyXUBaHUIO U YCTAHOBKE OCTAlOTCH HEU3MEHHbIMM.
® BHMMaTenbHO NpOuMTaiTe MHCTPYKLUMM, TaK Kak B HUX
COMEPXUTC  BaxHas WHGOPMaLMs MO YCTaHOBKE,
NPUMEHEHNIO 1 TEXHMKe BesonacHoCTy.

e 3anpelleH0 BHOCUTb WM3MEHEHWS B 3MEKTPUYECKylo
cucTemy npubopa.

o [lepea Hayanom ycTaHoBki 06OpYAOBaHMS MPOBEpbTE
L{enoCTHOCTb M COXpPaHHOCTb BCEX KOMMOHEHTOB. B cryyae
noBpexaeHni crieayeT 0bpaTUTLC K MOCTaBLUMKY W He
NPOAOKATh YCTaHOBKY.

YbenuTech B LENOCTHOCTU YCTPOCTBA NEPes YCTaHOBKON.
B cnyyae nospexpgeHnn cnegyer  obpatutbes K
NOCTaBLLMKY 1 He MPOLOMKaTh YCTaHOBKY.

@: feTanu, 0603HaYeHHble [aHHbIM 3HAKOM, MOXHO
MpuoBpecT  OTOENMbHO Yy CreuvanuaupoBaHHbIX
AUCTPUOLIOTOPOB.

*: petany, 0603HayeHHble [JaHHbIM 3HaKOM, SBMSOTCA
ONuMSIMK,  MOCTaBNSIEMbIMA  TONBKO B OMPEAENeHHbIX
MOZEensx M WX MOXHO npuobpeTaTb Ha  caiTax
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BE3OMNACHOCTb U
HOPMATUBHbIE IOKYMEHTbI

£% OBLLME NPABUNA TEXHUKM
BE3OMACHOCTH

Buumanne!  Cregyetr  cTporo  npugepxuBaTthCsi
CNeyoWmMX WHCTPYKumii: e M3genve [OMKHO 6biTh
OTKIMIOYEHO OT 3MEKTPUYECKOA CEeTM Mepes  Havarnom
npoBeaeHus NoBoit onepaLymm no ycTaHoBKe. @ YCTaHoBKa
unm TexobCrnyKuBaHue  [OMKHbI BbINOMHATLCS
KBanMMUUMPOBaHHbIM  TEXHUKOM B  COOTBETCTBUM C
VHCTPYKUMSMW  MpousBoauTens W C  cobniopeHnem
[eiCTBYIOWMX ~ MeCTHbIX ~ HOopM.  He  mbiTaiTech
PEMOHTUPOBaTb ~ WNM  HE  3aMeHsTb  Kakue-nubo
KOMMOHEHTbI M3[enusi, ecnu 310 npsiMo He Tpebyetcs

PYKOBOACTBOM MO 3KCMnyaTauuy. @ 3asemnenue nsfenus
ABnsieTcs obs3aTenbHbIM N0 3akoHy. - Kabenb nutanus
[IOMKeH ObiTb JOCTATOMHO AJIMHHBIM, 4TOOLI 0GecneYnTb
NOAKMIOYEHNe  M3OENus, BCTPOEHHOrO B  Mebemb, K
anekTpuyeckod cetv. e [ns Toro u4tobbl YCTAHOBKA
COOTBETCTBOBaNa [JeicTBylolMM Hopmam BesonacHocTy,
HeobXoaMM COOTBETCTBYHOLLMIA CTaHLAPTaM BCENOMSPHbIN
BbIKMIOYaTeNb, 06ECNeUNBAIOLLMIA NOMHOE OTKIIOYEHWe OT
ceTu B cnyyae nepeHanpsbkeHnst kateropuu I, cormacHo
npaBunaM MoHTaxa. ® He WUCMONb30BaTh TPOWHUKM MIN
yAnMHUTENN. @ Mo OKOHYaHWM YCTaHOBKM Y NONb30BaTENs
He [OMKHO ObITb AOCTYNA K ANEKTPUYECKMM KOMMOHEHTaM.
e llagerve ¥ ero AOCTyNHble 4acTX HarpeBawTcs B
npouecce ucnonb3oBaHus. He npukacatbcst K HarpeTbim
yactaMm. e He nossonsiTe geTaM urpatb C M3LenueM.
CrnenyeT pepxaTb [eTei Ha paccTosHuM W nog
MPUCMOTPOM, TaK Kak JOCTYNHbIE YacTh YCTPOACTBA MOryT
CUMBHO HarpeBaTbCsl BO BpPeMsi WCMONb3oBaHus. e [ns
HocuTenen KapamoCcTUMYNSITOpPOB 7 aKTUBHbIX
MMNMaHTaToB neped  WCMONMb30BAHWEM  WUHAYKLWOHHOM
BAapOYHOM MaHenu BaXHO MPOBEPUTb, COBMECTUM MM WX
CTUMYNSTOP C UCTIONb30BaHWeM U3aenus. @ B npouecce
nocrie MCMonb3oBaHWsi HE KacaTbCsi HarpeBaTerbHbIX
3NemMeHToB u3genvs. e M3beraiite COMPUKOCHOBEHWS
u3nenus ¢ TKaHAMU WM JpYyrUMKM Ierko
BOCMNaMEeHSIOLLMMU MaTepuanamm, noka BCe ero YacTu He
0XMafAaTCsl, pUCK Bo3ropaHus. e He pasmeluaiite nerko
BOCMNaMEHSIOLLUMECS MaTepuanbl Ha U3AEenue v BBnman
Hero. e [py CUNbHOM HarpeBaHWM Xupbl U Macna nerko
BOCMNaMEHSIOTCS. Heobxognmo cneauTh 3a
NPUroTOBNEHNEM NPOLYKTOB C GOMblUMM CofepXaHueMm
XWpPOB M Macria. e Ecnu naHenb MMeEET TpeLluHbl,
BbIKMIOUMTE  u3genve BO  u3bexaHue  MopaxeHus
3NEKTPUYECKIM TOKOM. ® V3aenve He npeaHa3HayeHo Ans
BKIIOYEHMS! Yepe3 BHEWHWA TailMep WNIW  OTAErbHYto
CUCTEMY [MCTaHLMOHHOrO YrpaBneHus. e [oToBka 6e3
MPUCMOTPA Ha BApPOYHOM MaHenM C WCMONb30BaHWEM
pacTUTENbHOTO Macrma MNIW KMpa omacHa M MOoXeT
NPUBECTM K MoXapy. ® 3a MPUroTOBMEHUEM MULLM HY)XHO
cnegub. Mpouecc GbICTPOl TOTOBKM JOMKEH MPOXOAUTb
nof nocTosHHbIM Hapsopom. @ HUKOM[A He nbitaittech
racuTb OroHb BOZOW. CrefyeT BLIKMOYUTL M3fenue u
noracuTb OrOHb MPU MOMOLLM, HafpUMep, KPbILKK WIn
npoTMBONOXapHoro ofesina. e OnacHOCTb noxapa: He
KnaguTe NpeaMeTbl HAa BapOYHYK MOBEPXHOCTb. e He
NPUMEHSINTE  CUCTEMbl  OYMCTKM MapoM, PpuUCK yaapa
3MEKTPUYECKUM TOKOM. ® He knagute MeTannuyeckue
NpeaMeThl, Takue Kak HOXW, BUNKM, JIOXKKM W KPbILLKW Ha
BApOYHYl0 MOBEPXHOCTb, TaK Kak OHW MOTYT CWIbHO
HarpeTcs. o [lepes MOLKMIOYEHMEM  W3denns K
9MeKTpOCeTW:  MpoBepbTe  Tabmuuky € AaHHbIMK
(pacnonoxeHHyld B HWXHeld yvactu npubopa), uTOGbLI
ybeauTbCsl, YTO HanpsikeHWe U MOLLHOCTb COOTBETCTBYIOT
HanpPSOKEHMIO CETM W YTO pasbeM ANs MOLKMHYEHUS
nogxoaswmit. Mpyu BO3HMKHOBEHWM COMHEHWIA cnepyeT
00paTUTLCS K KBANU(ULMPOBAHHOMY 3NEKTPUKY.

BaxHo: e [locne MCnonb3oBaHUs BbIKMIOYUTL BapOYHYHO
MaHenb Mpy MOMOLM COOTBETCTBYHOLIETO YCTPOACTBA
ynpaBreHusl, He nonarascb Ha AETEKTOp NoCydbl. e
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M3beraTb nponuBaHMs KWAKOCTER, MPW KANSYEHUM Unn
HarpeBaHum1 XugkocTei cneayet yMeHbLIaTh
WHTEHCMBHOCTb  Harpesa. . He  ocraBnsath
HarpeBaTenbHbIE 3NEMEHTbI BKIMIOYEHHBIMU C MyCTbIMM
kacTptonamu W ckoBopogamu unn 6e3 nocyabl. e [lo
OKOHYaHWUM NpUroTOBNEHMSA MLy BbIKIMIOYUTb
COOTBETCTBYIOWYI0 30Hy. ® HuKoraa He MCnomnb3oBaTh
anoM1HKeBYto POnbry Ans roTOBKW, U HUKOTAA HE KNacTb
NpoayKTbl, 06epHyTbIe B anioMUHUEBYHO (ONbry, MPAMO Ha
naHenb.  AMIOMMHMA  pacnnaBuTCs W HaHeceT
HenonpasuMbIl ywiepb Bawwemy usgenuio. e Hukorga He
HarpeBaTb KOHCepBHble GaHku C MPOAyKTamMu MuTaHus,
npeaBapuTENbHO He OTKPbIB UX: BaHka MOXET B3opBaThCs!
OT0 npepynpexaeHne OTHOCUTCA Takke KO BCEM APYriMm
TMNam BapouHbIX MaHenen. e Mcronb3osaHue pex1MoB
MOBbILLIEHHON MOLLHOCTH, Takoro kak cyHkumsi Booster, He
NOAXOAWT ANS HarpeBa HEKOTOPbIX XWAKOCTEN, Hanpumep,
macna Ans xapku. YpeamepHbli HarpeB MOXeT ObiTb
onacHbIM. B aTux cnyyasix pekomeHayeTcs UCnonb3oBaTh
MEHbLYK MOLLHOCTb. e EMKOCTM cnepyeT cCTaBuTh
HEMoCPeACTBEHHO Ha BAPOYHYK MOBEPXHOCTb TOYHO MO
LeHTpy. Hu B Kkoem cnyyae He BCTaBMATb HUKAKMX
npegMeToB  Mexay KYXOHHOW MOCydod W BapouyHOW
MOBEPXHOCTbID. ® B criyyae [OCTUXKEHMS]  BbICOKMX
TeMneparyp 13aenue aBToMaTYeCkn YMeHbLLAET YPOBEHb
MOLLIHOCTI BapO4HbIX 30H. ® [leper BbINOMHEHNeM MioBbix
onepauyii No o4ncTke UM TexobCnyXmBaHUIO OTKMIOUUTE
u3genue oT 3NEKTPOCETH, BbITAHYB BUMKY, UMK OTKIIOWUTE
oblwmit  aBToMaT cBOEro Xunbs. e [lpy BbIMOMHEHUM
onepaLyi o YCTaHoBKe M TexobenyxmBaHuio ucnonb3yite
pabouve nepuyatkn. e Magenuem MOryT MONMb30BaTLCH
petm crapwe 8 neT W nMUA € OrpaHMYEHHbIMM
chuanyeckumm, CEHCOPHBIMK " YMCTBEHHbIMM
CnocobHOCTAMM, @ Takke N LA C HeA0CTaTOYHbLIM ONbITOM,
npW YCrIOBUM, YTO OHU HAXOAATCA MOA MPUCMOTPOM UM
nocne  MOMyYeHUs  WHCTPyKuwn no  BesonacHomy
VCTIONb30BaHMIO M3AENUS W MpU  YCTIOBUM MOHUMaHWS
MOTEHUMANbHBIX ~ PUCKOB, CBA3aHHbIX C  HAM. ®
Heobxoaumo cneauTte, YToObI AETM HE Wrpanuchb C 3TUM
n3nenvem. o He paspeLuaitte AETAM BbINOMHSATL O4UCTKY U
TexobcnyxuBaHue  ycTporictBa 6e3  mpucmotpa. e
lMowmelyenne AOMKHO ObiTb 0BOPYAOBAHO AOCTATONHO
3(hEKTUBHON CUCTEMON BEHTUNALMM, €CNN  W3genve
“cnonb3yeTcsl OfHOBPEMEHHO C APYIMMM YCTPOACTBAMM,
paboTatowmmn Ha rasy unu gpyrom Tonnuse. e Mapgenve
criesyeT MEpUOAMYECKN OuMWaTh Kak BHYTPW, TaK W
cHapyxv (MUHUMYM OAWH PA3 B MECAL). B nio6om
cryyae, cnepyiTe  ykasaHWsM, NpuUBEAEHHbIM B
pyKoBOACTBE NO TexobcnyxusaHuio. e Hecobnioperue
npaBUn OYACTKM W3AENUs, MEPUOAMYHOCTM 3aMeHbl W
O4NCTKM  UMbTPOB  BrieyeT 3a Ccooil  OMAaCHOCTb
Bo3ropaHns. e  CTporo  3anpeljeHa rotoBka C
npUMeHeHneM npoueaypsl hnambe. e B mobom crnyyae
cnepyeT u3beratb UCNOMb30BaHNS OTKPLITOTO OTHSI, TaK Kak
9TO HAHOCUT Bpef (UNMbTpam U MOXET CTaTb MPUYMHON
BO3ropaHns. e [poLecc xapku JOMKEH OCYLLECTBAATLCS
nof Hap3opoM, Tak Kak MeperpeToe Macmo MOXeT
BOCMNameHuTbCs. ® Bhumanue! Mpu pabote BapouyHoM
naHenu AOCTYMHble 4YacT MOryT CTaTb [OPAYMMU. @

BrumaHue! He nogkniovaitte n3penue K 3neKTpuyeckoin
CETU [0 MONHOTO 3aBepLUEHNs YCTaHoBKM. @ YTo KacaeTcs
Mep 6e30MacHOCTM 1 TEXHUYECKNX MEp, MPEAYCMOTPEHHbIX
AN Bbinycka AbIMOB M BblAeneHW - CTPOro
NpUAEPXMBANTECH MPEANMCAHMA MECTHBIX KOMMETEHTHbIX
yupexpaeHuit. e OTcacbiBaeMblil BO3OYX HE [OMKEH
HanpaBnATLCS B KaHar, MCNoMb3yeMblil AN 0TBOAA AbIMa
13 YCTPOWCTB, CXMUralowWyx ras wnu fpyroe TOMMMBO. ®
3anpelyeHo ucnonb3oBaTh M3genue 6e3  MpaBuNbHO
yCTaHoBneHHo pelueTku! o lNpyu ycTaHoBKe cnonb3oBaTh
TOMbKO KPENeXHble BUWHTLI, MOCTaBNfEMble BMeCTe C
u3fenvem, Wnu, B cryyae WX OTCYTCTBMS, Hajnexalui
TMN BUHTOB. MCNonb30BaTh BUHTHI HaAnexallen AnuHbl,
KaK ykasaHo B pyKOBOACTBE Mo ycTaHoBke. @ Korja aaHHoe
u3fenue W yCTPONCTBA, MUTaeMble He OT 3NEKTPOCeTH,
paboTaioT OAHOBPEMEHHO, BakyyM B MOMELEHUM He
ponxHo npesbiwatb 4 MMa (4 x 10-5 bap). e BaxHo
NpaBUMbHO XPaHUTb [aHHOE PYKOBOACTBO, YTOObI MOXHO
Bbino obpatutbcs K Hemy B nioboii MOMeHT. B cnyyae
NpoAaxyu, OTYYKOEHUS WNM  nepemelleHns npubopa
cneayet ybeauTbesi, 4TOBGbI PYKOBOACTBO HAaxoaunoch
BMECTE C HUM.

&% TB NPU NOOKMIOYEHUM K
ANEKTPOCETHU

o OTCOEOMHUTE W3AENNE OT SMEKTPUYECKON CeTU. e
YcTaHoBKa AOMKHA BbIMOMHATLCS KBANMULMPOBAHHBIM
NepcoHanoM, 3HalWWM  [edCTBYIOLLME  HOPMbI MO
yCTaHOBKe M TexHuke GesonacHoctu. e [lpousBoguTens
CHUMaeT ¢ cebs BCsKYl) OTBETCTBEHHOCTb 3a yuiepb
MIOAAM, KMBOTHBIM MIW  UMYLLECTBY, HAHECEHHbIA B
pesyrbTaTe HECOOMoLeHNsl yKa3aHuii, copepxalumxcs B
faHHoM pasgene. o Kabenb nuTaHust JomkeH ObiTb
[0CTaTOYHO ~ ANWHHBIM,  4TOObI  0BecneunTb  CHATUE
BapoYHON MOBEPXHOCTU C paboyelt MOBEPXHOCTM. ®
Y6eauTech, 4TO yKasaHHOE HarpsikeHue Ha Tabnuuke
[aHHbIX YCTAHOBMEHHONW HA AHE M3[enust COOTBETCTBYeT
TOW, YTO HaxomuTCca B MOMeLLeHWn, roe OH Obyget
ycTaHoBneH. e He ucnonb3yiite  yonuHuTenu. e
OnekTpuyeckuil kaberb 3a3eMneHnst LomkeH ObITb Ha 2 ¢M
OnuHHee apyrvx kabenen. e Ecnu usgenue He cHabxeHo
kabenem nuTaHWs, ucnonb3yiiTe kabenb ¢ AuameTpom
NPOBOAOB MUHUMYM 2,5 MM2 npu MowyHocTK Ao 5500 BT, a
npu 6GOnbLUE MOLLHOCTU CeYeHWe [OMKHO COCTaBnsTh 4
MM2. ® Hu B 0OAHOM W3 Touek TemnepaTtypa kabens He
AomKHa npesbilwate bonee yem Ha 50 °C Temnepatypy B
nomeLleHuy. - Magenue npegHasHayeHo Ans NOCTOSHHOIO
MOLKMIOYEHNS K SMEKTPUYECKON CEeTU, MO3TOMy cnegyeT
YCTaHOBUTb  OObIYHBIA  MHOTOMONSPHbINA  BbIKNKOYATEb,
KOTOPbIi 06CNeYnT NONTHOE OTKIMHOYEHME OT CETY B Cllyyae
BO3HWKHOBEHWS  YCIOBWW, BXOASLMX B  KaTeropuio
nepeHanpsikenus |ll, u kotopblit GymeT nerko BOCTyneH
nocrie yCTaHoBKM.

o BHumaHme! 3ameHa coemuHUTENbHBIA kabens LomkHa
NpOW3BOANTLCA ABTOPWU30BAHHOM CIYXO0M TeXHU4YeCKoN
MOMOLLY WA NULIOM C aHaMNOMMYHOM KBanuduKkalmen.

o Buumanue! MNepea NOBTOPHBIM NOAKMIOYEHMEM Lienut K
CeTM MUTaHWs AN MpOBEPKM ee  MpaBUIIbHOTO
(bYHKLMOHNPOBaHNS CcreayeT Bcerda MpoBepsiTb, YTOObI
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ceTeBoi kabenb 6bin CMOHTUPOBaH NpaBuIIbHO.

£ TEXHWUKA BE30MACHOCTY NMPK

YCTAHOBKE
e YCTaHOBKA KaK 9NeKTpUYeckon 4actn, Tak U
MeXaHWU4ECKO, LOMmKHA BbINONHATLCS

CcneLvan1anpoBaHHbIM NePCOHanoM.

e [lepeg Hauyanom ycraHoBku: [locne pacnakoBku
n3nenns ybeauTech, 4TO OHO He MOBPEXIEHO B npoLecce
TPaHCMOPTMPOBKM, @ B Chyyae OOHapyxeHus npobnem,
obpaTuTeck k AMCTpUbLIOTOPY N B OTAEN 0BCRYXMBaHNS
KIMEHTOB, Mpexae Yem MpUCTYMUTb K  YCTAHOBKE.
YbeauTecb, 4TO BHYTPW YMakoBkM HeT (C  Lenbio
TPaHCMOPTMPOBKM) KOMMIEKTYIOLLNX matepuanos
(Hanpumep, NakeTMKOB C BUHTaMM, rapaHTuv W T.4.); Npu
Hanu4uuu ux crepyeT M3BNeYb W coxpaHuTb. Kpome Toro,
cnepyer ybeantbes, 4TO BOGMM3M MecTa  YCTaHOBKY
NMeeTCs anekTpuyeckas poseTka.

o MoaroToBka me6enu Ans BCTpauBaHUA:

* Msgenue He [OMKHO  YyCTaHaBNMBAaTbCA  Hap
ycTpoiicTBaMm1 OXNaXaeHus, MOCYAOMOEYHbIMM
MaluHaMKu,  MAUTamK,  NeyYamu,  CTUpanbHbIMU ¢

CYWWNbHBIMA  MaluMHamu. BeinonHuTe Bce paboTbl Mo
peske Mebenu nepes yCTaHOBKOW BapOUHOM NOBEPXHOCTH
11 aKKypaTHO yfanuTe OnuIKu.

MwHumansHoe paccTosiHue Mexay BapoyHON
MOBEPXHOCTBI0 M CTEHKOW [JOIMKHO ObiTh He MeHee 50mm
(bpoHTanbHo 1 He meHee 50mm no Gokam. PaccTosiHue Ao
HaBeCHbIX LUKahOB JOMKHO ObITb MUHUMYM 550mm.
lMpumeyarme. Mpu pacyeTe pasmepoB CrieayeT yuuTbIiBaTh
yKa3aHUs MPOM3BOANTENS KYXHMU.

« [Ing onTMMM3aLMM YCTaHOBKM (UNbTPYIOLEN Bepcun
PEKOMEHIYeTCs M3roTOBUTL OTBEPCTWE B LOKONe, kyaa
crieayeT BCTaBUTb PELLETKY, MMEIOLLYIOCS B MPOAAXE.

+ BaxHo: uCronb3yiiTe  OfHOKOMMOHEHTHbI  Kneit-
repmMeTuk (S), ycToiumBbIi K Temnepatypam go 250°.
[epen  ycTaHOBKOW  CKNeuBaeMble  NOBEPXHOCTU
HeobXoANMO TLLaTeNbHO OYNCTUTh, YAanuB BCe BELLECTBa,
KOTOpbIE MOrYT MpensiTCTBOBaTb MX afresnn (Hanpumep,
aHTUaAreanBbl, KOHCEPBAHTbI, CMa3kW, Macna, MOpOLLKY,
ocTatku knes U T.n.). Knei Heobxogumo paBHOMEPHO
pacnpefenuTb Mo BCEMY nepumeTpy pambl. [locne
CKIevBaHUs AaiTe Krek BbICOXHYTb B TEYEHWE MPUMEPHO
24 vacos.

o Buumanue! Hecobniogenne AaHHbIX WHCTPYKUMIA Mpu
YCTAHOBKE BMHTOB W (HUKCUPYIOLMX MpUcrocobnerui
MOXeT TnoBneyo 3a COBOI  puCKW, CBS3aHHblE C
3MEKTPUYECTBOM.

o [lpumeyaHue: ANs NpaBUIbHOM YCTaHOBKM M3aenns
pekomeHpyeTcst 06epHyTb TPYBONPOBOALI KNENKON NEHTON,
KoTOpasi UMEET CrieflyloLumMe XapaKTepUCTUKM: anacTUiHas
nneHka w3 msrkoro MBX, ¢ kneswwMm Cnoem Ha OCHoBe
akpunata, cootBetcTBue craHgapty DIN EN 60454;
nrnoxast roptoYecTb; OTNNYHAS YCTOMYMBOCTb K CTApEHWIO;
YCTOAYMBOCTb K Nepenagam TemnepaTyphbl; YCTOAYMBOCTb K
HU3KUM TemnepaTypam.

YTUNU3ALUA NO OKOHYAHUU CPOKA
CNyXbbl

OT0T annmapaT MapkvpoBaH KnaccuduKaLmoH-
HbIM 3HaKOM B COOTBETCTBUMM C [IMpeKTMBON
- 2012/19/EC - UK SI 2013 No.3113, 06 oTxogax

AMNEKTPUYECKOrO W ANEKTPOHHOrO 0BOPya0BaHHS

(WEEE).
KoHTpomupysi, 4TOGbl 3TOT MPOAYKT YTUNM3MpOBancs
OOMKHbIM -~ obpasom.  [lomb3oBatenb — momoraet

NpeaoTBpaTUTL BO3MOXHbIE HEraTuBHbe NOCMEACTBMUS
ANs OKpyXatoLeid cpedbl U 300poBbA. JTOT CUMBOM Ha
W3[enWM Mnu  npunaraemoil K Hemy AOKyMEHTaLum
YKasblBaeT Ha TO, YTO AaHHOE YCTPOWCTBO HE [OMKHO
yTUNM3MpoBaTbCs Kak ObiToBble oTxoAbl. Ero cnepyet
cAaTb B COOTBETCTBYIOLMA  COOPOYHBIA  MYHKT,
3aHUMaloLniics  nepepaboTKoO  SMeKTpUYeckoro  u
3NEKTPOHHOTO ~ 06OpYAOBaHNA.  YTUNU3yiATe  COTMAacHoO
MECTHbIM HOpMaTvBaMm Mo nepepaboTke oTxofos. [ns
NONYYeHns AOMOMHUTENLHON MH(OpMaLK Mo obpaLLeHuio
C [JaHHbIM u3genuem, nepepaboTke UM yTUNM3aLWK,
cnepyeT 06paTUTLCA B COOTBETCTBYIOLLMIA MECTHbII OpraH,
B cnyx0y cbopa ObITOBbIX OTXOAOB WM B MaraswH, rae
6bin npuobpeTeH npubop.

HOPMATUBHbIE IOKYMEHTbI

O6opynoBaHue CNPOEKTUPOBAHO, MCMbITaHO 7
M3roTOBNEHO COTMACcHO CreAyHoLMM CTaHAapTam:

+ BesonacHoctb: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC  60335-2-31, EN/IEC 62233; + Pabouve
xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC
60704-3; 1ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; «
OnektpomarHutHas coBmectumoctb: EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/
IEC 61000-3-12.

YKA3AHUA NO UCMONb3OBAHUIO

PekomeHaaLm no npaBurbHON  3KCnnyaTauum
000pyoBaHNs C LeMbl0 YMEHbLUEHNS BO3AENCTBUS Ha
OKpyXalolLylo cpedy: B Hayane roToBku BkNOYaiTe
npubop Ha MMHMManbHYI0 CKOPOCTb U OCTaBnsiiTe
BKIIOYEHHBIM Ha HECKOMbKO MWHYT mocre 3aBepLueHus
npouecca roToBku. CredyeT yBenuuMBaTb CKOPOCTb
TONbKO MPY Hann4um 6ONbLIOTO KONMYecTBa AbIMOB 1 Napa
W ucnonb3oBaTb  (yHkuMto  Boost  Tombko B
VCKMIOUNTEMbHBIX  cnyyasx.  Ans  nopdepxaHus
3(pPEeKTUBHOCT CUCTEMbI YAANEHUs 3anaxoB Crieayet
3aMeHsTb MO  Mepe HeobXOAMMOCTM  YrofbHbIi(-€)
unbTp(bl). Ans noaaepkaHns aheKTUBHOCTY XUPOBOTO
unbTpa Heobxogumo no Mepe HeobXxoouMoCTU €ro
owwarb.  [na  ontummsaumm  3hPEKTUBHOCTM ¢
YMeHbLLEHWS LyMa CrepyeT UCMomb30BaTb BO3yXOBOAbI
MaKCMManbHOro  AvameTpa, YKasaHHOro B [jaHHOM
PYKOBO/CTBE.
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2. IKCMNNYATALNA

MCMONb3OBAHWUE BAPOYHOM
NMOBEPXHOCTH

Cuctema  MHOYKLUMOHHOTO — HarpeBa  OCHOBaHa  Ha
(bU3MYECKOM SIBNEHUM MarHUTHOI MHAYKuMM. OCHOBHOM
XapaKTepUCTMKOM 3TOW  CUCTEMbI  fBMsiETCA  npsMas
nepenava 3Heprv OT reHepaTopa K kacTprone.
Mpeumywecta: Ecnu cpaBHMBaTb C 3neKTPUYECKUMM
BapOYHbIMY MOBEPXHOCTSIMM, BaLLa WHLYKLMOHHAs NaHENb:
Bonee HapexHas: MeHbLIas TeMnepaTypa Ha CTEKNSHHOM
nosepxHocT. Bonee GbicTpas: Bpemsi pasorpesa efbl
MeHblle. Bonee TOuyHas: MOBEPXHOCTb  pearvpyet
HesamMeanuTenbHO  Ha  BawW  komaHgbl.  Bonee
adhpektusHan: 90 % aHepronoTpebnerns npespalyaeTcs
B Tenno. Kpome TOro, Koraa kacTpions CHsiTa ¢
NOBEPXHOCTH, nepegjaya  Tenna nepepbiBaeTcs
HesaMeanuTenbHO, YTO npegoTBpaliaeT GecnonesHoe
paccevBaHwe Tenna.

UCMONb3OBAHWUE EMKOCTEW ANA
BAPKU

o EMKOCTV Ans Bapku

EH Wcnonb3yiTe TONLKO KacTpionu, KOTOpble UMe-
10T 3TOT CUMBOSI.

BaxHo:

BO u3bexaHue HeobpaTMMOrO MOBpPEXAEHWUS BapoYHON
MOBEPXHOCTW He UCMONb3yiTe Nocyay:

* C HEPOBHbIM JHMLLEM;

* METanmM4eCKyto C SManupoBaHHbIM AHULLEM;

* C LIEpOXOBATbIM [HNLEM - BO M3bexaHue LapanvH Ha
BapOYHOW NaHenw;

* HUKOrJa He CTaBbTe ropsiuMe KacTpronv U CKOBOPOAKW Ha
naHenb ynpaBfeHus BapOYHOi MOBEPXHOCTLIO.

* He BCe KacTpionW, NpUrogHble ANS MHOYKLUMOHHbBIX
naHenem, [OCTAaTOYHO XOPOLLO paboTakoT Mo MpUYKHE TOro,
4TO WX [JHAWA He MOMHOCTBIO  WU3rOTOBMEHbI U3
tbeppomarHuTHeIX  MaTepuanos!  [lokynas  nocyay,
NPOKOHTPONMPYMTE, YTOObI:

¢ [Hvwe  ObinO  MOMHOCTBLIO  M3TOTOBMEHO M3
cbeppomarHuTHbIX MaTtepuanoB. B npoTueHOM cryyae
nagaet 3 deKTUBHOCTL " paBHOMEPHOCTb

Tennonepeaays, a Temnepatypa MOBEPXHOCTM MOCYAbl
MOXET ObITb HE NMOAXOASLLEN

( )

/)
Y,

* [lHnwe He copepxano aniomuHns: nocyna He Oynet
pa3orpeBaTbC MHAYKTOpaMW, WM OHM ee BoObLle He
obHapyxar.

+ [HMWa He oOKa3anuCb HEpOBHbIMM U C LUIEPOXOBATOM
MOBEPXHOCTHIO.

+ OHM yMeHbLLAKT NOBEPXHOCTb KOHTaKTa WHAyKTOpa C
nocyaoi, NoHWKas 3eKTMBHOCTb Harpesa M yxyawas
pe3ynbTaTbl IPUrOTOBEHNS.

V|
. g
{
\

Ly \
|

© EMKOCTH, U3roTOBNEHHbIe paHee
MoxHo npoBepuTb, oGnagaeT Nnu MaTepuan KacTpionu
MarHuUTHBIMM CBOVCTBAMM MPI MOMOLLY MPOCTOrO MarHuTa.
KacTptonn HenpurogHs! Anst UCMIOMb30BAHHUS, ECTIM MarHuT
He pearvpyeT Ha Hux. W B 3TOM cryuyae MMeWT cumy
ykasaHusi npeablyLLero naparpada.

o PekomeHayeMble AuameTpbl JHa KacTpHonb

BAXHO: npu HecooTBeTCTBYWWMX  AuameTpax
nocyAbl Bapo4Hble 30Hbl He BKNKYawTcs. YTo6bI
y3HaTb, KakoB MWHUMarbHbIA AMAMETP MOCyAbl Ans

TOTOBKM Yy  KaX@oW  OTAENbHOW  30HbI,  CM.
UAMIOCTPUPOBAHHYHO YaCTb AaHHOTO PYKOBOACTBA.
BHumaHue: YToObl coxpaHuTb  3hheKTUBHOCTL
npurotoBneHMs M kayectBo  npomykra, HE
peKkomeHayeTcsi  MCNonb3oBaTb  WHAYKLMOHHbIE
apantepbl.

® JHeprocbepexeHne

Vcnonb3yite ckoBopodbl W KacTpronu ¢ AMAMETPOM JHa,
paBHbIM AMaMeTpy 30HbI Bapku. Mcrmomb3yiite TONbKO
KacTploiM M CKOBOpOAbl C MMOCKMM AHOM. [fe 3Tto
BO3MOXHO, 3aKpbIBaiiTe KacTPIOMM KpbILLKaMu B NpoLiecce
Bapku. [0TOBbLTE OBOLYY, kKAapTOenb, U T. A. B HEOOMbLIOM
KoruyectBe  BOAbl,  YTODbI  yMEHbWWTb  Bpems
npuroToBneHns.  Vcnomb3yidiTe  ckopoBapky, 31O
3HaUMTENbHO yMeHbLUaeT 3HepronoTpebneHne 1 Bpems
Bapku. CTaBbTe KacTplomio B LIEHTPE BapOYHOM 30Hbl,
OTMEYEHHOW Ha NMOBEPXHOCTH.

UCNOJNb30BAHUE BbITAXKA

Cuctema ypaneHusi napoB MOXET W3roTaBnMBaThCsl B
BbITSDKHOM WMCMOMHEHUM, C BbIBOZOM NApOB HapyxXy, uiv
pUNbTPYIOLLEM UCTIONHEHUH, C PELMPKYNSLMEN.

Cwm. cantol www.elica.com u www.shop.elica.com
4yToObl  O3HAKOMMTbCA € MONMHbIM  ACCOPTUMEHTOM
KOMMNEKTOB ANsi Pa3fNyHbIX WCMOMHEHUA CUCTEMBI, Kak
UNbTPYIOLLETO, TaK 1 BbITSIKHOTO.
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o | |BbITsXHas Bepcus:

Mapb! yaansioTcs Hapyxy Yepes CUCTEMbI BO3AYXOBOAHbIX
Tpy6  (noanexawmx — npuoBpeTeHWto  OTHAEMbHO).
MoacoeanHute  u3penve K BbITSXHbIM - Tpy6am 1
OTBEPCTUSIM B CTEHE, UMEIOLLMM AMaMeTp, KOTOpbIA paBeH
AMameTpy  BbIXOJHOTO  OTBEPCTUS  (COEAMHUTENBHOTO
¢naHua). bonee nogpobHo o Tpybax u ux paamepax cM.
CTPaHWULY aKCecCyapoB PYKOBOACTBA MO MOHTaxy W
ycTaHoBke - WCMOnHEHWe BbLITSXKM C  yoaneHuem.
Mcnonb3oBaHme BbITSKHBIX TPYO W OTBEPCTUIA B CTEHE C
MEHBLLUM AMaMeTPOM NpUBEAET K yXyALeHWo paboumx
XapaKTepUCTUK  CMCTEMbI BBITSKKM M CYLLECTBEHHOMY
YBENUYEHIIO YPOBHS! LUyMma. [03TOMy B NofoBHbIX Criyyasix
NPOU3BOAMTENb CHAMAET C Ce0s BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb.
[Ins  obecneyeHnss  makcumanbHoM  3dhheKTUBHOCTM
BbITSIKKW: ¢ PekomeHiyemas Makc. AnvHa Tpyb cocTaBnset
7 TOTOHHbIX MeTpoB. * Ha obliei AnvHe 7 NOroHHbIX
MeTPOB WCMOMb3yiiTe Makcumym ABa koneHa 90° ¢ He
ponycKaiiTe CyLeCTBEHHOTO M3MEHEHWst CEeYeHNs kaHana,
nogaepxveas @ 150 Mm (unn KBagpaTHOe CeueHue
pasmepom 222 x 89 Mm).

o || ®unbpyrowan sepcus:

BcacbiBaemblil  BO3AyX  (PUMbTPyeTC € NOMOLLbIO
creLmanbHbIX XMpOo- W 3anaxoyrnaBnuBaloLLyX uUIbTPOB,
a 3aTeM BO3BpaljaeTcsi B  MOMelleHMe  yepes
COOTBETCTBYIOWME  KaHanbl  (3anaxoynasnuBatoLLye
unbTpbl M KaHanbl npuobpeTalTcs oTAenbHO). [ns
nony4eHns AOMONMHUTENBHON MHcbopMaLumu obpallanTecs
K CTpaHWUaMm  WIMoCTPUPOBAHHOA  YacTM  [AaHHOro
PYKOBOACTBA,  MOCBALIEHHbIM  MPUHAANEXHOCTAM K
KOHGpUrypaLumsiM (ans chunbTpytoLLeit Bepcun).

3. PABOTA YCTPOUCTBA
MAHEINb YNPABNEHUA
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®yHKuua
1 BKI/BbIKIT Bapo4Hoi noBepxHOCT/BBITSKKV Ba-
POYHON NOBEPXHOCTH
2 KHonka BbIGopa Bapo4HOI 30HbI
3 [lvcnnei oTobpaXeHns YPOBHS MOLLHOCTI Bapouy-
HOI 30HbI
CBeToanof aKTMBHON BapOYHON 30HbI / CBETO-
4 AVOA HacbILeHNs UNbTPOB C aKTUBMPOBAHHbIM

yrnem
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MosbilueHue/MToHWKEHNE YPOBHS MOLHOCTW Bap-

S K1 1 CKOPOCTM (MOLLIHOCTH) BbITSKKM

6 AxtuBaums Egg timer (Stand Alone) (taitmep ans
BapKi AL, (OTAEMbHbII))

Ga-6b Csetoavop Egg timer (Stand Alone) (taitmep ans

Bapku AuL, (0TAeNbHbIN)) AKTUBEH

[ucnnei Tatmepa Bapo4HO 30HbI / Aucnnen Ha-
7a-Tb  cbilLeHWS yronbHOro dunbTpa - KMpoynaBnvBalo-
Liero unbTtpa

8a-8b YBenunueHne/ymeHblueHNe 3Ha4eHUA Tailmepa

CMOMb30BaHNS BbIKMIOYEHE BAPOYHOM 30HbI MOXET He
ObITb MTHOBEHHbIM, NOTOMY YTO OHa HaxoauTcs B (hase
oxnaxgeHus. Ha pgucnnee BapovHOA 30HbI MOSIBUTCA

[}
cumBon /!, oGosHavawowmin oty  chasy. [epen
NpuONUKEHNEM K BapoYHO 30HE NOAOKAMTE, TMoka
[AVCnneil He NnoracHeT.

AWUCNNEU BAPOYHOW 30HbI

Ha pgucnnesx, COOTBETCTBYHOLMX BapO4HbIM  30HaM,
OTO6pa)KaKJTC$| cnegywline aaHHble:

Bknioyenne  dyHkumm  Temperature  Manager DyHKuuA 3HayeHve

9 (ynpaBnenue Temnepatypoi) (Warming Function BapouHast 30Ha BKTI0YeHa ;-’(

(dyHKUMs nogorpesa)) =
I ]

10 Maysa Power Level (YpoBeHb MOLHOCTH) [P

10a  CBeToanoz aKTMBHOM Nnaysbl Residual Heat Indicator (MHawnkatop octa- H

11 Key Lock (6nokupoBka KHOMOK) TO4HOO Tenna)

]

11a  Caetoavos - Key Lock (6rokvpoBka KHOMOK) Pot Detector (aatuuk Hanuuius nocye!) m

12 KHomka BbIBOpa BbITSKKA ®yHkuma Temperature Manager (ynpasne- PO

13 [MCrnei BITAKKM H1e TeMnepaTypoit) BKMtoYeHa -

14 BkritoyeHue aBToMaTMHECKON YHKLN BbITSHKKN :é”;:‘:::ridge Zone (coBMelLieHHaR 30Ha) ,'—;’

15 CBeToavop MeHI0 3aepPXKKN BbITSKKM 5]
®yHkuma Maysa i
®yHkums Automatic Heat UP (aBTomatnye- =

BAXHAA UH®OPMALIUA ]

BHUMAHWE: Mocne nepBoro noakntoYeHUs u3genusa K
ceT Bapo4HOW NOBEpPXHOCTH TpebyeTcA npoueaypa
PA3BNOKUPOBKMW. BbinonHute cnegytowme
[encTBUA:

MoakmiounTe NOBEPXHOCTb K WCTOMHUKY NUTaHUs; Ha

]
pvcnnee (13) 6ynet murath L', a cBeToamop, (11a) byaet

ropeTb. Haxmurte KHOmKy @ (11) Ha HeckonMbko CekyHa,
ceetoanoa (11a) noracHeT . Tenepb MOXHO 6yneT

BKITOYMTb MOBEPXHOCTb KHOMKOM BKHIBI:IKH@ ().

Bce  dyHKkumm  9TOA  BapoyHOM  MOBEPXHOCTW
CMPOEKTUPOBaHbl  C  COBMIOAEHMEM  CTPOTUX  HOPM
6esonacHocTy. Moatomy:

* HekoTopble (yHKUMM He aKTMBMPYKTCA UnK
OTKMIOYAKTCA  aBTOMAaTW4YeCKW MNpU  OTCYTCTBUM
KacTptonb Ha NOBEPXHOCTW UMK NPU UX HENPaBUILHOM
pa3meLLeHuu.

« B HekoTOpbIX Cnyyasx aKTUBMUPOBaHHblE (PyHKLMM
aBTOMATMYECKN OTKIIOYAlOTCH Yepe3 HECKONbKO CeKyHA,
ecnn  ons  BbibpaHHo  pyHKuMM  Heobxoguma
[OMONHUTENbHAs HAacTpoika (Hanp.: “BkniounTb BapouHyto
noBepxHoCTb” 6e3 yHkumiA “Bbibop BapouHOW 30HbI" U
“Paboyas  Temnepatypa’, nwmbo  “OyHkums  Lock
(6rokmpoBka)” unu “Taitmep”).

Mepen npubnKeHneM k Bapo4HOiA 30HE NOAOXANTE, Noka
[MCNEeN He NoracHeT.
BHumanne! B cnyvae

(Hanpumep)  AnMUTENBHOTO

CKIW Harpes)

XAPAKTEPUCTUKU BAPOYHOM
MOBEPXHOCTU

o Safe Activation (6e3onacHoe Bknro4eHue)

W3genve BkmoYaeTcs TOMbKO MPW HanMMuMM KacTpronb B
BapOYHbIX 30HaX: MPOLECC HarpeBa He 3amnyckaetcs umm
npeKpaLlaeTcs npy OTCYTCTBIUW UIK CHATUM KacTpHOMb.

o Pot Detector (gaTumk Hanuumsa KyXoHHO nocyabl)
YCTpoiicTBO ~ aBTOMATM4YECKM — OMpedensieT  Hanuuve
KacTpionb B BapOYHbIX 30HaX.

e Safety Shut Down
OTKIIOYeHUe)

B uensix GesonacHocTv kaxgas BapodyHas 30Ha MMeET
MaKcumanbHoe BpeMmsi paboTbl, KOTOPOE 3aBWUCUT OT
YCTaHOBMEHHOTO YPOBHS MOLLHOCTY.

o Residual Heat Indicator (vHgukaTtop ocratouyHoro
Tenna)

Mocne BbIKMYEHUS OLHO UIM HECKOMbKMX BAPOYHBIX 30H
Ha HanuuMe OCTATOYHOTO Terna ykasblBaeT crieLuarbHbIn
CWUrHanm Ha fJucnnee COOTBETCTBYIOLWLENA 30HbI B BUAE

(HDEQOXQBHMTEHI:HOE

W]
cumBona /1.
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NCNONb30BAHUE BAPOYHON
NMOBEPXHOCTU

o Bknioyenue

BapoyHas noBEpXHOCTb BKIIOYAETCS NPW KacaHWW KHOMKN

BKN/BbIKN (D (1). Bce aucnnen (3) u pucnnen (13)

]
BKITH04ATCA 1 0TOOPA3AT Lndpy Homb Lt .
YtoBbl BBIKMIOYMT BAPOYHYIO MOBEPXHOCTb, HAXMUTE

kHonky BKN/BbIKN @ ).

BapoyHasi MOBEPXHOCTb BLIKMIOYAETCS YEPEe3 HECKOMbKO
CEKyHL, ECIN HUKaKUE (DYHKLMW He aKTUBMPOBAHI.

® BknioyeHue BapoUHbIX 30H
BkntoyeHue:
Bolioute B MEHI0 BAapOYHOW 30HbI, HaXaB OAHY U3 KHOMOK

E@E]B (2), «koTopas  cooTBeTCTBYeT

Tpebyemoit BapouHoit 3oHe. fucnnent (3) 3TOA 30HbI
SBNSAETCA €ANHCTBEHHBIM, KOTOPbI MNOACBEYMBAETCH C
BbICOKOM MHTEHCUBHOCTbIO.

Kochutech 1 nposeanTe nanbLiem no nanenu Bbi6opa (5),
4toObl OTpErynMpoBaTb MOLLHOCTb paHee BbIOpaHHOM
BapOYHOI 30HbI.

Npumeyanue: Mpu BbiIGOpe BapouHOIA 30HLI HA AMcNnee

TAUMEPA (7a+7h) otobpaxaetcs criepyloujee: « — ~
3aropeBlumiics cBeToanop (4) ykasbiBaeT, kakas 3oHa
Obina BbIGpaHa; B AaHHOM cnyyae 310 3oHa FL.
BoikntoyeHue:

Boitaute B MeHi0 Tpebyemoit BapOYHON 30HbI 1 HaXMUTE

OfHY M3 KHOMOK E@E]G] (2). Oncnnen (3)

3TOA  30Hbl  FBNSIETCS  €OMHCTBEHHBIM,  KOTOPbIiA
MOACBEUBAETC  C  BbICOKOW  WHTEHCUBHOCTbIO.
YCTaHOBMTE MOLWHOCTb Ha HYMb WM CHOBA HaXMuTe
KHOMKY (2), ymepxuBas ee Haxatoli B TeueHue
HECKOMNbKUX CEKYHA.

® YpoBEeHb MOLHOCTY BapOYHOI 30HbI

BapouHas naHenb wumeeT 9 ypOBHE# MOLLHOCTM.
KocHuTecb 1 npoBeauTe nanblamu No naHenu Bbibopa
(5):

BPaBO AAN1s1 YBENUYEHMS! YPOBHS MOLLHOCTY;

BMEBO /151 YMEHbLUEHWS! YPOBHSI MOLLHOCTH.
YCTaHOBMEHHbIA YPOBEHb MOLLHOCTU 0TOBpasuTCA Ha
nucnnee (3) BbIGpaHHO BapOYHOM 30HbI.

o Power Booster (ycunutens MowHocTu)
Vl3apenve umeeT 1 AOMONMHUTENbBHBIA YPOBEHb MOLHOCTY

o ,
(Bblwe ypoBHS =), KOTOPbIA akTUBMPYeTCH Ha 10 MUHYT,
nocre Yero MOLWHOCTb CHIXKAeTCs A0 MpeablayLLero
YPOBHS.

KocHutecb ¥ nposeguTe nanbLamu BOOMb NaHenW

(]
Bbi6opa (5), Bbllue YpoBHS —F, Ans BKIIOYEHNS DyHKLAM

Power Booster (ycunutenb motHocTh). YpoBeHb Power
Booster otobpaxaetcs Ha Aucnnee (3) ¢ nomoLybo

MUKTOrpamMMbl 7~ .

@ Bridge Zones (coBMelleHHbIE 30HbI)

OTa ¢yHkums obecneunBaeT paboTy B COBMELEHHOM
pexume BapoyHoit 30Hbl FL ¢ BapouHon 3oHoit RL u
BapoyHon 30Hbl FR ¢ BapouHoi 3oHoM RR, nytem
CO30aHNsi €NHON 30HbI C TEM Xe YPOBHEM MOLLHOCTH.
Takas dyHKUMs nossonsieT obecrneunBaTb PaBHOMEPHYIO
Tennosyto 06paboTky B nocyme 6GonbluMX pa3mepos.
Bcerna npoBepsiiTe Mo COOPOYHBIM WAMKOCTPALNSM, B
3aKMOYMTENbHON YacTW PYKOBOACTBA, B KakMX 30HaX
MOXHO aKT1BUPOBATb COBMELLIEHHbIN PEXMM.

[Ans eknroyeHus gpyHkyuu Bridge:

OfHOBPEMEHHO HaXVUMaiiTe B TeYEHNE HECKOMbKUX CEKyHA
KHOMKY (2) ABYX BbiGpaHHbIX 30H (FL+RL) unn (FR+RR).

Ha ogHom u3 gucnnees (3) nosBuTCs CUMBON ;l’ a Ha
apyrom aucnnee (3) otobpasuTCcs MOLLHOCTb, KOTOpast
Oynet ycTtaHoBneHa. YToObl YCTaHOBUTb MOLLHOCTb,
npoBeauTe NanbLem no 3oHe BbiGopa (5)

[Ans ebiknroyeHus ¢pyHkyuu Bridge:

* O[HOBPEMEHHO HAXMMaTE B TEYEHWE HECKONbKMX
CeKyHA KHOMKM (2) ABYX 30H, KOTOpbIA Heobxoaumo
oTknoumTh, (FL+RL) unn (FR+RR).

o Key Lock (6nokupoBka KHOMOK)

OyHkums Key Lock nossonsieT 6GnokvpoBaTb HacTpouku
NOBEPXHOCTH, YTOObI M3BexaTh X CY4altHOTO N3MEHEHNS!.
Mpu aToM yxe YyCTAHOBMEHHble (YHKLMW OCTaloTCA
aKTUBHBIMM.

BknroyeHue:

Ytobbl aKTMBMpOBaTh (PYHKUMIO OIOKMPOBKM  KHOMOK,
BapoYHasi NOBEPXHOCTb A0MKHA ObITb BKIIOYEHA.

* HaOXMUTE [% (11) B Teyenme 2 c. MoBTOpUTE ONEpaLynto
ANA OTKMIOYEHNS.

Mpumeyanue: ecrin B aktueHoM pexume Key Lock Byget
HaxaTa nobas apyras dyHkums, ceetoamon (11a) Byner
murate, a Ha pucnnee (7b) 6yayT nocnepoBaTenbHo

]

oto6paxaTbCsl  CUMBOMbI i , 4YTO O3Havaet
JeicTBue (yHKLMN 1 HEOBXOAMMOCTb €€ OTKITIYEHNs Ans
paboTbl C BAPOYHOI MOBEPXHOCTHIO.

o Temperature Manager (Warming Function)
(ynpaBneHue TemnepaTypon, hyHKUMA nogorpesa)
OyHkums  Temperature Manager (Worming  Function)
ynpaBnseT Temnepatypodt, obecneuuBas nopaepxaHue
Tenna npu MOCTOSHHOM Temnepatype Ha
ONMTUMU3MPOBAHHOM  YPOBHE  MOLWHOCTU.  OyHKUWS
ugeanbHo MOAXOAWT ANs MOALEPXKaHUs B MOAOTPETOM
COCTOSIHUM Y€ MPUTOTOBNEHHbIX Brtog.

BkntoyeHue:

§39

Bbibepute kHOMKy (2), a 3atem kHOMKyZZZ (9) 30HbI,
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koTopast 6yaet ucnonb3oBatbes. Aucnneit (3) aToi 30HbI

MoKaXeT —MOCNeAoBaTeNbHOCTb  CUMBONOB  Af™ZI"Lr,
koTopasi Gynet oTobpaxaTbCsi A0 TeX fop, noka yHKLMs
0CTaeTCs aKTUBHOM.

OmkntoyeHue:

HaxmuTe eLe pa3 Ha HECKOMBKO CekyHn, KHOMKY ”_S 9)
AN OTKIKOYEHNS PYHKLNM.

Mpumeyanue: yHKUMA Takke MOXeT ObiTb BKIKOYEHA B
30Hax C akTuBHol chyHKuuei BRIDGE.

o Automatic Heat UP (aBTomaTnyeckuii Harpes)

®yHkums Automatic Heat UP nossonsieT bbicTpee focTUYb
3afjaHHylo MOLHOCTb. Mcrmonb3ys [aHHyl  (yHKLMIO,
MOXHO obecneunTs Oonee 6bICTPOE MpUrOTOBMEHME,
ofHako 0e3 pucka MpUrOpaHMst MUK,  MOCKOMbKY
Temnepatypa He OygeT npeBbiwaTb yCTAHOBMEHHOE
3HaveHne. [laHHas yHKUWMS AOCTYNHa AN YpOBHEW

MOLLHOCT OT / noI':l’.

Brnroyerue:

Bbibepute KHOMKY (2) 30HbI, KOTOpYl0 Bbl XOTUTE
“cnonb3oBaTh, 3aTeM NPOBEAUTE ManbLeM Mo NaHenu
Bbl6opa (5). Kak Tonmbko Bbl [OCTUrHETE HYXHOrO
YPOBHS, yAEPXMBaNTe ee HaxaTol B TeYEHNE HECKOMbKMX
CeKyHA, noka Ha aucnnee (3) 3TOA 30HbI HE NOSBMTCA

Cc1MBON I’"’ nonepemMeHHO C YCTaHOBMEHHON MOLUHOCTBHO.
lpn yBenM4eHMM YpOBHS MOLLHOCTU BapOYHONA 30HbI
(PYHKLMS aBTOMATUYECKOr0 HarpeBa OCTaeTCs akTUBHON C
HOBOI1 HACTPOIIKON TEMNepaTypbl;

Mpumeyanue: ata GyHKUUS MOXeT ObiTb BKMioYeHa B
HECKONbKINX 30HaX OAHOBPEMEHHO.

OmknroyeHue:

Bbibepute KHOMKY (2) 30HbI, ANS KOTOpOW Heobxoammo
OTMeH!Tb ABTOMATUYECKIA HArpeB, 1 yMEHbLLNTE YpOBEHb
MOLLHOCT/ BapO4HOM 30HbI.

e Pausa (naysa)

OyHkums  [Maysa nossonsieT MpUOCTaHOBUTL  Miobyio
aKTUBHYIO (byHKLLMK) Ha MNOBEPXHOCTU C YMEHbLUEHUEM
MOmHOCTM [0 HONA.

BknioyeHue:

* HaXMUTE KHOMKY " (10), nocne uero 3aroputcs

csetoauon (10a) v otobpasuTcs MUratoLmii CUMBON / /
Ha pucnnesx (3) aKkTMBHBLIX 30H, MOMEPEMEHHO C
YCTaHOBMEHHbIM B 3TUX 30HaX YPOBHEM TEMMNEPATYpbI.
OmknioyeHue:

* HaxmuTe KHOnKyII (10) Ha Heckonbko CeKyHA, noka
CMMBOI HE 1CYE3HET.

lMpu OTKNIOYEHNM BapoyHas MOBEPXHOCTb BO30GHOBNSET
paboTy ¢ HacTpokamu, yCTaHOBAEHHbIMU A0 Nay3bl.
Mpumeyanue: ecnn no npowectau 10 MUHYT YHKLMIO
naysel He  OTKMIOYMTb,  BapOYHas  MOBEPXHOCTb

aBTOMATUYECKY BbIKIHOUMTCS.
MpumeyaHue: (yHKLMS Nay3bl He BAMSIET HA BbITSHKKY.

o Eqq Timer (Taiimep ans Bapku avw)

OyHkuma Egg  Timer npousBogut 06paTHbIA  OTCYET
BPEMEHM HE3aBUCUMO OT BapOuHbIX 30H (@ TaKKe 30HbI
BbITSIKKM).

BrxnioyeHue:

BolitauTe 13 MeHio «BcackiBaHne» nnu «BapoyHble 30HbIY,
4T06bI BCe cBeTOAUOAbI (3 1 13) Bbiny BKIOYEHDI.

v
HaxmuTe kHONKY C) (6). 3aroputcs csetomuop (6a) 1
OLHOBPEMEHHO BKIHOUUTCS TakKe

Aucnneint (7a+7b) co ceeToanopom (6b)
Mocne 3T0r0 MOXHO YBEMNYUTL UMK YMEHBLUMTL BPEMS C

NOMOLLbI0 KHOMOK + (8a) 1 === (8b). Bpems BbipaxeHo
B MuHyTax. Ecrm byper pocturHyto Bpemst MmeHee 1
MUHYTbI, OTCYET NPOAOIKUTCA B CEKyHAAX.

Korpa Taitvep 3aBeplumn obpaTHblit OTCYET, MopaeTcs
3BYKOBOW CMTHanN W Bapo4Has 30Ha OTKIIOYaeTCs.
OmknioyeHue:

[lna  oTkMioveHMs TailMepa [0 OKOHYaHWS OTCYeTa
BbIiAUTE M3 MeHIo «BcackiBaHue» 1 «BapoyHble 30HbI»,
yTobbl BCe cBetoauopbl (3 M 13) Gbinn BKIOYEHBI, W
YCTaHOBUTE Ha HOMb Aucnnenn «Taimep» C NOMOLLbIO

KHOMKU === (8a).

o Talimep BapoYHbIX 30H

OyHKUMS TalimMepa BapOYHbIX 30H ABMAETCA OOpaTHbIM
OTCYETOM, KOTOpbIA MOXHO 3afaTb B KaXAoi Bapo4HOM
30He, B TOM Y1Cne U OAHOBPEMEHHO. B KkoHLe 3apaHHoro
nepvosia BapoyHble 30Hbl aBTOMATUYECKN BbIKMIOYaTCs, a
nonb3osaTens MNpeaynpeanT  CcneuuanbHblil - 3ByKOBOW
curHan.

Brnroyerue:

MpuMeyaHue: 3TOT TalMep MOXHO 3amyCTUTb TOMbKO B
TOM Cnyyae, ecnv BapoyHas 30Ha akTMBHA C MOLLHOCTbIO,
OTINYHON OT Hyns.

Mocne akTBaLuy Tpebyemoit BapO4HOI 30HbI KHOMKOW (2)
avcnnen  (7a+7b)  BknwounTCs, WM MOXHO  Bypet
3anporpaMmupoBaTb Taimep. [ns  yBenuueHus  wnm

YMEHBLLEHNS BPEMEHN WCMOMb3YITe KHOMKK + (8a) un

== (8b). Bpems BbipaxeHo B MuHyTax. Ecrm 6Gymer
AOCTUTHYTO BpeMst MeHee 1 MUHYTbI, 0TCYET NPOACIHKUTCS
B CeKyHaax.

Mpn HeobxogumocTM noBTOpMTE AeEiCTBUE ANA
HEeCKONbKWUX BapO4HbIX 30H:

Kaxnas BapouHas 30Ha MOXET UMETb CBOI COBCTBEHHBIN
Tanmep; Ha aucnnee (7a+7b) nosBuTCS 0BpaTHbIN OTCHET
Ans BbIGPaHHOM B 3TOT MOMEHT BapPOYHOM 30HbI.
Mpumeyanue: Mocne aktueaumm 3oHbl «Bridge» Taitmep
MOXHO 3anyCTUTb TaKKe U B 3TO 30He.
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OmknioyeHue:
Yto6bl BbIKMiouMTL TaliMep 3apaHee, BoiGepuTe BapouHyto

30HY KHOMKOW (2), HaxumaiTe KHOMKy=== (8a) JO Tex
nop, noka TaitMep He [JOCTUTHET HYMS 1 OTKMIOYNTCS.

o Power Limitation (OrpaHn4eHHas MOLWHOCTb)
O®yHKUMA  orpaHuyeHnst  molHocTh  (Power  Limitation)
no3BOnseT HacTpanBaTb paboTy u3fenus Ha orpaHnyerue
Makcumyma  moTpebnenMst  MOLLHOCTW,  perynupys
notpebnsiemyto MOLLHOCTb BCEX BapOYHbIX 30H Tak, YToObI
obwee notpebneHne BapoyHOA  MOBEPXHOCTM  HE
NpeBbILLano 3afaHHOr0 YPOBHS.

MeHto ynpaBneHus orpaHM4eHeM MOLHOCTW HaXOamUTCS B
MEHIO yNpaBneHns napameTpamm.

Ymo6b1 eolimu @ MeHI0 ynpaeneHus napamempamu:

OTkniouyuTe BApPOYHYK MOBEPXHOCTb OT  CETH,
NOJOXANTE HECKOMNbKO CEKYHA M CHOBa BKIHOYMUTE.
PA3E/OKUPYWTE BapouHylo MOBEPXHOCTb, yepkuBas

HaXaTol B TEYEHWE HECKOMbKMX CEKYH[ KHOMKY [% (11).
3aTeM O0AHOBPEMEHHO HAXMUTE Ha HECKOMbKO CeKyHA

KHOMKM E] (12) +I_ﬁT (14) noka He 3aropuTcs naHenb
npokpyTku (5). MpoBeauTe nanbLiem no Bceit naHenu (5)
cnesa Hanpago. Bkntovatcs asa gucnnes (3-FL) v (3-FR).
Dvcnneii (3-FL) nokaxeT n3meHsieMbliii napametp.

Ha pucnneit (3-FR) otobpasutcs ycTaHOBneHHoe
3HayeHme.

Ymob6bI nepelimu e MeHI ynpaeneHus 02paHu4eHUeM
MowHocmu:

Mo ymonyaHuio nmpu BXO4e B MeHK NapaMeTpoB Ha
pucnnee (3-FL) nonepemeHHo oToBpaxatoTcs 3HaueHus

i~
L n L!. HaxmuTe Heckomnbko pa3 KHOMKY ﬁ (9-FL),
noka Ha gucnnee (3-FL) He oTobpassitcs monepemeHHo

i/ A =
3HayeHns L wn =, (- w £ = MeHl0 ynpaBneHus
OrpaHNYEHNEM MOLLIHOCTH).

YcmaHosume 3HayeHue o2paHUYeHusi MOWHocmu:

HaXMUTe KHOMKY ﬁ (9-FR) pns BbiGOpa HyXHOrO
3HAYEHNs U3 TPEX AOCTYMHbIX, CM. TabMnLLy HIKe:

3oHa 3oHa 3HayeHne

3-FL 3-FR mowyHocTy (kBT)

= O 74

rZ ! 45

td 3
CoxpaHeHue Hacmpoex:

[ns coxpaHeHus Bbl6paHHbIX HaCTPOEK HaXMuTe KHOMKY

on

NCNONb30BAHUE BbITAXKHN

® BknitoyeHUe BbITSKKH.
BkntoyeHue:

KocHuTecb (HaxmuTe) KHOMKU EI (12), pucnnewn (13)
MOAICBETUTCS C BbICOKON MHTEHCMBHOCTBIO.

KocHuTech 1 nposeauTe nansLiem no naHenu Bbi6opa (5),
4T06bI OTPErynMpoBaTh MOLYHOCTb BCAChIBAHUS NapOB.
MpumeyaHue: B OTNNYNE OT BAPOYHBIX 30H BbIKMIOYEHNE
BLITSKKA  HEMb3s  3amporpaMMupoBaTb G MOMOLLbHO
Taimepa. Moatomy gucnnen (7a+7b) He akTuBMpyeTCS.
BobiknoyeHue:

YtoBbl BbIKMIOYMTL  BBITSXKY, YAEpXMBaiATe HaxaTow

KHOMKY [1] (12) B TeueHMe HeckonbkuX CEKyHO WU
YMEHbLLUTE MOLIHOCTb BCACHIBAHNS [0 HYTS..

o Power Level (ypoBEeHb MOLUHOCTH) BbITSKKN

BbiTskka UMeeT 4 YpOBHA MOLLHOCTU BCacbiBaHWsi NMOC
ypoBeHb Booster.

lMpUKOCHYTBCS M MpoBeCTM nanbuamu Baonb [MaHenm
Bblbopa (4):

BpaBO AN YBENUYEHMS YPOBHS MOLLHOCTMH;

BIMEBO [J151 YMEHbLUEHWS! YPOBHSI MOLLHOCTH.
YCTaHOBMEHHDLIA YPOBEHb MOLLHOCTM 0TOBpa3nTCA Ha
aucnnee (13) BbITSXKM.

® YpoBeHb Power Booster BbITsaXKM

W3nenve nmeeT 1 AONOMHUTENbHBI YPOBEHb MOLYHOCTM
BOOSTER (Bblwwe ypoBHS 4), KOTOPbIA akTUBMpPYeTCs Ha 5
MUHYT, 1OCMe Yero  MOLUHOCTb  CHWKaeTcs Ao
npeAb|AYLLEro YpoBHS.

KocHutecb ¥ nposeauTe nanbuamu BOONMb  MaHenu
Bbl6opa (5), Bbile ypoBHA 4, ANS BKIIOYEHUS (YHKLMN
Power Booster (ycunutens motHocTh). YpoBeHb Power
Booster otobpaxaetca Ha pmucnnee (13) ¢ nomowybio

[
MUKTOrpamMMbl 7~ .

e PaboTa B aBTOMaTU4eCKOM pexume

YcTpoiicTBO  BkMOUMTC € Haubonmee  noaxoAsLuen
CKOPOCTbIO,  MPUCNOCOBMB  CKOPOCTb  BCAcblBaHUS K
MaKCUManbHOMY YPOBHIO MOLLHOCTY, WCMOMb3yemMomy B
BapOYHbIX 30HaX.

Korma BapouHble  30HbI  OTKMKYAKTCS,  BbITSXKKA
afanTupyeT CBOK CKOPOCTb W MOCTEMEHHO CHWXaeT ee,
4To6bl yAANMTbL OCTaTOYHbINA Nap 1 3anaxu.

BkntoyeHue:

Boliaute B MEHI0 BbITSKKM, HaXaB KHOMKY [B (12), 3atem

HaXMWUTE KHOMKY @ (14); Ha mucnnee (13) nosBuTCA
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(]
6yKBa 71 | kotopas 6yneT YepenoBaTbCA CO 3Ha4eHUEM
CKOPOCTW BbITSXKN.

OmknioyeHue:

B MEHI0 BBITSKKN HXXMUTE KHOMKY IZT (14) vnm BpyYHyto
YMeHbLUIMTE CKOPOCTb BCACHIBAHWS C MOMOLLbIO MaHenu
Bbl6opa (5).

o Mexio ynpaeneHus dunsTpamu:

Ycnosus dnst exoda e MeHH:
BAPOYHbIE 30Hbl u BbITAXKA gomxHel  BbiTh

i
BknoyeHbl L!. EGG TIMER pomkeH ObiTb BbIKMIOYEH.
Ecrm 3T ycnosus He cobntogatoTcs, npu BbINONHEHUM
npoueaypel fAoctyna Ha paucnnee (7a+7b) Oyper

otoGpaxatecs /1LF u
orepauuit GyaeT HEBOMOXHO.

BbINONHEHWe  AanbHeNmnX

Ymo6b1 nonyyums docmyn K MeHI0 U npocMompemb
cocmosiHue ghunbmpos:
Mocne BbINONMHEHWs TpeGOBaHWI KO BXOZY, YKa3aHHbIX

BblLLE, HaXMUTE KHonKle] (12), 3atem ofHOBPEMEHHO

HaXvMaliTe === (8a) 1 | (8b) B TeueHwe 4 cekyHA.
Mocne 3T0ro OTKPOETCS MEHI0 YnpasreHus (unbTpamm.

Mo ymonuanuio Ha Aucnnee (7a+7b) otobpaxaetcs
coctosHne XUPOYIABNNBAIOWEITO ®UNBbTPA, utobb
NepeKnoYnNTLCS Ha npocmoTp COCTOSHMA

3AMAXOYNABIIMBAIOLETO OUNBTPA, HaXMUTE e
(8a). Mpn KaxmOM HaxaTuW STOA KHOMKM AMCTNen
nocrefoBaTenbHO MEPEeKNioYaeTcs ¢ OAHOTO UnbTpa Ha
Apyroi. Huxe npuseseHa Tabnuua coctosiHuin nnbTPoB.

CoctosiHue unbTpa Oucnnen
Xupoynasnusaiowmit  punstp  AKTU- ~C
BEH* e
3anaxoynasnuBatomit cunstp AKTU- [ i |
BEH" e
Xupoynasnusatowmii unstp OTKITHO- i~ _
YEH o
3anaxoynaenuBatowmit - punetp  OT- [w)im
KMKOYEH !

*Korga wHoukaTop 3acopeHus cunbTpa AKTWBEH, Ha
aucnnee (7b) oTobpaxaetcs coctosHMe UnbTpa CO

[} (i
3HayeHneM oT —! (MakcumanbHas apdeKkTUBHOCTL) a Lt
(otpaboTaHHbIit dunbTP).

Ymob6bl ekmoyumb UMU  8bIKMKYUMb UHOUKamMop
3acopeHust hubmpos:

MMocne BbiGopa O[HOTO M3 ABYX (PMIBTPOB HaXmMuUTe |

(8b). MMpn kaxgom HaxaTuu Aucnnen nocnefoBaTenbHO
nepeKnYaeTcs U3 OFHOMO0 COCTOSIHUS B APYroe.
Mpumeyanune: Ecnn Bbl OTKNKOYaeTe GunbTp, a 3atem
NOBTOPHO aKTMBMPYeTe ero B TOM Xe CeaHce, 3HayeHue
COCTOSIHMSI  (DUNbTPAa  OCTAHETC  HEM3MEHHbIM MO
CPaBHEHMIO C TEM, YTO ObINO [0 OTKIOYEHMS.

Ecnu BbI BbIiZETE U3 MEHIO NOCTE OTKMIOYEHUS UNbTPA,
NPy MOBTOPHOM aKTUBaLMW urbTpa 3HAYEHWE 3aCOPEHMsI

hunbTpa ByaeT nepesanyLueHo ¢ 'J

Ymobbi ebilimu u3 MeHo:
[ins BbixoAa U3 MeHI0 HaxmuTe niobyto kHonky, KPOME

KHOMKN === (8a) 1 +(8b), WNM NogoxauTe 8 cekyHad, He
Haxumas Apyrue KHomkw.

o OTKNHYEHME MHAMKATOpa 3arpsisHeHns punbTPoOB

Ecnn ognH unvn oba curHana akTvBHbI, MOXHO COPOCUTL
aBapuiHbIA curHan 3acopenust dunbtpa. B nepsble 10
CeKyHA MOSBNEHMS CurHama 3acopeHust  (unbTPOoB

HaXMWUTE OLHOBPEMEHHO Ha HECKONBKO CEKYH[, === (8a) 1

—+sb).

3BYKOBOW CUTHan ykasbiBaeT Ha TO, 4TO cOPOC BbIMOMHEH.
[lanHyto npoueaypy pekomerayetcs BbinonHaTe TOJIbKO
nocre 3ameHbl (OUNbTPOB.

Mpumeyanue: Ecrn oba aBapuiiHbIX curHana akTvBHbl,
BbINOMHUTE 3Ty Onepauuio Aaxabl, YTobbl cbpocuTb 0ba
curHana. .

® 3ajepxKa OTKNOYEHUS BbITSKKMN

Ecnu ata ¢yHkuMs akTMBMpoBaHa, BbITskka Oyget
0CTaBaThCs BKIOYEHHOW B TeYeHWe 3afaHHOro BpeMeHH,
MO MCTEYEHNUM KOTOPOrO OHAa aBTOMATMYECKM BbIKMHOYMUTCS.
Kaxpas CKopoCTb MMeeT OnpeaeneHHblit Tammep, Kak
yKasaHo B Tabnuue HuxXe.

booster V4 V3 V2 V1

5 MUH.

10 MUH. 15 MUH. 20 MuH. 30 MuH.

[Ans eknroyeHus:

Mpu paboTatoLLei BbITSKKE ANUTENBHO HAXMUTE MaHenb
BbiGopa (5), npu atom 3aroputcs cBetoguop (15),
yKa3blBasi Ha TO, YTO (DYHKLMS aKTUBMPOBaHa.

[Ana omknoyeHus:

npocTo  M3MEHUTE  CKOPOCTb  BCachlBaHusi, — 4TOGbI
OTKNKUMTL 3Ty (hyHKUMto. CBeToamop (15) moracHer,
yKasblBas Ha TO, 4TO (DYHKLNS OTKIKOYEHa.
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TABJIULIA YPOBHEW MOLLHOCTHK

YpoBeHb MowHocTH | Tunonorusi rotoBKkM MpuMeHeHue (MCX0AA U3 ONbITA U HAaBLIKOB FOTOBKM)
_ nofibeM TemnepaTypbl MULLYM B TEYEHUE KOPOTKOTO Nepuo-
[ ,
i~ |BbicTpbIit pasorpes Aa BpeMeH 10 ObICTPOro 3akvnaHus B Cry4ae Bofbl M
Makc. mou- BLICTPOrO Pa3orpeBa PasniyHbIX KyNMHAPHLIX KNAKOCTEN
HOCTb
i nofpyMSHUBaHWE, Hayarno roToBKY, Xapka NpoaykToB Obl-
H . -;' Xapka - kunavexue np}l pia fipoRy
== CTPOV 3aMOpO3kK, BbICTPOE KuNAYeHne
=7 (v |MomxapuBaHue [O 30M0TUCTOTO LiBeTa|NoMpKapuBaHie, NOAAEPXKaHUE WHTEHCUBHOO KuNEHWS,
B SRl nofpKapyBaHue - KUNSYeHne - Tpunb | Bapka 1 kapka kak Ha rpune (HeHagonro, 5-10 MuHyT)
bICOKas
MOWHOCTL | — — MomkapuBaHne 4O 30MOTUCTOTO LiBETa |NOAKapuBaHue, NoAAEpKaHNe HECUITBHOTO KUMEHNS, xap-
[ ] .
171 - 1 |- BapKa — TylleHue — nogxapueaHne -|ka kak Ha rpune (cpeaHeir anutenbHocti, 10-20 MUHYT),
rpunb npeABapuTEnbHbIA NOJOTPEB NPUHAANEXHOCTENR
— TylueHne, noadepxaHne cnaboro kunewwus, Bapka (anw-
H.5 Bapka — TywleHve — nofxapka - rpunb y Aaep. ; pra (a
= TenbHas), TOMIEHNe MakapoHHbIX U3Aenui (NacTbl)
- AnuTenbHbIe Bapki (pUC, COYChbI 1 NOAMMBKY, XapKoe, pbl-
7 i_¢ |Bapka — Bapka Ha MefneHHOM OrHe —
CpepHas | =1- 1 CIVILIGHUE - TOMTGHYE 6a) B KynnHapHbIX XMOKOCTSX (Hanp., BOLA, BUHO, OYmbOoH,
MOLUHOCTb yu MOIIOKO), TOMIEHME MaKapOHHBIX U3fenui
- AnuTenbHble rOTOBKN (0ObEMbl MeHblue OAHOTO NUTPaA:
1 7 |Bapka — Bapka Ha MefneHHOM OrHe —
i | puC, COYCbl, MOAMMBKM, Xapkoe, pbiba) B KyMMHApHbIX
= 7= |cryweHve - ToMneHve
KMAKOCTSX (Hanp., BOAA, BUHO, BYrbOH, MOIIOKO)
_ |Pacrannusanune — pasmopaxusanue —
[ ] pacTannvBaHue Macna, Aen1kaTHoe ToMMneHue LWoKonaga,
1 .J= |nojaepkaHue TennbiM - TOMMeHue C
= pa3Mopo3ka ManopaaMepHbIX NULLEBbIX NPOAYKTOB
pobaBneHnem macna/cnmeok
Huskas 5
nopaepxaHne Tenna B HeGOMbLLMX NOPLMSX TOMBKO YTO
MoLHOCTb Pacrannusanue — pasvopaxuBaHue — ARGP ; Py
! NPUroTOBNEHHOI MUY, NOAAEPXaHIe TeMnepaTypsl cep-
| |moanepxaHve TenmbiM - TOMIEHWE C
BMPOBOYHbIX 61104, TOMNEHWE W JOBEAEHWE A0 KOHAULMN
nobaBneHnem macna/cnvmBok
pu30TTO
_ BapoyHast noBepXHOCTb B pexume roToBHOCTY (stand-by)
]
BbIKN it |OnopHas nosepxHOCTb UNW BbIKIKOYEHa (BO3MOXHO Hanm4me oCTaTouHOro Tenna
1nocne OKOHYaHMs rOTOBKM, ¢ uHaMkauuen H-L-O)

4. TEXHWYECKOE
OBCIYXUBAHUE

Buumanue! lepen Hauanom nioboit onepauuu no
YUCTKe UNK 0BCNYXMBaHMIO yGeanTeCh, YTO BapoUHble
30HbI BbIKINIOYEHbI U Y4TO MHAMKATOP Tenna norac.

X Ons yxoaa 3a usfenueMm Cm. I/1306p8)KeHI/1ﬂ nocne
YCTaHOBKK, OTMEYEHHbIE 3TUM CUMBOIIOM.

YXO[ 3A BAPOYHOW NMOBEPXHOCTbIO

o OunucTKa UHAYKLUMOHHON NOBEPXHOCTH
BapouHylo naHenb cnemyeT YMCTMTb MOCTE  KaX[doro

NpUMEHEHNS.
BaxHo:

« He wucnombayiite xecTkme rybku, ckpebku. Ux
1Cnonb30BaHe, CO BPEMEHEM, MOXET NMOBPEAUTb CTEKO.
* He npumensiiTe  pasgpaxaiolie  XuMU4eckue
JETepreHTbl, TakMe Kak Chpeu [Ans  neyel  wmm

NSTHOBBLIBOANTENM.
+ HE NPUMEHAWTE YCTPOWUCTBA YUCTKU CTPYEMN NAPA!!!
Mocne Kaxp[oro WCMoOnb3oBaHWs, faiiTe  MOBEPXHOCTU
OCTbITb 1 O4MCTUTE €€ OT Hakumn 1 ocTaTkos nuwm. Caxap
W MPOBYKTbl C  BbICOKMM  COOEpXaHWeM  caxapa
NOBPEXAAT BapPOYHYI0 MOBEPXHOCTb W [OMKHbI ObITh
yhaneHsl HemepneHHo. Conb, caxap W Mecok MoryT
ouapanatb  CTEKMSHHY  MOBEPXHOCTb.  [pumeHsiiiTe
MSrKyt0 TkaHb, OyMaxHble MOMOTEHLA ANS KyXHU Wnu
crneuvanbHble NPOAYKTbl Anst BapouHbIX MOBEPXHOCTEN
(cobrtoast MHCTPYKLMW NPOVU3BOANTENS).

° X D OumcTka eMKoOCTH Ans c6opa KNAKOCTH

Mpy crnyyanHom 1 CUMBHOM YTEUKe XMOKOCTA U3 KacTpLonu
MOXHO ~ BOCMOMb30BATbCS  CIMBHBIM  KranaHom,
pacronoxeHHbIM B HWKHEW 4acTu YCTPOWCTBA, uTO
no3sonsieT u3bexaTb OTNOXEHWS MNiobbIX OCTATKOB K
OCYLLECTBAATb O4UCTKY C COBMIOAEHNeM MaKCcUManbHOro
YPOBHS TUrVIEHbI.
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o X E OumncTka MeTannuyeckoin peLueTKu:

Pewwetky cregyeT MbiTb BpYYHYIO ropsyer BoOgon C
HeiTpanbHbIM ~ MOIOWWM  CPEACTBOM W akKypaTHO
BbICYLLMBATb BO M36EXaHNe OKUCTIEHMS.

YXOQ 3A BbITSKKOW

o OUUCTKA BbITAXKKU:

[na ouncTkn mcnonb3yiiTe TONBKO  MAMKyl0  TKaHb,
CMOYEHHYH HETpanbHbIM MOHOLLMM CPELCTBOM.

HE I'IPVIMEHFIVITEV WHCTPYMEHTOB WNIM  KAKUX-NUBO
NMPUCNOCOBJEHWA ANsl OYUCTKK!

/3beraitte ucronb3oBaHus abpaauBHbIX CpeacTB. HE
UCNONb3YMUTE CMUPT!

° XA Yxop 3a xupoynasnuBawWwmuM MnLTPOM:
Cnyxut  AnNA  ynaBNMBaHUA  YacTUL  Xupa,
006pa3yoIMXCca NPU NPUroTOBNEHNM NUILW.

Ounctky cnepyeT BbIMONMHATb OAMH pa3 B Mecsl (nu
koraa cpabaTblBaeT cuCTeMa 3acopeHust unbTpoB) C
MOMOLLbIO HEarpecCHBHbIX MOIOLLMX CPEACTB, BPYYHYIO Nk
B MOCYAOMOEYHON MallMHe MpWU HU3KOW TemnepaType B

5. TEXMOAAEPXKA
TABJIULIA OUCKA HEUCTIPABHOCTEN

KpaTkoBpeMeHHOM Lukne. [Mpu Molike B MOCYAOMOEYHOM
MalliHe METannMYeckuil KUpoynaenuBatoLwmii  unsTp
MOXeT 0BEeCUBETUTLCH, OfHAKO €ro  (pumbTpyloLLMe
XapaKTEPUCTUKM COBEPLUEHHO HE U3MEHSITCS.

° XB Yxon ®unbTp ¢ aKTUBMPOBAHHbLIM Yrnem -
Kepamuka (Tonbko ans ¢unbTpytowen Bepcun):
CnykuT [Ana ycTpaHeHMs HEMPUATHbIX 3anaxos,
oGpasylowmxcsi Npu NPUrotoBneHun nuwy. [laHHoe
usnenve obopyaoBaHO HabOPOM [e30[0PUpYIOLLNX
¢unbTPOB.

Hacblilerne ae3onopupylownx  GunbTpoB  MPOUCXOAUT
nocne ANUTENbHOTO WCTONb30BaHUS B 3aBUCUMOCTW OT
TNa KyXHU U PErynspHOCTU OYMCTKM KMPOYTaBNNBAIOLLIETO
unbtpa.  [lesomopupyiole  UAbTPI  MOXHO
pereHepupoBaTb TepPMUYECKAM crocofom Kkaxable 2/3
mecsiua B npeaBapuTenbHo Harpetoit neun npu 200°C B
Teyerne 45  muHyT.  [lpaBurmbHas  pereHepauys
rapaHTUpYeT NOCTOSHHYK 3h(EKTUBHOCTb (PUNBETPOBAHMS
B TeyeHue 5 net.

BHumanue! He knagute unbTpbl Ha OHO AyXOBKW, a
MONOXWTE WX Ha MPOTUBEHb, KOTOPbIN HeobxoanMo
BCTaBWUTb B CPEHEM MONOKEHNM.

WHdopmauuoHHbIii kog | Onucanue

Bo3MOXHbIe MPUUMHbI Cnoco6 ycTpaHeHusi

3oHa ynpasneHus oTknio4yaeTca
113-33 CMLLKOM BbICOKOW TEMMe-

patypbl

BHyTpeHHsist TeMnepaTypa anex-
TPOHHBIX Y3M10B CIMLLKOM BbICO-
kast

[oxauTech oxnaxaeHus
MOBEPXHOCTM Nepe no-
BTOPHbIM CNONb30BaHNEM

Mpw nosiBneHun
oCTanbHbIX COOGLEHNN
06 owwubKax

O6paTtuTech B Cryx0y TEXHUYECKON NOAAEPKKM U COOBLLMTE KOA OLUMBKM

CNYXXBA TEXHUYECKOW NOLAEPKKM

[MNepen Tem kak OGpaTVITbCﬂ B cny>K6y TEXHWUYECKOI NOAAEPKKM
1. YBepuTech, 4TO HEBO3MOXHO CaMOCTOSTENBHO YCTPaHUTbL npoﬁnemy C y4eToM MHOpMaLK, NPUBEAEHHON B pasaene

“IMouck HencnpaBHoCTER".

2. BbIKMtounTe 1 BKIKOYNTE YCTPOICTBO, YTOBLI YBeauTCs, YTo Npobnema ycTpaHeHa.
Ecnu nocne BbiweynomsaHyTLIX NPOBEPOK NpobGriema He ycTpaHeHa, 06paTuTech B GNMKaiLmnii CEPBUCHBIN LIEHTP.
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HeyxunbHo AOTpUMYBaTUCA IHCTPYKLUiN, HaBedeHUX B
uboMy  nocibHuky.  Bimxunsetecs  Oymp  ska
BiANOBIAANBHICTb 3@ MOXNWBI HECNPABHOCTI, MOLUKOZXKEHHS
abo noxexi, siki BUHMKNM MPU BUKOPUCTaHHI MPUCTPOIO
BHACMiAOK HE[OTPUMAHHA  IHCTPYKUii, HaBedeHuX B
AaHomy nocibHuky. Mpunag npusHayerui Ans nobytosoro
BMKOPUCTAHHS 3 METOI0 MPUrOTYBaHHS i Ta BCMOKTYBaHHS
napis, IO YTBOPIOKTLCA Mif yYac npurotyBaHHs. He
[03BONSETLCA BUKOPUCTOBYBATU 3 IHLLOK METOK (Hamp.
ANS onaneHHs NpuMilLieHHs). BupobHuk He Hece XopHoi
BiNOBIAANLHOCTI 33  HEHaneXHe BUKOpUCTaHHS  abo
MOMWIKOBE HanaLUTyBaHHS KOMaHA.

MpucTpilt MoXe MaTH iHWWIA 30BHIWHIA BUrMAK, HiX
TOW, W0 306paXeHN Ha MantoHKax B L iHCTPYKLi,
OfHaK BKa3iBKM 3 BMKOPWUCTaHHs, 0OCNYyroByBaHHS i
BCTaHOBMNEHHA 3aNULWAKTLCA TaKUMU XK CaMUMK.

® YBaXHO MpouuTaiTe iHCTPYKUii: BOHW MICTSTb BaXIMBY
iHhopMaLito MO BCTAHOBIIEHHIO, BUKOPUCTAHHIO Ta Ge3neLyi.
o 3a00pOHEHO BHOCUTW 3MiHW B EMEKTPUYHY YacTUHy
NpUCTpOLO.

o [lepe BCTAHOBMEHHAM MPUCTPOKO MeEpeKoHanTeCh Y
BIACYTHOCTi  MOLUKOKEHUX  KOMMOHEHTIB. B  iHWwomy
BMNaAKy, 3BEPHITbCA A0 NPOAaBLUs i He NpOJOBXyMTE
YCTaHOBKY.

o [lepeq BCTAHOBMEHHAM NEPEKOHANTECh Y BiACYTHOCTI
MOLUKO/KEHb NPUCTPOI0. B iHLIOMY BUNaAKY, 3BEPHITHCA 40
NPOAABLS i He NPOLOBXYNTE YCTAHOBKY.

@: AeTani, no3HayeHi UMM CUMBOIIOM, MOXHa npuabaTtn
OKpeMO Y creLianisoBaHux Aunepis.

*: AeTani, NosHayeHi LM CUMBOMOM, € [OAATKOBUMU
akcecyapamu, L0 NOCTAYaKTbCA NULLE B AESKUX MOZENSIX
Ta Moxytb  Oytm  npupgbadi  Ha  Beb-camTax
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BE3MNEKA TA HOPMATUBHI
AOKYMEHTWU

£ 3ArANBHI NPABUNA TEXHIK
BE3MNEKK

YBara! YBaxHO LOTPUMYATECS HACTYMHUX iHCTPYKLii:: e
Mepw Hix BuKOHyBaTH Oyfb-AKi MOHTaXHI poboTu, BMPIO
HeoOXigHO Bin'eaHaTM BiL Mepexi. e YcTaHoBka abo
06CnyroByBaHHsl MOBMHHI BUKOHYBATUCS KBamichikoBaHUM
TEXHIKOM, Y BIANOBIAHOCTI [0 iHCTPYKLill BUPOGHMKA Ta 3
AOTPUMaHHAM fjlo4nx HOpM Desneku. He pemonTyiiTe Ta
He 3aMiHIoITe YacTuHM BUPOBY, AKLLO Lie He 06yMOBMEHO B
nocibHUKy 3 BUKOpPUCTaHHs. e 3asemmeHHst Bupoby €
000B'A13K0BIM 3riHO 3aKOHOAABCTBA. ® Kabenb XMBMNEHHs
noBuHeH OyTM [OCTaTHBO AO0BruM, oG MoxHa Oyno
nigkntounT BOYAOBaHMA y Mebni BUpi® A0 enekTpomepexi.
- W06 ycraHoBka Bignosigana Aito4uMm Hopmam Gesneky,
noTPIGHO BCTaHOBUTU HaMEXHWA BCEMOMIOCHWIA BUMMKAY,
Akvi  3a0e3neunTb MOBHE BIOKMKOYEHHS BiL Mepexi y

BUNagKy nepeHanpyru kateropii Ill, y BignosigHocTi 3
npaBunamu yCTaHoBKWA. ® He BMKOPUCTOBYBATU TPIHMKM
Ta nopoBxyBayi. e [licns 3aKkiHYeHHs1  YCTAHOBKY,
KOpUCTYBaY HE MOBMHEH MaTW AOCTYM A0 ENEKTPUYHMX
KOMMOHEHTIB Npunagdy. ® Bupib Ta iioro JOCTYMHI YacTuHw
CTaloTb rapsuMMu B Mpoleci BMKOpUCTaHHA. - Bynpte
0BepexHi, o6 He TOPKHYTUCS HarpiBarnbHUX ENEMEHTIB. @
CrexTe, w06 AiTv He rpanucs 3 BUpoboM; TpumaiiTe 1oro
nogani Big AiTed, TOMY L0 JOCTYMHI YacTUHU MOXYTb
HarpisaTMcs  Mig  Yac  BUKOpucCTaHHs. e  Hocii
KapaioCTUMYNATOPIB | aKTMBHUX iMNMaHTaTiB  nepeg
BMKOPUCTAHHAM  iHAYKLiAHOI pobo4oi MOBEpXHi MatoTb
YNEBHUTUCA B TOMY, WO BOHA He MepeluKomxaTume
HopMarnbHill poboTi Takux npucTpois. @ B npoueci i nicns
BMKOPUCTAHHS HE TOPKaiTeCh HarpiBanbHUX enemeHTiB
BUpoOy. ® YHuKaliTe KOHTaKTy 3 TKaHWHaMU Ta iHLWMMW
nerko  3aMMCTMMKM  MaTepianamuM 40 [OCTaTHbOTO
OXOMOMKEHHS YCiX YaCTUH BUPODY, iCHYE PU3NK 3aiMaHHS.
e He craBte nerkosaimucti matepianu Ha Bupi6 abo
nopsig 3 HuMm. e [leperpituid xup Ta onis nerko
cnanaxyloTb. KoHTpomtoBaTu npuroTyBaHHs ixi, aratoi
XMPOM i ofieto. @ FAKLO Ha NOBEPXHI € TPILLMHM, BUMKHITb
BUPID, W06 YHUKHYTW ypaxeHHst eNEeKTPUYHAM CTPYMOM. ®
Bupi6 He npusHaueHun ons poboTu yepe3 30BHILLHN
Tanmep abo okpemy CUCTEMY ANCTAHLIIHOTO KEPYBaHHS!. ®
MpuroTyBaHHs ki 3 wupom abo onieto Ha nnuTi Ges
Harnsgy moxe 6yt HeGeaneyHUM i NPU3BECTU [O MOXEXI.
e 3a MpoLEecoM MNpUroTyBaHHA ixi MOTPIOHO CTEXUTW.
lpouec  KOpPOTKOCTPOKOBOTO — MPUrOTYBaHHS  MOTPIGHO
nocTiHo koHTpontoBaT. @ HWUKONWN He Hamaraitecs
3araciT BOTOHb 3@ AOMOMOrOK BOAM. BuMKHiTL BMpIG i
3aracitb BOrOHb, Hanpuknag, KPULLKOIO abo
MPOTUNOXEXHOK KoBApol. e Hebeaneka BUHUKHEHHS
NOXEXi: He CTaBTe NPEeAMETU Ha BapunbHi NOBEPXHi. @ He
BMKOPUCTOBYBATM MapOBi OYMLLYBaYi, PU3NK YPaKeHHs
€neKTPUYHUM CTPyMOM. @ He cTaBTe MeTanesi npeameTy,
Taki SK HOXi, BUAENKW, NOXKA Ta KPULLKA Ha MOBEPXHIO,
OCKIMbKM  BOHW  MOXYTb  HarpiBatuca. e  [lepen
nigKnioYeHHsIM BUpobyY [0 eNeKTPUYHOT Mepexi: nepesipTe
Tabnuuky 3 NacnopTHUMM AaHUMM (HA HWKHIA YaCTuHi
MPUCTPOI), WO6 YNEBHUTUCS, LIO Hampyra i MOTYXHICTb
BiANOBAAKTb 3HAYEHHAM MepeXi Ta eNeKTPUYHOT PO3ETKM.
Y BuNagKy CyMHIBIB 3BEpHyTUCS [0 KBanidikoBaHoro
enekTpuKka.

Baxrueo: e T[licns BUKOPUCTaHHS BUMKHITb  pobouy
MOBEPXHIO Yepes MaHeNb YNpaeMiHHA, He MOKNafakymch
Ha [EeTeKTop KyXOHHOrO rnocydy. e YHuKaiTe posnuBy
pigvHKM; NS LBOro NiA Yac kun'sTiHHS abo posirpisy piguH
3MeHLLYITe nogavy Tenna. e He 3anuLwaiite HarpiBanbHi
€NeMEHTV  BKMIOYEHUMM 3 MOPOXHIMM  KacTpynsmu i
ckoopogamn abo 6es nocyay. e [lo 3aBepLUeHHIO
NPUrOTYBaHHSI, BUMKHITb BignoBiAHY KOHopKy. e [ig yac
NPUrOTYBaHHS B XOAHOMY pa3i He BWUKOPUCTOBYMTE
anioMiHieBy donbry, Ta B XOOHOMY pasi He CTaBTe
NPOAYKTW, ynakoBaHi B orbry. AnOMiHii po3nnasuTsCs
HeronpaBHO MOLWKOAMTL Baw Bupi6. e Hikonn He
posirpiBaTi koHcepBu abo GnsiwaHi GaHku 3 xap4oBuMK
npoAyKTamu, NonepeaHs0 He BifKPUBLUM iX: BOHU MOXYTb
BnbYxHyTH! Lle nonepemxeHHs CTOCYeTbCs TaKoX BCiX
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JHWWX TWUNIB BapUnbHUX MOBEPXOHb. ® BUKOpPUCTaHHS
BMCOKOI MOTYXHOCTI, Hanpwknag dyHkuis Booster, He
nigxoauTb ANs posirpiBaHHs AKX piguH, a came onii Ans
cMaxeHHs. HagmipHe Tenno moxe 6ytn HebBesneunum. B
TaKWX BUNafKax PeKOMEHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATU MEHLLY
MOTYXXHICTb. ® EMHOCTI noTpibHO cTaBuTH BeanocepefHbO
Ha BapuribHy MOBEPXHIO MO LEHTpy. B xoaHomy pasi He
CTaBUTM iHWI NpeamMeTn Mix Kactpyneio Ta poboyoio
noBepxHelo. e Y BUNaaKy BUCOKMX TemnepaTyp Bupib
@BTOMATWYHO 3MEHLLYE PiBEHb MOTYXHOCTI KOHGOPKM.
Mepen BUKOHaHHSM Byb-kMX onepaLiit 3 O4nLLEHHS abo
TexobcnyroByBaHHs BUMKHITb MPUNaj Bif €NEKTPOMEPEXi,
BUTATHYBLUW BUMKy, abo BiKMiouiTb 3aranbHuii aBToMar
CBOro XuTna. @ pun BUKOHaHHI BCiX onepaLiiit no yCTaHoBL
i Texo6CrnyroByBaHHI0 BUKOPUCTOBYIATE poBOYi pyKaBUYKM.
® B1pobom MOXyTb KOPUCTYBaTUCS AiTU BIKOM HE MEHLLE,
HiX 8 pokiB, a Takox ocobu 3 obmexeHMM isnyHIMK
MOXIMBOCTAMM, CEHCOpPHUMM abo posymoBumm, abo Taki,
LU0 He MatoTb JocBiay abo 3HaHb, ane MULLE Mg HarnsgoMm,
abo nicns Toro, SiK BOHW OTpUManK BiAMOBIAHI iHCTPYKLT
wopo 6e3neyHoro BUMKOPUCTaHHS BUpoby Ta 3posyminu
ycio Hebesneky, NoB'A3aHy 3 1OT0 BUKOPUCTAaHHAM. ®
HeobxigHo Harnspat 3a AiTbMy, W6 BOHM He rpanucs 3
Bupobom. e OuuieHHs Ta 0BCnyroByBaHHA npunagy He
MOXe BUMKOHyBaTUCS AiTbMK Oe3 Harnsgy. e lMpumilLeHHs
mae OyTn obnagHaHe [OCUTb €(EKTUBHOI CUCTEMOIO
BEHTUNALi, AIKLLO Npunaf BUKOPUCTOBYETLCH OAHOYACHO 3
iHLUMMW MPUCTPOSIMYA, LLO MPaLoioTb Ha rady abo iHLwomy
nanuei. e Bupib HeobXigHO perynspHo ounwatn K
3cepeqvHy, Tak i 3308Hi (NMPUHAVIMHI PA3 HA MICALIb);
B Byab KoMy pasi JOTPUMYIATECH TOrO, LLO NPSIMO BKa3aHo
B IHCTPYyKUisiX 3 06CNyroByBaHHs. @ HegoTpumaHHs npasun
OYMLLEHHS MpuUnagy, a TakoX MPaBui 3aMiHW i OYNLLIEHHS
inbTpiB TArHE 3a coboto Hebesneky 3aiimaHHs. @ CyBopo
3ab0poHeHo roTyBaTy, BUKOPUCTOBYIOYM (hnambyBaHHs. ®
BukopucTaHHs BigkpuTOoro nomym's WKoauTb (inbTpam i
MOXe MPU3BECTU A0 MOXEXi, TOMY L|bOro Crif YHUKaTh B
Oynb-akomy Bunagky. e Cmaxutn ixy noTpibHo 3
obepexHicTio, oD HarpiTe Macno He cnanaxHyno. e
Yearal Konu poboya noBepxHs yBiMKHEHa, AOCTYMHI
YaCTWHM npunagy MOXyTb Harpisatucs. e Yearal He
nifKnioyaiTe Npunas Ao enekTPUYHOi Mepexi A0 NOBHOrO
3aBepLUEHHs onepawjin ycTaHOBKA. e BigHocHO 3axogiB
Gesnekn i TEXHIYHMX 3ax0fiB, WO CTOCYHTbCS AWMIB i
BMNapiB, - CTPOTO JOTPUMYATECS PO3NOPSAKEHb MICLEBUX
[EPXaBHUX OpraHiB. ® YCMOKTyBaHe MOBITPS He MOXHa
BMBOOWTM B KaHamn, $KuiA  BUKOPUCTOBYETbCA  ANA
BifiBEAEHHS AMMOBMX rasiB, IO reHepyITLCS NPUCTPOSIMU
ONs cnantoBaHHs rasy abo iHwWux BuAaiB nanuea. e Hikonu
He BMKOPWCTOBYITE BMPIO, SKILO peLuiTka He BCTaHOBNEHa
npasurbHO! e T1ig Yac yCTaHOBKM BUKOPUCTOBYMTE TiMbKu
Ti TBMHTM, LIO NOCTa4alTbCs B KOMMMEKTI 3 MPUCTPOEM,
abo, SKWO BOHM He BXOAATb B KOMMNEKT, npuabanTe
NpaBWMbHUA  TWN  TBUHTIB.  BukopucTOBYWTE  IBUHTM
HanexHoi AOBXWHM, SK 3a3HayeHo B KepiBHWUTBI Mo
yctaHosLi. o Komu paHuit Bupi® i iHWi npuctpoi, wo
KUBNATLCA Bif [KEPEN He eNeKTPUYHOT eHeprii, npaLtoTb
OfHOYaCHO, BaKyyM B MpPWUMILYEHHI He  MOBWMHEH
nepesuLyBaty 4 Ma (4 x 10-5 6ap). ® Baxnueo 36epiratn

Liel nocibHuK, o6 B1 Mormv B ByAb-AKMIA Yac 3BEpHYTUCS
Ao Hboro. Y Bumapky npogaxy, nepejadyi  abo
nepemillieHHs NepekoHaTUCs, WO NOCIOHMK 3anuWmMTbCS
pa3oMm 3 NPUCTPOEM.

£ TB NPU NIAKNIOYEHHI 0O
ENEKTPOMEPEXI

® Bin'eqHaiiTe BUpI Big [xepena XUBNeHHs. @ YcTaHoBKa
MOBMHHA BWKOHYBaTMCb KBamihikoBaHUM  MEPCOHANoM,
03HaNOMMEHNM 3 YUHHAMU HOPMaMM 3 NMUTaHb YCTaHOBKM i
Besnekn. ® BupobHuk Bigxunsie byab-sky BiANoBiAanbHicTb
3a LKoAy, 3aBfaHy mniofsM, TBapuHam abo pevam, Lo
BMHMKNA B pe3ynbTaTi HeJOTPUMAaHHS BKa3iBOK, HaBEAEHMX
B faHomy posaini. e Kabenb XvBNeHHs noBuHeH OyTu
A0CTaTHLO fOBrUM o6 3abe3neunTin 3HATTA BapUmbHOI
noBepxHi 3 pobouoi noBepxHi. e [lepekoHaiiTecs, LWO
Hampyra, WO BkasaHa Ha Tabmuyuj, po3TaloBaHii Ha
3BOPOTHIl CTOPOHI BMPODBY, BiANOBiAAE Hanpy3i B OyauHKY,
ne BiH Oyge BcTaHoBneHuid. e He BuMKOpUCTOBYiATE
nofoBxyBadi. e EnektpuuHuii  kaberb  3a3eMMEHHs
MoBUHEH OYyTM Ha 2 CM JOBLWWM Bif iHWKX kabenis. e Y
pasi, Komu npuCTpin He nocCTaBnseTbcs 3 Kabenem
KVBIIEHHS!, BUKOPUCTOBYITE iHLWMIA kabenb 3 MiHIManbHUM
nepepi3oM NpoBigHUKa 2,5 MM2 ans noTyxHocTi o 5500
B, a Ans 6inbLunx noTyXHOCTE! Nepepis NoBEH CTaHOBUTH
4 mM2. @ B xopHOMY 3 MicLb kabernb He MOBUHEH AocsraTy
Temnepatypn Ha 50 °C Buwe 3a Temnepatypy
HaBKONMULUHLOTO CepefoBuLLa. e Bupib npusHaueHuit ans
MOCTINHOTO  MIAKMIOYEHHS [0  enekTpoMepexi, Tomy
noTpibHO  3pobuTM  CTalioHapHe TIAKMIOYEHHS  yYepes

CTaHgapTHWA  GaraTomomioCHWA  nmepemukad,  skui
3abe3neyye NoBHe BiKIOYEHHS! Bifl ENEKTPUYHOT Mepexi B
ymoBax nepeHanpyru kateropii Ill i nerkuin goctyn nicns
YCTaHOBKN.

e Ygara! 3amiHa 3'egHyBanbHoro kabemno NOBUHHA
NpOBOAUTUCS ABTOPWU30BAHUM CEPBICHUM LIEHTpPOM abo
0co60t0 3 NoAibHOK crevjianisaLiieto.

o Ygara! lNepen TuM, SK nig'eqHyBaTh KOHTYP A0 Mepexi i
nepeBipsTM NpaBUNbHICTL PobOTH, 3aBXaM nepe.ipsiiTe,
106 MepexeBuit kabenb ByB NPaBUIbHO 3MOHTOBaHNIA.

£ TB AN MOHTAXHUX POBIT

® fK eneKTpUYHMIA, TaK i MeXaHiYHWA MOHTaX MOBWHEH
BMKOHYBATMCS CreLjianisaoBaHUM NepCoHarnom.

o [lepen noyatkom yctaHoBKW: [licns posnakyBaHHS
BUpoOy nepekoHamTecs, Lo BiH He OyB NOLUKOAXEHWI N
Yac TPaHCMOPTYBaHHS, @ B pasi BUHWUKHEHHS npobrem
3BEpHITbCS A0 Avnepa abo [0 Cnyx6u NigTPUMKN KNiEHTIB,
nepw HX noyatk ycTaHoBky. [lepekoHanTecs, Lo
KynneHui Bupi6 nigxoauTb 3a po3Mipom Ans 06paHoi 30HM
ycTaHoBKW. [lepekoHaiTecs, 1O BCEpeauHi YnakoBKu
Hemae CynyTHiX MmaTepianis (Hampuknag, KOHBEPTB i3
TBUHTaMM, rapaHTiil TOLLO) (3 METOK TPaHCMOPTYBaHHS), iX
cnig BunyunTu Ta 3bepirati, sKIO Ue HeobxigHO. Takox
nepekoHamTecs, WO nobnu3y Micus yCTaHOBKM €
€eneKkTpUYHa po3eTka

o [ligrotoBKa Me6niB AN BMOHTYBaHHS:

+ Bupi6 He MOXHa BCTaHOBMIOBATM Ha OXONOMKYyBaui,
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NOCYAOMWAHI  MalWMHW, NAWTW, [OyXOBKW, MpanbHi Ta
CYWWNbHI MawwwHW. BukoHaiite Bci poboTv 3 Bupi3aHHs
OTBOpIB B Mebnsix, Meplw Hix BCTaBMATU BapuUnbHY
NMOBEPXHI0, | 00EpexHO BuAaniTb CTPYXKy abo 3ammiuku
T™MpCH.

MiHiManbHa BigCTaHb MiX BapunbHOK MOBEPXHED Ta
CTiHolo Mae 6yTu LoHaiimeHwe 50mm  cnepeay,
WoHanmeHwe 50mm 360Ky Ta wWoHaiMeHwe 550mm
BiIHOCHO BEPXHIX HaBiCHNX LAadhoK.

NB: npu nnaHysaHHi npocTopy Cnig AOTPUMYBaTUCS
BKa3iBOK BUPOBHMKa KyXHi.

* Ans onTuMi3auii ycTaHOBKM GinbTpa AOLINbHO 3pobuTn
Mpopi3 y MAIHTYCI, KyAn MOXHa BCTaBUTM PELLITKY, ka € B
npogaxy.

« BaknuBo:  BMKOPWUCTOBYITE  OOHOKOMMOHEHTHUIA
repmeTik (S), sk BUTpUMye Temnepatypy Ao 250°.
lMepen MOHTaXeM Crif, peTenbHO OYMCTUTI MOBEPXHI, L0
niAnsraioTb CKNelBaHHIo, Ta BUAANNUTY Byab-siki peHOBUHY,
AKi  MOXyTb 3HM3WTM apresiio (Hanp., aHTWaaresvsy,
KOHCEepBaHTW, XMpW, Onis, NOPOLUKW, 3aNMWLLKWM CTaporo
kneto i 1.4.). Knei HeobxigHo po3noainuTu piBHOMIpHO No
BCbOMY NepuMeTpy pamu. [Micnsi cknetoBaHHS 3anuiTe
Kneit BuCKxaTu NpubInN3HO Ha 24 roguHw.

e YBara! HenpaBunbHa yCTaHOBKa MBUHTIB i KpiMUMbHUX
BMPODIB, He Y BIAMOBIAHOCTI A0 LMX IHCTPYKLA, MOXe
npussecTM A0 Hebe3neku ypaxeHHs — eneKTpUYHUM
CTPyMOM.

o [IpumiTka: Ans NpaBubHOrO MOHTaXy BUPOBY [OLINBHO
npokneiTM Tpybu Knelkolo CTpiukolo, fka Mae Taki
XapaKTepUCTUKL: enacTuyHa nnika 3 m'akoro MNBX 3 kneem
Ha akpunaTHil ocHoBi, Mae Bignosigatv ctaHgapty DIN EN
60454, BorHecrilka; Ma€ BiMIHHY CTiliKiCTb O CTapiHHS,
CTilka [0 piskuX nepenagiB  Temnepatypu, MOXHa
BMKOPWCTOBYBATY NPY HU3bKIX TEMNepaTypax.

YTUNMI3ALIA nicnA 3AKIHYEHHA TEPMIHY
CNYXBU
\ Llet anapat MapkoBaHWii  KnacudikaiiHum
CMMBONOM BignoBigHO Ao [Oupektueu 2012/19/
L EC - UK SI 2013 No.3113, Mpo Bigxoau
€NEKTPUYHOTO Ta  EIEKTPOHHOTO  0brafHaHHs!
(WEEE).

KoHTpontotoun, LWob Liel NpopyKT yTumisyBanu HanexHum
unHoM. KopucTyay pgonomarae 3anobirmn  MOXNMMBMM
HeraTWBHIM Hacrniakam AN HaBKOMMLLIHLOTO CEPefoBULa i
smopos's.  CumBom  Ha  camomy  BuUpobi  abo
CYNPOBOMKYBAmbHIN  AOKYyMEHTaUii  Bkasye, Lo mpu
yTunisavji AaHoro BUPOBY 3 HUM HE MOXHa MOBOANTMCS SK
3 Byob-akUMK iHWKUMK nobyToBuMM Bigxogamu. Hatomictb
ioro cnig BiggaBaTX Yy BIOMOBIOHWA MYHKT MNpUItOMY
€NEKTPUYHOTO  Ta  ENEKTPOHHOro  obnagHaHHa  Ans
nopanblioi yTunisauii. YTunisyiite Moro BiANOBIOHO O
MicueBux npaBun  yTunisauii  BigxogiB. 3a  Ginbl
[OKNaAHILIOK iHopMaLlielo Npo npaBuna MOBOMKEHHS 3
Takumm Bupobamu, ix yTunisaii Ta nepepobku 3BepTatucs
B MiCLieBi opraHu Bnagu, B cnyxby no yTunisaii Bigxoais
abo B mMaraauH, B ikomy 6yB npuadaHuit AaHuin NpUCTPili.

HOPMATUWBHI AOKYMEHTU

MpucTpiit po3pobreHnin, BunpobyBaHwWiA i BMrOTOBMEHNI
BiANOBIZHO 0 HOPM:

+ besnexu: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Po6oui xapaktepucTuku: EN/
IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; I[EC 62301.EN 60350-2; ¢ EnektpomarHitHa
cymicHictb: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

PEKOMEHOALII 3 BAKOPUCTAHHSA

Mopagu ANS HANEXHOro BUKOPUCTAHHS B LNSX 3HUKEHHS
BMMMBY Ha HaBKOMWIWWHE cepeposuwe: Ha novatky
MPUroTyBaHHs yBIMKHITb NPUNag Ha MiHiManbHy WBMAKICTb
Ta 3anuwTe ii YBIMKHEHOK Ha [eskui Yac Takox nicns
3aKiHYeHHsl NpUroTyBaHHsl. 36inbLUyiATe LUBMAKICTb TiNbkK B
pasi Benukoi KinbKOCTi AWMy i napw, BUKOPUCTOBYHOYM
(yHKuito  booster nuwe B okpemux Bunagkax. [Ons
MATPUMKA  ePEKTUBHOCTI  CUCTEMM NSt 3MEHLLEHHS!
3anaxis, 3aMiHUT1 npu HeobXigHOCTI ByrinbHUIA/i (inbTp/W.
[Ons nigTpumkn edekTMBHOI poBoTH XWpoBOro GhinbTpa,
oumwynTte Woro B pasi notpebu. [na ontumisavii
€(heKTMBHOCTI Ta 3HVKEHHS PIBHS LUYMY, BUKOPUCTOBYITE
MakcuManbHWA  fiaMeTp CUCTeMW MOBITPONPOBOLIB, SK
OMMCaHO B LibOMY MOCIOHMKY.

2. BAKOPUCTAHHA
BMKOPWUCTAHHS BAPUTbHOI OBEPXHI

Cuctema iHOYKUIMHOrO MPUrOTYBaHHA 3acHoBaHa Ha
isnyHoMy  sBUMWi  MarHiTHa  iHAykuii.  Kniovosoro
0cobMMBICTIO LiiEi cucTEMM € npsimMa nepefada eHeprii Big
reHepaTopa Ao KacTpyni.

MepeBaru: Y nOpiBHAHHI 3 €NEKTPUYHUMW NOBEPXHSMM,
Bala iHayKuitHa nosepxHs €. BesneuHiworo: MeHLwa
TemnepaTtypa Ha noBepxHi ckna. LLBuAawo: MeHwWwit Yac
posirpiBy ixi. TOYHILIOK: MOBEPXHA HeraiHO pearye Ha
Bawi komaHou. EdpextuHiworo: 90 % eHeprii, wo
CrIOXMBAETLCS, NEpeTBOPIOETLCA Ha Tenno. Kpim Toro,
KOnM BW 3HIMAETE KacTpymio 3 MoBepxHi, Mojaya Tenna
ofpasy  MepepuBaETbCs,  YHUKAKWM  HenoTpibHoro
PO3CisHHA Tenna.

BUKOPUCTAHHA EMHOCTEW NA
NPUrOTYBAHHA

® EMHOCTI AN NPUroTyBaHHA

BukopucToByiiTe
M| cumsonom.

Baxnueo:

W06 YHWUKHYTW HE3BOPOTHOMO MOLIKOMKEHHS! BapUIbHOI

NOBEPXHi He BUKOPUCTOBYWTE MOCYL;:

* 3 HEPIBHUM AHULLEM;

* MeTanesuii 3 eManboBaHUM JHULLEM;

* 3 LIOPCTKMM [JHMLEM, LWO6 YHUKHYTW NOApAMMH Ha
BapUIbHill IOBEPXHI;

nuwe nocya i3 LUM
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* HIKONK He CTaBTe rapsdi KacTpyni i CKOBOPIAKW Ha NaHenb
yNpaBAiHHS BapUnbHOK NOBEPXHEO.

* He BCi KkacTpyni, npugatHi 4n8 iHOYKUiHUX naHenem,
AOCUTb eeKTMBHI yHacmifoKk TOro, Lo iX AHUWA He
MOBHICTIO BWrOTOBMEHI 3 hepoMarHiTHUX Matepianis!
Kynytouu nocya, npokoHTpontoiiTe, Lo6:

* AHvWe 6yno NOBHICTIO BUrOTOBrEHe 3 (hepoMarHiTHMX
matepianis. |Hakwe nagae egeKTUBHICTb i PIBHOMIPHICTL
Tennonepeaayi, a Temnepatypa MOBEPXHi MOCydy MOxe
6yTV HeBigNOBIgHOI;

* [HMWE He MIiCTUNO  anioMiHilo:  nocys  He
posirpiBaTUMETbCS iHOykTOpamu, abo BOHM ii B3arani He
BUSBNAT;

© JHAWA He BWABMIMCA HEPIBHUMM | 3 LIOPCTKOKO
NoBEpXHEI0;

* BOHM 3MEHLLYIOTb MOBEPXHIO KOHTaKTy iHAyKTOpa 3
MOCYAOM, 3HWXYI0UM €(EKTUBHICTb HarpiBy i MoripLUyoum
pe3ynbTaTi MPUroTyBaHHS.

,':-’-“
{
\

N
)

® |CHyLo4i EMHOCTI

MoxHa nepeBipuTW, 4u BOMOAIE Marepian KacTpyni
MarHiTHUMU  BNacTMBOCTSMW 3@  [OMOMOTOK  MPOCTOrO
marHity. KacTpyni, iki He MalOTb MarHeTU3My, He NpuaaTHi
ONs BUKOPWUCTaHHA. | B LbOMy BUMagky MaioTb cumy
BKa3iBKI MonepeHbOro naparpada.

o PekomeHA0BaHi AiaMeTpy AHa KacTpynb

BAXIIMBO: sKkwo KkacTpyni He HameXHWX po3Mipis
BapunbHi 30HM He BMMKalTbes. LL[o6 B3HaTh, skum €
MiHIManbHWiA aiameTp nocyay 4NS rOTYBaHHS B KOXHOI
OKpPeMmOi  30HW, [AMB. IMKOCTPOBAHY YacTWUHY [AAHOTO
KepiBHULTBA.

YBara: LLlo6 36epert edeKTUBHICTL NPUrOTYBaHHA Ta
AKICTb npoaykty, HE pPeKoMeHAYETLCA
BMKOPUCTOBYBATH iHAYKLiHI apganTtepw.

o EHepro3bepexeHHs
BukopucToByiiTe CKOBOpiAKM Ta KacTpyni 3 AiaMmeTpoMm fHa,
L0 AOPIBHIOE AjamMeTpy 30HU rOTyBaHHS. BukopucToByiiTe

TiNbKM KacTpyni Ta CKOBOPIAKW 3 MAOCKAM AHOM. - [lo
MOXMMBOCTI  HakpuBanTe KacTpymni KpuwKkol nig yvac
npurotyBakHs. [oTyiTe  OBOYi, kapTonal TOWO Y
HEeBENMWKi  KimbkocTi ~ BoAW, Wb  ckopoTMTM  vac
npuroTyBaHHs. BukopucTaHHs ckopoBapku e Ginblue
3MEHLUYE CMOXWUBaHHS EHeprii Ta 4ac MpuUroTyBaHHS.
Po3micTiTb KacTpynto B LIEHTPI 30HU FOTYBaHHS1, MO3HAYEHOI
Ha NOBEpPXHi.

BUKOPUCTAHHA BUTAXKK

Cuctemy BMTSKKM MOXHA BMKOPUCTOBYBATU B PEXUM
BCMOKTYBaHHS Ta BiABEAEHHS Ha30BHi abo y pexumi
inbTpaLji 3 BHYTPILUHLOI0 PELMPKYNALEI.

[ue. cainitu www.elica.com i www.shop.elica.com,
o6 03HANOMUTUCS 3 MOBHUM aCOPTUMEHTOM KOMMMEKTIB
ONS Pi3HUX BUKOHaHb CUCTEMM, K (hinbTPyBanbHOro, TaK i
BUTSKHOTO.

o || BapiaHT i3 BCMOKTYBaHHsAM:

Mapn  BippansAlTbCS ~ Ha30BHi  4Yepe3  CUCTEMM
BO3AYX0BOAHMX TpyO (o nignsrawTs  npuabaHHio
okpemo). MNig'egHaitte BUpI6 Ao BUTSXKHUX TPY6 i OTBOpIB B
CTiHi, WO MawTb AiameTp, AKMA [OOPIBHIOE AiameTpy
BUXiBHOMO OTBOPY (cmomyy4Horo dnaHus). [eTanbHiwe npo
TPYOM i iX pPO3Mipu MB. CTOPIHKY akcecyapiB B KEPIBHULITB
NO MOHTaXy i YCTaHOBLi - BWKOHaHHA BUTSKKM 3
BUAANeHHaM. BukopuctaHHs Tpyb i HAaCTiHHUX BUNYCKHMX
OTBOPIB MEHLUOTO fjameTpa Npu3Bede A0 3MEHLLEHHS
MPOAYKTUBHOCTi BCMOKTYBAHHS | Pi3KOro 36iNMbLUEHHS piBHS
wymy. B uUbOoMy Bunagky BMPOBHUK He Hece XOAHOI
BiANOBIAANLHOCTI.

[ns 3abe3neyeHHs MakcUManbHOI eheKTUBHOCTI BUTSIY: *
PekomeHpoBaHa Makc. poexvHa Tpy6 craHoBuTb 7
MOTOHHWUX METpIB. ¢ PeKkoMeHLyeTbCs BMKOPUCTOBYBATH
Makcumym fBa koniHa 90° Ha 3arambHiii BigcTaHi 7
MOrOHHMX MeTpiB * YHuKailTe piskux 3MiH y nepepii
kaHany, 3aBXau  BigjaluM  nepeeary  nepepisy,
eksiBaneHTHomy @ 150 mm (abo npsMOKyTHOMY 3
poamipamu 222 x 89 Mm).

o [ | Bapianr 3 dpinbTpauicto:
BcmoktyBaHe  nositps  byae  dpinbTpyBatMcs  uyepes
cneuianbHi - aHTWkMposi  inbTpn  Ta  QinbTpK

3aTpUMyBaHHS 3anaxis nepes TUM, Ik MOTPanUTW Hasaa y
npuUMiLLEeHHst Yepe3 BianoBigHi Tpy6onpoBoau (inbTp, Wo
3aTPUMyIOTb  3amaxu Ta MOBITPOMPOBOAM  HEOobXiaHO
KynyBaT¥  okpemo). [ins  OTpUMaHHS  A0AATKOBOI
iHopmaLii AuB. CTOPIHKM, NPUCBAYEHi akcecyapam Ta
KoHdbirypauism (ans Bepcii 3 inbTpom) B YacTuHi 3
intocTpaLjisiMmu B LibOMY NOCIGHMKY.

213


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. POBOTA NPUCTPOIO
MAHENb YNPABIIHHS
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YBIMKHEHHS Talmepa NpuroTyBaHHs feub Egg

6 timer (Stand Alone)

Caitnogioa aktveHoro Tanmepy Egg timer (Stand
6a - 6b

Alone)

IHouKkauis  TaiiMepa  koHdopku [ IHAMKaLis
Ta-7Tb 3abpygHeHHs ByrinbHoro dinbtpa - YKuposoro
cinbTpa

8a-8b IHavKavis 36inbLUeHHsS/3MEHILEHHS Tanmepa

8w . -
@
ol

®yHKuin

1 ON/OFF BapwnbHOi MOBEpXHi / BUTSXKW [Ans
po6o4oi noBepXHI
KHonka Bubopy koHGopku
IHaVKaLYis PIBHS MOTYXHOCTi KOH(OPKM

4 Csitnogion akTMBHOI  koHdopku [ Caitnogion
3abpyaHeHHs GinbTpa

5 MipsuwieHHs |/ TOHWKEHHS PiBHA  MOTY)XHOCTI

BapuBa i LUBMAKOCTI (MOTYXXHOCTi) BUTSIKKM

AktuBauis  Temperature Manager (MeHemxepa

9 Temnepatypn)  (Warming  Function(®yHkuis
nigirpisy)
10 MMNaysa

10a  Csitnopioa lNaysa akTueHa

11 Key Lock (BriokyBaHHs knasilu)

11a  Csitnogioa - Key Lock (BriokyBaHHs knaBiLL)

12 Knagilwa Bunbopy BUTSKKN

13 [ncnneit BUTSXKM

14 AxTuBaLlist PYHKLi aBBTOMATUYHOT BUTSIKKM

15 CBITNOLIOA MEHK 3aTPUMKM BUTSKKM

BAXINBA IHOOPMALIIA

YBATA: Micna nepworo Migkno4YeHHs NpUCTPOO A0
eneKkTpomepexi BapunbHa MOBepxHsi  MoTpebye
npoueaypn PO3B/IOKYBAHHA. [iite HacTynHum
YUHOM:

MigkmioyiTe  BapurnbHy MOBEPXHIO [0  eneKkTpoMepexi;

-~
-

aucnnen  (13) BigoGpaxatume LF, wo 6rumae, a

ceiTnogioa (11a) ceiTuTMMETLCA. HATUCHITL KHOMKY [%
(11) Ha kinbka cekyHn, cBiTnogioa (11a) sracHe. Tenep
BapurbHy MOBEPXHIO MOXHA BBIMKHYTW 3@ [OMOMOIO0

KkHorkn ON/OFF @ (1).

Bci  dyHkuji Liei BapunbHOi noBepxHi  po3pobneHi i3
[OTPUMaHHSM  HailcyBopiwmx Hopm Gesneku. 3 wjei
NPUYMHM:

o flesiki ¢yHKUii He aKTMBYIOTbCA, ab0 aBTOMaTUYHO
BMMUKaKOTLCA NPYU BiACYTHOCTI NocyAy Ha koHdopkax,
260 KON¥ BOHW NOraHoO PO3TaLIOBaH.

* B iHwMx Bunagkax akTvBOBaHi (pyHKUii aBTOMATU4YHO
BiKMIOYaTbCA Yepe3 [ekinbka CekyHn, komu obpaHa
(yHKUiA BMMarae noAanbLIOro BBOZY NapameTpis, a
HanalTyBaHHs He BiAOyBaeTbCs (Hanpuknag .. “YBIMKHITb
BapunbHy noBepxHi0” 6e3 “ObepiTb koHdopky” Ta “Poboya
Temnepatypa”, um “OyHkuis Lock” abo “Timer”).
3ayekaitte, W06 aucnneil  BUMKHYBCS,
Habnn3nTMcs [0 KOHGOPKM.

YBara! Y pasi (Hanpuknag) TpuBAamoro BUKOPWUCTaHHS,
BMMKHEHHS KOH(DOPKM He BiADYBAETLCS HeranHo, Tomy Lo
TPMBAE €Tan OXONMOMKEHHS; Ha [Aucnnei  KOHGOpok

nepw  Hix
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[ . .
3'9BNAETEC CUMBON 7, sKMit BKasye Ha Te, WO Hapasi
TpuBae Ueil eTan. 3avekailte, W06 Aucnnei BUMKHYBCS,
nepLu Hix HabnmauTucs A0 KOHA(OPKM.

AWUCNINEN KOHOOPOK

Ha aucrnesix, Lo BigHOCATLCS A0 KOH(OPOK, BKA3YETLCS:
DyHKUiA 3HayeHHs
KoHdopka yBiMKHeHa f_—f
Power Level (PiBeHb NOTYXHOCT) / Q-F
Residual ~ Heat Indicator  (IHaukaTop [N}
3aMWLLKOBOrO Tenna) o

Pot Detector (Letektop nocyay) '_"
®yHkuis Temperature Manager akTBoBaHa 1 .-,:,-._-,
®yHKuia Bridge Zone akTuBoBaHa ,'-;’
®yHKLUis nayan / H
OyHKLia Automatic Heat Up ’:_-’;

(ABTOMaTMYHOrO NigirpiBY)

XAPAKTEPUCTUKU NOBEPXHI

o Safe Activation (besneyHa akTuBaLlisi)

[MpuCTpilt BMUKAETbCS TiMbKM 33 HAsBHOCTI KacTpyni Ha
KOH(pOpKax: MpoLec HarpiBaHHs He 3amyckaeTbcs abo
nepepuBacTLCS B Pasi BiACYTHOCTI ab0 BUAaneHHs nocyay.
o Pot Detector (Jetektop nocyay)

[MpuCTpilt aBTOMAaTUYHO BM3HAYaE HAsBHICTb KacTpyni Ha
KOH(pOPKaX.

o Safety Shut Down (Be3aneyHe BUMKHEHHS!)

3 MipkyBaHb  6eaneks, KkoxHa  KOHopka  Mae
MaKkcUManbHUi  yac poboTH, SKUA  3anexuTb  Bi
BCTAHOBMEHOTO PiBHA NOTYXHOCTI.

e Residual Heat Indicator (IHgukatop ocTatouHoro
Tenna)

Micnsi BUMKHEHHs ofiHiei abo AeKinbkox BapumbHUX 30H Ha
HasIBHICTb 3anMLLKOBOTO TEMNMa BKa3ye creLianbHui curHan

. o . [
Ha gucnnel BIANOBIAHOI 30HW Y BUTNAAI CUMBOIY .

BUKOPUCTAHHA BAPUIIbHOI MOBEPXHI

® YBiMKHEHHS
BapunbHa NOBEpXHS BMMKAETbCA HATUCKAHHAM KHOMKM
ON/OFF @(1). Bci inaukatopu (3) i aucnnei (13)

. i
3aCBITATHCS, MOKA3y0uM Lndpy Hynb 1.
LLlo6 BMMKHYTV BapuribHY MOBEPXHIO, HATUCHITH KHOMKY

oniorr D 1),

BapurbHa MOBEPXHS BUMKHETbCS Yepe3 Kinbka CEKyH,

AKWO He Byne akTMBOBaHA XofHa (yHKLS.

o AkTUBaLiA KOHOPOK

Axkmusayisi:
YBiAiTE B MEHIO KOH(OPKW, HAaTUCHYBLUWM OAHY 3 KHOMOK

[:@E]G] (2), wo BignosigawTs NOTPIGHIN

koHdopui. [Aucnnen (3) wujei KOHKOPKM 3anMMLLMTBCS
€auHUM, siknil Byae niacBiYyBaTUCS IHTEHCUBHILLE 3 iHLL.
[oTopKHITbCSA | NPOBeAiTb NanbLem no naHeni Budopy (5),
o6 BigperymioBaT! MOTYXHICTb NoONepeaHbo BUOpaHoi
KOHGOPKH.

Mpumitka:  Konu

TAUMEP (7a+7b) 3'sBuTbCA  HacTynHe: < —
3aropsiHHs cBiTnoAioaa (4) Bkasye Ha Te, Ky KOH(OPKY
Byno obpaHo, B JaHOMY BUNaAKy - koHcopky FL.
BumkHeHHs1:

YBIiiAAiTE B MEHI0 MOTPIOHOI KOH(OPKN | HATUCHITL OAHY 3

KHOMOK [:@[jg (2), i pucnnen (3) uiei

KOH(OPKM 3anuwWNTbCS eauHM, sikuid Byge csiTMTUCS 3
BMCOKOHK iHTEHCMBHICTIO; BCTAHOBITb MOTYXHICTb Ha HyNb
abo HaTUCHITb KHOMKY (2) we pas, yTpumytoumn i
HaTUCHYTOI NPOTATOM AeKiNbKOX CEKYHA.

KoHopky BMGpaHo, Ha Aucnnei

o Power Level (PiBeHb NOTYXHOCTi) KOHhOpOk

BapunbHa noBepxHs Mae 9 piBHIB NOTYXHOCTI. TOPKHITCS
i npoBeaiTb NanbLsmu no Maxeni Bu6opy (5):

Y HanpsIMKy NpaBopyy, o6 36inbLKTI piBEHb NOTYXKHOCTI;
Y HanpsIMKy NiBOPY, 0B 3MEHLUIMTY PiBEHb MOTYXKHOCTI.
BcraHoBneHuit  piBeHb MOTyXHOCTi  Bigo6pa3nTtbest Ha
aucnnei (3) 06paHoi KoHOPKH.

o Power Booster (ligcuntoBay noTyxHoCTi)
Bupi6 ocHalenmit gopatkoBum 1 piBHEM MOTYXHOCTI

) () .
(BULE piBHA =), KU 3aNMLIAETLCS aKTUBHAM MPOTATOM
10 XxBWAMH, NiCAS YOrO MOTYXHICTb MOBEPTaETbCA [0
nonepesHbOro PiBHS.

TopkHiTbCA Ta npoBepfiTb nanbuamn B3AoBX [MaHeni

(]
BuGopy (5), BuWe piBHs —*, W06 aktuByBaTM Power
Booster (nigcuntoBay notyxHocri). PiseHb Power Booster

]
BioGpaxaeThes Ha aucnnei (3) y Burnsai cumeony /- .

o Bridge Zones (noeaHaHi 30Hu)

Lis dyHkuis gossonsie ob'egHat koHgopku FL 3 RL, Ta
koHeopky FR 3 RR, CTBOpIOKOYM €AMHY 30HY 3 OAHAKOBUM
piBHeM  noTyxHocTi.  Taka  yHkuis  [o3Bonse
3abeaneyyBaT  pIBHOMIpHE MpUrOTYBaHHS B NoCygi
BEMUKUX PO3MIPIB. 3aBXau nepesipsinTe Ha intocTpavjisx
OO0 MOHTaXy, HaBedeHWX B KiHLi MOCiOHMKA, Ha SKWUX
came KoHhopkax MOXHa akTuyBaTu dyHKLito bridge.

[Ans akmueayii yHkuyii Bridge:

OpHoyacHo HaTWCHITb KHOMKY (2) ABOX BMOpaHMX 30H
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(FL+RL) abo (FR+RR) i ytpumyiite ii npoTsirom Aekinbkox
CeKyHA.

Ha opHomy 3 aucnneis (3) 3'aBUTLCA CvMBON I' l’ a Ha
iHWwoMmy aucnnei (3) - BCTaHOBMIOBaHa NOTYXHiCTb. LLlo6
BCTaHOBUTW MOTYXHICTb, NPOBEAITL Nanblem no O6nacri
BUGOpY (5)

o6 sumkHymu ¢hyHkuito Bridge:

* O[HOYACHO HATWUCHITbL i YTPUMYITE MPOTATOM AEKiNbKOX
CeKyHA KHOMKM (2) mapu KOHGOpOK, ski BM XoueTe
BuMKHYTM (FL#RL) abo (FR+RR).

® key lock (6n10kyBaHHs knasiw)

bnokyBaHHs  Key Lock  poseonsie  3abnokysaTu
HanalTyBaHHs noBepxHi, wWo6 3anobirtv BunagkoBomy
MOPYLUEHHI0 HanallTyBaHb, 3anuLlaoun aKkTMBHUMM Bce
HanawToBaHi (hyHKLji.

Akmueauis:

LLlo6 akTvByBaTH ChyHKLjt0 BNOKyBaHHS KMaBill, BapurbHa
NOBEPXHS MOBUHHA BYTU YBIMKHEHA.

* HaTWCHITb E] (11) npotarom 2 cek. [N BUMKHEHHS
MOBTOPITb OnepaLjito.

MpumiTka: Akwo HaTUCHYTY Byab-sKy iHLWY yHKLH, KON
aKkTMBoBaHa (byHKUis 6nokyBaHHa knasiw Key Lock,
csiTnoaioa (11a) nouHe 6numatu, a Ha Aucnnei (7b)

39BUTLCA MOCTIROBHICTL cuMBoONiB 5, o BKa3ye
Ha Te, WO (YHKLiS BUKOPUCTOBYETLCA i i CMig BUMKHYTK,
SKLLO BaM HEOOXiJHO BUKOHYBATM Aii Ha BapUIbHil naHeni.

o Temperature manager (Warming Function)
Temperature Manager (Warming Function) — ue cyHkuis
ynpaBniHHs, ska [O3BOMSE MiATPUMYBAaTW Tenno Ha
MOCTIMHIA ~ TemnepaTypi Ha  ONTUMAnbHOMY  PiBHi
MOTYXHOCTi; iAeanbHO migxoauTb Ans 36epiraHHst roToBOi
i B TENNOMY CTaHi.

Axkmusayisi:

)

Bubepitb kHOMKY (2), a noTiM kHonKy -~~~ (9) 30HK, Ky
BM XxodeTe BukopucToByaTu; Ha gucnnei (3) uiei 3oHm

6yne BinobpaxaTtich NOCNIAOBHICTb CMMBOMIB Atf™iZI"LY,
fka TpuBaTUMe [AO0TW, JOKA (DYHKUiS 3anuiaeTbes
aKTUBHOI0.

BuMKHeHHS1:

LLlo6 BAMKHYTW CyHKLjtO, 3HOBY HaTUCHITb KHOMKY ﬁ 9)
Ha Kinbka CekyHa.

MpumiTka: L0 GYyHKUjIO TakoX MOXHA akTWByBaTW Ans
KOHChOPOK, 3agisHMX B akTuBHI dyHKuii BRIDGE.

o Automatic Heat UP (aBTomaTyHuiA nigirpis)

OyHkuis Automatic Heat UP  (aBTomatuunumiz nigirpis)
[03BONSE LUBMALE AOBECTM MOTYXHICTL [0 GaxaHoro
piBHsi. 3a gonomorok L€l dyHKLii B MaTUmeTe nepesary
GinbLL LWBWAKOTO NPUrOTYBaHHS CTPaB, are He PU3UKYHYM
OTpUMaTW Migropiny CTpasy, TOMy IO Temnepatypa He

nepeBMLLye BCTAHOBMEHM piBeHb. LA dyHKis focTynHa

ONS PiBHIB NOTYXHOCTI Bif " ao l'_'l’ .

Axkmusayisi:

BubepiTb kHOMKy (2) KoHdpopku, sky Bu baxaete
BUKOpPUCTATW, MOTIM MPOBEAITb NanmblLeM Mo naHeni
Bubopy (5), AOCATHYBLM NOTPIGHOrO PiBHSA, YyTpUMYiiTe
il HaTUCHyTOI KinNbka CekyHA, AOkM Ha paucnnei (3) He

3'ABUTLCA CUMBON H Ljiei 30HM, NOYEProBO 3i 3HAYEHHAM
BCT@HOBNEHOI MOTYXHOCTi.

Mpu 36inblUeHHi PIBHS MOTYXHOCTI KOH(OPKM, yHKLIS
Automatic Heat Up (ABTOMaTW4HWiA nigirpie) 3anuiuaeTbes
aKTVUBHOIO 3 HOBWM HanaLUTyBaHHSM TeMnepaTtypu;
Mpumitka: Lo dyHKujlo MOXHA aKTMBYBaTW Ha KinbKOX
30HaX Of{HOYACHO.

BuMKHeHHSs:

BubepiTe KHOMKY (2) 30HWM, ANSA AKOi CMif BUMKHYTHW
aBTOMATMYHE HarpiBaHHs, i 3MEHLLITb PiBEHb MOTYXHOCTI
KOHGOPKY.

o Naysa

OyHkuis Maysa [o3Bonsie MpU3yNMHUTY Byab-sKy yHKLIH,
YBIMKHEHY Ha naHeni, 3BOASYN OO0 HyNs MOTYXHICTb
BapiHHA.

Axkmusayisi:

* HAaTUCHITb KHOMKY I I (10) , 3aroputbcs cBiTnopion (10a)
a Ha gucnnesx (3) akTUBHUX KOHGOPOK 3'ABUTLCS CUMBON

i
71, wo OnumatMme noOYeproBO 3i 3HAYEHHSM PIBHA
TemnepaTypu, BCTAHOBMNEHOTO AMst X KOH(OPOK.
BUMKHeHHS1:

* HaTUCHITb KHOMKY I |(10) MPOTSTOM KiflbkoX CEekyHA, MoK
CMMBOI HE 3HUKHE.

MNicns BUMKHEHHS BapumbHa NOBEPXHS BIAHOBMIOE PoBOTY
3 TUMW HanaLLTyBaHHAMM, Siki Bynu BCTaHOBMeEHi 40 nayau.
Mpumitka: skwo 3a 10 xBunuH dyHKUis nayan He byae
BMMKHEHa, MOBEPXHS BUMUKAETbCA aBTOMATUYHO.
MpumiTka: yHKLiA Nayan He BNAUBAE Ha BUTSKKY.

o Egg Timer (taitivep Ans seLip)

Oyhkuia Egg Timer - Le 3BOPOTHiN BiAnik He3anexHo Big
KOHCOPOK (Ta BUTSIKKM).

Akmuseauyis:

BuitaiTb i3 meHto «BemokTyBaHHS» abo «KoHdopkuy, 106
yci ceitnogioam (3 i 13) caitunmcs.

. rd . . .
HatucHiTb KHORKY C) (6) ceiTuTMeTbCA cBiTnOAi0A (6a)
Ta 0AHOYACHO aKTUBYETLCS TaKOX

nAucnnen (7a+7b) 3i ceitnogionom (6b)
Tenep moxHa Oyme 36inbmt abo 3MeHWMTW Yac 3a
ZOMOMOTO0  KHOMOK + (8a) Ta == (8b). Yac

BigobpaxaeTbC B XBWMMHAX. fKWO Ha  TaiMepi
3anMWAMOCh MeHWe 1 XBAMMHK, BIANiK MPOJOBXYETLCS,
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BifoOpaxaroum CekyHau.

Konu TailMep 3aBepluMTb 3BOPOTHIM BiAniK, BUOAETHCS
3BYKOBWI CUrHan i KoH(hopka BUMUKAETbCS.

BuMKHeHHs::

LLlo6 BMMKHYTW TaliMep [OCTPOKOBO, BWIAITH i3 MeEHIO
«BcmokTyBaHHs» abo «KoHdhopkuy, o6 yci cBiTnogioam
(3 i 13) yBimkHynuCs, | BCTaHOBITL Aucnnen Taimepa Ha

HYMNb 3a AOMOMOTOK) KHOMKM === (8a).

o Taitmep koHOpOk

O®yHkuis Tailmepa KOHOPOK — Lie 3BOPOTHIA BiAMiK yacy,
AKAN MOXHA HanawTysaTin AN KOXHOI KOH(OPKW, HaBiTb
oAHouacHo. Mo 3aBepLUEHHI0 BCTaHOBNEHOTO Mepioy Yacy
KOHGDOPKM ~ BUMWKAKOTbCA aBTOMATMYHO | KOpUCTyBau
nonepeiXaeTbCs 3BYKOBUM CUTHATIOM.

Akmueauis:

MpumiTka: yen TailMep MOXHA 3anycTUT, NULe SKWO
KOH(pOPKa aKTVBHA 3 MOTYXHICTHO, BiAMIHHOLO Bif Hy”S.
Micns akTrBaji noTpiBHOI KOHGOPKK KHOMKA (2),

Ta pAucnneh (7a+7b) aktueyeTbcs | MoxHa Oyge
3anporpamysati Taimep. LLo6 36inbwmTi abo 3MeHwWwUTH

yac, BUKOPUCTOBYITE KHOMKM + (8a) Ta === (8b). Yac
BifobpaxaeTbcs B XBUNMHaX. FAKWO Tailmep Aocsrae yacy
MeHLUe 1 XBUMWHW, BiAMiK NPOAOBXYETLCS, Bifobpaxarum
CeKyHan.

Mpn GaxaHHi, NOBTOpPiTL onepauild ANA Aekinbkox
KOH¢hOpOK:

[na KOXHOI KOH(OPKM MOXHA HanawTyBaTX OKPEMWM
Tanmep; Ha avcnnei (7a+7b) 3'ABUTbCS 3BOPOTHMIA BiAMiK
KOHhOpKY, BUOPaHOI B Lieit MOMEHT

Mpumitka: Nicns aktveauji 3oHn Bridge Takox MoxHa
3anycTUTU TalMep Ha Liiil 30Hi.

BuMKHeHHs:

LLlo6 moctpokoBo BUMKHYTU Taiimep, BMBEpITb KOHOPKY

KHOMKOH0j(2) , HaTWCKalTe KHOMKY === (8a), NOKM Tailmep
He JocsrHe Hyns. Tanmep BUMKHETBCS.

o Power Limitation (06mMexeHHs NOTyXHOCTI)

OyHkuin  Power Limitation (0bmexeHHss MOTYXHOCTi)
A03BONSE HanawTyBaty poboTy npunagy, oBMexyrun
MakcuMarnbHe CMOXMBAHHA Ta PErymnioloyn MOTYXKHICTb
CMOXMBAHHS! BCIX YBIMKHEHMX KOH(POPOK TakuM YMHOM, L4106
3aranbHe  CMIOXWBAHHSI  BapurbHOi  MOBEPXHi  He
NEpeBLLYBaN0 MaKCUManbHWA  HANalITOBaHUA  piBEHb
CrOXMBaHHS €Heprii.

MeHto  Power Limitation (OBMmexeHHs1  NOTYXHOCTI)
po3TalLoBaHe BCEPEMHI MEHIO KepyBaHHS napameTpamu.

o6 yeilimu e MeHIO KepyeaHHsI napamempamu;

Bin'egHaiTe nNOBepxHW BiA AXepena XUBNEHHS,
3ayekaiTe Kinbka CeKyHA | 3HOBY MiAKMIOYITb
BapunbHy MNOBEPXHKW [0 JXepena XUBNEHHS.

PO3EBNOKYMTE BapunibHy NaHens, YTPUMYI0HM KHOMKY @

(11) npotsirom kinbkox cekyHg; MMicns uboro ofHoYacHo

HATUCHITb KNaBiLLi E] (12) + @ (14) i yTpumyire ix
NPOTArOM KiNbKOX CeKyHA, AOKM He 3acBiTUTBCA CMyra
npokpyTku (5). MpoBediTb nanbLem B3OOBX BCiei CMyru
(5) 3nisa Hanpaso. 3acsitaTbea gsa aucnnei (3-FL) i (3-
FR).

Ha pucnnei (3-FL) BigobpaxaeTbcsi napameTp, sKui
3MIHIOETLCA.

Ha pucnnei (3-FR) BipoGpaxaeTbcsi BcTaHOBNeHe
3HaYeHHs.

Lljob nepeiimu do meHto kepyeaHHsi Power Limitation:
3a 3amoBYYyBaHHSIM NpW BXOAI B MEHIO NnapameTpiB Ha

avcnnei (3-FL) no yepsi BinoGpaxaioTbCs 3HaYeHHs L i

i
L!; HaTucHiTb knasiluy ﬁ(Q-FL) Kinbka pasiB, NoKK Ha

. . -
aucnnei (3-FL) He Binobpassitbes 3HaueHHs - i = no

. = -
yepsi. (L. Ta = = meHio 3a Power Limitation).

BcmaHoeneHHs 3Ha4yeHHs1 06MeXeHHs nomy)KHocmi:

533

HatucHite knaBiwy 227 (9-FR), wo6 Bubpatu notpitHe
3HaYeHHs! 3 TPbOX AOCTYMHWX, AVB. TaBNULIO HIKYe:

3oHa 3oHa 3HayeHHs
3-FL 3-FR notyxHocri (kBT)
Lc O 74
&8 / 45
2 P 3,1

36epexeHHs HanawmysaHb:
LLlo6 36epertu BUGpaHi HanaLUTYBaHHsI, HATUCHITL KNaBiLLly

®p)

BMKOPUCTAHHA BUTAXKW

o AKTUBALIA BUTSXKKN.
Akmueayis:

TOPKHITbCS (HATUCHITL) KHOMKM [B (12), amcnnent (13)
YBIMKHETBCS 3 BUCOKOHK) IHTEHCUBHICTIO.

TopKHITbCA Ta NPOBeAiTh NanbLem no naHeni Bubopy (5),
1406 BigperynioBaTh NOTYXHICTb BCMOKTYBAHHS AUMY.
MpumiTka: Ha BigMiHY Big KOHGOPOK, BUMKHEHHS BUTSKKM
He MOXHa 3anporpamyBaTi 3a Aonomoroko Taimepa. OTxe,
Aucnnen (7a+7b) He akTUBYETLCS.

BumkHeHHs:

oG BUMKHYTW BWUTSXKY, YTpUMYiATE KHOMKY [I] (12)
NpOTArOM  KiNbkoX CekyHn abo  0BHyniTb  MOTYXHICTb
BCMOKTYBaHHSI.
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o Power Level (PiBeHb NOTYXHOCTi) BUTSXKM

BuTsikka ocHalleHa 4 piBHAMM MOTY)XHOCTI BCMOKTYBaHHS
nnioc piBeHb Booster.

TOpKHITECA Ta npoBeadiTb nanbuamu B3goBX [MaHeni
Bubopy (4):

Y HanpsMKy npaBopyY, WWob 36inbLunTy piBEHb NOTYXXHOCTI;
Y HanpsMKy NiBOPYY, 0B 3MEHLLUTY PiBEHb MOTYXHOCTI.

BcraHoBneHuit piBeHb noTyxHocTi 6yae Binobpaxatuch Ha
aucnnei (13) BUTSKKN.

® Power Booster (IliacunioBay noTyxHOCTi) BUTSXKM
[MpucTpiit ocHalleHuiA JoaaTkoBUM 1 piBHEM MOTYXHOCTI
BOOSTER (Buie piBHS 4), SKWIA 3aMULIAETLCS aKTUBHUM
NPOTAroM 5 XBUAMH, MiCNSt YOro NOTYXHICTb NOBEPTAETLCA
[0 NonepeaHsOro PiBHS.

TopkHiTbCA Ta npoBepiTb nambuamu B3noBx [MaHeni
Bubopy (5), Buwe piBHs 4, wWob aktueyBaTM Power
Booster (nigcuntoBay notyxHocri). PiBeHb Power Booster

[
Bifobpaxaetbca Ha aucnnei (13) y Burnsai cumsony i~ .

o ABTOMaTU4HUI peXxnM poboTu

MpucTpiit  yBIMKHETbCS HA  ONMTUMArbHI  LIBMAKOCTI,
PErynioymM NOTYXHICTb BCMOKTYBaHHS HA MaKCUMarnsHOMy
PiBHi NPUrOTYBAHHSA, LLIO BUKOPUCTOBYETLCS Ha KOH(hOpKaX.
Konu KoHthopkM BuMMKaIOTBCS, BUTSKKA MNiANALITOBYE
CBOHO LWIBMAKICTb BCMOKTYBAHHS, MOCTYNOBO 3MEHLLYHOUM i,
TaK1M YMHOM YCyBatouM 3aMMLLKOBI Napu Ta 3anaxu.
Axkmusayisi:

YBIAITb B MEHIO BUTSDKKW, HATUCHYBLUM KNaBilly E] (12),

MoTiM HAaTUCHITb Knasiwy I_if (14); Ha pmucnnei (13)

. [ )
IABNATUMETHCA NiTepa /! MOYeproBo 3i 3HAYEHHAM
LUBMAKOCTi BUTSKKM.
BUMKHeHHS:

Y MEHI0 BUTSIKKM HATUCHITb Knasiluy @ (14) abo BpyyHy
3MeHLUTE LWBWUAKICTb BUTSKKM Ha naHeni Bu6opy (5).

o MeHio kepyBaHHA dinbTpamu:

Heo6xidHi ymosu 0nsi 8x00y & MeHIo:

i
KOH®OPKWM ta BUTHXKA nosuHHi GyTi Bkmioveni LI,
EGG TIMER mae 6yT BUMKHEHO; FAKWO Ui yMOBM He
JOTPUMYHOTBCS, Mif Yac BUKOHAHHS MpoLiedypy A0CTyny Ha

pucnnei  (7a+7b) 3'seutecq FTLF, i panmi Gyme
HEMOXMMBO NPOLOBKUTY.

o6 ompumamu docmyn 3o MeH ma nepe2nsIHymu
cmaH hinbmpis:
Micns BUKOHAHHS! BAMOT W00 BXOAY, 3a3HAYEHNX BULLE,

HaTWCHITb KnaBilwy E] (12), noTim HaTUCHITL 0AHOYACHO

= (8a) Ta +(8b) NpOTSroM 4 CeKyHA.

Ha uboMy eTanmi MW OMMHMMOCS B MEHIO KepyBaHHS
inbTpamu.

3a 3amoB4yBaHHAM Ha gucnnei (7a+7b) Oyne
Binobpaxatuce craH KUPOBOIO  OINbTPY, w06
nepeiitn go nepernsgy crady OINIbTPA MOMMUHAHHA

3ANAXY, HaTUCHITL ===(8a). KoxHoro pasy, konmu Bu
HaTUCKaeTe L KHOMKY,  AMCTNed  NOChifoBHO
NnepemMmukacTbcsl 3 OAHOrO hinbTpa Ha iHWMA. Huxye
HaBefieHo Tabnuuto cTaHiB dinbTpiB.

CraH ¢inbTpa Oucnnein
Xuposuit inbTp AKTUBOBAHWIA* . ,'__, _-_a .
dinbTp YTPUMaHHS 3anaxis [ }
AKTVBOBAHMI* o
Kuposuit dinTp BUMKHEHO 5=
dinbTp YTPUMaHHS 3anaxis o0
BMMKHEHO !

*Konw iHavkaTop 3abpynHenns dinbtpa AKTUBHIN, Ha
aucnnei (7b) 6yme BigoBpaxatuch craH dinbTpa 3i

!

L . i
3Ha4YeHHAM Bif =! (MakcumanbHa edekTUBHICTb) Ao At
(BignpaLpboBaHNi PinbTp).
Sk yeiMkHymu  abo iHOukamop
HacuveHocmi chinbmpie:

SUMKHYymMu

MNicns Bubopy oaHOro 3 ABOX (INLTPIB HATUCHITL +(8b);
Mpu  KOXHOMY  HaTMCKaHHi  AMCTned  NOCNiAOBHO
NepemMmnKaeTbes 3 OAHOTO CTaHy A0 iHLLOTO.

Mpumitka: Akwo Bu BUMKHeTE inbTp, a NOTIM NOBTOPHO
aKTMBYETE 1OTO B TOMY CamMOMy CEaHCi, 3HaYeHHs CTaHy
inbTpa He 3MiHNTBLCA.

FAKLLO BU BUIALLAW 3 MEHIO MICNS BUMKHEHHS (inbTpa, Konu
dinbTp  6yae  NOBTOPHO  aKTMBOBAHO,  3HAYeHHS

(]
HaCU4eHOCTI (hinbTpa NOYHETLCS 3 7.

Sk sulimu 3 MeHI0:
o6 BuitTM 3 MeHio, HaTUCHITL Byab-siky knasiwly, KPIM

KNaBIll === (8a) i +(8b) abo 3avekante 8 cekyHn, He
TOPKAKOUUCh iHLLIMX KNaBiLL.

o CknaaHHs iHavkaTopa 3abpyaHeHHs dinbTpis

Konu ogmH abo 06ugBa curHany akTBHI, MOXHA CKUHYTH
curHanisaljito HacuyeHocTi inbTpa. Y nepuwi 10 cekyHa,
KON  3'ABNSETHCA CUrHAM MpO  HAaCWYeHiCTb  inbTpa,

HATUCHIT === (8a) i +(8b) O[HOYACHO Ha KirnbKa CekyHA.
Mpo ycnilHe CKMAaHHS MOBIJOMIMSIE 3BYKOBMI CUrHar.
PexomenayeTbcs nposoauTy Lo npoueaypy TINBKW nicns
3aMiHn inbTpis.
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Mpumitka: Akwo obuagi curHanisalii akTvBHI, BUKOHalTe
Lito onepaLjro ABidi, WWob ckuHyTM 0buasa curHanm. .

© 3aTprMKa BUMKHEHHS BUTSIKKM

FKLLO Lo dYHKLiK0 aKTUBOBAHO, BUTSKKA 3aNMLLIATUIMETLCA
YBIMKHEHOI0 MPOTArOM 33AaHoro yacy, Micns 3akiHYeHHs
LipOro Yacy BOHA aBTOMATU4YHO BUMKHETbCS. KoxHa
LIBMAKICTE Mae OKPeMUil TaitMep, Sk 3a3HayeHo B Tabnuui
HIXKYe.

10 xB.
[Ana akmueayii:
Komm BuTsKKa npauoe, HATUCHITL i yTpumyiATe maHenb
Bubopy (5), i cBiTnoAioA (15) 3acBiTUTLCS, BKasytouu, Lo
(pYHKLjit0 aKTUBOBAHO.

[nsi eUMKHEHHS1:

MpOCTO 3MiHiTb LIBUAKICTE BCMOKTYBaHHS, {06 BUMKHYTH
Lo chyHKuito. CiTnogiop (15) 3racHe, Bkasylouu Ha Te, LO
(PYHKLiK0 BUMKHEHO.

5xB. 15 xB. 20 xB. 30x8.

booster V4 V3 V2 V1
TABINULI PIBHIB MOTYXXHOCTI
. . . . 3acTocyBaHHA (BMXOASYM 3 [OCBiAY Ta HaBMYOK
PiBeHb notyxHocTi | Tunonoris BapiHHA ¥ ( A Rocelay
roTyBaHHs)
_ nig'im TemnepaTtypu i NPOTArOM KOPOTKOrO nepiogy Yacy
,'-' LLiBnake posirpiBaHHs [0 LUBMOKOrO 3akumaHHs B pasi Bogn abo LWBWMAKOrO
Makc. PO3IrPIBAHHS PI3HX KyiHAPHIX PiAWH
NOTYXHICTb - - .
i NiAPYM'AHEHHS, MOYaTOK rOTyBaHHS, XapiHHA MpOAYKTIB
,'",' .5 XKaputn — kun'atutu Ay y ) P poay
=~ LUBWAKOTO 3aMOPOXYBaHHS, LUBMAKE KUAM'SYEHHS
=1 7 |Mispym'sHeHHs - obCMaxyBaHHS - |MiACMaXyBaHHS, MATPUMKA IHTEHCUBHOIO KUMIHHS, BapuBO
I- oo S )
B = un ATIHHA - rPUNb i )apiHHA K Ha rpuni (HeHapo.ro, 5-10 XBUNWH)
UCOKa X ) . -
; . , nifCMaxyBaHHsl, MATPUMKA HECUIBHOTO KUMIHHS, XapiHHs
NOTYKHICTb | — = |[ligpym'sHEHHS! - BapuBO - TyLUKyBaHHS! A YBaHHS, MIATPAMY : P
- sk Ha rpuni (cepepHin TpmBanocti, 10-20 xBuMKH),
= - 06CMaXyBaHHS - rpunb P
nonepeaxe nigirpisaHHa npunaaas
¢ = |Baputn — TywkyBaT! — nigpkaploBaTh -| TyLKyBaHHS, MiATPMMKA CNAbKoro  KMiHHS, BapuBoO
b- rpunb (TpuBarne), myxe noBifbHe TyLUKyBaHHS NacTu
- Baput — kum'aTMTM Ha nOBINbHOMY | TpWBani Bapusa (puc, COycw i Mianueku, neyeHs, puba) B
(N : . ) . y
CepegHa | 1. =1 |BOTHI — 3rywyBaTh - fyxe MOBiNbHE|KyniHapHWX piguHax (Hanp., BOA@, BWHO, OymbiloH,
NOTYXHiCTb TYLLKyBaHHS! MOIIOKO), TOMAIHHS MakapOHHWX BUPOGIB
— _ |Baputn — kum’ATMTM Ha noBinbHOMY TpuBaMi roTyBaHHs (0B'eMW MeHLe OfHOro niTpa: puc,
;—'. :;’ BOTHI — 3rylyyBaTu - [yXe MOBIMbHE |COyCH, MIANMBKYM, MeyeHs, puba) B KynmiHapHUX PpiguHax
TYLUKYBaHHs! (Hanp., Boaa, BUHO, BYMbIOH, MOOKO)
PoatonneHHss — po3MOpoXyBaHH — .
= . PO3TONNEHHS Macna, AenikaTHe TOMMEHHS LLoKonaay,
1. |nigTpUmka TENnMM - TOMAiIHHA . )
= ) PO3MOPOXEHHS Manopo3MipHIX Xap4oBUX MPOAYKTIB
Hu3bka A0AaBaHHAM Macna/BepLukiB
MOTYXHiCTb Po3TonneHHs — po3MOpOXYBaHHS —|MiTPUMKA Tenna B HEBENMKMX MOPLisX TiNMbKM  LWO
,' nigTpUMKa TENNMM -  TOMIIHHS 3| NPUrOTOBAHOI iXXi, MiATPUMKA TemnepaTypu nocygy Ao
[0AiaBaHHsIM Macna/BepLukiB CepBipOBKM, TOMITIHHS! | JOBEAEHHS A0 KOHAWLi pi3oTTO
BapurbHa noBepxHst B pexumi rotoBHocTi (stand-by) abo
In BMMKHEHa (MOXrWBA HafBHICTb 3aMMLLKOBOrO Tenna nicns
BUMK i1 |OnopHa nosepxHs . L !
3aKiHYEHHS FOTYBaHHS, NPO LLO curHaniaye iHaukauis H-L-
0)
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4. TEXOBCNYIrOBYBAHHA

YBara! Mepen noyaTkom Gyab-AKoi onepauii 3 YNILEHHA
abo  TexobGcnyroByBaHHS,  nepekoHauTecs, IO
KOH(OPKN BUMKHEHI i L0 namnouyka-iHavKaTop Tenna
He CBITUTbCA.

X [ins pornspy 3a BUpoBom aMB. 306paxeHHst B KiHLj
YCTaHOBKM, MO3HAYEHi LM CUMBOIIOM.

[ornsan 3A BAPUINbHOIO NMOBEPXHEIO

o OumLieHHs iHAYKLiAHOT NoBepXHi

BapunbHy naHenb cnig  WACTUTM  NiCAS  KOXHOMO
BUKOPUCTaHHS.
Baxnuso:

* He BukopucToyiiTe abpasvHi 3acobu, MeTaresi ryoku.
[x BUKOpUCTAHHS 3 YacOM MOXe MOLLKOAMTY CKNO.

* He 3actocoByiiTe nogpasHi XiMiuHi MUitHi 3acobm, Taki sik
cnpei ans neveit abo 3acobn Ans BMUBEAEHHS NNsM.

+ HE BUKOPUCTOBYWTE NAPOBI OUUCHUKM!!!

Mlicns  KOXHOrO  BMKOPWUCTAHHS, —3anuwTe  NOBEPXHIO
OXOMOpKYBATUCS Ta NPOYUCTIT i, LWO6 BMAANUTU Hakvn Ta
NNSMW, LLO 3'ABUAMCA Big 3anuwwkis ixi. Liykop Ta npoayktu
3 BMCOKAM BMICTOM LIyKpy MOLUKOKYIOTb —BapumnbHy
NoBepXHio, iX NOTPIbHO HeranHo BuaansTu. Cinb, Lykop i
nicok ~ MOXyTb  NOAPANATM  CKNSIHY  MOBEPXHIO.
BukopucToByiiTe M'IKy TKaHWHY, nanepoBi PYLHUKW Ans
KyxHi abo cnevjanbHi 3acobu NS OYMLEHHS MOBEPXHi
(moTpumyBaTmCS BkasiBok BupobHuka).

. X D OunLeHHs peepByapa Ans 360py piavHK:
[Mpn BMNAOKOBOMY i CUMBHOMY BWTOKY PIAMHW 3 KacTpyni
MOXHa CKOpUCTATUCA 3MMBHUM KranaHOM, pPo3TalloBaHUM
B HWXHil 4YaCTWHi MPUCTPOI), WO AO03BONSE YHUKHYTY
BigknageHHs  Oyaob-skux  3anWwKiB | 3gicHioBaTy
OYMLLEHHS 3 JOTPUMAHHAM MaKCUManbHOrO PIBHS FiriEHN.

° X E OumiLieHHA MeTaneBoi peLiTku:

[paT cnif MUTU YpyyYHy rapsuolo BOAOK 3 HeATpanbHUM
MUIOYMM 3acO00M i akypaTHO BMCYLLYBATM OB YHUKHYTM
OKMCTMEHHS.

Aornan 3A BUTAXKOLO

® OuMILEHHS BUTAXKM:

Mg Yac ounLeHHs BukopucToByiTE BUKITKOYHO Borory
TKaHWHY 3 HEATPanbHUM MUIO4UM 3aCO60M.

HE BUKOPUCTOBYMWTE IHCTPYMEHTY TA NMPUNALM MiJ YAC
OYMLLEEHHA!

YHukaiTe BMKOUCTAHHS
BUKOPUCTOBYWTE CMUPT!

abpasmHux  3acobis. HE

° XA DOornag Xuposi dinbTpu:

3aTpumye YacTOYKM XNPY Bifi NPUroTyBaHHA iXi.

Woro noTpi6Ho oumwiyBaTh oMk pa3 Ha MicsLb (abo komm
cucTemMa iHOMKauii HacuyeHHs inbTpiB BKasye Ha Lo
HeobXiAHICTb), 33 [OMOMOTOK HEArpecuBHUX MUKOUMX
3acobiB, Bpy4Hy abo B MOCYAOMUIHIA MALUMHL 3@ HU3BKOT
TeMnepaTyp B PeXuMi KOPOTKOro wuukny. MMpu mMuTTi B

NOCYAOMWAHIA  MalUWHI,  XUPOBWA  INbTP  MOXeE
3HebapBuTUCs, ane ioro (inbTpyBanbHi  BNACTMBOCTI
3aNULIAI0THCS HE3MIHHUMW.

. XB Dornsg ®inbTp 3 aKTMBOBaHUM BYrinnsAM
(nuwe ans Bepcii 3 dinbTpauieto):

BiH nornMHae  HenpuemHi  3anaxu,  BWKNMKaHi
npurotyBaHHaM ixi. [aHui BupiG oBnapHaHWM
HabopoM (inbTpiB ANA NOrNUHAHHA 3anaxis.
HacnyeHHss  inbTpiB  Ans  MOMMHAHHS  3anaxis
BinOyBa€ETLCS Nicns TPUBANOTO BUKOPUCTaHHS 3aneXHO Bif
™ny KyXHi i perynspHocTi OYNLLEHHS
XUPOYFOBAIoBaNbHOrO inbTpy. PinbTpu AN NOFMMHAHHS
3anaxis MOXHa pereHepyBaTi TepMiYHUM CrOCOOOM KOXHi
2-3 wmicaus B 3a3panerigb HarpiTii neyi npu 200 °C
npotarom 45 xBunuH. lNpaBurbHa pereHepalis rapaHTye
NOCTiNHY e(heKTUBHICTb (iNbTPYBaHHA NPOTATOM 5 POKiB.
YBara! He knagitb inbTpu Ha 4HO AYXOBKM, @ POMiLLyiATe
Ha [1eKo Ha CepefiHil BUCOTI.
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5. MATPUMKA

TABNULA YCYHEHHA HECNPABHOCTEW

IHdhopmaLlinHuii kop

Onuc

MoXnuBi npu4nHu

Cnoci6 ycyHeHHs

3oHa yﬂpaBJ’IiHHFI BUMUKaETHCA

yepes 3aHaaTo BUCOKY
Temneparypy

BHyTpilwHs Temnepartypa
€NEKTPOHHUX AeTanen €
3aHaATO BUCOKO

3avekalite, noku poboya
NOBEPXHS OXOMOHE, NepLL
HiX BUKOPUCTOBYBATH i
3HOBY

[ns BCix iHWMX
nosigoMneHb Npo
NOMUIIKM

[MoA3BOHMTY B TEXHIYHY CyXOBY i NOBILOMUTY KOA NOMUIKA

CNY)XBA TEXHIYHOI JOMOMOTr#U

lMepen Tm, sk 38epHyTUCS B Criyx6y TeXHiuHOi fonomoru:
1. MepekorauTecs, WO BY He MOXETe CaMOCTIiHO YCYHYTH Npobriemy, CIMpakoumnch Ha BKasiBki, onucai B “ MoLuyky

~on

HecrpaBHoCTeN ",

2. BUMKHITb Ta YBIMKHITb MPUCTPIlA, OB nepekoHaTucs Lo npobnema byna ycyHyTa.
fAkwo nicns Buwe 3ragaHnx nepeBipok Npobnemy He BAANOCA YCyHYTH, 3BEPHITLCA A0 HaWbnmxk4oi Cnyxon

TEeXHi4YHOi Jonomoru.
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Ocbl HyCKaynbiKTa OepinreH Hyckaynapabl KaTaH

KapjaranaHbi3.  ©OHOipywi  0Cbl  HyCKaynbiKTafbl
HyCkaynapabl — OpblHAAMay —canpapbiHaH — TyblHAAFaH
akaynap, 3akbiMgap Hemece ©pT  yiiH  ewbip

KayankepLUinikTi MOMHbIHA anmaigbl. byn KypbinFbl Tek
Y/ kaFfaibiHoa Tamak micipy YIWiH - nmaiganaHyra
apHanfaH XeHe Tamak Micipy KesiHAe TyTiHAI copbin
anagbl. backa MakcaTTapaa naipanadyFa 6onmaiigbl
(Mbicanbl, 6enMeHi XbinbITy YLUIH). OHAIpYLLI OCbl HIMEi
Aypbic nailganaHbay Hemece Aypbic banTamayaaH
TYbIHAANTBIH XayankepLUinikTi MOMHbIHA anMangb!.

Byn eHiM oKynbIKTaFbl cypeTtepae GepinreHHeH
o3relle acTeTUKanblk ¢yHKUMAnNapFa ue OGonybl
MYMKiH, anaipa, XyMmbIC icTeyi, TeXHUKanbIK Kbi3MeT
KOpCeTy XaHe opHaty Gipaei 6onagpbl.

e Hyckaynapabl MyKWAT OKbIHbI3: OHAa OpHaTyFa, icke
KOCyFa XoHe Kayincigikke KaTbiCTbl MaHbI3dbl akmapat
Gepinepi.

o KypblinfbiFa anekTprik e3repicTep xacamaHbi3.

o KypbinfbiHbl OpHATNac bypbiH, OHbIH ewbip GeniriHiH
3aKbiMaanMaraHblHa ke3 keTkisiHj3. bormaca gunepre
xabapnacbin, opHaTyAbl TOKTATbIHbI3.

e OpHatnac 6ypblH KypbinfbiHbIH, 3akbiMaaHOaFaHbIHa
ke3 xeTki3iHi3. bonmaca aunepre xabapnackin, opHaTyAbl
TOKTaTbIHpBI3.

@' OCbl

= TaHbameH  GenrineHreH  GenwekTepai
MaMaHAaHabIpbINFaH aunepnepaeH Gerek catbin anyra

6onagpl.

*: Oyn TaHbameH GenrineHreH GenwekTep Tek keitbip
mogenbaepmeH  Bipre  KeTKi3ineTiH KOCbiMLa  Kepek-
Xapaktap ~ fGombin  Tabbimambl  X8He  onapabl
www.elica.com KoHe www.shop.elica.com
caiTTapblHaH caTbin anyra 6onagel.

1. TEXHUKATbIK KAYINCI3AIK
EPEXEINEPI

£ KANMNbI KAYINCI3AIK EPEXENEPI

EckepiHi3! Keneci Hyckaynapabl kataH cakTaHpi3: @ Kes
KEenreH OpHAaTy XYMbICbiH OpHatnac GypblH KypbinFbl
po3eTkadaH axblpaTbinybl kepek. ® OpHaTyabl Hemece
KEeHOeyAl eHOIpYLiHIH HyckaynapbiHa XaHe XeprinikTi
Kayinciagik epexenepiHe colikec 6inikTi MamaH OpbIHAAYbI
Kepex. MaipanaHy  HyckaynbiFbiHoa — backalwa
kepceTinmece, 6en eHiMHiH, ew6ip Geniri xeHaeyre He
aybICTbIpyFa Gonmaiabl. ® 3aH, GolibiHiLa Byn eHiM xepre
TyiibIKTanybl Tvic. ® Kopnyc ilike kipicTipinred 6yn eHimai
poseTkara KoCy MyMKiH 60nybl yLUiH KyaT kabeni KeTKinikTi
y3blH 6onybl THic. ® OpHaTy XyMbICTapbl KoMnaaHbICTafb!
Kayinciagik epexenepiHe CoWKec Kenyi YLIiH, MOHTaX
epexenepiHe caiikec, kepHey Il caHaTTaH acbin KeTkeH
Ke3qe aneKkTp KyaTbiHbIH TONbIK @XblpaTbinybiHa Keningik
OepeTiH, KonpaHyFa pykcaT eTinreH kem nonspnbl

aBTOMATTbl AXbIpaTKbILL OPHATLINYbl KaxeT. e bipHelue
poseTkanbl Y3apTKblWThl Hemece Oacka Aa y3apTKbiLl
cbiMaapabl KonpaHbaHp!3. @ OpHaTy asKTarnFaHHaH KeiliH,
anektpnik  Genwektep opfaH opi  naipanaHylbiFa
KomxeTimai bonmaybl kepek. ® KonpaHy kesiHae ocbl ©HiM
MEH OHbIH, KOIKeTiMAi BernekTepi bICTbIK 60Mybl MYMKIH.
Kbi3oblpylbl anemMeHTTepai ycTamaHpi3. e bananapabiH,
OCbl ©HIMMEH OliHamayblH KafaFanaHbl3; KOMaaHbIC
KkesiHoe KomkeTimMai Genwektep bICTbIK Gonybl MyMKiH
BonraHgbikTaH, Gananapgbl  Kayincis  KalbIKTbIKTa
YCTaHbI3 XaHe onapgsl KagaranaHbl3. .
Kapavoctumynstopnapsl MeH Kocymbl MMnnaHTTapsl 6ap
afampap WHOYKUMSMbIK NMAuTaHbl naiiganaHbac GypbiH
KapAMoCTUMYNATOPNapblHbIH - OCbl  ©HIMMEH  yiAnecimpi
eKeHiH Tekcepyi kepek. e [laiiganaHy kesiHge xoHe ofaH
KeliH  OCbl  ©HIMHIH  Kbi3Ablpy —SnemeHTTepiHe Kon
TurisbeHis. e MainbikTap Hemece 6acka O KaHFbIL
maTepuanfapMeH kaHacyblHa kon GepMeHi3, eHIMHIH,
GaprblK KOMMOHEHTTepI XKETKIMIKT cankblHhaFaHwa epT
Kayni 6onagbl. e JKaHfblll MaTepuangapgbl ©HiMre
HEMECE OHbIH XaHblHa KOMaHbI3. ® KaTTbl Kbi3FaH TOH
maunap MeH CyiblK Maiinap Te3 xaHfbil 6onagsl. Mainbl
Tafamaapabl AaibiHoay kesiHae cak GonbiHb3. @ Erep
nnuTa beTiHae xapblkTap namga 6onca, Tok COFy KaymiH
BonabipMac ywiH eHiMai Aepey eLipiHi3. e Byn eHim
CbIpTKbl TaliMepMeH Hemece Bernek KalubiKTaH 6ackapy
XYWeciMeH XyMbIC icTeyre apHanmaraH. e [nuTa Tamak
nicipreHge oHgaFbl Maiidbl Hemece TOHMaWdbl Kapaychl3
Kangelpy Kayinti Gonybl xoHe epTke okenyi MyMKiH. ®
Tamak nicipy npoueciH kaparanan Typy kaxeT. Kpicka
nicipy npoueci yHemi 6akbinaHybl KaxeT. e ©pTTi
ELIKALIAH cymeH ewipy apekeTiH xacayFa 6onmangp!.
OHbIH OpHbIHA KYPbINFbIHBI  OLWIPIN, ©pTTi Kaknak He
©pTKe TO3IMA| XanKblll MaTa CUSKTbl HopceMeH bypKeH;s.
® OpT Kayni: 3aTTapgbl nicipy 6eTTepiHe KomaHpI3. ® By
TasapTKbILUTApAbl NaiinanaHbaHyI3, Tok COFy Kayni bap. e
MblwakTap, LWaHbIWKbINAap, KacbikTap HeMece Kaknaktap
CUSIKTbI MeTann 3aTrapfpl nnuTara canmaHbi3, cebebi
ornap Kbl3bln KeTyi MyMKiH. ® KypbInfbiHbl xenire Kocnac
OypbIH: KEpHEY MeH KyaTTblH po3eTkafaH KENeTiH KyaTka
CoNkeC KemneTiHiHE OHe pO3eTKaHblH OnWeMiHiH fae
CoWKeC eKeHiHe K3 XeTKisy YLIiH AepekTep TaKTaiiluaHbl
(KYPbINFbIHBIH, TOMEHT XafblHaa) OKbIHbI3. KyMaHiHi3
Bonca, 6inikTi aNekTp MamMaHbIMEH KEHECIH3.

MaHpi3abl: e [MaiiganaHFaHHaH KeliH, nnuTaHbl Gackapy
KYPbIMFbICHIMEH OLLUIPIHi3, Taba AeTeKkTopbiHa CeHOEH3. @
Cy/bIKTBIKTbIH, Tachin KeTyiHe xon GepmeHi3, COHAbIKTaH
CY/bIKTbIK KallHafaHOa HeMece Kbl3gblpFanga OTTbl
owipiHi3. e Kpbiagblpy anemeHTTepi Kocymbl kesge 6oc
kacTpengepai xoHe Tabanapgbl Hemece Ke3 KemnreH
biAbIC-afKTbl KanAbIpbIN KeTneHi3. o [licipy askTanfaHHaH
KemiH TUiCTi nicipy aMarbIH OLWipiHi3. @ Tamak nicipy yLUiH
eluKaliaH amnioMuHMiA honbradbl nanganaHbaHbI3 xaHe
anioMUHWIsre  OpanFaH TaFamaapgbl NnuTara  Tikenen
ellKalaH KoMaHbl3.  AMIOMWHMIA  epin,  BHIMiHi3re
TY3€NMENTIH 3UsH KenTipyi MyMKiH. ® Taramaap carnblHFaH
KayallakTapgbl  albiMaFaH  KyMiHAE — Kbi3AblpyFa
Bonmaiigsl, onap xapbinybl Mymkin! Byn eckepty Gapnbik
nnuta TypnepiHe KaTtbicTbl. e Tesmety (Booster)
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(DYHKUMSACHI CUSIKTBI KOFapbl TOK [AEHreiliH  TamakThbl
KyblpyFa —apHanfaH Mail  CUSIKTbl  CY/bIKTbIKTapAbl
KbI3AbIpy YLUIH naitpanaHyra Gonmaiigbl. LlamapaH Thic
Kbi3y KayinTi 6onybl MymkiH. MyHAai xaFaaiinapaa TeMeH
KyaT [eHreliH nampanaHyblHbi3gbl YCbiHaMbI3. e blabic-
asK Tikenen nicipy OeTiHe oOpHaTbINybl X8He opTafa
TypanaHybl Kkepek. EllkaHgai xafpaiigja kactpen MeH
NNuTaHbIH, apacklHa 6acka 3aTTapabl KoMaHbi3. @ Erep
TemnepaTypa Xorapblnaca, eHiMHiH nicipy 6enikTepiHiH
KyaT [eHreili aBToMaTTbl TypAe TemeHaendi. e Tasanay
HeMece TEXHUKamblK Kbl3MeT kepceTy OolbiHwa ke3
KenreH XyYMbICTbI XYPridep anablHaa allaHbl po3eTkagaH
TapTbin  HemMece KEMiNiK  aXbIpaTKbIWThl  COHAIpIN,
KYPbINFbIHbI 3MEKTP XEMiCiHEH axblpaTbiHpl3. ® Bapnbik
OpHaTy XoHe KyTiM KepCeTy XYMbICTapblH OpblHAaFaH
Ke3ie dpKaLLaH XyMbIC KOnFabbiH K1iHi3. @ byn eximai 8
XacTaH ackaH Gananap, COHAal-aKk (uaukanblk, cesy
Hemece aKbln-oi KabineTTepi LWekTenreH afgamaap Hemece
KYPbINFbIHbI NaifanaHy Taxipubeci Hemece KaxeTTi binimi
KOK afjampap onapfblH KayincisgiriHe ayan OepeTiH
facka apfamHblH baKbinaybIHChI3 HEMece KypbinFbiHbl
Kayincia nanpanaHy )XoHe OHblH KayinTinirH TyCiHY
Typanbl Hyckaynap anmaibliHlwa KorngaHbaybl kepek. e
bananapgblH ~ ©HiMMeH OiiHamaybIH Kanafanan
OTbIPbIHBI3. ® Tasanay xoHe KyTiM KOpCETY XYMbICTapbIH
6ananap TuicTi 6akpinaychia OpblHLaMaynapbl Kepek. ®
Erep eHim ra3beH Hemece 6acka OTbIHMEH XYMbIC iCTENTIH
e3re KypbinfbinapmeH 6ip yakbiTTa KongaHbinca, 6enme
KETKINIKTI Typae Xengetinyi kepek. ® OHIMHIH iWiH ae,
CbIpTbIH fa xui Tasanan otbipy kepek (KEMIHOE BIP
AVOA BIP PET); epkalaH naitjanaHy HyckaynbifblHa
GepinreH Hyckaynapapl OpbiHAaHbI3. e OHimai TasapTty
XSHe  cy3rinepai  Tasamay/aybiCTblpy  epexenepiH
cakTamay epT KayniH Tyablpybl MyMkiH. ® "OTneH Lwapny"
pexumMiHge nicipyre kaTaH, TbibIM canbiHagbl. @ ALbIK
OTTbI Naiiganaxy cyarinepai 3akbiMaaybl XoHe epT KayniH
TyAbIPYbl MYMKIH, COHAbIKTaH OHZAN XaFfaitra elKallaH
xon 6epinveyi kepek. ® Mail KaTTbl Kbi3bin KeTin,
opTeHyiHe xon 6epmey YLLiH Kyblpy kesiHe aca cak
GonFaH xeH. e EciHiage 6GoncbiH! Byn KypbinfFbiHbIH
KOrmKeTimgi benikTepi nnuTa Kocynbl Ke3ae biCTblK Gonybl
MyMKiH. @ EciHisge 6onceiH! OpHaty asktanvaca,
KYPbINFbIHbI  3NEKTP JKeniciHe KocmaHbl3. e KeprinikTi
6unik opraHaapbl GekiTkeH, TYTiH LWblFapyFa 6ailnaHbICTbI
Kayincisgik TEXHMKacbl oHe Kayincisgik Lapanapbl
GoibiHLWa epexenep KaTaH caktanybl kepek. o LLbiFaThbiH
KaHFaH ayaHbl rasgbiH, Hemece 6acka OTbIHHbIH, XaHybl
HoTWxeciHOe naiga OGonFaH TYTHAI WbIFapy  YLLiH
KonJaHbINaTblH MypXanapMeH xanFayFa Oonmaigbl. e
Top AypbIC OpHaTbINMaraH ke3fe KypbinfbiHbl eLKallaH
nainanaHbaHpi3! @ KypbinFbiHbl OpHATY YLUiH TEK OHbIMEH
Gipre GepinreH OypaHaanapgbl faHa KONA@HbIHBI3, an
Gipre Gepinmece, cailkec keneTiH bypaHganapabl caTbin
anbiHpi3.  OpHaTy  HycKaymbiFblHAA — KepceTinreHaen
y3blHObIKTaFbl  OypaHaanapgbl  KongabiHbi3. e byn
OyibIMAbI SNEKTPNiK eMEec SHeprusifaH XyMbIC iCTETIH
backa KypbinFbinapMeH Oipre naiganavFaH kesge ym-
Xanparbl Tepic Keickim 4 Ma (4 x 10-5 6ap) AeHreiHeH
acnaybl TMiC. ® Byn HyCKaynblKTbl angafbl yakbiTTa

aHblKTamanblk peTiHge Kapay YLWiH caktan KO Kepek.
CatbinaTblH, TacbiManaaHaTblH He KewwipineTiH xaFganaa
OHbl BHIMMeH bipre ycTay Kepek.

£ INEKTP BAWIAHbICbIHbIH,
KAYINCI3AIri
e OHiMai poseTkajaH axblpaTbiHbia. e  OpHarty

XYMbICTapblH KOMAaHbICTaFbl OpHATy XoHe Kayinciagik
epexenepiH bineti, kacibn faibiHAanFaH KbiaMeTkepnep
FaHa xy3ere acblpybl kepek. ® Ocbl Tapayaa KenTipinreH
HyckaynapAbl ~ cakTamaraH  kaffaiga  ajgampap,
XaHyapriap Hemece Mynik VYLWiH eHgipywi 6aprbik
XayankepLuinikti ©3 MOWHblHA anyaaH 6ac TapTagbl. e
Kyart kabeniHiH, y3bIHAbIFbI MNMTaHbI XyMbIC 6eTiHeH anbin
TacTay YLiH XeTKinikTi 60nybl kepek. ® OHIMHIH TOMEHTi
XafblHOafbl TaKTallaja KepCeTinreH KepHeydiH, on
OpHaTbINaTbiH TYPMBICTbIK OpTajarbl KepHeyre Ccaikec
KeneTiHiHE KO3  KETKI3iHi3. e ¥3apTKbl CbiMaapabl
nainganaHbaHpia. e JKepre Kkocy kabeni Gacka
kabenbaepre kaparaHaa 2 cM y3bliH 6onybl kepek. ® Erep
Oyn eHiM KyaT cbiMbiMeH xabgbikranmaca, 5500 Batt
KyaT ywiH 2,5 MM2 MUHMMangbl KOHAYKTOp AMameTpiH
nanganaHbiHpI3; KOFapbipak KyaT [eHrewnepi  yiiH
avametpi 4 mm2 Bonybl kepek. ® Kabenb GoibiHaarsl
Temnepatypa 50°C-Tan acnaybl kepek. ® byn eHim xenire
TYPaKTbl KOCbIflyFa apHamnfaH, COHAbIKTAH OHbl Xerire
OekiTinreH ken noMCTi KOCKbILWNeH KocbiHbl3, on |l
caHaTTaFbl KepHey IkaFdadnapbiHha OKeniHiH - TomblK
axblpaTbinybiHa keningik GepetiHoen 60nybl XoHe OHb
OpHaTKaHHaH KeliH OHait Kon XeTiMai 6onybl kepex.

e EciHisge OoncbiH! Ogsapa kanfay kabeniH
aybICTbIpyabl KNWEHTTEpAi Konaay Kbl3MeTiHiH, yokinetTi
ekKini Hemece ocbiFaH yKkcac Binikriniri 6ap Maman xypriyi
THic.

e EciHisge GoncbiH! JnekTp xeniciHe Kaita Kocnac
OypbIH, OHbIH, JYPLIC XYMbIC ICTEATIHIHE KO3 KeTKI3iHi3,
opKkawaH KyaT KkabemiHiH ~ AYpbIC  OpHATbiNFaHbIH
TEKCEPIH3.

&% OPHATY KAYINCI3AIr

® OneKkTp XoHe MexaHWKamnblK OpHaTy XyMbICTapblH
Binikti MamaHaap opbIHAAYbI Kepex.

e OpHatyabl Gactamac OypbiH: OHimMAi KopabblHaH
LblFapFaHHaH Ke#iH OHbIH, Xonja 3akbiMaanmaraHbiH
TeKcepiHi3 xaHe npobnemanap aHblKTanfaH Xargaiaa,
opHatyabl  Gactamac  GypbiH  AMNepMeH  Hemece
TYTbIHyWIbINAPFa  KbI3MET ~ KOpCeTy  opTanblfFbIMeH
xabapnacblHpI3; caTbin anblHFaH OHIM OpHATY anaHblHbIH,
KenemiHe CoWKeC KeneTiHOirNH TeKCepiHi3; KanTamaHblH,
iWwiHae  Kepek-xapakTapgblH, — 0ap-kofblH  TeKcepiHi3
(TacbiMangay oHai Bonybl yLWiH, Mbicanbl, OypaHganap
canblHFaH KaniblkTap, Keningik ceptudukathl xaHe T.6.).
Onapapbl WbIFapbin, Kayincis xepae caKTaHbl3; OpHaTy
OpHbIHa XaKblH Xepae po3eTka bap exkeHiHe ko3 XeTki3iHi3
o KopnycTbl opHaTyFa paiibiHpay:

+ OHIMAI TOHA3bITYy KyPbINFbINAPbIHA, bIABIC KYFbILL
MalLWHanapfa, KbIbITKbILTAPFa, MeLTepre, Kip XyFbiLl
X8He KenTipriw MaluHanapFa opHaTyFa Gonmaigbi;
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nnuTaHbl opHaTnac OypblH, LWKadTa KecikTep acan,

XaHkanapabl Hemece  YriHAINep4i  MyKuaT - anein
TacTaHbl3.
Mrvta  MeH kabblpra  apacblHgaFbl  MUHUMangbl

apaKalbIKTbIK  anfablHFbl  XaFbiHaa keMmiHge 50mm,
Oynipnepinge  keminge 50mm,  KOFapFbl  KaKTaFbl
Kabbiprara GekiTinreH HapcenepaeH kemiHge 550mm
Gonybl kepex.

Hasap aypapbiHbi3: apakallblKTbIKTapabl KocrnaprnaFaH
kesge acyn OyibiMbl  ©HAIPYLLICIHIH,  HyCKaynapbiH
OpblHAAHbI3.

* PeLMpKyNSLMsNbIK HYCKaHbl OpHaTyAbl OHTainaHabIpy
YLLiH xuhas HerigiHe ©HEepKaCiNTiK TOPAbI
OpHanacTbIpaThiH TECIK xacay yCbIHbInabl.

* MaHpbi3gbl: 250°C  peifiHri xoFapbl TemnepaTtypara
TeTen 6epeTiH Bip KOMMOHEHTTI XabbICKaK ThIFbI3AaFbILLThI
(S) konpaHbIHpI3; opHaTnac OypblH, XabbICTbIpbINATHIH
GeTTepai MyKuAT Tasanan, CiHiMAIMIKTI HawaprnataTbiH
GaprbIK Hapcenepi anbin Tactay kepek (Mbicarbl, 6enril
3aTTap, cakTay xabgblKTapbl, Mainbl Kip, CYMblK Mail,
YHTaKTap, ecki JkeniMHiH KangblkTapbl xoHe T.6.);
XKenimgi xaktayapiH, 6ykin nepumeTpi GoiibiHwa Bipkenki
€TiN Xato Kepek; XeniM xafbinFaH COH ON KenkeHwe 24
carart KyTiHi3.

o EciHizge 6oncbIH! BypaHganap MeH bicbipmanapgbl 0C
HyCKaynapfa cail opHaTnacaHbl3, aneKTp Torbl Kaymni opbiH
arnybl MyMKiH.

e EckepTy: eHiMai Aypbic OpHaTy YLWiH Kybbipnapapl
keneci cunatTamanapbl Gap keniMMeH xenimgey
ycbiHbinagbl: DIN EN 60454 cTaHgapTTapbiHa CcoMkec
KeneTiH; OTKa Te3iMai; To3yFa Kapchl Te3imMainiri Tamalua;
TemnepaTypaHbiH, LIEKTEH ThiC ScepiHe TeTen GepeTiH;
TOMeH TemnepaTypaja KonpaHyra 6omaTbiH - akpun
HerisiHaeri xenimai KamTuTbIH xymcak cepnimgi TMBX
Ynaipi.

MEP3IM COHbIHOA TACTAY
ﬁ Byn KypbinfFbl  KongaHbinFaH — anekTpoHabIK

XoHe  anexTpnik  Kypeinfbinapfa  (WEEE)
= katbicTbl 2012/19/EC - UK SI 2013 Ne.3113
B F\nonanblk upekTuBackiHa cait TaHGanaHFaH.

Ocbl  eHimMai Tactayabl TWIiCTi  Typae OpblHAAHBI3.
Ocbinaiilua  naipanaHyllbl — KopliafaH —opTa  MeH
[EeHCayrblkKa JKaFbIMCbI3 canjapablH, angblH - anyfa
kemekTeceni. ©OHimaeri He inecne KyxaTTapgafbl OCbl
TaHba Oyn OHIMHIH TYpMbICTbIK KanablkneH Gipre
TacTanMail, SNeKTp XoHe 3NeKTPOHAbIK XabmblKkTapabl
KailTa naiganaHy yLiH TUICTi kuHay nyHKTTEpiHe xibepinyi
kepekTiriH  6ingipeai. OHbl XeprinikTi  KOKbIC ~TacTay
epexernepiHe CailkeC TacTaHpI3. byn eHimai naipganaHy,
KanmblH KeNTipy aHe KanmblHa KenTipy Typanbl KocbiMLLa
aknapat any VYLWiH XeprinikTi yokineTTi Mekemere,
TYPMbICTBIK  KangblKTapabl JkuHay Kbl3METiHEe Hemece
©HIMAi caTbin anFaH aykeHre xabapnacbiHbI3.

EPEXENEP

Kypbinfbl keneci epexenepre cait xacamybl, CblHamybl
XOHe XacaKTanybl Kepek:

+ Kayincisgik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233;+ ©nimainiri: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « SMY: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

L¥PbIC MAKOANAHY ¥CbIHbICTAPbI

KopluaraH opTafa KeneTiH ocepai asalTy YLWiH AypbIC
nainanaHy Hyckaynapbl: Tamak nicipyai 6acTaraH kesge
KYPbINFbIHBI €H a3 Xbinaamablkka KOCy Kepek XoHe OHbl
nicipy askTanFaHHaH kedtiH Ae BipHewe MMHYTKa KoCymbl
Kyioe KangblpbiHbI3. XbinaamapiKTel Tek TYTiH MeH 6y
ken Donca faHa, WyFbIN XaFdainapga faHa TespeTy
(Booster) dyHKUMSICbI apKbInbl apTThipbiHbI3. MicTi asainTy
KYWECIHIH  TMIMAI  KYMBICbIH  CaKTay VLUiH, KeMip
Cy3riciH(nepiH) KaxeT 6GomnFaHga aybICTbIPbIN TYPbIHbI3.
Mait cysrici %aKcbl XyMbIC iCTeyi YLIH OHbl KaxXeTiHLle
Tasanan TypbiHbI3. TWIMAINIKTI apTTbIpbIn, LWYAbl a3anTy
YLLIH, OCbl HYCKayrbIKTa KOPCETINreH Makcumanasl Kyobip
[MaMeTpiH naitganaHbiHbI3.

2. NAWOANAHY
MNUTAHBI I'IAl7I.uAJ1AHY

WHAYKUMAnBIK — nicipy  KyAeci  MarHuT  WHOYKUWSCHI
uavkanblk KyObinbiCbiHa  Herisaenedi. byn xyneHiH
Heri3ri KacveTi KyaTTbl reHepaTopaaH kacTpenre Tikenein
Xibepy bonbin Tabbinagb!.

ApPTbIKWbINbLIKTaPbI: onekTp nnuTanapbIMeH
canbICTbIpaThbiH 6oncak, VHOYKUMSBIK nnuTa;
Kayincisipek: wbiHbl 6eTiHiH TemnepaTypacbl TeMeH
Bonagbl. Xbingambipak: TamakTbl T€3 apaja Kplagblpyra
Bonagbl. [anipek: nnuta OepinreH nopmeHgepre aepey
xayan 6epepi. AHaFypnbIM TUIMAI: CiHipinreH KyaTTbiH,
90%-bl KbidyFa aitHanagbl. CoHbIMeH KaTap kacTpen
nnuTanaH anblHFaHHaH KeliH, Kbl3y Bekep
naiganaHbinmaybl yiUiH Kbidy 6epy fepey ToKTaTbinagbl.

bIAbICTAPAbI KONOAHY
e blasictap

Tek ocbl  Genri  6ap

KongaHblHbI3.

KacTpenaepai

MaHbI3gbl:

nnuta GeTiHe 3aKbIM Kenmeyi YLiH, MblHanapfa ThbiiibiM
canblHagpl:

* Ty6i Teric emec biabicTap;

* Ty6i amManbgaHFaH MeTann biabictap;

* nicipy naHeniHiH, GeTiHe cbi3aT Tycney yuwiH Ty6i kedip-
OyAbIp bigbICTap;

* bICTbIK KocTpengepai xoHe Tabamapabl NAUTaHbIH,
Backapy naHeniniH beTiHe Kotora 6onmaiigbl.

* VHByKumsnblK kactpengepaid GapnbiFbl TMiMAI emec,
oWTKeHi onapablH Ty6i Tek apTbinait cheppoMarHuTTiK
maTepuangaH Typagbl! Kactpenpep meH Tabanapgbl
caTbin anfaHaa, MblHaHbl €CKepIHi3:
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* TY6i TOMbIFbIMEH (PeppOMarHUTTIK MaTepuanaaH Typafpl.
Oiitnece, xbiny 6epy xoHe OGipkenkinik Tuimginiri a3
Gonapbl, an kactpernpiH/TabaHbiH 6eTki Temnepatypachl
Tamak, Micipy YLLiH XETKinikci3 6omnybl MyMKiH

5 x)

+ Ty6iHpe amtomuumii Bonmaybl Kepek, SWTnece biapiC
Kbi36aibl kaHe OHbl MHAYKTOPNap TaHbIMaybl MyMKiH.

+ TyGi Teric emec Hemece Kkepip-OyabIp biAbICTap.

« Omap MHOYKTOp MeH bigbIC apacbiHarbl bainaHbic
GeTiHiH aypaHblH a3aiTagbl, TWIMEINIKTI TemeHpeTeni
X8He nicipy canacbIH HallapnaTagp!.

eAnabIH ana AalibIHAANFaH biabIc

KactpenpgiH maTepuanbl MarHUTTi eKeHiH Tekcepy YLLiH
Kall FaHa MarHuTTi nanganaHa anacbls. Kectpenpgepre
MarHuT  Xabbicnaca, onap apamaigbl.  AnfbiHFbl
Tapayparbl kepceTKilUTep OCbIFaH Aa KaTbiCTbl eckepinyi
™iC.

® blabic acTbIHbIH AypbIC AUaMeTpi

MAHBI3[bl: erep kacTpengep Aypbic enwemae
6onmaca, nicipy 6enikrepi icke Kocbinmangbl. Opbip
xeke  OOnikTiH  MWHMMangbl  AvameTpnepiH - ochbl
HyCKaynbiKTa 6epinreH TUiCTi CypeTTepaeH KapaHbi3.
MbiHaHbl eckepiHi3: Tamak nicipy Tuimpinirin xoHe
©HiM canacblH cakray YIWiH WHAYKUMA apanTepnepi
naipganaH6araH )XOH.

o Kyart yHemaey

[uameTpi nicipy aimarbiHa call KeneTiH KacTpenaep MeH
Tabanapabl NanganaHbIHpI3; Tek Ty6i xannak kactpenaep
MeH Tabanmapgbl KongaHbiHbI3; - MyMKiH 6onca, nicipy
kesiHOe KkocCTpengepdi KakmakneH >kannaHbl3; micipy
YaKbITbIH a3alTy YLIiH KOKeHICTepai, kKapTonTbl XaHe T.6.
a3 Menwepgeri CyFa NICipiHi3; KbICbIM niciprilTepai
KONAaHbIHbI3, OUTKEHI Onap 3HEeprus LUbIFbIHBIH XOHe
nicipy yakbITbiH ofjaH opi asaittagbl; TabaHbl NnUTafarbl
CbI3blfIFaH MiCipy anaHbIHbIH OPTacbiHa KOMbIHPI3.

TYTIH TAPTKbILL XXENAETKILLIH
NMAUOANAHY

Byn TyTiH WkiFapy XyMeciH Mypxanbl Hyckaga Hemece
cy3rini xaHe ilKi aiHanbIMbl Bap peunpKynALManbIK
HyCkafia konaaHyra 6onagpl.

Peumpkynaumsanblk xXyrege fe, Mypxansl xywege fe
OpTYpMi  KOHObIPFbINApFa  apHanmFaH  KomkeTimgi
KWHaKTapAblH  TOMbIK  aCCOPTUMEHTIH  kepy  YLLiH
www.elica.com XoHe www.shop.elica.com
BebcaliTTapbiH KapaHbl3.

o [ | Mypxans! Hycka:

Bynap 6ipkatap KyOblpnap (6enek caTtbin anbiHagbl)
apKbiNbl fanafa LbiFapbinagbl. OHiMEi gvametpi aya
WhIFbICbIHA (arFay cnaHeLi) cail keneTiH KabblpFara
OpHaTbINFaH COpFbill Kybblpnapra xaHe caHblnaynapra
XanFaHbl3. Kybbipnap MeH onapabiH enwemaepi Typans
KOCbIMWIA aKmapaTTbl MypXanbl HYCKaHblH —OpHaTy
HYCKaynblIfblHOaFbl Kepek-xapakTapra KaTbICTbl NapakTaH
KapaHbi3. KyOblpnap MeH  kabblpFapaFbl  LaFbIH
OvameTpni  WhIFbIC  TecikTepai  nawpanaHy  TYTiH
COPFbILTHIH, TUIMAINIMH TOMEHAeTei XoHe Wy AeHreiiH
KypT  apTTbipagbl. OcbiFaH  GaiinaHbicTbl  Gapribl
XayankepLuinikrepaeH 6ac TapTbinags!.

TyTiH copfFbllw TMiMAINir Makcumangbl 6onybl yLWiH: ©
Ky6bIp KyBbIpbIHbIH Y3bIHAbIFEI 7 METPAEH acnaybl THic. *
Bapnbik 7 MeTp 6oiibl KyOblp 90°-TaH apTblk emec exi
OypbinbicTaH FaHa GonFaHbl xeH * @ 150 MM gvametpai
(Hemece 222 x 89 mm TiKOypbIWTLI KUMaHbI) CakTayFa
YMTbIA OTbIPbIM, MyPXaHblH AMaMeTpiHiH KypT earepyiHe
6on bepmeHia.

o [ | Peuupkynaumansik Hycka:

LUbiFapbinFaH aya apHaiibl TYTiK apKbinbl benvere Kaiita
Xibepinmec OypblH apHailbl Maii yYCTaFbill XoHe MiC
cya3rinepi apKbinbl cysinegi (vic cyarinepi MeH TyTik 6enek
catbin  anbiHagbl). KocbiMwa aknapar any  ywiH
PeLMPKYNALUMANBIK HyCKa KiTabblHbIH Kepek-xapaKTapFa
KaTbiCTbl MapakTapblH KapaHpl3 (OCbl HYCKaymbIKTbIH
cypetTepi 6ap 6eniriHae).
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3. NAWOANAHY
BACKAPY NAHENI

RL RR

RL |RL||RL |RL RR|IRR| RR M(
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FR FR||FR| FR

ios]10] 6 Jéa)

770
[l ™

Micipy KyaTblHbIH, AEHTeiH XoHe TYTiHAI copbin
5 WblFapy  XblngampbiFbiH - (KyaTblH) — kebeity/
asanty

6 JKyMbIpTKa nicipy TanmepiH icke Kocy (aepbec)

XKyMbIpTKa  nicipy  TallMepiHiH,  KOCblfFaHbIH

6a - 6b )
kepceTeTiH uHakaTop (aepbec)

Micipy aiimarbl TaimepiHin avcnneiti /| Kemip
Ta-T7b cysriHiH TonyblH KepceTeTiH WHAukaTop - Mai
cyarici

8a - 8b Taimep aucnnenin ynkenTy/kilipenTty

TemnepaTypa peTTeriliH icke Kocy (eckepTy

o hyHKUMSACHI)
10 KigipTy

Kocynbl, 6ipak Kigipicte ekeHiH KepceTeTiH
10a

MHAOuKaTop

11 [MepHe Kynmbl

8w . -
ol

Kbi3merTi

Micipy naHenin/TyTiH coprbilw xenaeTkiwiH KOCY/

! olIPy
Tamak nicipy amarbIH TaHOay NepHec
Micipy anmarbIHbIH KyaT feHrediHiH, guennedi
Micipy aimaFblHbIH KOCYMbl €KeHiH KepceTeTiH
4 nHpukatop [ CyarinepaiH, TONMyblH KOpCETeTiH

MHOmMKaTop

11a  VHpukaTop - MepHenep Kynnbi

12 TyTiH cOpFbIWTLI TAHAAY NEPHEC

13 TyTiH copfbiw Ancnnei

14 TYTiH COPFbILITLIH aBTOMATTbI PEXUMIH iCke Kocy

15 TyTiH COPFBILTBI KiAipTY MB3ipiHiH, MHAKKATOPbI

X¥MbICTbl BACTAMAC E¥PbIH BITYIHI3
KEPEK HOPCENEP

ECKEPTY: bByiibimabl KyaT Ke3iHe anfaw peT
KanfaraH coH nnutara BOCATY npoueaypacbiH
opbIiHAay KaxeT. MbiHa HycKayAbl OpbIHAAHbI3:

)
MnutaHbl KyaT KesiHe KOCbIHbI3, Aucrneiige (13) LF

XbIMbINbIKTaldbl XoHe uHgukatop (11a) xaHagbl. @]
(11) nepHeciH 6ipHewe cekyHn 6acbiHbI3, COHAa
nHgukatop (11a) ewepi. Exai nnutansl KOCY/OLWIPY

@ nepHecimeH (1) ewwipy MymkiH 6onagp!.

Ocbl nnuTaHblH  6apnblK  GyHKUMSANapbl €H  KaTaH
Kayinciagik epexenepiHe caii GonaTblHgali eTin xacarnfaH.
OcblifaH 6aitnaHbICTbI:

* Kactpenpep xaHapfbiHbIH YCTiHe KOMbLIMaFaHaa
Hemece  Aypbic eMeCc  KOWbInFaHAa,  KeWbip
¢yHKuMANap icke KocbinMangbl Hemece aBTOMATTbl
TYpAe ewwipinepi.

+ backa xargainapga 6enrini 6ip dyHkuMs TaHAanmaraH
napameTpai  KaxeT eTce, icke Kocymbl yHKUusnap
aBTOMaTTbl TypAe euwipinedi (mbicanbl: "Selecting the
cooking zone" (Micipy aimarbiH TaHAay) xoHe "Operating
temperature” (ymbic Temnepartypacsl), "Lock Function”
(KymbinTay — dyHkumsicel)  Hemece "Timer"  (Taitmep)
(YHKUMACHIHCBI3  "mauTaHbl  icke  KocbiHbI3"  (Micipy
alimarblH TaHaay) xaHe "Operating temperature” (Kymbic
Temnepatypachl), "Lock Function" (Kynbintay dyHKumschI)
Hemece "Timer" (TaiiMep) (YHKUMSACLIHCHI3 "NAUTaHbI icke
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KOCbIHpI3").

Tamak nicipy aimarbiH naipanaHbac OypbiH, aucnnenain
owwipinyiH KyTiHi3.

EckepiHis! ¥3ak Mepsivre naiipanaHaTbiH Karfanga
(Mbicarnbl), nicipy aiimarbl cankplHaaTy keseHiHage 6onbin,
OCbIHbIH, cangapbiHaH 6ipaeH axbipaTbiiMaybl MYMKH;
nicipy aiMarFbiHbiH, AUCNNEHiHAE OCbl Ke3eHHIH Xypin

- -
XaTKaHbIH kepceTeTiH /7 Genrici naitna Gonaabl. Tamak

nicipy aimarbiH naipanaHbac  GypbiH, AMChnengiH
oLipinyiH KyTiHi3.

MICIPY AUMAFbIHbIH OUCNNEMI

Micipy  aWmaFbiHbIH  AUCINennepiHae MblHanap
kepcertineai:

Kbi3merTi MiH
Tamak nicipy anmarbl KOCynbl f_—f
Kyat geHreni / ::ll'::l
KanablK Xbiny MHOMKATOPbI H
KacTpen aHblKTaFbIL '_—'
Temnepatypa  peTTerili  (PYHKUMACHI 2T
Kocynbl Uy
Kenip aitmarblHbIH yHKLMsICI 6enceHai ,'-;’
KigipTy dyHKuusicl / f
ABTOMATTbI KbI3AbIPY PYHKLMACI ,D)

MNUTAHBbIH TEXHUKATBIK
CUNATTAMATNAPGI
o Kayincis icke kocy

OHiM Tek kacTpen Tamak nicipy animarbiHga 6GonFaH
Xaffaniga faHa icke Kocblnagbl: ellkaHaaid kactpen
Gonmaca Hemece onap anblHca, Kbl3Ablpy MpoLeci icke
KOCbINIMaiigbl He TOKTaTbinagbl.

o blabic geTekTopbl

OHiM Tamak nicipy aiimafblHga kacTpenpiH 6apbiH
aBTOMATTbI TYpe aHbIKTanmpl.

o Kayincisgik ywin ewipy

Kayincisgik ~ makcaTtTapbiHga opbip  Tamak  nicipy
ailMafblHOa — Makcumangbl  KyMbIC  icTey  yaKbITbl
6GenrineHesi, on opHaTbInFaH KyaT AeHremiHe bannaHbICTbI
6onappl.

o KanabIk KbI3y UHONKATOPLI

Bip Hemece 6ipHelwe nicipy aiiMakTapblH ewipy kesiHge

[N
Kanablk Kbldy TWiCTi  aiiMakTblH —aucnneiinge /!
6GenriciveH kepceTineai.

NNUTAHBLI NAXOANAHY
® |cke Kocy

Mnutanbl Kocy ywiH KOCY/OLWIPY nepHeciH @ 1)
TYpTiHi3. Bapnbik aucnneinep (3) mex (13) aucnnedi

icke KOCbIMbIM, Hen CaHblH L! kepceTei.

Mnutanbl ewipy ywiv KOCY/OWIPY nepHeciH @ (1)
6acbiHbI3.

BipHelwe cekyHn 6oilbl ewbip dyHKUMs icke KocbinMaca,
nnuTa eLeai.

o [icipy aitmaFbIH icke Kocy
Icke Kocy:

m
KanaraH nicipy ailmarbiHa Tuecini mepHenepaiH E’

[ZT‘E]G] (2) 6ipiH Bacy apkbinbl nicipy aitMarbIHbIH
Ma3ipiH awbiHpI3. Con anmakTbliH faHa aucnnenti (3)
XOFapFbl KAPKbIHABIMbLIKMEH XaHazb!.

BypblH TaHganFaH nicipy aiMaFbiHblH KyaTblH peTTey
yWiH TaHgay xonafbiH (5) caycakmeH Typrin,
CbIPFbITbIHBI3.

Eckeptne: Micipy alimarbl TaHzanfaH kesne TAMMEP

aucnnenti (7a+7b) MblHaHbl kepceTeqi: « ~ T xaHFaH
nHgukatop  (4) Kalh  aumakTbiH  TaHAaAnFaHbiH
alKplHOanabl. byn xafganaarbl aMak — angblHFbl COn
XaKTafbl alimak,

Guwipy:
KanaraH nicipy aimarbiHbiH Ma3ipiHe Kipin, [EEB

E]G] nepHenepiH (2) 6acbiHbl3, con Kesge OCbl
aiMaKTbiH, aucnnedni (3) FaHa xoFapbl KApKbIHAbINbIKNEH
XaHagbl; KyatTbl Henre opHaTbiHbI3 HeMece NepHeHi
(2) TaFbl bacbin, GipHewwe cekyHA ycTan TYpbiHbI3.

o Micipy aiiMaFbIHbIH KyaT geHreii

Mnutapa 9 Kyat AeHredi Gap. CaycaktapbiHbiaabl (5)
TaHAay xonarbl D0VbIMEH TYPTIHi3 SHe CbIPFbITbIHbI3:
KyaT fieHreliiH kebeiTy yiliH OHFa Kapai;

KyaT [eHreiH a3aiTy yLiH conFa Kapai.

OpHaTbInFaH KyaT [eHreili TaHaanFaH nicipy aiMarbiHbIH,
aucnneninge (3) kepcertinegi.

o Kyat kyuwienTkii
Byn 6yibiM 10 MUHYT Boitbl Kocynbl GonaTbiH (0AaH KeiiH
Temneparypa angblHFbl OpHaTbINFaH MaHre

KaiTapbinagbl) 1 KOCbIMWA KyaT AeHrediMeH ('
[OeHreiliHeH KeliH) xababIKTanFaH.

[}
CaycakTapbiHbl3bl TaHAay xonafbl (5) GolbiveH (!
-AeHreigeH KemiH) XblMKbITbIM, KyaT KyLWeWTKWTi icke

[}
KOCbIHbI3. KyaT KyLueiTkiliHiH aeHreii gucnnenae(3) I~
BenricimeH kepceTinesi.
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¢ Kenip aitmakTapb!

Byn dyHkuma FL nicipy aitmareiHa RL micipy aiimarbimeH
xaHe FR nicipy aimarbiHa RR nicipy aiimarbiMeH Gipre
XYMbIC icTeyre, ocbinaiiwa 6ip KyaT AeHreniHaeri bipikkeH
6ip nicipy aiimarbIH xacayra MymkiHaik 6epegi. byn ynkeH
kacTpengepMeH xoHe TabanapmeH Tamak nicipyre
MyMKiHAIK Oepepni. OpkalwaH HyCKaynbIKTbiH, COHfbl
GeniriHperi MoHTaxaay unnlcTpauusnapbiHga kenipgi
Kali ailMakTapaa icke Kocyra 6onaTbiHbIH TEKCEPIH3.
Kenip ¢pyHryusicbiH icke Kocy ywiH:

Eki taHpanraH aimaktbiH (FL+RL) Hemece (FR+RR)
nepHeciH (2) 6ip yakbiTta 6achin TypbIHbI3.

[ucnneinepain, GipiHge (3) I' l’ TaHbacbl, an 6acka
pucrnenge (3) opHatbinatblH KyaT kepcertinegi. KyatTbl
OpHaTy YLWIH caycarbiHpi3dbl TaHAay aiMarbiHpaa (5)
CbIPFbIThIHBI3

Kenip ¢pyHryusicbiH ewipy ywiH:

* ewipineTiH (FL+RL) Hemece (FR+RR) aimakrapabiH
XyObIHbIH nepHenepiH (2) 6ip yakbiTTa GipHelle cekyHn
6achin TypbIHbI3.

® nepHenep Kynnbl
lMepHe Kynmbl opHaTbiNFaH (YHKLUMANApAb! iCke KOCymbl
KanmnblHaa KangblpFaH Kesae nnuTaHblH napameTprepite
Gaikaycbl3fa TMin KeTy apKbinbl Ke[epri KenTipyAiH anabiH
anyra MyMKiHaik Oepegi.

Icke Kocy:

[MepHenep Kynmbl (OYHKUMSCHIH icke KOCY YLUiH NAMTaHb
icke KOCY Kepex.

J @ (11) TyimeciH 2 cek bacbin TypbiHbI3. OLWipy YLLiH
0Cbl 9pEKeTTi KalTanaHbl3.

EckepTne: erep nepHenep Kynnbl KOCynbl 6onfaH kesge
Backa ke kenreH (yHKLMS nepHeci bacbinca, MHAMKATOP
(11a) xbinbinbIKTangsl  xoHe gucnned (7b)  ocbl
(DYHKUMSHBIH, - KOMAAHbINbIN XaTKaHbIH kSHe nnuTaja
KYMbIC iCTe/l any ywwiH oHbiH 6ipTe-6ipTe ewwipinyi

KepekTiriH kepceTy yLiH bipHelwe TaHbanapabl orrbl
KaTapbIHaH kepceTeai.

o Temneparypa petTeriw (eckepty dyHKUMACHI)
Temnepatypa peTTerill (KbinbITy PYHKUNACHI) — Kbl3yabl
OHTalnbl KyaT AeHreiHaeri TypakTbl TemnepaTypaga
cakTayfa MyMKiHaik GepeTiH Gackapy yHKuusichl; Byn
(byHKUMS AaiblH TamakTapAbl KbiMbl KyiiHoe cakTayra
eTe Konanrbl.

Icke Kocy:

(2) nepHeciH, cocblH
nepHeciH ﬁ (9) TaHmaHbI3; oOCbl  aMaKTbiH
aucnneninge (3) dyHkums 6enceHpi bonFaH ke3ae kepiHin

nanpanaHbinatbiH - aiiMaKTblH,

TypaTbiH TaHbanap peTi LI™ZI"_t kepiHesi.
Buwipy:

)]

Byn dyHKuMsHbl ewipy ywiH LZ° nepHeciH (9) Tarbl
BipHeLue cekyHa 6acbin TYPbIHbI3.

Eckeptne: 6yn dyHKunsHbl CoHbiMeH Kkatap KOIMIP
pexumi  KoCynbl Kesfe [e aiMakTappa icke Kocyra
Gonagp!.

o ABTOMAaTTb! Kbi3abIpy

Automatic Heat UP (ABTOMaTTbl Kbl3fbipy) (YHKLMSCHI
OpHaTbifiFaH KyaT [AeHreiiiHe Tesipek Kom xeTkisyre
MYMKiHAiK 6epepi; 6yn dyHKUUSMEH TamMaKTbl Kyigipin any
KayniHci3 Te3 nicipyre 6Gomapgbl, ce6ebi Temnepartypa

!
OpHaTbINFaH AeHreiaeH acnaiabl. Byn dyHkumus ! xaHe

l'_'l' aparnbifblHAaFbl KyaT AeHrennepi YLiH KomkeTiMai.
Icke Kocy:

ManpanaHbinatbiH - ailMakTblH,  MepHeciH (2) TaHzan,
caycafFblHbI3bl TaHAay XonafblHAa (5) CbIpFbITbIHbI3.
KanaraH peHreiire KON XeTKi3reH COH, OHbl CON
aiiMakTbiH, Aucnnenrinae (3) opHaTbinFaH KyaT MaHIMeH

o ; .
kesektecin /! TaHbacbl nailna GomnFaHwa OHbl BipHelue
cekyHA 6achin TypbIHbI3.

Micipy aiMarblHbIH, KyaT [eHredli XorFapbinaraH kesge,
"ABTOMaTTbI KbI3AbIPY" (DYHKUMACHI XaHa Temneparypa
MaHiMeH 6encenai 6onbin Kanaasl;

Eckeptne: bByn dyHkumaHbl  GipHewe aiimakta  Gip
yaKbITTa icke Kocyra bonagpl.

Buwipy:

"ABTOMATTbI KbI3AbIpy" PYHKLMACH! OLLIPINETIH aiMaKTbIH
nepHeciH (2) TaHaan, nicipy aiMarbiHbIH, KyaT [eHremiH
a3anTbIHbI3.

o Kigipty

KigipTy ~ cyHkumsacsl  nicipy  GetiHgeri  6enceHai
yHKUMANapabl KigipTyre, nicipy KyaTblH Henre Tycipyre
MYMKiHZiK Gepegi.

Icke Kocy:

. " nepHeciH (10) b6acbiHpI3, coHaa uHaukatop (10a)
XaHbin, Gencexpi aiMakTapablH Aucnneninge (3) ocbl
aliMakTapgafbl  TemnepaTypa  OEHreiiHiH  MaHiMeH

Ly -
kesekrecin / ! TaH6ack! kepiHeai.
Buwipy:

*+ TaHba kepiHOel KeTKeHIWe nepHeHi " (10) GipHewe
cekyHA 6achin TypbIHbI3.

AXblpaTbifiFaH COH, NAUTa Kigipyre [eliH OpHaTbinFaH
napameTpriepMeH XYMbICbIH XanFacTbipa Gepegi.
Eckeprtne: erep 10 MuHyTTaH KkeitiH "KigipTy" dyHKLmsCBI
axblpaTbinmaca, NnuTka aBToMaTTbl TYPAE eLues;.
Eckeptne: Pause Function (Kigipy yHkumsicel) copbin
LUbIFAPY XYMbICbIHa Cep eTnengi.
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o XyMmbIpTKa Talimepi

XKyMbipTka  nicipy  Taimepi  pyHKuusAckl  nicipy
aliMaKTapblHaH (XOHe TapTy aliMarblHaH) TaYenci3 kepi
caHak bonbin Tabbinagp!.

Icke Kocy:

Bapnbik uHankaTopnap (3 xaHe 13) xaHybl ywiH "Copy"
Hemece "Tlicipy aimarbl" Ma3iprepiHeH LWbIFbIHBI3.

MepHeHi @ (6) bacbiHpI3, coHga wHAukaTtop (6a)
XaHbin, 6ip yakpiTTa

aucnnei (7a+7b) meH uHamkarop (6b) pa icke

Kocblnagpl.

OcblgaH KeiliH + (8a) xoHe === (8b) nepHenepin
naifanaHbin  yakpiTTbl  asaiiTyra Hemece kebelTyre
Gonapgbl. YakbIT MuHyTNEH kepceTineai. Erep Taiimep 6ip
MWHYTTaH acrmaiTblH YaKblTka OpHaTbifca, OHAA Kepi
caHak CekyHamneH kepceTineqi.

Taiimep Kkepy caHayfpl asKTaraH kesge, AbIObICTbI curHan
LbIFaabl XaHe nicipy anmarbl elesi.

Axbipamy:

Taitmepai epTepek ewipy ywiH "Copy" Hemece "Mlicipy
aiimarbl" Ma3ipnepiHeH WhIFbIHbI3, COHOA UHANKaTopnap

(3 xoHe 13) xaHbin, TakiMep AUCTIEN === MepHeciMeH
(8a) Henre opHaTbInagb!.

o [licipy aiiMarbIHbIH TaliMepi

"TMicipy aimarbiHbIH, TaiMepi" yHKUnsACkl TinTi apbip
nicipy aiimarbiHa Oip yakbiTTa opHaTyFa GonaTtbiH Kepi
caHay MyMKiHAir. KeseH COHbiHA@ nicipy aimMakrtapbl
aBTOMATTbl TYpAe OLeAi XoHe nanfanaHylubiFa apHaiibl
ObiBbICTLIK curHan bepinesi.

Icke Kocy:

Eckeprtne: Oyn Taimepai nicipy anaHpl HengeH backa
KyaT AeHreiHae XKyMbIC iCTEreH xafpaiina faHa icke
Kocyra 6onagp!.

KanaraH nicipy aiiMarbiHbIH NepHeciH (2)

icke KOCKaH COH Aucnnei (7a+7b) icke Kocbinbin,
Taimepni  Garpapnamanay  MyMKiHZIN  TybIHA@AAbI.

YaKbITTbl a3aTy He kebeiTy yLuiH + (8a) xoHe === (8b)
nepHenepiH  maiganaWbiHbI3.  YaKbIT  MUHYTNEH
kepceTineai. Tanmep 1 MUHyTTaH a3 yakbITKa OpHaTbinca,
caHay CekyHANeH xanfacagbl.

Erep kanacaHbI3, ocbl opekeTti GipHewe nicipy
aliMaFbiHa KauTanaHpi3:

Taitmepai ap nicipy aiimarbiHa Genek opHaTyFa 6onapbl;
afbiMparbl TaHAanfFaH nicipy animarblHbH, Kepi caHaFbl
aucnneige (7a+7b) kepceTinegi

Eckeptne: Kenip aimarblH icke KOCKaH COH OCbl
allMakTarbl TaliMep e icke Kocbinagbl.

Buwipy:

Taitmepai anfbiH ana euwipy VWiH nicipy aiMarblHbiH,

nepHeciH (2) TaHzan, === (8a) nepHeciH Tailmep Henre
KETKEHLUe 6ackin TYpbIHbI3. YaKbIT ewipinesi.

o KyatTh! wekrey

"KyaTTbl wekTey" (YHKUMSCHl KYPbINFbIHbIH,  KyaTTbl
MaKcuMangbl TYTbIHybIH LekTey, 6apnblk Bencerai micipy
aiMakTapbiHAa TYTbIHBINATBIH  KyaTTbl peTTey, micipy
naHeniHiH, Xannbl TYTbIHbINATLIH  KyaTbl  GenrineHreH
Makcumangbl  TyTbiHY — AeHrediHeH —acnanTblHAbIFbIHA
Keninaik peTiHae nanaanaxyra MyMKiHAiK 6epepi.

KyatTbl wwekteyni bactay masipi "Mapametpai 6ackapy”
MB3ipiHiH iLiHOe opHanackKaH.

Mapamempdi 6ackapy masipiHe Kipy ywin:
MnutaHbl 3nekTp XeniciHeH axbipaTbin, 6GipHewe
CeKyHA, KYTiHi3 Ae, anekTp XeniciHe KaiTa KOCbIHbI3.

@ (11) nepHeciH bipHelwe cekyHa Bacbin Typy apKbinbl
nnuta KYNMNbIH ALLbIHbI3; ocbigaH keiiH El (12) +

@ (14) nepHenepiH bip yakbiTTa BipHelue cekyHg 6ackin
TYPbIHBI3  (KbIMKbITY  konafbl  (5)  aHFaHwa).
CaycarblHbI3abl xonak (5) oibiMeH conpaH OHFa Kapail
CbipfbIThiHbI3. (3-FL) xoHe (3-FR) aucnneinepiniH ekeyi
€ XaHagbl.
Ducnneiige  (3-FL)
KepceTinegi.
Ducnneiige (3-FR) opHaTbinFaH MaH kepceTineai.

o3repTinin  xaTkaH napameTp

Kyammb1 wekmeydi 6ackapy mazipiHe emy ywiH:
Openkife napameTpriep Ma3ipiHe Kipin XaTkaH Kesne

i ] )
aucnneiige (3-FL) L. oHe Lt wmoHgepi Ke3ekneH

p
KkepceTineai; ”_5 nepHeciH (9-FL) gucnneiige (3-FL)

¥oHe = MoHaepi kesekneH kepiHreHiwe GipHewe pet

BacbiHbl3. (- xeHe L= = KyarTbl wekTeyqi 6ackapy
Ma3ipi).

Kyammbi wiekmey MaHiH OpHambIHbI3:

599

Yw KomxeTiMai MOHHEH KanaFaHblH TaHgay yuwiH 122
nepHeciH (9-FR) 6acbiHbi3. MblHa kecTeHi KapaHbi3:

Anmal Anmal lyat

3-FL 3-FR MH (kBT)

i 0 74

£c / 45

iz 3
Mapamempnepdi cakmay:

TaHpanfFaH napameTpnepai cakray YLiH @ (1) nepHeciH
6acbiHpI3
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TYTIH COPFbILITLI MAKOANAHY

o TyTiH TapTKbIWTbI icke KOCY.
Icke Kocy:

E] nepHeciH (12) TyptiHi3 (6acbiHpi3). Oucnnen (13)
KOFapbl KapKbIHABIMNbIKTA iCke KOCbinagpb!.

TyTiHAi copbin LWbiFapy KyaTblH peTTey YLWiH TaHaay
XonaFblIH (5) TypTin, caycakTbl CbIPFbITbIHbI3.

Eckeptne: nicipy aiMakTapblHaH aiibipMalLbifbifbl — TYTiH
TapTKbIWTHIH XenaeTkiliH ewipy TamepiMeH
Gafpapnamanay MymkiH emec. COHObIKTaH gucnnen
(7a+7b) icke KocbinMaAbl.

Buwipy:

TYTiH TapTKbIWTBIH, XeNAeTKiliH eLWipy YLiH NepHeHi

E] (12) bipHelwe cekyHa 6acbin TypbIHbI3 HEMECE TYTiH
COpY KyaTblH Herre OpHaTbIHbI3.

o TyTiH TapTKbIWTbIH KyaT AeHremi

TYTiH TapTKbIWTbIH, XenpeTkilli 4 TYTiH wbIFapy KyaT
LeHreniMeH XaHe KyaT KyLLeNTKILLNEH xabablKTarnFaH.
CaycaktapbiHpiagbl  (4) TaHgay onafbl 60iibiMEH
TYPTIHi3 )X&HE CbIPFbITbIHbI3:

KyaT [ieHremiH kebeinTy yLiH OHFa Kapai;

KyaT AeHreniH asanTy yLUiH conFa Kapain.

OpHaTbInFaH KyaT AeHreiii TYTiH TapTKbIL XenaeTkiLliHiH
naucnneninge (13) kepcetineai.

® TyTiH TapTKbIWTbIH KyaT KYWenTKiwi

Byn OyitbiM 5 MUHYT 60iibl Kocynbl BonaTbiH (0AaH KeliH
Temneparypa angblHebI OpHaTbINFaH MoHre
KauTapbinagsl) 1  KocbIMWa KYLLENTKIL Kyat
AeHreilimeH (4-aeHreiaeH xofapbl) xababIKTanfFaH.
CaycaKkTapbiHbi3abl TaHaay xonafbl (5) GoibiveH (4-
[EHreiaeH KeiliH) KbIMKbITbIN, KyaT KYLIEATKIWT icke
KOCbIHpI3. KyaT KylwewnTKiliHiH AeHreii aucnneiipe(13)

[ .. -
I~ GenricimeH kepceTineai.
o ABTOMATTbI peXuM

Byn GyiibiM eH, CalikeC XblinaamabIKNeH Kocbinagp! xoHe
copy CbINbIMABINbIFbIH nicipy ailMakTapbiHaa

nanganaHbinatelH - Makcumangbl - nicipy  AeHrediHe
colikecTeHaipeai.
MMicipy  aWmakTapbl  ewipinreH  ke3ge,  COpbIn

LWbIFAPFLILTBIH, XblNgamabiFbl 6ipTiHAEN asaibin, Kanmablk
Cy MeH MiCTi O YLLiH Bertimaenesi.

Icke Kocy:

E] (12) nepHeciH, ogaH KeiiH ‘[_iT nepHeciH (14) 6acy
apKbInbl TYTIH TapTKbIWTLIH, XenaeTKili Ma3ipiHe KipiHi3;
aucnneipge  (13) TyTH  TapTKblw  KeNAETKILUiHIH,

. B
KbINAAMABIFbIHBIH, MBHIMEH ke3ekTecin /1 apibi kepiHei.
Buwipy:

TyTiH TapTKbILW XenaeTkili Ma3ipiHeH ‘[K_T nepHeciH (14)

facbiHpl3 Hemece TYTIH  TapTKbIW  XenaeTKiliHiH
KbldamablFbiH -~ TaHAay KomafblHaH  (5)  KonmeH
a3anTbIHbI3.

o CyariHi 6ackapy mMa3ipi:
Magzipze kipy wapmmapebi:
MICIPY AAMAKTAPbl men TYTIH TAPTKbIW icke

i1 .
Kocbinybl kepek L!; XY¥MBIPTKA TAMMEPI SLWIPYNI

kyine Gonybl kepek. Erep 6yn LwapTTap opblHpanmaca,
Kipy npouedypacbiH OpblHAAFaH kesge Aucnnenge

(7Ta+7b) /1 LZF kepiHeqi XoHe OHbl XamnFacTblpy MyMKiH
Gonmaiasl.

Mazipeze kipy xoHe cy3zinepdiH KyliH kepy ywiH:
YoFapblaa KepceTinreH eHridy TanantapbiH OpblHAaraH

COH, E] nepHeciH (12) Gackin, COCbIH === (8a) xoHE

+ (8b) nepHenepiH bipre 4 cekyHa 6ackin TYpbIHbI3.
OcblgaH keiiH "Cya3riHi 6ackapy" ma3ipiHge bonachis.
Onenkine aucnneiige (7a+7b) MAV CYSTICIHIH kyiii
kepceTineai. MIC CYSTICIHIH, ky#iHiH kepiHiciHe Ty yliH

== (8a) nepHeciH bacbiHbI3. Byn nepHe bacbinFaH cambH
aucnneit  Gip cy3ri  KepiHiCiHEH  eKiHLiciHe — aybiChin
0Tblpagbl. TEMeHAE Cy3ri KyNnepiHiH KecTeci KepceTinreH.

Cyari Kyiii Oucnnei
KOCYIbl mait cyarici* 5.
KOCYNbl vic cyarici* J 3.
OLWWIPYNI maii cyarici m-
OLWWIPYN vic cyarici F-

*Cyarinepgin, TonFaHbiH GingipetiH uHaukatop KOCYIIbI

(]
BonFaH Kesge Aucnneige (7b) cysriHiH Ky =t

— oo
(Makcumangbl  TviMainikTe) AereHHeH Lt (cy3ri TonFaH)
[iereHre emtiHri kynai kepcetepi.

Cy3einepdiH monfaHbiH 6indipemiH uHAukamopdbi
KOCy He ewipy ywiH:

Eki cyariHiH 6ipiH TaHaaFaH COH + (8b) nepHeciH
BacbiHbI3; opbip GackaH cailbliH gucrneit 6ip KyipeH
€eKiHLLiCiHe aybICbin OTbIPab.

Eckeptne: bip ceaHcta cya3riHi eLwipin, COCbH KaiTa
KoccaHpI3, eLUipyre AeiHri cyariHiH Kyii esrepiccia kana
Bepegi.

CyariHi ewipreH COH M3ipAeH LUbIFbIN, COCbIH Cy3riHi

- o ;
KailTa KoccaHpl3, Cy3riHiH TONMy MeHi —'-AeH KailTa
Gacranagp!.
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MagzipdeH whiFy ywin:

MasipaeH LbIFy YLiH === (8a) xoHe + (8b) nepHeciHen
BACKA «ke3 kenreH nepHeHi bacbiHpl3 Hemece backa
nepHenepai TypTnen 8 cekyH KyTiHi3.

o Cya3riHiH TonFaHbIH KepceTyai KaiTa opHaTy

CurHangapgbiH, bipeyi He ekeyi fe Kocynbl GonFaH kesge
CY3riHiH Tonybl Typambl Aabbingbl euwipyre 6onapbl.
CyariHiH TonFaHbl Typamnbl CUrHam KepiHreHHeH KeMiH

anFawkpl 10 cekyHp ilWiHOe === (8a) xoHe + (8b)
nepHenepiH BipHelue cekyHa bipre 6acbin TypbIHpI3.

Kaitta opHaty CoTTi OpblHAanFaH keaae AblbbICTbl curHan
ectinedi. byn npoueaypaHbl Tek cysrinepai aybiCTbIpFaH
coH FAHA opbIHaaFaH XeH.

Eckeptne: Eki 4abbin ga Kocbinca, ekeyiH ae eLwipy yLuiH
0Cbl DPEKeTTi OPbIHAAHBI3. .

o TyTiH TapTKbIWTbI KigipTin 6apbIn ewi

Byn dyHKUMs KOCynbl Ke3fe TYTIH  TapTKbIWThIH,
XENnpeTKilli anablH ana OpHaTbiNFaH YakbIT iWiHAe FaHa
Xymbic icTenpi. Ocbl yakbIT ©TiN KeTkeH COH on
aBTOMaTTbl  Typae  ewepdi. TemeHgeri  Kectede
kepceTinreHaen, apbip XbinaamablIKTbiH, ©3iHiH apHaibl
Taiimepi bonagp!.

KYLIEWTK

. V4 V3 V2 V1

iw

S5MuH. 10 MuH. 15 MUH. 20 MUH. 30 MuH.
Icke Kocy ywiH:

TYTiH TapTKbIWTLIH, KenpaeTKilli XyMbIC iCTen TypFaH
ke3ne TaHAay xonafbiH (5) 6ackin TypbIHbI3, con ke3ae
nHavkatop (15) xaHbin, YHKUMAHBIH XYMbIC icTen
TYPFaHbIH kepceTepi.

Buwipy ywin:

Xail FaHa TYTIH LbIFapy XbinAamablFbiH aybICTbIPbIHBI3.
Byn yHKUMSHBIH, LLipinreHiH KepceTy YLiH MHAVKaTOop
(15) ceHegi.

KYAT KECTECI
. - . MNaipanady (Tamak paitbiHpay  Toxipubeci MeH
Kyar Aeured Mlicipy Typi opeTTepiHe H6alinaHbICTbI)
_ Tamak TemnepaTtypachiH KbiCka yaKbIT illiHae Cy KaiHay
;‘—' Tes KbI3gbIpy HYKTECiHe AeliH keTepedi Hemece TamaK CYMbIKTbIFbIH
MalgcwmyM Te3 Kbl3abipagbl
yaTt T
0 O i Kbi3apTy, nicipyai bacTay, KaTbipbinFaH Tarampapabl
- 2 | Kysipy - Kaitwaty KybIpy, Te3 KanHaty
=7 (7 |Kbi3apTy - Kyblpy - KailHaTy - OTKa|Kbl3apTy, Te3 KailHaTy, Micipy xoHe oTka kakray (5-10
” r- Kakray MUHYTTBIK KbICKA YaKbIT iLLiHAE)
olaplbl
Jyag ~ = |Kuisapry - nicipy - GyKTbipy - Kybipy - Kbl3apTy, 6asy KaitHaTy, nicipy xoHe oTka kakray (10-20
a1 pTy Py - DYKTEIPY - KybIpy MUHYTTbIK OpTaLUa YaKkbIT ilLiHAe), KocbIMLLA Kypanaapabl
- 0TKa Kaktay
angdblH ana Kplagpipy
Y ,:l Mlicipy - GyKTLIpY - KybIpY - OTKA KaKTay OyKTbIpy, a3aan kanHarty, nicipy (y3aK yakbiT), MakapoH
= TY30bIFbI
0 = 1 |Micipy - Gasly KaiHaTy - Kotonaty - y3aK. nicipy (kypiw, coycTap, KyblpbinFaH eT, GanbiK),
prawa | J- 71 enipTy CYMbIKTbIKTAp (MbICanbl, Cy, Wapan, copna, cyT), MakapoH
lyat TY30blIFbI
= = |Miicipy - 6asy Kaiwary - Koonary - y3aK nicipy (6ip nutpaeH a3 kenemaep: Kypil, coycrap,
Z-3 |eni KyblpbiniFaH €T, 6anbik), CyibIKTbIKTap (Mbicanbl, cy,
pry Luapan, copna, CyT)
¢ =1 |EpiTy - XiBiTy - XbINbl KyiAe cakTay -|capbiMaiiibl €piTy, LIOKONaATbl Xainan epiTy, LarbiH
- . I-n apanacTbipy eHimMaepai xibiTy
MeHri
yat EDITY - XIGITY - Xoibl KVHE CAKTaY - XaHa nickeH TaFaMHbIH KillkeHe 6GONIKTEPIH XbiMbl
,’ prTy y YRS cakray KyWiHoe ycTay Hemece TaFamabl YCbiHyFa 6GomatbiH
apanactblpy
TemnepaTypaga ycTan Typy xaHe Kpem-pusoTTo
_ Mnuta kyTy Hemece ewipy pexumiHge 6Gomapsl (H-L-O
ey ,'_ ;' BeTki benikke kongay kepceTy apKblnbl curHan BepineTiH Tamak nicipyaeH KeliH Kanybl
MYMKiH KanablK Kbi3y)
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4. TEXHUKANDBIK KbISMET
KOPCETY

EckepiHi3! Kanpaih ga Gip Tasanay He TeXHMKanblkK
KbI3MET KepceTy XyMbICTapbl anfgblHga Tamak nicipy
aiMaKTapbiHbIH, ~ ©Wipyni  eKeHiH XoHe  KbI3y
MHAOMKATOPbI COHIEHIH TEKCEpiHi3.

OHiMre TEXHUKANbIK KbI3MET KOPCETY YLUIH OpHaTy
COHblHOa Ocbl TaHGameH GenrineHreH cypeTTepai
KapaHpi3.

NMNMUTAFA TEXHUKATbIK KbISMET
K©PCETY

® VHAYKUUANbIK NNUTaHbI Ta3anay

[nuTkaHbl Sp NaiganaHFaH cailbiH Ta3anan Kok Kepex.
MaHbI3gb!:

+ ABpaauBTi rybkanapgpl, Wwato rybkanapbiH naiinanaHyra
Gonmaiiasl. Onappbl naiiaanaHcaHbl3, yakpiT eTe Kene
LbIHbI 3aKbIMAAHYbI MYMKH.

« Xabblk new 6ypikkiwTepi Hemece pdak keTipriwTtep
CUSIKTBI  TITIDKEHAIPFilL  XMMWANBIK  KyFbIlL  3aTTapaebl
KonaaHb6aHbI3.
. BYMEH
BOSIMAAOBI!
Op naipanaHfFaH calblH, TamaK KangblKTapbl MeH
AaKTapblH KETIpy YLiH NNuUTaHbI CanKbiH api Tasa KymiHae
yCTaHbI3. KaHT Hemece KaHT MenLuepi xorapbl TaFamaap
NAKUTaHb! 3aKbIMAARAb! XaHe onapabl fiepey KeTipy Kepek.
Ty3. KaHT aHe KyM LbiHbl BeTkenai 3aKbimaaybl MyMKiH.
lMnuTaHbl Tasanay yLiH )ymcak, wybepekTi, kaFas CynriHi
Hemece apHanbl Kypanaapabl nanganaHblHpbI3
(©HIipyLLiHiH, HyCKaynapblH KafaFanaHpi3).

TA3ANAFbILUTAPObI NAABANAHYFA

° X D CyWbIKTbIK XWHAY apHacbIH Ta3anay:

Erep kocTpenpepaeH CyibiKTbIKTap ken Menwepae
Galikaycblafa Terince, OHbl kanablkTapabl KeTipy xoHe
Ta3anbIKTbIH Makcumangbl [eHredliH  kamTamachls ety
YWIH ©HIMHIH TybiHgeri cy Tery knanaHbIMeH aFbi3bin
xibepyre 6onaap!.

L] X E Metann Topab! Tasanay:

Top bICTbIK CymeH xaHe OeliTapan Xyfbill KOCMameH
KOMMEH XXybINbiM, OfaH KeiliH TOTbIKTaHyAbIH anablH any
YLUIH TOMbIK KENTIpinyi Kepex.

TYTIH COPFbIWTbIH XENAETKILWIHE
TEXHUKANBIK KbI3BMET KOPCETY

o TyTiH COpFbIWTLIH XenaeTKiliH Tasanay:

Tasanay yLiH TEK 6eittapan cabblHFa ManbiHFaH AbIMKbIN
LwyBepekTi nainaanaHbiHbI3.
TA3ANAFbILW ACMNANTAPObI HE
NAVWOANAHYFA BONMAUABI!

AbBpa3auBTi KypampacTapbl Gap eHimaepai naipanaHyra
Gonmaiigbl. CUPTTI NAWOANAHYFA BONIMAAOBI!

K¥PANAAPADI

. XA Mait cyariciHe TeXHUKanbIK KbI3MeT kepceTy:
Tamak nicipy KesiHae wWbiFaTbiH Maii GenwekTepiH
TapTbin anagbl.

ArpeccuBTi emec Xyy KypangapblH naiganaHa oTbipbin,
KONMeH Hemece bIfbIC XYFbIlTa TOMEH Temneparypaga
XSHe KbiCKa UMKnae aibiHa 6ip peT (Hemece CyariHiH,
TONFaHbIH KOPCETETIH XYiie Tasanay KaXeTTirH KOpCeTKeH
Kesfe) Xyy KaxeT. blabic KyFbiluTa TasanaHFaHHaH KewiH
MeTann Mail CysriciHiH Tyci OHpIn KeTyi MyMkiH, Gipak
OHbIH, CY3y cunaTTamanapbl e3repiccia kanagbl.

. XB Kepamukanblk ~ GenceHgipinreH  kemip
cysriciHe  TeXHMKanblK KbI3MeT kepceTy  (Tek
PeLMPKYNALMANBIK HYCKA YILiH):

Tamak nicipy KesiHAe WbIFaTbIH XaFbIMCbI3 MicTepai
xongbl. OHiMae uic cyasrici 6ap.

¥3aK YyakblT KonpgaHFaHHaH KeWiH cy3rinep uictepre
KaHbIFybl MyMKiH, 6yn nicipineTiH Tamak TypiHe xaHe Mai
CY3riCiHIH, MailfaH KaHWanbIKTbl XWi TasanaHaTbiHbIHA
BainaubicTbl. Mic cyarinepiH 45 muHyT 200°C  peitiH
Kbl3ablpblfiFaH newTte ap 2/3 aiga TepMUAnbIK daicneH
KannbiHa KenTipyre Oonagbl. CyariHi AypbiC KanmbiHa
KenTipy OHbIH 5 XbIn 60ibl Y3AiKCi3 TMIMA] KyMbIC iCTEYiH
KamTamacbI3 eTef.

Eckepinis! Cyarinepai xabblk newriH, Ty6iHe emec,
apanblk GUiKTiKTe opHanackaH HayaFa CanblHbl3.
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5. KONOAY KbI3METI
AKAYTbIKTAP[IbI XXOI0 KECTECI

AKnapaTtTbIK Kop Cunatramachbl

blktuman ce6entepi

Wewimi

*olapbl Temnepatypala
GaitnaHbIcTs (e

[MipmeH aimalbl WwamapaH Tbic OnektpoHrAbll 6lnwekTepail

iWwinaeri TemnepaTypa TbiM
xolapbl

lanTa nanganasbac 6lpbiH
nnuTaHbll canibiHaalaHblH
KITili3

Bacla laTe curHanpapbl

K TiTbiHywWbINapAb! lonaay lbiameTiHe (olbipay Lwarnbin, laTe koabl Typankl ecen Gepilis

T¥TbIHYWbINAPObI KONAAY KbI3METI

TiTbIHywWbINapabl lonaay lbiaMeTiHe xabapracy angblHaa

1. "Alaynapgp! xot0" 6lnimiHe iy aplbinbl MIceneHi wetly MIMKIH eMec ekeHiHe ki3 xeTkiailia.
2. DpbinlbiHbl (wwipin, MiceneHil [3giriHeH XoMbInlaHbIH He XonbinMalaHbiH Tekcepy ILUiH OHbI [aitTa 10ChIlbI3.
Erep TekcepyneppeH kewiH alay xoMbinmaca, el xalbiH TiTbIHywbInapasl lonpay optanbilbiHa Xxabapnacbilbi3.
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Jérgige tapselt juhendit. Tootja ei vdta vastutust selles
kasutusjuhendis toodud nduete eiramisest tulenevate
seadmega seotud probleemide, kahjude véi tulednnetuse
korral. Seade on mdeldud Uksnes kodus toidu
valmistamiseks ja sellest tuleneva suitsu/auru aratémbeks.
Muul eesmérgil kasutamine ei ole lubatud (nt ruumide
soojendamiseks). Tootja ei vastuta ebadige kasutuse véi
vale seadistuse eest.

Seadme vélimus vdib erineda selle juhendi joonistel
naidatust, kuid kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised
on sellest hoolimata samad.

e Lugege juhised hoolikalt 1abi. Need annavad olulist
teavet paigaldamise, kasutamise ja ohutuse kohta.

o Seadme elektrisiisteemi ei tohi muuta.

® Enne seadme paigaldamist kontrollige, et Ukski selle osa
ei oleks kahjustatud. Vastasel juhul teavitage edasimiitjat
ja arge toodet paigaldage.

e Enne seadme paigaldamist veenduge, et see on terve.
Vastasel juhul teavitage edasimiiljat ja &rge toodet
paigaldage.

@' selle

simboliga tahistatud esemeid saab
spetsialiseerunud edasimiijatelt eraldi osta.

*. selle siimboliga téhistatud osad on lisavarustusena
saadaval ainult mdne mudeliga ja neid saab osta
veebisaitidelt www.elica.com ja
www.shop.elica.com.

1. OHUTUS JA MAARUSED
£ ULDINE OHUTUSTEAVE

Téhelepanu! Jargige tapselt jargmisi juhiseid: ® Enne mis
tahes paigaldustodde tegemist tuleb toode vooluvérgust
eraldada. e Paigaldus- ja hooldustéid peab tegema sobiva
valjadppega tootaja, jargides tootja juhiseid ning kohalikke
kehtivaid ohutusndudeid. Toote osi voib parandada voi
asendada ainult juhul, kui see on kasutusjuhendis
spetsiaalselt lubatud. @ Toote maandus on seaduse jargi
kohustuslik. ® Toitekaabel peab olema piisavalt pikk, et
Uhendada kddgimodbliga ihildatud seade elekirivorku. e
Paigalduse vastamiseks kehtivatele ohutusnduetele peab
masin olema varustatud automaatlilitiga, mis tagab taieliku
vorgust isoleerimise Il kategooria ilepinge korral, seda
vastavuses  paigaldusnduetega. e Arge kasutage
harupistikut ega pikendusjuhet. e Pérast paigaldamise
|dpetamist ei tohi elektrilised komponendid olla enam
kasutajale ligipadsetavad. @ Toode ja selle ligipdasetavad
osad muutuvad kasutamise ajal tuliseks. Olge ettevaatlik,
et te ei puudutaks tuliseid osi.  Jalgige, et lapsed tootega
ei mangiks; jalgige, et lapsed oleksid seadmest ohutus
kauguses ega puutuks osi, mis muutuvad kasutamisel
tuliseks. e  Sldamestimulaatori  ja  aktiivsete
terviseseadmetega inimesed peavad enne induktsioonpliidi
kasutamist kontrollima, kas nende seadet tohib selle toote
laheduses kasutada. e Kasutamise ajal ja parast seda

arge puudutage toote kuumenevaid osi. @ Véltige lappide
voi suttimisohtlike materjalide kokkupuudet tootega niikaua,
kuni koik selle osad on maha jahtunud. Polema siittimise
oht. e Arge asetage siittimisohtlikke materjale tootele ega
selle lahedusse. e Kuum rasv ja 6li siittivad kergesti. Arge
jatke pliiti jarelevalveta, kui valmistate sellel rasva- voi
dlirikkaid toite. ® Kui pliidiplaati tekib méra, siis lllitage
toode vélja, et véltida elektrilddgiohtu. @ Toode ei ole ette
nahtud kasutamiseks valise taimeri vdi  eraldi
kaugjuhtimissiisteemiga. e Oli- véi rasvarikka toidu
jérelevalveta jatmine selle valmistamise ajal vGib olla ohtlik
ja  podhjustada tulekahju. e Arge jatke pliti
toiduvalmistamise ajal jarelevalveta. Kiirelt valmivat toitu
tuleb jélgida pidevalt. ® Leeke ei tohi mitte mingil juhul
kustutada veega. Selle asemel liilitage toode vélja ja
lémmatage leegid naiteks tuleteki vdi sttimiskindla
kattega. e Tulekahjuoht: é&rge asetage pliidiplaadile
esemeid. e Arge kasutage aurupuhasteid, elektrilddgioht.
e Arge asetage pliidiplaadile metallesemeid, nagu nuge,
kahvleid, lusikaid voi potikaasi, mis vdivad sellel
kuumeneda. e Enne toote Uhendamist vooluvdrku:
kontrollige andmeplaati (asub toote alumises osas) ning
veenduge, et pinge ja vdimsus vastavad vooluvorgu omale
ning thenduspesa on sobiv. Kahtluste korral pdérduge
véljadppinud elektriku poole.

Tahtis! e Parast kasutamist lilitage kuumutusala vastavast
nupust vélja, &rge usaldage seda, mida naitab keedundude
detektor. e Véltige vedeliku sattumist pliidile ning vedelike
keetmisel vdi soojendamisel kasutage madalat kuumust. e
Soojendavad osad ei tohi td6tada, kui neil on tiihjad potid/
pannid vOi kui neil anumaid ei ole. e Parast
toiduvalmistamise [Gpetamist llilitage vastav kuumutusala
vélja. @ Arge valmistage toitu fooliumis ega asetage otse
pliidile fooliumisse pakitud toitu. Alumiinium sulab ja
kahjustab toodet pdérdumatult. @ Arge soojendage pliidil
konservikarpe vdi plekkpurke, mida ei ole enne avatud —
need vdivad plahvatada! See hoiatus kehtib igat titipi pliidi
kohta. e Suure vdimsuse, néiteks Boosteri funktsiooni
kasutamine ei sobi kdigi vedelike soojendamisel (nii ei tohi
soojendada nt praadimiséli). Ligne kuumus vdib olla ohtlik.
Neil juhtudel on soovitatav on kasutada véaiksemat
voimsust. @ Pott/pann tuleb asetada otse pliidiplaadile ja
kuumutusala keskele. Mitte mingil juhul ei tohi midagi
panna pliidiplaadi ja poti/panni vahele. o Kérgetel
temperatuuridel vahendab toode automaatselt
kuumutusalade vdimsustaset. ® Enne seadme puhastamist
voi mis tahes hooldustéd tegemist eraldage seade
elektrivorgust, vottes toitekaabli pistiku pistikupesast valja
vOi lilitades peakilbist vélja seadme elektrilihenduse
pealliti. o Kdigi paigaldus- ja hooldustédde tegemisel
kasutage tookindaid. e Lapsed alates 8. eluaastast,
piiratud fldsiliste, sensoorsete véi vaimsete véimetega
inimesed ning isikud, kellel puuduvad selleks kogemused
v6i teadmised, tohivad toodet kasutada ainult jarelevalve all
vOi kui neid on Opetatud seadet turvaliselt kasutama ning
nad mdistavad kasutusest tulenevaid ohte. e Jalgige, et
lapsed tootega ei mangks. e Lapsed ei tohi ima
jarelevalveta teha puhastus- ja hooldustdid. e Kui toote
paigalduskohas kasutatakse gaasi vdi mdne muu
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kitteainega toGtavaid seadmeid, peab olema tagatud piisav
ventilatsioon. @ Toodet tuleb sageli puhastada nii seest kui
ka valjast (VAHEMALT KORD KUUS), kuid jargige
hooldusjuhendis toodud selgeid juhiseid. e Toote
puhastamise ning filtrite vahetamise ja puhastamise nduete
eiramine toob kaasa tulekahjuohu. e Leekide kasutamine
toidu valmistamisel on rangelt keelatud. e Lahtine leek
kahjustab filtreid ja vdib pdhjustada tulekahju, seeparast
tuleb selle kasutamist igal juhul véltida. e Praadimisel olge
ettevaatlik, et véltida kuuma 6li sittimist. @ Tahelepanu!
Kui pliidiplaat t66tab, voivad seadme ligipdasetavad osad
kuumeneda. e Tahelepanu! Arge Uhendage toodet
vooluvdrku enne, kui paigaldus on taielikult Idpule viidud. e
Suitsu  valjatdmbe tehniliste ja  ohutusmeetmete
kohaldamisel pidage eranditult kinni kohalike asjakohaste
volitatud ametite maarustest. ® Puhastatavat dhku ei tohi
suunata torusse, mis on mdeldud gaasi vGi mdne muu
kitusega tootava seadme suitsu valjajuhtimiseks. ® Arge
kasutage toodet ilma &igesti paigaldatud voreta! e
Paigaldamisel kasutage Uksnes tootega kaasas olevaid
kinnituskruvisid. Kui kruvisid kaasas ei ole, hankige sobivat
tilpi kruvid. Kasutage dige pikkusega kruvisid — &iged
pikkused on margitud paigaldusjuhendis. e Kui seda
seadet ja mitteelektrilise toitega seadmeid kasutatakse
korraga, ei tohi ruumi negatiivne rdhk olla suurem kui 4 Pa
(4 x 10-5 baari). ® Hoidke juhend tuleviku tarbeks alles.
Pliidi mitgi, tleandmise vdi kolimise korral tagage juhendi
jaamine toote juurde.

£ OHUTU ELEKTRIUHENDUS

e Eraldage toode vooluvdrgust. e Paigaldamise peavad
labi viima sobiva kvalifikatsiooniga td6tajad, kes tunnevad
kehtivaid paigaldus- ja ohutusndudeid. ® Tootja ei vastuta
inimestele, loomadele ega esemetele pdhjustatud kahjude
eest, kui selle peatiki juhiseid on eiratud. @ Toitekaabel
peab olema piisavalt pikk, et pliidiplaati saaks t6opinnalt
eemaldada. e Kontrollige, et seadme all oleval andmesildil
ndidatud pinge sobiks elektrivorgu pingega ruumis, kuhu
seade paigaldatakse. ® Arge kasutage pikendusjuhtmeid.
e Maandusjuhe peab olema teistest juhtmetest 2 cm
pikem. e Kui toode tarnitakse ilma toitekaablita, siis
kasutage kaablit, mille juhtmete ristléige kuni 5500 W
voimsuse korral on vahemalt 2,5 mm2. Suurema vdimsuse
korral peab ristléige olema 4 mm2. e Juhtme temperatuur
ei tohi Uheski kohas muutuda toatemperatuurist 50 °C
kérgemaks. e Toode on ette néhtud elektrivorku pisivalt
Uhendamiseks, seet6ttu tuleb see pisivorku Uhendada
standardse omnipolaarse liliti abil, mis tagab vorgu téieliku
lahtithendamise |1l liigpingekategooria tingimustes. Liilitile
peab olema pérast paigaldamist tagatud kiire ligipaas.

o Tahelepanu! Vaheiihenduse kaablit tohib vahetada
ainult volitatud teeninduskeskus vdi vastava valjadppega
tootaja.

e Tahelepanu! Enne elektriihenduse taastamist ja
seadme tdokorra kontrollimist veenduge alati, et
elektrivorgu juhe oleks digesti paigaldatud.

£ OHUTUS PAIGALDAMISEL

o Nii elektri- kui ka mehaanilise paigalduse peavad

teostama asjakohase véljadppega to6tajad.

e Enne paigaldamist Parast toote lahtipakkimist
kontrollige, et see ei oleks transpordi ajal kannatada
saanud. Probleemide ilmnemisel pddrduge edasimiija voi
teeninduskeskuse poole. Enne arge paigaldamisega
alustage. Kontrollige, kas ostetud toote mddtmed sobivad
valitud paigaldamiskohaga. Vaadake, et pakendi sisse
poleks (transpordi eesmargil) pandud lisamaterjale (kotid
kruvidega, garantii jne), mis tuleb enne pakendi é&ra
viskamist vélja votta ja alles jatta. Veenduge, et
paigaldamiskoha l&hedal oleks elektripistik.

o Moobli siivistamiseks ettevalmistamine

* Toodet ei saa paigaldada kiilmutusseadme, pesumasina,
pliidi, ahju, ndudepesumasina ega kuivati peale. Tehke
médblisse 16iked ning enne pliidiplaadi kohale asetamist
eemaldage laastud ja saagimisjaégid.

Minimaalne kaugus pliidiplaadi ja seina vahel peab olema
eestpoolt vahemalt 50mm, kiljelt vahemalt 50mm ja Uleval
paiknevatest riiulitest vahemalt 550mm.

NB! Ruumide planeerimisel tuleb l&htuda k&gimaadbli
tootja juhistest.

+ Filtri paigaldamise optimeerimiseks on soovitatav
alusmddblisse teha pilu, kuhu saab sisestada vore.

+ Tahtis! Kasutage tihekomponendilist limhermeetikut (S),
mille temperatuuritaluvus on kuni 250°. Liimitavad pinnad
tuleb enne paigaldamist hoolikalt puhastada, eemaldades
koik sellise, mis voib kinnitumist takistada (nt
eemaldamisvahendid, konservandid, rasvad, 6lid, tolm,
vana liimi jaégid jne). Liim tuleb kanda Uhtlase kihina kogu
serva perimeetrile. Parast limimist laske kuivada umbes 24
tundi.

o Tahelepanu! Kruvide ja kinnitusseadmete ebadige ja
juhistele mittevastav paigaldamine vdib kaasa tuua
elektrilisi ohte.

e Markus. Toote digeks paigaldamiseks on soovitav
teipida torud limiga, millel on jargmised omadused: pehme
elastne PVC-kile akriilaadipdhise limiga, mis vastab
standardile DIN EN 60454. Toimib leegiaeglustina;
pikaajaline vastupidavus; talub koikuvat temperatuuri;
kasutatav madalal temperatuuril.

KASUTUSELT KORVALDAMINE

k See seade on margistatud vastavalt Euroopa
E direktiivile 2012/19/EU, UK SI 2013 nr 3113,
* elektri-  ja  elektroonikaseadmete  j&&tmed
I (\VEEE).
Tagage toote nduetekohane utiliseerimine. Kasutaja saab
aidata valtida voimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale
ja tervisele. Tootel vdi sellega kaasas oleval
dokumentatsioonil olev stimbol néitab, et toodet ei tohi
késitleda  olmepriigina, vaid see tuleb anda
Umbertootlemiseks  elektri- ja  elektroonikaromude
kogumispunkti. Korvaldage toode, jargides kohalikke
jaatmekaitlusndudeid.  Lisateavet toote  kaitlemise,
taaskasutuse ja Umbertd6tluse kohta saab kohalikust
asjakohasest ametist, olmejaitmete kogumispunktist v6i
poest, kust toote ostsite.
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MAARUSED

Seade on projekteeritud ja valmistatud ning seda on
katsetatud kooskélas jargmiste standarditega:

+ Ohutus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Joudlus: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; ISO 5167-3; 1ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; *+ EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

SOOVITUSED KASUTAMISEKS

Soovitused ~ digeks  kasutuseks, et  vahendada
keskkonnamdju:  Toiduvalmistamist alustades lilitage
seadmel sisse kdige vaiksem vdimsus ning laske sellel
tootada ka paar minutit parast toiduvalmistamise
|6petamist. Suurendage vdimsust ainult juhul, kui suitsu ja
auru on suures koguses, ning kasutage funktsiooni Booster
ainult &&rmuslikel juhtudel. Et I6hnade véahendamise
stisteem pusiks tBhus, asendage (soelfilterffiltrid vajaduse
korral uutega. Et rasvafilter plsiks thus, puhastage seda
vajaduse ilmnemisel. Téhususe optimeerimiseks ja mira
minimeerimiseks kasutage selles kasutusjuhendis mérgitud
maksimaalset kanalisatsioonististeemi diameetrit.

2. KASUTAMINE
PLIIDIPLAADI KASUTAMINE

Induktsioonkiipsetussiisteem pdhineb magnetinduktsiooni
futisikalisel nahtusel, mille pdhiomadus on energia otsene
kandumine generaatorilt pannile.

Eelised: Vorreldes elektriliste pliidiplaatidega saab meie
induktsioonpliiti iseloomustada jargmiselt. Turvalisem:
klaaspinna madalam temperatuur. Kiirem: lihem toidu
soojendamise aeg. Tapsem: pliidiplaat reageerib
késklustele kohe. Tohusam: 90% tarbitud energiast
muudetakse soojuseks. Lisaks katkeb soojuse ilekanne
kohe, kui keedundu plaadilt ara voetakse. See vahendab
tarbetut soojakadu.

KOOGINOUDE KASUTAMINE

o Toiduvalmistamisnoud

Kasutage ainult selle siimboliga néusid.

Tahtis!

Pliidiplaadi ptsiva kahjustuse valtimiseks ei tohi kasutada
jargmiseid anumaid:

+ ebatasase pdhjaga anumad

+ emailpdhjaga metallanumad

+ kareda pdhjaga anumad, mis vdivad pliidiplaati
kriimustada

* tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi
juhtnuppude paneelile

+ Kdigi induktsioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise
olla tdhus, sest nende pdhi sisaldab ferromagnetilist
materjali ainult osaliselt. Pottide ja pannide ostmisel

podrake tahelepanu jargmisele.

+ Pdhi peab olema Uleni ferromagnetilisest materjalist.
Vastasel korral pole soojuse edastamine nii tdhus ja
thtlane ning poti/panni pinna temperatuur pole toidu
valmistamiseks sobiv.

77\
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+ P6hi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid

ei pruugi seda ara tunda.
(%)
\\_ >/

+ P6hi pole lame vdi selle pind on kare.

+ Induktori ja anuma kontaktpind pole taielik, see vahendab
tdhusust ja raskendab toidu valmistamist.

o Olemasolevad néud

Poti v&i panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad,
siis see kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul
ka teised selles jaotises toodud juhised.

o Poti/panni soovitatav labimoot

TAHTIS! Vale labimédduga anuma korral keeduala ei
kdivitu.  Erinevate  kuumutusaladega  kasutatavate
kodgindude minimaalse labimdddu leidmiseks vaadake
juhendi illustratsioone.

Tahelepanu! Toidu valmistamise ja toote kvaliteedi
sdilitamiseks El OLE  soovitatav  kasutada
induktsioonadaptereid.

o Energiasaast

Kasutage potte/panne, mille 1&bimédt on sama mis
keedualal. Kasutage ainult lameda pdhjaga potte ja panne.
Vdimaluse korral hoidke keetmise ajal pottidel kaas peal.
Keetke kddgivilju, kartuleid jmt keemisaja llihendamiseks
vaikese koguse veega. Kiirkeetja kasutamine véhendab
energiatarbimist ja keemisaega veelgi. Asetage pott
pliidiplaadile margitud kuumutusala keskele.

TOMBEVENTILAATORI KASUTAMINE

Toémbeventilaatorit saab kasutada
valjatdmbereziimiga vdi  sisemise filtritel

vélise
pdhineva
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ringlusslisteemiga.

Kiilastage saite www.elica.com ja
www.shop.elica.com - nendelt leiate kdik nii filter- kui
ka véljatdmbereZiimiga versioonide komplektid, mida saab
kasutada eri tiilipi paigaldustega.

e[| Ohu vljatombega versioon

Aur imetakse valja torustisteemi abil (tuleb soetada eraldi).
Uhendage toode torude ja seina vljalaskeavaga.
Véljalaskeava ja seina ava (lihendustoru flantsi) diameetrid
peavad sobituma. Lisateavet torude ja nende mddtmete
kohta leiate paigaldusjuhendi véljatdmbereZiimiga versiooni
lisatarvikute lehelt. Kui torude ja seina véljalaskeavade
diameeter on vaiksem, on o6hu valjatdmbe vdimsus
véaiksem ja mira oluliselt suurem. Sellisel juhul ei vota
tootja endale vastutust.

Et saavutada véljatbmbeseadme maksimaalne t6husus *
Torude maksimaalne soovitatav pikkus on 7 meetrit. « 7
meetri pikkuse torustiku peale voiks olla maksimaalselt
kaks 90-kraadist pddrdekohta « Véltige torustiku jarske
suunamuutusi, eelistage 1&bimddtu, mille suurus on @ 150
mm (ristkdliku korral 222 x 89 mm).

o[ [Filtersiisteem

Vélja imetud 6hk filtreeritakse enne tuppa tagasi suunamist
labi spetsiaalsete rasvafiltrite ja I6hnafiltrite, kasutades
selleks mdeldud torusid (Ihnafiltrid ja torud tuleb osta
eraldi). Lisateabe saamiseks vaadake selle juhendi
illustratsioonide osa lisatarvikute ja konfiguratsioonide
(filtreerimisversiooni korral) lehekilgi.

3. TOOTAMINE
JUHTPANEEL

RL RR

RL |RL||RL||RL RR||RR | IRR HR

i) fay —
Fz B 555 Hoop (= H )

— ] 1

[« I N N R I IO O IO IO B =]

FL FL  FL

HEE ] il 10] & J &)

‘ Lo
=8 _ -
& ®

i3] 11] 1 |

Funktsioon

1 Kuumutusala/témbeventilaatori ON/OFF-nupp

2 Kuumutusala valimine

3 Kuumutusala vdimsustaseme néidik

4 Aktiivse"kuumutusala LED / Filtrite kiillastumise
LED aktiivne

5 Toiduvalmistamise kiiruse ja tdmbekiiruse (-
vdimsuse) suurendamine/vahendamine

6 Munataimeri aktiveerimine (eraldiseisev)
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6a - 6b Munataimeri LED aktiivne (eraldiseisev)

Kuumutusala taimeri naidik / Soefiltri kiillastumise
Ta-Th ... )
naidik — Rasvafilter

KUUMUTUSALA KUVA

Kuumutusala siimbolite thendused on jargmised.

Funktsioon Vaértus
8a - 8b Taimeri ndidu suurendamine/vahendamine i . o)
- — Kuumutusala on sisse lulitatud [N
9 Temperature  Manageri  (temperatuurihoidik) , —
aktiveerimine Power Level (véimsustase) i '_‘n -+
10 Paus Residual Heat Indicator (jadksoojuse H
10a  Pausi LED aktivne indikaator)
11 Key Lock (nupulukustus) Pot Detector (potituvasti) H
11a  LED - nupulukustus Funktsioon Temperature Manager ~ __ =
5 i s valimi (temperatuurihoidik) aktiivne bl
12 Tdmbeventilaatori valimise nupp P
13 Tdmbeventilaatori naidik Bridge Zone'i funktsioon aktiivne ,' ,’
14 Témbeventilaatori automaatfunktsioonide kéivitus Pausifunktsioon H

15 Tdmbeventilaatori viivituse meniii LED

ENNE ALUSTAMIST PEAKSITE TEADMA
JARGMIST.

TAHELEPANU: Pirast toote esmakordset vooluvdrku
ihendamist tuleb teha pliidiplaadi blokeeringu
vabastamise protseduur.Toimige jargmiselt:

Uhendage plidiplaat toiteallikaga; ekraanil (13) hakkab

[}
vilkuma LZ¥ ja LED (11a) péleb. Vajutage paar sekundit
nuppu @ (11), LED (11a) kustub.Niid on véimalik plaat

nupust ON/OFF @ (1) sisse lulitada.

Koik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja tédtatud nii, et
need vastaksid kéige rangematele ohutusnduetele.
Seepérast votke arvesse jargmist.

* Osa funktsioone ei aktiveeru vdi liilituvad
automaatselt valja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole
vdi kui see ei ole asetatud kuumutusala keskele.

+ Ménel juhul funktsioonid lilituvad mdne sekundi parast
automaatselt sisse voi vélja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik mdni valik, mida pole tehtud (nt:
,Lilita  kuumutusala  sisse” ilma  k&skudeta ,Vali
kuumutusala” ja ,Tootemperatuur” voi ,Funktsiooni
lukustus” (Lock) ja , Timer” (Taimer).

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end
vélja lulitab.

Téhelepanu! Pikemaajalisel kasutamisel ei pruugi
kuumutusala véljaltlitumine juhtuda kohe, sest ala on

jahutusreziimil. Sellest reziimist annab marku siimbol 7~*

vastava kuumutusala juures. Enne  kuumutusala
puudutamist oodake, kuni kuva end valja lilitab.

Funktsioon Automatic Heat UP (automaatne )}
kiirkuumutus) m

PLAADI OMADUSED

o Ohutu aktiveerimine

Pliit Itilitub sisse ainult siis, kui kuumutusalal on pott voi
pann. Kui anumat ei ole vbi see eemaldatakse, siis
soojendamine sisse ei lllitu voi llitub see ise valja.

o Potituvasti

Toode tuvastab automaatselt ise, kas kuumutusaladel on
anum.

o Seiskamine turvakaalutlustel

Turvakaalutlustel on igal kuumutusalal maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud vimsusest.

o Kasutusjargse soojuse ndidik
Kui ks voi mitu kuumutusala lulitatakse valja, kuvatakse

[ .
vastava ala juures jaaksoojuse siimbol /7. See tahendab,
et pliidiplaat voib ikka veel tuline olla.

PLIIDIPLAADI KASUTAMINE

o Sisseliilitamine
Pliidiplaadi saab sisse lilitada, puudutades nuppu ON/OFF

@(1). Naidikud (3) ja (13) lulituvad sisse ja néaitavad
i
numbrit null 7.

Pliidiplaadi valjallilitamiseks vajutage nuppu ON/OFF @
(1).

Kui Uhtegi funktsiooni ei aktiveerita, liilitub pliidiplaat méne
sekundi parast vélja.

o Kuumutusalade aktiveerimine
Aktiveerimine
Sisenege kuumutusala meniisse, vajutades Uhte soovitud
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kuumutusalale vastavat nuppu E@E]Q (2).

Selle ala naidik (3) on ainus, mis on suure intensiivsusega
valgustatud.

Eelnevalt valitud kuumutusala véimsuse reguleerimiseks
libistage sérmega valikuribal (5).

Markus: Kui kuumutusala on valitud, kuvatakse taimeri

ekraanil (7a + 7b) jérgmist: « stttiv LED (4)
méarab, milline ala on valitud, antud juhul ala FL.
Viljaliilitamine

Sisenege soovitud kuumutusala meniilisse ja vajutage (ihte

nuppudest [:@E] G (2). Selle ala naidik (3) on

ainus, mis on suure intensiivsusega valgustatud.
Seadistage vdimsus nulli vdi vajutage uuesti nuppu (2),
hoides seda mdne sekundi all.

o Kuumutusalade voimsuse tase

Pliidiplaadil on 9 voimsusastet. Puudutage ja libistage
sOrmedega le valikuriba (5):

paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;

vasakule tmmates véimsuse tase vaheneb.

Seadistatud vdimsustase kuvatakse valitud kuumutusala
ekraanil (3).

e Power Booster (lisavdimsus)

()
Tootel on iiks lisavdimsuse tase (lisaks vdimsusele =),
mis td6tab 10 minutit. Parast seda lllitub tagasi sisse
varem valitud véimsus.

Libistage sérmega lle valikuriba (5), et aktiveerida
-]
funktsioon Power Booster (mis on vimsam kui tase b).

u}
Power Boosteri taset ndidatakse ekraanil (3) stimboliga ;'

® Alade iihendamine (Bridge)

See funktsioon vdimaldab kuumutusalal FL toétada koos
alaga RL ja alal FR koos alaga RR, luues lihe sama
voimsustasemega ala. See vdimaldab toitu valmistada ka
vaga suurtes pottides ja kiipsetusplaatides. Kontrollige alati
juhendi viimases osas olevatelt paigaldamise piltidelt,
milliste aladega saab sillafunktsiooni aktiveerida.
Funktsiooni Bridge aktiveerimiseks toimige jargmiselt.
Vajutage korraga mone sekundi valtel kahe ala (FL+RL)
véi (FR+RR) nuppu (2).

. ]
Uhel naidikul (3) kuvatakse siimbol 7 !, teisel naidikul (3)
seadistatav vdimsus. Vdimsuse mé&aramiseks libistage
sérmega valikuribal (5)

Funktsiooni  Bridge inaktiveerimiseks  toimige
jérgmiselt:
« Vajutage korraga mone sekundi valtel kahe

inaktiveeritava ala (FL+RL) vdi (FR+RR) nuppe (2).

o Nupulukustus

Nupulukustus véimaldab pliidiplaadi seadistused lukustada.
See hoiab valitud seadistused t66s ja aitab véltida, et neid
kogemata muudetaks.

Aktiveerimine

Nupulukustuse funktsiooni aktiveerimiseks peab pliidiplaat
olema sisse lulitatud.

+ Vajutage 2 sekundit nuppu @ (11). Inaktiveerimiseks
korrake toimingut.

Mérkus: kui aktiveeritud nupulukustuse ajal vajutatakse
mdnda muud funktsiooni, vilgub LED (11a) ja néidikul (7b)
kuvatakse stimbolite jada c&5+H, mis annab mérku, et
lukustus on peal ja ala kasutamiseks tuleb see
inaktiveerida.

o Temperatuurihaldur (soojas hoidmise funktsioon)
Temperatuurihaldur (soojendusfunktsioon) vdimaldab hoida
temperatuuri  (ihtlasena  optimaalsel vdimsustasemel.
Funktsioon sobib ideaalselt juba valmis toidu soojana
hoidmiseks.

Aktiveerimine

Valige nupp (2) ja seejarel selle ala nupp ﬁ (9), mida
soovite kasutada. Selle ala ekraanil (3) kuvatakse

stimbolite jada Lr"21"i_¢, mis kestab seni, kuni funktsioon
on aktiivne.
Inaktiveerimine:

Funktsiooni valjaliilitamiseks vajutage nuppu ﬁ (9)
uuesti mone sekundi jooksul.

Markus: funktsiooni saab lubada ka aladel, kus silla
funktsioon on aktiivne.

© Automaatne kiirkuumutus

Funktsioon Automatic Heat Up (automaatne kiirkuumutus)
voimaldab valitud véimsustaseme saavutada kiiremini. See
funktsioon on mugav siis, kui valitud kuumus soovitakse
saavutada ruttu, kuid ilma toitu kdrbema laskmata, sest
temperatuur seadistatud taset ei Uleta. See funktsioon on

! [
kasutatav tasemetega ! kuni L.
Aktiveerimine
Valige selle ala nupp (2), mida soovite kasutada, seejérel
libistage sdrmega valikuribal (5), kuni olete j6udnud
soovitud tasemeni, hoidke seda paar sekundit all, kuni

ekraanile (3) ilmub siimbol H vaheldumisi selle ala
vlimsusega.

Suurendades kuumutusala vdimsustaset: automaatne
kiirkuumutamine jadb uue seadistatud temperatuuriga
aktiivseks;

Mérkus: funktsiooni saab aktiveerida mitmel alal korraga.
Inaktiveerimine:

Valige ala nupp (2), milelt tahate automaatse
soojendamise vélja llilitada, ja véhendage kuumutusala
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voimsustaset.

o Pausid

Funktsioon paus vdimaldab peatada kuumutusala mis
tahes aktiivse funktsiooni, viies vdimsustaseme nulli.
Aktiveerimine:

+ Vajutage nuppu " (10), LED (10a) sttib ja aktiivsete

i
alade néidikutel (3) kuvatakse vilkuv siimbol 7/

vaheldumisi nendel aladel seadistatud
temperatuuritasemega.
Inaktiveerimine:

* Vajutage nuppu I I (10) paar sekundit, kuni siimbol kaob.
Inaktiveerimise korral jatkab pliidiplaat t66d enne pausi
médratud seadistustega.

Markus. Kui pausifunktsiooni 10 minuti jooksul ei
inaktiveerita, Ililitub kuumutusala automaatselt valja.
Markus. Pausifunktsioon ventilaatorit ei mdjuta.

o Munataimer

Munataimer ~ on  ajamddteseade, mis
kuumutusaladest (ja ventilaatorist) eraldi.
Aktiveerimine:

Vaéljuge véljatémbe- v&i kuumutusalade menditist nii, et kdik
LED-id (3 ja 13) pdlevad.

to6tab

Vajutage nuppu C/) (6) — LED (6a) sttib ja samal ajal
aktiveerub

ekraan (7a + 7b) koos LED-iga (6b) ~ = .
NUidd on vdimalik aega suurendada vdi vahendada

nuppude + (8a) ja === (8b) abil. Aega véljendatakse
minutites. Kui taimer jouab ajaga alla 1 minuti, jatkub
loendus sekundite kuvamisega.

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal ja
kuumutusala liilitub valja.

Inaktiveerimine:

Taimeri varem valja lilitamiseks véljuge véljatdmbe- voi
kuumutusalade menuist nii, et kdik LED-id (3 ja 13)

polevad, ja seadistage taimeri ekraan nupuga ==
(8a) nulli.

o Kuumutusalade taimer

Taimer on ajamddteseade, mille saab seadistada iga
kuumutusalaga ja ka mitmele alale korraga. Kui
seadistatud aeg saab Iabi, lllituvad kuumutusalad
automaatselt vélja ja kasutajat teavitatakse sellest vastava
helisignaaliga.

Aktiveerimine

Markus: seda taimerit saab kaivitada ainult siis, kui
kuumutusala on aktiivne ja muul tasemel kui null.

Pérast soovitud kuumutusala nupu (2) aktiveerimist
ekraan (7a+7b) aktiveerub ja taimerit on vdimalik

seadistada. Aja suurendamiseks v&i vahendamiseks

kasutage nuppe + (8a) ja === (8b). Aega valjendatakse
minutites. Kui aega jaab alla 1 minuti, jatkub loendus
sekundite kuvamisega.
Soovi korral
kuumutusaladega:
Igale kuumutusalale véib seadistada erineva taimeri aja.
Kuvale (7a+7b) ilmub &sja valitud kuumutusalale
seadistatud aeg.

Markus: Pérast sillaala aktiveerimist saate ka sellel alal
taimeri kéivitada.

Inaktiveerimine:

Taimeri varem valjalillitamiseks valige kuumutusala nupp

korrake protseduuri teiste

(2), vajutage nuppu === (8a), kuni taimer jsuab nullini. Aeg
inaktiveerub.

+ Power Limitation (vimsuspiirang)

Vdimsusepiirangu  funktsioon  véimaldab  seadistada
seadme tootama nii, et maksimaalset tarbimist piiratakse,
reguleerides kdikide t86s olevate kuumutusalade tarbimist
nii, et pliidiplaadi kogutarbimine ei Uletaks eelseadistatud
vaartust.

Vdimsuse  piirangu
haldamise mendis.

haldusmenliii asub parameetrite

Parameetrite haldusmendiiisse sisenemine:

Uhendage pliidi vooluvérgust lahti, oodake méni
sekund ja iihendage plaat uuesti vooluvorku.

Vabastage npliidiplaadi lukustus, hoides nuppu @ (11)
mdne sekundi jooksul all. Seejérel vajutage paar sekundit

korraga nuppe E] (12) +I_ﬁT (14), kuni kerimisriba (5)
slittib. Libistage s6rme ile kogu riba (5) vasakult paremale.
Kaks ekraani (3-FL) ja (3-FR) siittivad.

Ekraan (3-FL) naitab muudetavat parameetrit.

Ekraan (3-FR) naitab seadistatud vaartust.

Voimsuse piirangu haldamise mendiilisse minemiseks
tehke jargmist:
Vaikimisi kuvatakse parameetrite meniilisse sisenemisel

i~ i
ekraanil (3-FL) vaheldumisi vaartusi i ja LJ. Vajutage

nuppu ﬂ (9-FL) mitu korda, kuni ekraanil (3-FL)

I I - |
kuvatakse vaheldumisi vaartused im ja I=. (L ja = =
vBimsuse haldamise mendii).
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Véimsuse piirangu vaértuse méaramine:

vajutage  nuppu ﬁ(Q-FR), et valida kolmest
saadaolevast soovitud vaartus, vt allpool olevat tabelit:

Ala Ala Vaértus

3-FL 3-FR véimsus (kW)

= O 74

= / 45

£t/ 3
Seadete salvestamine:

Valitud seadistuste salvestamiseks vajutage nuppu @(1)

TOMBEVENTILAATORI KASUTAMINE
o Tombeventilaatori aktiveerimine.
Aktiveerimine:

Puudutage (vajutage) nuppu El (12), ekraan (13) lulitub
suure intensiivsusega sisse.

Auru véljatbmbe vdimsuse reguleerimiseks puudutage ja
kerige sdrmega valikuribal (5).

Markus: erinevalt kuumutusaladest ei saa Ghupuhasti
valjallilitamist taimeriga seadistada. Seega ekraan (7a+7b)
ei aktiveeru.

Viljaliilitamine:

Véljatdmbe véljalilitamiseks hoidke nuppu E] (12) paar
sekundit all vdi viige tdmbevdimsus nulli.

o Viljatdmbe voimsustaseme

Véljatdbmme on varustatud 4 tombevdimsuse tasemega,
neile lisandub Booster.

Libistage sdrmega Ule valikuriba (4):

paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;

vasakule tmmates véimsuse tase vaheneb.

Seadistatud  vdimsustase kuvatakse témbevdimsuse
ekraanil (13).

o Viljatdmbe Power Booster

Tootel on iiks lisavdimsuse tase BOOSTER (lisaks
voimsusele 4), mis téétab 5 minutit. Parast seda lilitub
tagasi sisse varem valitud vdimsus.

Libistage sérmega lle valikuriba (5), et aktiveerida
funktsioon Power Booster (mis on véimsam kui tase 4).
Power Boosteri taset naidatakse ekraanil (13) stimboliga

()

oy,

o Automaatne t66

Toode valib ise kdige sobivama kiiruse, kohandades
tdmbevdimsust selle jargi, millise vdimsusega tddtavad

kuumutusalad.

Kui kuumutusala lllitatakse valja, kohandab Ghupuhasti
oma témbekiirust, vahendades seda jark-jargult nii, et see
oleks auru ja Idhnade eemaldamiseks piisav.

Aktiveerimine:
Sisenege témbevdimsuse mendilisse, vajutades nuppu

II] (12), seejérel vajutage nuppu @ (14); ekraanile
(13) ilmub vaheldumisi ventilaatori kiiruse vaartusega taht
A

Inaktiveerimine:

Vajutage tdmbeventilaatori menliiis nuppu @ (14) voi
vahendage kasitsi tdmbevdimsust kasitsi valikuribalt (5).

o Filtrihalduse meniiii:
Meniiiisse sisenemiseks vajalikud tingimused:
KUUMUTUSALAD ja TOMBEVENTILAATOR peavad

(]
olema vdimsustasemel L!; MUNATAIMER peab olema

vadlias. Kui need tingimused pole taidetud, kuvatakse

juurdepaasuprotseduuri ajal naidikul (7a+7b) 717 ja
edasi ei ole véimalik midagi teha.

Meniiiisse sisenemiseks ja filtrite oleku vaatamiseks
tehke jérgmist:

Péarast kirjeldatud tingimuste taitmist vajutage nuppu E]

(12), seejarel vajutage nuppe === (8a) ja +(8b) korraga
4 sekundit.

Seejarel olete filtrihalduse meniis.

Vaikimisi kuvatakse ekraanil (7a+7b) RASVAFILTRI olek,

LOHNAFILTRI oleku vaatamiseks vajutage nuppu ==
(8a). Iga kord, kui seda nuppu vajutate, llilitub ekraan ihelt
filtrilt teisele. Allpool on filtri olekute tabel.

Filtri olek Ekraan
Rasvafilter AKTIIVNE® LS.
Lohnafilter AKTIVNE* S
Rasvafilter INAKTIIVNE f__. )
Lohnafilter INAKTIVNE F-

*Kui filtri kiillastumise naidik on AKTIIVNE, naitab ekraan

o
(7b) filtri olekut vaartusest —f(maksimaalne tGhusus)

]
vaartuseni ! (ammendatud filter).

Filtri kiillastumise ndidiku sisse- voi véljaliilitamiseks
tehke jérgmist:

Pérast kahest filtrist ihe valimist vajutage + (8b). Iga
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vajutusega lulitub ekraan Uhest olekust teise.

Markus: Kui inaktiveerite filtri ja seejérel taasaktiveerite
selle samal seansil, jaab filtri oleku vaartus samaks, mis
see oli enne inaktiveerimist.

Kui parast filtri inaktiveerimist valjute men(ist, alustab filtri
taasaktiveerimisel filtri kiillastuse vaartus uuesti vaartusest

=

Meniiiist véljumine:
Meniiiist valumiseks vajutage mistahes nuppu, VALJA

ARVATUD nuppe ===(8a) ja +(8b), vOi oodake 8
sekundit ilma teisi nuppe puudutamata.

o Filtrite kiillastuse lahtestamine

Kui tiks v6i mélemad mérguanded on aktiivsed, on véimalik
filtri kiillastumise héire lahtestada. Esimese 10 sekundi
jooksul, mil ilmub filtri killastumise marguanne, vajutage

paar sekundit korraga nuppe === (8a) ja +(8b).

Helisignaal annab marku, et l&htestamine on toimunud.
Seda protseduuri on soovitatav teha AINULT pérast filtrite

VOIMSUSTE TABEL

vahetamist.
Markus: Kui mdlemad marguanded on aktiivsed, tehke
seda toimingut kaks korda, et mdlemad marguanded
lahtestada. .

Kui see funktsioon on aktiveeritud, jaéb tdmbeventilaator
eelseadistatud ajaks sisse lllitatuks ja kui see aeg on
mdodas, lllitub automaatselt vélja. Igal kiirusel on oma
taimer, nagu on ndidatud allolevas tabelis.

booster V4 V3 V2 V1
5 min 10min 15 min 20 min 30 min
Aktiveerimine:

Kui tdmbeventilaator té6tab, vajutage ja hoidke valikuriba
(5) all; LED (15) suttib, mis naitab, et funktsioon on
aktiveeritud.

Inaktiveerimiseks toimige jérgmiselt:

Funktsiooni valjallilitamiseks muutke tdmbekiirust. LED
(15) kustub, mis néitab, et funktsioon on valja lilitatud.

Kasutatav voimsus | Toiduvalmistamise tiilip Kasutus (vastavalt kogemustele ja harjumustele)
_ Toidu temperatuuri kiireks tdstmiseks — vee viimiseks
h Kiire soojendamine keemistemperatuurile ~ v6i  s6dgi  vedelike  kiireks
_ Max soojendamiseks
voimsusel — ) A ’
[ ] Praadimine. keetmine Pruunistamiseks, toiduvalmistamise ~ alustamiseks,
L= ' kilmutatud toodete praadimiseks, kiireks keetmiseks
=7 7 |Pruunistamine, praadimine, keetmine, | Pruunistamiseks,  keemistemperatuurii  hoidmiseks,
[ | L
Suurel grillimine grillimiseks (lUhiajaliselt 510 minutit)
uurel — . I , )
véimsusel | — = |Pryunistamine, rostimine, hautamine, Praadimiseks, Gmalt keemas hoidmiseks, kipsetamiseks
P ; ) o ja grilimiseks (keskmise ajavahemikuga, 10-20 minutit),
aeglasel tulel kiipsetamine, grillimine | . ) ) A
lisatarvikute soojendamiseks
e . . .. |Madalal temperatuuril toidu valmistamiseks, kergete
¢ = |Kiipsetamine, hautamine, praadimine, : . - . S
i I T B mullidega  keetmiseks, kiipsetamiseks (pikaajaliselt),
grillimine ) ) )
pastal kreemjaks minna laskmiseks
. - Kiipsetamiseks, aeglasel tulel| Pikaajaliseks tdctiemiseks (riis, kastmed, praad, kala)
Keskmisel | =7 ¢, ., . . . . . . A . "
e 1 — -1 |hoidmiseks, tihendamiseks, kreemjaks|koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim), pasta
voimsusel | = ) )
laskmiseks keetmiseks
_  _ |Kipsetamiseks, aeglasel tulel| Pikemaajaliseks tootlemiseks (kogus vaiksem kui liiter: riis,
,:'_ :;’ hoidmiseks, tihendamiseks, kreemjaks|kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein,
laskmiseks puljong, piim)
¢ = |Sulatamine, soojas hoidmine, | Voi sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks,
Madatal I-- kreemjaks laskmine vaikesemdddulise kiilmutatud toidu sulatamiseks
adala - ) - . .
véimsusel . |Sulatamine, so0jas hoidmine, Aija va~Im|nud vallfese kqguse t0|d~g sopjana h0|dm|§eks
! . ) vdi ndude soojendamiseks vBi risoto  kreemjaks
kreemjaks laskmine .
laskmiseks
u] . Pliidiplaat stand-by reziimil vdi véljalilitatud (vimalik, et
OFF | L [Toetuspind on jaaksoojust, mérgitud H-L-0)
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4. HOOLDUS

Tahelepanu! Enne mis tahes puhastus- voi
hooldustodd kontrollige, kas keedualad on vilja
lillitatud ja soojusanduri mérgutuli vélja liilitunud.

X Toote hoolduse kohta vaadake selle siimboliga
tahistatud pilte paigalduse jaotise dpus.

PLIIDIPLAADI HOOLDUS

o Induktsioonpliidiplaadi puhastamine

Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.
Tahtis!

+ Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatkdsnu.
Nende kasutamine voib klaasi ajapikku rikkuda.

« Arge kasutage keemilisi sévitavaid puhastusvahendeid,
nagu ahjuspreid voi plekieemaldID.

+ ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Laske pérast igat kasutamist pliidil jahtuda ja puhastage
see seejarel toidujaakidest ja -plekkidest. Suhkur ja suure
suhkrusisaldusega toiduained kahjustavad npliidiplaati —
need tuleb eemaldada kohe. Sool, suhkur ja liiv véivad
klaasist pinda kriimustada. Kasutage pliidi puhastamiseks
pehmet lappi, majapidamispaberit voi spetsiaalseid pinna
puhastamise tooteid (jargige tootja juhiseid).

° X D Vedeliku kogumispaagi puhastamine

Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile kogemata
sattunud suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks
kasutada seadme alumisel kiiliel asuvat valjalaskeklappi.
Nii saab jaagid korralikult eemaldada ja toote pdhjalikult &ra
puhastada.

° X E Metallvore puhastamine
Véret tuleb pesta kasitsi sooja vee ja neutraalse

5. TEHNILINE ABI
VEAOTSINGU TABEL

pesuvahendiga, oksiidatsiooni valtimiseks kuivage vére
korralikult.

TOMBEVENTILAATORI HOOLDUS

o Tombeventilaatori puhastamine

Puhastamiseks tohib kasutada ainult neutraalse vedela
puhastusvahendiga niisutatud lappi.

PUHASTAMISEKS EI TOHI KASUTADA TOORISTU VOI
-VAHENDEID.

Viltige abrasiivseid aineid sisaldavaid tooteid. ARGE
KASUTAGE ALKOHOLI.

° XA Rasvafiltrite hooldus

Eemaldab o6hust toiduvalmistamisest
rasvaosakesed.

Filtrit tuleb puhastada kord kuus (v&i kui filtri killastumise
marguanne teavitab vajadusest puhastada), pestes seda
késitsi  ja mittesdobiva pesuvahendiga  vGi
ndudepesumasinas madalal temperatuuril ja lihikese
pesutsikliga. Metallist rasvafiltri pesemisel
ndudepesumasinas vdib selle varvus muutuda, kuid see ei
muuda kuidagi filtri tdéomadusi.

tulenevad

. XB Aktiivsoefiltri hooldus - keraamiline (ainult
filtreeriva versiooni puhul)

Eemaldab toiduvalmistamisel tekkivad ebameeldivad
16hnad. Toode on varustatud I6hnafiltritega.

Lohnafiltrid kullastuvad lihema voi pikema aja jooksul,
olenevalt  toiduvalmistamise  tulibist ja  rasvafiltri
puhastamise korraparasusest. Neid [6hnafiltreid saab
termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2-3 kuu jarel 45
minutit  200-kraadises  eelsoojendatud  ahjus.  Oige
ennistamine tagab, et filtrid td6tavad tdhusalt viis aastat.
Tahelepanu! Arge asetage filtreid ahju pohja, vaid
kipsetusplaadiga keskmisele kdrgusele.

Infokood Kirjeldus

Vaimalik pohjus

Lahendus

Nupud lilituvad liiga kdrge
temperatuuri tttu valja.

sisetemperatuur on liiga kdrge.

Oodake enne uuesti
kasutama hakkamist, et pliit
jahtuks.

Elektrooniliste osade

Koikide muude
veateavituste korral

Helistage teenindusse ja teatage veakood.

TEENINDUS

Enne teenindusse helistamist tehke jargmist.

1. Kontrollige ,Rikete diagnostika” jaotisest, kas probleemi on vdimalik ise lahendada.

2. Lilitage seade sisse ja vélja — see voib probleemi lahendada.

Kui rike ei kao, siis poérduge ldhimasse teenindusse.
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Grieztai laikykités Siame vadove pateikty instrukcijy.
Gamintojas  neprisima  jokios  atsakomybés  uz
nepatogumus, Zalg prietaisui ar nelaimingus atsitikimus,
ivykstanius dél Siame instrukcijy vadove pateikty
nurodymuy, nesilaikymo. Prietaisais yra skirtas tik naudojimui
namuose, maisto produktams virti ir viimo metu atsiradusiy
gary iStraukimui. Bet koks kitas naudojimas néra
leidZiamas (pvz., aplinkos $ildymui). Gamintojas neprisiima
jokios atsakomybés uz netinkama naudojima ar netinkama,
komandy nustatyma.

Prietaisas gali buti kitokios iSvaizdos negu
pavaizduota Siy instrukcijy nuotraukose. Bet kokiu
atveju, naudojimo, techninés prieziiiros ir montavimo
instrukcijos iSlieka tos pacios.

e Atidziai perskaitykite instrukcijas: jose pateikta svarbi
informacija apie montavima, naudojima ir sauguma.

o Nekeiskite prietaiso elektros jrangos.

e Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar né vienas
komponentas néra pazeistas. Jeigu yra paZeisty daliy,
kreipkités | pardavéjq ir nemontuokite.

e PrieS pradédami montuoti patikrinkite, ar prietaisas
sveikas. Jeigu yra pazeisty daliy, kreipkités | pardavéjg ir
nemontuokite.

@: Siuo simboliu pazymétas dalis galima jsigyti atskirai i$
specializuoty pardavimo atstovy.

*: Siuo simboliu pazymétos dalys yra pasirenkami
priedai, tiekiami tik kai kuriuose modeliuose ir juos galima
jsigyti interneto  svetainése  www.elica.com i
www.shop.elica.com.

1. SAUGA IR REGLAMENTAI
£ BENDROJI SAUGA

Démesio! Grieztai laikykités visy toliau pateikty nurodymu.
e Gaminys turi bati atjungtas nuo elektros tinklo prie$
pradedant bet kokius montavimo veiksmus. ® Montavimas
ar priezidra turi bati atliekami specialaus techniko, laikantis
gamintojo instrukcijy ir vietoje galiojan¢iy saugumo normuy.
Netaisykite ir nekeiskite jokiy gaminio daliy, nebent
nurodyta kitaip naudojimo instrukcijose. ® Pagal jstatymus,
gaminj privaloma zeminti. e Maitinimo laidas turi bdti
pakankamai ilgas, kad bdty galima prijungti balde
imontuotg gaminj prie elektros tinklo. ® Kad montavimas
atitikty galiojandias normas, reikalingas daugiapolis
jungiklis, kuris uztikrinty visiskq tinklo atjungima Il
kategorijos vir§jtampio salygomis, laikantis montavimo
taisykliy. @ Nenaudokite keliy kistukiniy lizdy ar ilgintuvy.
Baigus montavima, elektros dalys neturi bati pasiekiamos
naudotojui. e Gaminys ir jo prieinamos dalys jkaista
naudojimo metu. Bdkite atsargls, kad nepaliestuméte
kaitinamyjy daliy. @ Neleiskite vaikams Zaisti su gaminiu.
Laikykite vaikus atokiai ir juos prizidrékite, nes prieinamos
dalys naudojimo metu gali bdti labai karStos. e Jeigu
neSiojate Sirdies stimuliatoriy ar aktyvius implantus, prie$

naudojant indukcing kaitlente, batina patikrinti, ar
stimuliatorius yra suderinamas su gaminiu. e Naudojimo
metu ir po jo, nelieskite gaminio kaitinamyjy daliy. e
Saugokite nuo salycio su Sluostémis arba kitomis degiomis
medziagomis tol, ko visi gaminio komponentai bus
pakankamai atvése, nes kyla gaisro rizika. e Nedékite jokiy
degiy medziagy ant gaminio ar 3alia jo. e Karsti riebalai ir
aliejai labai lengvai uzsidega. Bukite atsargds virdami
maistg, kuriame yra daug riebaly ar aliejaus. ® Jeigu
pavirSius yra iskiles, iSjunkite gaminj, kad iSvengtuméte
nusitrenkimo elektra galimybés. e Gaminys néra skirtas
veikti su iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo
sistema. e Neprizilrimas gaminimas ant kaitlentés su
aliejumi ar riebalais gali bati pavojingas ir sukelti gaisra. ®

nuolatos. e NIEKADA nebandykite uzgesinti liepsnos
vandeniu. PrieSingu atveju, kilus gaisrui, i§junkite gaminj ir
uzgesinkite liepsna, pavyzdZiui, dang€iu ar gaisro gesinimo
antklode. e Gaisro pavojus: nedékite objekty ant virimo /
kepimo pavirSiy. @ Nenaudokite gariniy valytuvy, nes kyla
nutrenkimo elektra pavojus. @ Ant kaitlentés pavirSiaus
nedékite metaliniy objekty, tokiy kaip peiliy, SakuCiy,
Sauksteliy ir dangCiy, nes jie gali perkaist. ® Prie§
prijungdami gaminj prie elektros energijos tinklo:
patikrinkite duomeny lentele (apatinéje gaminio dalyje), kad
isitikintuméte, jog jtampa ir galia atitinka tinklo jtampa bei
galia ir prijungimo lizdas yra tinkamas. Kilus dvejonéms,
kreipkités | kvalifikuota elektrika.

Svarbu: e Baige naudotis, iSjunkite kaitlente valdymo
taisu, o ne remkités puody detektoriumi. ® Stenkités, kad
skysCiai neiSbégty, todél virdami ar Sildydami skyscius
sumazinkite karstj. @ KaitinanCiyjy daliy nepalikite {jungty
puodams ar keptuvéms esant tus¢ioms ir jeigu ant
kaitlentés néra ko Sildyti. ® Baige gaminti valgj, iSjunkite
naudotg kaitinimo zona. e Maistui gaminti niekada
nenaudokite aliuminio folijos ir niekada tiesiai nedékite
aliuminiu  supakuoty gaminiy.  Aliuminis prilips i
nepataisomai sugadins jasy gaminj. ® Niekada neSildykite
skardiniy su maistu prie$ tai jy neatidare: jos gali sprogti!
Sis perspéjimas taikomas ir visy kity rasiy kaitlentéms. e
Padidintos galios naudojimas, pavyzdziui, ,Booster*
funkcija, néra pritaikyta kai kuriy skys€iy, tokiy kaip kepimo
aliejus, Sildymui. Per didelis karstis gali bdti pavojingas.
Tokiais atvejais, patariame naudoti mazesne galia. e Indai
turi bdti uzdeéti tiesiogiai kaitlentés centre. Jokiais badais
nedékite kokiy nors objekty tarp puodo ar keptuvés ir
kaitlentés pavirSiaus. e Esant per auk$tai temperatirai,
gaminys automatiSkai sumazina kaitinimo zony, galios lygj.
e Prie§ pradédami bet kokius valymo arba prieziros
darbus, atjunkite gaminj nuo elektros energijos tinklo,
iStraukdami kitukq arba atjungdami bendrg gyvenamosios
patalpos maitinimo jungikli. @ Visy montavimo ir prieZitros
darby metu mivékite darbines pirStines. e Gaminj gali
naudoti ne mazesni nei 8 mety vaikai ir fizing, jutiming arba
proting negalig turintys asmenys arba asmenys, neturintys
patirties arba reikalingy Ziniu, jei jie yra priziorimi arba jei
jiems buvo pateiktos instrukcijos apie saugy gaminio
naudojimg ir su juo susijusius pavojus. e Vaikai turi bati
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priziorimi, kad nezaisty su gaminiu. @ Draudziama atlikti
prieZilrg, ir valyti vaikams be prieZilros. e Patalpoje turi
bati pakankama ventiliacija, kai gaminys naudojamas kartu
su kitais produktais, degimui naudojancias dujas arba kit
kurg. @ Gaminio vidy ir iSore reikia daznai nuvalyti (BENT
KARTA PER MENES|). Bet kokiu atveju, laikykités
priezidros instrukcijose nurodytos informacijos. e Jei nebus
laikomasi gaminio valymo ir filtry pakeitimo / valymo
taisykliy, kyla gaisro rizika. e Grieztai draudZiama kepti
atviroje liepsnoje. e Atvira ugnis kenkia filtrams ir gali
sukelti gaisra, todél jos jokiu bddu negalima naudoti. ®
Kepant aliejuje batina nuolatiné prieziora, kad perkaites
aliejus neuzsidegty. @ Démesio! Kaitlentei esant jjungtai,
pricinamos prietaiso dalys gali ikaisti. e Démesio!
Nejunkite produkto prie elektros tinklo, kol nebus visiSkai
baigta montuoti. @ Dimy, Salinimui reikia taikyti technines ir
saugos priemones, grieztai vadovaujantis vietinémis
kompetentingy institucijy  reglamentuose numatytomis
nuostatomis. e IStraukiamo oro negalima tiekti vamzdziu,
skirtu dujiniy ar kito kuro prietaisy generuojamy gary
Salinimui. @ Niekada nenaudokite gaminio, jei grotelés néra
tinkamai sumontuotos! @ Montavimui naudokite tik kartu su
gaminiu duotus fiksavimo varztus, o jei jie nepridéti,
isigykite tinkamos rasies varztus. Naudokite tinkamo ilgio
varztus, kuriy ilgis nurodytas montavimo vadove. e Kai
vienu metu veikia $is prietaisas ir kiti ne elektros energija
maitinami prietaisai, kambario neigiamas slégis negali
virSyti 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Labai svarbu iSsaugoti Sias
instrukcijas, kad bty galima jas perskaityti bet kuriuo metu.
Pardavimo, perdavimo ar perkélimo atvejais, isitikinkite,
kad instrukcijos pateikiamos kartu su gaminiu.

£% SAUGA PRIJUNGIANT PRIE ELEKTROS

o |Sjunkite gamin i$ elektros tinklo. @ Montavimas turi bti
atliekamas profesionalaus ir kvalifikuoto personalo, puikiai
iSmanancio vietoje, kurioje montuojamas jrenginys,
galiojan¢ias normas ir saugumo reikalavimus. e
Gamintojas neprisima jokios atsakomybés uZ Zzalg,
padarytq asmenims, gyvinams ar daiktams, nesilaikant
Siame skyriuje pateikty nurodymy. e Maitinimo laidas turi
bati pakankamai ilgas, kad baty, galima iSimti kaitlente i$
darbinio pavirSiaus. e [sitikinkite, kad gaminio apacioje
sumontuotoje  gamyklingje lenteléje nurodyta jtampa
atitinka namo, kuriame montuojama, jtampa. e
Nenaudokite ilgintuvy. e [Zeminimo elektros laidas turi bt
2 cm ilgesnis nei kit laidai. ® Jeigu maitinimo laidas néra
pateikiamas kartu su gaminiu, naudokite tokj, kurio
minimalus laidininko pjavis baty 2,5 mm2 galiai iki 5500
vaty; aukstesnei galiai naudokite 4 mm2. e Né viename
laido taske temperatira negali bati 50 °C aukstesné, nei
aplinkos temperattira. @ Gaminys yra skirtas bati nuolatos
prijungtas prie elektros tinklo. Todél ji bdtina jungti prie
fiksuoto tinklo daugiapoliu jungikliu, kuris uztikrinty, visiSka
tinklo atjungima Il kategorijos vir§jtampio salygomis ir,
kuris baty lengvai prieinamas po montavimo.

e Démesio! Jungiamajj laidg pakeisti privalo jgaliotas
techninio aptarnavimo centras arba panaSios kvalifikacijos
asmuo.

e Démesio! Prie$ prijungdami grandine prie tinklo

maitinimo ir, prie$ tikrindami, ar veikia tinkamai, visuomet
patikrinkite, ar tinklo laidas yra gerai prijungtas.

&% SAUGA MONTUOJANT

o Tiek elektros, tiek mechaninis montavimas turi bti
atliekamas specializuoto personalo.

o Pries pradedant montuoti: ISpakave gaminj patikrinkite,
ar gabenant jis nebuvo pazeistas ir iSkilus problemoms,
prie§ pradédami montuoti, kreipkités | pardavimo atstovg
arba Klienty aptarnavimo tarnyba; Patikrinkite, ar jsigytas
gaminys yra pasirinktai montavimo zonai tinkamy
matmenu; Patikrinkite, ar pakuotés viduje néra (dél
gabenimo priezasciy) pridéty daikty (pavyzdziui, maiseliy
su varztais, garantijy ir t. t.). Jei yra, juos reikia iSimti ir
iSsaugoti; Taip pat patikrinkite, ar Salia montavimo zonos
yra elektros lizdas

o Baldo paruosimas jmontavimui:

+ Gaminio negalima montuoti vir§ auSinimo prietaisy,
indaploviy, virykliy, krosniy, skalbykliy ir dZiovykliy; Visus
baldo pjovimo darbus atlikite prie$ jjungdami kaitlente ir
kruop&ciai paSalinkite visas droZles ar pjovimo likucius.
Minimalus atstumas tarp kaitlentés ir sienos turi bati bent
50mm priekyje, bent 50mm Sonuose ir bent 550mm
palyginti su virSutinémis pakabinamomis spintelémis.
SVARBI PASTABA: projektuojant erdves, reikia vadovautis
virtuvés gamintojo nurodymais.

+ norint optimizuoti montavimg su filtru, rekomenduojama
baldo pagrinde jrengti anga, kurioje reikia jmontuoti
komercines groteles.

+ Svarbu: naudokite vienkomponentj klijy hermetikg (S),
kuris baty atsparus iki 250° temperatirai; prieS montuojant
klijuojami pavirSiai turi bati kruop$¢iai nuvalyti paSalinant
bet kokias medziagas, galinias trukdyti sukibimui (pvz.,
nuemiklius, konservantus, riebalus, alyva, dulkes, seny Klijy
likuGius ir t. t.); klijus reikia vienodai paskirstyti per visg
rémelio perimetrg; suklijave,palikite klijus i8dzidti mazdaug
24 valandas.

o Démesio! Netinkamai sumontavus varztus ir kitas Siose
instrukcijose nurodytas tvirtinimo detales, gali kilti pavojy su
elektra.

e Pastaba: norint teisingai sumontuoti gaminj,
rekomenduojama apristi vamzdzius tokiy savybiy, lipnia
juosta: minkSto PVC elastiné plévelé su akrilato klijais;
atitinka standarta DIN EN 60454; antipirenas; optimalus
atsparumas senéjimui; atspari temperatdros svyravimams;
naudojama Zemoje temperatdroje.

SALINIMAS BAIGUS EKSPLOATUOTI

Sis prietaisas yra paZymétas pagal Europos
[ direktyva 2012/19/EB - UK SI 2013 Nr.3113,

— Elektros ir elektroninés jrangos atliekos (EE|A).

|sitikindami, kad Sis gaminys S$alinamas tinkamai.
Naudotojas padeda_iSvengti galimy neigiamy pasekmiy
aplinkai ir sveikatai. Sis simbolis ant gaminio ar pridedamos
dokumentacijos nurodo, kad Sis gaminys negali bati
iSmetamas kartu su buitinémis atliekomis ir turi bati
pristatytas | atitinkama perdirbimo punkta, skirtg elektros ir
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elektroninés {rangos perdirbimui. ISmeskite pagal vietoje
galiojancias atlieky $alinimo taisykles. Daugiau informacijos
apie Sio gaminio naudojimg, iSsaugojima ir perdirbimg
gausite susisieke su atitinkamomis vietinémis institucijomis,
buitiniy atlieky surinkimo  paslaugy ~jmonémis ar
parduotuve, i§ kurios pirkote gamini.

REGLAMENTAI

Prietaisas  suprojektuotas, iSbandytas ir
vadovaujantis tolesniais standartais:

« Saugos: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Eksploatacinés savybés: EN/
IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMS: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

NAUDOJIMO PASIULYMAI

Pasitlymai, kaip teisingai naudoti siekiant sumaZinti poveikj
aplinkai: pradéje gaminti maista, jjunkite prietaisg veikti
maziausiu grei€iu, palikite ji {jungta kelias minutes ir baige
ruoSti maista. Greitj padidinkite tik, jei damy ir gary kiekis
didelis, o ,Booster" funkcijg naudokite tik ekstremaliais
atvejais. Tam, kad kvapy mazinimo sistema veikty gerai,
prireikus, pakeiskite anglies filtrg (-us). Tam, kad riebaly,
filtras veikty gerai, prireikus, ji nuvalykite. Siekdami
pagerinti veikimg ir sumazinti triukSma, naudokite Siame
vadove nurodytg didZiausio skersmens ortakiy sistema.

2. NAUDOJIMAS
KAITLENTES NAUDOJIMAS

Indukcinio virimo sistema yra paremta fizikiniu magnetinés
indukcijos reiSkiniu. Pagrindiné Sios sistemos savybé —
tiesioginis  energijos perdavimas Sia sistema i$
generatoriaus | puoda.

Privalumai: lyginant su elektrinémis kaitlentémis, masy
indukcinés kaitlentés yra: Saugesnés: zemesné stiklinio
pavirSiaus temperatlra. Greitesnés: trumpesnis maisto
Sildymo laikas. Tikslesnés: kaitlenté nedelsdama reaguoja
{ pateiktas komandas. Veiksmingesnés: 90 % sugeriamos
energijos paverciama kars¢iu. Be to, patraukus puoda nuo
kaitlentés, kars¢io perdavimas nutraukiamas i$ karto, taip
iSvengiant nereikalingos kars¢io sklaidos.

MAISTO GAMINIMO INDY NAUDOJIMAS

o Maisto gaminimo indai

Naudokite tik indus su Siuo simboliu.

Svarbu:

kad iSvengtuméte
nenaudokite:

*indy, kuriy dugnas néra visiskai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

+ indy Siurk§¢iu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés
pavirsiaus;

pagamintas

kaitlentés  pavirSiaus  paZeidimy,

* niekada nedékite karsty puody, ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydelio.

+ Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes
dugno sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medziagos!
|sigydami puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

+ visas dugnas pagamintas i§ feromagnetinés medziagos.
Priesingu atveju, sumazéja karscio perdavimo efektyvumas
ir jo vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirSius

netinkamas maistui kepti / virti
X
( )
ANE%

+ Dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys nejkaista ir
induktoriai gali bati neatpaZinti.

VA (%)

\_/

+ Dugnas plokscias ir pavirSius néra Siurkstus.

+ Sumazina saly¢io pavirSiy tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny, sumazindamas jy efektyvuma ir pablogindamas
virimo / kepimo patirtj.

,
-

eAnkstesni indai
Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medziaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami
magnetidkai. Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje
pateikti nurodymai.

o Rekomenduojami puody pagrindy skersmenys
SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy
matmenu, kaitinimo zonos nejsijungia. Norédami
suzinoti norimo naudoti puodo minimaly skersmenj
kiekvienai atskirai zonai, zitrékite Sio vadovo iliustruotg
dalj.

Démesio: Kad i$laikytuméte maisto ruo§imo savybes ir
produkto kokybe, NEREKOMENDUOJAMA naudoti
indukciniy adapteriy.

o Energijos taupymas

Naudokite puodus ir keptuves, kuriy skersmuo baty lygus
kaitinimo zonos skersmeniui; Naudokite tik puodus ir
keptuves ploks¢iu dugnu; - Jei jmanoma, virimo metu
laikykite dangt uzdéta ant puodo; Virkite darzoves, bulves
ir t. t. su nedideliu kiekiu vandens, kad sutrumpintuméte
virimo laika; Naudojant sléginj puodg dar labiau sumazéja
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energijos sanaudos ir virimo laikas; Uzdékite puoda
kaitlentéje nupiestos kaitinimo zonos viduryje.

ORO ISTRAUKIMO |RENGINIO
NAUDOJIMAS

Oro iStraukimo sistema gali bdti naudojama gary
iSsiurbimui | iSore arba naudojant filtrus vidinei
recirkuliacijai.

Apsilankykite interneto svetainése www.elica.com ir
www.shop.elica.com, kad perzitrétuméte visa sitlomy,
rinkiniy asortimenta ir galétuméte montuoti skirtingais
biidais - tiek filtravimo, tiek oro iStraukimo rezimu.

LI Versija su oro istraukimo jranga:

Garai Salinami | iSore kelias vamzdziais (jie sigyjami
atskirai). Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty Salinimo
vamzdziy ir angy, kuriy skersmuo lygus oro iSvado
(flanSinés jungties) skersmeniui. Daugiau informacijos apie
vamzdZius ir jy dydj Ziarékite atitinkamame oro iStraukimo
versijos jrenginio montavimo vadovo puslapyje apie
priedus. Naudojant mazesnio skersmens sienoje jrengtus
Salinimo vamzdZius ir angas, sumazés oro i$traukimo
eksploatacinés savybés ir Zymiai padidés triukdmas. Todél
uz tai neprisiimama jokia atsakomybé.

Kad uztikrintuméte didziausig oro iStraukimo efektyvuma;
Rekomenduojamas ilgiausias 7 tiesiy metry vamzdzio
marSrutas. + Bendrame 7 tiesiy metry marSrute
rekomenduojama naudoti daugiausiai dvi 90° alklnes
Venkite drastiSky vamzdZio pjavio pokyCiy, visada
pirmenybe teikite @ 150 mm pjaviui (arba 222 x 89 mm
staciakampiui).

o || Versija su filtru:

Prie$ tiekiant | kambarj specialiais vamzdziais, siurbiamas
oras bus filtruojamas specialiais riebaly filtrais ir kvapy
filtrais (kvapy filtrus ir vamzdzius reikia jsigyti atskirai).
Norédami daugiau informacijos, Zidrékite atitinkamus
puslapius apie priedus ir konfigiracijas (versijai su filtru)
iliustruotoje Sio vadovo dalyje.

3. VEIKIMAS
VALDYMO SKYDAS
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Veiksmas

1 |J.18J. kaitlente / kaitlentés siurbimo jrenginj

2 Kaitinimo zonos pasirinkimo mygtukas

3 Kaitinimo zonos galios lygio ekranas
Aktyvios kaitinimo zonos Sviesos diodas /
aktyvaus filtro prisotinimo Sviesos diodas

5 Kaitinimo galios lygio ir siurbimo greigio (galios)

padidinimas / sumazinimas
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,Egg timer* (kiauSiniy laikmacio) (,Stand Alone*
(atskiras)) suaktyvinimas

Aktyvaus ,Egg timer* (kiausiniy laikmacio) (,Stand

6a- 6 Alone” (atskiras)) Sviesos diodas

Kaitinimo zonos laikmacio ekranas / anglies filtro —

7a-Tb riebaly filtro prisotinimo ekranas

8a-8b Laikmacio ekrano padidinimas / sumazinimas

,Temperature Manager (temperattiros valdiklio)

9 (,Warming  Function“ (paSildymo  funkcijos))
suaktyvinimas
10 Pauzé

10a  Aktyvios pauzeés Sviesos diodas

1 ,Key Lock* (klaviSy uzrakinimas)

1a  Sviesos diodas — ,Key Lock* (Klavi$y uzrakinimas)

12 Oro itraukimo jrenginio pasirinkimo klavisas

13 Oro iStraukimo jrenginio ekranas

Automatinés oro istraukimo jrenginio funkcijos

14 suaktyvinimas

Oro iStraukimo jrenginio delsos meniu Sviesos

15 diodas

INFORMACIJA PRIES PRADEDANT

DEMESIO: Pirma karta prijungus gaminj prie elektros
tinklo, kaitlentei reikalinga ATRAKINIMO procediira.
Atlikite nurodytus veiksmus:

Prijunkite kaitlente prie maitinimo; ekranas (13) rodys

degs. Spauskite

klavisa [% (11) kelias sekundes, Sviesos diodas (11a)
i8sijungs. Dabar bus galima jjungti kaitlente klavisu ON/

orr D).

visos Sios kaitlentés funkcijos sukurtos tam, kad atitikty
pacias griezCiausias saugumo normas. Dél Sios
prieZasties:

* Kai kurios funkcijos nejsijungia ar i$sijungia
automatiSkai tuomet, kai néra puody ant kaitinimo
zony ar tuomet, kai jie neteisingai padéti.

+ Kitais atvejais, {jungtos funkcijos automatiskai iSsijungia
po keleto sekundziy, jeigu neatliekami kiti tolesni
nustatymai (pvz., ,ljungti kaitlente“ be ,Pasirinkti kaitinimo
zong" ir ,Darbiné temperatira“, ,Lock® (uzrakinimo)
funkcija“ arba , Timer* (laikmatis)).

Prie§ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol
ekranas iSsijungs.

Démesio! Pavyzdziui, jei buvo naudota ilgiau, kaitinimo
zona gali nebdti i§ karto iSjungta, nes sijungs ausinimo

[N}
ciklas; kaitinimo zony ekrane rodomas simbolis
nurodantis, kad Sis ciklas jjungtas. Prie$ artindamiesi prie
kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas isijungs.

KAITINIMO ZONOS EKRANAS

Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

Veiksmas Reik$meé
|jungta kaitinimo zona ,'_7
,Power Level* (galios lygis) / ':_l"r':'

,Residual Heat Indicator* (liekamojo karscio ')
rodiklis) &

,Pot Detector” (puody daviklis) '_-'
,Temperature  Manager*  (temperattros NN
valdiklio) funkcija aktyvi L
,Bridge Zone" (sujungti zonas) funkcija 'n
aktyvi o
Pauzés funkcija /!

JAutomatic  Heat  UP*

(automatinio C',l
pakaitinimo) funkcija £

KAITLENTES SAVYBES

o ,Safe Activation“ (saugus suaktyvinimas)

Gaminys suaktyvinamas tik tada, jei kaitinimo zonoje yra
puody: kaitinimo  procesas nepradedamas arba
nutraukiamas, jei puody néra arba jie nuimami.

o ,Pot Detector” (puody daviklis)

gaminys automatiskai aptinka puodus kaitinimo zonoje.

o ,Safety Shut Down* (apsauginis iSjungimas)
Saugumui  uZztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra
nustatytas ilgiausias veikimo laikas, priklausantis nuo
nustatyto galios lygmens.

o . Residual Heat Indicator (liekamojo kars¢io rodiklis)
I8jungus vieng ar daugiau kaitinimo zonu, apie likusj karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitihkamos zonos

[N}
ekrane rodant simbolj /7.

KAITLENTES NAUDOJIMAS
® Jjungimas

Kaitlenté isijungia palietus klavisa ON/OFF @(1). Visi
ekranai (3) ir ekranas (13) jsijungs rodydami skaiciy nulis
.

Norédami i§jungti kaitlente, paspauskite klavisa ON/OFF

®q).

Jei funkcijos nesuaktyvinamos, po keliy sekundziy kaitlenté
i$sijungia.
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o Kaitinimo zony suaktyvinimas
Suaktyvinimas:
Atidarykite kaitinimo zonos meniu paspausdami vieng i$

klavisy E@E] E] (2), atitinkantj pageidaujama
kaitinimo zona. Sios zonos ekranas (3) vienintelis liks degti
dideliu intensyvumu.

Palieskite ir pirStu braukite pasirinkimo juosta (5), kad
sureguliuotuméte prie$ tai pasirinktos kaitinimo zonos galia.
Pastaba: Kai pasirenkama kaitinimo zona, LAIKMACIO

ekranas (7a+7b) rodo tai: «+ ~ = sijunges SVIESOS
DIODAS (4) nustato, kuri zona buvo pasirinkta; Siuo atveju,
tai yra zona FL.

ISjungimas:
Atidarykite pageidaujamos kaitinimo zonos meniu ir

paspauskite vieng i$ klavisy EIEBE]G] (2), tos

zonos ekranas (3) liks Vvienintelis degti dideliu
intensyvumu; nustatykite nuliui galig, arba i§ naujo
paspauskite klavisa (2), laikydami nuspaustg kelias
sekundes.

o Kaitinimo zony ,,Power Level“ (galios lygis)

Kaitlenté turi 9 lygius galios Palieskite ir braukite pirstais
iSilgai pasirinkimo juostos (5):

{ deSing, kad padidintumeéte galios lygj;

{ kaire, kad sumaZintuméte galios lygj.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinktos kaitinimo
zonos ekrane (3).

o .Power Booster (galios didinimas)

Gaminys turi papildoma 1 galios lygj (neskaitant '_'-" lygio),
kuris iSlieka aktyvus 10 minutes ir po Sio laiko, galia griZta |
ankstesnj lygj.

Palieskite ir pirStu braukite i$ilgai Pasirinkimo juostos (5),

(]
neskaitant lygio =, kad suaktyvintuméte ,Power Booster*
(galios didinimas). ,Power Booster” (galios didinimas) yra

]
rodomas Ekrane (3) simboliu /.

e .Bridge Zones* (sujungti zonas)

Su $ia funkcija galima paleisti veikti kartu kaitinimo zong FL
su kaitinimo zong RL ir kaitinimo zong FR su kaitinimo
zona RR sukuriant vieng to paties galios lygio zona. Sitaip
galima tolygiai virti / kepti maista didelése kepimo skardose
ir puoduose. Montavimo iliustracijose, vadovo galinéje
dalyje visada patikrinkite, kuriose zonose galima suaktyvinti
Loridge* (sujungti).

Norédami suaktyvinti ,,Bridge” (sujungti) funkcija:
Vienu metu kelias sekundes spauskite klavisa (2), skirta
dviem pasirinktoms zonoms (FL+RL) arba (FR+RR).

i
Vienas i§ ekrany (3) rodys simbolj 7 !, o tuo tarpu, kitas
ekranas (3) rodys nustatoma galig. Norédami nustatyti
galia, pirstu slinkite pasirinkimo zonoje (5)

Norédami isjungti ,Bridge“ (sujungti) funkcija:

+ Vienu metu kelias sekundes spauskite klaviSus (2),
skirtus dviem zonoms, kurias norite suaktyvinti, (FL+RL)
arba (FR+RR).

o ,key lock” (klaviSy uzrakinimas)

Su ,Key Lock" (klaviSy uZzrakinimas) galima uZzblokuoti
kaitlentés nustatymus, kad nebity galima atsitiktinai
modifikuoti, paliekant suaktyvintas jau nustatytas funkcijas.
Suaktyvinimas:

Norint suaktyvinti klaviSy uzrakinimo funkcija, kaitlenté turi
bati jjungta.

+ spauskite E] (11) 2 sek. Pakartokite veiksma, kad
iSjungtuméte.

Pastaba: jei bus nuspausta bet kuri kita funkcijg, kai
aktyvus ,Key Lock* (klaviSy uzrakinimas), Sviesos diodai
(11a) mirksés ir ekranas (7b) rodys simboliy sekq

75+, nurodydamas, kad funkcija naudojama ir, jei
reikia, iSjungiama, kad baty galima naudoti kaitlente.

,Jemperature Manager“ (temperatiiros valdiklis)
(,Warming Function® (pasildymo funkcija))
,Temperature Manager* (temperattiros valdiklis) (,Warming
Function* (paSildymo funkcija)) — tai valdymo funkcija, su
kuria galima iSlaikyti karstj pastovios temperatdros, kai
galios lygis optimizuotas; jis idealiai tinka norint iSlaikyti jau
paruosta maista Silta.

Suaktyvinimas:

Pasirinkite klavisg (2) ir po to klavisg ﬁ (9), skirta
zonai, kurig norite naudoti; tos zonos ekranas (3) rodys

sekq, simboliy Lt™21"Le, kurie bus rodomi visg laikg, kol
funkcija bus aktyvi.
ISjunkite:

I$ naujo kelias sekundes spauskite klavisa ”_S (9), kad
i$jungtuméte funkcija.

Pastaba: funkcijq galima suaktyvinti net tada, kai aktyvios
zonos su ,BRIDGE* (SUJUNGTI).

o ,Automatic Heat UP“ (automatinis pakaitinimas)

Su funkcija ,Automatic Heat UP* (automatinis pakaitinimas)
galima greiCiau pasiekti nustatyta galig, su Sia funkcija
galima pasinaudoti privalumu ir gaminti greiCiau, taCiau
nerizikuojant sudeginti maista, nes temperatira nevirsija

. !
nustatyto lygio. Si funkcija veikia su galios lygiais nuo !

[
iki =t
Suaktyvinimas:

Pasirinkite zonos, kurig norite naudoti, klavi§a (2), po to
slinkite  pirStu  pasirinkimo juosta (5); pasieke
pageidaujama lygj, laikykite nuspaustg kelias sekundes,

[}
kol tos zonos ekrane (3) parodomas simbolis 777
pakaitomis su nustatyta galia.
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Padidinus kaitinimo zonos galios lygj, funkcija ,Automatic
Heat Up“ (automatinis pakaitinimas) lieka aktyvi su nauju
temperattros nustatymu;

Pastaba: Sig funkcijg vienu metu galima suaktyvinti keliose
zonose.

ISjunkite:

Pasirinkite zonos, kurioje norite i§jungti ,Automatic Heat
Up* (automatinis pakaitinimas) klavisa (2) ir sumazinkite
kaitinimo zonos galia.

e Pauzé

Su funkcija ,Pauzé” galima sustabdyti bet kokig kaitlentéje
suaktyvinta funkcija, virimo galig nustatant nuliui.
Suaktyvinimas:

+ paspauskite klavisa " (10); Sviesos diodas (10a)

i
isijungia ir parodomas mirksintis simbolis 7 # aktyviy zony,
ekrane (3) pakaitomis su tose zonose nustatytu
temperatdros lygiu.

ISjunkite:

+ spauskite klavisa " (10) kelias sekundes, kol simbolis
dings.

I$jungus, kaitlenté toliau veikia pagal prie$ pauze atliktus
nustatymus.

Pastaba: jei po 10 minuciy Pauzés funkcija nei§jungiama,
kaitlenté iSsijungia automatiskai.

Pastaba: pauzés funkcija neturi jtakos siurbimui.

o ,Egg Timer* (kiauSiniy laikmatis)

,Egg Timer* (kiauiniy laikmatis) — tai atskirai nuo kaitinimo
zony, (ir siurbimo zonos) atvirkstine tvarka skaiciuojamas
laikas.

Suaktyvinimas:

I$junkite Oro iStraukimo arba Kaitinimo zony meniu taip,
kad visi Sviesos diodai (3 ir 13) degty.

Paspaudus mygtuka, C/) (6) bus jungtas Sviesos
diodas (6a) ir tuo paciu metu, bus suaktyvintas

ekranas (7a+7b) su Sviesos diodu (6b)
Dabar bus galima padidinti arba sumaZinti laikq naudojant

mygtukus + (8a) ir === (8b). Laikas yra iSreikstas
minutémis. Jei laikas pasiekia mazesnj nei 1 minutés laika,
skaiciavimas tesiamas rodant sekundes.

Kai laikmatis baigs skaiciuoti atvirkstine tvarka, {sijungs
garso signalas ir kaitinimo zona iSsijungs.

ISjunkite:

Norédami iSjungti laikmat{ anksCiau laiko, iSjunkite Oro
iStraukimo arba Kaitinimo zony meniu taip, kad visi
Sviesos diodai (3 ir 13) degty ir nustatykite nuliui

laikmacio ekrang su mygtuku === (8a).

o Kaitinimo zony laikmatis

Kaitinimo zony laikmatis — tai skaiCiavimas atvirkStine
tvarka, kurj galima net ir tuo paiu metu nustatyti kiekvienai
kaitinimo zonai. Pasibaigus nustatytam laiko tarpui,
kaitinimo zonos i$sijungia automatiSkai ir naudotojas
perspéjamas specialiu garso signalu.

Suaktyvinimas:

Pastaba: §j laikmat| galima suaktyvinti tik tada, kai
kaitinimo zona aktyvi, o galia kitokia, nei nulis.

Suaktyvinus pageidaujama kaitinimo zong klavisu (2),
ekranas (7a+7b) bus suaktyvintas ir bus galima
uzprogramuoti laikmatj. Norédami padidinti arba sumazinti

laika, naudokite klaviSus + (8a) ir === (8b). Laikas yra
iSreikStas minutémis. Jei laikmatis pasiekia trumpesnj nei 1
minutés laika, skai¢iavimas tesiamas rodant sekundes.

Jei pageidaujate, pakartokite veiksma su kitomis
kaitinimo zonomis:

Kiekvienoje kaitinimo zonoje gali biti nustatytas skirtingas
laikmatis; ekrane (7a+7b) bus parodytas tuo metu
pasirinktos kaitinimo zonos atbulinis skaiciavimas

Pastaba: Suaktyvinus zona ,Bridge" (sujungti), galima
paleisti laikmatj taip pat ir Sioje zonoje.

ISjunkite:

Norédami iSjungti laikmat] anksCiau laiko, pasirinkite

kaitinimo zona klaviSu (2), spauskite klaviSa === (8a) tol,
kol laikmatis pasieks nulj. Laikmatis bus iSjungtas.

o ,Power Limitation“ (galios ribojimas)

Su funkcija ,Power Limitation* (galios ribojimas) galima
nustatyti produkto veikimg apribojant jo didZiausig
suvartojimg ir reguliuojant visy aktyviy kaitinimo zony
suvartojama galiq taip, kad bendras kaitlentés suvartojimas
nevirSyty didZiausio nustatyto suvartojimo lygio.

,Power Limitation (galios ribojimas) valdymo meniu
pateiktas parametry valdymo meniu.

Norédami atidaryti parametry valdymo meniu:

ISjunkite  kaitlentés maitinima, palaukite kelias
sekundes ir vél prijunkite kaitlente prie maitinimo
Saltinio. ATRAKINKITE kaitlente kelias sekundes

laikydami nuspaude klavi$q @ (11); Po to, vienu metu

kelias sekundes spauskite klaviSus E] (12) + I_ﬁl (14)
tol, kol uzsidegs slinkimo juosta (5). Pirtu slinkite iilgai
visos juostos (5) i$ kairés | deSine. Du ekranai (3-FL) ir (3-
FR) uZsidegs.

Ekranas (3-FL) rodo keiiama parametra.

Ekranas (3-FR) rodo nustatyta reikSme.

Norédami pereiti j ,,Power Limitation“ (galios ribojimas)
valdymo meniu:

Pagal numatytuosius nustatymus, atidarius parametry

~
meniu, ekranas (3-FL) pakaitomis rodo reikSmes L ir L!;
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kelis kartus paspauskite klavisg &(Q-FL), kol ekranas
[} N |

(3-FL) pakaitomis rodys reikSmes L ir I=. (L ir = =

,Power Limitation“ (,galios ribojimas®) valdymo meniu).

Nustatykite ,Power Limitation® (,galios ribojimas*)
reikSme:

paspauskite klavisg ﬁ(Q-FR), kad pasirinktuméte
pageidaujama_reikSme i$ trijy esamu;

Zona Zona Galios

3-FL 3-FR reik§mé (KW)

= 74

£ / 45

= c 31
Nustatymy iSsaugojimas:

Norédami i$saugoti pasirinktus nustatymus, paspauskite

klaviéq®(1)

ORO ISTRAUKIMO |RENGINIO
NAUDOJIMAS

o Oro istraukimo jrenginio suaktyvinimas.
Suaktyvinimas:

Palieskite (paspauskite) klavisa [B (12), ekranas (13)
isijungs dideliu intensyvumu.

Palieskite ir pirStu braukite pasirinkimo juosta (5), kad
sureguliuotuméte damy istraukimo galia.

Pastaba: skirtingai nuo kaitinimo zonu, oro iStraukimo
jrenginio iSsijungimo negalima uzprogramuoti laikmaciu.
Taigi, ekranas (7a+7b) nebus suaktyvintas.

I$jungimas:

Norédami ijungti oro istraukimo jrenginj, laikykite

nuspausty klavisa E] (12) kelias sekundes arba
nustatykite oro iStraukimo galig nuliui.

o Oro iStraukimo jrenginio ,Power Level“ (galios lygis)
Oro i$traukimo jrenginys turi 4 lygius oro iStraukimo galios
bei ,Booster” (didinimas).

Palieskite ir braukite pirStu iSilgai Pasirinkimo juostos (4):
{ desine, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas oro istraukimo
jrenginio ekrane (13).

e Oro iStraukimo jrenginio ,Power Booster“ (galios
didinimas)
Gaminys turi papildomg 1 galios lygi BOOSTER

(DIDINIMAS)(neskaitant 4 lygio), kuris iSlieka aktyvus 5
minutes ir po Sio laiko galia grizta | ankstesnj lyg;.

Palieskite ir pirstu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (5),
neskaitant 4 lygio, kad suaktyvintuméte ,Power Booster*
(galios didinimas). ,Power Booster (galios didinimas) yra

rodomas Ekrane (13) simboliu ’l_l

o Automatinis veikimas

Gaminys jsijungs veikti tinkamiausiu greiciu, pritaikydamas
oro iStraukimo galiq didziausiam kaitinimo zonose
naudojamam virimo lygiui.

Kai kaitinimo zonos i§jungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greitj pamazu jj mazindamas taip, kad pa3alinty
likusius garus ir kvapus.

Suaktyvinimas:

Atidarykite oro iStraukimo jrenginio meniu paspausdami

klavisg E] (12), po to paspauskite klavisa @ (14);

I
ekrane (13) bus rodoma raidé A pakaitomis su oro
iStraukimo jrenginio grei¢io reikSme.
I$junkite:

Oro iStraukimo jrenginio meniu paspauskite klavisa I_ﬁT
(14) arba rankiniu badu sumazinkite oro iStraukimo greitj
pasirinkimo juostoje (5).

o Filtry valdymo meniu:
Reikalingos salygos norint atidaryti meniu:
Visos KAITINIMO ZONOS ir ORO ISTRAUKIMO

i .
[RENGINYS turi bati nustatyti galiai Lt; KIAUSINIY
LAIKMATIS turi badti iSjungtas; jei Siy salygy nebus
laikomasi, atlikus {jungimo procedirg, ekranas (7a+7b)

rodys /1 = ir daugiau nebus galima testi toliau.

Norédami atidaryti meniu ir perZiaréti filtry basena:
|vykde  pirmiau  nurodytus jvesties  reikalavimus,

paspauskite klavisa E] (12), po to tuo paciu metu

spauskite === (8a) ir +(8b) 4 sekundes.
Dabar atidarysime filtry valdymo meniu.

Pagal numatytuosius nustatymus, ekranas (7a+7b) rodys
RIEBALY FILTRO bisena; norédami pereiti prie KVAPY

FILTRO bisenos rodymo, paspauskite ===(8a) Su
kiekvieno Sio klaviSo paspaudimu, ekranas i$ eilés pereis
nuo vieno filtro prie kito. Toliau pateikiama filtry bdseny
lentelé.

Filtro biisena Ekranas
Riebaly fitras AKTYVUS* LS.
Kvapas filtras AKTYVUS* 3.
Riebaly filtras ISJUNGTAS f__. 7
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Kvapas filtras ISJUNGTAS

*Kai filtry, prisotinimo indikatorius yra AKTYVUS, ekranas

()
(7b) rodys filtro basena, kai verté nuo I (didZiausias

]
efektyvumas) iki L! (filtras pasibaiges).

Norédami suaktyvinti arba isjungti filtry prisotinimo
indikatoriy:

Pasirinke vieng i$ dviejy filtry, paspauskite +(8b); su
kiekvienu paspaudimu, ekranas paeiliui pereina i$ vienos
bisenos | kita.

Pastaba: Jei filtras i§jungiamas ir po to vél suaktyvinimas
tos pacios sesijos metu, filtro bisenos reikSme lieka tokia
pati, kaip ir prie$ i§jungima.

Jei i§jungus filtra, iSeinama i§ meniu, kai filtras vél bus

(]
suaktyvintas, filtro prisotinimo reikSmé prasidés nuo —*.
Norédami iSeiti i$ meniu:

Norédami iSeiti i§ meniu, paspauskite bet kuri klavisg

ISSKYRUS Klavisg ===(8a) ir +(8b) arba palaukite 8
sekundes neliesdami kity klavisy.

o Filtry prisotinimo atstatymas

Kai aktyvus vienas arba daugiau praneSimu, galima atlikti
filtry prisotinimo pavojaus signalo atstatyma. Per pirmas 10
sekundziy, nuo filtry prisotinimo praneSimo parodymo vienu

metu kelias sekundes spauskite === (8a) ir +(8b).
Garsinis  signalas  nurodo  atlikta  atstatyma.
Rekomenduojama $ig procedira atlikti TIK pakeitus filtrus.
Pastaba: Jei aktyvis abu pranesimai, atlikite §j veiksma du
kartus, kad atstatytuméte abu pavojaus signalus. .

® Oro istraukimo iSjungimo delsa

Kai §i funkcija suaktyvinta, oro iStraukimo jrenginys liks
jjlungtas i§ anksto nustatyta laika, o pasibaigus Siam laikui,
jis automatiSkai iSsijungs. Kiekvienas greitis turi specialy
laikmat], kaip nurodyta apacioje pateiktoje lenteléje.

g'd'"'ma V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Norédami suaktyvinti:

Kai oro iStraukimo jrenginys veikia, ilgai spauskite
pasirinkimo juosta (5), isijungs Sviesos diodas (15),
nurodydamas, kad funkcija buvo suaktyvinta.

Norédami isjungti:

pakanka pakeisti oro itraukimo greitj norint i§jungti Sig
funkcija. 1$sijungs Sviesos diodas (15), nurodydamas, kad
funkcija buvo iSjungta.

GALIOS LENTELE
Galia Virimo tipas .I\laucvi-c)jlmas (atsizvelgiant | patirtj ir virimo / kepimo
jprocius)
[} trumpam padidinkite maisto temperatdrg, kad greitai

i~ |kaitinti greitai

uzvirty vanduo ir greitai pasilty kepimo / virimo skysciai

Waks. galla |~~~ krudinti, pradéti virti, kepti Saldyt dukt itai
g.a Kepti - vt paskrudinti, pradéti virti, kepti Saldytus produktus, greitai
== uzvirinti
=7 7 |Skrudinti - apkepinti - virti - kepti ant|pakepinti, ilaikyti aktyvy virimg arba kepti ant groteliy

Auksta r-u groteliy, (trumpai, 5-10 minuciy)

Yt
'
-

kepti ant groteliy

galia | = = |Skrudinti - virti - tro3kinti - apkepinti -

paskrudinti, iSlaikyti neintensyvy virima, virti ir kepti ant
groteliy (vidutinj laika, 10-20 minuciy), pakaitinti priedus

¢ i |Virti - troSkinti - apkepinti - kepti ant|troskinti, i8laikyti Svelny virima, virti (ilgg laika), iSmaidyti
b- groteliy, makaronus
- ilgesnis virimas (ryziai, padazai, kepsniai, Zuvis), kai
Vidutiné :;’ ) Virti - pavirti - tirtinti - maiyti verdama skystyje (pvz., su vandeniu, vynu, sultiniu,
galia pienu), iSmaiSyti makaronus
- - ilgesnis virimas (kai kiekis mazesnis uz litra; ryZiai,
,_—' :,’ Virti - pavirti - tirStinti - mai$yti padazai, kepsniai, zuvis), kai verdama skystyje (pvz., su

vandeniu, vynu, sultiniu, pienu)
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¢ T |Stirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta -|iStirpinti sviesta, Svelniai iSlydyti Sokolada, atitirpinti

- maisyti nedidelio dydzio produktus

Zema galia ideli ik idvi i i i
9 o |istiping - atgiloyti - iaikyti gitg |08 ka t virty / iSkepty maisto porcily karscio
! e iSlaikymas arba iSlaikyti patiekiamus patiekalus reikiamos
maiSyti N S -
temperatdros bei iSmaisyti daugiaryZius
u] e Viryklé budéjimo reZimu ar iSjungta (gali bati iSlike karscio
OFF L |Pavirsius dejimui pabaigus gaminima, kuris rodomas H-L-O simboliu)

4. PRIEZIURA

Démesio! Prie$ atlikdami bet kokius prieziliros ar
valymo veiksmus, jsitikinkite, kad kaitinimo zonos yra
iSjungtos ir lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

Norédami atlikti gaminio prieZitros darbus, baige
'.'X montuoti, perzitrékite Siuo simboliu pazymétas
nuotraukas.

KAITLENTES PRIEZIURA

o Indukcinés kaitlentés valymas

Kaitlenté turi bati valoma po kiekvieno naudojimo.

Svarbu:

* Nenaudokite Siurk3¢iy kempiniy ar paSluoséiy. Jy
naudojimas laikui bégant gali sugadinti stikla,

+ Nenaudokite cheminiy valikliy su dirgikliais, purskikliy
orkaitéms ar démiy valikliy.

* NENAUDOKITE GARY VALYTUVU!!!

Po kiekvieno naudojimo, palikite kaitlente atvésti ir tuomet
nuvalykite bet kokius pridzidvusius maisto likuGius ir
démes. Cukrus ir kiti cukringi produktai gali pazeisti
kaitlente, todél turi bati nuvalomi nedelsiant. Druska, cukrus
ir smélis gali subraizyti stiklo pavirSiy. Naudokite drégng
Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy ar specialius kaitlentés
valymui skirtus gaminius (laikykités gamintojo nurodymy).

° X D Skys¢iy surinkimo indo valymas:

Jei netycia i$ puody iStekéjo didelis kiekis skysciu, galima
naudoti apatinéje produkto dalyje esantj iSleidimo voztuva,
kad bdty galima paSalinti visus likuGius, uZtikrinant
didziausig higienos sauguma.

° X E Metaliniy groteliy valymas:

Grotelés turi bati plaunamos rankomis kar$tu vandeniu ir
neutraliu  plovikliu bei kruop$¢iai i8dziovintos, kad
neatsirasty oksidacijos reiskiniy.

ORO ISTRAUKIMO |RENGINIO PRIEZIURA

o Oro istraukimo jrenginio valymas:

Valymui naudokite ISSKIRTINAI tik neutraliuose skystuose
plovikliuose pamirkyta $luoste.

VALYMUI NENAUDOKITE JOKIY |[RANKIU AR PRIETAISY!
Nenaudokite produkty, kuriy sudétyje yra braizanciy

medZiagy. NENAUDOKITE ALKOHOLIO!

o XA Riebaly fltry priesiara:

Sulaiko virimo metu atsiradusias riebaly daleles.

Ji reikia iSvalyti karta per ménesj (arba, kai filtry
prisisotinimo informaciné sistema nurodo, kad tai reikia
padaryti) neagresyviais plovikliais, plaunant rankomis arba
indaplovéje zemoje temperatdroje ir trumpu ciklu. Plaunant
indaplovéje riebaly filtras gali iSblukti, bet jo filtravimo
savybés visiSkai nepasikeicia.

. XB Aktyviosios anglies - keramikinio filtro
priezidra (tik versijai su filtrais):

Sulaiko virimo metu atsiradusius nemalonius kvapus.
Produktas turi kvapy filtry rinkinj.

Kvapy, filtrai prisotinami po daugiau ar maZziau ilgesnio
naudojimo, priklausomai nuo virtuvés tipo ir nuo to, kaip
reguliariai valomi riebaly filtrai. Kvapy filtrai gali bati
regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45 minutes kaitinant iki
200 °C ikaitintoje orkaitéje. Tinkamas regeneravimas
uztikrina pastovy filtravimo efektyvuma kas 5 ménesius.
Démesio! Nedékite filtry ant orkaités dugno, bet {dékite jas
{ skarda ir padékite jg vidutiniame aukstyje.

253



5. APTARNAVIMAS
GEDIMY PAIESKOS LENTELE

Informacinis kodas Aprasymas Galimos priezastys Sprendimas

Prie$ toliau naudodamiesi
kaitlente, palaukite, kol ji
atau$

Valdymo zona i8sijungia dél per Vidiné elektroniniy daliy,
aukstos temperatiros temperatdra yra per auksta

Dél visy kity klaidos

. Paskambinkite Klienty aptarnavimo centrui ir perduokite klaidos koda,
pranesimy

KLIENTY APTARNAVIMAS

Prie$ susisiekdami su Klienty aptarnavimo centru

1. Patikrinkite, ar negalite problemos i§spresti patys remdamiesi pagrindiniais punktais, nurodytais skyriuje ,Gedimy
paieska“.

2. I$junkite ir vél jjunkite jrenginj, kad isitikintuméte, jog gedimas buvo pasalintas.

Jeigu po Siy patikrinimy gedimas ir toliau iSlieka, susisiekite su artimiausiu Klienty aptarnavimo centru.
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CieSi sekojiet noradijumiem Saja rokasgramata. Mées
neuznemamies atbildibu par jebkadam problemam,
bojajumiem vai ugunsgrékiem, kas tiek izraistti ierice,
neieveérojot Saja rokasgramata noraditas instrukcijas. lerice
ir paredzéta tkai lietoSanai majas apstaklos édiena
gatavo$anai un gatavo$anas laika radito dimu iestk$anai.
Nav atlauts neviens cita veida pielietojums (piem., telpu
sildiSanai). Razotajs neuznemas atbildibu par nepareizu
izmanto$anu vai vadibas ieri€u nepareizu iestatiSanu.
lerices estétika var atSkirties no tas, kas paradita Sis
broSiras ziméjumos, tomér lietoSanas, apkopes un
uzstadiSanas instrukcijas paliek tas pasas.

o Riipigi izlasiet So instrukciju: ta satur svarigu informaciju
par uzstadianu, izmanto$anu un drosTbu.

o Neveiciet ierices elektriskas izmainas.

e Pirms ierices uzstadiSanas parbaudiet, vai nav bojatas
tas sastavdalas. Pretéja gadijuma sazinieties ar izplatitaju
un neturpiniet uzstadisanu.

e Pirms uzstadiSanas turpinaSanas parbaudiet ierices
integritati. Pretéja gadijuma sazinieties ar izplatitaju un
neturpiniet uzstadisanu.

@: dalas, kas apzimétas ar $o simbolu, var iegadaties
atseviski pie specializétiem izplatitajiem.

*: ar 80 simbolu apzimétas dalas ir papildu piederumi,
kas tiek piegadati tikai daziem modeliem, un tos var
iegadaties vietnés: www.elica.com un
www.shop.elica.com.

1. DROSIBA UN NORMATIVA
£ VISPAREJA DROSIBA

Uzmanibu! Ripigi ievérojiet zemak noraditas instrukcijas:
e Pirms jebkddu uzstadiSanas darbu veik3anas
izstradajums ir jaatvieno no elektrotikla. ® Uzstadisana vai
apkope javeic specializétam tehnikim saskana ar razotaja
noradijumiem un saskana ar spéka eso3ajiem vietéjiem
drodtbas noteikumiem. Nelabojiet vai nenomainiet
izstradajuma dalas, ja vien tas nav Tpasi noradits lietoSanas
rokasgramata. e Izstradajuma iezeméSana ir obligata
saskana ar likumu. e Stravas kabelim jabit pietiekami
garam, lai izstradajumu, kas atrodas padzilinajuma, varétu
pieslégt elektrotiklam. e Lai instalacija atbilstu spéka
eso$ajiem droSibas standartiem, tai jabGt aprikotai ar
galveno slédzi, kas nodroSina elektrotikla pilnigu
atslégSanu Il kategorijas parsprieguma apstaklos, saskana
ar uzstadidanas noteikumiem. e  Neizmantojiet
daudzvietigas kontaktligzdas vai pagarinatajus. e Kad
uzstadidana ir pabeigta, lietotajs vairs nedrikst pieklat
elektriskajam sastavdalam. e Izstradajums un ta pieejamas
dalas klat loti karstas lietoSanas laika. Uzmanieties, lai
nepieskartos sildelementiem. e Parliecinieties, vai bérni
nespéléjas ar izstradajumu; turiet bérnus prom no ierices
un uzraugiet vinus, jo pieejamas dalas lietoSanas laika var
loti sakarst. @ Elektrokardiostimulatoru un aktivo implantu

lietotaju gadijuma pirms indukcijas plits lieto$anas ir svarigi
parbaudit, vai stimulators ir saderigs ar izstradajumu. e
LietoSanas laika un péc lietoSanas nepieskarieties
izstradajuma sildelementiem. e Izvairieties no saskares ar
dranam vai citu viegli uzliesmojoSu materialu, Iidz visas
izstradajuma sastavdalas ir pietiekami atdzisusas, pastav
ugunsgréka risks. ® Neuzglabajiet uzliesmojoSu materialu
uz izstradajuma vai ta tuvuma. e Sakarséti tauki un ellas
viegli aizdegas. Uzraugiet partikas produktu gatavo$anu,
kas bagati ar taukiem un ellu. e Ja virsma ir ieplaisajusi,
izslédziet izstradajumu, lai novérstu elektriskas stravas
trieciena iespéju. e Izstradajums nav paredzéts
darbinaSanai ar argjo taimeri vai atseviSku talvadibas
sistému. e GatavoSana bez uzraudzibas uz plits ar ellu vai
taukiem var bdt bistama un izraisit ugunsgréku. e
Gatavoganas process ir jauzrauga. Istermina gatavo$anas
process ir nepartraukti jauzrauga. ® NEKAD nedzésiet
liesmas ar Odeni. Ta vieta izsledziet izstradajumu un
noslapgjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai ugunsdroSibas
segu. @ Ugunsbistamiba: nenovietojiet priekSmetus uz
gatavoSanas virsmas. e Nelietojiet tvaika firitajus, jo
pastav elektriskas stravas trieciena risks. ® Nenovietojiet
uz plits virsmas metala priekSmetus, pieméram, nazus,
daksinas, karotes un vakus, jo tie var parkarst. e Pirms
izstradajuma pievienoSanas elektrotiklam: parbaudiet datu
plaksniti (kas atrodas izstradajuma apaksa), lai
parliecinatos, ka spriegums un jauda atbilst elektrotikla
spriegumam un savienojuma kontaktligzdai. Ja rodas
Saubas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Svarigi: e Péc lietoSanas izslédziet pliti, izmantojot tas
vadibas ierici, un nepalaujieties uz katla detektoru. e
Izvairieties no Skidruma izliSanas; tapéc, varot vai sildot
Skidrumu, samaziniet siltuma padevi. e Neatstdjiet
sildelementus ieslégtus ar tukSiem katliem un pannam vai
bez katliem. e Kad gatavo3ana ir pabeigta, izslédziet
attiecigo gatavo$anas zonu. @ Nekada gadijuma nelietojiet
aluminija foliju &diena gatavo$anai un nekad negatavojiet
produktus, kas iesainoti aluminija folija. Aluminijs var izkust
un neatgriezeniski sabojat izstradajumu. e Nekad
nekarséjiet skarda bundzu vai burku, kas satur partikas
produktus, iepriek$ to neatverot: ta var uzspragt! Sis
bridinajums attiecas uz visu citu veidu plits virsmam. e
Lielas jaudas izmantoSana, pieméram, Booster
(palielina8ana) funkcija, nav piemérota dazu Skidrumu,
pieméram, cepSanas ellas sildiSanai. Parmérigs karstums
var bt bistams. Sados gadijumos més iesakam izmantot
zemaku jaudu. e Katli janovieto tiesi uz plits virsmas un
tiem jabat centrétiem. Starp katlu un pliti nekada gadijuma
neievietojiet citus priekSmetus. e Situacija ar augstu
temperatiru  izstradajums ~ automatiski  samazina
gatavo$anas zonu jaudas fmeni. e Pirms jebkuram
tinSanas vai tehniskas apkopes darbibam, atslédziet
izstradajumu no tikla, iznemot kontaktdaksu vai izsleédzot
dzivesvietas galveno slédzi. e Visam uzstadiSanas un
apkopes darbibam izmantojiet darba cimdus. e
Izstradajumu var lietot bémi, kas ir vecaki par 8 gadiem, un
cilveki ar samazinatam fiziskam, manu vai garigdm spéjam,
vai bez pieredzes un nepiecieSamajam zinaSanam, ja vien
tas tiek darits citu uzraudziba vai péc tam, kad tie ir
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sanémusi noradijumus par droSu ierices lietoSanu un
sapratusi ar izstradajumu saistitos riskus. e Bémi ir
jauzrauga, lai parliecinatos, ka vini nespéléjas ar
izstradajumu. e Tiri8anu un apkopi bérni nedrikst veikt bez
uzraudzibas. e Telpa jablt pietiekamai ventilacijai, ja
izstradajumu lieto vienlaikus ar citam iericém, kas
sadedzina gazi vai citu degvielu. e Izstradajums ir biezi
jatira gan no iek3puses, gan no arpuses (VISMAZ VIENU
REIZI MENES]I), katra zina ievérojot apkopes instrukcijas
skaidri noradito. e Izstradajuma firiSanas noteikumu un
filtru nomainas/tiriSanas neievéroSana rada ugunsgréka
riska. e FlambéSanas gatavo$ana ir stingri aizliegta. e
Atklatas liesmas izmantoSana filtriem ir kaitiga un var
izraisit ugunsgréku, tdpéc no ta jebkura gadijuma ir
jaizvairas. e CepSana javeic kontroléta veida, lai
nepielautu parkarsétas ellas aizdegSanos. e Uzmanibu!
Kad plits darbojas, ierices pieejamas dalas var sakarst. @
Uzmanibu!  Nepievienojiet izstradajumu elektrotiklam,
kamér instaléana nav pabeigta. e Attieciba uz
tehniskajiem un droSibas pasakumiem, kas javeic dimu
novadi$anai, stingri ievérojiet kompetento vietéjo iestazu. e
leslicamo gaisu nedrikst novadit kanala, kuru izmanto
domu, ko rada gaze vai citas degvielas sadedzinaSanas
ierices,. o Nekad nelietojiet izstradajumu bez pareizi
uzstadita restes! e UzstadiSanai izmantojiet tikai
stipringjuma  skrlves, kuras piegadatas kopa ar
izstradajumu, vai, ja tds nav piegadatas, iegadajieties
piemérota veida skrives. Lietojiet pareizu skravju garumu,
kas ir noraditas UzstadiSanas rokasgramata. e Ja Sis
izstradajums un citas ierices, kas darbojas ar energiju, kas
nav elekiriba, darbojas vienlaikus, negativais spiediens
telpa nedrikst parsniegt 4 Pa (4 x 10-5 bari). e Ir svarigi
saglabat So rokasgramatu ta, lai ta batu pieejama uzzinai.
Ja izstradajums tiek pardots, nodots vai parvietots,
parliecinieties, vai rokasgramata joprojam ir kopa ar
izstradajumu.

£ ELEKTRIBAS PIESLEGUMA DROSIBA

o Atvienojiet izstradajumu no elekirotikla. @ UzstadiSana
javeic kvalificetam personalam, kas iepazinies ar
piemérojamajiem uzstadiSanas un dro$ibas standartiem. e
Razotajs neuznemas nekadu atbildibu par personam,
dzivniekiem vai lietam gadijuma, ja netiek ievérotas 3is
sadalas vadlinijas. e Stravas vadam jabdt pietiekami
garam, lai varétu plits virsmu varétu izpemt no darba
virsmas. e Parliecinieties, vai spriegums datu plaksnite,
kas piestiprinata izstradajuma apak3éja dala, atbilst
spriegumam telpa, kura tas tiks uzstadita. @ Neizmantot
pagarinatajus. ® Sazeméjuma elektriskajam kabelim jabat
2cm garakam par paréjiem kabeliem. e Gadijuma, ja
izstradajums nav aprikots ar stravas vadu, izmantojiet vadu
ar minimalo vado$o dzislu $kérsgriezumu 2,5 mm2 jaudai
[ldz 5500 vatiem; savukart augstakai jaudai tam jabat 4
mm2). @ Neviena no kabela punktiem temperattra nedrikst
parsniegt 50°C apkartéjas vides temperatiru. e
Izstradajums ir  paredzéts pastavigai pieslegSanai
elektrotiklam, tapéc pieslegums fiksétam tiklam javeic,
izmantojot galveno standarta slédzi, kas nodrosina pilnigu
tikla atslégSanu Il kategorijas parsprieguma apstaklos un ir

viegli pieejams péc ierices uzstadisanas.

e Uzmanibu! Starpsavienojuma kabelis janomaina
pilnvarotam tehniskas palidzibas dienestam vai personai ar
[idzigu kvalifikaciju.

o Uzmanibu! Pirms kédes atkartotas pieslégSanas un ta
pareizas darbibas parbaudiSanas, vienmér parbaudiet, vai
tikla vads ir pareizi uzstadits.

/% DROSIBA UZSTADISANAS LAIKA

o Elektrisko un mehanisko sistému uzstadiSana javeic
kvalificétam specialistam.

e Pirms uzstadiSanas uzsakSanas: Péc izstradajuma
izpako$anas parbaudiet, vai tas nav bojats transportéSanas
laikd, un problemu gadijuma sazinieties ar izplafitaju vai
klientu apkalpo$anas dienestu, pirms turpinat uzstadisanu;
Parbaudiet, vai iegadatais izstradajums ir piemérots
izméram izvélétaja uzstadiSanas vietd; Parbaudiet, vai
iepakojuma  iekSpusé  nav  papildu  materialu
(transportéSanas apsveérumu dél) (pieméram, aploksnes ar
skravem, garantijas, u.c.), nepiecieSamibas gadijuma tie ir
jaiznem un jauzglaba; Parbaudiet ari, vai uzstadisanas
vietas tuvuma ir pieejama elekiribas kontaktligzda

o lebiivéjamo mébelu izkartojums:

+ lIzstradajumu nevar uzstadit uz dzesétajiem, trauku
mazgajamam masinam, plitim, krasnim, velas masinam un
zavétajiem; Pirms plits ievietoSanas veiciet visus grieSanas
darbus pie korpusa un uzmanigi nonemiet atlikumus vai
z&gu skaidas.

Minimalajam attalumam starp plits virsmu un sienu jabat
vismaz 50mm priekSpusé, vismaz 50mm saniski un vismaz
550mm attieciba pret aug$éjiem sienas elementiem.

NB: planojot telpas, ir jaievéro virtuves razotaja noradijumi.
* lai optimizétu filtra uzstadi$anu, cokola vélams izveidot
spraugu, kur var ievietot komercialo rezgi.

+ Svarigi: izmantojiet vienkomponentu blivéjuma limi (S),
kurai ir temperatras izturiba lidz 250°; pirms uzstadi$anas
[Tmé&jamas virsmas ir rlpigi janotira, nonemot vielas, kas
var ietekmét to sakeri (pieméram, atbrivoSanas Iidzekli,
konservanti, smérvielas, ellas, pulveri, vecu limju atlikumi,
utt.); ime ir vienmérigi jauzklaj pa visu ramja perimetru;
péc [IméSanas |aujiet lTmei noZat apméram 24 stundas.

e Uzmanibu! Ja skriives un stiprinajumi netiek uzstadrti
saskana ar Siem noradijumiem, var tikt izraistti elektriskas
stravas iedarbibas apdraudgjumi.

o Piezime: Piezime: pareizai izstradajuma uzstadiSanai
vélams caurules aplimét ar limlenti, kurai ir $adas Tpasibas:
elastiga pléve no miksta PVC, ar limi uz akrilata bazes; kas
atbilst DIN EN 60454 standartam; liesmas slapétajs; lieliska
izturiba pret novecoSanos; izturiga pret pékSnam
temperatdras izmainam,; lietojama zema temperatra.

UTILIZACIJA KALPOSANAS LAIKA BEIGAS

St ierice ir markéta saskana ar Eiropas direktivu
| 2012/19/EK - UK SI 2013 Nr.3113, Elektrisko un
[r— elektronisko iekartu atkritumi (EEIA).

Parliecinieties, vai Sis izstradajums tiek pareizi likvidéts.
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Lietotajs palidz novérst iespéjamas negativas sekas videi
un veselibai. Simbols uz izstradajuma vai pievienotaja
dokumentacija norada, ka So izstradajumu nedrikst uzskatit
par sadzives atkritumiem, bet tas janogada attiecigaja
savakSanas vieta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Atbrivoties no izstraddjuma saskana ar
vietgjiem noteikumiem par atkritumu apglabaSanu. Lai
iegtu plasaku informaciju par T izstradajuma apstradi,
regeneraciju un parstradi, lidzu, sazinieties ar vietgjo
iestadi, sadzives atkritumu savakSanas pakalpojumu
dienestu vai veikalu, kur izstradajums tika iegadats.

NOTEIKUMI

lekarta ir izstradata, parbaudita un Tstenota saskana ar
$adiem standartiem:

+ Drodiba: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Izpildijums: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

LIETOSANAS PADOMI

Padomi pareizai lietoSanai, lai samazinatu ietekmi uz
apkartgjo vidi: Sakot gatavot, ieslédziet ierici ar minimalo
atrumu, atstajot to ieslégtu dazas mindtes pat péc
gatavoSanas beigam. Palieliniet atrumu tikai liela damu un
tvaiku daudzuma, lietojot palielinaSanas funkciju tikai
arkartas gadijumos. Lai uzturétu smaku samazinasanas
sistemu efektivu, nomainiet, kad nepiecieSams, ogles
filtru/-us. Lai uzturétu tauku filtru efektivu, nepiecieSamibas
gadijuma iztiriet to. Lai optimizétu efektivitati un
samazinatu troksni, lietojiet maksimalo $aja rokasgramata
noradito caurulvadu sistémas diametru.

2. IZMANTOSANA
PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA

Indukcijas gatavoSanas sistéma balstas uz magnétiskas
indukcijas fizisko fenomenu. Galvena iezime $aja sistéma ir
energijas tieSa parvadisana no generatora uz katlu.
PriekSrocibas. Salidzinot ar elektriskajam plitim, jOsu
indukcijas plits ir: Dro$dka: zemaka temperattira uz stikla
virsmas. Atraka: Tsaks partikas sakaranas laiks.
Precizaka: plakne nekavéjoties reagé uz jusu komandam.
Efektivaka: 90% patérétas energijas tiek parvérsta siltuma.
Turklat, nonemot katlu no plits virsmas, siltuma parvade
tiek nekavejoties partraukta, izvairoties no lieka siltuma
zuduma.

EDIENA GvATAVO§ANAS TRAUKU
IZMANTOSANA

o Trauki gatavoSanai

Izmantojiet tikai katlus ar $adu simbolu.

Svarigi:

lai novérstu plits virsmas neatgriezenisku bojajumu,
neizmantojiet:

+ traukus, kuru pamatne nav pilnigi plakana;

+ metala traukus ar emaljétu pamatni;

« traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu plits virsmu;

* nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

* Ne visi katli, kas pieméroti indukcijai, darbojas efekiivi, jo
pamatne dal&ji sastav no feromagnétiska materiala!! Pérkot
katlus vai pannas, parbaudiet, vai:

+ pamatne ir pilnibd izgatavots no feromagnétiska
materidla. Pretéja gadijuma tiek pazeminata gan siltuma
parvades efektivitate, gan ta vienmérigums, ja katla/

virsmas temperatira nav piemérota
//i\
{ )
\\‘—//

+ Pamatne nesatur aluminiju: virtuves trauki nesasilst, un

induktori tos var ar neatpazit.
(%)
\_“

+ Pamatnes nav plakanas vai arf ir ar raupju virsmu.

+ Samazina kontaktvirsmu starp induktoru un traukiem,
samazinot efektivitati un pasliktinot gatavo$anas pieredzi.

( ‘

oEsosie trauki

Vai katla materials ir magnétisks, jis varat parbaudit ar
vienkarsa magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lieto$anai,
ja nav magnétiski. lepriek3&ja punktd minétas norades ir
spéka arT $aja gadijuma.

o |eteicamie katlu diametri

SVARIGI: katlu izméri nav pareizi, gatavosanas zonas
neieslédzas Lai redzétu lietojama katla minimalo diametru
katra atseviska zona, skatiet §s rokasgramatas attélu dalu.

Uzmanibu: Lai saglabatu gatavo$anas veiktspéju un
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izstradajuma kvalitati, NAV ieteicams izmantot

indukcijas adapterus.

o Energijas taupi$ana

Izmantojiet pannas un katlus, kuru pamatnes diametrs ir
vienads ar gatavoSanas zonas diametru; lzmantojiet tikai
katlus un pannas ar plakanu pamatni; - Ja iespgjams,
gatavo$anas laika turiet katliem vaku; Gatavojiet darzenus,
kartupelus, utt., ar nelielu ddens daudzumu, lai samazinatu
gatavoSanas laiku; Spiediena katla izmanto$ana vél vairak
samazina energijas patéripu un gatavosanas laiku;
Novietojiet katlu uz plits virsmas gatavo$anas zonas
centra.

ASPIRATORA LIETOSANA

Nosticéja sisttma var tikt lietota iesukSanas versija ar
izvadi uz aru vai filtrgjosa versija ar iek$gjo recirkulaciju.
Skatiet vietnes: www.elica.com un
www.shop.elica.com, lai parbauditu visu pieejamo
komplektu klastu un varétu uzstadit dazadas versijas gan
filtréjoSo, gan nosicoso.

L|lesiik$anas versija

Tvaiki tiek izvaditi uz arpusi ar vairakam caurulém
(jaiegadajas atseviski). Pieslédziet izstradajuma caurules
un izpllides atveres pie sienas atveres ar diametru, kas ir
vienads ar gaisa izplides diametru (savienojuma atloks).
Papildinformaciju par caurulém un to izmériem skat.
uzstadiSanas rokasgramatas piederumu lapa sadalu -
lesikSanas versija. Mazaka diametra caurulu un izplades
atveru lietoSana izraisis iestkS8anas  veiktspéjas
samazinadanos un krasu trokSna limena palielindSanos.
Tadél més par to neuznemamies atbildibu.

Lai iegdtu maksimalu iesik$anas efektivitati: « leteicamais
maksimalais caurules cel$ ir 7 lineari metri. ¢ leteicams
izmantot ne vairak ka divus 90° izliekumus uz 7 lineariem
metriem ¢ Izvairieties no kanala sekcijas krasam izmainam,
vienmér dodot priekSroku sekcijai, kas atbilst @ 150 mm
(vai taisnstarveida 222 x 89 mm).

o [ |Filtrgjosa versija:

lesUktais gaiss pirms atgrieSanas telpa tiek filtréts caur
specialiem tauku filtriem un smaku filtriem, pa atbilsto$§am
caurulém (smaku filtri un caurules jaiegadajas atseviski).
Lai iegitu papildinformaciju, skatiet $is rokasgramatas
attélu dalas lapas, kas attiecas uz piederumiem un
konfiguracijam (filtréSanas versijai).

3. DARBIBA
VADIBAS PANELIS

RL RR

RL |RL||RL |RL RR||RR| RR||RR
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Darbiba
1 Plits/plits  virsmas  nosticgja  [ESLEGSANA/
IZSLEGSANAm
2 Gatavo$anas zonas izvéles tausting
3 Gatavo$anas zonas jaudas limena displejs
Aktivas gatavo$anas zonas LED / aktivo filtru
4 o
piesatinajuma LED
5 Gatavo$anas jaudas limena un iestkS$anas

atruma (jaudas) pieaugums/samazinajums
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Olu gatavoSanas taimera aktivizéSana (savrupéja
rezima)

Aktiva olu gatavo$anas taimera LED (savrupéja

6a-6b . _
rezZima)

GatavoSanas zonas taimera displejs / Oglekla

7a-Tb filtra piesatinajuma displejs - Tauku filtrs

8a-8b Displeja taimera palielina$ana/samazina$ana

GATAVOSANAS ZONAS DISPLEJS
Attiecigajos displejos, kas saistiti ar gatavoSanas zonam,
tiek noradits:

Darbiba Vertiba
Gatavo$anas zona ieslégta 1'_:’
Power Level (Jaudas limenis) / . '_‘u",'"

Temperature Manager iespgjoSana (Warming

Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma [ o

o Function (sildi§anas funkcija)) indikators)

10  Pauze Pot Detector (Trauku detektors) v
10 lespejota LED pauze Temperature Manager funkcija ieslégta N ;'.«:m_-,
11 Key Lock

11a  LED - Taustinu blokéSana

12 Nosicgja izveles taustind

13 Nosicgja displejs

14 Nosticéja automatiskas funkcijas iespgjosana

15 Nostcégja aizkaves izvélnes LED

KAS JAZINA PIRMS DARBA SAKSANAS
UZMANIBU: Péc pirmas izstradajuma pievieno$anas
elektrotiklam,  plits  virsmai ir  nepiecieSama
ATBRIVOSANAS procediira. Rikojieties, ka noradits:
Pievienojiet plits virsmu stravas padevei; displeja (13)

]
paradisies mirgojos§s L' un iedegsies LED (11a).

Nospiediet taustinu [% (11) dazas sekundes, LED (11a)
nodzisis. Tagad plits virsmu bis iesp&jams ieslégt ar

taustinu ON/OFF @ (1).

Visas §is plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstoSi
stingrakajiem drosibas standartiem. $Tiemesla dél:

* Dazas funkcijas nav aktivizétas vai ari automatiski
izslédzas, ja gatavosanas vietas nav katlu, vai ar tad,
ja tie neatrodas vieta.

« Citos gadijumos aktivizetas funkcijas automatiski
izslédzas péc dazam sekundém, ja atlasttajai funkcijai
nepiecieSams papildu iestatijums, kas netiek veikts (piem.:
“leslédziet plits virsmu” bez “Atlasiet gatavoSanas zonu” un
“Darbibas temperattira’, vai “BlokéSanas funkcija” vai
“Taimeris”).

Pirms tuvoties gatavo$anas zonai, uzgaidiet, lidz displejs
izsledzas.

Uzmanibu! ligstoSas lietoSanas gadijuma (pieméram)
gatavoSanas zonas izslégSana var nebdt tdltgja
dzeséSanas posma dé|; gatavoSanas zonas displeja

]
paradas simbols /7, noradot $o stadiju. Pirms tuvoties
gatavoSanas zonai, uzgaidiet, Iidz displejs izslédzas.

Ir ieslegta Bridge (Savienojuma) zonas ]
funkcija g

Pauzes funkcija H

Funkcija Automatic Heat UP (Automatiska
sildi$ana)

VIRSMAS RAKSTURLIELUMI

o Drosa aktivizéSana

Izstradajums ieslédzas tikai katlu klatbdtné uz gatavoSanas
zonam: uzsildes process neieslédzas vai netiek partraukts
katlu prombatné vai péc to nonem3anas.

o Pot Detector (Trauku detektors)
lzstradajums ~ automatiski  nosaka  katlu
gatavoSanas zonas.

o Safety Shut Down (DroSibas izsleg$anas)
Dro§ibas apsvérumu dé| katrai zonai ir maksimalais
darbibas laiks, kas ir atkarigs no iestatita jaudas limena.

o Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators)
Izslédzot vienu vai vairakas gatavo$anas zonas, par
atlikusa siltuma klatbatni attiecigaja zonas displeja norada
ar pasu vizualu signalu, izmantojot simbolu.

klatbatni

PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA
o leslégSana

Plits tiek ieslégta, pieskaroties taustinam ON/OFF @(1).
Visi displeji (3) un displejs (13) ieslégsies un paradis

. i
skaitli nulle L.

Lai izslegtu pltti, nospiediet taustinu ON/OFF @ (1).
Ja neviena funkcija netiek aktivizéta, plits izsledzas péc
dazam sekundém.

e Gatavosanas zonu aktivizéSana
AktivizéSana:
Atveriet gatavoSanas zonas izvélni, nospiezot vienu no

taustiniem [:@E]G] (2), kas atbilst velamajai

259



gatavo$anas zonai. Sis zonas displejs (3) ir vienigais, kas
tiek izgaismots ar augstu intensitati.

Pieskarieties un velciet ar pirkstu uz izvéles joslas (5), lai
pielagotu ieprieks izvelétas gatavoSanas zonas jaudu.
Piezime: Kad ir izvéleta gatavoSanas zona, TAIMERA

displeja (7a+7b) bis redzams sekojosais: « ~— ~ LED
(4), kas iesleédzas, nosaka, kura zona ir izvéléta, $aja
gadijuma FL zona.

Atslégsana:

Atveriet vélamas gatavo$anas zonas izvélni un nospiediet

vienu no taustiniem [:@[jg (2), 81s zonas

displejs (3) paliks vienigais, kas tiks izgaismots ar augstu
intensitati; parslédziet baroSanu uz nulli vai vélreiz
nospiediet taustipu (2), dazas sekundes turot to
nospiestu.

o GatavoSanas zonas jaudas limenis

Plits virsma ir aprikota ar 9 jaudas limeniem. Pieskarieties
un virziet pirkstus gar Izvéles joslu (5):
pa labi, lai palielinatu jaudas limeni;

pa kreisi, lai samazinatu jaudas limeni.
lestatitais  jaudas [menis tiks
gatavoSanas zonas displeja (3).

paradits  izvéletas

@ Power booster (Jaudas palielinasana)

Izstradajums ir aprikots ar 1 papildu jaudas limeni, (virs

[}
lfmena =), kas paliek aktivs 10 mindtes, p&c tam jauda
atgriezas ieprieks izmantotaja limen.
Velciet un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (5) (péc lTmena

=), lai aktivizétu Power booster (Jaudas palielinasana).
Power Booster limenis tiek paradits displeja (3) ar simbolu

A

o Bridge (Savienojuma) zonas

S1 funkcija lauj gatavo$anas zonai FL darboties kopa ar
gatavo$anas zonu RL un gatavo$anas zonai FR ar
gatavoSanas zonu RR, izveidojot vienu zonu ar vienadu
jaudas lmeni. ST funkcija nodroina  vienmérigu
gatavoSanu ar ievérojama izméra pannam un katliem.
Vienmér parbaudiet montazas ilustracijas, rokasgramatas
pédéja dala, kurds zonads 'bridge' (savienojums) var
aktivizét.

Lai iespéjotu Bridge (Savienojuma) funkciju:

Vienlaicigi nospiediet taustinu (2) no divam izvélétajam
zonam (FL+RL) vai (FR+RR) dazas sekundes.

Viena no displejiem (3) bis redzams simbols i , bet otra
displeja (3) tiks radita iestatita jauda. Lai iestatitu jaudu,
ritiniet ar pirkstu Atlases zona (5)

Lai deaktivizétu bridge (savienojuma) funkciju:

+ vienlaikus uz dazam sekundém nospiediet deaktivizéjamo
zonu para taustinus (2) (FL+RL) vai (FR+RR).

® key lock

Key Lock lauj blokét plits virsmas iestatijumus, lai novérstu
nejausus grozijumus, atstajot akfivas jau iestatitas
funkcijas.

AktivizéSana:

Lai aktivizétu taustinu blokéSanas funkciju, plits virsmai ir
jabat ieslégtai.

* nospiediet @ (11) 2 sek. Atkartojiet darbibu, lai
deaktivizétu.

Piezime: ja tiek nospiesta kada cita funkcija, kamér ir
akfiva Key Lock, LED (11a), un displeja (7b) tiks paradita
virkne simbolu =55, kas norada, ka funkcija tiek
izmantota un beidzot ir jadeaktivizé, lai varétu darboties uz
plits virsmas.

o Temperature manager (Temperatiiras parvaldnieks)
(Worming Function)

Temperature Manager(Worming Function) ir kontroles
funkcija, kas nodroSina siltuma uzturéSanu nemainiga
temperatdra un optimizéta jaudas Iiment: ideals, lai
saglabatu karstus jau gatavus édienus.

AktivizéSana:

Izvélieties taustinu (2) un péc tam taustinu ﬁ (9) zonai,
kuru vélaties izmantot; §is zonas displeja (3) tiks paradita

simbolu L™2"¢, kas turpinasies tik ilgi, kamér funkcija
bis aktiva.

Deaktivizét:

Nospiediet tautinu ﬁ (9) vélreiz uz dazam sekundém,
lai deaktivizétu funkciju.

Piezime: funkciju var iespgjot arf zonas, kuras ir aktivs
BRIDGE.

o Automatic Heat UP (automatiska sildisana)

Funkcija Automatic Heat UP (Automatiska sildi$ana) |auj
atrak ieslegt iestatito jaudas rezimu; S funkcijas
priekSrociba ir iegdt atraku édiena gatavoSanu, bez &diena
piededzinalanas riska, jo temperatdra neparsniedz
iestatrto Iimeni. ST funkcija ir pieejama jaudas lfmeniem no

[~
!idz Y.

Aktivizésana:

lzvélieties tas zonas taustinu (2), kuru vélaties izmantot,
péc tam ritiniet ar pirkstu izvéles josla (5), kad esat
sasniedzis vélamo limeni, turiet to nospiestu dazas

sekundes, 1dz §Ts zonas displeja (3) paradas simbols H
parmainus ar iestatto jaudu.

Palielinot gatavo$anas zonas jaudas limeni, funkcija paliek
akfiva ar jauno temperatiras iestatfjumu;

Piezime: S0 funkciju var aktivizét vairakas zonas
vienlaikus.
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Deaktivizét:

izvélieties taustipu (2) tai zonai, kurai vélamies nonemt
automatisko uzsildidanu, un samaziniet gatavo$anas zonas
jaudas limeni.

o Pause (pauze)

Pauzes funkcija |auj apturét jebkuru akfivo funkciju plits
virsma, samazinot [idz nullei gatavo$anas jaudu.
Aktivizésana:

* nospiediet taustinu " (10) iedegas LED (10a) un aktivo

P
zonu displejos (3) tiek paradits mirgojoSs simbols 7 1/,
parmainus ar $ajas zonas iestatito temperatdras limeni.
Deaktivizét:

* nospiediet taustinu I I (10), dazas sekundes, lidz simbols
pazud.

Ar deaktivizéSanu plits virsma atsak darboties ar
iestatljumiem, kas iestatiti pirms partraukuma.

Piezime: ja péc 10 minGtém funkcija Pausa (pauze) netiek
atspéjota, plits virsma izslédzas automatiski.

Piezime: funkcija Pausa (pauze) neietekmé gaisa
nosaksanu.

o Eqqg Timer (Olu variSanas taimeris)
Egg Timer funkcija ir no gatavo$anas zonam (un no
iestkSanas zonas) neatkariga atskaite.

Aktivizésana:
Aizveriet no NosikS$anas vai Gatavo$anas zonu izvélnes,
lai bitu ieslégtas visas LED lampinas (3 un 13).

Nospiediet taustinu C/) (6) un iedegsies led lampina (6a)
un vienlaikus aktivizésies

displejs (7a+7b) ar LED (6b) lampinu = = .
Tagad bls iespgjams palielinat vai samazinat laiku,

izmantojot taustinus + (8a) un === (8b). Laiks tiek
izteikts mindtés. Ja taimeris sasniedz laiku, kas ir mazaks
par 1 mindti, skaiti$ana turpinas, paradot sekundes.

Kad taimeris ir pabeidzis atskaiti, tiek raidits skanas
signals, un gatavo$anas zona izslédzas.

Deaktivizét:

Lai iepriek§ izslégtu taimeri, aizveriet NosUk$anas vai
GatavoSanas zonu izvélnes, lai iedegtos visas LED (3 un

13) lampinas un ar taustinu == (8a) iestatiet taimera
displeju uz nulli.

o GatavoSanas zonas taimeris

Gatavo$anas zonas taimera funkcija ir atskaites laiks, kuru
ir iespéjams iestatit arT vienlaicigi katra gatavoSanas zona.
Péc iestatita laika posma gatavoSanas zonas automatiski
izslédzas, un lietotajs tiek bridinats ar skanas signalu.
Aktivizésana:

Piezime: 3o taimeri var ieslégt tikai tad, ja gatavo$anas

zona ir akfiva ar jaudu, kas atSkiras no nulles.

Péc velamas gatavoSanas zonas taustina (2)
aktivizéSanas,
aktivizésies  displejs (7a+7b) un bls iesp&jams

ieprogrammét taimeri. Lai palielinatu vai samazinatu laiku,

izmantojiet taustinus + (8a) un === (8b). Laiks tiek
izteikts mindtés. Ja taimeris sasniedz laiku, kas ir mazaks
par 1 mindti, skaitiSana turpinas, paradot sekundes.

Ja velaties, atkartojiet o darbibu vairdkam
gatavosanas zonam:

Katrai gatavoSanas zonai var bt atSkirigs taimeris;
displeja (7a+7b) paradisies taja bridi izvélétas
gatavoSanas zonas atpakalskaitiSana

Piezime: Péc Bridge zonas aktivizéSanas jus varat
iedarbinat taimeri arT $aja zona.

Deaktivizét:

Lai izslegtu taimeri ieprieks, izvélieties gatavosanas zonas

taustinu (2) nospiediet taustipu === (8a), lidz taimeris
sasniedz nulli, laiks tiks deaktivizéts.

+ Power Limitation (jaudas ierobezoSana)

Funkcija Power Limitation (Jaudas ierobezo$ana) |auj
iestatit produkta darbibu, ierobeZojot maksimalo jaudas
patérinu un regulgjot visu aktivo gatavo$anas zonu jaudas
patérinu, panakot, ka kopé&jais patérind neparsniedz
maksimalo iestatTto jaudas patérinu.
Jaudas ierobeZzojuma parvaldibas
parametru parvaldibas izvélné.

izvélne  atrodas

Lai atvértu parametru parvaldibas izvélni:

Atvienojiet plits virsmu no baroSanas avota, pagaidiet
dazas sekundes un atkal pievienojiet plits virsmu
stravas padevei. ATBLOKEJIET plits virsmu, daZas

sekundes turot nospiestu taustinu @ (11); péc tam dazas

sekundes vienlaikus nospiediet taustinus II] (12) + I_iT
(14), Idz iedegas ritjosla (5). Bidiet ar pirkstu pa visu joslu
(5) no kreisas puses uz labo. ledegsies abi displeji (3-FL)
un (3-FR).

Displejs (3-FL) norada parametru, kas tiek mainits.
Displejs (3-FR) norada iestatito vértibu.

Lai parietu uz jaudas ierobeZojumu parvaldibas izvélni:
Péc noklusgjuma, pieklistot parametru izvélnei, displejs (3-

i~ 7
FL) parmainus parada vértibas . un L!; nospiediet

§39

taustinu 222 (9-FL) vairakas reizes, lidz displeja (3-FL)

I - X [ !
tiek paraditas vértibas .. un = parmainus. (. un = =
Power Limitation (jaudas ierobezojuma) parvaldibas
izvélne).
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lestatit Power Limitation vértibu:

nospiediet taustinu ﬁ(Q-FR), lai izvéletos vélamo
vértibu no trim pieejamajam vértibam, skatiet tabulu
zemak:

Zona Zona Jaudas
3-FL 3-FR vértiba (KW)
£t 0 74
Cc / 45
=4 c 31

lestatijumu saglabasana:
Lai saglabatu izvéletos iestatijumus, nospiediet taustinu

on

TVAIKA NOSUCEJA LIETOSANA

o Nosiicéja aktivizé$ana.
Aktivizésana:

Pieskarieties (nospiediet) taustinu E] (12) displejs (13)
ieslegsies ar lielu intensitati.

Pieskarieties un ritiniet ar pirkstu atlases josla (5), lai
pielagotu tvaiku sukSanas jaudu.

Piezime: atSkirlba no gatavoSanas zonam nosices
ventilatora izslégSanu nevar ieprogrammét, izmantojot
taimeri. Tapéc displejs (7a+7b) neaktivizésies.
Atslégsana:

Lai izslegtu noslicgju, dazas sekundes turiet nospiestu

taustinu [I] (12), vai iestatiet sik$anas jaudu uz nulli.

© Nosiicéja Power Level (jaudas [imenis)

Nostcéjs ir aprikots ar 4 sik3anas jaudas limeniem un
pastiprinataju.

Novelciet un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (4):

pa labi, lai palielinatu jaudas limeni;

pa kreisi, lai samazinatu jaudas lTmeni.

lestatitais jaudas limenis tiks paradits nosticéja displeja
(13).

o Nosuceja Power Booster

Izstradajums ir aprikots ar 1 papildu BOOSTER jaudas
[fmeni (virs 4. imena), kas paliek aktivs 5 minutes, péc
tam jauda atgriezas iepriek$gja limeni.

Pieskarieties un velciet pirkstus gar atlases joslu (5),
parsniedzot 4. limeni, lai aktivizétu Power Booster. Power

]
Booster [imenis tiek paradits displeja (13) ar simbolu /™ .

o Automatiska darbiba
Izstradajums ieslégsies vispiemérotakaja atruma, pielagojot

iestkSanas jaudu maksimalajam gatavo$anas limenim, kas
tiek lietots gatavoSanas zonas.

Kad gatavoSanas zonas tiek izslégtas, tvaiku noslicgjs
pielago savu iesikSanas atrumu, pakapeniski samazinot to,
lai atbrivotos no tvaikiem un smakam.

AktivizéSana:

Atveriet nosticéja izvélni, nospiezot taustinu E] (12), péc

tam nospiediet taustinu @ (14); displeja (13) paradas

burts 7”7 parmainus ar nosicéja atruma vertibu.
Deaktivizét:

Nostcéja izvélné nospiediet taustinu I_ﬁT (14) vai
manuali samaziniet nostkSanas atrumu izvéles josla (5).

o Filtru parvaldibas izvélne:
Nosacijumi, kas nepiecieSami, lai atvértu izvélni:
GATAVOSANAS ZONAM un NOSUCEJAM ir jabat

i
darbinamiem L!; EGG TIMER jabdt izslegtam; Ja Sie
nosacijumi netiek ievéroti, veicot piekluves procedaru,

displeja (7a+7b) tiks paradits /1LF un vairs nebls
iespéjams turpinat.

Lai piek|iatu izvélnei un skatitu filtru statusu:
Kad esat izpildijis iepriek§ noraditas ievades prasibas,

nospiediet taustinu [I] (12), , péc tam vienlaikus

nospiediet ===(8a) un +(8b) 4 sekundes.
Saja bridT atvérsies izvélne Filtru parvaldiba.
Péc nokluséjuma displeja (7a+7b) tiks paradits TAUKU
FILTRA statuss, lai parslégtos uz SMAKU FILTRA statusa

apskati, nospiediet ===(8a). lkreiz, kad tiek nospiests 3is
tausting, displejs parslédzas no viena filtra uz otru, secigi.
Zemak ir filtra stavoklu tabula.

Filtra statuss Displejs
Tauku filtrs AKTIVS* 5.
Smakas filts AKTIVS* .
Tauku filtrs IZSLEGTS o-
Smakas filtrs IZSLEGTS F-

*Kad filtra piesatinajuma indikators ir AKTIVS, displeja

(]
(7b) tiks paradits filtra statuss ar vértibu no =¥ (maksimala

i
efektivitate) lidz Lt (izlietots filtrs).

Lai ieslégtu vai izslégtu filtra piesatindjuma indikatoru:

Péc viena no abiem filtriem izvéles nospiediet +(8b); ar
katru nospieSanu displejs secigi parslédzas no viena
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stavokla uz otru.

Piezime: Ja deaktivizéjat filtru un péc tam atkartoti
aktivizéjat to taja pasa sesija, filtra stavokla vértiba paliek
nemainiga pirms deaktivizé$anas.

Ja izejat no izvélnes péc filtra deaktivizé$anas, péc filtra
atkartotas aktivizé$anas filtra piesatinajuma vértiba tiks

[
restartéta no .'J' .

Lai izietu no izvélnes:
Lai izietu no izvelnes, nospiediet jebkuru taustinu,

IZNEMOT taustinu ===(8a) un +(8b) vai pagaidiet 8
sekundes, nepieskaroties nevienam citam taustinam.

o Atiestatit filtra piesatinajumu

Kamér viens vai abi signali ir aktivi, ir iespgjams atiestatit
filtra piesatindjuma trauksmi. Pirmajas 10 sekundés, kad
paradas filtra piesatindjuma signals, vienlaicigi dazas

sekundes nospiediet === (8a) un +(8b).

Skanas signals norada uz veiksmigu atiestati$anu. So
procediru ieteicams veikt TIKAI péc filtru nomainas.

JAUDAS TABULA

Piezime: Ja abi trauksmes signali ir aktivi, veiciet So
darbibu divas reizes, lai atiestatitu abus trauksmes
signalus. .

o Siksanas izslégSanas aizkave
Kad &1 funkcija ir aktivizéta, nostcéjs paliks ieslégts
iepriek$ iestatitu laiku, un, kad Sis laiks bls pagajis, tas
automatiski izslégsies. Katram atrumam ir noteikts taimeris,
ka noradits zemak eso$aja tabula.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Lai aktivizétu:

Kad nosiicgjs darbojas, nospiediet un turiet izvéles joslu
(5), un iedegsies LED (15), noradot, ka funkcija ir
aktivizéta.

Lai deaktivizétu:

vienkarsi mainiet sukSanas atrumu, lai deaktivizétu 3o
funkciju. LED (15) nodzisis, noradot, ka funkcija ir
deaktivizéta.

Jaudas limenis Gatavosanas veids Lletosa'na (pamatolofles uz pieredzi un édiena
gatavosanas paradumiem)
_ Tsa laika paaugstinat édiena temperatdru, Ifdz tas ddens
Lo | Atri uzsildrt varidanas gadijuma atri varas, vai arl atri sasildit
Ma_l;smala gatavo$anas kidrumus
jau PR . -
H. 4’ Cept - varit apb[u_nlnat, sakt gatavot, apcep saldétus produktus, atri
== uzvartt
7 . ,'_::’ Apbrininat — varit - grilet cept, varit ilgstosi, varit un grilét (Tsu laiku - 5-10 mindtes)
Liela jauda [~ 7 |Apbrininat - varit — sautét — cept -|cept, vartt ilgstosi, varit un grilét (vidéji ilgu laiku - 10-20
Lt grilet mindtes), uzkarsét piederumus
'-;’ R '_:: Varit - sautét - cept - grilét sautét, varit Ienam, varit (ilgstosi), gatavot makaronus
- ilgstoSa vari$ana (risi, mérces, cepesi, zivis) pievienoto
Vidaja :;’ '—/ Varit - varit |enam — biezinat - maistt  |Skidrumu klatbGtné (pieméram, 0dens, vins, buljons,
jauda piens), makaronu gatavo$ana
- - ilgstoSa vari$ana (tilpumi mazaki par litru: risi, mérces,
;_-'_ :,’ Varit - varit lenam — biezinat - maisit  |cepesi, zivis) pievienoto Skidrumu klatbatné (pieméram,
tdens, vins, buljons, piens)
1 7 |lzkausét - atkausét - uzturét siltu -|izkausét sviestu, viegli izkausét Sokoladi, atkausét maza
. P-L naistt apjoma produktus
Zema jauda - - — = — — - -
1 |lzkausét - atkausét - uzturét siltu -|turét karstu svaigi pagatavota &diena mazas porcijas vai
' maistt turét traukus siltus un gatavot risoto
Plits virsma gaidiSanas vai izslégtaja rezZima (ir iespéjama
OFF ] ) G o T .
= Lt |Atbalsta virsma atlikusa siltuma klatbdtne péc varisanas, par ko liecina H-
(IZSLEGTS) L-0)

263



4. APKOPE

Uzmanibu! Pirms jebkuras tiriSanas vai apkopes
darbibas parliecinieties, vai gatavoSanas zonas ir
izslégtas un siltuma signallampina ir izslégta.

Lai iegdtu informaciju par izstradajuma apkopi,
X skatiet attelus uzstadiSanas beigas, kas apziméti ar
0 simbolu.

PLITS APKOPE

o Indukcijas plits tiriSana

Plits virsma jatira péc katras lietoSanas reizes.

Svarigi:

+ Neizmantojiet abrazivus stiklus, tiriSanas spilventinus. To
lietoSana ar laiku var sabojat stiklu.

* Neizmantojiet  kimiskos  kairinatajus,
cepeSkrasns vai traipu nonemsanas aerosolus.

+ NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!
Péc katras lietoSanas reizes |aut atdzist plits virsmai un to
tinit, lai nonemtu piekaltuSas partikas atliekas un traipus.
Cukurs vai partika ar paaugstinatu cukura saturu boja plits
virsmu, un tas janonem nekavéjoties. Sals, cukurs un
smiltis var saskrapét stikla virsmu. |zmantojiet mikstu
lupatinu, papira dvielus vai specialu plits virsmas tiriSanas
produktu (ievérojiet razotaja noradijumus).

pieméram,

° X D Skidruma savaksanas tvertnes tiri$ana:

Nejausas un bagatigas Skidrumu izlieSanas gadijuma no
katliem ir iespéjams iejaukties caur notekas varstu, kas
atrodas izstradajuma apak3dala, lai nonemtu visus
atlikumus, garantéjot maksimalu higiénisko droStbu.

5. PAKALPOJUMI
PROBLEMU NOVERSANAS TABULA

° X E Wetala rezga tirisana

Grils jamazga ar rokam karsta ddenT un neitralu
mazgasanas Iidzekli un rlpigi janosusina, lai izvairitos no
oksidéSanas paradibam.

NOSUCEJA APKOPE

o Nosticéja apkope:

TiSanas veikSanai lietojiet TIKAI ar neitralu Skidro
mazgasanas [idzekli samitrinatu dranu.

TIRISANAI NELIETOJIET RIKUS VAI DARBARIKUS!

lzvairieties no abrazivu produktu lietoSanas. NELIETOJIET
SPIRTU!

. XA Prettauku filtra apkope:

Notur gatavosanas laika raditas tauku dalinas.

Tas ir jatira vienu reizi ménesT (vai, kad filtru piesatinajuma
noradiSanas sisttma noradis $adu nepiecieSamibu), ar
neagresiviem mazgasanas Iidzekliem, ar roku vai trauku
mazgajama masina zema temperatlra un T1sa cikla.
Mazgajot trauku mazgajama masina tauku filtrs var zaudét
krasu, bet ta filtréSanas raksturlielumi paliek nemainigi.

. XB Apkope Aktivas ogles filtri (Tikai filtréjoSai
versijai)

Notur gatavoSanas laika raditas smakas. lzstradajums
ir aprikots ar smaku filtru komplektu.

Smakas filtru piesatinajums rodas péc vairdk vai mazak
ilgstoSas lietoSanas atkariba no virtuves veida un tauku
filtra tinSanas regularitates. Smakas filtrus var termiski
regenerét ik péc 2/3 ménesiem uzkarséta krasni 200°C
temperatdra 45 mindtes. Pareiza regeneracija nodroSina
pastavigu filtréSanas efektivitati 5 gadus.

Uzmanibu! Nenovietojiet filtrus cepeskrasns apaksa, bet
gan ievietojiet tos uz cepeSpannas vidgja augstuma.

Informacijas kods Apraksts

lespéjamie iemesli Risinajumi

Komandu zona nodziest pie
parak augstas temperatdras

Uzgaidiet, l1dz plits virsma
atdziest, pirms to atkartoti
izmantot

Elektronisko dalu iek$&ja
temperatdra ir parak augsta

Visiem citiem kludas
zinojumiem

Izsauciet tehnisko pakalpojumu dienestu un pazinojiet klddas kodu

PAKALPOJUMU DIENESTS

Pirms sazinaties ar pakalpojumu dienestu

1. Parliecinieties, vai nevarat atrisinat problému pats, balstoties uz "Trauc&umu mekléSana" aprakstitajiem punktiem.
2. Izslédziet un ieslédziet ierici, lai parliecinatos, vai probléma joprojam pastav.
Ja péc iepriekSminétajam parbaudém k|iida nepaziid, sazinieties ar tuvako pakalpojumu dienestu.
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Strogo se pridrzavajte ovde navedenih uputstava.
Proizvoda¢ ne prihvata nikakvu odgovornost za probleme,
oStecenja ili pozare nastale usled nepridrzavanja ovih
uputstava. Proizvod je namenjen samo za kuénu upotrebu
za pripremanje hrane. Nikakvo drugo koriS¢enje (npr.
grejanje prostorije) nije dozvoljeno. Proizvoda¢ ne prihvata
odgovornost za neprimereno kori§¢enje ili za netatno
podeSavanje funkcija.

Proizvod moze estetski izgledati drugacije nego Sto je
prikazano na crtezima u ovom uputstvu. Medutim,
uputstva za upotrebu, odrzavanje i ugradnju ostaju
ista.

e Pazljivo procitajte uputstva: ona sadrze vazne podatke o
montaZi, koriS¢enju i bezbednosti.

o Nemojte da obavljate strujne varijacije na proizvodu.

e Pre instaliranja proizvoda, proverite da li su sve
komponente neostecene. U suprotnom, kontaktirajte svog
dobavlja¢a i nemojte da nastavite s montazom.

e Proverite celovitost proizvoda pre nego pristupite
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte da nastavite s montazom.

ﬁ: delovi oznaceni ovim simbolom mogu se kupiti
odvojeno kod specijalizovanih prodavaca.

*: delovi oznaceni ovim simbolom su dodatna oprema
koja se isporucuje samo u nekim modelima i moze se kupiti
na sajtovima www.elica.com i www.shop.elica.com.

1. BEZBEDNOST | NORME
£ OPSTA BEZBEDNOST

Paznja! Pazljivo sledite slede¢a uputstva: e Proizvod se
mora biti iskljucen iz napajanja pre bilo kojeg poku3aja
ugradnje. @ Ugradnja ili odrzavanje moraju biti izvedeni od
strane kvalifikovanog tehniCara, u skladu s uputstvima
proizvodaca i prema lokalnim propisima o bezbednosti.
Nemojte da popravijate ili menjate bilo koji deo proizvoda,
osim ako nije izri€ito navedeno u uputstvima za koriscenje.
o Uzemljenje proizvoda je obavezno po zakonu. e Kabal
za napajanje mora biti dovoljno dug da omoguéi
povezivanje proizvoda ugradenog u kuhinjski element na
elektriénu mrezu. e Kako bi ugradnja bila u skladu s
vazeéim sigurnosnim propisima, treba koristiti dvopolni
prekida¢ u skladu s pravilima, koji obezbeduje potpuno
iskljucenje napajanja u slucaju prenapona kategorije Ill, u
skladu s pravilima ugradnje. @ Nemojte koristiti naponske
trake ili produzne kablove. e Posle kraja ugradnje,
elektricni delovi ne smeju biti dostupni korisniku. e
Proizvoda i dostupni delovi prilikom upotrebe postaju vrlo
vruéi. Budite oprezni da ne dodirnete grejne elemente. o
Budite oprezni da se deca ne igraju s proizvodom; drzite
decu dalje od proizvoda i drzite ih pod nadzorom, buduéi
da se proizvod i njegovi dostupni delovi mogu postati vrlo
vruéi prilikom koriS¢enja. e Korisnici pejsmejkera i aktivnih
implantata moraju pre upotrebe indukcijske ploée za

kuvanje proveriti da je njihov stimulator kompatibilan s
proizvodom. e Za vreme i nakon upotrebe, ne dodirujte
grejne elemente proizvoda. e Izbegavajte kontakt s
odecom ili drugim zapaljivim materijalima sve dok se sve
komponente proizvoda ne ohlade dovolino jer to
predstavija rizik od poZara. e Ne stavljajte zapaljivi
materijal na proizvod ili u njegovu blizinu. ® Pregrejana
mast i ulje su lako zapaljivi. Nadzirite kuvanje hrane bogate
maséu i uliem. e Ako je povrSina napuknuta, ugasite
proizvod kako biste izbegli moguénost od strujnog udara.
Proizvod ne se sme da se stavla u pogon pomocéu
vanjskog tajmera ili odvojenog sistema daljinskog
upravljanja. e Kuvanje, bez nadgledanja na plo¢i za
kuvanje, s uliem ili masti moze biti opasno i izazvati pozar.
o Proces kuvanja se mora nadzirati. Kratki procesi kuvanja
moraju da budu neprekidno nadzirani. e NIKADA ne
pokuSavajte ugasiti vatru vodom. Umesto toga, iskljucite
proizvod i ugasite vatru, na primer, pomo¢u poklopca ili
protivpozarnog ¢ebeta. ® Opasnost od poZara: ne stavljajte
predmete na povrSinu za kuvanje. ® Ne Koristite parne
Cistace, rizik od elektricnog udara. e Nemojte stavljati
metalne predmete kao Sto su nozevi, viljuske, kaSike i
poklopce na povrsinu ploée za kuvanje jer bi se mogli
pregrejati. ® Pre spajanja proizvod na elektriénu mrezu:
proverite plofu sa podacima (na donjem delu proizvoda)
kako biste se uverili da napon i snaga odgovaraju mreznim
i da je utiCnica pogodna. Ako ste u nedoumici, nazovite
kvalifikovanog elektri¢ara.

Vazno: e Posle upotrebe, iskljuite plo¢u za kuvanje preko
kontrolne ploce i ne naslanjajte se na detektor posuda za
kuvanje. e Izbegavajte prosipanje te€nosti i prilikom
njihovog zagrevanja smanjite dovod topline. e Ne
ostavljajte grejne elemente uklju¢ene ako su na njima
prazne posude i tave ili su bez posuda. e Kada zavrsite sa
kuvanjem, isklju¢ite odgovarajuéu zonu za kuvanje. e
Nikada ne koristite aluminijsku foliju za kuvanje, i nikada ne
stavljajte direktno proizvode upakovane u aluminijum.
Aluminijum moZze da se rastopi i nepopravljivo osteti va$
proizvod. e Nikada ne zagrevajte limenke s hranom bez
prethodnog otvaranja: mogu eksplodirati! Ovo upozorenje
vredi za sve druge vrste plo¢a za kuvanje. @ Upotreba
velike snage, kao $to je funkcija Booster nije pogodna za
zagrevanje nekih te¢nosti, kao na primer, ulja za przenje.
Preterana toplota moze biti opasna. U tim sluCajevima
preporuuje se koriS¢enje manje snage. e Posude za
kuvanje moraju biti postavijene direktno na plocu za
kuvanje i moraju biti centrirane. Ni u kom slu¢aju nemojte
da stavljate druge predmete izmedu posude i ploCe za
kuvanje. e Pri visokim temperaturama, proizvod ¢e
automatski smanijiti nivo snage u odredenom delu ploce za
kuvanje. @ Pre bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja,
iskljucite proizvod iz elektriéne mreZe uklanjanjem utikaca
ili iskljucivanjem na glavnom prekidaCu stana. e Za sve
operacije instalacije i odrzavanja koristite rukavice. e
Proizvod mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, psihickim i mentalnim sposobnostima
ili sa nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod ispravnim
nadzorom ili su obuceni o bezbednom nacinu upotrebe
proizvoda i razumeju opasnosti do kojih moZe doci. @ Deca
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treba da budu pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne
igraju s proizvodom. e Deca ne smeju da vre CiScenje i
odrzavanje bez nadgledanja. e Prostorija mora da bude
dovoljno provetrena kada se proizvod koristi u kombinaciji
sa drugim proizvodima za izgaranje gasa ili drugih goriva.
o Proizvod se mora Cesto Cistiti kako iznutra tako i izvana
(NAJMANJE JEDNOM MESECNO), te strogo pratite ono
§to je nazaneno u uputstvima za odrZavanje. e
Nepridruavanje pravila za ¢i$¢enje proizvoda i zamene i
¢isc¢enja filtera dovodi do rizika od pozara. @ Flambiranje je
strogo zabranjeno. e Upotreba plamena je Stetna po filtere
i moze dovesti do pozara te je zbog toga svakako
zabranjena. e Przenje se mora vrsiti s posebnom paznjom
kako bi se izbeglo paljenje pregrejanog ulja. e Paznja!
Kada se koristi plo¢a za kuvanje, dostupni delovi proizvoda
se mogu pregrejati. ® Paznja! Ne prikljucujte proizvod na
napajanje sve dok instalacija nije u potpunosti zavrsena. e
Sto se ti€e tehnickih i bezbednosnih mera koje treba
poduzeti za ispustanje isparenja, potrebno da se strogo
pridrzavate odredbi nadleznih lokalnih vlasti. @ Usisani
vazduh se ne sme poslati u odvod koji se koristi za
ispustanje dima nastalog od proizvoda za izgaranje gasa ili
drugih goriva. e Nikada ne koristite proizvod bez ispravno
montirane reSetke! @ Koristite samo vijke za instalaciju koji
su isporuceni sa proizvodom ili ako nisu priloZeni, kupite
ispravnu vrstu vijaka. Koristite vijke ispravne duZine, koji su
navedeni u vodi€u za instalaciju. e Kada ovaj proizvod radi
zajedno s drugim proizvodima koji se napajaju nekom
energijom koja nije elektri¢na, negativni pritisak u sobi ne
sme preci 4 Pa (4 x 10-5 bar). ® Vazno je da saCuvate ova
uputstva za buducéu upotrebu u svakom trenutku. U slucaju
prodaje, ustupanja drugima ili premestanja proizvoda,
pobrinite se da uputstva ostanu sa proizvodom.

&y SIGURNOSNE PREPORUKE ZA
ELEKTRICNO POVEZIVANJE

o |skljucite proizvod iz elektricne mreZe. o Instalaciju mora
izvrsiti struéno osoblje upoznato sa vazec¢im standardima
instalacije i sigurnosti. e Proizvodal ne preuzima
odgovornost za osobe, Zivotinje ili stvari u sluCaju
nepostovanja smernica navedenih u ovom poglaviju. e
Kabl za napajanje mora da bude dovoljno dug da bi
omogucio uklanjanje ploCe za kuvanje sa radne ploce. ®
Proverite da li napon naveden na plo€ici na donjem
otpremom proizvoda odgovara naponu prisutnom u
prostoriji u kojoj ¢e se proizvod instalirati. ® Ne koristite
produzne kablove. e Elektricni kabl za uzemljenje mora da
bude 2 cm duZi od ostalih kablova. e U slu¢aju da proizvod
nije opremljen kablom za upotrebite kabal sa pre¢nikom
Zice od najmanje 2.5 mm2 za snagu do 5500 Watt,; a za
vecu snagu on mora biti najmanje 4 mm2). e Kabl u niti
jednoj tacki ne sme da postigne temperaturu za 50 °C viSu
od sobne temperature. ® Proizvod se je namenjen trajnom
spajanju na elektriénu mrezu, $to je razlog za povezivanje
na fiksnu mrezu putem propisanog dvopolnog prekidaca
koji osigurava potpuno isklju¢enje iz napajanja u slucaju
prenapona kategorije I, te koji je lako dostupan nakon
instalacije.

o Paznja! Zamena kabla za medusobno povezivanje mora

biti izvrSena od strane ovlad¢enog servisera ili od osobe sa
sliénom kvalifikacijom.

o Paznja! Pre ponovnog povezivanja na mrezu i provere
ispravnog rada, uvek proverite da li je mrezni kabal
ispravno montiran.

£% SIGURNOSNE PREPORUKE ZA
INSTALACIJU

o Elektricna i mehanicka instalacija moraju biti izvrSene od
strane specijalizovanog osoblja.

o Pre pocetka montaze: Posle raspakiravanja proizvoda
proverite da isti nije oSte¢en prilikom prevoza, a u sluaju
problema kontaktirajte dobavljaca ili Servisnu sluzbu, pre
nego nastavite sa montaZzom.. Proverite da li kupljeni
proizvod ima odgovarajuce dimenzije za odabranu zonu
ugradnje; Proverite da u ambalazi (zbog prevoza) nema
prate¢eg materijala (na primer, kesice sa vijcima, garancije
i sl.), koji se mora izvaditi i Cuvati; Takode proverite da i je
u blizini zone ugradnje dostupna elektricna uticnica

o Osobine namestaja predvidenog za ugradnju:
Proizvod se ne moze ugraditi iznad frizidera, maSine za
sude, Sporeta, remne, masine za pranje i suSenje; Sve
radove povezane sa sefenjem namesStaja, potrebno je
izvrsiti pre ugradnje ploCe za kuvanje i pazljivo ukloniti sve
ostatke se€enja i strugotine.

Minimalno rastojanje izmedu ploce za kuvanje i zida mora
biti najmanje 50mm frontalno, najmanje 50mm i najmanje
550mm u odnosu na gornje zidne jedinice.

NAPOMENA: Prilikom planiranja prostora morate se
pridrzavati uputstava proizvodaca kuhinje.

+ za optimizaciju instalacije za filtriranje, preporu¢ujemo da
u podnoZju napravite prorez gde se moze postaviti
komercijalna reSetka.

+ Vazno: koristite jednokomponentnu lepljivu masu za
brtvijenje (S), koja je otporna na temperaturu, do 250°; pre
instaliranja, povrSine koje se spajaju moraju se dobro
ocistiti i ukloniti svaku materiju koja moze umaniji
prianjanje (npr.: sredstva za uklanjanje, konzervansi, masti,
ulja, praSina, ostaci starog lepka, itd.); lepak treba
ujednaCeno raspodeliti po rubu okvira; posle leplienja
ostaviti da se osusi oko 24 sata.

e Paznja! Instalacija vijaka i zatvaraca koja nije sukladna
ovim uputama moze da dovede do rizika vezanih uz
elektriénu energiju.

e Npomena: za pravinu ugradnju proizvoda
preporucujemo umatanje cevi sa lepkom koje ima sliede¢e
karakteristike: meki, elasticni, PVC film s lepkom na akrilnoj
osnovi; poStuje propise DIN EN 60454; - usporivaé
plamena; odlina otpornost na starenje; otporan na
promene  temperature;  upotrebljiv ~ na  niskim
temperaturama.

ODLAGANJE NA KRAJU ZIVOTNOG VEKA

Ovaj proizvod oznacen je u skladu s Evropskom
L direktivom 2012/19/EZ - UK SI 2013 No.3113, o

mmmm OtPadu elektricne i elektronske opreme (OEEO).
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Ispravnim  zbrinjavanjem ovog proizvoda. korisnik ¢e
pomoéi u sprecavanju mogucih negativnih posledica za
okolinu i zdravlje. Simbol na proizvodu ili na dokumentima
koji prate proizvod pokazuje da se ovaj proizvod ne moze
tretirati kao otpad u domacinstvu, ve¢ treba da se dostavi
odgovarajuéem centru za sakupljianje i recikliranje
elektri€ne i elektronske opreme. Odlaganje mora da se
obavi u skladu s lokalnim propisima za odlaganje otpada.
Za viSe informacija o tretiranju, preuzimanju i recikliranju
ovog proizvoda obratite se odgovarajucoj lokalnoj
kancelariji, sluzbi za sakuplianje kuénog otpada ili
prodavnici u kojoj je kupljen proizvod.

STANDARDI

Proizvod je dizajniran, testiran i proizveden u skladu sa
pravilima:

+ Bezbednost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Efikasnost: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; 1ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

PREPORUKE ZA UPOTREBU

Saveti za pravilnu upotrebu kako bi se smanjio uticaj na
okolinu: Kada pocnete kuvanje, ukljucite proizvod na
minimalnu brzinu, ostavljajuci je uklju¢enom neko vreme i
nakon zavrSetka kuvanja. Povecajte brzinu samo u slu¢aju
velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster samo
u ekstremnim sluajevima. Za odrzavanje efikasnijim
sistema za smanjivanje mirisa, zamenite, kad je to
potrebno, uglienife filter/-re. Za odrzavanje -efikasnijim
filtera za mast, po potrebi ga oistite. Da bi optimizovali
efikasnost i smanjili buku, koristite maksimalni presek
sistema kanala, opisan u ovom priru¢niku.

2. UPOTREBA
UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE

Sistem indukcijskog kuvanja zasniva se na fizickom
fenomenu magnetne indukcije. Kljuéno obelezje ovog
sistema je direktan prenos energije iz generatora na
posudu.

Prednosti: U uporedbi s elektricnim plo¢ama za kuvanje,
vada indukcijska ploCa je: Sigurnija: niza temperatura na
staklenoj povr$ini. Brza: krace vreme zagrejavanja hrane.
Preciznija: plota odmah reaguje na vaSe naredbe.
Efikasnija: 90% apsorbirane energije pretvara se u toplinu.
Osim toga, kada posudu za kuvanje uklonite sa ploce,
prenos topline odmah se prekida, da bi se izbegao
nepotreban gubitak topline.

UPOTREBA POSUDA ZA KUVANJE

o Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa ovom oznakom.

Vazno:

da bi izbegli trajna ostecenja na ploci, nemojte koristiti:

+ posude sa neravnim dnom;

+ metalne posude sa emajliranim dnom;

+ posudesa hrapavom povrSinom, kako biste izbegli
grebanje povrsine ploce;

* nikada ne stavljajte vruce posude na povrsinu upravljacke
ploce.

* Nisu sve posude pogodne efikasno funkcionisanje za
indukcijsko kuvanje zbog dna koje je delimi¢no sastavljeno
od feromagnetnog materijala!! Prilikom kupovine lonaca ili
lonaca proverite da:

+ dno je potpuno od feromagnetnog materijala. U
suprotnom, smanjuje se i efikasnost prenosa toplote i njena
ujednacenost, pri ¢emu temperature povrsine posude/lonca
nisu pogodne za

+ Dno ne sadrzi aluminijum: sude se ne zagreva i induktori
ne mogu prepoznati.

x

* Dno koje nije ravno ili je sa hrapavom povrsinom.

+ Takva dna oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu
induktora i posuda, smanjujuéi efikasnost i pogorsavajuci
iskustvo kuvanja.

ePostojece posude

Mozete proveriti da |i je materijal od kojeg je proizvedena
vaSa posuda magnetski ili ne, upotrebom jednostavnog
magneta. Posude nisu pogodne za upotrebu ako se ne
mogu magnetski detektovati. Uputstva iz prethodnog stava
se takode primjenjuju i u ovom slucaju.

o Preporuceni precnici dna posuda

VAZNO: ako posude nisu taénih dimenzija, zone za
kuvanje se nece ukljuciti. Kako biste proverili minimalni
preénik posude pogodne za svaku pojedinu zonu,
pogledajte ilustracije sadrzane u ovom priru¢niku.

Paznja: Da biste sacuvali performanse kuvanja i
kvalitet proizvoda, NE preporucuje se upotreba
indukcionih adaptera.
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o Usteda energije

Koristite posude za kuvanje i tava sa dnom jednake
veli¢ine kao $to je zona za kuvanje; - Koristite samo
posude i tave sa ravnim dnom; Kada god je moguce drzite
poklopac na posudama za vreme kuvanja; Kuvajte povrce,
krompir i sl. sa malo vode kako bi se smanjilo vreme
kuvanja; Koristite ekspres lonac koji dodatno smanjuje
potroSnju energije i vreme kuvanja; Postavite posudu u
sredinu zone za kuvanje nacrtane na plo€i za kuvanje.

UPOTREBA ASPIRATORA

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
izvlaenje i evakuaciju vazduha ili za filtriranje za
unutra$nju recirkulaciju.

Posetite web strane www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste proverili kompletan
asortiman dostupnih  kompleta, kako bi mogli izvesti
razliCita instaliranja, kako u filtrirajuoj, tako i u usisnoj
verziji.

|Usisna verzija:

Pare se evakuiSu prema spoljaSnjem delu kroz niz cevi
(kupuju se posebno). Prikljucite proizvod na cevi i odvodne
rupe na zidu s precnikom koji odgovara precniku izlaznog
vazduha (prirubnici). Za viSe informacija o cevima i
njihovim dimenzijama, pogledajte stranicu prilozenu u
uputstvu za instalaciju - Usisna verzija. Upotreba cevi i
rupa na zidu s manjim preénikom ¢e rezultirati
smanjivanjem usisne efikasnosti i drasti¢nim povec¢avanjem
nivoa buke. Zbog toga, ne prihvata se nikakva
odgovornost.

Da bi postigli maksimalnu efikasnost usisavanja:
PreporuCuje se maksimalni put cevi od 7 linearnih metara.
Na ukupno 7 linearnih metara preporucuje se koriscenje
maksimalno dve krivine od 90° Izbegavajte drasticne
promene dela kanala, uvek preferirajuéi deo jednak @ 150
mm (ili pravougaoni 222 x 89 mm).

o [ [Filtrirajuéa verzija:

Usisan vazduh ce se filtrirati kroz specijalne filtere za mast i
filtere za mirise pre nego $to se vrati u prostoriju, kroz
odgovarajuce cevi (filteri za mirise i cevi se kupuju
posebno). Za viSe informacija, pogledajte stranice koje se
odnose na dodatnu opremu i konfiguracije (za verziju za
filtriranje) u ilustrovanom delu ovog uputstva.

3.RAD
KONTROLNA PLOCA
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Funkcija

ON/OFF plo¢e za kuvanje/ usisivaca za plo¢u za
kuvanje

Taster za odabir zona kuvanja

Prikaz nivoa snage zone kuvanja

LED Zona kuvanja aktivna / LED zasiéenje filtara
aktivno

Poveéanje/smanjenje nivoa snage kuvanja i
brzine (snage) usisavanja
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6 Aktiviranje meraca vremena EGG (Samostalno)

6a - 6b Mera¢ vremena Egg (Samostalni) aktivan

DISPLEJ ZONE ZA KUVANJE

na prikazima zona za kuvanje prikazuje se:

72-7b Prikaz meraCa vremena zone kuvanja/ Prikaz Funkcija Vrednost
zasicenja filtera za ugljen - filtera za mast . '}
— — - Zona za kuvanje ukljucena [N
8a-8b Povecanje/ smanjenje prikaza meraca vremena =
Ukljucivanje Temperature Manager (upravijanje Power Level (nivo snage) . 37
9 temperaturom) (Warming Function - funkcija Residual Heat Indicator (Indikator preostale N
grejanja) topline) m
10 Pauza Pot Detector (Detektor posude) g
10a  LED za zaustavljanje Aktivno Aktivirana funkcija "Temperature Manager" =
1 Key Lock (zaklju¢avanje tastera) (upravljanje temperaturom) e
11a  LED - Zakljucavanje tasterom Podrucje Aktivirana funkcija "Bridge" (most) 1B
12 Taster za odabir usisivaca Funkeija Pauza I

13 Prikaz usisivaca

14 Aktiviranje automatske funkcije usisivaca

15 LED meni za zaka3njenje usisivaca

PRE POCETKA POTREBNO JE ZNATI
PAZNJA: Nakon prvog spajanja proizvoda na strujnu
mrezu ploéa treba postupak DEBLOKIRANJA.
Postupite kako je naznaceno:

Spojite ploéu na napajanje; prikaz (13) ¢e pokazati

—
trepereci l‘_'.l i uklju¢enu LED (11a) lampicu. Pritisnite

tipku @ (11) na nekoliko sekundi, LED (11a) ¢e se
ugasiti. Sada e biti moguce ukljuciti tipku tasterom ON/

orr D).

Sve funkcije ove ploce za kuvanje osmisljene su u skladu
sa najstrozim merama sigurnosti. Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada na plo¢i nisu prisutne posude ili
kada su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slucajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon $to odabrano
podeSavanje zahteva dodatno postavljanje koje nije
izvrSeno (npr.: "Ukljucite plo€u za kuvanje" bez "Odaberite
zonu za kuvanje" i "Temperatura rada", ili "Funkcije Lock
(zaklju€aj)" ili "Timer (mera¢ vremena)").

Sacekajte da se displej iskljuci pre nego $to se priblizite
zoni za kuvanje.

Paznja! U slu¢aju (na primer) dugotrajne upotrebe, gaSenje
zone za kuvanje moze trajati duze zbog faze hladenja; na

[N
displeju zone za kuvanje pojavice se simbol 7 Tkoji
oznacava tu fazu. Sacekajte da se displej iskljuci pre nego
Sto se priblizite zoni za kuvanije.

Funkcija Automatic Heat UP (automatsko ]
grejanje) m

KARAKTERISTIKE PLOCE ZA KUVANJE
o Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisustvu posude za kuvanje:
proces zagrejavanja se ne pokrece ili se prekida u slu¢aju
odsutnosti ili sklanjanja posude.

o Pot Detector (Otkrivanje posuda)

Proizvod automatski detektuje prisutnost posuda za
kuvanje.

o Safety Shut Down (Sigurnosno iskljucivanje)

Iz sigumnosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima
maksimalno vreme rada, koje zavisi o nivou postavljene
shage.

o Residual Heat Indicator (Pokazivac preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili vise zone kuvanja prisutnost
preostale topline je 0znacena posebnim vizualnim signalom

s . . [
na displeju odgovarajucee zone, preko simbola /7.

UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE
o Ukljucivanje
Plota za kuvanje se pali

UKLJUGIVANJE/ 1SKLJUEIVANJE (D1). svi prikaz (3)

dodirom na taster

i prikaz (13) pale se i pokazuju broj nula L.
Za gaSenje plote pritisnite taster UKLJUCIVANJE/

ISKLJUCIVANJE @ ().
Plo¢a se gasi nakon nekoliko sekundi ako se ne aktiviraju
funkcije.

o Aktiviranje zona kuvanja
Aktiviranje:
Udite u meni zone kuvanja pritiskom na jedan od tastera
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E@E]Q (2) koji odgovara Zelienoj zoni
kuvanja. Prikaz (3) ove zone ostace jedini koji ¢e se
ukljuciti velikim intenzitetom.

Dodirnite i kliznite prstom po traci za odabir (5), kako biste
podesili snagu zone za kuvanje koja je prethodno
odabrana.

Napomena: Kada se odabere zona kuvanja prikaz

MERACA VREMENA (7a+7b) ¢e pokazati ovo; « ~ ~
LED (4) koja se pali definiSe koja je zona odabrana, u
ovom slucaju zona FL.

Deaktivacija:

Udite u meni zeljene zone kuvanja i pritisnite jedan od

tastera E@E]E] (2), prikaz (3) ove zone

ostace jedini osvetlien velikim intenzitetom; Stavite na
nulu snagu ili ponovo pritisnite taster (2) odrzavajuci
pritisak na nekoliko sekundi.

o Power Level Zona kuvanja

Plo¢a za kuvanje ima 9 nivoa snage Dodirnite i klizite
prstima po Traci za izbor (5):

prema desno za povecavanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage prikazace se u prikazu (3)
odabrane zone kuvanja.

o Power Booster (Povecavanje snage)
Proizvod je opremljen dodatnim jednim nivoom snage

-
(preko nivoa ‘__l), koji ostaje aktivan u roku od 10 minuta,
posle Cega se snaga vraca na prethodni nivo.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (5) (preko nivoa

]
b) i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage). Nivo

()
Power Booster naznacen je u Prikaz (3) sa simbolom /™~ .

o Bridge Zones (Zone mosta)

Ova funkcija omogu¢ava da zona pripreme hrane radi
kombinovano FL sa zonom pripreme RL i zonom pripreme
FR sa zonom pripreme RR stvarajuéi jedinstvenu zonu s
istim nivoom snage. To omogucuje ujednacenu pripremu
hrane i s posudama velikih dimenzija. Uvek proverite na
ilustracijama za montiranje, u zavrSnom delu priruénika u
kojim je podrugjima moguce aktivirati most.

Za aktiviranje funkcije Bridge:

Pritisnite istovremeno na nekoliko sekundi taster (2) dve
odabrane zone (FL+RL) ili (FR+RR).

Jedan od prikaza (3) ¢e pokazati simbol I’ " dok ¢e drugi
prikaz (3) prikazati snagu koja se postavija. Da biste
postavili snagu prstom kliznite po Zoni odabira(5)

Za deaktiviranje funkcije Bridge:

« pritisnite istovremeno, na nekoliko sekundi, tastere (2)
para zona koje Zelite da deaktivirate (FL+RL) ili (FR+RR).

® key lock

Key Lock omogucuje blokiranje podeSavanja kako bi se
sprecilo njihovo slu€ajno menjanje, ostavljaju¢i aktivnim
ve¢ postavljene funkcije.

Aktiviranje:

Za aktiviranje funkcije blokiranja tastera plo¢a za kuvanje
mora biti ukljuéena.

+ pritisnite @ (11) na 2 sek. Ponovite radnju za
deaktiviranje.

Zabeleska : ako se pritisne bilo koja druga funkcija dok je
key Lock (zakljuCavanje tastera) aktivno LED (11a), ¢e
treperiti i prikaz (7b) e prikazati redosled simbola

oo, da bi naznadio da se funkcija koristi i da e se
na kraju deaktivirati da bi mogla da deluje na plo¢i.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager - Worming function (upravijanje
temperaturom - funkcija grejanja) je kontrolna funkcija koja
dozvoljava odrzavanje topline na stalnoj temperaturi i
optimizovanom nivou snage; idealna je za Cuvanje
spremljene hrane toplom.

Aktiviranje:

§3)

Odaberite taster (2) a zatim taster 22~ (9) zone koju
zelite da koristite; prikaz (3) ove zone prikazace

asekvenciju simbola Lt™1"Lt koja Ce trajati za sve vreme
koliko funkcija ostane aktivna.

Deaktivirati:

Ponovo pritisnite na nekoliko sekundi taster ﬁ (9) za
deaktiviranje funkcije.

Zabeleska: moguce je omoguciti funkciju ¢ak i u zonama
dok je BRIDGE aktivan.

o Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrevanje)
Funkcija Automatic Heat UP omogucuje brze postizanje
postavljene snage zagrevanja; s ovom funkcijom imamo
prednost brzeg kuvanja, ali bez rizika od spaljivanja hrane,
jer temperatura ne prelazi postavljeni nivo. Ova funkcija je

[
dostupna za nivoe snage od do L.
Aktiviranje:
Odaberite taster (2) zone koju zelite da koristite a zatim
kliznite prstom traku za odabir (5) kada dosegnete
zeljeni nivo odrzavajte pritisak na nekoliko sekundi dok se

na prikazu (3) te zone ne pojavi simbol H naizmeni¢no s
postavljenom snagom.

Povec¢avanjem nivoa snage zone kuvanja: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko grejanje) ostaje aktivna, s
novom postavkom temperature;

Napomena: Ova funkcija se moze istovremeno aktivirati na
viSe podrucja.

Deaktivirati:

Odaberite taster (2) zone kojoj zelimo ukloniti Automatic
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heat Up i smanijiti nivo snage zone kuvanja.

o Zaustavljanje

Funkcija Pauza omogucuje obustavijanje svake aktivne
funkcije na plo¢i za kuvanje, postavljaju¢i na nulu snagu
kuvanja.

Aktiviranje:

+ Pritisnite taster " (10) LED (10a) se 3ali i prikazuje se

L [ . -
trepere¢i simbol 7 fna prikazu (3) aktivnih zona,
naizmeni¢no s nivoom temperature postavljenim u ovim
zonama.

Deaktivirati:

+ Pritisnite taster " (10), na nekoliko sekundi dok simbol
ne nestane.

IskljuCivanjem ploéa za kuvanje nastavlja raditi s
postavkama postavljenim pre zaustavljanja.

Napomena: ako se posle 10 minuta, Funkcija Pauza ne
iskljuci, plo¢a za kuvanje se iskljucuje automatski.
Napomena: Funkcija Pauza nema uticaja na aspiraciju.

o Egqg Timer (merac vremena za kuvanje jaja)

Funkcija Egg Timer (mera¢ vremena za kuvanje jaja) je
nezavisna od zona za kuvanje (i zone usisa).

Aktiviranje:

Izadite iz menija usisavanje ili Zone kuvanja na nacin da
sve LED (3 i 13) budu ukljucene.

Pritisnite taster C’) (6) ukljucice se led (6a) a istovremeno
¢e se aktivirati i

prikaz (7a+7b) s LED (6b) ~ ~ .
Sada ¢e biti moguée povecati i smanjiti vreme upotrebom

tastera + (8a) i === (8b). Vreme se izrazava u
minutama. Ako mera¢ vremena dode do vremena niZeg od
jedne minute broja¢ nastavlja prikazivanje sekundi.

Kad tajmer zavrsi odbrojavanje, oglasava se zvuéni signal i
zona kuvanja se iskljucuje.

Deaktivirati:

Za gaSenje ofekivanog meraCa vremena, izadite iz menija
usisavanije ili Zone kuvanja na na¢in da sve LED (3 i 13)
budu ukljuéene i stavite na nulu prikaz mera€a vremena s

tasterom == (8a).

o o Timer (tajmer) zone za kuvanje

Funkcija Timer (tajmer) zone kuvanja je odbrojavanje koje
se moze postaviti, ¢ak i istodobno, na svakoj zoni kuvanja.
Na kraju zadanog vremena, zone kuvanja se automatski
isklju¢uju i korisnik se upozorava posebnim zvuénim
signalom.

Aktiviranje:

ZabeleSka : ovaj meraC vremena moze da se pokrene
samo ako je podruje kuvanja aktivno snagom koja nije

nula.

Nakon $to ste pokrenuli Zelienu zonu kuvanja taster (2),
Prikaz (7a+7b) se aktivira i bice moguce programirati
merata vremena. Za povecanje ili smanjenje vremena

koristite tastere + (8a) i === (8b). Vreme se izrazava u
minutama. Ako mera¢ vremena dode na vreme manje od 1
minute brojanje se nastavlja prikazom sekundi.

Ako zelite, ponovite postupak za viSe zona kuvanja:
Svaka zona pripreme moze da ima postavijen razlicit
mera¢ vremena; na prikazu (7a+7b) e se pojaviti
odbrojavanje zone za kuvanje koja je odabrana u tom
trenutku.

Napomena: Nakon $to ste aktivirali zonu Bridge (Most)
moguce je pokrenuti mera¢a vremena ¢ak i na ovoj zoni.
Deaktivirati:

Za iskljuCivanje meraCa vremena unapred odaberite zonu

kuvanja taster (2) pritisnite taster === (8a) dok merac
vremena ne dode na nulu. Vreme ¢e se deaktivirati.

o Power Limitation (ogranicenje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavijanje rada
uredaja  ograniavajuti maksimalnu  apsorpciju i
podeSavajuéi snagu apsorpcije svih aktivnih zona za
kuvanje, pazeéi da ukupna apsorpcija plote ne prelazi
maksimalni nivo apsorpcije.

Meni za upravijanje Power Limitation (Ogranicenje
napajanja) nalazi se unutar menija za upravijanje
parametrima.

Za ulazak u meni za upravljanje parametrima:
Uklonite napajanje u ploci, sacekajte nekoliko sekundi i
ponovo spojite ploéu na napajanje. DEBLOKIRAJTE

plocu drze¢i pritisnutim na nekoliko sekundi taster E] (11);
Nadalje, pritisnite istovremeno na nekoliko sekundi tastere

E] (12) + ‘[_ﬁf (14) dok se ne osvetli traka za
pomicanje (5). Predite prstom preko cijele trake (5) s leva
na desno. Dva prikaza (3-FL) i (3-FR) se pale.

prikaz (3-FL) oznacava parametar koji se menja.

Prikaz (3-FR) pokazuje postavljenu vrednost.

Za prelazak na meni upraviljanja Power Limitation
(Ogranicenje upravljanja):
Zadano, pristupom meniju parametara, prikaz (3-FL)

. L . N
naizmeni¢no pokazuje vrednosti i i L!; pritisnite viSe

puta taster ﬁ(9-FL) dok prikaz (3-FL) ne pokaze

Y = B . i~ = )
vrednosti = i I naizmenino. (. e I = meni
upravljanja Power Limitation - Ograni¢enje napajanja).

Postavite vrednost Ogranicenje napajanja:

539

pritisnite taster ZZ°(9-FR) za odabir Zeljene vrednosti
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izmedu tri raspoloZive, vidi tablicu ispod:

Zona Zona Vrednost

3-FL 3-FR snage (KW)

£t 0 74

g8 / 45

= c 31
Spremanje postavki:

za spremanje odabranih postavki pritisnite taster @(1)

UPOTREBA ASPIRATORA

o Aktiviranje usisivaca.
Aktiviranje:

Dodirnite (pritisnite) taster E] (12) prikaz (13) ¢e se
ukljuciti pod velikim intenzitetom.

Dodirnite i predite prstom preko trake za odabir (5), za
podeSavanje snage usisavanja dima.

Zabeleska: za razliku od zona kuvanja, gadenje usisivaca
ne moze se programirati putem meraca vremena. Time se
prikaz (7a+7b) nece aktivirati.

Deaktivacija:

Za gaSenje usisivaca drZite pritisnutim taster E] (12), na
nekoliko sekundi ili stavite na nulu snagu usisavanja.

o Power Level (Nivo snage) za usisiva¢

Usisiva¢ poseduje 4 nivoa snage usisavanja uz Booster.
Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (4):

prema desno za povecavanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage prikazuje se na prikazu (13)
usisivaca.

o Power Booster (Pojadiva¢ snage) usisivaca

Proizvod poseduje 1 dodatni nivo snage BOOSTER
(pored nivoa 4), koji ostaje aktivan 5 minuta, nakon ¢ega
se vraca na prethodni nivo.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (5) pored nivoa
4 i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage). Nivo

]
Power Booster naznacen je u Prikaz (13) sa simbolom /™ .

o Automatski rad

Proizvod se ukljuéuje na najpogodniju  brzinu,
prilagodavajuéi kapacitet usisavanja maksimalnom nivou
kuvanja, koji se koristi na zonama za kuvanje.

Kada se zone za pripremu hrane iskljuce, usisiva¢
prilagodava svoju brzinu usisa i postepeno je smanjuje
kako bi uklonio zaostale mirise i paru.

Aktiviranje:

Udite u meni usisivaca pritiskom na taster EJ (12) a zatim
pritisnite taster @ (14); na prikazu (13) se prikazuje

slovo lL' naizmenicno s vredno$¢u brzine usisivaca.
Deaktivirati:

Iz menija usisivaca pritisnite taster ‘[_ﬁf (14) ili ru¢no
smanijite brzinu usisavanja iz trake za odabir (5).

® Meni upravljanja filterima:
Uslovi potrebni za ulazak u meni:

ZONE KUVANJA i USISIVACA sve moraju biti pod

] "
napajanjem L!; L'EGG TMERAC VREMENA mora biti
ugaden; ako su ovi uslovi ispunjeni, obavljanjem postupka

uklju¢ivanja, prikaz (7a+7b) ¢e pokazati /7 LZF i nece biti
moguce drugacije uraditi.

Za pristup meniju i prikaz stanja filtera:
Nakon $to ste ispoStovali gore navedene uslove za unos,

pritisnite taster E] (12), nadalje pritisnite istovremeno

= (8a) i +(8b) na 4 sekunde.

U ovom trenutku u meniju upravljanja naci éemo Filteri.
Prikaz (7a+7b) ¢e prikazati zadano stanje FILTERA ZA
MAST da bi se preslo na prikaz stanja FILTERA ZA MIRIS

pritisnite «===(8a) Pri svakom pritisku na ovaj taster prikaz
prelazi s jednog na drugi filtera jedno za drugim. Sledi
tabela stanja filtera.

Stanje filtera Displej
Filter za mast AKTIVAN® L5,
Filter za miris AKTIVAN* . p': _:f .
Filter za mast DEAKTIVIRAN f__' ]
Filter za miris DEAKTIVIRAN f‘- )

*Kada je indikator za zasicenje filtera AKTIVAN prikaz (7b)

(]
¢e prikazati stanje filtera s vredno$¢u od = (maksimalna

]
efikasnost) s ! (istroSen filter).

Za aktiviranje ili deaktiviranje indikatora zasicenja
filtera:

nakon §to ste odabrali jedan od dva filtera, pritisnite +
(8b); Pri svakom pritisku prikaz prelazi iz jednog u drugo
stanje jedno za drugim.

Napomena: Ako se deaktivira filter a zatim se ponovo
aktivir)a u istoj sesiji, vrednost stanja filtera ostaje
nepromenjena u odnosu na pre deaktiviranja.

Ako, nakon deaktiviranja filtera izadete iz menija, kada se
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filter ponovo aktivira vrednost zasicenja filtera ¢e se

" [
nastaviti od =.

Za izlazak iz menija:
Za izlazak iz menija pritisnite bilo koji taster OSIM tastera

- (8a) i +(8b) ili sacekajte osam sekundi bez
dodirivanja drugih tastera.

o Resetovanje zasi¢enosti filtera

Dok su jedan ili oba signala aktivna, moguce je resetovati
alarm zasicenja filtera. U prvih 10 sekundi u kojima se

pojavi signal zasicenja filtera, pritisnite === (8a) i +(8b)
istovremeno na nekoliko sekundi.

Zvuéni signal pokazuje resetovanje. Preporucuje se da ovaj
postupak obavite TEK nakon $to ste zamenili filtere.

Napomena: Ako su obe signalizacije aktivne, obavite ovu

radnju dva puta za resetovanje oba alarma. .

o Odgodeno gaSenje usisivaca

Kada je ova funkcija aktivirana, usisiva¢ ce ostati ukljucen
za unapred postavljeno vreme, nakon $to to vreme istekne
automatski ¢e se iskljuciti. Svaka brzina ima poseban
mera¢ vremena kao Sto je navedeno u donjoj tabeli.

booster V4 V3 V2 VAl
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Za aktiviranje:

Dok aspirator radi, pritisnite i drzite traku za odabir (5) i
LED (15) ¢e zasvetliti, pokazujuci da je funkcija aktivirana.
Za deaktiviranje:

jednostavno promenite brzinu usisavanja da biste
deaktivirali ovu funkciju. LED (15) ¢e se ugasiti, Sto znaCi
da je funkcija deaktivirana.

TABELA SNAGE
Nivo snage Vrsta kuvanja Upotreba (na osnovu iskustva i navika kuvanja)
_ povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu dok brzo
(] . .y . - . M .
. ) Brzo podgrevanje ne proklju¢a u sluéaju vode ili brzo zagrevanih te¢nosti za
Maksimaln kuvanie
i P Zavanj Cetak  kuvanj zenj tih
g.g Przenje  kuvanje proprzavanje, pocetak kuvanja, przenje smrznut
== proizvoda, brzo prokuvavanje
=7 (7 |Lagano podgrevanje- zaprS8ka -|zaprska, odrZavanje jakog klju¢anja, kuvanje i grilovanje
Visoka H-u kuvanje — gril (kratkotrajno, 5-10 minuta)
snaga — 7 |Lagano podgrevanje — dugo kuvanje —|zaprska, odrzavanje blagog kljuc¢anja, kuvanije i grilovanje
L kuvanje gulasa — zaprska — gril (srednjeg trajanja, 10-20 minuta)
¢ = |Dugo kuvanje - kuvanje gulaa -|kuvanje gulasa, krékanje, kuvanje (dugotrajno), mesanje
"= <! Ylagano podgrevanje - gril testenine
- 5 s [Dugo kuanje - lagano ketkanje - prgduzeno kU\{Tclnjev(pIrlrjaC, S0Ssevi, lpecevnja,l riba) u
Srednja | =1 - - . o ) prisustvu pratecih tenosti (npr. vode, vina, Corbi, mleka),
= zgusnjavanje —-mesanje testenine . .
shaga mesanije testenine
- - . - produzeno kuvanje (zapSremine manje od jedne litre:
= =7 |Dugo kuvanje - lagano krékanje —|".. " Lo . AR
) = . ) . . pirina¢, sosevi, pecenja, riba) u prisustvu pratecih tecnosti
= "= |zguSnjavanje -meSanje testenine R o )
(npr. vode, vina, Corbi, mleka), meSanje testenine
1 =1 |Odmrzavanje - toplienje — zadrzavanije |toljenje putera, topljenje ¢okolade, odmrzavanje proizvoda
Niska - topline — lagano zakuvavanje malih dimenzija
shaga ¢ |Odmrzavanje - toplienje — zadrzavanje |odrzavanje malih porcija sveze kuvane hrane toplom ili
/ topline — lagano zakuvavanje odrzavanije jela toplim i meSanije rizota
OFF lr;, Povrsina za odlaganje Plgca za kuvz_anje na POZICIJI st_and-by |J| ugasena (mogucée
= prisustvo topline s kraja kuvanja, oznac¢eno s H-L-0)
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4. ODRZAVANJE

Paznja! Pre bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja,
pobrinite se da su zone za kuvanje iskljucene i da je

svetlosni indikator topline nestao.
x Za odrzavanje proizvoda pogledajte slike na kraju
instalacije oznacene ovim simbolom.

ODRZAVANJE PLOCE ZA KUVANJE

o Ciscenje ploce za kuvanje

Plo¢a za kuvanje se mora o€istiti posle svakog kori§¢enja.
Vazno:

* Ne koristite abrazivne sundere i Cetkice. Njihovo
kori§¢enje vremenom moZze da osteti staklo.

+ Nemojte koristiti hemijske iritirajuée deterdzente kao na
primer sprej za CiS¢enje reme i sredstvo za uklanjanje
mrlja.

* NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Nakon svake uporabe ostavite plocu da se ohladi i zatim je
odistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane. Secer i proizvodi sa visokim
udelom Secera oSteCuju plou za kuvanje i moraju se
odmah ukloniti. Sol, Secer i pesak mogu ogrebati staklenu
povrSinu. Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili
posebne proizvode za cCiS¢enje ploce (pridrzavajte se
uputstava Proizvodaca).

. X D Ciscenje posude za sakupljanje te¢nosti:

U sluéaju slu¢ajnog i obilnog izlivanja te¢nosti iz Serpi,
mogude je intervenisati kroz odvodni ventil, koji se nalazi u
donjem delu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci,
osiguravajuéi maksimalnu higijensku sigurnost.

5. KORISNICKA SLUZBA
TABELA ZA RESAVANJE PROBLEMA

. X E Ciscenje metalne resetke:

Resetka se mora ruéno prati vrucom vodom i neutralnim
deterdZentom i paZljivo osusiti kako bi se izbegle pojave
oksidacije.

ODRZAVANJE ASPIRATORA

o Ciscenje aspiratora:

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO vlaznu krpu i teCne
neutralne deterdzente.

ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI ALATE ILI INSTRUMENTE!
Izbegavajte uporabu abrazivnih proizvoda. NEMOJTE
KORISTITI ALKOHOL!

o XA odrzavanje Filteri za mast:

Zadrzava cestice masti nastale kuvanjem.

Mora se gistiti jednom mesecno (ili kada to zahteva sistem
indikatora zasicena filtera), sa blagim deterdzentima, ruéno
ili u masini za sude, na niskim temperaturama i kratkom
ciklusu. Prilikom pranja u masini za sude, metalni filter
moze izbledeti, ali njegova filterska svojstva se ne menjaju.

. XB Filter sa aktivnim ugljenom - Keramicki(Samo
za filtrirajuéu verziju):

Upija neugodne mirise uzrokovane kuvanjem. Proizvod
je opremljen kompletom filtera za miris.

Zasiéenje filtera mirisa nastaje posle vise ili manje duze
upotrebe, ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti ¢is¢enja filtera
za mast. Filteri za miris mogu se termicki regenerisati
svakih 2/3 meseca u prethodno zagrejanoj rerni na 200 °C
u vremenu od 45 minuta. Pravilna regeneracija osigurava
konstantnu efikasnost filtriranja kroz 5 godina.

Paznja! Nemojte naslanjati filtere na dno peéi, ve¢ ih
pohranite u posudu za peCenje i postavite na srednju
visinu.

Informacioni kod Opis

Moguci uzroci Resenje

Kontrolna plo¢a se gasi zbog
previsoke temperature

Sacekajte da se ploca
ohladi pre ponovne
upotrebe

Unutradnja temperatura
elektriénih delova je previsoka

Za sve ostale poruke o
greSkama

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

KORISNICKA SLUZBA

Pre nego $to kontaktirate Sluzbu za korisnike

1.Proverite je li moguce samostalno rijesiti problem na temelju to¢aka opisanih u ,Pretrazivanje kvarova®“.
2.Ugasite i ponovno upalite proizvod da proverite da li problem i dalje postoji.
Ako i nakon gore navedenih provera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike.
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Strogo upoStevajte navodila tega priroénika.
Zavratamo vsakr$no odgovornost za morebitne tezave,
Skodo ali pozar na aparatu, ki bi bile posledica
neupostevanja navodil tega priro¢nika. Aparat je namenjen
izklju¢no za domaco uporabo, za kuhanje hrane in sesanje
dima, ki se spro3¢a ob sami pripravi. Drugaéna uporaba ni
dovoliena (npr. za ogrevanje prostora). Proizvajalec
zavraCa vsakrsno odgovornost v primeru napaéne uporabe
ali napacnih nastavitev komand.

Aparat se po videzu lahko razlikuje od prikazanega na
uporabo, vzdrzevanje in montazo enako veljavna.

e Pozorno preberite navodila, saj vsebujejo pomembne
informacije o montazi, uporabi in varnosti.

o Na napravi ne izvajajte elektriénih sprememb.

e Pred namestitvijo aparata preverite, da ni poSkodovanih
komponent. V obratnem primeru, poklicite pooblad¢enega
prodajalca in aparata ne montirajte.

e Preverite brezhibnost aparata, preden pricnete z
names¢anjem. V  obratnem  primeru,  pokliCite
poobladCenega prodajalca in aparata ne montirajte.

@: s tem simbolom oznacene dele lahko lo€eno kupite pri
specializiranih prodajalcih.

*: s tem simbolom oznaceni deli so dodatna oprema, ki
je na voljo samo pri nekaterih modelih in jo je mogoce
kupiti na spletnih straneh www.elica.com in
www.shop.elica.com.

1. VARNOST IN PREDPISI
£ SPLOSNA VARNOSTI

Pozor! Strogo upo$tevajte naslednja navodila: e Pred
kakr$nimi koli inStalacijskimi deli je treba izdelek izklopiti iz
elektricnega omrezja. ® Montazo ali vzdrZevanje mora
izvesti specializiran tehnik v skladu bodisi z navodili
proizvajalca in bodisi z veljavnimi lokalnimi varnostnimi
predpisi. Ne popravijajte ali zamenjujte nobenih delov
izdelka, Ce ni tako izrecno navedeno v priroéniku za
uporabo. e Ozemljitev izdelka je po zakonu obvezna. e
Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da lahko izdelek
priklju¢ite na elektriéno omrezje, vgrajeno v omarico. ® Za
zagotovitev namestitve v skladu z veljavnimi varnostnimi
standardi je potrebno veépolno stikalo, skladno s predpisi,
ki zagotavlja popolni izklop elektriénega napajanja s
prenapetostno zas¢ito Ill. razreda, skladno z navodili za
namestitev. ® Prepovedana je uporaba podaljSkov ali
razdelilnih vtinic. ® Ko je namestitev koncana, elektricne
komponente ne smejo biti dostopne uporabniku. @ Sam
izdelek in njegovi dostopni deli se med uporabo moéno
segrejejo. Ne dotikajte se grelnih elementov. e Pazite, da
se otroci ne igrajo z izdelkom; drZite otroke na daljavo in jih
nadzirajte, saj lahko dostopni deli med uporabo postanejo
zelo vroCi. @ Za uporabnike srénih stimulatorjev in aktivnih
vsadkov je pred uporabo indukcijske kuhalne plo3ce

pomembno, da je njihov stimulator zdruZljiv z izdelkom.
Med in po uporabi se ne dotikajte grelnih elementov
izdelka. @ Izognite se stiku s krpami ali drugimi vnetljivimi
materiali, dokler niso vsi sestavni deli izdelka dovolj
ohlajeni, tveganje pozara. @ Na izdelek ali v njegovo blizino
ne odlagajte vnetljivin snovi. ® Pregreta mas¢oba in olje se
zlahka vnameta. Pripravo jedi z obilo maS¢obe ali olja
stalno nadzirajte. e Ce opazitt, da je povrdina
poskodovana, izkljucite izdelek, da se izognete moznosti
elektriénega udara. e Izdelek ni namenjen za delovanje z
zunanjim &asovnikom ali logenim sistemom za daljinsko
upravljanje. ® Nenadzorovano kuhanje na kuhalni plos¢i z
oliem ali mas¢obo je lahko nevamo in povzrodi pozare. ®
Kuhanje mora potekati pod stalnim nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod stalnim nadzorom. e Ognja
NIKOLI ne gasite z vodo. Pogasite pozar na izdelku in
zadusite plamene, na primer s pokrovko ali s pozamo
odejo. e Nevarnost pozara: na kuhalno povrdino ne
odlagajte predmetov. @ Ne uporabljajte parnih Cistilnikov,
nevarnost elektriénega udara. e Na povrsino kuhalne
ploS¢e ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so noZi,
vilice, Zlice in pokrovi, ker bi se lahko pregreli. ® Preden
izdelek prikljuéite na elektricno omreZje: preverite
podatkovno tablico (names¢eno na dnu izdelka) in se
prepriCajte, da napetost in mo¢ ustrezata napetosti omrezja
in da je prikljucna vti€nica primerna. V primeru dvomov se
posvetujte s kvalificiranim elektricarjem.

Pomembno: e Po uporabi izklju€ite kuhalno plosco s
pomocjo svoje krmilne naprave in ne zanaSajte se na
detektor posod. e Izogibajte se razlitju tekocine, zato pri
vretju ali segrevanju teko€ine, zmanjSajte dovod toplote. ®
Grelne elemente ne pu$cajte vklopljene in s prazno posodo
ali brez nje na kuhali¢u. e Ko koncate s kuhanjem,
izklopite odgovarjajoce kuhalisCe. ® Nikoli ne uporabljajte
aluminijaste folije za kuhanje, in nikoli ne postavijajte
izdelkov, pakiranih z aluminijem. Aluminij se lahko stali in
nepopravljivo poSkoduje vas izdelek. ® Nikoli ne segrevajte
plocevink ali konzerv s hrano, ne da bi jih pred tem odprli,
saj jih lahko raznese! To opozorilo velja tudi za vse druge
vrste kuhalnih plo3¢. e Uporaba visoke stopnje moci,
kakr$na je funkcija Booster, ni primerna za segrevanje
nekaterih tekocin, kot je na primer olje za cvrtje. Prevelika
toplota je lahko nevarna. V teh primerih je priporogljivo
uporabiti nizjo energetsko stopnjo. ® Posode morajo biti
namesCene neposredno na kuhalno plos¢o in morajo biti v
sredisCu. V nobenem primeru med lonec in kuhaino plosco
ne vstavljajte drugih predmetov. @ Ce je temperatura
previsoka, izdelek samodejno zniza stopnjo moci kuhalis¢.
o Pred vsakim ¢iSCenjem in vzdrzevanjem izdelek izklopite
iz elektricnega omrezja tako, da izvlecete vti¢ ali izklopite
glavno elektri¢no stikalo stanovanja. e Pri vseh postopkih
montaze in vzdrZevanja nosite delovne rokavice. e lzdelek
lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in osebe z
zmanj$animi  fiziénimi,  senzoricnimi  ali  du$evnimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkuen; ali potrebnega
znanja, pod pogojem, da jih nekdo nadzoruje, ali po tem,
ko prejmejo navodila bodisi glede varne uporabe izdelka
bodisi razumevanja nevamosti, ki jim pretijo. ® Otroke je
potrebno nadzirati in zagotoviti, da se z izdelkom ne igrajo.
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- Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati izdelka, ¢e niso pod
nadzorom. e Prostor mora biti dovolj prezraCevan, ko se
izdelek uporablja so¢asno z drugimi aparati z zgorevanjem
plina ali drugih goriv. e lzdelek je treba pogosto Cistiti, tako
notranjost kot tudi zunanjost (VSAJ ENKRAT MESECNO),
v vsakem primeru pa upoStevajte, kar je izrecno navedeno
v navodilih za vzdrzevanje. ® Neupostevanje pravil za
CisCenje izdelka ter zamenjavo/Cicenje filtrov pomeni
tveganje pozara. e Kuhanje s flambiranjem je strogo
prepovedano. e Uporaba prostega plamena je Skodljiva za
filtre in lahko povzrodi pozar, zato se je v vsakem primeru
temu treba izogniti. @ Cvrtje je potrebno nadzirati, da se
prepreéi vnetje pregretega olja. @ Pozor! Med delovanjem
kuhalis¢a se dostopni deli aparata lahko segrejejo. e
Pozor! Izdelka ne prikljuCujte v elektricno omrezje, dokler
namestitev ni popolnoma dokonéana. e Kar zadeva
tehniéne in vamnostne ukrepe, ki jih je treba sprejeti za
odvajanje hlapov, dosledno upoStevajte dolocbe predpisov
pristojne lokalne uprave. e lzsesanega zraka se ne sme
odvajati v vod, ki se uporablja za odvajanje dimnih plinov
naprav z zgorevanjem plina ali drugih goriv. @ Nikoli ne
uporabljajte izdelka brez praviino name$¢enega zara! ® Za
namestitev uporabite samo pritrdilne vijake, ki so priloZeni
izdelku, ali, ¢e niso priloZeni, kupite ustrezne vrste vijakov.
Uporabite vijake pravilne dolzine, kot je navedeno v
vodniku za montaZo. e Ko so¢asno deluje ta izdelek in
druge naprave, ki se napajajo z energijo, ki ni elektri¢na,
negativni tlak v prostoru ne sme preseci 4 Pa (4 x 10-5
bar). « Pomembno je, da ta prirocnik shranite in ga lahko
kadarkoli preberete. V primeru prodaje, prenosa drugemu
lastniku ali selitve, zagotovite, da bo ta prirocnik spremijal
izdelek.

£% VARNOST ELEKTRICNE POVEZAVE

o |zdelek izklopite iz elektricnega omreZja. ® Za montazo
mora poskrbeti strokovno usposoblieno osebje, ki pozna
veljavne predpise s podroCja montaZe in varosti. e
Proizvajalec zavraCa vsako odgovornost do ljudi, Zivali ali
drugih stvari v primeru neskladnosti z direktivami iz tega
poglavja. eNapajalni kabel mora biti dovolj dolg, da je
mogoce sneti kuhalno plo¢o iz delovne mize. ePrepricajte
se, da napetost, ki je navedena na tablici s podatki o
izdelku, ustreza napetosti domacega elektrinega omrezja,
na katero bo priklju¢en. eNe uporabljajte podaljSkov.
ePovezava z ozemljitvijo mora biti s kablom 2 cm dalj$a od
ostalih kablov. eCe izdelek nima napajalnega kabla,
uporabite takega s presekom vodnikov najmanj 2,5 mm2
za mo¢ do 5500 W oziroma 4 mm2 za vecje moci. eKabel
ne sme na nobenem mestu dosegati temperaturo, ki je za
50°C visja od okoliske temperature. elzdelek je namenjen
za frajni priklop v elektricno omrezje, zato ga trajno
prikljucite na omreZje preko vecpolnega stikala, skladnega
s predpisi, ki zagotavija popolni izklop elektriénega
napajanja s prenapetostno zaScito razreda Ill in da bo po
namestitvi zlahka dostopno.

e Pozor! Kabel za povezovanje mora zamenjati
pooblasfena sluzba za tehniéno pomo¢ ali oseba s
podobno kvalifikacijo.

e Pozor! Pred vnoviéno vzpostavitvijo elekirinega

napajanja aparata in preverjanjem pravilnega delovanja
slednjega vselej preverite, ali je omrezni kabel pravilno
montiran.

£ VARNOST PRI MONTAZI

o Vgradnjo in elektricni priklop mora opraviti specializirano
osebje.

o Preden zacnete z namestitvijo: Ko izdelek razpakirate,
preverite, da ni bil med prevozom poskodovan. V primeru
tezav, se pred nadaljevanjem namestitve obrnite na
prodajalca ali sluzbo za pomo¢ uporabnikom; Preverite, ali
je kuplieni izdelek primerne velikosti za izbran kraj
namestitve; Preverite, ali v notranjosti embalaZe ni
spremljajoéega materiala (na primer ovojnice z vijaki,
garancije itd.) (zaradi transportnih razlogov), v primeru da
je, ga po potrebi odstranite in shranite; Preverite tudi, ali je
v bliZini kraja namestitve na voljo elektri¢na vtiénica

o Priprava vgradne omarice:

* |zdelka ni mogo¢e namestiti nad hladilnike, pomivalne
stroje, Stedilnike, pecice, pralne in susilne stroje; Preden
vstavite kuhalno plo3Co, opravite vsa dela rezanja na
omarici in previdno odstranite ostruzke ali ostanke
Zagovine.

NajmanjSa razdalja med kuhalno plo$co in steno mora biti
vsaj 50mm, Eelno vsaj 50mm, boéno vsaj 550mm, glede na
zgornje stenske enote.

Opomba: pri nacrtovanju prostorov je treba upoStevati
navedbe proizvajalca kuhinje.

+ za optimizacijo namestitve filtra je priporocljivo narediti
rezo v podnozju, kamor je mogoCe vstaviti komercialno
mrezo.

+ Pomembno: uporabite enokomponentno tesnilno lepilo
(S) , ki ima odpornost na temperature do 250°; pred
namestitvijo je treba povrsine, ki jih je treba lepiti, skrbno
o€istiti in odstraniti kakrsno koli snov, ki bi lahko ogrozila
oprijem lepila (npr. loCevalna sredstva, konzervansi,
masCobe, olja, praski, ostanki starih lepil itd.). Lepilo je
treba enakomerno porazdeliti po celotnem obodu okvirja;
po leplienju pustite, da se lepilo susi priblizno 24 ur.

e Pozor! Ce vijaki in pritrdine naprave niso bile
name$Cene v skladu s temi navodili, to dejstvo lahko
predstavlja tveganje elektricnega udara.

e Opomba: za pravilno namestitev izdelka je priporocljivo
da se cevi zalepijo s trakom, ki ima naslednje lastnosti:
elasti¢na folija iz mehkega PVC-ja, z lepilom na osnovi
akrilata; ki je v skladu s standardom DIN EN 60454; ki
zavira gorenje; odliéna odpornost na staranje; odporna na
nenadne temperaturne spremembe; uporabna pri nizkih
temperaturah.

ODSTRANJEVANJE OB KONCU UPORABE

k Ta naprava je oznaCena v skladu z evropsko

/\ﬁ: direktivo 2012/19 / ES - UK SI 2013 §t.3113,
iy Odpadna elektricna in elektronska oprema

S (OEEO).

Poskrbite, da bo ta izdelek pravilno odstranjen. Uporabnik

prispeva k prepre¢evanju morebitnih negativnih posledic za
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okolje in zdravje. Simbol na izdelku ali v spremljajoci
dokumentaciji kaZe, da tega izdelka ne smemo obravnavati
kot gospodinjski odpadek, ampak ga je treba dostaviti v
ustrezno zbiralno mesto za recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Izdelek zavrzite v skladu s krajevnimi
predpisi s podrocja odlaganja odpadkov. Za podrobnejSe
informacije o ravnanju, ponovni uporabi in recikliranju tega
izdelka se obrnite na ustrezno krajevno sluzbo, zbirni
center komunalnih odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek
kupili.

PREDPISI

Aparat je nartovan, preizkuSen in izdelan v skladu s
standardi:

Varnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Ucinkovitost: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2;  EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

NASVETI ZA UPORABO

Nasveti za pravilno uporabo in manjsi vpliv na okolje: Ko
zaCnete kuhati, vklopite aparat z najmanjo hitrostjo in ga
pustite vklopljenega nekaj minut tudi po koncu kuhanja.
Hitrost povecajte samo v primeru velike koli¢ine dima in
pare, funkcijo Booster uporabite le v skrajnih primerih. Za
ohranjanje ucinkovitosti sistema odstranjevanja vonjav,
zamenjajte filter/e z aktivnim ogliem, ko je to potrebno. Za
ohranjanje ucinkovitosti filtra mas¢ob, ga po potrebi
otistite. Za optimiziranje ucinkovitosti in zmanjSanje hrupa
naj bo najvecji premer odvodnega sistema tak, kot je
navedeno v tem priro¢niku.

2. UPORABA
UPORABA KUHALISCA

Indukcijski kuhalni sistem temelji na fizikalnem pojavu
magnetne indukcije. Bistvena znacilnost tega sistema je
neposreden prenos energije iz vira energije na lonec.
Prednosti: V primerjavi z elektricnimi kuhali$¢i, je vase
indukcijsko: VarnejSe: nizja temperatura na stekleni
povrSini.  HitrejSe: krajSi Casi segrevanja hrane.
NatanénejSe: kuhali$¢e se hipoma odzove na vase ukaze.
UcinkovitejSe: 90 % porabliene energije se spremeni v
toploto. Poleg tega, ko posodo odstavite s kuhali$¢a, se
prenos toplote takoj prekine, s tem pa se prepre¢i odveéno
izgubo toplote.

UPORABA POSODE ZA KUHANJE

o Primerna posoda

Uporabljajte le posodo z oznako za indukcijo.

Pomembno:

da se izognete trajnim poSkodbam kuhalne ploS¢e, ne
uporabljajte:

+ posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna;

* kovinskih posod z emajliranim dnom;

+ posod z grobim dnom, da se prepreci praskanje povrsine
plosce;

* loncev in ponev nikoli ne odlagajte na krmilno plosco
kuhalnika.

+ Nekateri lonci, ki so navidezno primerni za indukcijo, ne
delujejo u€inkovito zaradi dna, ki je delno sestavljeno iz
feromagnetnega materiala!! Ko kupujete lonce ali ponve,
prosimo da preverite:

+ da je dno v celoti izdelano iz feromagnetnega materiala. V
nasprotnem primeru se znizata tako ucinkovitost prenosa
toplote kot enakomernost, tako da temperature na povrsini
ponve/lonca postanejo neprimerne za kuhanje

/>‘(\
( )
\_/

+ da dno ne vsebuje aluminija: posoda se ne segreva ker

induktorji morda je niti ne prepoznajo.
\_/
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+ da niso dna polozna ali da so z grobo povrsino.

+ Taka dna zmanjSujejo kontakino povrSino med
induktorjem in posodo, zmanj$ajo svojo ucinkovitost in
poslab$ajo kuharsko izkusnjo.

,
-

oZe obstoje¢a posoda

Ali je material, iz katerega je narejena posoda, magneten,
lahko preverite z obi¢ajnim magnetom. Ce se magnet
posode ne prime, ni primerna. Navedbe iz prejSnjega
odstavka veljajo tudi v tem primeru.

o Priporoceni premer dna posode

POMEMBNO: ¢e ponve niso pravilne velikosti, se
kuhalna polja ne bodo vklopila. Ce Zelite videti najman;si
premer lonca, ki ga je treba uporabiti na vsakem
posameznem polju, glejte ilustrirani del tega priro¢nika.
Pozor: Da bi ohranili u¢inkovitost kuhanja in kakovost
izdelkov, uporaba indukcijskih adapterjev NI
priporocljiva.

e Varcevanje z energijo
Uporabite ponve in lonce s premerom dna, ki je enak
premeru kuhali$¢a; Uporabljajte samo lonce in ponve z
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ravnim dnom; - Ce je mogoée, naj med kuhanjem lonci
ostanejo pokriti; Kuhajte zelenjavo, krompir itd. z majhno
koli¢ino vode, da skrajSate ¢as kuhanja; Uporaba lonca na
pritisk dodatno zmanj$a porabo energije in ¢as kuhanja;
Lonec postavite na sredino kuhalnega mesta, ki je narisano
na kuhalno plosco.

UPORABA ASPIRATORJA

Sesalni sistem lahko uporabljate v sesalni razli¢ici z
zunanjo evakuacijo ali z notranjim filtrranjem in
recikliranjem.

Na spletnih straneh www.elica.com in
www.shop.elica.com si oglejte celotno ponudbo
kompletov, da boste lahko izvedli razliéne namestitve, tako
pri filtriranju kot tudi pri sesanju.

L] Sesalna razlicica:

Hlapi se izlogijo na zunanjo stran skozi celo vrsto cevi
(kupite jih loceno). Izdelek povezite s cevmi in odprtinami
za odvajanje skozi steno enakega premera, kot je izstop
zraka (prikljuéna prirobnica). Za dodatne informacije o
ceveh in njihovih dimenzijah glejte stran z dodatki v
priroéniku za namestitev - Razli¢ica za sesanje. Uporaba
cevi in odtocnih lukenj na steni z manj$im premerom bo
doloCila zmanjSanje zmogljivosti sesanja in drasti¢no
poveCanje hrupa. S tem v zvezi zavratamo vsako
odgovornost.

Da bi dosegli najvecjo ucinkovitost sesanja: Priporoca se
najve¢ 7 m dolgo cev. ¢ Priporocljivo je, da uporabite
najve¢ dva 90° ovinka na skupno 7 m ¢ Izogibajte se
drastiénim spremembam v prerezu cevi, vedno raje
izbirajte v prerezu @ 150 mm (ali pravokotno 222 x 89
mm) .

o || Razli¢ica s filtriranjem:

Vsesani zrak se filtrira s posebnimi mascobnimi filtri in filtri
za vonjave, preden se vme v prostor skozi ustrezne cevi
(filtre za vonjave in cevi je treba kupiti posebej). Za ve¢
informacij glejte strani, ki se nanaSajo na pripomocke in
konfiguracije (za razli¢ico s filtriranjem) v ilustriranem delu
tega priro¢nika.

3. OPIS DELOVANJA
KOMANDNA PLOSCA
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RL |RL||RL |RL RR||RR| RR||RR
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Funkcija

1 ON/OFF kuhalne plosce/ aspiratorja kuhalis¢a

2 Tipka za izbiro kuhalnega polja

3 Prikaz stopnje moci kuhalnega polja

4 LED kuhalno polie aktivno / LED nasiceni filtri
aktivno

5 Pove¢anje / zmanjSanje ravni modi kuhanja in
hitrosti sesanja (moc)

6 Aktiviranje Casovnika za jajca (Stand Alone)

278



http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

6a- 6b LED Casovnik za jajca (Stand Alone) je aktiven

Prikaz ¢asovnika kuhalnega polja/nasi¢enost

Ta-Tb oglenega filtra — Mas¢obnega filtra

ZASLON KUKALISCA

na zaslonih posameznih kuhalis¢ je prikazano:

Funkcija Vrednost
8a-8b Povecanje/zmanj$anje ¢asovnika zaslona . o)
— - Kuhalno polje vkljuéeno [N
9 Aktiviranje  funkciie  Temperature ~ Manager P
(Warming Function - grelna funkcija) Power Level i ol
10 Premor

10a  LED-lucka pavza aktivna
11 Key Lock

Residual Heat Indicator (Indikator preostale [N
toplote) &

Pot Detector (Detektor posode) '_-

11a  LED - zaklepanje tipk

12 Tipka za izbiro sesalnika

13 Zaslon sesalnika

14 Aktiviranje funkcije samodejnega sesalnika

15 LED menija za zakasnitev sesalnika

KAJ JE DOBRO VEDETI PRED ZACETKOM
DELA

POZOR: Po prvi prikljucitvi izdelka na elektriéno
omrezje nacrt potrebuje postopek ODKLEPANJA.
Nadaljujte po navodilih:

Priklju¢ite na napajanje; na zaslonu (13) bo prikazano

]
utripanje ¥ in LED lucka (11a) bo prizgana. Pritisnite
tipko @ (11) za nekaj sekund, LED lucka (11a) se

izklopi. Zdaj bo mogoce vklopiti tla s tipko ON/OFF @
(1).

Vse funkcije tega kuhali§¢a so zasnovane tako, da
izpolnjujejo zahteve najstrozjih varnostnih standardov. Zato
je treba vedeti naslednje:

* Nekatere funkcije se ne samodejno aktivirajo ali
izklopijo, ¢e na kuhaliséih ni posod ali ¢e so slednje
slabo postavljene.

« V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno
izklopijo po nekaj sekundah, ko izbrana funkcija potrebuje
dodatno nastavitev, ki ni bila izvedena (na primer: “Vklopite
kuhali§¢e” brez “Izbire kuhali$¢a” in “Delovne temperature”,
ali “Funkeije Lock” oziroma “Casovnika”).

Preden se priblizate kuhalnemu polju poéakajte, da zaslon
ugasne.

Pozor! V primeru (na primer) dolgotrajne uporabe se
kuhalis¢e morebiti ne izkljuci takoj, saj poteka faza

[N
ohlajanja; na zaslonu kuhali$¢ je prikazan simbol 77, ki
oznacuje to fazo. Preden se priblizate kuhalnemu polju
poCakajte, da zaslon ugasne.

Funkcija Temperature Manager je aktivirana  _s==i*_s

Funkcija Bridge cone aktivna

Funkcija premora

Funkcija Automatic Heat Up (avtomatskega r
segrevanja) &

LASTNOSTI KUHALISCA

o Safe Activation (Varno aktiviranje)

lzdelek se aktivira samo v primeru, da je posoda prisotna
na kuhalnem polju. Proces segrevanja se ne pricne ali se
prekine v primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

® Pot Detector (Detektor posode)

lzdelek samodejno zazna prisotnost posode na kuhalnem
polju.

o Safety Shut Down (Varni izklop)

Iz varnostnih razlogov je najdaljsi ¢as delovanja vsakega
posameznega kuhalnega polja odvisen od nastavljene
stopnje moci.

o Residual Heat Indicator (Indikator preostale toplote)
Ko je eno ali ve¢ kuhalnih mest izklju¢eno, se prisotnost
preostale toplote pokaze s posebnim vizualnim signalom

) ) o ) W]
na prikazovalniku odgovarjajoega mesta s simbolom /7.

UPORABA KUHALISCA
o Vklop

Kuhali$¢e se vklopi z dotikom tipke ON/OFF @ (1). Vsi

]
zasloni (3) in zaslon (13) zasvetijo in prikaZe se ni¢lal!.

Ce Zelite izklopiti kuhalisge, pritisnite tipko ON/OFF @
(1).

Kuhali$¢e se po nekaj sekundah izklopi, ¢e ni aktivirana
nobena funkcija.

o Aktiviranje kuhalnih polj
Aktiviranje:
Vstopite v Meni kuhalnega polja s pritiskom na eno od tipk

[:3@ [j] G] (2) , ki ustreza zelenemu kuhalnemu

279



polju. Zaslon (3) tega obmocja je edini, ki ostane osvetljen
z visoko intenzivnostjo.

Dotaknite se in se s prstom pomaknite na izbio vrstico
(5), , da prilagodite mo¢ predhodno izbranega kuhalnega
polja.

Opomba: Ko izberete kuhalno polie, se na zaslonu

CASOVNIKA (7a+7b) prikaze naslednje: + = = LED
lucka (4), ki sveti, dolo¢a, katero polje je bilo izbrano, v tem
primeru FL cona.

Izklop:

Vstopite v meni Zelenega kuhalnega polja in pritisnite eno

od tipk DB E] G] (2). Zaslon (3) tega polja bo

edini, ki bo osvetljen z visoko intenzivnostjo; Vklopite mo¢
na niclo ali ponovno pritisnite tipko (2) , medtem ko nekaj
sekund vzdrzujete pritisk .

o Power Level Zone kuhanja

Kuhalisce je opremljeno z 9 stopnjami moci Dotaknite se
in drsite s prsti vzdolz izbirne vrstice (5):

v desno za povecanje stopnje mogi;

v levo za zmanjSanje stopnje modi.

Nastavljena raven moci bo prikazana na prikazovalniku
(3) izbranega kuhalnega polja.

® Dodatna mo¢ (Power Booster)
Izdelek je opremljen z 1 stopnjo dodatne mo¢ (nad stopnjo

)

'J), ki ostane aktivna 10 minut, nato pa se mo¢ vrne na
prejSnjo raven.
Tapnite in drsite s prsti vzdolZ izbirne vrstice (5),prek ravni

(]
=, da aktivirate dodatno mo¢. Raven dodatne moci je

. . [
prikazana na zaslonu (3) s simbolom /™ .

® Mostna podro¢ja (Bridge Zones)

Ta funkcija omogoca kombinirano delovanje kuhali§¢a FL s
kuhali$¢em RL ter kuhaliS¢a FR s kuhali¢em RR, s tem
ustvari enotno kuhalno podrocje z enako stopnjo moci. Ta
funkcija omogoca enakomerno kuhanje s pekaci ali
posodami vecjih dimenzi.. Vedno preverite v ilustracijah
montaze, na koncu prirocnika, na katerih obmocjih je
mogoce aktivirati most.

Za aktiviranje funkcije Bridge:

Hkrati za nekaj sekund pritisnite tipko (2) dveh izbranih
obmogij (FL+RL) ali (FR+RR).

Eden od zaslonov (3) bo prikazal simbol i , medtem ko
bo drugi zaslon (3) prikazal mog&, ki bo nastavijena. Ce
Zelite nastaviti mo¢, se s prstom pomaknite na izbirno
obmocje (5)

Ce Zelite deaktivirati funkcijo mosta Bridge:

+ za nekaj sekund socasno pritisnite tipki (2) para obmocij,
ki ju zelite deaktivirati (FL+RL) ali (FR+RR).

o zaklepanije tipk

Key Lock omogoca zaklepanje nastavitev kuhalne plosce,
da se prepreCi nenamerno nedovolieno spreminjanje Ze
nastavljenih funkcij.

Aktiviranje:

Za vklop funkcije zaklepanja tipk mora biti kuhali$ce
vklopljeno.

* pritisnite [% (11) za 2 sek. Ponovite za izklop.

Opomba: ¢e med aktivnim zaklepanjem tipk pritisnete
katero koli drugo funkcijo, utripa LED lucka (11a)in na
zaslonu (7h) se prikaze zaporedje simbolov o555, kar
pomeni, da je funkcija v uporabi in jo je treba morda
deaktivirati, da deluje na kuhalis¢u.

o Upravitelj temperature (funkcija Worming)
Temperaturni upravljalnik (funkcija Worming) je nadzomna
funkcija, ki ohranja toploto pri konstantni temperaturi, pri
optimizirani ravni modi; idealen za ohranjanje tople
pripravijene hrane.

Aktiviranje:

Izberite tipko (2) in nato tipko ”_5 (9) polja, ki ga zelite
uporabiti; Il zaslon (3) tega polja bo prikazal zaporedje

simbolov L™"L |, ki bo trajala tako dolgo, dokler funkcija
ostane aktivna.

Onemogo¢i:

Ponovno pritisnite tipko ﬁ (9) za nekaj sekund, da
izklopite funkcijo.

Opomba: lahko funkcijo omogogite tudi na poljih z aktivnim
MOSTOM.

o Automatic Heat UP

Funkcija Automatic Heat UP omogoca hitreje segretje na
nastavljeno mo¢; prednost te funkcije je hitrejSe kuhanje,
vendar brez tveganja, da se bo jed spriela, kajti
temperatura ne preseze nastavljene ravni. Ta funkcija je na

voljo za ravni mo¢i od ll do L.
Aktiviranje:

Izberite tipko (2) polja, ki ga Zelite uporabiti, nato se s
prstom pomaknite v izbimno vrstico (5), da dosezete zeleno
raven , drzite nekaj sekund, dokler se na zaslonu (3) tega

polja simbol II"’ ne prikaZe izmeni¢no simbol z nastavljeno
mocjo.

S povecanjem stopnje mo€i kuhalnega polja funkcija
samodejnega segrevanja ostane aktivna z novo nastavitvijo
temperature;

Opomba: To funkcijo lahko aktivirate na ve¢ poljih hkrati.
Onemogoci:

Izberite tipko (2) polja, na katerega Zelite odstraniti
samodejno  segrevanje, in zmanjSajte stopnjo moci
kuhalnega polja.
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e Premor

Funkcija premora omogoga prekinitev katere koli aktivne
funkcije kuhalne plosce s postavitvijo moéi kuhanja na ni¢.

Aktiviranje:

+ pritisnite tipko " (10) LED lucka (10a) in simbol i
utripa na zaslonih (3) aktivnih poljih, izmeniéno z
nastavljeno temperaturo na teh poljih.

Onemogoci:

* pritisnite tipko I I (10)za nekaj sekund, dokler simbol ne
izgine.

Z deaktivacijo se kuhalis¢e nadaljuje z delovanjem z
nastavitvami, nastavljenimi pred premorom.

Opomba: Ce se funkcije premora ne izklopi v 10 minutah,
kuhali$¢e samodejno ugasne.

Opomba: funkcija premora ne vpliva na sesanje.

e Egg Timer

Funkcija Egg Timer je odStevanije, ki ni povezano z drugimi
kuhalisci (ali s podrocjem sesanja).

Aktiviranje:

Zapustite menije Sesanje in Kuhali$¢a, tako da so
vkljucene vse LED lucke (3 in 13) .

Pritisnite tipko C/) (6) se bo vklopila LED lucka (6a) in
hkrati se bo aktiviral tudi

zaslon (7a+7b) z LED lucko (6b) = = .
Zdaj bo mogoce podalj$ati ali skrajSati ¢as z uporabo tipk

+ (8a) in == (8b). Cas je izrazen v minutah. Ce
Casovnik doseze Cas, krajsi od 1 minute, nadaljujte s
Stetjem tako, da prikazete sekunde.

Ko ¢asovnik zaklju¢i odstevanje, se oglasi zvocni signal in
kuhalis¢e ugasne.

Onemogoci:

Ce Zelite predéasno izklopiti dasovnik, zapustite menija
Sesanje oz. Kuhali$Ce, tako da so vklopliene vse LED
luéke (3 in 13) in obrnite zaslon ¢asovnika na ni¢ s tipko

- (8a).

o Casovnik kuhalnih polj

Funkcija ¢asovnika kuhalnih polj je odStevanje, ki ga je
mogoCe nastaviti, tudi soCasno, za vsako posamezno
kuhalno polje. Po poteku nastavijenega ¢asa se kuhalna
polia samodejno izklopijo in uporabnika obvestijo z
ustreznim zvo&nim signalom.

Aktiviranje:

Opomba: Ta ¢asovnik lahko zazenete le, ¢e je kuhalno
polje aktivno z mogjo, ki ni ni€.

Po uporabi Zelenega kuhalnega polja tipka (2),

se bo aktiviral zaslon (7a+7b) in Casovnik bo mogoce
programirati. Za podaljSanje ali skrajSanje ¢asa uporabite

tipki + (8a) in == (8b). Cas je izrazen v minutah. Ce

Casovnik doseze Cas, kraj$i od 1 minute, nadaljujte s
Stetjem tako, da prikazete sekunde.

Ce zelite, lahko postopek ponovite na veé¢ kuhalnih
poljih:

Visako kuhalno polje je morda nastavilo drugagen ¢asovnik;
na zaslonu (7a+7b) se prikaze odStevanje takrat izbranega
kuhalnega polja

Opomba: Po vklopu obmogja mostu lahko na tem obmogju
zazenete tudi Casovnik.

Onemogo¢i:

Ce zelite predasno izklopiti Gasovnik, izberite kuhalno

polie tipko (2) pritisnite tipko == (8a) , dokler Casovnik
ne doseze ni¢. Casovnik se bo izklopil.

o Power Limitation (Omejitev moci)

Funkcija Power Limitation (omejitev moci) omogoca
nastavitev delovanja izdelka z omejitvijo najveCje jakosti
toka in z nastavitvijo najvecje skupne moci vseh aktivnih
kuhalnim podrogij, da najveCja jakost toka kuhali§¢a ne
preseZe najvecjo nastavljeno.

Meni za upravljanje omejitev moci se nahaja v priro¢niku za
upravljanje parametrov.

Za vstop v meni za upravljanje parametrov:

Odklopite napajanje s kuhaliS¢a, pocakajte nekaj
sekund in ponovno prikljucite kuhaliS¢e na napajanje.
ODKLENITE kuhali$¢e tako, da za nekaj sekund drzite

tipko @ (11); Nato istoCasno pritisnite tipke [1] (12) +

I_ﬁ? (14) za nekaj sekund, dokler drsnik (5)ne zasveti.
Podrsajte s prstom po celotni vrstici (5) od leve proti desni.
Zasvetila bosta dva zaslona (3-FL) in (3-FR) .

Zaslon (3-FL) oznacuje parameter, ki se spreminja.
Zaslon (3-FR) prikazuje nastavljeno vrednost.

Ce Zelite odpreti priroénik za upravijanje omejitev

moci:

Privzeto, ko dostopate do menija parametrov, zaslon (3-FL)
~

izmeni¢no prikazuje vrednosti L. in L!; Pritisnite tipko

ﬁ (9-FL) veckrat, dokler zaslon (3-FL) izmeni¢no ne

I P Y .
prikazuje vrednosti .. in i . (. e I = Meni za
upravljanje omejitev mogi).

Nastavitev vrednosti omejitve moci:

§99

pritisnite tipko Z~~ (9-FR) , da izberete Zeleno vrednost
med tremi razpolozljivimi, glejte spodnjo tabelo:

Polje Polje Vrednost
3-FL 3-FR moci (kW)

] ]
LC IN] 74
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[ ]
LC ! 4,5
~ 0 =1
LC C 31

Shranjevanje nastavitev:

Ce Zelite shraniti izbrane nastavitve, pritisnite tipko @ 1)

UPORABA SESALNIKA

o Vklop sesalnika.
Aktiviranje:

Dotaknite se (pritisnite) tipko E] (12) zaslon (13) bo
zasvetil z visoko intenzivnostjo.

S prstom se dotaknite izbirne vrstice (5), da prilagodite
moc¢ sesanja dima.

Opomba: Za razliko od kuhalnih polj, sesalnika ni mogoce
programirati za izklop s Casovnikom. Torej se zaslon
(7a+7b) ne bo aktiviral.

Izklop:
Ce zelite sesalnik izklopiti, za nekaj sekund pritisnite in

drzite tipko @ (12) ali nastavite mo¢ sesanja na nic.

o Nivo moci Sesalnik

Sesalnik je opremlien s 4 nivoji sesalne moci in
ojacevalnikom.

Dotaknite se in potegnite po Vrstici izbiranja (4):

v desno za povecanje stopnje modi;

vV levo za zmanj$anje stopnje modi.

Nastavljena raven mocli bo prikazana na zaslonu (13)
sesalnika.

® Ojacevalnik sesalnika

Izdelek je opremlien z 1 stopnjo dodatne moci (nad
stopnjo 4), ki ostane aktivna 5 minut, nato pa se mo¢ vrne
na prejsnjo raven.

Tapnite in drsite s prsti vzdolZ izbirne vrstice (5) ,prek
ravni 4 , da aktivirate dodatno mo¢. Raven dodatne moci je

: . (]
prikazana na zaslonu (13) s simbolom ./

o Avtomatsko delovanje

Izdelek se bo vklopil z najprimernejSo hitrostjo, pri ¢emer
bo sesalna zmogljivost prilagojena najvisji stopnji kuhanja,
ki se uporablja v kuhalnih poljih.

Ko kuhalis€a izklopite, napa prilagodi svojo hitrost sesanja
s postopnim zmanjSevanjem, da na ta nalin odvede
preostalo paro in vonjave.

Aktiviranje:

Vstopite v Meni sesalnik s pritiskom na tipko E] (12) ,
nato pritisnite tipko I_iT (14); na zaslonu (13) bo

izmeni€no prikazana ¢&rka /1 z vrednostjo hitrosti
sesalnika .

Onemogoc¢i:

V' meniju sesalnika pritisnite tipko @ (14) ali rocno
zmanj$ajte hitrost sesanja iz izbime vrstice (5).

® Meni za upravljanie filtrov:
Pogoji, potrebni za vstop v meni:
KUHALNA POLJA in SESALNIK morajo biti vsa pod mocjo

[ - .
Lt; CASOVNIK ZA JAJCA mora biti izklopljen; Ce teh
pogojev ne upostevate, bo z izvajanjem postopka dostopa

na zaslonu (7a+7b) prikazano /1 LZ¥ in ne bo mogoce
nadaljevati.

Za dostop do menija in ogled stanja filtrov:

Po izpolnitvi zgornjih zahtev za vstop pritisnite tipko E]

(12), nato pritisnite === (8a) in + (8b) hkrati za 4
sekunde.
Na tej tocki boste v meniju za upravijanje filtrov.

Zaslon (7a*7b) bo privzeto prikazal stanje FILTRA
MASCOB, da preklopite na prikaz stanja FILTRA ZA

VONJAVE pritisnite === (8a) Ob vsakem pritisku tega
gumba se zaslon zaporedoma preklopi iz enega filtra v
drugega. Spodaj je tabela stanj filtrov.

Stanje filtra Zaslon
FILTER ZA MASCOBE AKTIVEN* L5,
FILTER ZA VONJAVE AKTIVEN * J 3.
FILTER ZA MASCOBE NI AKTIVEN ,’_-. =
FILTER ZA VONJAVE NI AKTIVEN F-

*Ko je indikator nasicenosti filtra AKTIVEN, bo zaslon (7b)

e
prikazal stanje filtra z vrednosto od —!(najvedja

i~
ucinkovitost) do L1 (izérpani filter).

Ce zelite omogoéiti ali onemogoéiti indikator
nasicenosti filtra:

Po izbiri enega od obeh filtrov pritisnite + (8b); Pri
vsakem pritisku se zaslon zaporedoma preklopi iz enega
stanja v drugo.

Opomba: Ce izklopite filter in ga nato ponovno aktivirate v
isti seji, ostane vrednost stanja filtra nespremenjena od
pred izklopom.

Ce po izklopu filtra zapustite meni, ko je filter ponovno

- iy o \ !
aktiviran, se bo vrednost nasi¢enosti filtra zatela od =.
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Za izhod iz menija:
Za izhod iz menija pritisnite katero koli tipko, RAZEN tipk

- (8a) in + (8b) , ali pocakajte 8 sekund, ne da bi se
dotaknili drugih tipk.

o Ponastavitev nasicenosti filtrov

Medtem ko je eden ali oba signala aktivna, je mogoce
ponastaviti alarm nasicenosti filtra. V prvih 10 sekundah, ko
se prikaze signal nasicenosti filtra, za nekaj sekund

socasno pritisnite === (8a) in + (8b).

Zvolni signal oznacuje, da je priSlo do ponastavitve.
Priporoliivo je, da ta postopek izvedete SELE po
zamenjavi filtrov.

Opomba: Ce sta oba signala aktivna, to storite dvakrat, da
ponastavite oba alarma. .

o Zakasnitev zaustavitve sesanja

Ko je ta funkcija aktivirana, bo sesalnik ostal vkloplien za
prednastavljen ¢as, po tem Casu pa se bo samodejno
izklopil. Vsaka hitrost ima dolocen c¢asovnik, kot je
prikazano v spodnji tabeli.

Booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Aktiviranje:

Ko sesalnik deluje, dolgo pritisnite izbirno vrstico (5) , da
vklopite LED lucko (15), , ki oznacuje, da je bila funkcija
aktivirana.

Ce Zelite izklopiti:

dovolj je, da spremenite hitrost sesanja, da izklopite to
funkcijo. LED lucka (15) se bo izklopila, , kar pomeni, da
je bila funkcija izklopljena.

TABELA MOCI DELOVANJA
Stopnja. Mo% Vst kuhanja Uporaba (na podlagi izkuSenj in kuharskih navad)
delovanja
] . . hitro poviSajte temperaturo Zivila, dokler ne voda zavre, ¢e
7 Hitro segrevanje ) o : P
Najvisja ni voda naj se hitro segreje teko€ina ki se kuha
mo¢ - siti. zaceti i i i i
H. '_‘: Cureti - vreti prazm,_ zaCeti s kuhanjem, ocvreti zamrznjeno hrano, hitro
== zavreti
) . ) L . cvreti, vreti, kuhati in peci na zaru (za kratek ¢as 5-10
1 -1 |Prazenje - vretje — pecenje na Zaru minut)
Visoka mo¢ - — - — ————— -
[~ 7 |Praziti — kuhati — dusiti — pecenje na|cvreti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati in peci na zaru (srednje
L s dolgo, 10-20 minut), predgrejemo dodatke
[y ,:l Kuhati — dugiti - prai — pedi na Zaru dusm,‘ohranm rahlo vrelo, kuhati (dolgo ¢asa), gnesti
- testenine
_ dolgotrajno  kuhanje (riz, omake, peenka, ribe) ob
Srednje _j’ - '—,’ Kuhati - dusiti - zgostiti - premeSati prisotnosti spremljajo¢ih teko€in (npr. voda, vino, juha,
visoka mo¢ mleko), gnetenje testenin
_ dolgotrajno kuhanje (prostornine manj kot liter: riz, omake,
/:’_ :/ Kuhati - dusiti - zgostiti - premeSati pecenke, ribe) v prisotnosti spremljajocih tekoéin (npr.
vode, vina, juhe, mleka)
[ ] TOp.”en.Je . odmrz?y ane - ohranJ_anJe stopiti maslo, stopiti Cokolado nezno, odmrzniti majhne
1 -~ |toplih jedi — zgo3Cevanje testenin z|.
- izdelke
omako
Nizka mo¢ Tooieri q - ————
[} oleenlJe . 0 mrzvovvanje.— 0 ranJ_anJe ohranjanje na toplem majhnih porcij sveze kuhane hrane
1 |toplih jedi — zgo3Cevanje testenin z| . . 0 L . o
ali serviranje jedi na toplih kroznikih ali meSanje rizote
omako
- Kuhalna plos¢a v stanju pripravljenosti ali ugasnjena
OFF ;'_ ) |Odlagalna povrsina (prisotna je lahko preostala toplota po zaklju¢ku kuhanja,
na kar opozarja oznaka H-L-O)
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4. VZDRZEVANJE

Pozor! Pred vsakim ¢iScenjem ali vzdrzevanjem se
prepricajte, da so kuhalna polja ugasnjena in da
nobena od signalnih luck preostale toplote ne sveti.

x Za vzdrzevanje izdelka si oglejte slike na koncu
namestitve, oznacene s tem simbolom.

VZDRZEVANJE KUHALNE PLOSCE

o Ciscenje indukcijske kuhalne plosce

Kuhalno plosco je treba o€istiti po vsaki uporabi.
Pomembno:

+ Ne uporabljajte grobih in Zi¢nih gob. Z uporabo teh
sredstev se s ¢asom steklo poskoduje.

* Ne uporabljajte drazilnih kemiénih Cistil, kot so razprsila
za pecico ali odstranjevalci madezev.

+ NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!!

Po vsaki uporabi pocakajte, da se kuhalna plo$¢a ohladi,
nato pa z nje o€istite zape¢eno hrano in madeze. Sladkor
in Zivila z visoko vsebnostjo sladkorja poskodujejo kuhalno
plos¢o in jih je treba takoj odstraniti. Sol, sladkor in pesek
lahko opraskajo stekleno povrsino. Za CiS¢enje kuhalne
plos¢e uporabite mehko krpo, papirnate kuhinjske brisace
ali posebne izdelke za ¢is¢enje kuhalnih plos¢ (upostevajte
navodila proizvajalca).

° X D Ciscenje zbiralnika tekogine :
V primeru nenamernega in obilnega razlitia tekocine iz
loncev je mozno uporabiti odtocni ventil, ki se nahaja v
spodnjem delu naprave, da se odstranijo morebitni ostanki,
kar zagotavlja najvecjo higiensko varnost.

5. PODPORA
TABELA ZA ODPRAVLJANJE TEZAV

. X E Ciscenje kovinske resetke:
ReSetko je treba oprati rono z vro€o vodo in nevtralnim
Cistilom ter skrbno osusiti, da se prepreci pojav oksidacije.

VZDRZEVANJE ASPIRATORJA

o Ciscenje sesalnika:

Za (iSCenje uporabliagjte SAMO krpo, navlazeno z
nevtralnim tekocim Cistilom.

NE UPORABLJAJTE ORODJA ALI CISTILNIH PRIPOMOCKOV!
Izogibajte se uporabi grobih izdelkov. NE UPORABLJAJTE
ALKOHOLA!

. XA Vzdrzevanije filtra za mascobe:

Zadrzuje delce mascob, ki se sproS¢ajo med kuhanjem.
Ocistiti ga je potrebno enkrat mesecno (ali ko sistem za
prikaz zasi¢enosti filtrov javlia to potrebnost) z
neagresivnimi istili, ro¢no ali v pomivalnem stroju z nizko
temperaturo in s kratkim ciklom. S pranjem v pomivalnem
stroju kovinski mascobni filter lahko zbledi, toda lastnosti
filtriranja se v nicemer ne spremenijo.

. XB Filtri z aktivnim ogljem - keramicni (samo
razlicice s filtriranjem):

Zadrzuje neprijetne vonjave kuhanja. lzdelek je
opremljen z naborom filtrov za von;.

NasiCenost filtrov vonjav se pojavi po bolj ali manj daljsi
uporabi, odvisno od vrste kuhinje in pravilnosti ¢iscenja
mas$Cobnega filtra.  Filtre vonjav lahko toplotno
regeneriramo vsakih 2/3 mesecev v predhodno ogreti
pecici pri 200 °C 45 minut. Pravilna regeneracija zagotavlja
konstantno u¢inkovitost filtriranja za 5 let.

Pozor! Filtrov ne postavijajte na dno pecice, ampak jih
poloZite v pekac in postavite na vmesno visino.

Informacijska koda Opis

Mozni vzroki

Resitev

Upravljanje se izklopi zaradi
previsoke temperature

elektronskih delov je previsoka

Pocakajte, da se kuhalna
plos¢a ohladi, preden jo
znova uporabite

Notranja temperatura

Za vsa ostala sporocila
o napakah

Poklicite servisno tehni€no sluzbo in jim sporo€ite kodo napake

SLUZBA ZA TEHNIENO POMOG

Preden se obrnete na servisno tehniéno sluzbo

1. Preverite, ali lahko tezavo odpravite sami s pomocjo resitev iz poglavja Iskanje napak.
2. Aparat izkljucite in znova vkljucite, in preverite, ali je tezava odpravijena.
Ce po vseh navedenih kontrolah tezave ne odpravite, se obrnite na najblizjo servisno tehni¢no sluzbo.
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Strogo se pridrzavajte uputa navedenih u ovom
priruéniku. Ne preuzimamo odgovornost za bilo kakve
probleme, oStecenja ili poZare uzrokovane nepostivanjem
uputa navedenih u ovom priruéniku. Uredaj je namijenjen
isklju¢ivo za uporabu u kuéanstvu za kuhanje hrane i
aspiracije para nastalih kuhanjem. Ostale uporabe (npr.
grijanje prostorije) nisu dopustene. Proizvodac ne preuzima
odgovornost za neprimjereno koriStenje ili za netocno
postavljanje postavki.

Aparat moze izgledati estetski drugacije nego Sto je
prikazano na crtezima u ovom priruéniku. Medutim,
upute za uporabu, odrzavanje i ugradnju ostaju iste.

e PaZljivo proCitajte upute: sadrze vazne podatke o
ugradnji, uporabi i sigurnosti.

o Nemojte obavljati strujne varijacije na aparatu.

o Prije ugradnje aparata provjerite jesu li sve komponente
neoStecene. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte nastaviti s ugradnjom.

e Provjerite cjelovitost aparata prije ugradnje. U
suprotnom, kontaktirajte svog dobavljata i nemojte
nastaviti s ugradnjom.

ﬁ: dijelovi oznaceni ovim simbolom mogu se kupiti
odvojeno kod specijaliziranih prodavaca.

*: dijelovi oznaceni ovim simbolom dodatni su pribor koji
se isporucuje samo u nekim modelima i moze se kupiti na
web stranicama www.elica.com i
www.shop.elica.com.

1. SIGURNOST | NORME
£ OPCA SIGURNOST

Upozorenje! Pazljivo slijedite sljede¢e upute: ® Proizvod
mora biti isklju¢en iz napajanja prije svakog pokuSaja
ugradnje. e Ugradnju ili odrzavanje mora provesti
kvalificirani tehni¢ar, u skladu s uputama proizvodaca i
sukladno lokalnim propisima o sigurnosti. Ne popravijajte i
ne zamjenjujte niti jedan dio proizvoda, osim ako to nije
izri¢ito navedeno u uputama za uporabu. e Uzemljenje
proizvoda obvezno je po zakonu. e Kabel za napajanje
mora biti dovoljno dug da omoguéi povezivanje proizvoda
ugradenog u element namjeStaja na elektriénu mrezu.
Kako bi ugradnja bila u skladu s vaze¢im sigurnosnim
propisima, potrebno je upotrebljavati odobreni dvopolni
prekidaC koji osigurava potpuno iskljucenje napajanja u
sluéaju prenapona kategorije Ill, u skladu s pravilima
ugradnje. e Ne upotrebljavajte viSestruke uticnice ili
produzne kabele. ® Nakon zavretka ugradnje, elektricni
dijelovi viSe ne smiju biti dostupni korisniku. @ Proizvod i
dostupni dijelovi zagrijavaju se tijiekom uporabe. Pazite da
ne dodirnete grijace elemente. ® Pazite da se djeca ne
igraju s proizvodom; drZite djecu podalje od proizvoda i pod
nadzorom budué¢i da se dostupni dijelovi mogu jako
zagrijati tijekom uporabe. e Korisnici pejsmejkera i aktivnih
implantata moraju prije uporabe indukcijske ploce za

kuhanje provjeriti da je njihov stimulator kompatibilan s
proizvodom. e Za vrijeme i nakon uporabe ne dodirujte
grijae elemente proizvoda. e Izbjegavajte kontakt s
odjecom ili drugim zapaljivim materijalima sve dok se sve
komponente proizvoda dovoljno ne ohlade jer to
predstavija rizik od poZara. e Ne stavljajte zapaljivi
materijal na proizvod ili u njegovu blizinu. e Pregrijane
masti i ulja lako su zapaljivi. Nadzirite kuhanje hrane
bogate mascu i uliem. e Ako je povrSina napuknuta,
ugasite proizvod kako ne bi doSlo do strujnog udara. e
Proizvod nije namijenjen za stavljanje u pogon s pomoc¢u
vanjskog brojila ili odvojenog sustava daljinskog
upravljanja. @ Kuhanje bez nadzora na ploci za kuhanje s
uliem ili masti moZe biti opasno i izazvati pozar. e Proces
kuhanja treba nadzirati. Kratki procesi kuhanja moraju se
neprekidno nadzirati. @ NIKADA ne poku3avajte ugasiti
vatru vodom. Umjesto toga, iskljudite proizvod i ugasite
vatru, na primjer, pomoc¢u poklopca ili protupozare deke.
e Opasnost od pozara: ne stavljajte predmete na povrsinu
za kuhanje. @ Nemojte koristiti parne CistaCe, opasnost od
elektriénog udara. @ Nemojte na povrsinu ploge za kuhanje
stavljati metalne predmete kao Sto su nozevi, vilice, Zlice i
poklopci jer bi se mogli pregrijati. e Prije spajanja
proizvoda na elektriénu mrezu: provjerite plocicu s
podacima (na donjem dijelu proizvoda) kako biste se
uvjerili da napon i snaga odgovaraju onima na mrezi i da je
utiénica prikladna. Ako ste u nedoumici, pozovite
kvalificiranog elektricara.

Vazno: e Nakon uporabe iskljucite plotu za kuhanje
pomoc¢u kontrolne ploce i ne oslanjajte se na detektor
posuda za kuhanje. e Izbjegavajte prolijevanje tekucine;
prilikom zagrijavanja teku¢ina smanjite dovod topline. @ Ne
ostavljajte grijace elemente uklju¢ene bez posuda ili ako su
na njima prazne posude i tave. ® Nakon $to zavrsite s
kuhanjem, iskljuite odgovarajuéu zonu kuhanja. e Nikada
ne koristite aluminijsku foliju za kuhanje i nikada izravno ne
stavljajte proizvode zapakirane aluminijem. Aluminij bi se
mogao rastopiti i nepopravljivo oStetiti va$ proizvod. e
Nikada ne zagrijavajte konzerve ili limenke s hranom bez
prethodnog otvaranja: mogle bi eksplodiratii Ovo
upozorenje vrijedi za sve druge vrste plo¢a za kuhanje. @
Uporaba velike snage kao Sto je funkcija Booster nije
pogodna za zagrijavanje nekih tekucina kao $to je, na
primjer, ulie za przenje. Pretjerana toplina moze biti
opasna. U tim slu¢ajevima preporucuje se koristenje manje
snage. ® Posude za kuhanje moraju se centrirati i biti
postavijene izravno na plou za kuhanje. Ni u kojem
slucaju ne stavljajte druge predmete izmedu posude i ploce
za kuhanje. e Pri visokim temperaturama proizvod ¢e
automatski smanijiti razinu snage u odredenom dijelu ploce
za kuhanje. e Prije svake radnje CiScenja ili odrzavanja
iskljucite proizvod iz elektriéne mreZe uklanjanjem utikaca
ili odspajanjem na glavnoj sklopki kucanstva. e Za sve
radnje  povezane s ugradnjom i odrzavanjem
upotrebljavajte rukavice. ® Proizvodom se mogu koristiti
djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim,
osjetilnim i mentalnim sposobnostima ili s nedostatkom
iskustva i znanja ako su pod nadzorom odnosno nakon $to
su pouceni o sigurnom nadinu uporabe proizvoda te
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razumiju opasnosti do kojih moze doci. e Djeca trebaju biti
pod nadzorom kako se ne bi igrala s proizvodom. e
Cidcenje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez nadzora.
e Prostorija mora biti dovoljno prozratena kada se
proizvod upotrebljava istovremeno s drugim uredajima za
izgaranje plina ili drugih goriva. @ Proizvod se mora Cesto
Cistiti kako iznutra tako i izvana (NAJMANJE JEDNOM
MJESECNO); vazno je strogo pratiti ono $to je naznageno
u uputama za odrzavanje. e Nepridrzavanje pravila za
¢iscenje proizvoda i zamjenu i CiS¢enje filtara dovodi do
rizika od poZara. e Flambiranje je strogo zabranjeno. e
Uporaba plamena $tetna je za filtre i moze dovesti do
pozara te je zbog toga strogo zabranjena. @ Przenje se
mora posebno nadzirati kako bi se izbjeglo paljenje
pregrijanog ulja. @ Paznja! Kada je plo¢a za kuhanje u
uporabi dostupni dijelovi aparata mogu postati vruéi. e
PaZznja! Nemojte prikljuivati proizvod na napajanje sve dok
ugradnja nije u potpunosti zavrSena. e Kad je rije¢ o
tehnickim i sigurnosnim mjerama koje treba poduzeti za
odvod ispusnih dimova, treba se strogo pridrzavati
odredaba nadleznih lokalnih viasti. ® Usisani zrak ne smije
se poslati u odvod za ispustanje dima nastalog od uredaja
za izgaranje plina ili drugih goriva. @ Nikada nemojte
koristiti proizvod bez ispravno postavijene reSetke! o Za
ugradnju upotrebljavajte samo pri¢vrsne vijke isporuCene s
proizvodom ili ako nisu priloZeni kupite ispravnu vrstu
vijaka. Upotrebljavajte vijke ispravne duljine koji su
navedeni u Vodi€u za ugradnju. ® Kada ovaj proizvod radi
zajedno s drugim uredajima koji se napajaju energijom koja
nije elektriéna, negativni tlak u sobi ne smije preci 4 Pa (4 x
10-5 bara). @ Vazno je saCuvati ovaj prirucnik kako biste
ga mogli proditati u bilo kojem trenutku. U slu¢aju prodaje,
premjestaja ili ustupanja proizvoda drugima, pobrinite se da
priruénik ostane uz proizvod.

i SIGURNOSNE UPUTE ZA ELEKTRICNO
PRIKLJUCIVANJE

e QOdspojite proizvod s elektriéne mreZe. eUgradnju mora
izvrsiti struéno osoblje upoznato s vazeCim standardima
ugradnje i sigurnosti. eProizvoda¢ ne preuzima
odgovornost za osobe, Zivotinje ili stvari u slu€aju
nepostivanja smjernica navedenih u ovom poglaviju.
eKabel za napajanje mora biti dovolino dug da bi
omoguéio uklanjanje ploe za kuhanje s radne ploce.
eProvjerite odgovara li napon naveden na plocici na
donjem dijelu proizvoda naponu prisutnom u prostoriji u
koju ¢e se proizvod ugraditi. ®eNemojte koristiti produzne
kabele. @ Elektricni kabel za uzemljenje mora biti 2 cm duzi
od ostalih kabela. ® U slucaju da proizvod nije opremljen
kabelom za napajanje, upotrijebite kabel s presjekom
vodi¢a od najmanje 2,5 mm2 za snagu do 5500 vati, a za
vecu snagu on mora biti najmanje 4 mm2. e Kabel u niti
jednoj tocki ne smije doseci temperaturu za 50 °C viSu od
sobne temperature. e Proizvod je namijenjen trajnom
spajanju na elektriénu mrezu, $to je razlog za povezivanje
na fiksnu mrezi putem propisanog dvopolnog prekidaca koji
osigurava potpuno iskljucenje iz napajanja u slu€aju
prenapona kategorije Il i koji je lako dostupan nakon
ugradnje.

o Paznja! Kabel napajanja mora zamijeniti ovlateni servis
za tehni¢ku pomo¢ ili osoba sliéne kvalifikacije.

o Paznja! Prije ponovnog povezivanja na mrezu i provjere
ispravnog rada, uvijek provjerite je li mrezni kabel ispravno
montiran.

£% SIGURNOSNE UPUTE ZA UGRADNJU

e Elektricnu i mehani¢ku ugradnju mora izvrSiti
specijalizirano osoblje.

e Prije pocetka instalacije: Nakon raspakiravanja
proizvoda provjerite da se nije ostetio tijekom transporta i u
slucaju problema obratite se prodavacu ili korisni¢koj sluzbi
prije nego nastavite s ugradnjom; provjerite je li kupljeni
proizvod prikladne veli¢ine za odredeno podrucje ugradnje;
provjerite da unutar pakiranja (zbog transporta) nema
popratnog materijala (npr. omotnice s vijcima, jamstva itd.)
koji treba ukloniti i po potrebi pohraniti; takoder provijerite je
li elektri¢na utiCnica dostupna u blizini mjesta ugradnje

e Osobine dijela namjestaja predvidenog za ugradnju:
* Proizvod se ne moZe ugraditi iznad hladnjaka, perilica
posuda, peci, perilica i suSilica rublja; obavite radove
rezanja namjeStaja prije umetanja ploe za kuhanje i
pazljivo uklonite strugotine ili ostatke piljevine.

Minimalni razmak izmedu plo¢e za kuhanje i zida mora biti
najmanje 50mm sprijeda, barem 50mm sa strane i barem
550mm u odnosu na vise¢e kuhinjske jedinice.
NAPOMENA: prilikom planiranja prostora potrebno je
postivati upute proizvodaca kuhinje.

+ za optimizaciju ugradnje filtra preporuéljivo je naprauviti
otvor u postolju u koji se moze umetnuti rostilj.

+ Vazno: koristite jednokomponentno ljepilo za brtvljenje
(S) koje je otporno na temperature do 250°; prije ugradnje,
povrSine koje se trebaju lijepiti moraju se paZljivo o€istiti od
svih tvari koje bi mogle ugroziti prianjanje (npr. sredstva za
otpustanje, konzervansi, masti, ulja, praskovi, ostaci starih
liepila itd.); ljepilo treba ravnomjero rasporediti po cijelom
obodu okvira; nakon lijeplienja ostavite da se ljepilo susi
oko 24 sata.

e Paznja! Uporaba vijaka i zatvaraca koji nisu u skladu s
ovim uputama moze dovesti do rizika povezanih s
elektriénom energijom.

e Napomena: za ispravnu ugradnju proizvoda pozeljno je
cijevi zalijepiti ljepilom koje ima sliedece karakteristike:
elastiéni premaz od mekog PVC-a s liepilom na bazi
akrilata koji je u skladu s normom DIN EN 60454; usporiva¢
gorenja; izvrsna otpornost na starenje; otpornost na nagle
promjene  temperature;  upotrebljivost na  niskim
temperaturama.

ODLAGANJE NA KRAJU ZIVOTNOG
VIJEKA

Ovaj uredaj oznaen je u skladu s Direktivom
! 2012119/EU - UK SI 2013 br. 3113, o otpadnoj
— elektriénoj i elektronickoj opremi (OEEO).

Ispravnim zbrinjavanjem ovog proizvoda. korisnik pridonosi
spreCavanju mogucih negativnih posliedica za okoli§ i
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zdravlje. Simbol na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji
pokazuje da se ovaj proizvod ne smije tretirati kao kuéni
otpad, nego se mora dostaviti na odgovarajuée mjesto
prikupljanja otpada za recikliranje elekiricne i elektronicke
opreme. Potrebno je smjestiti ovaj proizvod u otpad uz
postivanje lokalnih propisa o zbrinjavanju otpada. Za viSe
informacija o tretiranju, preuzimanju i recikliranju ovog
proizvoda obratite se odgovaraju¢em uredu lokalne uprave,
uredu za usluge prikupljanja ku¢nog otpada ili trgovini u
kojoj je kupljen proizvod.

PROPISI

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu s
pravilima za:

« Sigurnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Ucinkovitost: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SAVJETI ZA UPORABU

Savjeti za pravilnu uporabu kako bi se smanjio utjecaj na
okoli§: Kada zapoCnete s kuhanjem postavite uredaj na
najmanju brzinu ostavljaju¢i ga ukljucenim neko vrijeme i
nakon zavr$etka kuhanja. Povecajte brzinu samo u slucaju
velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster samo
u ekstremnim sluajevima. Za odrZavanje sustava za
smanjenje mirisa ucinkovitijim, u slu¢aju potrebe zamijenite
ugljeni filtar/ugljene filtre. Za odrzavanje u€inkovitijim filtra
za mast ofistite ga po potrebi. Da bi optimizirali
ucinkovitost i smanjili buku, koristite maksimalni promjer
sustava kanala opisan u ovom priruéniku.

2. UPORABA
UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

Sustav indukcijskog kuhanja temelji se na fizickom
fenomenu magnetske indukcije. Kljuno obiljeZje ovog
sustava je direktan prijenos energije iz generatora na
posudu.

Prednosti: U usporedbi s elektri¢nim plo¢ama za kuhanje,
va$a indukcijska plo¢a je: Sigurnija: niza temperatura na
staklenoj povr3ini. Brza: krace vrijeme zagrijavanja hrane.
Preciznija: plota odmah reagira na vaSe naredbe.
Ucinkovitija: 90 % apsorbirane energije pretvara se u
toplinu. Osim toga, kada posudu za kuhanje uklonite s
ploce, prijenos topline odmah se prekida izbjegavajuéi tako
nepotreban gubitak topline.

UPORABA POSUDA ZA KUHANJE

o Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s ovom oznakom.

Vazno:
kako biste izbjegli trajna oSte¢enja na plo¢i nemojte

koristiti:

* posude s neravnim dnom;

+ metalne posude s emajliranim dnom;

+ posude s hrapavom povrSinom, kako biste izbjegli
grebanje povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vru¢e posude na povrsinu upravljacke
ploce.

+ Nisu sve posude prikladne za indukcijsko kuhanje
ucinkovite zbog dna koje je djelomiéno sastavljeno od
feromagnetskog materijala!! Kada kupujete lonce ili tave
provijerite:

+ da je dno je u potpunosti sastavljeno od feromagnetskog
materijala. U suprotnom smanjuje se i ucinkovitost
prijenosa topline i njezina ujednacenost, pri ¢emu
temperature povrSine posude/lonca nisu pogodne za
kuhanje

+ da dno ne sadrzi aluminij: posude se ne zagrijava i

induktori ne mogu prepoznati takvo posude.
(%)
\_/

+ da dno nije neravno ili s hrapavom povrsinom.

+ da ne oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu induktora i
posuda, smanjujuci uinkovitost i pogorSavajuci iskustvo
kuhanja.

ePostojece posude

Mozete provjeriti je li materijal od kojeg je proizvedena
vaSa posuda magnetski ili ne uporabom jednostavnog
magneta. Posude nisu prikladne za uporabu ako se ne
mogu magnetski detektirati. Naznake iz prethodnog stavka
primjenjuju se i u ovom slu¢aju.

o Preporuceni promjeri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu toénih dimenzija, zone za
kuhanje nece se ukljuciti. Kako biste provjerili minimalni
promjer prikladne posude za svaku pojedinu zonu,
pogledajte ilustracije sadrzane u ovom priru¢niku.

Oprez: Kako bi se oc€uvala ucinkovitost kuhanja i
kvaliteta proizvoda, NE preporuuje se uporaba
indukcijskih adaptera.
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o Usteda energije

Koristite tave i lonce Ciji je promjer dna jednak promjeru
zone za kuhanje; koristite samo lonce i tave s ravnim
dnom; gdje je moguce, drzite poklopac na posudama
tijekom kuhanja; kuhajte povrée, krumpir itd. u maloj koli¢ini
vode za smanjenje vremena kuhanja; upotreba ekspres
lonca dodatno smanjuje potrodnju energije i vrijeme
kuhanja; postavite lonac u srediSte polja za kuhanje na
ploci za kuhanje.

UPORABA NAPE

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za filtriranje za unutarnju
recirkulaciju.

Posjetite ~ web stranice  www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste provjerili kompletan
asortiman dostupnih kompleta i kako biste bili u moguénosti
izvesti razliCite ugradnje, kako u filtrirajucoj, tako i u usisnoj
verziji.

|Usisna verzija:

Para se odvodi prema van kroz niz cijevi (kupuju se
zasebno). Prikljuite proizvod na cijevi i odvodne rupe na
zidu s promjerom koji odgovara promjeru izlaznog zraka
(prirubnici). Za dodatne informacije o cijevima i njihovim
dimenzijama, pogledajte stranicu dodataka u priruéniku za
ugradnju - Verzija za usisavanje. Uporaba cijevi i rupa na
zidu s manjim promjerom ¢e rezultirati smanjenjem usisne
ucinkovitosti i drastiCnim povecanjem razine buke. Zbog
toga proizvodac ne preuzima nikakvu odgovornost.

Za maksimalnu ucinkovitost usisavanja: ¢ Preporucuje se
maksimalna duzina cijevi od 7 lineamih metara. °
Preporuca se koristenje maksimalno dva zavoja od 90° na
ukupno 7 linearnih metara * Izbjegavajte drastiéne
promjene u presjeku kanala, uvijek dajte prednost presjeku
@ 150 mm (ili pravokutni 222 x 89 mm).

o |_|Filtriraju¢a verzija:

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris
prije nego $to se vraca natrag u sobu., kroz odgovarajuce
cijevi (filtri za mirise i cijevi moraju se kupiti zasebno). Za
viSe informacija, pogledajte stranice koje se odnose na
dodatnu opremu i konfiguracije (za verziju s filtriranjem) u
ilustriranom dijelu ovog priruénika.
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1 ON/OFF ploe za kuhanje/ nape za ploCu za
kuhanje

2 Tipka za odabir zone za kuhanje

3 Prikaz razine snage zone za kuhanje

4 LED Zona za kuhanje aktivna / LED zasi¢enja

filtra je aktivan

Povecanje/Smanjenje razine snage kuhanja i
brzine (snage) usisa
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Aktivacija Egg Timer - mjera¢ vremena za kuhanje
jaja (Stand alone - samostalni)

LED Egg Timer - mjera¢ vremena za kuhanje jaja

6a- 6 (Stand alone - samostalni) aktivna

Zaslon mijeraca vremena zone za kuhanje /

7a-Tb Zaslon zasi¢enosti filtra ugljena - Filtar za mast

8a-8b Povecanje/smanjenje mjeraca vremena prikaza

Uklju¢ivanje Temperature Manager (upravijanje

PRIKAZ ZONE ZA KUHANJE

na zaslonima zona za kuhanje prikazuje se:

Rad Vrijednost
Zona za kuhanje uklju¢ena ,'_7
Power Level (razina snage) / S.-::’

Residual  Heat Indicator

(Pokazatelj [}
preostale topline) &

9 temperaturom) (Warming Function - funkcija . ']
zagrijavanja) Pot Detector (Otkrivanje posuda) -
10 Pauza Aktivira.na. funkcija ,Temperature Manager” p 1':‘|'|-'
) (upravljanje temperaturom) -
10a  LED za pauzu aktivan - N : —
11 Key Lock (zakljucavanje tipki) Aktivirana funkcija ,Bridge Zone il
1a  LED - Key Lock (zakljucavanie tipki) Funkcija Pauza i
12 Tipka izbor nape Funkcija Automatic Heat UP (automatsko ,';4

13 Zaslon nape

14 Aktivacija automatske funkcije nape

15 LED izbornik odgode nape

POTREBNO JE ZNATI PRIJE POCETKA

UPOZORENJE: Nakon prvog spajanja proizvoda na
elektriénu mrezu, plo¢a za kuhanje zahtijeva postupak
DEBLOKIRANJA. Nastavite kako je navedeno:

[
Spojite plodu na napajanje; zaslon (13) ¢e pokazati =t

treptanje i LED (11a) c¢e biti ukljucen. Pritisnite tipku @
(11) nekoliko sekundi, LED (11a) ¢e se ugasiti. Sada ¢e

biti moguce ukljuciti plo¢u tipkom ON/OFF @ (1).

Sve funkcije ove ploce za kuhanje osmisljene su u skladu s
najstrozim mjerama sigurnosti. Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju ili se automatski
deaktiviraju kada nema posuda na plogi ili kada su iste
lose postavljene.

+ U ostalim slucajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon Sto odabrana postavka
zahtijeva dodatno postavljanje koje nije ucinjeno (npr.:
,Ukljucite plou za kuhanje” bez ,Odaberite zonu za
kuhanje” i ,Temperatura rada”, ili ,Funkcija Lock (zakljucaj)”
ili , Timer (mjera¢ vremena)”.

Pricekajte da se simbol na prikazu iskljuci prije nego Sto se
priblizite zoni za kuhanje.

Upozorenje! U sluéaju (na primjer) dugotrajne uporabe,
gaSenje zone za kuhanje moZze trajati duze zbog faze
hladenja; na prikazu zone za kuhanje pojavit ¢e se simbol

/
H koji oznacava tu fazu. Pri¢ekajte da se simbol na
prikazu iskljuci prije nego Sto se pribliZite zoni za kuhanje.

zagrijavanje)

KARAKTERISTIKE PLOCE ZA KUHANJE
o Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisutnosti posude u kuhanje:
proces zagrijavanja se ne pokrece ili se prekida u slucaju
odsutnosti ili uklanjanja posude.

o Pot Detector (Otkrivanje posuda)

Uredaj automatski detektira prisutnost posuda za kuhanje.
o Safety Shut Down (Sigurnosno iskljucivanje)

Iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima
maksimalno vrijeme rada koje ovisi o razini postavljene
snage.

o Residual Heat Indicator (Pokazatelj preostale topline)
Pri iskljuCivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost
preostale topline je oznacena posebnim vizualnim signalom

. P {
na zaslonu odgovarajuceg podrucja simbolom IL’

UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

o Ukljuivanje

Plo¢a za kuhanje se ukljuéuje dodirom tipke ON/OFF @
(1). Svi zasloni (3) i zaslon (13) ce se ukljuciti i prikazati
broj nula "_" .

Za iskljucivanje ploce pritisnite tipku ON/OFF @ (1).
Plo¢a za kuhanje se iskljucuje nakon nekoliko sekundi ako
nije aktivirana nijedna funkcija.

o Aktiviranje zona za kuhanje
Aktiviranje:
Udite u izbornik polja za kuhanje pritiskom na jednu od

tipki E@E]G] (2) koja odgovara zelienoj zoni
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za kuhanje. Zaslon (3) te zone jedini je osvijetljen velikim
intenzitetom.

Dodirnite i kKlizite prstom po traci za odabir (5) za
podeSavanje snage prethodno odabrane zone za kuhanije.
Napomena: Kada se odabere zona za kuhanje, zaslon

TIMER (7a+7b) Ce prikazati ovo: + ~— ~ a LED (4) koji
svijetli oznacava koja je zona odabrana, u ovom slucaju FL
zona.

Deaktiviranje:

Udite u izbornik Zeljene zone kuhanja i pritisnite jednu od

tipki [:@E]G] (2), zaslon (3) te zone jedini je

osvijetlien velikim intenzitetom; Postavite snagu na nulu
ili ponovno pritisnite tipku (2) drzeci je nekoliko sekundi.

o Power Level (razina snage) zone kuhanja

Plo¢a za kuhanje ima 9 razina snage Dodimnite i klizite
prstima po Traci za odabir (5):

prema desno za povecanje razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage prikazat ¢e se na zaslonu (3)
odabrane zone kuhanja.

o Power Booster (Poveéanje snage)
Proizvod je opremlien dodatnom 1 razinom snage (preko

[}
razine =), koja ostaje aktivna tijekom 10 minuta, nakon
Cega se snaga vra¢a na prethodnu razinu.
Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (5) , preko

[}
razine =! i aktivirajte Power Booster (povecanje snage).
Razina Power Booster prikazana je na zaslonu (3)

. (]
simbolom 7~ .

o Bridge Zones

Ova funkcija omogucuje da polie za kuhanje FL radi u
kombinaciji sa poljem za kuhanje RL i polje za kuhanje FR
sa poliem za kuhanje RR, stvarajuéi jedno polje s istom
razinom snage. Ova funkcija omoguéuje ujednaceno
kuhanje s posudama i tavama velikih dimenzija. Uvijek
provjerite na ilustracijama montaze, u zavrSnom dijelu
priruénika, u kojim zonama se moZe aktivirati funkcija
Bridge.

Za aktiviranje funkcije Bridge:

Istovremeno pritisnite tipku tipku (2) dvije odabrane zone
(FL+RL) ili (FR+RR) nekoliko sekundi.

Jedan od zaslona (3) ¢e prikazati simbol i dok ¢e drugi
zaslon (3) pokazati postavljenu snagu. Da biste postavili
snagu, pomicite se prstom po podrucju odabira (5)

Za iskljucivanje funkcije Bridge:

* pritisnite istovremeno na nekoliko sekundi tipke (2) para
zona koje zelite deaktivirati (FL+RL)ili (FR+RR).

o Key Lock (Zakljucavanje tipki)

Key Lock (zakljucavanje tipki) omogucéuje blokiranje
postavki kako bi se sprijecilo njihovo slu€ajno mijenjanje,
ostavljajuci aktivnima ve¢ postavljene funkcije.

Aktiviranje:

Za aktiviranje funkcije zaklju€avanja tipki plo¢a za kuhanje
mora biti ukljuéena.

* pritisnite [E] (11) 2 sekunde. Ponovite postupak za
deaktivaciju.

Napomena: ako se pritisne bilo koja druga funkcija tijekom
aktivnog simbola Key Lock (zaklju¢avanje tipki) , LED
(11a), ¢e treperiti i zaslon (7b) ¢e prikazati niz simbola

oo, kako bi oznatio da je funkcija u uporabi i mora
se deaktivirati kako bi se moglo djelovati na plocu.

e o Temperature Manager (Worming Function -
Upravljanje temperaturom - funkcija zagrijavanja)
Temperature Manager (Worming Function - Upravljanje
temperaturom - funkcija zagrijavanja) je kontrolna funkcija
koja dozvoljava odrzavanje topline na stalnoj temperaturi i
optimiziranoj razini snage; idealna je za €uvanje spremljene
hrane toplom.

Aktiviranje:

Odaberite tipku (2) , a zatim tipku ”_S (9) zone koju

zelite koristiti; Zaslon (3) te zone Ce prikazati niz simbola

LITL koji Ce trajati sve dok je funkcija aktivna.
Deaktiviranje:

533

Ponovno pritisnite tipku 2~ (9) na nekoliko sekundi kako
biste deaktivirali funkciju.

Napomena: funkcija se takoder moze omoguciti u zonama
s aktivnim funkcijom BRIDGE.

e Funkcija Automatic Heat UP (automatsko

Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje)
omogucuje brze postizanje postavljene snage zagrijevanja;
s ovom funkcijom imamo prednost brzeg kuhanja, ali bez
rizka od spaljivanja hrane jer temperatura ne prelazi
postavijenu razinu. Ova funkcija je dostupna za razine

P
snageod ! do L.
Aktiviranje:
Odaberite tipku (2) zone koju Zelite koristiti, a zatim se
pomicite prstom u traci za odabir (5) kada postignete
zeljenu razinu, drZite ga pritisnutim nekoliko sekundi, dok

se na zaslonu (3) te zone ne pojavi simbol Fl7 ,
naizmjeni¢no s postavljenom snagom.

Povetanjem razine snage kuhanja zone: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje) ostaje
aktivna, s novom postavom temperature;

Napomena: Ova funkcija se moze aktivirati na nekoliko
zona istovremeno.
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Deaktiviranje:

Odaberite tipku (2) zone u kojoj zelite ukloniti Automatsko
zagrijavanje i smanjite razinu snage zone za kuhanije.

o Pauza

Funkcija Pauza omogucuje obustavu svake aktivne funkcije
na plogi za kuhanje, postavljajuci na nulu snagu kuhanja.
Aktiviranje:

+ pritisnite tipku " (10) pali se LED (10a) i na zaslonima

¥
(3) aktivnih zona prikazuje se treptuci simbol 7 !,
izmjenjujuci se s razinom temperature postavljenom u tim
zonama.

Deaktiviranje:

* pritisnite tipku " (10), nekoliko sekundi dok simbol ne
nestane.

Iskljuivanjem, ploa za kuhanje nastavija raditi s
postavkama postavljenim prije pauze.

Napomena: ako nakon 10 minuta funkcija Pauza nije
deaktivirana, ploc¢a za kuhanje automatski se gasi.
Napomena: Funkcija Pauza nema utjecaja na aspiraciju.

o Egg Timer (mjera¢ vremena za kuhanije jaja)

Funkcija Egg Timer (mjera¢ vremena za kuhanje jaja) je
neovisna od zona za kuhanije (i zone usisa).

Aktiviranje:

Izadite iz izbornika Usisavanie ili Zone za kuhanje tako da
svi LED (3 i 13) svijetle.

Pritisnite tipku @ (6), zasvijetliti ce LED (6a), a ujedno
se aktivira

i zaslon (7a+7b) s LED (6b) ~ ~ .
Sada ¢e biti moguée povecati ili smanjiti vrijeme pomocu

tipki + (8a) | === (8b). Vrijleme se izrazava u minutama.
Ako mijera¢ vremena dosegne vrijeme manje od 1 minute,
brojanje se nastavlja prikazivanjem sekundi.

Kad mjera¢ vremena zavrsi odbrojavanje, oglaSuje se
zvuéni signal i zona kuhanja se iskljuuje.

Deaktiviranje:

Kako biste unaprijed iskljucili mjera¢ vremena, izadite iz
|zadite iz izbornika Usisavanje ili Zone za kuhanje tako da
svi LED (3 i 13) svijetle i postavite zaslon mjeraca vremena

na nulu pomocu tipke === (8a).

o Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja

Funkcija Timer (mjeraé vremena) zone kuhanja je
odbrojavanje koje se moze postaviti, ¢ak i istodobno, na
svakoj zoni kuhanja. Na kraju zadanog vremena, zone
kuhanja se automatski iskljuCuju i korisnik se upozorava
posebnim zvuénim signalom.

Aktiviranje:

Napomena: ovaj mjera¢ vremena se moze pokrenuti samo

ako je polje za kuhanje aktivno sa snagom razli¢itom od
nule.

Nakon aktiviranja Zeljene zone kuhanja tipka (2),

zaslon (7a+7b) ¢e se aktivirati i mozete programirati
mjera€ vremena . Za povecanje ili smanjenje vremena

koristite tipke + (8a) i === (8b). Vrijeme se izraZava u
minutama. Ako mjera¢ vremena dosegne vrijeme manje od
1 minute, brojanje se nastavlja prikazivanjem sekundi.

Ako Zzelite, ponovite postupak za viSe zona kuhanja:
Svaka zona za kuhanje moze imati drugaCiji postavljeni
mjerata vremena; na zaslonu (7a+7b) ¢e se pojaviti
odbrojavanje polja za kuhanje odabranog u tom trenutku
Napomena: Nakon aktiviranja funkcije Bridge zone mozete
pokrenuti timer i na ovoj zoni.

Deaktiviranje:

Kako biste unaprijed iskljucili mjera vremena, odaberite

zonu kuhanja tipka (2) pritisnite tipku === (8a) dok mjerad
vremena ne dode na nulu. vrijeme ¢e se deaktivirati.

o Power Limitation (ogranicenje snage)

Funkcija Power Limitation (ograniCenja snage) omogucuje
podeSavanje rada proizvoda ograni¢avanjem maksimaine
apsorpcije i podeSavanjem snage apsorpcije svih aktivnih
zona kuhanja, vodeci raduna o tome da ukupna apsorpcija
ploce ne prelazi maksimalnu postavljenu razinu apsorpcije.
Izbornik za upravljanje funkcijom Power Limitation
(ograniCenje snage) nalazi se unutar izbornika za
upravljanje parametrima.

Za ulazak u izbornik za upravijanje parametrima:
Iskljucite ploCu iz napajanja, pricekajte nekoliko
sekundi i ponovno spojite plou na napajanje.

OTKLJUCAJTE plogu za kuhanje drzanjem & (11)

nekoliko sekundi; Zatim pritisnite tipke El (12) + I_if
(14) istovremeno nekoliko sekundi dok traka za pomicanje
(5) ne zasvijetli. Klizite prstom duz cijele trake (5) s lijeva
na desno. Zasvijetlit ¢e dva zaslona (3-FL) i (3-FR) .
Zaslon (3-FL) oznacava parametar koji se ureduje.
Zaslon (3-FR) prikazuje postavljenu vrijednost.

Za odlazak na izbornik za upravljanje funkcijom Power
Limitation (ograni¢enje snage):
Prema zadanim postavkama,
parametara, zaslon (3-FL)

izborniku
prikazuje

pristupom
naizmjeni¢no
codnost b i b Pritisnite tioky 390 -
vrijednosti = i L!; Pritisnite tipku ZZZ(9-FL) nekoliko

1
puta dok zaslon (3-FL) ne prikaze vrijednosti L i L=

[
naizmjeniéno. (. i = = izbornik za upravljanje funkcijom
Power Limitation (ograniCenje snage)).
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Postavljanje vrijednosti funkcije Power Limitation
(ogranicenje snage):

pritisnite tipku m(S)-FR) za odabir Zeljene vrijednosti od
tri dostupne, pogledaijte tablicu u nastavku:

Zona Zona Vrijednost

3-FL 3-FR snage (KW)

£t 0 74

88 ! 45

= c 3
Spremanje postavki:

Za spremanje odabranih postavki pritisnite tipku @(1)

UPORABA NAPE

o Aktiviranje nape.
Aktiviranje:

Dodirnite (pritisnite) tipku E] (12) zaslon (13) ce se
ukljugiti visokim intenzitetom.

Dodirnite i pomicite se prstom po traci za odabir (5) za
podeSavanje snage usisavanja para.

Napomena: za razliku od polja za kuhanje, iskljuivanje
ventilatora ne moZze se programirati pomo¢u mjeraca
vreme. Tada se zaslon (7a+7b) nece aktivirati.
Deaktiviranje:

Da biste iskljucili napu, drzite pritisnutu tipku m (12)
nekoliko sekundi ili dovedite snagu usisavanja na nulu.

o Power Level (razina snage) nape

Napa ima 4 razine usisne snage plus Booster.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (4):

prema desno za povecanije razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage bit ¢e prikazana na zaslonu (13)
nape.

o Power Booster (Povecanje snage) nape

Proizvod je opremlien s 1 dodatnom razinom snage
BOOSTER (iznad razine 4), koja ostaje aktivna 5 minuta,
nakon ¢ega se snaga vra¢a na prethodnu razinu.

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (5) , preko
razine 4 i aktivirajte Power Booster (povecanje snage).
Razina Power Booster prikazana je na zaslonu (13)

. [u]
simbolom 7~ .

o Automatski rad

Proizvod se ukljutuje na najprikladniju  brzinu,
prilagodavajuéi kapacitet usisavanja maksimalnoj razini

kuhanja, koji se koristi na zonama za kuhanje.

Kada se zone za kuhanje isklju¢e, napa prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonila
zaostale mirise i paru.

Aktiviranje:

Udite u izbornik nape pritiskom na tipku E] (12) zatim
pritisnite tipku ‘[_ﬁf (14); na zaslonu(13) prikazuje se

slovo /7 naizmjeni¢no s vrijedno$cu brzine nape.
Deaktiviranje:

U izborniku nape pritisnite tipku I_ﬁf (14) ili ruéno
smanjite brzinu aspiracije na traci za odabir (5).

o Izbornik za upravljanje filtrima:
Uvjeti potrebni za ulazak u izbornik:

ZONE ZA KUHANJE i NAPA moraju imati napajanje L!;
EGG TIMER - mjera¢ vremena za kuhanje jaja mora biti
isklju¢en; Ako se ovi uvjeti ne poStuju, provodenjem

pristupne procedure zaslon (7a+7b) ¢e prikazati /1L i
nece biti moguce nastaviti dalje.

Za pristup izborniku i pregled statusa filtera:
Nakon ispunjavanja gore navedenih zahtjeva za unos,

pritisnite tipku E] (12), zatim pritisnite istovremeno e

(8a)i +(8b) ma 4 sekunde.

U ovom trenutku naéi ¢emo se u izborniku za upravijanje
filtrima.

Prema zadanim postavkama, zaslon (7a+7b) ¢e prikazati
status FILTRA ZA MAST, za prebacivanje na pregled

statusa FILTERA MIRISA, pritisnite ===(8a) Svaki put kada
se pritisne ovu tipku, zaslon se prebacuje s jednog filtera
na drugi, uzastopno . Ispod je tablica stanja filtera.

Stanje filtra Zaslon
Filtar za mast AKTIVAN® 5.
Filtar za miris AKTIVAN® .
Filtar za mast NIJE AKTIVAN f_-n )
Filtar za miris NIJE AKTIVAN l"- 4

*Kada je indikator zasicenosti filtra AKTIVAN, zaslon (7b)

]
¢e prikazati status filtra s vrijedno$éu od =f(maksimalna

i
ucinkovitost) do ! (iscrpljen filtar).

Za ukljuéivanje ili iskljucivanje indikatora zasicenosti
filtera:

Nakon odabira jednog od dva filtra pritisnite +(8b); Sa
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svakim pritiskom, zaslon se prebacuje iz jednog stanja u
drugo.

Napomena: Ako deaktivirate filtar i zatim ga ponovno
aktivirate u istoj sesiji, vrijednost stanja filtra ostaje
nepromijenjena od one prije deaktivacije.

Ako izadete iz izbornika nakon deaktivacije filtra, kada se
filtar ponovno aktivira, vrijednost zasi¢enja filtra ponovno ¢e

(]
se pokrenuti od =7,

Za izlaz iz izbornika:

Za izlaz iz izbornika pritisnite bilo koju tipku OSIM tipki e
(8a) i +(8b) ili pricekajte 8 sekundi bez dodirivanja bilo
koje druge tipke.

o Resetiranje zasicenja filtara
Dok su jedan ili oba signala aktivna, moguce je resetirati
alarm zasi¢enja filtera. U prvih 10 sekundi u kojima se

pojavi signal zasicenja filtera, pritisnite === (8a) i +(8b)
istovremeno na nekoliko sekundi.

TABLICA SNAGE

Zvuéni signal oznacava uspjesno resetiranje. Preporuca se
ovaj postupak provesti SAMO nakon zamijene filtara.
Napomena: Ako su oba alarma aktivna, izvedite ovu
operaciju dvaput za ponitavanje oba alarma. .

* Odgoda iskljucivanja usisavanja

Kada je ova funkcija aktivirana, napa ¢e ostati ukljuena
unaprijed postavljeno vrijeme, nakon $to to vrijeme istekne
automatski ¢e se iskljuciti. Svaka brzina ima poseban
mjera¢ vremena kao Sto je navedeno u donjoj tablici.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Za aktiviranje:

Dok napa radi, pritisnite i drzite traku za odabir (5) i LED
(15) e zasvijetliti, pokazujuéi da je funkcija aktivirana.

Za deaktivaciju:

jednostavno promijenite brzinu usisavanja kako biste
deaktivirali ovu funkciju. LED (15) ¢e se ugasiti, Sto znadi
da je funkcija deaktivirana.

Razina snhage Vrsta kuhanja Upotreba (na temelju iskustva i navika kuhanja)
- povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu do brzog
. - Brzo zagrijavanje klju¢anja u slucaju vode ili brzog zagrijava teku¢ina za
Maksimaln ;
kuhanje
B R de pirjanj Cetak kuhanja, przenje smrznutih
9.9 Przenje — kuhanje smede npirjanje, potetak kuhanja, przenj znuti
-~ proizvoda, brzo klju¢anje
=1 1 |Smede pirjanje — przenje - kuhanje —|przenje, odrzavanje klju¢anja, kuhanje i grill (kratkotrajno,
Visoka | =" gril 5-10 minuta)
snaga | — = |Smede pirjanje - kuhanje - dugo|przenje, odrzavanje blagog Kljucanja, kuhanje i gril
L kuhanje - pirjanje — grill (srednjeg trajanja, 10-20 minuta), zagrijavanje pribora
¢ 1~ |Kuhanje - dugo kuhanje — pirjanje —|kuhanje gulasa, odrzavanje minimalnog klju¢anja, kuhanje
r- grill (dugotrajno), mijeSanje tjestenine
. = o |Kuhane = lagano  Kiudane - dqgotrajng kuhalnlje (nza}Z umaci, pecenja,l nba) u
Srednja 1.1 P ; prisutnosti prate¢ih tekucina (npr. voda, vino, juha,
- zgu3njavanje —lagano zakuhavanje N L .
snaga mlijeko), mijeSanje tjestenine
_ . A produljeno kuhanje (koli¢ine manje od jedne litre: riza,
1 T |Kuhanje - lagano KljuCanje - S . o .
-0 . . . umaci, pecenja, riba) u prisustvu pratecih tekucina (npr.
zgusnjavanje —lagano zakuhavanje S "
voda, vino, juha, mlijeko)
1 7 |Rastapanje -otapanje — zadrzavanje|otapanje  maslaca, lagano otapanje  Cokolade,
Nisk r-L topline - lagano zakuhavanje odmrzavanje malih proizvoda
iska L - S "
snaga 1 |Rastapanje —otapanje — zadrzavanje odr%avan!e toplote mallh_ porcija svjeze lkuhlan.e h“ra[]e .”I
! . . odrzavanje temperature jela prije posluZivanja i mijeSanje
topline - lagano zakuhavanje .
rizota
'] Y . Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugaSena (mogucée
OFF s |PovSinaza odaganje prisustvo topline s kraja kuhanja, oznaceno s H-L-O)
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Upozorenje! Prije bilo koje operacije ciS¢enja ili

odrzavanja, pobrinuti se da su zone za kuhanje

iskljucene i da je svjetlosni indikator topline nestao.

X Za odrzavanje proizvoda pogledajte slike na kraju
instalacije oznacene ovim simbolom.

ODRZAVANJE PLOCE ZA KUHANJE

o Ciscenje indukcijske plode

Plo¢a za kuhanje mora se o€istiti nakon svake uporabe.
Vazno:

« Ne koristite abrazivne spuzve i Cetkice. Njihovom
uporabom bi se s vremenom moglo oStetiti staklo.

+ Nemojte koristiti kemijske, iritirajuce deterdzente kao na
primjer sprej za ¢iS¢enje pecnice i odstranjiva¢ mrlja.

* NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Nakon svake uporabe ostavite plocu da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane. Seéer i proizvodi s visokim
udjelom Secera oStecuju plou za kuhanje i moraju se
odmah otkloniti. Sol, $ecer i pijesak mogu ogrebati staklenu
povrSinu. Koristite mekanu krpu, upijaju¢i kuhinjski papir ili
posebne proizvode za ¢iS¢enje ploce (pridrzavajte se uputa
Proizvodaca).

° X D Ciscenje spremnika za sakupljanje tekugine:

U sluéaju slu¢ajnog i obilnog izlijevanja tekucine iz lonaca,
mogucée je intervenirati kroz odvodni ventil smjesten u
donjem dijelu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci
osiguravajuci maksimalnu higijensku sigurnost.

5. POMOC
TABLICA ZA RJESAVANJE PROBLEMA

. X E Ciscenje metalne resetke:

ReSetka se mora ru¢no prati vruéom vodom i neutralnim
deterdZentom te pazljivo osusiti kako bi se izbjegle pojave
oksidacije.

ODRZAVANJE NAPE

o Ciscenje nape:

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tekuce
neutralne deterdZente.

ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbjegavajte uporabu abrazivnih proizvoda. NEMOJTE
KORISTITI ALKOHOL!

. XA Odrzavanje filtra za mast:

Zadrzava Cestice masti nastale kuhanjem.

Mora se Cistiti jednom mjesecno (ili kada to zahtijeva
sustav  pokazatelia zasicena filtera), s blagim
deterdzentima, rucno ili u perilici za posude, na niskim
temperaturama i kratkom ciklusu. Prilikom pranja u perilici
za posude, metalni filtar moze izblijediti, ali njegova
filtarska svojstva se ne mijenjaju.

. XB Odrzavanje filtra s aktivnim ugljenom -
Keramicki (Samo za filtrirajucu verziju):

Upija neugodne mirise uzrokovane kuhanjem. Proizvod
je opremljen kompletom filtara za miris.

Zasicenost filtara za miris nastaje nakon viSe ili manje
dugotrajne uporabe, ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti
CiS¢enja filtra za mast. Filtri mirisa mogu se termicki
regenerirati svaka 2/3 mjeseca u prethodno zagrijanoj
pecnici na 200 °C tokom 45 minuta. Pravilna regeneracija
osigurava konstantnu uginkovitost filtriranja tijekom 5
godina.

Upozorenje! Nemojte naslanjati filtre na dno pe¢i, ve¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju
visinu.

Informativna oznaka Opis

Moguéi uzroci Rjesenje

Kontrolna plo¢a se gasi zbog
previsoke temperature

Unutradnja temperatura
elektricnih dijelova je previsoka

Pricekati da se plo¢a ohladi
prije ponovne uporabe

Za sve ostale poruke o
pogreSkama

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

SLUZBA ZA KORISNIKE

Prije nego $to kontaktirate Sluzbu za korisnike

1.Provjerite je li moguce samostalno rijesiti problem na temelju to¢aka opisanih u "PretraZivanje kvarova".
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da provjerite da li problem i dalje postoji.
Ako i nakon gore navedenih provjera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike.
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Bu el kitabinda belirtilen talimatlara siki sikiya uygun
hareket edin. Uretici, bu el kitabinda yer alan talimatlara
uygun hareket edilmemesinden kaynaklanan olasi
arizalara, meydana gelen hasar veya yanginlara iligkin
higbir sorumluluk kabul etmez. Bu cihaz yalnizca yemek
pisirmek ve bu pisirme isleminden ¢ikan dumanlari gekmek
amaciyla evlerde kullaniimak Uzere tasarlanmistir. Baska
sekilde (6rnedin ortam Isitmasi amaciyla) kullaniimasina
izin veriimez. Uretici, uygun olmayan kullanima veya
komutlarin yanlis ayarlanmasina iligkin higbir sorumluluk
kabul etmez.

Cihaz bu kitapgikta yer alan gizimlerdeki gorsellerden
farkh estetik Ozellikler bulunabilir ancak kullanma,
bakim ve kurulum talimatlari aynidir.

o Talimatlar dikkatle okuyun: Bunlar kurulum, kullanim ve
giivenlikle ilgili dnemli bilgilerdir.

o Cihaz lizerinde elektrikle ilgili degisiklikler yapmayin.

e Cihazin kurulumuna gegmeden dnce higbir bilesende
hasar olmadigindan emin olun. Aksi takdirde Ureticiyle
irtibata gegip kuruluma devam etmeyin.

o Kurulum islemine devam etmeden énce cihazin saglam
oldugunu kontrol edin. Aksi takdirde Ureticiyle irtibata gegip
kuruluma devam etmeyin.

@: Bu isaretle isaretienen parcalar 6zel saticilardan
ayrica satin alinabilir.

*: Bu isaretle isaretienen parcalar yalnizca baz
modellerde sunulan iste§e bagll aksesuarlardir ve
www.elica.com ile www.shop.elica.com sitelerinden
satin alinabilir.

1. GUVENLIK VE
YONETMELIKLER

£ GENEL GUVENLIK

Dikkat! Asagida yer alan talimatlara 6zenle riayet ediniz: @
Herhangi bir kurulum islemine baslamadan 6nce (riinin
elektrik baglantisinin kesilmesi gerekir. ® Kurulum veya
bakim iglemleri Ureticinin talimatlarina uygun olarak ve
guvenlik konusunda yirtrliikte olan yerel diizenlemelere
uyarak uzman bir teknisyen tarafindan yapiimalidr.
Kullanim  kilavuzunda 0ozellikle ~belirtimedigi takdirde
Urlinin  highir ocak yerinde tadilat yapimamasi veya
parcalarinin degistiriimemesi gerekir. o Yasalar geregi
Uriinin  toprak baglantisinin - yapiimasi  zorunludur. e
Ankastre (rlin ile ocak elektrik sebekesi arasindaki
baglantiy kurmak igin elekirik kablosunun yeterince uzun
olmasi gerekir. o Kurulumun yirlrliikte olan givenlik
yonetmeliklerine uygun olmasi icin, asiri gerilim kategori Il
kosullarinda elektrik sebekesinin tamamen kesilmesini
saglayan gok kutuplu bir salterin bulundurulmasi gerekir. ®
Coklu priz veya uzatma kablosu kullanmayin. e Kurulum
tamamlandiktan sonra elekirikli bilesenler kullanicinin
erisemeyecegi sekilde olmalidir. e Uriin ve erisilebilen

aksami  kullanim  sirasinda isinir.  Isinmis  parcalara
dokunmamaya dikkat edin. ® Cocuklarin iiriinle oynamalari
yasaktir;  erisilebilir  parcalar  kullanim  sirasinda
1sinabilecekleri igin gocuklarin cihazdan uzak durmalari ve
gozetim altinda tutulmalan gerekir. @ Indiiksiyonlu ocag
kullanmadan once, kalp pili ve implant tasiyan kKisilerin
kullandiklari aygitin Uriin ile uyumlu oldugunu kontrol
etmeleri gerekir. e Kullanm esnasinda ve sonrasinda
irinin sicak kisimlarina dokunmayin. e Uriinin tim
bilesenleri yeterince soguyana kadar bezler veya bagka
yanici malzemelerle temas ettirmekten kaginin, yangin riski
mevcuttur. e Uriinin (stine veya yakinlarina yanici
malzeme koymayin. e Fazla isinan yaglar kolayca
yanabilir. Yagli yiyecekleri pisirirken islemi kontrol edin.
Yiizeyde catlak oldugu takdirde elektrik carpma tehlikesini
Onlemek igin Urink kapatin. @ Urlin harici bir zamanlayici
veya ayri bir uzaktan kumanda sistemiyle galismaya uygun
degildir. @ Ocadin izerinde yagli yemekleri gézetimsiz
olarak pisirmek tehlikelidir ve yangina neden olabilir. e
Pisirme islemi daima gdzetim altinda tutulmalidir. Kisa
sireli pisirme islemlerini daima g6zetim altinda bulundurun.
e Alevler HICBIR ZAMAN su ile sdndiriilmemelidir.
Aksine, trlinti derhal kapatip alevleri bogmak icin bir kapak
veya yangin sondirme ortiisti kullanarak sondirin. e
Yangin tehlikesi: Pisirme yiizeylerinin (izerine esya
koymayin. e Buharli temizleyici kullanmayin, elektrik
carpmasi riski mevcuttur. e Fazla 1sinma tehlikesi
olusabileceginden, ocagdin izerine bigak, catal, kasik ve
kapak gibi metal malzeme koymayin. e Uriinii elektrik
sebekesine baglamadan énce: Gerilim ve gii¢ dederlerinin
sebekenin degerlerine karsilik geldiginden ve baglanti
prizinin uygun oldugundan emin olmak igin bilgi plakasini
kontrol edin (Urlinin alt kisminda bulunur). $lpheye
duserseniz, ehil bir elektrik teknisyeniyle baglanti kurun.

Onemli: e Kullanimdan sonra, ocad kumandastyla
kapatin, tencere algilayicisina giivenmeyin. e Sivilarin
tasmasini dnlemek igin haslama veya isitma yaparken s
beslemesini disirin. e Ocagin 1sitma elemanlarinin
lizerinde bos tencere veya tava birakmayin. e Pisirme
islemi sona erer ermez ilgili pisirme bolimlnd kapatin. e
Pisirme sirasinda kesinlikle alliminyum folyo kullanmayin
ve alliminyum ambalajli driinleri dogrudan yerlestirmeyin.
Aldminyum eriyip (riinde geri déniisii olanaksiz zararlara
yol agabilir. @ Oncesinde agmadan yiyecek iceren metal
kutu veya tenekeleri kesinlikle 1sitmayin: patiama meydana
gelebilirl Bu uyari tim diger ocak tipleri igin gecerlidir. ®
Takviye 6zelligi gibi yiksek giicli bir fonksiyonu kullanmak
kizartma yagdi gibi bazi sivilari 1sitmak igin uygun degildir.
Yuksek 1si tehlikeli olabilir. Bu durumlarda daha diistik bir
isitma giici kullaniimasi tavsiye edilir. ® Kaplar dogrudan
ocadin lzerine ve Isitma bélimlerinin  ortasina
yerlestirilmelidir. Tencere ve ocak arasinda kesinlikle bagka
nesne olmamalidir. e Yiksek sicakllk s6z konusu
oldugunda drin otomatik olarak pisirme bélimlerinin gii
seviyesini dislrir. e Herhangi bir temizlik veya bakim
islemi yapmadan 6nce (iriinin fisini gekerek veya konutun
ana salterini  kapatarak elektrik sebekesiyle olan
baglantisini kesin. ® Tiim kurulum ve bakim islemlerinde is
eldiveni kullanin. e Uriin 8 yagindan bilyiik gocuklar ile
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fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasitesi disik veya
deneyimden ve gerekli bilgiden yoksun kisilerce yalnizca
gozetim altindayken veya Urtiniin gtivenli kullanimina iligkin
talimatlar verildikten ve bu durumla ilgili tehlikeleri
anlamalari  sadlandiktan sonra kullanilabilir. e Uriinle
oynamadiklarindan emin olmak igin gocuklar kontrol altinda
tutulmalidir. e Temizlk ve bakim islemleri gocuklar
tarafindan gdzetimsiz olarak yapilmamalidir. @ Bu rin,
gaz veya baska yakitlar yakan diger cihazlarla ayni anda
kullanilacagi zaman s6z konusu yerde yeterli havalandirma
bulunmalidir. @ Uriintn ici ve digi sik sik (EN AZINDAN
AYDA BIR KEZ) temizlenmeli, bakim talimatlarinda agik¢a
belirtilenlere uygun hareket ediimelidir. ® Uriinde temizlik
ve parga degistirme kurallarina uygun hareket edilmemesi
ve filtrelerin temizlenmemesi yangin riskine neden olur. ®
Flambe usulii yemek pisirmek kesinlikle yasaktir. ® Agik
alev kullanmak filtreler agisindan zararlidir ve yanginlara
neden olabilir, bu nedenle her durumda kaginiimalidir. e
Asiri 1sinan yagin alev almasini 6nlemek igin kizartmalar
kontrol altinda yapilmalidir. e Dikkat! Cihaz caligirken
davlumbazin erisilebilen kisimlari isinabilir. e Dikkat!
Kurulum tamamen bitmeden Uriinlin elektrik sebekesiyle
olan baglantisini yapmayin. @ Dumanlari tahliye etmek igin
alinacak teknik tedbirler ve guvenlik tedbirleri agisindan
yerel yetkili mercilerin diizenlemelerinde sart kosulanlara
titizlikle uyulmasi gerekir. ® Cekilen hava, gaz veya baska
yakitlarla calisan cihazlardan gikan dumanlarin tahliyesi
amaciyla kullanilan bir kanala sevk edilmemelidir. ® Uriinl
izgarasini  dogru sekilde monte etmeden kesinlikle
kullanmayin! e Kurulum amaciyla yalnizca drinle birlikte
gelen tespit vidalarini kullanin veya Uriinle birlikte vida
gelmediyse, dogru tipte vidalar satin alin. Kurulum
Kilavuzunda belirtilen dogru uzunluktaki vidalari kullanin. e
Bu driin ile elektrik disinda bir enerjiyle beslenen diger
cihazlar ayni anda calistinlacagi zaman odadaki negatif
basing 4 Pa (4 x 10- 5 bar) degerini asmamalidir. @ Bu
kullanim kilavuzunu ileride ihtiyag duyulabilecek her anda
bagvurulabilmesi igin muhafaza etmek 6nemlidir. Uriiniin
satilmasi, bagkasina verilmesi ya da taginmasi halinde bu
kullanim kilavuzunun da (rin ile birlikte verildiginden emin
olun.

£ ELEKTRIK BAGLANTISIYLA ILGILI
GUVENLIK

o Uriiniin elektrik sebekesiyle olan baglantisini kesin. o
Kurulum islemleri, kurulum ve giivenlik alanlarinda uzman
teknisyen tarafindan yapimalidir. e Uretici, bu bélimde yer
alan talimatlara uyulmadigi takdirde kisiler, hayvanlar veya
esyalara gelebilecek hasardan sorumlu degildir. ® Setustl
ocadini  calisma tezgahindan gikartmak igin  elektrik
kablosunun yeterli uzunlukta olmasi gerekir. e Uriinlin
altinda bulunan seri numara plakasinin tizerinde belirtilen
gerilim gliciniin kurulacag konuttaki giigle ayni oldugunu
kontrol edin. e Uzatma kullanmayin. e Toprak elektrik
kablosu diger kablolardan 2 cm daha uzun olmalidir. e
Urlin baglanti kablosu bulunmayan durumlarda, 5500 Watt
giictine ulagabilen en az 2,5 mm2 kesitli kablo kullanin.
Daha ylksek glic degerleri igin kablo kesiti 4 mm2
olmalidir). e Kablonun higbir kismi ortam derecesinden

50°C den fazla olmamalidir. @ Uriin daimi olarak elektrik
sebekesine bagll kalmalidir, bu nedenle sabit sebeke ile
baglantiyi, asiri gerilim kategorisi Il durumlarinda elektrik
baglantisini  kesen ve kurulumdan sonra rahatga
erisilebilecek omnipolar anahtar ile yapin.

o Dikkat! Ara baglanti kablosunu degistirme islemi yetkili
teknik servis veya benzer nitelikleri tasiyan kisilerce
yapiimalidir.

o Dikkat! Elekirik sebekesiyle baglantlyl kurmadan ve
dogru sekilde calisip calismadigini kontrol etmeden dnce
kablonun dogru sekilde désendiginden emin olun.

£% KURULUMLA iLGiLi GUVENLIK

o Hem elekirik hem mekanik kurulum uzman personel
tarafindan yapiimalidir.

o Montaja baglamadan 6nce: Uriin ambalajinin iginde
vida paketi, garanti belgesi gibi ekstra malzemenin bulunup
bulunmadigini  kontrol edin. Buldugunuz malzemeleri
¢ikartip muhafaza edin. Satin alinan Uriin boyutlarinin
yerlestirilecek alaninkiyle uyumlu olup olmadigini kontrol
edin. Urlin ambalajinin iginde (nakliye nedeniyle konulmus)
vida paketi, garanti belgesi gibi ekstra malzemenin bulunup
bulunmadigini kontrol edin. Buldugunuz malzemeleri
cikartip muhafaza edin. Montaj alaninin yakinlarinda
elektrik prizi bulundugundan emin olun

o Ankastre uygulamasi i¢in mobilyanin hazirlanmasi:

« Uriniin kurulumu sogutma cihazlari, bulasik makinesi,
soba, firn, ¢amasir makinesi ve kurutma makinesi gibi
cihazlarin (izerine yapilamaz. Ocadi yerlestirmeden 6nce
mobilyanin tim kesim islemlerini yapip, ¢ikan tiim talas ve
diger kalintilari iyice temizleyin.

Ocak ile duvar arasindaki mesafe 6n tarafta en az 50mm,
yan tarafta en az 50mm ve ist askilara olan mesafe ise en
az 550mm olmalidir.

Onemli Not = Bogluklarin tasariminda mutfak {reticisinin
verdigi talimatlar izlenmelidir.

* Filtreleme yapan modelin kurulumunu optimize etmek igin
ayakta fticari olarak alinabilecek  bir 1zgaranin
yerlestirilebilecegi sekilde bir yer agiimasi tavsiye edilir.

« Onemli: 250°C sicakiija kadar dayanikli tek bilegenli
sizdirmaz yapistirici (S) kullanin; kurulumu yapmadan 6nce
yapistirilacak  yuzey iyice temizlenmeli, yapismasini
tehlikeye atabilecek her tiirlii madde (6rnegin, ¢dziiciiler,
koruyucular, yaglar, tozlar, eski yapistirici artiklari, vb.)
giderilmelidir; yapistirici gergevenin gevresine esit sekilde
dagitiimalidir; yapistirma igleminden sonra yapistiriclyi
yaklasik 24 saat kurumaya birakin.

o Dikkat! Kurulum icin verilen talimatlara uygun vida ve
aygit kullaniimamasi elektrik nitelikli risklerin dogmasina yol
acabilir.

o Not: Uriiniin kurulumunu dogru sekilde yapmak igin
borulari asagidaki Ozelliklere sahip bir yapiskan bantla
bantlayin: Akrilat bazli yapistiriciya sahip, yumusak
PVC'den elastik film; DIN EN 60454 standardina uygun;
alev geciktirme ozellikli; yaslanmaya karsi optimum
dayanim; sicaklik dalgalanmalarina karsi dayanikli; dusik
sicakliklarda kullanilabilir.
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KULLANIM OMRU DOLDUGUNDA
BERTARAF

Bu cihaz 2012/19/EC sayili Avrupa Direktifi - UK
L S| 2013 No.3113, Atk Elektrikli ve Elektronik
— Ekipman (AEEE) uyarinca isaretlenmistir.

Bu Uriiniin dogru sekilde bertaraf edildiginden emin olun.
Kullanici, gevre ve saglik agisindan potansiyel olumsuz
sonuglarin 6nlenmesine katkida bulunur. Urlin ya da Uriin
ile beraber verilen belgeler Uzerinde bulunan isareti, bu
cihazin evsel bir atik olarak gériilmemesi gerektigine isaret
eder. Cihaz, bu tip elektrikli ve elektronik cihazlarin bertaraf
edildigi donustimli toplama noktasina teslim edilmelidir.
Atiklar yok etme islemi, atik yok etme konusunda gevre ile
ilgili ~ mevcut  yerel  dizenlemeler  dogrultusunda
gerceklestirimelidir. Bu Urinin geri déndstim kosullari
hakkinda ayrintili bilgi igin, hudutlari iginde bulundugunuz
belediyenin ilgili dairesine, atik yok etme servisine veya
Uriiniin satin alindigi magazaya danisin.

YONETMELIKLER

Cihaz asagidaki standartlara uygun sekilde tasarlanmis,
test ve imal edilmistir:

* Guvenlik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + Performans: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

KULLANIMLA iLGILi TAVSIYELER

Gevre Uzerindeki etkileri azaltmak amaciyla dogru
kullanima iliskin tavsiyeler: Pisirmeye basladiginizda cihazi
en dusuk seviyede agin, pisirme islemi sona erdikten sonra
birka¢ dakika daha agik birakin. Hizini yalnizca duman ve
buhar miktari ok fazla olursa arttirin, takviye ozelligini
yalnizca olaganisti durumlarda kullanin. Koku azaltma
sisteminin verimini korumak igin karbon filtreyiffiltreleri
gerektiginde degistirin. Yag filtresini verimli halde tutun,
gerektiginde temizleyin. Verimi optimize etmek ve
giriltileri azaltmak igin bu kilavuzda belirtilen kanal
y6nlendirme sistemini azami capta kullanin.

2. KULLANIM
OCAGIN KULLANILMASI

indiiksiyonlu pisirme sistemi manyetik indiiksiyon adl
fiziksel olguyu temel alir. Bu sistemin baslica 6zelligi
enerjinin dogrudan Uretegten tencereye aktariimasidir.
Avantajlar:  Elektrikli ocaklar ile kargilagtinidiginda,
induksiyonlu ocaklar: Daha giivenli: cam yiizeyde Isi daha
dlgsUktir. Daha hizli: besinleri 1sitma stiresi daha kisadir.
Daha kesin: ocak verdiginiz komutlar derhal yerine getirir.
Daha verimli: gekilen enerjinin %90'1 I1slya donusturdlir.
Ayrica, tencereyi ocaktan kaldirdiktan sonra, 1si derhal
kesilir ve bosuna enerji dagilimi olmaz.

PiSIRME KAPLARININ KULLANIMI
o Pisirme kaplari

Sadece bu
kullanin.

Onemli:

Ocak yiizeyinde kalici hasar olmamasi igin asagida yer

alan tipte kaplari kullanmayin:

+ Tabani tamamen yassi olmayan kaplar.

+ Emaye tabanli metal kaplar.

* Yiizeyin gizilmesini dnlemek icin tabani piriizll kaplar.

+ Ocagin kontrol panelinin yizeyine sicak tencere veya

tava koymayin.

+ Tabanlart  kismen ferromanyetik  malzemeden

yapildigindan, indiksiyona uygun olan tencerelerin tamami

verimli sekilde galismaz!! Tencere ve tavalari satin alirken

asagidakileri kontrol edin:

+ Tabani tamamen ferromanyetik malzemeden olmalidir.
Aksi halde 1sI aktariminin verimi diiser ve 1si esit sekilde

igaretlerin oldugu tencereleri

aktarlmaz, dolayisiyla tavanin/tencerenin  ylizeyinin
sicaklig pisirmeye uygun olmaz
X
( )
AN

+ Tabani alliminyum igermez: Tencere veya tava Isinmaz

ve indiiktorler tarafindan algilanmayabilir.
(%)
\_/

> \

+ Tabani diiz degil veya ylizeyi pirliz!U.

« Indiiktér ile tencere veya tava arasindaki temas yiizeyi
azalir, bu nedenle de verim duser ve pisirme deneyimi kétl
bir hal alir.

a
-

eKullanilan kaplar

Bir miknatis kullanarak tencere malzemesinin manyetik
olup olmadigini kontrol edebilirsiniz. Manyetik degilse,
tencereler pisirme islemi icin uygun degildir. Bu durumda
yukaridaki paragrafta verilen talimatlar da gecerlidir.

o Tavsiye edilen tencere tabani ¢api

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta degilse, pisirme
béliimleri galismaz. Her bélimde kullanilacak en kiiglik
tencere gapini gérmek icin bu kilavuzun gorsellerin oldugu
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kismina bagvurun.
Dikkat: Uriiniin kalitesini ve pisirme performansini
korumak igin indiiksiyon adaptorleri kullanilmasi
tavsiye EDILMEZ.

o Enerji tasarrufu

Taban gapi pisirme bolimiiyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin. Yalnizca diiz tabanli tencere ve tavalari kullanin. -
Pisirme esnasinda kapaklari tencerelerin tizerinde tutun.
Pisirme slresini azaltmak igin sebze, patates vs. gibi
besinleri az miktarda suyla pisirin. Enerji kullanimini ve
pisirme slresini daha da azaltmak igin dudikli tencere
kullanin. Tencereleri ocagin tzerindeki pisirme boltimlerinin
ortasina yerlestirin.

ASPIRATORUN KULLANILMASI

Aspirator sistemi, havayi disari atan veya filtre ederek
iceride dolastiran model olarak kullanilabilir.

Gerek filtrelemeli, gerekse havayl disariya atan farkl
kurulumlar yapabilmek amaciyla mevcut kitlere goz atmak
icin  www.elica.com ve www.shop.elica.com
sitelerini ziyaret edin.

I Havayi digari atan aspirator modeli:

Buharlar bir dizi boru (ayrica satin alinir) araciligiyla
disarlya atilir. Uriinl, hava cikisiyla (rakor flansi) ayni
capta olan borulara ve duvar tahliye deliklerine baglayin.
Borular ve boyutlari hakkinda daha gok bilgi almak igin,
Havay! disari atan aspiratdr modelinin kurulum kitapgiginda
aksesuarlarla ilgili sayfaya bakin. Gapi daha kigiik olan
borularin ve duvar tahliye deliklerinin kullaniimasi hava
¢ekme performansinda diislise ve giriltide ok fazla
artisa yol acacaktir. Bu nedenle bu konuda higbir
sorumluluk kabul edilmez.

En (st diizeyde hava gekme verimi elde etmek igin: «
Dogrusal olarak boru glzergahinin en ¢ok 7 metre
uzunluguna olmasi tavsiye edilir. « Toplamda dogrusal
olarak en gok 7 metrelik giizergah boyunca en fazla iki adet
90° déntis olmasi tavsiye edilir « Kanal kesitinde gok blyuk
degisikliklerden kaginin, daima @ 150 mm (veya 222 x 89
mm'lik dikdértgen) kesitleri tercih edin.

o [__[Filtreleme Yapan Model:

Cekilen hava, ozel borulardan gegerek odaya geri
verilmeden 6nce yag ve koku filtrelerinden gegirilerek filtre
edilir (koku filtreleri ve borular ayrica satin alinir). Daha
fazla bilgi almak icin, bu kilavuzun gdsterilen kisminda
aksesuarlar ve yapilandirmalarla ilgili (filtreleme Yapan
model icin) sayfalara bagvurun.

3. CALISTIRMA
KONTROL PANELI

RL RR

RL |RL||RL |RL RR||RR| RR||RR

LE@ i

= }‘3. 0 HOOD e H I
—————T T 1 ]
e} N N N N RN RN N ] P

FL FL  FL

“gal C;,

— 'MED -Q

’R

FR!FR|IFR! FR

EEER
: IRERES

d 8 3} —

L — .

8, O

Fonksiyon

1 Ocak/Ocak aspiratoriON/OFF

2 Pisirme bdlimu se¢me tusu

3 Pisirme bdllimu gii¢ seviyesi gostergesi

4 Etkin pisirme bolimi LED lambasi / Etkin filtre
doygunlugu LED lambasi

5 Pisirme gii¢ seviyesini e aspiratér hizini (giciind)

arttirma/azaltma
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Yumurta Sayacinin etkinlestiriimesi (Stand Alone
(Bagimsiz Galisma))

Yumurta Sayaci (Stand Alone (Bagimsiz Calisma)
etkin LED lambasi

Pisirme bolimi sayag gdstergesi / Karbon filtre —
Yag filtreleri doygunluk gdstergesi

8a-8b Sayag Gostergesi Arttirma/Azaltma

6a - 6b

Ta-Tb

Temperature  Manager (Warming  Function)
9 (Sicaklik Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu)) 6zelligini
etkinlestirme

10 Duraklatma

10a  Duraklama etkin LED lambasi
11 Tus kilidi

11a  Tus kilidi LED lambasi

12 Aspiratdr secim tusu

13 Aspiratdr gostergesi

14 Aspiratoriin otomatik ¢alismasinin etkinlestiriimesi

15 Aspirator gecikme menusi LED lambasi

BASLAMADAN ONCE BILINMESI
GEREKENLER

DIKKAT: Uriiniin elektrik gebekesine baglantisini
yapmadan 6énce, ocakta KILIT AGMA prosediiriiniin
uygulanmasi gerekir. Asagida belirtildigi gibi ilerleyin:

Ocagdi beslemeye baglayin; géstergede (13) yanip sénen

[
2! ve yanan LED lamba (11a) gorlntilenir. Tusa @ (11)
birkag saniye stiresince basin, LED lamba (11a) s6ner.

Artk  Ocadi AGMA/KAPATMA tusuyla @ (1)
acabilirsiniz.

Bu ocagin tiim fonksiyonlari en siki glivenlik standartlarina
uygun olacak sekilde tasarlanmistir. Bu nedenle:

* Ocagin lizerinde tencere bulunmadiginda veya kaplar
yanhs sekilde yerlestirildiginde bazi fonksiyonlar
caligmayabilir veya otomatik olarak kapanmaz.

« Farkli durumlarda, segilen fonksiyon verilmeyen baska bir
ayari gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkag saniye
sonra otomatik olarak durdurulur (érnegin: “Pisirme
bolimini se¢”, “Calisma derecesi’, “Lock (Kilit)
Fonksiyonu” veya “Timer (Zaman Sayaci)” talimati olmadan
“Ocagi calitir’).

Pisirme bélimine yaklasmadan énce ekranin sénmesini
bekleyin.

Dikkat! Uzun sureli kullanimlarda (drnegin) pisirme bolimi
soguma agsamasinda oldugundan hemen sénmeyebilir; bu

P o s e - [
stirecin gergeklestigine dair bélumlerinin ekraninda #~*
sembolli gorlntllenir. Pisirme bdllimine yaklasmadan
once ekranin sénmesini bekleyin.

PiSIRME BOLUMU EKRANI

pisirme alanlarinin ekranlarinda asagidaki bilgiler belirtilir:

Fonksiyon Deger
Pisirme bolimii agik b
Power Level (Giig Seviyesi) / '_‘l":':'
Residual Heat Indicator (Kalan Isi N}
Gostergesi) &
Pot Detector (Tencere Detektorti) '_-'
Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisi) 2,07
fonksiyonu etkin bl
Bridge Zone (Bdlge Baglantili Calisma) m}
fonksiyonu béliimleri etkin g
Duraklatma Fonksiyonu i

Automatic Heat UP (Otomatik Isitma) f_,'-l
Fonksiyonu !

OCAGIN OZELLIKLERI

o Safe Activation (Kendi Kendine Calisma)

Uriin  yalnizca pisirme  bélimlerinin (izerinde tencere
oldugunda etkinlesir: tencere yokken veya kaldirildiginda
1sitma iglemi baglamaz veya durdurulur.
o Pot Detector (Tencere Detektorii)
Bu drln pisirme  bdllimlerinde
bulunmadigini otomatik olarak algilar.

o Safety Shut Down (Emniyetli Kapatma)

Giivenlikle ilgili nedenlerden &tirti pisirme bolimlerinin her
birinin ayarlanan gli¢ seviyesine bagll olarak degisen bir
azami galigma stiresi vardir.

o Residual Heat Indicator (Kalan Is1 Gostergesi)

Pisirme bolimlerinden biri veya birkagi kapatildiginda,
kalan 1s1 durumu ilgili bélimin gdstergesinde &zel bir

tencere  bulunup

[ A ) —
sinyalle 77 simgesi kullanilarak bildirilir.

OCAGIN KULLANILMASI
® Agma

ACMA/KAPATMA tusuna @(1) dokunuldugunda ocak
acilir. Ttim gostergeler (3) ile gosterge (13) yanarak sifir

T
rakamini gortintller L.

Ocagi kapatmak icin AGMA/KAPATMA @ (1) tusuna
basin.

Etkin fonksiyon yoksa, ocak birkag saniye sonra kapanir.

o Pisirme béliimlerini etkinlestirme
Etkinlestirme:

istenen pisirme bélimiine karsilik gelen tuglardan [:3
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ESE]Q (2) birine basarak pisirme bolumi
menUslne girin. Bu bolimimin gostergesi (3) yiksek
yogunlukta yanar halde kalir.

Daha dnce segilen pisirme bolliminiin gliclnii ayarlamak
icin segim gubuguna (5) dokunup, kaydirin.

Not: Bir pisirme bolimi segildiginde ZAMAN SAYACI

gostergesinde (7a+7b) asagidaki gorlntilenir; « =
LED lamba (4) yanarak hangi bollimin segili oldugunu
tanimlar; bu durumda FL segilidir.

Devre digi birakma:

istenen pisirme bélimiiniin meniisiine girin ve tuslardan

E@E]G (2) birine basin, o bélgenin
gostergesi (3) tek olarak yiiksek yogunlukta yanar halde

kalir; giicti Sifira Getirin veya tusu (2) yeniden birkag
saniye siiresince basili tutun.

o Pisirme Béliimlerinin Gii¢ Seviyeleri

Ocak, 9 giic seviyesiyle donatiimistir. Parmaginizla
Segim gubuguna (5) hafifge dokunun ve kaydirin:

Giic seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Glic seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.
Ayarlanan glic seviyesi, segilen pisirme béliminin
gostergesinde (3) gorintilenir.

o Power Booster (Takviye Giig)
Bu Uriin, 10 dakika etkin kalan ek 1 gii¢ seviyesiyle

]
donatiimigtir (=! seviyesinin disinda); bu siire dolduktan
sonra gli¢ daha 6nce ayarlanan seviyeye doner.

Parmaginizla Segim gubugu (5) alanina parmaginizla

(]
hafifce dokunup, = seviyesini gegecek sekilde alan
boyunca kaydirin; bdylece Takviye Gig -etkinlestirilir.
Takviye Glig seviyesi segilen bolimiin gdstergesinde (3)

[ . N
I~ simgesiyle gosterilir.

o Bridge Zones (Baglantih Calisma)

Bu fonksiyon, FL pisirme boliminin RL pisirme bélimuyle
ve FR pisirme boliminin RR pisirme bélimiyle birlikte
ikisi de ayni gugte tek bir bélge olarak calistirimasina
olanak tanmir. Bu, blylk ebatlara sahip tepsiler ve
tencerelerde homojen bir pisirme elde edilmesini
saglayacaktir.  Baglantill  calisma  &zelliginin  hangi
bélimlerde etkinlestirilebilecedini, kilavuzun son kisminda
bulunan montaj gérsellerinden daima kontrol edin.

Bridge (Baglantili Galisma) Fonksiyonunu
etkinlestirmek igin:

Tusa (2) secilen iki bolim (FL+RL) veya (FR+RR) igin
birkag saniyeligine ayni anda basin.

Gostergelerden (3) birinde I' l’ simgesi gorintlenirken,
diger  gostergede  (3) ayarlanacak olan  gug
gorintllenecektir. Glicli ayarlamak igin parmaginizi Segim
Balgesinin (5) tizerinde kaydirin

Bridge (Baglantii Galisma) Fonksiyonunu devre disi
birakmak igin:

* Devre digi birakmak istediginiz bolim giftinin tuslarina (2)
(FL+RL) veya (FR+RR) igin birkag saniyeligine ayni anda
basin.

o Key Lock (Tus Kilidi)

Tus Kilidi, ayarlanmig fonksiyonlari etkin halde birakarak,
kazara kurcalanmalarini dnlemek igin ocadin ayarlarinin
kilittenmesine olanak tanir.

Etkinlestirme:

Tus kilidi fonksiyonu etkinlestirmek igin, ocadin acik olmasi
gerekmektedir.

. @] simgesine (11) 2 sn. siresince basin. Devre disi
birakmak igin islemi tekrarlayin.

Not: Key Lock (Tus Kilidi) etkinken herhangi baska bir
fonksiyona basilirsa, LED lamba (11a) yanip séner ve

gostergede (7b) oG5 simgelerini sirall olarak
gorintiileyerek bu fonksiyonun kullanimda oldugunu ve
ocakta islem yapilabilmesi icin devre disi birakilmasi
gerektigini bildirir.

o Temperature manager (Warming Function) (Sicaklik
Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu))

Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu)), optimize edilen bir giic
seviyesinde isinin sabit sicaklikta tutulmasina olanak
taniyan bir kontrol fonksiyonudur; bu fonksiyon, pismis
yiyecekleri sicak tutmak agisindan idealdir.

Etkinlestirme:

Tusu (2) ve ardindan kullanmak istediginiz bolimin

§99

tusunu 222 (9) secin; bu bélimiin gdstergesinde (3)

fonksiyon etkin oldugu stirece duracak olan L™t
simgeleri sirayla goriintlenir.
Devre disi birakma:

)]

Fonksiyonu devre disi birakmak tuga ~—— (9) yeniden
birkag saniye basin.

Not: BRIDGE (BAGLANTILI GALISMA) etkinken de bu
fonksiyonu bélimlerde etkinlestirebilirsiniz.

o Automatic Heat UP (Otomatik Isitma)

Automatic Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu ayarlanan
guc degerine en hizli sekilde ulasiimasini saglar; bu
fonksiyonla ok daha hizli ancak yiyecekleri yakma riski
olmadan pisirme yapabilirsiniz ¢linkii sicaklik ayarlanan

degeri gegmez. Bu fonksiyon l' ila l'_l’ arasindaki gli
seviyeleri igin kullanilabilir.

Etkinlestirme:

Kullanmak istedidiniz bolimin tugunu (2) segip, ardindan
parmaginizi segim gubugunda (5) kaydirin, istediginiz
seviyeye ulastiginizda, o bolimin gdstergesinde (3)
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ayarlanan giicle  dedismeli olarak /'  simgesi
goriintllenene kadar birkag saniye daha basmaya devam
edin.

Pisirme bolumintiin gi¢ seviyesi arttirildiginda, Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu yeni sicaklik ayariyla
etkin kalir;

Not: Bu fonksiyon ayni anda birden ¢ok bdliimde
etkinlestirilebilir.

Devre digi birakma:

Automatic heat Up (Otomatik Isitma) 6zelligini kaldirmak
istediginiz bollimin tugunu (2) segin ve pisirme bélimunin
gl seviyesini azaltin.

o Duraklatma

Duraklatma fonksiyonu, pisirme gictinii sifira getirerek
ocakta etkin olan tiim fonksiyonlari beklemeye alir.
Etkinlestirme:

* Tusa " (10) basin, LED lamba (10a) yanar ve yanip

it
sonen 7 1 simgesi etkin bolimlerin gostergesinde (3) , o
bélimlerde ayarli sicaklik seviyesiyle dedismeli olarak
gortntilenir.

Devre digi birakma:

+ Simge kaybolana kadar birkag saniye boyunca tusa "
(10) basin.

Devre disi birakildiginda ocak duraklatimadan &nceki
ayarlarla galismaya yeniden baglar.

Not: 10 dakika sonra Duraklatma Fonksiyonu devre digi
kalmazsa, ocak kendiliginden kapanir.

Not: Duraklatma Fonksiyonu aspiratdr Uzerinde etkili
degildir.

o Eqg Timer (Yumurta Sayaci)

Egg Timer, pisirme bdlimlerinden  (ve
béliminden) bagimsiz bir geri sayim aracidir.
Etkinlestirme:

Tim LED (3 ve 13) lambalarin yanacad sekilde Aspirator
ve Pisirme bolgeleri menilerinden ¢ikin.

aspirator

@ tusuna (6) basin, led lamba (6a) yanar ve ayni anda

gosterge (7a+7b) LED lamba(6b) =~ = ile birlikte

etkinlesir.

Artik + (8a) ve === (8b) tuslarimi kullanarak sireyi
arttirabilir veya azaltabilirsiniz. Stire dakika olarak ifade
edilir. Zaman sayaci 1 dakikanin altinda bir sireye
ayarlanirsa, saniyeler gorinttilenerek devam edilir.

Zaman sayaci geri sayimi tamamladiginda, bir sesli sinyal
verilir ve pisirme bolimu kapanir.

Devre digi birakma:

Zaman Sayacini erken kapatmak igin, tim LED (3 ve 13)
lambalarin yanacag: sekilde Aspiratér ve Pigirme bdlgeleri

mendlerinden ¢ikin ve === (8a) tuguyla zaman sayacini

Sifira getirin.

o Pisirme Béliimleri Zaman Sayaci

Pisirme Bolumleri Zaman Sayaci, her bir pisirme bolimi
icin ayni anda da ayarlanabilen bir geri sayim aracidr.
Ayarlanan stire doldugunda pisirme bdlimleri otomatik
olarak kapanir ve kullanici 6zel bir sesli sinyalle ikaz edilir.
Etkinlestirme:

Not: Bu zaman sayaci yalnizca pisirme bélimu sifirdan
baska bir glte etkinlestirilirse baglatilabilir.

istenen pisirme bdlimii tugunu (2) etkinlestirdikten sonra,
gosterge (7a+7b) etkin hale gelir ve zaman sayaci
programlanabilir. Sureyi arttirmak veya azaltmak igin

tuslara + (8a) ve === (8b) basin. Sire dakika olarak
ifade edilir. Zaman sayaci 1 dakikanin altinda bir stireye
ayarlanirsa, saniyeler gorintiilenerek devam edilir.
Dilerseniz, ayni iglemi birden g¢ok bélim igin
tekrarlayn:

Pisirme bolimlerinin her biri igin farkli bir Zaman Sayaci
ayari yapllabilir; gostergede (7a+7b) o anda segili olan
pisirme bélimuinln geri sayim hesabi gériintilenir

Not: Baglantili Calisma bdlimiini etkinlestirdikten sonra
bu bélimde de zaman sayaci etkinlestirilebilir.

Devre disi birakma:

Zaman Sayacini bitmeden kapatmak icin pisirme balimuni

tusla (2) secin, sire sifira ulasana kadar tuga === (8a)
basin. Zaman sayaci devre digi birakilir.

o Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi)

Power Limitation (Gli¢ Simirlamasi fonksiyonu, ocadin
toplam cektigi gliciin ayarlanan azami seviyeyi agsmayacagi
sekilde tim etkin pisirme bélimlerinin ¢ektigi gici ve
cekilen azami akimi sinirlandirarak Grtiniin calisma seklinin
ayarlanmasina olanak tanir.

Power Limitation (Gli¢ Sinirlamasi) yonetim mendsi
parametre yonetim menusunin iginde yer alir.

Parametre yonetim meniisiine girmek igin:
Ocaga giden beslemeyi kesin, birkag saniye bekleyin

ve Ocagi yeniden gii¢ beslemesine baglayin. Tusu E]
(11) birkag saniye basili tutarak ocagin KILIDINI AGIN.

Ardindan, tuslara [I] (12) + ‘[_ﬁf (14), kaydirma ¢ubugu
(5) yanana kadar ayni anda birkag saniye siresince basin.
Parmaginizi gubuk (5) boyunca soldan sada dogru
kaydirin. iki gdsterge (3-FL) ve (3-FR) yanar.

Gostergede (3-FL) degistirilen parametre gosterilir.
(3-FR) gostergesinde ayarlanan deger gosterilir.

Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi) yénetim meniisiine
gecmek igin:
Varsayilan  olarak,

parametre  menlslne  erisim

i~ ]
saglandiginda (3-FL) gostergesi L. ve L! degerlerini

301



degismeli olarak gosterir. tusa ﬁ(Q-FL), (3-FL)

gostergesi L. ve U= degerlerini dedismeli olarak

/ =
goruntiileyene kadar birden ¢ok kez basin. (L. ve = =
Power Limitation (Gl¢ Sinirlamasi) yonetim mendisu).

Power limitation  (Gii¢
ayarlanmasi:

Sinirlamasi)  degerinin

553

Var olan ti¢ dederden istediginiz se¢mek igin tuga
FR) basin; asagidaki tabloya bakin:

Bolim Bolim Giig
3-FL 3-FR degeri (KW)
= i 74
2 ] 45
= c 31

Ayarlarin kaydedilmesi:

Segilen ayarlari kaydetmek igin @ tusuna (1) basin

ASPIRATORUN KULLANILMASI

o Aspiratoriin etkinlestirilmesi.
Etkinlestirme:

tusa E] (12) hafifce dokunun (basin); gosterge (13)
yuksek yogunlukta yanar.

Duman gekme giiciini ayarlamak igin parmaginizla segim
gubuguna (5) dokunup, kaydirin.

Not: Pisirme bélimlerinden farkli olarak aspiratér zaman
sayaclyla programli sekilde kapatilamaz. Dolayisiyla
(7a+7b) gostergesi etkin hale gelmez.

Devre disi birakma:

Aspiratérii kapatmak icin tusu E] (12) birkag saniye
basili tutun veya aspirator gliciini Sifira getirin.

o Aspiratorde Power Level (Gii¢ Seviyesi)

Aspiratér, 4 seviye arti bir de Booster (Takviye
donatiimigtir.

Segim gubugu (4) alanina parmaginizla hafifce dokunup
alan boyunca kaydirin:

G seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

G seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.
Ayarlanan giic seviyesi, aspiratoriin gostergesinde (13)
gornttilenir.

o Aspiratérde Power Booster (Takviye Giig)

Bu riin, (4 seviyesinin diginda) ek 1 gii¢ seviyesi olan
BOOSTER (TAKVIYE) ile donatiimistir ve bu seviye 5
dakika etkin kalir; bu siire dolduktan sonra gui¢ daha 6nce

ayarlanan seviyeye doner.

Parmaginizla Se¢im g¢ubugu (5) alanina parmaginizla
hafifce dokunup, 4 seviyesini gececek sekilde alan
boyunca kaydirin; bdylece Takviye Gug etkinlestirilir.
Takviye Giic seviyesi segilen bélimiin géstergesinde (13)

[ . —
I~ simgesiyle gosterilir.

o Otomatik calisma

Bu (riin pigirme béllimlerinde kullanilan en yiiksek pisirme
seviyesine gére aspirator kapasitesini ayarlayarak, en
uygun hizda caligir.

Pisirme bdlimleri kapatildiginda, davlumbaz kalan
buharlari ve kokulari cekecek sekilde aspiratér hizini
kademeli olarak azaltarak ayarlar.

Etkinlestirme:

Tusa E] (12), ardindan tusa I_ﬁf (14) basarak aspirator

l
menistine girin. Gostergede (13) H harfi aspirator hizinin
degeriyle degismeli olarak kullanilir.

Devre digi birakma:

Aspiratér menusinde tuga I_il (14) basin veya segim
gubugundan (5) aspiratdr hizini manuel olarak azaltin.

o Filtre yonetimi meniisii:
Meniiye girmek i¢in gerekli kosullar:

- - ) ) . ]
PISIRME BOLUMLERI ve ASPIRATOR tamamen L!
glicinde olmalidir; YUMURTA ZAMAN SAYACI Kapali
olmalidir. Bu kosullar saglanmazsa, erisim prosediri

uygulandiginda  (7a+7b)  gostergesinde /T L¥
goruntilenir ve daha ileriye gidilemez.

Meniiye  erismek  ve filtrelerin  durumlarini
gériintiilemek igin:

Yukarida belirtilen giris gerekliliklerini yerine getirdikten

sonra, tusa E] (12) basin, ardindan ===(8a) ve +(8b)
tuslarina ayni anda 4 saniye suresince basin.
Bu noktada Filtre yénetimi menusiinde bulunuruz.

(Ta+7b)  géstergesinde  varsaylan  olarak YAG
FILTERLERININ durumu gortntilenir, KOKU

FILTRESININ durumunu gériintiilemeye gegmek igin, ==
tusuna (8a) basin. Bu tusa her bastiginizda gosterge bir
filtreden digerine ardisik sekilde gegis yapar. Filtre
durumlari tablosu asagida yer almaktadir.

Filtre Durumu Gosterge
Yag fitresi ETKIN* 45,
Koku fitresi ETKIN® S
Yag fitresi DEVRE DIS| o-
Koku fitresi DEVRE DIS! F-
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*Filtre doygunluk géstergesi ETKIN oldugunda géstergede

o ]
(7b) filtrenin durumu =! (en ylksek verim) ila Lt (filtre
tiikenmis) arasinda bir degerle goriintlenir.

Filtrelerin doygunluk géstergesini etkinlestirmek veya
devre digi birakmak igin:

iki filtreden birini segtikten sonra +(8b) tusuna basin. Her
basista gdsterge bir filtreden digerine ardisik sekilde gecis
yapar.

Not: Filtreyi ayni oturumda devre disi birakip, sonra
etkinlestirirseniz, filtre durumu degeri devre disI
birakilmadan dnceki gibi kalir.

Filtreyi devre disi biraktiktan sonra meniiden ¢ikarsaniz,

[}
filtre yeniden etkinlestirildiginde doygunluk degeri —*
degerinden baglayacaktir.

Meniiden ¢ikmak igin:

Meniiden gikmak igin ===(8a) ve +(8b) disinda herhangi
bir tusa basin veya bagka tusa basmadan 8 saniye
bekleyin.

o Filtrelerin doygunluk durumunun sifirlanmasi
Bildirimlerin biri veya her ikisi birden etkin oldugunda,

filtrelerin ~ doygunluk alarminda  sifilama  yapilabilir.
Filtrelerin - doygunluk bildiriminin ~ gérunttlendigi ik 10

saniyede ===(8a) ve +(8b) tuslarinin her ikisine de ayni
anda birkag saniye basin.

Bir sesli sinyal sifilamanin gergeklestirildigini bildirir.
YALNIZCA filtreleri degistirdikten sonra bu prosediri
uygulamaniz tasviye edilir.

Not: Her iki bildirim de etkinse, alarmlarin her ikisini de
sifirlamak igin bu iglemi iki kez yapin. .

o Aspiratdriin kapanma gecikmesi

Bu fonksiyon etkin oldugunda, aspiratér 6nceden ayarl bir
stre boyunca acik kalir, bu slre dolduunda otomatik
kapanir. Asagidaki tabloda gdsterildigi gibi her hizin belirli
bir zaman sayaci vardir.

Takviye 4.hiz 3. hiz 2. hiz 1. hiz
5dak. 10dak. 15dak.  20dak.  30dak.
Etkinlestirmek igin:

Aspirator caligirken, seg¢im gubuguna (5) uzun sireyle
basin; LED lamba (15) yanarak fonksiyonun etkinlestirildigi
bildirilir.

Devre disi birakmak igin:

Bu fonksiyonu devre disi birakmak igin aspirator hizini
degistirmek  yeterlidir. LED lamba (15) sonerek
fonksiyonun devre digi oldugu bildirilir.

GUG TABLOSU
Giig seviyesi islem tipi Kullanim (deneyime ve pigirme aligkanliklarina gore)
_ Su varken veya pisirme sivilarini hizlica isitirken yemegin
' |Hizl isitma sicakhgini kisa silrede hizlica kaynama sicakligina
Maks giig getirme
Fl: ,:‘p Kizartma — Kaynatma Kavurma, pisirmeyi baslatma, donmus Urinleri kizartma,
== hizlica kaynatma
= 7 |Kavurma - soteleme - kaynatma -|Soteleme, iyice kaynar halde tutma, pisirme ve i1zgara
r-u 1zgara yapma (kisa sureli, 5-10 dakika)
Yiksek giic| - Soteleme, hafif kaynar halde tutma, pisirme ve I1zgara
— 7 |Kizartma - pisirme - kaynatma - . . A
- yapma (orta sireli, 10-20 dakika), aksesuarlara 6n isitma
= soteleme - 1zgara
yapma
,_' ! ;__-’ Pisirme — kizartma — soteleme - izgara Kisik af[_e§t§ pisirme, hafif kaynar halde tutma, pisirme
(uzun stireli), makarna yumusatma
= 1 |Pisitme — kaynatma - kivamlagtirma - Y?nnjda. §|V|Iarlal(lorneg|n, su, sarap, et suyu, sit) uzun
. 1.1 streli pisirme (piring, marmelat, rosto, balik), makarna
Orta glic | = karistirma
yumusatma
=1 |Pisirme - kaynatma - kivamlagtirma - Y?nlpda.s.|V|IarIa (.Omt.egm’. st sarap,.et suyu, S_Ut) glzun
[ 1 stireli pisirme (bir litrenin altindaki hacimler: piring,
= "= |karngtirma
marmelat, rosto, balik)
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¢ = |Eritme - buz ¢bzme - sicak tutma -|Tereyag: eritme, hafifce gikolata eritme, kiiclk ebatl
. - karigtirma Urtinlerin buzunu ¢dzme
Algak gii¢ - - —— - - -
¢ |Eritme - buz ¢ézme - sicak tutma -|Yeni pisirilmis az porsiyonlu yiyecekleri sicak tutma veya
/ karistirma tabak canag sicak tutma ve rizotto yumusatma
OFF 7 | Destek viizevi Ocak bekleme veya sondiirme (H-L-O ile belirtilen pisirme
(KAPALI) v yuzey sonunda IsI kalma olasiligi)

4. BAKIM

Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim iglemini
yapmadan once, pisirme boliimlerinin kapali oldugunu
ve IsI gostergesinin soniik oldugunu kontrol edin.

X

OCAK BAKIMI

o indiiksiyonlu ocagin temizlenmesi

Ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemili:

* Yipratici stinger ve bulasik teli kullanmayin. Zamanla cam
ylizeyin yipranmasina neden olabilir.

* Firin spreyi veya leke cikartici gibi asindirici kimyasal
deterjan kullanmayin.

+ BUHARLI TEMIZLEYiCi KULLANMAYIN!!!

Her kullanimdan sonra ocagin sogumasini bekleyip yemek
artiklarindan kalan leke ve kirli yerleri temizleyin. Seker ve
sekerli gida kalintilari ocak igin zararlidir ve derhal
silinmelidir. Tuz, seker ve toz cam ylzeyin gizimesine
neden olabilir. Ocagi temizlerken yumusak bez, emici kagit
haviu veya 6zel temizleme driinleri kullanin (Ureticinin
verdigi talimatlara uygun hareket edin).

Uriinin bakimini yapmak igin, kurulumun sonunda
bu isaretin yer aldi§i gérsellere bakin.

. X D Sivi toplama haznesinin temizlenmesi:
Tencerelerden kazara bol miktarda sivi tasarsa, en st
diizeyde hijyen gtivenligi saglayacak sekilde her tiirli artigi
giderebilmek igin Uriiniin alt kisminda bulunan tahliye
vanasini kullanarak miidahale edebilirsiniz.

. X E Metal 1zgaranin temizlenmesi:

Oksitlenme olgularini énlemek igin 1zgara sicak su ve notr
deterjan kullanilarak elde yikanmali, iyice kurutulmalidir.

ASPIRATORUN BAKIMI

o Aspiratoriin temizlenmesi:

Temizlik islemi igin YALNIZCA nétr sivi deterjanlarla
nemlendirilmis bir bez kullanin.

TEMIZLIK iGiN TAKIMLARI VEYA ALETLERI KULLANMAYIN!

Asindiricilari iceren Uriinleri kullanmaktan kaginin. ALKOL
KULLANMAYIN!

o &XA Ya filtresinin bakim::

Pigirme igleminden ¢ikan yag pargaciklarini tutar.

Ayda bir kez (veya filtre doygunluk gdstergesi sistemi boyle
bir ihtiyag oldugunu bildirdiginde) asindirici olmayan
deterjanlarla elde veya dislk sicaklikta ve kisa programda
bulagik makinesinde temizlenmelidir. Bulasik makinesinde
yikama yaparken yag giderici metal filtrede renk degisikligi
gértlebilir ancak filtreleme 6zelliklerinde kesinlikle degisiklik
olmaz.

. XB Aktif karbon - Seramik filtrelerin bakimi
(yalmizca Filtreleme yapan modelde):

Pigirme isleminden kaynakli istenmeyen kokulari
giderir. Uriin bir takim koku filtresiyle donatiimigtir.
Koku filtreleri, yag filtresinin diizenli temizligine ve mutfak
tipine bagl olarak daha uzun veya daha kisa sireli
kullanimdan sonra doygun hale gelebilir. Koku filtrelerinin
her 2/3 ayda bir dnceden 200°C sicakliga kadar isitiimis
finnda 45 dakika tutularak isil yenilemelerinin yapiimasi
gerekir. Dogru sekilde yenileme yapiimasi halinde
filtreleme verimi 5 yil boyunca degismeden kalir.

Dikkat! Filtreleri firmin tabanina koymayin, bunun yerine
bir firin tepsisine koyun ve orta yikseklige yerlestirin.
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5. SERVIS

ARIZA ARAMA TABLOSU

Bilgi kodu

Aciklama

Olasi nedeni

Goziimii

Komut bélumi yiksek 1sidan
dolay! kapaniyor

Elektronik aksamin i¢ sicakligi
cok yiksek

Yeniden kullanmadan 6nce
setiistl ocaginin
sogumasini bekleyin

Tiim diger hata
bildirimlerinde

Teknik servisle iletisime gegin ve hata kodunu bildirin

TEKNIK SERVIS

Teknik Servisle iletisime gegmeden énce
1. “Ariza Arama” bélimiinde yer alan maddelere gore karsilastiginiz sorunu kendi kendinize giderip gideremeyeceginize

bakin.

2. Sorunun giderildiginden emin olmak igin ocadr kapatip, yeniden agin.
Bu kontrolleri yapmaniza kargin sorun devam ederse, size en yakin Teknik Servisle iletigime gegin.
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